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L'addition d’eau oxygénée au lait &4 la dose suffisante pour assurer
sa conservation ne donne donc aucune sécurité au point de vue de
la destruction des microbes pathogenes que ce lait peut contenir.
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Sinous nous en tenons simplement au probléme de la conservation
du lait, il est indiscutable que I'emploide 'eau oxygénée présente des
avantages nombreux sur les procédés actuellement recommandes;
il est d'une application tres facile, peu onéreuse, extrémement effi-
cace, Le lait traité par 'eau oxygénée et absorbé trois a six heures
aprés l'addition de I'antiseptique n'est pas seulement inoffensif, il
conserve les qualités organophysiques du lait frais.

Ajoutée 4 un lait trés pur immédiatement apres la traite, I'eau
oxygénée s’oppose compléetement an développement des microbes;
si ceux-ci sont déja nombreux au moment o I'on ajoute 'antisep-
tique, leur nombre baisse dans des proportions fort notables. Dans
les deux cas, une manipulation de quelques instants suffit pour assu-
rer une conservalion durable du produit, méme & des températures
tropicales.

Dans nos expériences, nous avons employé l'eaun oxygénée aux
doses de 1 ou 2 9/,. Ces doses sont nécessaires pour assurer une
conservation parfaite et trés durable du lait. En pratique, il n'est pas
évidemment nécessaire d’obtenir des résultats aussi rigoureux que
ceux relevés dans nos expériences; il est, sauf exception, inutile de
chercher & conserver un échantillon de lait pendant plus de vingt-
quatre heures. On sera donc autorisé a faire usage de I'eau oxygénée
a des doses généralement moins élevées que celles que nous avons
indiquées. On se basera pour déterminer ces doses sur les deux fac-
teurs qui président a4 la multiplicalion des microbes : pureté du lait
et température extérieure.

Lorsque la température ne dépasse pas 22¢ et qu'il s’agit d’un lait
pur, tel que celui que fournit une traite faite avec propreté lorsqu’'on
opére sur lui dans les instants qui suivent,une dose de 19/, et méme
de 1/2 o/ nous parait suffisante.

Dans les mois les plus chauds de I'été, en Tunisie, lorsque la tem-
pérature atteint ou dépasse 349, il sera prudent de se rapprocher des
doses que nous avons employées dans nos expériences. On devra
agir de méme lorsqu'il s’agira de conserver un échantillon de lait du
commerce présumé trés impur.
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1l nous faut maintenant chercher &4 dégager de notre travail et de
nos expériences une conclusion pratique.
Les mesures & prendre pour assurer 4 la consommation de chacun
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