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AVANT-PROPOS

Pendant notre long séjour en Belgique,
nous eimes fréquemment 'occasion de remar-
quer et de constater que les succés en agri-
culture et en horticulture, dépendent tout
autant du bon choix de la semence que d'une
bonne culture. La remarque assurément n’était
pas nouvelle; bon nombre d’observateurs I'a-
vaient faite avant nous, mais il nous a semblé
que l'attention du public n’avait pas été assez
vivement sollicitéc de ce coté, et qu’il deve~
nait absolument nécessaire de réunir nos ob-
servations personnelles, d'y joindre celles qui
se trouvent éparpillées dans un grand nombre
de livres spéciaux et de former avec tout cela
un travail concis, a la portée des cullivateurs
en général.

Nous publidmes done I'Art de faire les bonnes

: 1
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11 AVANT-PROPOS.

graines. C'est le premier livee qui ait paru sur
la mati¢re. Aujourdhui, nous le trouvons in-
complet, nous le remanions, Ie refondons et
I’enrichissons des plus récentes découvertes de
la pratique et de la physiologie.

Nous divisons ce livre en trois parties. La
premié¢re comprend ce qu'on peut appeler les
connaissances théoriques, et ne concerne
que la reproduction ; la seconde embrasse le
colé pratique des opérations; la troisieme s’ oc~
cupe des divers emplois des divérses graines
qui ne sont pas destinéesa reproduire I'espéce
ou la variété. Cette troisieme partie n’existait
pas dans notre premier travail, et nous espé-
rons qu'on nous saura gré de 'avoir introduite
dans celui-ci.

Juillet 1866.

P. JoicNEAUX.
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TRAITE
DES GRAINES

DE LA GRANDE
ET DE LA PETITE CULTURE

PREMIERE PARTIE
1

De Pimportance des bonnes graines.

Quand on veut de bonnes récoltes, et naturelle-
ment on doit toujours en vouloir, il ne suffit pas
d’avoir des terres de premidre qualité et des engrais
i discrétion, il faut surtout avoir de honnes se-
mences. Du moment ol les reproducteurs végeé-
taux ne valent gudre, on a beau les bien loger et
les bien nourrir, les produits restent toujours me-
diocres. C’est comme avee les reproducteurs ani-
maux. Lorsque ceux-ci sont de mauvaise souche,
onn’en fait pas des bétes d’élite en embellissant
les ¢curies et en doublant les rations d’avoine on
de fourrage. Il s’agit d’abord de se les procurer de
race irréprochable, et apres cela viennent les bons
soins et le bon choix parmi leurs produits. Nos
éleveurs d’animaux le savent hien, et nous consta-
tons avec plaisir le progrds qui se poursuit de ce
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4 TRAITE DES GRAINES.
cOté. Quant & nos ¢éleveurs de végétaux, c’est dif-
féerent, ils n'attachent pas aux graines destinées &
la multiplication toute l'importance qu’il convient
de leur atiribuer. Pourvu que la semence ait été
-convenablement nourrie et pave un peu de mine,
ils s’en contentent, et sauf de trés-rares exceptions,
ils ne prennent pas la peine de remonter al'origine
de cette semence; ils ne se demandent pas si elle
sort d’une race choisie, riche en qualités, et sielle
a regu les meilleurs soins de la part de ceux qu1
I’ont élevée pour la vendre.

Cette Indifférence presque générale chez les
hommes de la grande culture, est fort regrettable
& tous les points de vue, et c¢’est justement pour
cela que nous venons la combattre. Dans le jardi-
nage, l'indifférence est moins marquée sans doute,
mais elle Fest encore beaucoup trop, et ce que
Philippe Miller écrivaitil va plus d'un sigcle en
Angleterre, n’a pas cessé d’étre la vérité. Voici ses
propres paroles :

— « Peu de personnes, disait-il, se donnent as-
sez de peine pour conserver leurs graines : quel-
ques-unes, faute de jugement, ne choisissent pas
les meilleures plantes pour en tirer les semences ;
d’autres, par cupidité, pour pouvoir recueillir une
grande quantité de graines, laissent un grand ter-
rain rempli d’'une espéce particuliére montée en
semences, de sorte qu’ils recueillent indifférem-
ment les bonnes et les mauvaises graines ; ce qui
cause des plaintes continuelles de la part des ache-
teurs, et discrédite les marchands qui devraient
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DE L’IMPORTANCE DES BONNES GRAINES. 3

bien ticher de se meltre & Pubri de ce reproche. »

Le conseil est honnéte assurément, mais on ne
I'a guere suivi jusqu'a présent. Nous ne connais-
sons, nous, qu'un moyende sauvegarder les intéréts
des cultivateurs, c’est de leur enseigner l'art de
faire leurs graines sans le secours de personne. On
neles y aménera qu’avec difficulté, mais & force de
patience et de bonnes raisons, on finira par les
convainere.

Jusqu’a ce moment, la question des graines re-
productrices n’a pas été soulevée sérieusement de-
vant le public; c’est & peine si, de loin en loin, on
a daigné lui consacrer quelques lignes perdues au
milieu d’ouvrages spéciaux. On a fait des livres sur
les terres; on a fait des livres sur les fumiers;
mais en ce qui regarde les graines, vous ne trou-
verez pas méme une brochure, en dehors du
petit traité que nous leur avons consacré il va
quelques années, et qu’il nous parail utile de
développer aujourd’hui. Nous n’avions qu’ébauché
la besogne et planté des jalons; nous sommes en
mesure & cette heure de faire plus et mieux.

S1 le désir d’avoir de bonnes graines exisle dans
certaines limites, ce qui est incontestable, la con-
naissance parfaite de ces bonnes graines et art de
les faire au besoin n’existent réellement pas dans
nos campagnes. Du moment ol la semence se re-
commande par 'apparence, on la tient pour excel-
lente, mais les plus habiles peuvent s’y tromper et
s’y trompent scuvent. Le volume, la couleur, Ja
mine avautageuse sont ¢videmment des signes dont
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6 TRAITE DES GRAINES.

il faut tevir compte, cependant il ne faut pas s’y
fier absolument, car celui qui n’a pas vu la graine
sur la tige ne saurait répondre de rien, et nous al-
lons le démontrer si vous le voulez bien.

Telle semence chétive, mais provenant d’une
belle plante, nous reproduira fidélement les prin-
cipales qualités de cette plante, tandis que telle au-
tre semence superbe, récoltée sur une variété pleine
de défauts, nous reproduira fidélement aussi les
defauts de cette variéts. Encore une fois, nous ne
sormmes et nous ne pouvons étre siirs d’'une graine
quelconque, que si nous I’'avons cultivée et soignée
nous-mémes. Sa belle conformation n’a de valeur
quautant que le semenceau répond & nos désirs.
Un maigre grajn de froment, sorti d'une belle race,
nous donnera souvent un magnifique épi et de
beaux grains, tandis qu'un grain irréprochable,
trouvé par hasard sur une race usée, nous donnera
un épi misérable ef des graines sans valeur. Voila
ce que l'on ignore trop géndéralement.

Le choix des porte-graines devrait étre la base
de toute bonne agriculture, comme de toute bonne
hortieulture, car ¢’est de lui que dépend la forme
et vraisemblablement la qualité des produits.

(’est par le choix des porte-graines que l'ona
formé et fixé la plupart de nos meilleures races.

C’est par le choix des porte-graines que l'on a
sputenu et que U'on sontient des variétés qui, sans
cette précaution, s'abatardiraicnt vite.

(’est par le choix des porte-graines que ’on es-
pere amdliorer certaines espeéces.
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DE I’IMPORTANCE DES BONNES GRAINES. 1

C’est par le choix des porte-graines que on est
arrivé & rendre hdtives des variétés tardives, ct
vice versd.

Et, en effet, c’est en choisissant bien les semen-
ceaux & chaque géncration, que l'on a pu fuire, par
exemple, dans 'espace de quatre ou cing années,
une carotte a grosse racine avec la carotte sauvage
de nog terrains incultes. C'est en s’attachant &
telle ou telle forme de racine, ronde ou longue, peu
importe, quel'on est parvenu, a force de patience,
a fixer des variations accidentelles, & en faire des
races distinctes. Une supposition ; Je n’ai sousla
main que de la semence de racines longues, mais
le hasard veut que mon semis me donne un ou
deux sujets & racine courte, autrement dit une ou
deux variations. Je les trouve de mon gott ; je fais
de ces racines des porte-graines; j'en récolte la
semence; je la répands l'annde suivante. Elle me
produit tout d’abord beaucoup de racines longues,
mais en méme temps quelques racines courtes. Je
choisis parmi ces dernidres celles dont la confor-
mation me plait; j’en fais derechef des scmen-
ceaux, et ainsi de suite pendant plusicurs années
consécutives, et j'arrive nécessairement & n’avoir
plus que des racines courtcs. La variation est fixée
et devient une race. C'est de cette facon que 'on a
créé la toupie de Hollande, le panais court, la bet-
terave globe, comme on aurait pu créer des races
longues avec des variations de races courtes,

C’est en choisissant les meilleurs reproduc-
teurs dans un champ & graines, épi par épi, nous
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8’ TRAITE DES GRAINES.

ditle professeur Van Hall, ¢’est en faisant cueillir
4 la main les graines & semer, dans le jardin agro-
nomique de Groningue, que beaucoup de variétés
de froment, de haricots, etc., qui s’abatardissaient
ailleurs, sont restées pures et constantes pendant
quinze & vingt ans.

C’est en s’appuvant sur le principe de transmis-
sibilité des quulités des reproducteurs, que M. Louis
Vilmorin a choisi pour porte-graines de betteraves
a sucre les racines les plus sucrées du tas, comme
d’autres ont choisi les plus pesantes 4 volume égal,
afin de créer une race particulierement riche.

C’est en faisant un bon choix de porte-graines
que l'on est arrivé, aprés une trentaine d’années,
& avancerd’un mois a un mois et demi la récolte du
chon de Milan des Vertus, autrefois trés-tardive,
et & créer les races précoces de pommes de terre
et de bien d’autres légumes.

C’est également en choisissant les porte-graines
parmi les sujets qui flearissent en dernier lieu, et
en continuant pendant un certain nombre d’an-
nécs, d’aprés .a méme régle, que l'on crée des ra-
ces tardives.

Or, rien que d’aprés ce qui préctde, on peut se
faire une idée exacte de 'importance du choix des
porte-graines dans nos exploitations rurales, et
de 'utilité d'un travail spécial sur la matiére.

Ce n’est pas ici le lieu d’établir une distinction
entre les graines de la grande culture et les
graines de 'horticulture; nous aurons l'occasion
d’en parler plus loin. Bornous-nous, quant &
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DE I’IMPORTANCE DES BONNES GRAINES. 9

présent, & faire remarquer que les fleuristes pour-
suivent un but tout ditférent de celui que pour-
suivent les cultivateurs de eéréales, de plantes
fourragéres, de racines, d’arbres et de légumes.
Les fleuristes recherchent le plus ordinairement
I’'amoindrissement de la taille des plantes, I'ahon-
dance des fleurs, leur duplicature, leur plénitude,
les modifications de couleurs, les panachures,
toutes choses qui ne s’obtiennent guere qu'en af-
faihlissant les races. II est donc tout naturel qu'ils
tiennent pour bonnes des graines qui ne vau-
draient rien dans la culture des champs et du
potuger. Les fleuristes agissent sur des plantes
tourmentées, profondément modifiées dans leur
tempérament, affaiblies de toutes les manieres,
nourries & 'excés malgre cela, plus ou moins dé-
licates, et tellement poussées hors des lois natu-
relles qu’elles arrivent souvent & la stérilité. Les
cultivateurs des champs et des potagers veulent
au contraire des plantes vigoureuses, bicn déve-
loppées, de beaux épis, de la feuille en abondance
et de fortes racines, sinon dans-tous les cas, au
moins dans la plupart des cas. On voit d'aprés
cela que les uns et les autres ne sont pas dans la
méme voie, qu'ils vont dans des directions op-
posécs, et que les moyens dont se servent ceux-ci
ne sauraient convenir a ceux-la. Les producteurs
de légumes ne se rapprochent réellement des
fleuristes que lorsque les légumes en question
sont cultivés pour lenrs graines ou leurs fruits.
La, seulement, ils trouvent un certain avantage a
1.
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10 TRAITE DES GRAINES.

affaiblir les races dans certaines limites. C'est ce
que nots verrons en temps et lieu.

1I

Du choix des porte-graines,

La premiére recommandation que nous ayons
a faire & nos lecteurs, c¢’est de ne point prendre
pour porte-graines des plantes semées et élevies
d’abord sur couches avant d’étre repiquées en
pleine terre. 1l est rare qu'elles soient aussi ro~
bustes quon deit le désirer. Il suit de 14, par
exemple, que des plants de choux achetés chez
les jurdiniers, ne fournissent pas d’aussi bons
porte-graines que ceux que nous obtenons par
un semis direct cn pleine terre. Ces derniers cont
constamment plus robustes et passent mieux 1'hi-
ver au jardin.

MM. Decaisne et Naudin, dont les noms font
justement autoritt, nous disent que dans chaque
race ou variété de plantes, on doit choisir pour
porte-graines les individus qui en représentent
le plus fidelement les formes caractéristiques, et,
parmi ces derniers, ceux qui sont les plus vigou-
reux. Le conseil est excellent et nous 'appuyons
de toutes nos forces.

Les plantes provenant de greffes, boutures et
marcottes, fournissent de trés-médiocres porte-
graines sur lesquels il n’y a pas lieu de compter
pour la reproduction fidele des types. Elles n’ont
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DU CHOIX DES PORTE-GRAINES. i

pas d’ailleurs la vigueunr, la beauté et la rusticité
des pluntes issues de graines. Thouin a eu raison
de dire : — « L’expérience a prouvé que les
arbres qui n’étaicnt multipliés, pendant une lon-
gue suite d’années, que par la voie des rejetons,
des marcottes et des boutures, étaient toujours
plus faibles que ceux provenant de graines, et que
méme plusieurs perdaient, dans ce cas, la faculté
de fournir des semences, c’est-a-dire que leurs
fruits ne contenaient pas de graines fertiles. »
Ce qui est vrai pour les plantes ligneuses, l'est
aussi pour les autres. On sait que les semis de
noyaux issus de péchers, d'abricotiers, de pruniers
greffés ne donnent pas d’aussi bons résultats que
les semis de noyaux d’arbres non greffés. Ceux-ci
reproduisent assez fiddlement la race meére, tandis
que les premiers la reproduisent ravement. Quant
aux porte-graines de bouture, arrétons-nous un
moment pour faire ohserver que nos pommes de
terre sont dans ce cas. Un tubercule est une bhou-
ture, une plantation de pomimes de terre est un
bouturage 3 or, du moment ol une sorte de
pomme de terre a été reproduite durant upe
longue suite d’années par la plantation, les graines
que fournissent leurs baies ne valent plus ce
qu’elles valaient dans le principe. Il suit de la
que, pour les semis de cette plante, on se trouverait
peut-étre hien de ne prendre les graines que sur
des pieds de date récente, auxquels on conserverait -
le plus possible leur caractére de plante vivace en '
ne les arrachant pas, en se conientant de les
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12 TRAITE DES GRAINES.

abriter sous des buttes ou des paillassons contre
les rigueurs de lhiver, Il est & supposer gu’en
procedant ainsi, on aurait des graines préférables
A celles que nous prenons constamment sur des
plantes bouturées depuis un temps plus ou moins
prolongé el qui, naturellement, ne sauraient nous
donner des tubercules robustes.

Les forestiers se méfient avec raison des graines
d’arbres de rejet, nés de souches, comme il en
existe tant dans nos bois exploités en taillis. Ils
savent que les racines pivotantes de ces souches
perissent peu & peu et sont remplacées par des
racines horizontales. Or, des graines prises sur des
arbres de rejet, sans pivet, engendrent nécessal-
rement des arbres qui & leur tour ne pivoteront
pas et seront par conséquent incapables de pren-
dre un beau développement en hauteur. Il suit de
a que toute semence, destinée en sylviculture &
donner des sujets ¢lancés, doit étre prise sur des
arbres & racines pivotantes et issus directement
d’un semis. Il suit de 14 aussi que les pepins ou les
noyaux provenant d’'arbres fruitiers rabattus jus-
que dans le voisinage du collet, pour cause de
maladie ou de vieillesse, ne doivent jamais servir
a la propagation de U'espeee ou de la race. Autre-
ment on serait siir de n’obtenir que des arbres
affaiblis et sans pivot, Nous savons trés-bien que
dans plusieurs cas, on pe se plaindrait point de
I'absence de ce pivot, mais en retour, personne ne
se soucie d’avoir des arbres dégénérés,

Revenons, si vous le voulez bien, & la question
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DU CHOIX DES PORTE-GRAINES. 13
des porte-graines des foréts. Voici ce qu'éerivait
un jour, dans le Journal de la Ferme, un garde
général qui a parfaitement étudié cette question :
— « On négligera, disait M. Koliz, les arbres trop
vieux, aussi bien que les brins trop jeunes ou
rabougris, donnant des semences vaines, ct por-
tant en elles le germe des maladies génériques qui
affectent le porte-graines.

« Comme ce sont précistment ces arbres mal
venus qui produisent d’ordinaire le plus de se-
mences, il arrive souvent que ce sunt eux qui
fournissent une grande partie des graines du
commercc. Ceci est hors de doute pour quiconque
a suivi un peu I'approvisionnement d’une séckerie
assez importante de pins sylvestres purs. A 1'é-
poque de la récolte, petits et grands, jeunes et
vieux, procédent a la cueillette des cones. Comme
on est payé & la mesure, on ne tend qu’'a un seul
but, celui de fournir la plus grande quantité pos-
sible. La qualité intrinséque n’étant pas de ri-
gucur, on n'y fait pas attention, et, pourvu que
la matidre premitre paye de mine, on est satisfait.
Une surveillance quelque peu efficace des cueil-
leurs de graines devient d’ailleurs impossible,
parce que lcur nombre est trop grand et qu’ils sont
¢parpiliés sur toute I'étendue, non pas d’une forét,
mais de toute une zone forestiére. Notons que plus
d’un fournisseur spécule seulement sur la quantité
de graines qu'il peut jeter dans le commerce. Et
voild pourquoi certaines maisons allemandes
achétent aujourd’hui la graine récoltée sur les
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14 TRAITE DES GRAINES.
pins sylvestres trés-prolifiques des sables de la
Campine belge, pour la fournir de leur coté a
des grainiers d'autres pavs, qui nous la revendent
comme provenant du pin de Riga. »

On voit par ce qui précede que les semeurs
d’arbres forestiers sont fortement intéressés &
connaitre les porte-graines et a faire récolter la
semence sous leurs propres yeux. Il va suns dire
que les semeurs d’arbres fruitiers et de plantes
quelconques ont le méme intérét, et c’est pour le
démontrer que nous venons de citer un fait de
tromperie qui se renouvelle souvent chez nous
aussi bien qu’en Allemagne.

Les porte-graines de choix sont plus rares
qu'on ne le pense, parce que ceux qui les cultivent
d’ordinaire n’ont en vue que la quantité de la
semence et font trop souvent bon marché de la
qualité. S’ils les cultivaient pour leur propre
usage, ils y regarderaient certainement de plus
prés. Glest pour se soustraire aux abus commer-
elaux que les fabricants de sucre et les distilla-
teurs ont pris le parti de faire cux-mémes leurs
porte-graines et de forcer les producteurs de bet«
teraves avec lesquels ils ont des traités, & s’appro-
visionner pres d’eux. Il est évident qu'ils ont in-
térét & leur fournir une semence de qualité
parfaite, autrement ils seraient les premiéres vic-
times de leur fraude.

Dans la reproduction des racines, nous devons
avoir deux choses en vue : le volume et la quantité
de matiere sucrée. Il s’agit done de choisir pour
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DU GHOIX DES PORTE-GRAINES. 13

porte-graines des étalons qui réunissent ces deux
conditions. Or, il est & remarquer que les plus
grosses racines ne sont pas toujours 1ef plus riches
en sucre, et c’est pour cela que le plus souvent on
prend pour porte-graines des racines d'un volume
moven et dont la pulpe ait le plus possible de
densité. On a pu constater que le plus haut degré
de densité correspond le plus souvent au plus haut
degré de richesse en sucre. .

Il est admis d’apres cela que les racines d’une
race quelconque sont d’autant meilleures pour re-
produire cette race qu'elles ont plus de poids, mais
chez certaines personnes, il est d’usage de s’assurer
du poids relatif de ces racines en les placant dans
un baquet d'eau fortement salée. Celles qui des- -
cendent le plus vite au fond sont nécessairement
réputées les meilleures. Ajoutons bien vite que la
plupart du temps on n’a pas recours a cet essal et
que ['on se contente des appréciations de la main
pour fuire un choix entre les plus lourdes. On ne
se contente pas seulement du poids ; on tient aussi
ace que la conformation des racines soit irrépro-
chable, & ce qu’elles soient d’une belle venue, non
sillonnées, non crevassées, et toujours & peau fine
et luisante.

En ee qui regardeles betteraves, M. Lonis Vil-
morin §’est efforeé de créer des porte-graines d'une
richesse exceptionnellc en sucre. A cet effet, au
moyen d'un emporte-pidee, il avait soin d’enlever
un moreeau de la racine, d’analyser la pulpe ct de
prendre pour porte-graines celies qui sous un vo-
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16 TRAITE DES GRAINES.

lume donné contenaient le plus de suere. Il prenait
ses graines sur le plusriche des semencewux es-
sayés et poursuivait ses essais de genération en
génération, par voie sélective. I1 est arrivé ainsi
a produire des betteraves dont le rendement en
sucre ¢tait considérable, mais en méme temps on
4 pu remarquer que ce que les racines gagnaient
dans ce sens, elles le perdaient en robusticité. 11
suit dela qu’il est prudent de ne pas dépasscr cer-
taines limites dans le travail du perfectionnement
des plantes.

Ce que nous voulons aussi dans toutes les au-
tres racines destinées & porter graines, comme la
carotte, le panais, le navet, le cc¢leri rave, le salsi-
fis, 1a scorsonere, le chervis, ete., ete., c’estla belle
forme d’une part, la quantité de sucre de l'autre.
Nous devons par conséquent nouns attacher a la
conformation et & la qualité de la pulpe. Or, en ce
qui regarde les earottes notamment, il nous sem-
ble que les praticiens s’écartent un peu de ce prin-
cipe. Ainsi, ils ont le tort trés-souvent de prendre
pour porte-graines des carottes qui ne sont pas ar-
rivées & leur développement complet et dont, par
conséquent, il leur est impossible de connaitre la
richesse en sucre. Ils stment leurs g-rines vers la
fin de juillet ou en aofit; ils couvrent ensuite les
jeunes plantes, durant Llhiver, avec des feuilles
mortes, les arrachent vers la fin de la mauvaise sai-
son, au moment oit la seconde pousse commence,
choisissent les mieux conformées parmi ces petites
racines, et les replantent de suite a titre de semen-
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ceaux. G'est]1d, nouslepensons,un proeédé quifinira
paravoir des inconvénients. Si l'on ne s’en apercoit
pas encore, ¢’est que son application ne date pasde
loin, de trente ou quarante ans tout au plus.

Dans ces derniers temps, un tisserand de Tem-
pleuve (Nord), nommé Desreux, s’est imaginé de
faire ses porte-graines de betterave comme les ma-
ratchers de Paris font leurs porte-graines de carot-
tes. Il a semé ses betteraves au commencement
de septembre; elles passent trés-bien l'hiver en
terrc, montent de bonne heure au printemps etmi-
rissent leurs graines plus tot que les semenceaux
faits avec de grosses racines de betteraves, conser-
vées en caveou en silos, et replantées au printemps.
M. Demesmay nous assure que la graine obtenue
par le nouveau procédé est excellente ; nous vou-
lons bien le croire, mais combien de temps res-
tera-t-elle excellente ? Voila la question qu’il con-
vient de se poser. 8'il a [ullu un long délai pour
transformer la betterave sauvage en betterave cul-
tivée, c’est-d-dire pour modifier profondément son
organisme, il faut remarquer qu’il faudra égale-
ment un long délai pour la renvoyer & son point
de départ, a I’état sauvage, et d’autant plus long
que la race est fixée solidement depuis des siécles.
Voild pourquoi on ne s’apercevra pas de suite d'un
changement de constitution, mais, tot ou tard, I'al-
tération devra se produire, il nous semble, et lors-
gqu'on s’en apercevra, il sera peut-étre trés-diffi-
cile d'y porter efficacement remade. Voild ce que
nous appréhendons. Il nous en cotite d admettre
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que de la graine prise sur des racines incompléte-
ment développées puisse valoir longtemps celle
qu’il était d’'usage de prendre sur des racines qui
ont parcouru toutes les phases d’unc végétation ré-
guliére.

Nous préférons & cette méthode celle qui con-
siste & choisir vers la fin de I'automne des racines
entiérement développées, et & les conserver en cave
ou en terre jusqu’au printemps suivant. Ce vieux
procédé, plus convenable & notre avis que le nou-
veau, a du reste é¢té maintenu chez la plupart des
caltivateurs, ct bien loin de les en blamer, nous
les approuvons sans réserve. Pour ce qui est des
salsitis et scorsonéres, on a souvent la mauvaise
habitude soit de récolter les graines sur des tiges
qui montent & fleurs la premiere annde, soit de ne
pas déplanter les racines la seconde année pour en
faire des porte~graines. Dans le premier cas, on
est stir de récolter une semence chétive, provenant
de plantes malades; dans le second cas, on ne sait
pas quelle est la forme des racines des porte-grai-
nes, puisqu’'on ne les a pas vues. Elles peuvent
étre ou trop longues, ou trop courtes, ou bifur-
quées. Le mieux est de les arracher & la fin de la
mauvaise saison, de choisir les mieux conformdées
et de les replanter de suite : on sait au moins que
les graines des semenceaux ne donneront pas de
racines difformes.

Bose, qui pourtant n’était pas étranger aux
opérations du jardinage, s’est trompé en affirmant
que les pieds de salsifis réservés pour graines doi-
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vent étre autant que possible laissés en terre, « par
Ia raison que toutes les plantes & longues racines
sont toujours affaiblies par suite d’'une transplan-
tation et que cet affaiblissement nuit 4 la bonté de
la graine. »

La raison que nous donne Bosc n’est pas admis-
sible, attendu que toutes les racines des plantes
hisannuelles, trisannuelles ou vivaces ne souffrent
pas, comme il I'assure, de la transplantation faite
en moment opportun. 8'il s’agissait de transplan-
ter des navets, des carottes, des salsifis ou des
scorsonéres pendant leur premicre année de végé-
tation, nous serions de son avis, mais du moment
ol la transplantation ne doit avoir lieu qu’a I'épo-
que de la seconde pousse, la reprise est facile, et
§'il était nécessaire d'en fournir la preuve, nous
dirions qu’on replante loujours avec suceds, pour
en faire des porte-graines, les racines de la carotte
d’Altringham, du panais long, du navet de Sau~
lieu, de la betterave disette qui, on en convicndra,
ne sout pas des racines courtes. Pour ce qui est des
racines de salsifis et de scorsoneres, la reprise est
tout aussi assurée; nous garantissons le fait par
expérience; les racines d’un an ne souffrent en
aucune facon dela replantation ; et en ee qui re-
garde particulidrement la scorsonére, nous som-
mes tenté de croire qu’on ferait bien d’atiendre le
commencenient de sa troisidie année pour la con-
vertir en porte-graine, car, i cet age, elle serait
dans toute sa force et les produits n'en seraient
peut-6tre que meilleurs. Nous disons peut-étire,
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attendu que 'expérience ne nous autorise pas d
dire strement. Dans le cas o1 I'on voudrait se li-
vrer & cet essal, il est clair qu'il faudrait tout
d’'abord empécher soigneusement la floraison de
seconde année, travail de patience qu’un amateur
zélé est seul en mesure de mener & bonne fin.

Regle générale, les plantes bisannuelles, comme
la carotte, le navet, le chou, la betterave, qui se
mettent & graine la premiére année, sont certai-
nement malades et ne peuvent donner qu'une se-
mence trés-défectueuse. On ne prendra done leur
semence que sur des pieds de seconde année. Les
plantes trisannuelles donneraient peut-étre une
meilleure semence la troisieme année que la se-
conde, & la condition de s’opposer & la floraison de
cette seconde année. Quant aux planies vivaces,
on devrait toujours attendre, avant de leur deman-
der de la semence, qu’elles eussent atteint leur
développement complet en racines et en tiges, mais
toujours & la condition de les empécher de fleurir
jusque-la.

Avcc les plantes annuelles peu amdcliorées, la
seule précaution a prendre dans la plupart des cas,
est de réserver pour porte-graines les individus
qui paraissent les plus satisfaisants, et de donner
toujours la préférence & ceux qui ont passé I'hiver
sur ceux qui ont ¢té semeés au printemps. Ainsi les
pieds de mdche, de cerfeuil et d’épinard qui ont
été semes vers Ia fin de U'été fourniront constam-
ment de meilleurs porte-graines que les pieds des
mémes plantes semeés au printemps, Les premiers
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sont mieux enracinés que les seconds, ont moins
souffert des hales et des sécheresses, ont mieux
vécu et mieux nourri par conséquent leur semence.
Avec ces plantes peu améliorées, c¢'est-a-dire peu
¢loiguces de leur état de nature, il n’est pas néces-
saire de transplanter les pieds réservés pour la se-
mence; on se contente de les bien nourrir et de les
bien sarcler.

Avec les plantes annuelles ameéliorées, la trans-
plantation est toujours de rigueur; parfois méme
quand elles ont é1é trés-éloignées de l'état sauvage
par la cultare, il y a profit & les transplanter plu-
sieurs fois, deux ou trois, & huit ou dix jours d’'in-
tervalle, afin de multiplier les racines, de les nour-
nir copieusement et de s’opposer a4 ce qu’elles
retournent au type primitif. G’est une honne pré-
caution & prendre avec les laitues pommees, les
choux en général, et, en particulier, avec le chou
de Bruxelles, le plus éloigné de tous de 'état san-
vage. On pourrait la conseiller aussi & 'égard du
persil et du cerfeuil frisés qui reprennent assez vite
les formes des types primitils quand on les aban-
donne & eux-mémes.

Les semenceaux des plantes que nous cultivons
en vue de consommer leurs fruits ouleurs graines
sont rarement bien choisis. D’habitude, par exem-
ple, on cueille les premiéres gousses des pois et
des haricots pourles livrer & la cuisine ou les ven-
dre, et 'on se contente des gousses tardives pour
la semence. Il importe, en ce qui regarde ces
plantes, de faire les porte-graines & part, sur uone
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seule ligne, en manidre de brise-vent, pour les
races grimpantes, de concentrer la séve sur les
premigres gousses, au moyen de pincements prati-
qués & propos. On cbtient ainsi des gousses plus
fortes et des grains mieux nourris. Avecles Gucur-
bitactes que nous cultivous pour leurs fruits, on a
coutume de les affaiblir le plus possible, afin de
contenir la sdve fougueuse des rameaux, et c'est
pour cela que l'on conseille aux cultivateurs de
n’employer que de la graine énervée par 'dge ou
pardes moyens quenous indiquerons plus tard. On
a parfaitement raison dans ces cas particuliers,
mais il n’en est pas moins vrai qu'on affaiblit les
graines du fruit et qu’il convient de s’y prendre
autrement quand il s’agit d’avoir de bons semen-
ceaux. 1l y a donc une distinction & faire entre les
Cucurhitacées que 1'on cultive pour le marché et la
cuisine et eelles que l'on devrait cultiver unique-
ment A titre de porte-graines.

On nous permettra de nous en tenir & ces gé-
néralités qui, nous semble-t-il, donnent une idée
assez exacte des soins qu'il convient d'accorder aux
reproducteurs végétaux. Nous aurons d’aillears
I'occasion de nqus en occuper en détail, lorsque le
moment sera venu de-traiter de la reproduction de
chaque plante en particulier.

11 nous reste toutefois & dire un mot de la cul-
ture des porte-graines. Elle n’a pas précisément
de caractére spécial, mais tout en reconnaissant
avec MM. Decaisne et Naudin qu’on favorise la ma-
turit¢ en diminuant ou en supprimant les arrosa-
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ges, en laissant arriver sur les plantes la plus grande
somme possible de lumiére et de chaleur solaires,
il nous parait nécessaire de préciser davantage les
pratiques culturales. Il est essenticl que la pre-
migre végétation des porte-graines se fasse reso-
liment, quiil n’y ait pas un temps d’arrét qui
accuse une certaine souffrance, ainsi que cela se
produit assez souvent sur les racines. Dans Ie cas
ou 'on remarquerait une végétation tourmentce
et hésitante, il faut sacrifier de suite les porte-grai-
nes maladifs. Les arrosages, au début, ct aussi
longtemps que la reprise des racines n’est pas com-
plete, doivent étre trés-modérés ; un peu plus tard
il n’y a pas d'inconvénient & augmenter la quantité
d’eau, aux époques de hiles et de sécheresse, bien
entendu. Ajoutons que les arrosages.copieux exi-
gent une terre bien fumée; c’est le cas d'ailleurs
pour les porte-graines transplantés. Des que les
boutons se montrent ouque les fleurs vout s’ouvrir,
il est utile de modérer et méme, dans certains cas,
de supprimer les arrosages, car la séve fougueuse
qu'ils déterminent pourrait avoir plus d’'inconvé-
nients que d’avantages. Les pincements sont
nécessaires avee la plupart des plantes cultivées.

On aura soin aussi de donner des tuteurs & tous
les porte-graines qui peuvent redouter les coups
de vent ; sculement, on se gardera bien de les lier
trop étroitement A ces tuteurs, car une agitation
modérée est de nature & faciliter la fécondation, en
iraprimant des secousses au pollen.

11 convient de laisser les graines mirir le plus
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complétement possible sur pied et toutes les fois
que l'heure sera venue de les récolter, on les con-
servera autant que possible sur la tige ou dans
leurs enveloppes, et, au licu de les exposer au soleil,
comme on le fait presque toujours pour compléter
leur maturité, ou mieux pour les ressuyer, on les
placera pendant quelques jours & 'ombre dans un
courant d’air sec.

Ajoutons en terminant que la culture des porte-
graines est trés-¢puisante, qu'il est prudent de ne
les ramener 4 la méme place qu'a de longs inter-
valles, et quaprds avoir fatigué une partie de ter-
rain & produire des semences, on devrait toujours
rendre & ce terrain les débris des semenceaux sous
forme de fumier ou de cendre, ce qui n’empéche-
rait pas d’ajouter une fumure copieuse qui aurait
pour base les phosphates et les matitres azotées.
Si nous faisons cette recommandation, c'est que
les graines sont précisément les parties de la plante
qui prennent au sol le plus de phosphore et d’azote.
Il y aurait certainement danger & ne pas faire la
restitution. Notons bien que des pépinidres de
porte-graines sont autrement épuisantes que des
pépinitres d’arbres fruitiers, puisque les unes
fructifient, tandis que les autres ne fructifient pas
ou fructifient & peine. Il résulte de cette observa-
tion que la fumure qui serait suffisante dans une
pépinitre d'arhres scrait tout & fait insuffisante
dans un terrain affecté & la culture des porte-
graines.
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111

Conditions nécessanires ou favorahles & la fécon-
dation.

I ne suffit pas de bien choisir nos porte-graines
et de les bien élever; pour que le succes réponde
4 nos espérances, il faut encore que la fécondation
se fagse dans les meilleures conditions possibles.
L’air, la lumiére, la chaleur, une humidité conve-
nable, la fumée dans certains cas, un vent léger, le
concours des insectes, lintervention de 'homime
sont nécessaires pour opérer la fécondation. Quand
elle se produit sans I'intervention de I’homme, on
la dit naturelle; quand, au contraire, cette inter-
vention devient utile, on la dit artificielle.

— « Les fleurs d’Orchidées et d’Asclépiadées
resteraient stériles, dit Schacht, si elles étaient
abandonnées a elles-mémes; les insectes viennent
4 leur secours et, savourant le nectar de leurs
fleurs, ils transportent de petites masses pollini-
ques sur le stigmate ou sur la terminaison du tissu
conducteur du style. Le figuier a ses fleurs uni-
sexuées, nichées dans l'intérieur d’une inflores-
cence e syeone ol elles seraient incapables de
s’aimer siun petit hyménoptére ne se chargeait de
porter du pollen aux fleurs femelles. Cela est si
vral que les figuiers de Madeére et de Ténériffe ne
produisent jamais de bonnes graines, parce que
cet insecte manque dans ces deux iles. Lorsque les

2
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sexes sont renfermés dans des fleurs difféerentes
portées par des pieds maéles ou femelles, comme
chez l'if, le peuplier et le saule, la poussiere fécon-
dante doit étre transportée par le vent, souvent a
des distances considérables, pour atteindre les
fleurs femelles. L’action du vent n'est d'ailleurs
pas toujours aussi favorable; lorsqu’il est violent
et trop sec, il nuit & beaucoup de fleurs hermaphro-
dites en emportant la poussi¢re pollinique avant
qu’elle ail pu féconder son propreovaire et la frappe
de sterilité; et, en outre, il desseche le sligmate
dont '’humidité devait faire gonfler et nourrir le
tube pollinique pendant qu’il s’introduit dans 'ap-
pareil femelle. Cette influenee pernicieuse d’un
vent sec et continu se manifeste notamment sur
les Graminées, dont les stigmates délicats sont
flétris avant d’avoir pu recevoir l'action fé-
condante du pollen. Une certaine agitation de
I’'atmosphére, accompagnée de quelques pluies
chaudes et bienfaisantes, sont, au contraire, les
conditions les plus favorables dans lesquelles la
floraison puisse se faire. »

Cette derniére observation nous parait trés-
exacte, Toutes les fois qu'a I'époque de la floraison
de nos arbres, nous avons eu des alternances de
soleil et de pluie fine et douce, la fécondation a
été assurée.

Ce que nous redoutons le plus au temps des
fleurs, c’est I'abaissement prolongé de la tempé-
rature, ou les pluics battantes, cu un vent sec et
violent, ou enfin un soleil trop chaud. Alors méme
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que la température ne descendrait pas au-dessous
de zéro ¢t sc maintiendrait & 1 ou 2 degrés, elle
nuirait & la fécondation. La poche qui renferme le
pollen ne se dilate pas, ne s’ouvre pas. Les fortes
pluies empatent le pollen et I'entrainent en pure
perte; un vent sec et violent s’empare du pellen
des plantes, lorsqu'il est l¢ger, et 'emporte loin
de sa destination naturelle ; un soleil trop chaud,
par un temps calme surtout, agit d’'une manitre
ficheuse sur les organes de la génération et 'on
dit vulgairement que la flour a été bralée. (Vest
ce qui est arrivé pour la plupart de nos arbres
fruitiers dans le rayon de I’aris, dans le Centre et
le Nord-Est au printemps de 1863.

Le plein air et la pleine lumidre sont, dans la
plupart des cireonstances, favorables & la féconda-
tion. On a remarqué, et de Perthuis 'a constaté il
v a longtemps, que dans les pavs de cldtures, les
grains des céréales sont médiocres, tandis que les
weilleurs viennent sur les platcaux élevés ou dans
les plaines bien découvertes. On a également
observé que la fécondation s’opere mal ou ne
s’opére pas dans les serres, & moins d’y établir des
courants d’air, d’y introduire des insectes ou de
recourir aux procédés artificiels.

I’intervention des insectes dans la [condation
des plantes cst parfaitement établie, et ¢’est juste-
ment parce qu'elle n’est douteuse pour personne,
qu’on a conseillé aux cultivateurs d’arbres {ruitiers
ct de plantes graniftres d'¢lever des abeilles dans
le voisinage des vergers, des jardins fruiticrs et

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



28 TRAITE DES GRAINES.

des réeoltes destinées a fournir de Ja graine.

Quand on se propose de faire des croisements,
il est clair qu'on a intérét aussi & multiplier les
insectes qui se chargent de porter le pollen d’une
fleur sur une autre, au moyen de leurs pattes, de
leurs ailes ou de leurs poils, mais alors il n’y a pas
de combinaisons possibles et les métis ou hybrides,
commme nn dit en horticulture, seront les résultats
du hasard, au lieu d’étre les résultats du raison-
nement. Cependant, quoique obtenus & l'aven-
ture, il peut arriver et il arrive souvent qu’ils aient
du mérite.

Nous venons de voir le beau cdté de la médgille;
il s’agit & présent d’en montrer le revers. Par cela
méme que les insectes sont des agents trés-actifs
de la fécondation, il devient assez difficile avec
eux, de conscrver les races pures de tout alliage.
Du moment ol les variétés d’une méme espece
ne sont pas trés-¢loignées les unes des autres et
fleurissent en méme tcmps, le métissage est par-
fois indvitable. Les courges, les choux, les. na-
vets, par exemple, nous en fournissent fréquem-
ment la preuve.

C’est ce qui a fait dire & MM. Decaisne et
Naudin dans leur Manuel de ['Amateur des
Jardins :

— « Toutes les plantes qui sont riches en races
et en variétés, et qui se propagent de graines,
sont exposécs & s’abatardir par la cause que nous
venons de signaler (le croisement). Les courges,
les melons, les choux, les arbres fruitiers, une
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multitude de plantes annuelles d’ornement sont
particulierement dans ce cas, lorsque plusieurs
variétés de ces différentes espéces sont cultivées
simultanément dans le méme jardin ou dans des
jardins peu ¢loignés les uns des autres. Les in-
sectes, que nous avons vus jouer un role si utile
dans la fécondation des plantes, deviennent ici la
grande cause des altérations des races dont ils
entremélent les pollens. »

MM. Decaisne et Naudin ont dit aussi :

— « Le melon cantaloup est, dans 'espéce du
melon, une race fout & fait supérieure; mais, pour
quil ait loutes les qualités qui le distinguent, il
faut qu’il soit pur de tout alliage avec les autres
races de melons. Si la graine qui doil le repro-
duire a été¢ fécondée par le pollen du melon ma-
ratcher ou du melon de Malte, les cantaloups qui
en sortiront auront déja perdu sensiblement de
leurs caracttres, quoiqu’ils puissent &tre encore
d’assez bonne qualité; mais si, au lieu de ces
deux races encore recommandables, c’est le me-
lon Dudaim (melon de poche),lemelon serpent, ou
quelque autre variété insipide ou décidément
mauvaise qui a fourni Je pollen, les produits se-
rout tellement altérés qu’ils n’en seront plus
mangeahles. »

Voila les inconvénients du croisement.

Nous avons vu, d’aprés ce que dit Schacht, que
Tagitation de I'air favorise la fécondation. Or, il
nous parait utile de déterminer cette agitation
chaque fois que I'air est trés-calme au moment de

2.
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la floraison. 1l suftit, pour cela, de faire du feu &
proximité des arbres ou des plantes en fleur,
quand la chose est possible. Ainsi, le vieil usage
qui consiste & allumer des torches de paille
mouillée ou du foin mouilié dans le voisinage des
arbres fleuris, nous parait bon et digne d’dtre
recommandé. Non-seulement la flamme agite l'air,
mais la fumée humide qui se produit et tourbil-
lonne lentement doit déplacer le pollen avec
avantage. G'est dans le Jowrnal d Agriculture du
rovaume des Pays-Bas, publié vers 1817, que
nous avons vu mentionner, pour la premiere fois,
“I’emploi des torches de paille ; ce n'est que dans
ces derniers temps qu’un jardinier du Nord nous
a appris qu’a Landrecies, il avait va braler du
foin mouillé dans le voisinage d'un espalier en
fleurs. Ces pratiques, presque généralement igno-
rées, devraient étre reprises, étudides et propa-
gées, si, comme nous le croyons, elles sont d’'une
certaine efficacité.

Dans la petite culture, et toujours en temps.de
calme parfait, rien n’empécherait d’agiter Fair au-
dessus des porte-graines ou dans leur voisinage,
a l'aide de grossiers éventails.

Ceci nous améne & reconnaitre que, dans la
grande culture des céréales, au moment de la fé-
condation, c¢’est-a-dire avant qu’on voie les débris
des organes qu’on prend pour la fleur, il serait
peut-étre utile d'agiter Uair ou d'imprimer de
légeres secousses aux tiges, dans le cas, bien en-
tendu, olt l'atmosphere serait trop calme. Cette
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circonstance, il est vrai, se présente bien rare-
ment, mais enfin elle s’est présentée plus d’une
fois et se représentera. En parcil cas, le cordage,
c’est-a-dire 1’emploi d’un cordeau ou d'unc ficelle
que I'on proméne de fagon & incliner les ¢pis, peut
avoir des avantages. Il en résulte de légtres se-
cousses et une légére agitation de T'air, qui ne
sont pas sans utilité. Ceci est déja de la fécon-
dation artificielle, mais nous ne pouvons passer
sous silence ses procédés. Ils intéressent sans
doute plus la culture des fleurs- que la cul-
ture des champs, du potager et du verger,
mais il n’en reste pas moins vrai qu’on peut encore
ici les appliquer utilement. Ainsi’Arabe a recours
3 la fécondation artificielle pour le dattier; il va
chercher des fleurs du dattier mile et les se-
eoue sur les fleurs du daltier femelle. Ce que
nous disiens tout & I'heure de Pagitation de DPair,
de 'emploi de la fumée, du cordage des céréales,
c’est bien de la fécondation artificielle , mais on
donne surtout ce nom & l'opération qui consiste &
faire des ecroisements ou des Aybrides , comme
disent & tort les horticulteurs.

Il ne faut marier entre elles que des especes
du méme genre, ou des variétés de la méme
espdee , et il importe que les fleurs que l'on
se propose de croiser recoivent une préparation
particuliere. Ainsi, quand elles réunissent les
deux sexes, on a bien soin de supprimer les an-
théres des étamines, ¢’est-d-dire les miles, avant
ou en méme temps que le bouton s'ouvre, et, &
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cet effet, on se sert d’une petite pince ou d'une
aiguille. On ne laisse donc que le pistil ou organe
femelle. Au bont de quelques jours, quand cet
organe est suffisamment développé, on prend du
pollen sur les ¢tamines d’une autre espéce ou
d'une autre variété, et on Papplique sur le pistil
en question. Pour ccla, on se sert d’ordinaire
d'un pinceau fin. MM. Decaisne et Naudin ne
sont pas partisans de ce moven. — « De tous les
moyens, disent-ils; le meilleur et le plus simple
est de toucher le stigmate de la fleur & féconder
avece les antheres fralchement ouvertes de la plante
qui fournit le pollen, et qu'on a soin de choisir
bien pourvues de cette maticre. L’opération est
du reste tres-expéditive : on cueille la fleur polli-
nifere ; s’il le faut, on enleve avec la lame d'un
canif les piéces du calice et de la corolle, ou bhien
on se contente de les rabattre en dehors, de ma-
niere A dégager les étamines ; puis, tenant cette
fleur par son pédoncule ou par le bas du calice, ou
encore la saisissant entre les mors d'une pince
délice, si elle est trop petite pour étre maniée entre
les doigts, on promene légérement les anthéres
sur le stigmate de la fleur & féconder, et on
s’assure par U'inspection directe, & I'eil nu oua la
loupe, que du pollen y a adhéré. Dans ces sortes
de fecondations il ne faut pas craindre de meltre
trop de pollen sur un méme stigmate, car la
quantité, ici, accroit les chances de succes. »

« Les circonstances atmosphériques les plus
favorables pour opérer la f¢condation, dit M. Car-
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riere, sont un temps clair, chaud et surtout sec;
I’heure qui parait étre la plus convenable est de
de onze heures & deux heures apres midi, au mo-
ment o1 la chaleur du soleil a pu déja faire dilater
et ouvrir I'anthére et augmenter ainsi Pexeita-
bilité du stigmate. J'ajouterai que 'on reconnait
que le stigmate est suffisamment prépar¢ lorsque
sa surface ou ses papilles, suffisamment disten-
dues, sont enduites d’un suc visqueux, ordinaire-
ment luisant. »

Tout homme intelligent qui aura lu avec atten-
tion et compris les lignes qui précédent, ne sera
pas en peine de s’exercer a des essais sur la fé-
condation artificielle des plantes.

v

Du choix de la graine sur les semenceaunx

L’on s’est souvent demandé et I’on se demande
encore s'il est indifférent ou non de prendre la
graine sur telle partie de la plante plutdt que sur
telle autre partie.

M. Ed. Grimard, dans son livre intitulé La
plante, a écrit avee raison les lignes qu’on va lire

— « La qualité des semences se trouve toujours
en rapport avec la situation qu’'occupait le fruit
sur la plante meére. Dans une gousse de haricot
ou de pois, par exemple, ce sont les graines de la
moitié eontigad & la tige, et particulicrement celles
du milieu de lenveloppe fructifere, qu’il faut
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choisir et semer, si 'on veut obtenir de beaux
produits ou si 'on cherche & perfectionner une
espéce. Ces observations faites par un agriculteur
patient et habile du département de la Dordogne,
M. Hamilton Frichou, ont ¢té confirmées par de
nombhreuses expériences.

« D’autre part, ce ne sont jamais les grains
d’une gousse courte ou d’un épi contracté qu’il
faudra semer, — ces grains fussent-ils d’une gros-
scur remarquable, — mais bien plutdt les se-
mences moyennes sortics d'une enveloppe fructi-
fere normalement développée. »

M. Noisette a éerit que 'on devait toujours
choisir parmi les graines que 'on recueille les
micux conformées. « Quelle que soit Ia partie du
végétal qui les fournisse, ajoute-t-il, leurs qualités
sont absolument les mémes. »

C’est aller trop loin; il est positif qu’une graine
bien conflormée, mais provenant d’un épi écourté
ou d'nune gousse également écourtée, n’est point
une graine irréprochable. Il est positif aussi
qu'entre deux graines bien conformées, celle qui
aura regu le plus d’air et de soleil vaudra mieux
que celle qui, sous ce rapport, aura £té moins hien
favorisée ; il est positif que de la belle graine de
chou de Bruxelles prise au sommet de la tige prin-
cipale, ne vaut pas cclie des rameaunx. 1 est positif
enfin, quoi qu’en disent M. Noisctte et d’autres
observateurs, que les qualités des graines varient
avec la partie du végétal qui les fournit. Les jar-
dinicrs d’Erfurt qui font de la graine de giroflée
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pour le commerce, prennent leurs précautions
pour n’avoir pas de branches chétives sur leurs
semenceaux, et ils obticnnent de 60 & 70 pour 100
de plantes & fleurs doubles qu’ils n’obtiendraient
pas sans cela. Un jeune horticulteur frangais, M. E.
Chaté, de Saint-Mandé, pince les rameaux & fleur
au moment de la floraison, supprime tous les
petits rameaux, ne conserve que les plus gros et
la tige ¢t ne maintient sur chaque rameau que
10 2 12 siliques ; puis, au moment d’extraire la
graine, il coupe le quart supéricur de chagque si-
lique, parce que les graines de cc quart supérieur
fournissent trop de plantes a fleurs simples, tandis
que celles des trois quarts inférieurs fournissent i
peu pres 80 pour 100 de plantes & fleurs doubles.
Malgré cela, n’allez pas croire que M. E. Chaté
jette les graines de la partie supérieure des si-
liques; il s’en giarde bien, attendu que si elles
sont deésavantageuses quant a la production des
doubles, elles valent micux que les autres pour la
production des variations ou des variétés. M. Loi-
seleur-Deslongchamps n’établit aucune différence
entre les petites et les grosses graines. Nous ad-
mettons bicn que les petites graines d’un bel épi,
d’'une belle gousse, valent tout autant ct méme
plus que les grosses graines d’'une gousse et d'un
¢pi courts, mais nous ne saurions admettre que les
petites graines d'un épi ou d'une gousse quel-
conque aient les mémes qualités reproductrices
que les grosses graines du méme ¢pi ou de la
méme gousse,
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(Cest comme si 'on n’établissait aveune diffé-
rence entre les petits animaux d'une méme portée ;,
comme si 'on venait nous soutenir que tous, sans
distinction, prendront le méme développement. Ce
n’est point admissible. Que les petites et les grosses
graines recueillies sur un seul pied conservent les
unes et les autres les principaux caracteres de 1'es-
pece ou de la variété, nous ne le contestons pas;
mais que les petites les conservent au méme degré
que les grosses, nous en doutons fort. Voila pour-
quoi nous préférons les grosses, et, les préferant,
nous les cherchons sur les parties du semenceau
qui ont fourni le plus de séve et se sont mises &
fleur en premier lieu.

Nous lisons dans un excellent livre du siecle der-
nier, souvent pillé, rarement cit¢, dans 1'Ecole du
Jurdin pntager, de Combes, les lignes suivantes
a 'appul de ce qui précéde : — « L’expérience a
appris aux gens d’Aubervilliers, qui font un trafic
considérable de graines de choux, que le méme
pied dounait trois sortes de graines plus hitives de
quinze jours 'une que l'autre; la tige du milieu,
qui mfrit la premiére, et que l'on ramasse d’a-
bord, donne la plus hétive et la meilleure en
méme temps, el c'est celle qu'ils conservent pour
euz ; les sommités des tiges collatérales qu’ils
recueillent aprés forment la seconde espece, et le
surplus forme la troisiéme ; cela est utile & savoir
et & propager. »

Il y a une dizaine d'années, un Hellandais,
M. J. Van den Hock, remarqua que les siliques de
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colza nourries par la souche principale de la plante
donnaient toujours une graine plus belle et plus
lourde que les autres. Il la recueillit donc & part,
la sema dec méme, et récolta plus que d'habi-
tude. )

Un jardinier, un Hollandais aussi, M. Bothof,
fit la méme remarque sur toutes sortes de clhoux,
de navets et de radis. 1l déclara que les branches &
fleurs sortant des souches donnent une graine
d’une vertu particuliére, celle de produire les plus
belles plantes. 1{ n’a pas cessé de se servir de ces
graines de choix, et toujours & la grande satis-
faction de son maitre, le baron Grocninx van
Zoelen van Ridderkerk,

Un autre Hollandais, M. van Hall, professeur
d’agriculture & 'université de Groningue, a écrit
ce gui snit :

— « Dans les céréales, comme dans le froment,
le seigle et l'orge, choisissez les graines du milieu
de I'épi, car on a remarqué partoul que, lorsque les
fruits ou les graines sont placés sur un axe allongé,
ceux du dessous et du dessus sont les moins par-
faits, et ceux du milicu l'emportent sur tous les
autres., »

Le méme auteur ajoute : — « Quant aux se-~
mences sc¢ formant dans les gousses, comme dans
les Légumineuses, pois, feves, haricots, etc., pre-
nez toujours, pour semer, les graines du milieu
des gousses. »

La remarque de M. van Hall, concernant les
graines placées sur un axe allongé, sc trouve

3
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confirmée par un certain nombre de personnes
intelligentes ; et nous nous rappelons que la
meére d’'un de nos amis de Virton, qui excellait
dans la culture de la betterave champétre, nous
disait, en nous donnant un cornet de ses graines :
— « Voyez comme elles sont bhelles et d’égale
grosseur ; elles ne ressemblent guére, n’est-ce pas,
a celles que vendent les marchands? G'est qu’aussi
je fais un choix sévere; je supprime celles du
sommet des tiges pour nourrir celles du milieu,
et celles-ci valent micux encore et se nourrissent
mieux que celles du dessous. »

Quant & ['observation relative aux graines en
gousses, elle ne nous étonne point non plus.
loutes les personnes qui observent les choses
d’assez pres ont vu ou du voir que les graines
du milicu ont plus de tendance & bien se déve-
Iopper que celles des deux extrémités.

On reconnaitra de méme que les graines en épi
se développent mieux et mrissent plus tot vers le
milieaqu'a I'extrémité.

Vest ce qui faisait dire & Gelse et & Columelle,
toujnurs a la recherche des plus beaux grains : :

« Lorsque le grain est de médiocre qualite, il
faut choisir les plus beaux ¢pis et les séparer du
restepour en tirer lasemence. Quandlarécolte aura
¢té plus favorable, le grain battu sera purgé au cri-
ble, et toujours on réservera pour la semence ce-
lul qui, en raison de sa grosseur et de son poids,
tombera au-dessous de Tautre. Celte préeantion
est {ort utile, ear, sans elle, les froments degénd-
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rent, méme dans les lieux secs, quolque moins
promptement que dans un sol humide. »

(Vest ce qui faisait dire & Olivier de Serres, &
I'occasion du froment de semence :

« Yous le laisserez mirir en perfeetion ct le bat-
trez légeérement, saus violence, afin d’en lirer le
blé le plus miir qui est le premier né. »

C’est ce qui faisait dire a de Combes, & propos
de la culture des plantes potagéres :

« On laisse souvent perdre les premidres graines
mures, quoiqu’il soit certain que ce sont d'ordi-
naire les mieux conditionnées, quand on est dans
le temps de la maturité et que le pied est sain. »

Cette réserve est bien & sa place. Il peat arriver
en effet que les premiéres graines tombées provien-
nent de plantes malades ou desséchées par le so-
leil avant 'époque ordinaire de leur maturits, et,
le cas ¢chéant, il va sans dire qu’elles ne vaudraient
rien.

Tout & I’heure, nous rapportions que les marai-
chers d'Aubervilliers attachaient plus de prix aux
graines de la tige principale des choux pommés
qu’aux graines des autres parties; mais, s’agit-il
de faire de bonne semence de choux de Bruxelles,
c’est une autre affaire, vraisemblablement parce
que, dans le cas particulier, les petites pommes
occupent non la téte de la plante, mais I'aissellc des
feuilles latérales. Ce sont donc les rameaux qui
partent de ces petites pornmes, jets, spruyts, ro-
settes, comme vous voudrez les appeler, qui pro-
duisent les meilleures graines. Aussi les maral-
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chers expérimentés ont bien soin de couper la
sommité du chou pour concentrer la séve sur les
parties latérales.

Rien que d’aprés ce qui précede, vous voyez déja
que toutes les parties d’un porte-graines ne sont
pas au méme degré propres d fournir de la setence
de qualité supérieure. Mais, s’il devait rester des
doutes sur ce point, nous ne serions pas en peine
de les dissiper.

Simple supposition. Nous avons sous la main
une plante quelconque, plante des champs ou du
potager, qui nous plaft par sa précocité, Nous de-
mandons & la plante en question de la graine qui
soit de nature & lui conserver ccite précocité. Gest
fort bien ; mais, si nous prenons notre scmence au
hasard, sur toutes ses parties, au fur et & mcsure
qu'elle se produira, nous manquerons certaine-
ment notre but et aménerons tot ou tard, quelque-
fois méme trés-promptement, une dégénérescence
marquée. Nous devrons donc, pour éviter cet in-
convénient, nous attacher aux premiéres fleurs
ouvertes, aux premiers fruits mfrs, et laisser de
cote, sur le pied, les fleurs et les fruits tardifs. Si,
au contraire, nous voulions maintenir umne race
tardive ou en créer une, nous devrions négligerles
fleurs précoces et nous attacher aux dernicres épa-
nouics.

Ces soins, qui, au premier abord, semblent mj-
nutieux et presque puérils aux praticiens qui n'ont
pas conscience de l'importance du sujet qui nous
oceupe, nous paraissent, i nous, de toute ncéces=
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sité et d’'une grande portée guant aux résultats.
Dans la grande culture, comme dans ‘la petite,
nous avons intérét & conserver rigoureusement les
propriétés et les qualités de certaines plantes aux-
quelles nous tenons tout particulidrement. Or,
pour les conserver, nous somumes tenus de prendre
la graine ici plutdt que Ia, sur cette tige plutdt que
sur cette branche, sur cette branche plutét que sur
ce rameau. Si nous nous moquons de la remarque
ou du conseil, si nous prenons cette graine au ha-
sard, & poignées pleines, si nous mélangeons la
premiére et la derniére mire, la petite etla grosse,
nous n'aurens pas de régularité dans la prochaine
récolte ; les caractéres du type ne se maintiendront
pas partout d'une maniére convenable, et nous
mettrons ainsi le pied sur la pente de la dégéné-
rescence. Apres eela, les choses continueront d’al-
ler de mal en pis, et nous finirons par accuser de
nos mécomptes le terrain, lengrais, le froid, le
chaud, [e brouillard ef la lune méme, qui figure
plus souvent que de raison en pareilles affaires.

v

De Ix maturité parfaite des graines.

Les graines bien miires valent micux pour le
semis que celles qui ne le sont pas tout & fait. Pour
le prouver, nous n’avons pas hesoin d’invoquer
plusieurs autorités ; nous nous en rapportons pu-
rement et simplement & la nature. Une plante ne
se resséme toute seule que quand les graines sont
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dans un état de maturité parfaite. G'est alorsqu’elles
se détachent et tombent. Il y a licu de croire que
les choses se passent ainsi parce qu’elles ne doivent
point se passer autrement. La nature nous donne
une legon ; nous la tenous pour bonne, et conseil-
lons & nosg lecteurs d’en faire leur profit.

L’expérience, d’ailleurs, se prononce trés-carré-
ment en faveur des graines bien mures.

Olivier de Serres nous dit : — Choisiszez le grain
bien mur, fort pesant, de belle couleur, ni maigre,
ni rid¢, et, dans ces conditions, il ne pourra que
faire bonne fin.

M. de Gasparin, tout en reconnaissant que la
faculté de germer existe dans la plupart des grai-
nes avant qu’elles soient complétement durcies, ne
conseille pas de s'en servir pour le semis.

M. Noisette, dont 'opinion a du poids en horti-
culture, assure qu'en ne doit réeolter les graines
que lorsqu’elles sont en parfaite maturité.

Enfin, sur cent cultivateurs de profession, vous
en compterez au moins quatre-vingt-dix-neuf du
méme avis.

Cependant, nous avons des hommes de science
qui ne croient pas a la nécessité absolue d’'une ma-
turité compldte et qui nous disent qu’a la rigueur
on peut fort hien se dispenser de 'attendre. Ainsi
M. Duchartre, un botaniste en renom, s'est livré
a des expériences sur ce point, en 1832, & I'Insti-
tut agronomique de Versailles, et nous dit : « Les
graines de nos céréales, en général, sont suscep-
tibles de germer longtemps avant leur maturité,
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lorsque leur embryon est encore trés-imparfait et
lorsque leur albumen est en lait.

« Les germinations des graines trés—jeunes sont
4 peu prés en méme proportion gue celles des
graines plus rapprochées de leur maturits (seigle,
poulard, orge), ou méme en proportion plus consi-
dérable (blé roux).

« La dessiceation des graines imparfaitement
miires ou méme tris-jeunes, et la rétraction qui
en est la suite, loin de nuire & leur germination,
la fuvorisent au conlraire dune maniére frappante.

« Le temps nécessaire pour la germination des
grains jeunes semés a 1’état sec, ne m'a pas paru
plus long que celui qu’exigent les grains mirs.

« En terminant ma note, ajoute M. Duchartre,
j’¢tablis, par mes observations, ce fait intéressant,
que les plantes provenues de grains récoltés jeunes
ne sont ni plus faibles ni moins développées que
celles qui sont nées de grains arrivés & leur entier
développement. »

Sans aucun doute, les expériences de M. Da-
charire ont ét¢ bien conduites, ses observations
hien faites; mais il y aurait de I'inconvénient & en
aceepter trop vite les conséquences, comme, par
exemple, & adopter, d’apres cela, pour semence,
la graine récoltée avant I'heure, c’est-3~dire sur le
vert. Quelgue puissantes que soient en apparence
les preuves opposces aux méthodes naturelles, nous
nous en méfions et ne les acceptons que sous béné-
fice d'inventaire.

Bien avant M. Duchartre, Treviranus, Geppert,
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Cohn et Sennebier s’étaient livrés ades expériences
sur la germination des graines non mires. Sen-
nebier avait démoniré que 'on pouvait faire ger-
nier des pois en lait, en ayant soin de les placer
de suite en terre et de fagon qu’ils ne pussent s’y
dessécher. Nous n’en continuons pas moins a plan-
ter des pois secs, et nous nous en trouvons hien.
Ot le physiologiste trouve son compte, le cultiva-
teur ne trouverait pas toujours le sien j et, quelque
concluants que paraissent &tre les essais de M. Du-
chartre, nous aurons toujours de lavantage a se-
mer des céréales bien miires, et, par conséquent,
a ne pas prendre notre semence sur des plantes
coupées irop tot.

Admettre le eontraire, ce serait reconnaitre im-
plicitement que la nature dépense un temps inutile
A fabriquer en un mois, par exemple, des graines
qui seraient tout aussi bonnes en quinze jours 3 or,
nous nc lui ferons pas cette injure. Elle donne des
lecons aux savants, mais clle n'en regoit pas d’eux.
1ls peuvent la contraindre dans sa marche, contre-
venir & scs lois Jusqu’d un certain point; mais, dés
quwon dépasse les bhornes, elle proteste plus ou
moins énergiquement et rappelle & 'ordré les éco-
liers indisciplinés. Elle nous permet del'aider, elle
nous invite méme i le faire, en nous mettant le
doigt sur les movens; mais, aussitot que ncuscher-
chons & la dominer, elle proteste en nous répondant
par la dégénérescence et les maladies des plantes.

Nous pouvons gagner quelque chose & forcer des
feuilles, des fleurs de parterre et des fruits de table;
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mais nous ne pouvons que perdre a forcer des
graines destinées & la multiplication, & les sous-
traire aux lois naturelles de lcur développement
complet, :

On fait, vous le savez, de la graine en serre ou
sous chissis, mais vous devez savoir aussi que cette
graine est tros-sujette & la sterilite, ou que celle
qui germe donne, la plupart du temps, des sujels
trés-délicats et de courte durée.

Or, cette délicatesse et cette fragilité doivent se
retrouver, dans certaines limites, sur les graines
récoltées avant la maturité et quin’ont pas regu
leur part de vigueur des influences atmosphériques.

M. Duchartre a pris cent grains de seigle, cent
grains de froment pouvlard, aulant de froment roux,
autant d’orge, ct les a semés vraisemhlablement
dans une bonne terre & jardin et & des distances
convenables. Qui sait? le jardinier de l'établisse-
ment a peut-étre donné des mouillures, comme
g'il se fiit agi de graines d’oignons, de laitues ou
de carottes. Les grains ont germd; nous le compre-
nons. Ils ont levé et parcouru les diverses phases
de Ia végétation, formé et muri lenrs épis comme
les autres ; nous le comprenons encore. Ils ont en-
{in fourni d’aussi belles scmences les uns que les
autres; nous le comprenons toujours.

Enfin de compte, ceci n’a rien de précisément
extraordinaire. Nous admettons que des graines
deélicates, entourées de petits soins, soumises a une
culture jardini¢re, fournissent, une premiere fois,
des feuilles, des tiges et des épis aussi beaux que

3.
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ceux des graines robustes ; mais, encore une fois,
les apparences sont souvent trompeuses, et 11 y a
gros & parier que les produits des graines deélicates
Li¢riteront de la délicatesse de leurs méres et seront
plus sensibles & la géne et aux intempéries que les
produits des graines robustes ; que les premiers
dégénéreront plus vite que les seconds, qu’ils au-
ront plus & souffrir de la chaleur, plus & souffrir
du froid, plus & souffrir de toutes les maladies,

Voici deux hommes du méme age, de la méme
taille, du méme poids, avant I'un ct l'autre de
beaux enfants, a la figure pleine et & 'eil vif; ose-
riez-vous bien nous soutenir que ces deux hommes
se valent pour la santé, que Jeurs enfants se valent
aumeéme titre, qu’ils sont propres aux mémes fati-
gues, aux mémes privations et que leur destinée
scra commune? Non, vous ne l'oseriez point et fe-
riez sagement. Pourquoi done alors envelopper
dans une appréciation commune deux plantes cul-
tivées, uniquement parce qu’elles ont entre elles
plusieurs points extérieurs de ressemblance? Pour-
quoi les confondre aprés un seul essai et sans tenir
compte de leur constitution respective?

Si, au lieu de semer une centaine de grains in-
complétement mirs, et de les élever dans un jardin
4 grand renfort de petites attentions, comme on
¢leve des enfants de sept mois dans un logis de
grand seigneur, on avait semé & la volée un hecto-
litre ou deux de ce grain venu avant terme, non
dans un jardin, mais dans un sol ordinaire & fro-
ment, les résultats eussent-ils été les mémes avee
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la graine jeune qu’avec la graine mire? Il est per-
mis d’en douter.

Une semence vit moins bien aux champs que sur
une couche de terreau ; une plante semée a la volée
ne regoit pas aussi bien les influences atmosphéri-
gues gu’une plante d’échantillon élevée & Ja main
sur la largenr d’une plaunche de potager, au grand
air et au grand soleil. Par conséquent, la premiere
sera moins robuste que la seconde et plus exposée
4 hériter des défauts de la mére. Enfin, une graine
non mire, mais couverte d'une excellente terre,
n’aura pas i souffrir d’'une sécheresse prolongée,
tandis que la méme graine, aux champs et dans de
semblables conditions, sera exposée a la perte de
son germe. Or, la conclusion a tirer de la, c’est
gtte les observations recueillies & I'Institut de Ver-
sailles, par M. Duchartre, auraicnt besoin d’ttre
controlces & diverses reprises par la grande cul-
ture.

Pour notre compte, si nous ne faisons pas grand
cas des graines reproductrices récoltées avant leur
maturité, nous ne faisons pas grand cas non plus
de celles qui, dans les terres seches et sous I'in-
fluence d’une chaleur forte et prolongée, ne regoi-
vent pas la séve nécessaire & leur développement
complet et marissent ou plutdt dureissent avant le
terme ordinaire. T'ous les praticiens seront de notre
avis, ct, sl vous pouviez interroger les jardiniers
sur la valeur des graines récoltées en 48358, ils vous
répondraient qu’elles étaient bien loin de valoir
celles de l'année précédente. Or, ce qui est vrai
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pour le jardinage, 'est ¢galement pour la grande
culture. Ce qu'il y a de mienx a faire dans le eas
particulier, ¢’est de recherchier dans les anncées trop
stches les graines provenant des terrains frais,
commme, dans les années tres-humides, nous de-
vrions naturellement rechercher la graine des ter-
rains secs.

Duns certains eas, 1l scrait utile de favoriser la
mataration des graines. On a recours, & cet effet,
au pincement des extrémités, & l'inclinaison des
rameaux, au palissage des porte-graines, & I'¢hran-
lement de leurs racines. En un mot, on s’atlache &
géner la circulation de la séve, mais, avant d’exer-
cer cette géne, il convient d’attendre que la graine
ait pris son complet développement.

VI
Conservation des graines.

Le tout n’est pas de faire des graines; il faut,
apres cela, songer a leur conservation, quand, bien
entendu, il est possible de maintenir pendant un
certain temps lenrs facultés germinatives.

On nous permettra d’abord de rapporter ce que
Philippe Miller a écrit & ce propos :

« Toutes les esptces de semences, dit-il, se con-
servent micux dans leurs cosses ou légumes.....
Alnsi, quand on veut envover des semences dans
un pays ¢loignd, on doit avuir soin de ne les récol-
ter que quand elles sont bien mares, et de les lais-
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ser dans les légumes ou la cosse. Lorsqu’on les met
en paquets, il ne fant pas les enfermer trop hermé-
tiquement, car l'air leur est absolument néces-
saire pour leur conserver la propricté de germer,
cependant dans un moindre degré qu'il n’est né-
cessaire pour nourrir la plante, quand elle est dé-
veloppée, comme je Vai éprouvé par les expérien-
ces suivantes :

« J'ai conservé unc assez grande quantité de
semences de plusieurs especes, telles que laitue,
persil et oignon : j’ai mis une partie de chacune
dans des floles de verre ; ces graines ¢tant bien
pressées et les fioles exactement bouchées, je les ai
placées dans une caisse. J'en ai mis d'autres dans
des sacs, que j’ai suspendus dans une chambre
stche olt Iair avait un libre accds, et je les ai lais-
sées dans cet état pendant un an. Au printemps
suivant, j’ai pris une égale quantité des semences
conservées dans les fioles et de celles qui étaient en
sacs ; je les al semées en méme temps, sur une
méme planche, ol elles jouissaient également du
soleil et de l'air ; presque toutes les semences ti-
rées des sacs ont trés-bien réussi, et une scule de
celles qui élalent dans les fioles a poussé. Deux ou
trois ans aprés, J'ai semé le reste de ces graines de
la méme manitre ; toutes celles des sacs ont
germé, et aucune de celles des floles n’a poussé.

« Cette expérience a ¢té réitérée par un de mes
amis qui en a cu le méme résultat. Quelques an-
nées aprés, un gentilhomme renommé par ses
grandes connaissances en hotanique, désirant se
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procurer des semences de tous les pays oit les An-
gluis ont des correspondances, recommanda & ses
agents denvoyer ces semences dans des bouteilles
et de les sceller aussi hermétiquement que possi-
ble pour empécher l'air d’y péndtrer : plusicurs
de ses correspondants ayant suivi cetle instruc-
tion, aucune des semences qu'il regut ne reussit.

« Ces expériences prouvent que les semences
exigent une cerlaine quantité d’air frais pour en-
tretenir leur germe en bon état, ct que, quand
I'air en est entiérement exclu, clles perdent bientot
leurs facultés germinatives : ainsi, il ne faut jamais
enduire les semences de graisse ou d’huile, car les
pores qui doivent livrer passage & l'air, étant
bouchés par ces matieres, ces semences s’altére-
raient bientdt.

« La terre, qui est la nourriture naturelle des
graines, les conserve bien plus longtemps qu’au-
cun autre corps, pourvu que ces graines soient
enfoneées assez profondément pour que la chaleur
du soleil et 'eau des pluies ne puissent v attein-
dre : de cette maniere elles ne germeront pas. J'ai
vu des semences de plusieurs plantes gui se sont
conservées plus de vingt ans, &3 pieds de pro-
fondeur, et qui ont pounssé aprés ce temps aussi
bien que de nouvelles semences. Un ami particulier
m’a montré un cspace de terre couvert de salade
des blés (mdche) dont la graine, & ce qu'il m’a as-
suré, avait ét¢ cnterrée trente-deux ans j aprés
avoir ¢té semée a l'ordinaire, elle a germé aussi
fucilement que des graines nouvelles. 11 est fort dil-
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ficile d’expliquer comment la vie végétative a pu
se conserver aussi longtemps dans des semences
ainsi enterrées : mais le fait est évident et certain §
il sert & expliquer comment la terre prise au {ond
d’un puits-et d'une cave a prodait des plantes qni
ne pouvaient venir du sol voisin. On a voulu se
servir de cet argument pour prouver la doctrine
de la génération spontanée. »

Tout ce que dit Miller de la conservation des se-
mences nous parait exact. Seulement, nous nous
permettons de faire observer que des graines en-
terrées & 20 ou 30 centimetres ne germent pas plus
et se conscrvent tout aussi bien que si elles étaient
4 1 metre ou plus de profondeur. Il n’est donc pas
Jjuste d’avancer qu’il est nécessaire de les soustraire
complétement au contact de l'eau. 1/ essentiel, se-
lon nous, c’est que la terre soit perméable et que
I'eau n’y séjourne point. Ainsi enfouies,les semen-
ces regoivent de l'air, de I'humidité et un certain
degré de chaleur, tont juste pour vivre, mais pas
assez pour germer.

Pour ce qui est du ble de deux mille ans ou plus,
trouvé en Egypte avee les momies, et ayant, dit-
on, conservé scs facultés germinatives, nous n'en
croyons rien. Celui-la a été prive d'air pur, privé
d’humidité et soumis & une chaleur inlense. 1l a
pu se conserver comme se conserve du grain passé
au four, mais nous n’admettons pas qu’il ait pu
germer,

La conservation des graines en terre a fourni cer-
tainement I'idée de la stratification, qui consiste
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faire dans un trou on dans un vase que l'on met
ensuite & la cave des couches alternatives de terre
fratche ct de graines sujettes & perdre trés-vite leur
faculté de germer. Elles gardent ainsi leur eau de
végétation, ou bien, sielles sont huileuses, Uhuile
ne rancit pas au contact de I'air. Lorsque la strati-
fieation est profonde, les semences sc conservent
bien, mais, lorsqu’elle ’est que superficielle, cette
conservation est plus limitce, et au boutde quelques
mois la germination se produit.

La stratification convient aux semences qui per-
dent tres-vite leur faculté de germer ou qui ger-
ment difficilement; telles sont les graines du
marronnier, du chitaignier, dunoyer, du noisetier,
de 'amandier, du hétre, de 'aubépine, du buisson-
ardent, cte., cte. Sil'on stratifie dans une caisse,
il faut avoir soin de pereer le fond de petits trous,
de mettre des petits cailloux sur ce fond, puis le
premier lit de terre séche qu’on presse avec la main
et sur lequel on étend les graines de maniére & ce
qu'elles ne se touchent pas quand elles sont
grosses. Sur ce lit de graines, on ¢tend un second
lit deterre de 2 & 4 cenlimetres d’épaisseur; apres
quoi on ¢tend une couche de graines, puis de la
terre, Jusqu’a ce qu’il v ait cing ou six couches de
graines etde terre, pas davantage. Ondevra mettre
les grosses semences dans une position normale,
¢’'eat-d~dire le germe en haut. On arrose une ou
deux fois pendant la stratification , en janvier et en
fevrier. [l s’agit ici de la stratification en cave ou
sous un hangard sombre ; mais on peut stratifier
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aussi les graines au dehors dans un trou conique,
plus large au fond qu'au-dessus et les recouvrir ;
on peut également dans les terrains humides les
stratifier en butte, au-dessus du sol, et les couvrir
de terre.

— « La véritable place des graines, c’est la
terre, avons-nous dit dans le Jardin potager, et
répétons-nous ici; elles s’y conservent micux
qu’autre part, et ¢’est pour cela que 'on a si sou-
vent recours & la stratification. Mais, comme il
n'est pas d’usage, chez les cultivateurs, de con-
server ainsiles semences, nous leur dirons que les
sacs de toile, fine ou grosse, selon le volume de la
graine, sont assurément ce qu’il y a de micux aprés
la terre. On suspendra les sacs en question dans
une chambre ni chaude ni humide, soit dirccte-
ment & des clous fixés aux poutrelles, soit & un cer-
ceau, etl’on parviendra ainsi a entretenir lavie dn
germe plus longtemps qu’avee des sacs enpapier et
des caisses bien fermées. C'est ce qu'on ne sait pas
assez dans nos villages, oll d'habitude les ména-
geres enferment les graines potagdres de toutes
sortes dans les tiroirs dubuffet, de'armoire et de
la commode, ol 'air ne se renouvelle pas ou se
renouvelle mal, »

1l nous reste encore un mot & dire des graines
renfermces dans des baies, comme le sont, par
exemple, celles de la pomme de terre, des raisins,
de 'asperge, de la groseille, ete. M. de Candolle a
écrit & propos de leur conservation les lignes
suivantes :

'
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— « La nature, en formant les haies, a voulu
que les semences qu’elles renferment fussent,
jusqu’a leur germination, entourées d’une humi-
dité surabondante. Il faut done, lorsqu’on veut
employer ces semences & la reproduction, ou les
semer aussitot qu’elles sont récoltées, ou les con-
server dans une terre fort humide. Peu d’espices
conserventla faculté de lever apres une dessiccation
de quelques mois. C’est pour ne pas faire attention
& cette circonstance que lant de cullivateurs se
trouvent trompés dans leur espoir. »

Il est positif qu'en mettant de suite les graines
en terre avec leurs baies, elles poussent plus siire-
ment au printemps; mais il n’en resle pas moins
vrai que les graines de pommes de terre, d’as-
perge, de morelle noire ou bréde, etc., que T'on
séme le plus habituellement, ont ét¢ séparées des
baies et conservées par les moyens ordinaires. Il
nous est arrive de semer des baies de pommes de
terre aussitot apreés la maturité de ces baies. Quelle
qu’elt ¢té la rigueur de Vhiver, la levée ne man-
quait pas de se fuire au printemps, mais les graines
sont si nombreuses dans chaque haie, que ’éclair-
cissage du plant offre beaucoup de difficultés. Avec
les baies d’asperges, qui contiennent trés-peu de
graines, on ’aurait pas cet inconvénient. Comment
se fait-il donc qu’en matiére d’aspergerie on ne
parle jamais de semis d'automne, bhaie par baic?

M. Carriere, dans son Guide pratigue du jor-
dinter multiplicateur, s’esl demandé 'l était pos-
sible,& I'aide de certains caractéres, de distinguer
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les bonnes graines de celles quisont altérées; et il
répond que la chose est difficile, souvent méme
impossible. — « Néanmoins, ajoute-t-il, il est cer-
tains caracteéres a l'aide desquels on peut, dans
beaucoup de cas, s’en rendre compte d'une ma-
nidre relative; nous allons les faire connaitre :
D’abord, si, étant bien séches, e testa externe des
graines est bien plein, non ridé, ¢’est uu sigue &
pen prig certain qu’elles ont été récoltées bien
miires ; reste & examiner I'intérieur. Pour cela, on
fend les graines en deux, et si alors, en examinant,
on napergoit pas de vide aupres de lembryon et
que celui-ci ait une teinte verte ou verdatre, c'est
bon signe. Si, au contraire, cet embryonestde cou-
leur jaune et qu’il soit placé dans une grande
cavité, c’esl un signe & peu pres certain qu’il est
mauvais. Quelquefoisaussi, pour certaines graines,
on peut apprécier leur qualité en les mettant dans
I'cau. Dans ce cas, les bonnes s’enfoncent et les
mauvaises surnagent. G’est 1d un moyen grossier,
qui peut tromper, le mieux est de faire ramollir
quelques graines dans l'eau ticde et deles placer
ensuite sur un morceau de drap ou sur une tponge
mouillée gu’on renferme dans une éprouvette qu’on
recouvre d'une petite cloche ou méme d’un verre &
boire, et qu'on place sur un poéle, prés du foyer,
ou mieux encore qu’on soumet & une température
de 15 4 20 degrés an mayen de la chalear d’une
petite lampe, ou tout simplement d'une veilleuse,
Pour I'appréciation, on a dt compter Ja quantité

b

de graines soumises & l'expérience, et alors, en
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comptant le nombre qui a germé et en le compa-
rant au nowhre qui n'a pas germé, on oblienl la
quantité, par cent, de bonnes graines contenues
dans celles del'espéce qu’on a essayée. »

VII
L.c8 mrosses et les petites graines.

Dans un de nos précédents chapitres, il a été
question déji du volume des graines, mais il est
bon d’y revenir cncore. En géncéral, les grosses
graines d'une méme espéce ou d'une méme variété
valent mieux que les petites, mais ¢’est & la condi-
tion que ces grosses graines ne proviendront ni
d’¢pis courts dans les céréales et autres graminées,
ni de gousses courtes dans les léguminenses. Ln
d’'autres termes, de heaux épiset de belles gousses
¢tant donnds, les meilleures graines de ces épis ou
de ces gousses seront toujoursles plus grosses. Dans
le cas, au contraire, ot nous aurions & choisir entre
de belles semences provenant de gousses et d'¢épis
écourtés et des semences de médiocre apparence
provenant dé longues gousses et de longs épis,
cesderniéresdevraient étre préféréeset donneraient
sfirement les produits les plus avantageux. 11 doit
y avoir un degré de petitesse au-dessous duguel
les graines des végétaux spontanés ne descendent
pas sous peine de stérilité; mais il doit y avoir
aussi un degré de grosseur qu'on peut atteindre
avec avantage et qu'il faut s’efforcer d’atteindre.

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



LES GROSSES ET LES PETITES GRAINES. 57

Si nous voulons des plantes robustes, poussons les
semenceaux & donner de fortes graines. Pour
grossir ces graines, mettons la plante dans un
milien qui lui convienue, nourrissons-lu bien,
donnons-lui de l’air, ¢loignons, par conséquent,
lespiedslesunsdesautres, réservons peu de graines
sur les parties les mieux placées, pingons et sup-
primons les pousses gourmandes.

Il'y a avantage & pincer les porte-grajnes de
pois ; on reduitainsile nombre des gousses el on les
obtient plus belles. Il y aurait aussi avantage,
comme le pensait Duchesne de Versailles, d’é¢téter
les sommités des asperges ; les baies et les graines
grossiralent. Il y aurait avantage enfin & égrener
en partie les asperges porte-graines, de trds-
bonne heure, afin de diminuer le nombre des baies
et de mieux nourrir cellcs qu'on réserverail pour
la reproduction.

Les cultivateurs de cércales attaclientunc grande
importance au volume de la semence, et autrefois
il n’¢tait pas rare de rencontrer des fermiers et des
fermieres qui avaient la patience de choisir les plus
beaux épis de leurs gerbes de blé, de les battre, de
vanmner le grain, de 1'étendre ensuite sur une table
ct de le trier & la main. Les gros grains étaient
seuls gardés pour la reproduction. Aujourdhui
que nous avons de bons tarares et debons tricurs,
pouTquoi me prenons-nous pas partout les mémes
soins que les anciens?

M. Villard, qui a tenté et obtenu la régéndration
d’une sorte de blé dans la Gote-d’Or, nous a ra-
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conté qu'il avait pris, lui aussi, I'attention de le
trier grain a grain. Un semis trés-clair, dans un
excellent fonds, a faitlereste. On doit réussir de
méme avec toutes les autres plantes cultivées.
Quant aux plantes des prairies, qui ont conservé
la plupart de leurs caractéres sauvages, il ne nous
est pus démontré qu'elles seraient anssi souples,
aussi dociles que le blé qui a dd étre modifié par
une longue culture dans son organisme, dans son
tempérament ; mais nous tenons, sinon pour cer-
tain, air moins pour tres-probable, que ces plantes
sauvages cultivéesen lignes,sarclées, hiennourries,
fourniraient de plus grosses graines que dans les
prés onau bord des chemins et des bois. Ce résul-
tat, on en conviendra, ne serait pas & dédaigner.
Cette semence de choix fournirait nécessairement
des récoltes superbes et peut-étre plus précoces.
C’est ainsi d’ailleurs qu’on a créé le sainfoin d deux
coupes qui maintient ses qualités de végitation et
de précocité aussi longtemps qu’on le scigne con-
venablement, mais qui retourne au type dés qu’on
le néglige.

Pour nous, il est hors de doute qu’on a raison
de préférer les grosses graines aux petites {outes les
fois que J’'on veut obtenir des plantes vigoureuses.
En traitant de la substitution des semences, Bose
éerivait ceci : — « Lorsqu’on met en terre un gros
et un petit gland, & peu de distance 'un de l'autre,
le premier donne naissance & un jeune chéne beau-
coup plus fort el plus vigoureux que l'autre. »
Nous n’avons pas de peine 4 le eroire 5 dans une
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grosse graine, il y a plus de nourriture pour 'em-
bryon que dans une petite, et il nous semble que
cette distinetion est applicable, dans certaines li-
mites, aux semences de toutes les plantes sans
exception ; seulement la différence de volumeet de
poids est sl peu sensible entre les petites graines,
que nous n'y prenons pas garde et ne les soumet-
tons pas & la méme expérience comparative que les
deux glands dont parle Bose. Cette expérience se-
rail & faire cependant, et elle deviendrait possible
avec une bonne loupe qui permettrait le triage et
un peu de patience qui ne gite rien dans ces sortes
d’opérations.

Par cela méme que les grosses graines ont le
meérite de donner de fortes plantes, on est naturel-
lement tenté de supposer que les petites graines ne
doivent pas toujours ¢tre rejetées, quand il s’agit
de la multiplication de plantes affaiblies, comme lo
sont assez ardinairement celles que nous cultivons
dans les jardins sous le nom de fleurs. Les plus re-
cherchées, parmi ces fleurs, sont les semi-doubles,
les pleines et souvent les naines. Or, ni les unes m
les autres ne sont robustes ; ce sont au contraird
des étres maladifs pour une Lause quelconque, des
#tres plus ou moins pléthoriques, dont Iorganisme
a ¢té plus ou moins profondément modifié.

On n’est done pas surpris, aprds cela, de lire ce
que Bosc écrivait & propos de la julicnne des jar-

dins (hesperis matronalis). — « Les simples se
multip'ient par le semis de leurs graines...,. Lors-

qu’on veut obten’ v des fleurs doubles, il faul faire
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ces semis sur couche et employer la graine des
semi-doubles la plus vieille et la plus gréle pos-
sible. » Quant aux giroflées, qui doublent facile-
ment, on prend la graine sur des plantes & fleurs
simples, mais la plus grosse et la premiére mitre
est toujours celle qui donne le plus de doubles,
surtout quand elle a vieilll. Mais, comme on va le
voir, il n’en est pas de méme pour toutes les
especes.

Poiteau affirme avoir vu obtenir des reines-
marguerites parfaitement doubles, aprés deux gé-
nérations seulement, en semant des graines prises
sur les plus petits capitules des reines-margue-
rites & fleurs simples.

M. Read, enfin, dit que les graines petites et
moyennes, mais bien rondes et pleines des balsa-
mines produisent des fleurs trés-doubles, tandis
que les graines plus volumineuses et allongées ne
donnent que des fleurs simples ou peu doubles.

On voit par ce qui préctde que, si les petites
graines ne sont pas & rechercher par les horames
de la grande culture et du potager, elles ne sont
pas toujours & dédaigner des fleuristes.

VIII
Dcs jeunes ¢t des vieilles graines.

Nous avons maiuntenant & dire quelques mots
des graines jeunes et des graines vieilles, ou platét

du mérite des uncs et des autres, Sur ce point, les
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avis ont ¢é1é de tout temps et resteront longtemps
encore partages.

Nous admettons, avec les horticulteurs, que les
vieilles graines donnent communcément des fleurs
plus doubles, souvent plus larges, d'un coloris
plus vif, comme cela se voit avec les cinéraires,
par exemple, et des fruits meilleurs, mais, bien
entendu aussi, des tiges plus faibles.

Nous voulons bien croire que des graines d’un
certain 4ge nous donneront plus de gousses et
moins de fanes que des graines de I'année.

Nous reconnaissons atssi que les plantes prove-
nant de semences jeunes sont plus sujettes & filer
et & s’emportcr que celles provenant de graines
dgies.

Nous reconnaissons que les graines dgées sont
plus propres que les autres & donuer des varia-
tions.

Mais nous n’allons pas plus loin. Pour tout ce
qui regarde I’abondance des feailles ¢t la vigueur
des tiges, nous préférons la jeune graineala vieille,
La nature la préfere également, puisqu’elle n'en
emploie pas d’autre pour la multiplication de’ses
plantes, et gu’elle recommence tous les ans sc
semis avec la graine de 'année. Si nous invoquons
ce fait avec empressement, ¢’est que nous aimons
& nous rencontrer avec elle, & la copier, & nous
¢tayer de son autorité, et que nous ne nous sen-
tons réellement fort que quand elle endosse la ress
ponsabilité de notre maniére de voir,

Si nous avions & faire des fleurs doubles, nous
A

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



62 TRAITE DES GRAINES.

aurions recours a des semences vieilles et de-
crépites.

Si nous avions un terrain trop sujet & la verse
des céréales, nous y sémerions volontiers du fro-
ment de deux ou trois ans.

Nous n’hésiterions pas non plus & planter des
haricots, des pois, des {eves, des lentilles de deux
ans, dans l’espoir d’obtenir plus de gousses et
moins de fanes qu’'avec les graines de année.

Nous stmerions volontiers aussi de la vieille
graine, en vue d’obtenir des variations, puisqu’elle
en produit plus que la jeune.

Mais dans tous les autres cas, et surtout lorsque
nous avons a faire de la feuille en abondance, nous
ne voulons que de la semence fraiche. On va peut-
étre nous objecter que certaines scmences fraiches
sont d'une levée plus difficile qu’a 'age de deux
ou trois ang, comme la graine de valérianelle ou
miche, par exemple ; mais c¢’est 1 une de ces tris-
rares exceptlons qui ne détruisent pas la régle et
qui doivent avoir une raison d’étre que nous igno-
rons, L’enveloppe de chaque graine de mache n’y
est-elle pour rien ?

A nos yeux, la jeune graine léve micux et donne
des plantes plus vigoureuses et plus robustes que
Ia vicille. I’inconvénient que l'on reproche & ces
plantes, celui de s’emporter en assez grand nombre,
provient tout simplement de ce que nos jeunes
graines ne sont pas récoltées avec soin. Celles-ci
sont bien conformdes et ne montent pas ; celles-la
sont incomplétemaat développées et produisent en
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conséquence des plantes défectueuses, incapables
de se soutenir plusicurs années de suite et se met-
tant & fleurs dbs la premidre. C'est un signe de fra-
gilité, rien autre chose.

Sans doute, les graines dgces ne sont pas mieux
choisies que les précédentes, mais celles qui sont
défectucuses, mal conformées, qui eussent monté
si on les avait scmées de suite, meurent dans le
sic en vieillissant et ne nous rendent pas témoins
de leurs infirmités. 11 n'y a que les robustes qui
survivent; les jardiniers le savent si bien, qu’ils
sément toujours clair les graines jeuues, et tou-
jours dru les graines vieilles. Dans le premier cas,
tout leve, le bon, le médiocre et le chétif j toutes
les graines se mettent en route au risque de ne pas
arriver indistinctement au but et & I'heure ; dans
le second cas, les robustes germent seules.

Si nous choisissions bien nos graines & la ré- -
colte, la levée serait compléte avec les vieilles
comme avec les jeunes; seulement, les vieilles
donneraient des plantes plus délicates, plus faibles
que les jeunes.

X

Comment on transforme les plantes sauvages
en plantes cultivées.

~ La plupart des plantes qui servent & nos besoins

ont ¢té ameliorées par les procedés de la culture, et
il est probable que, si nouscherchions bien autour
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de nous, nous en irouverions beaucoup encore a
amcliorer. Voyons dene comment Pon doit pro-
céder pour obtenir de bons résultats, et prenong
pour exemple la carotte sauvage. Nous en avons
déja parlé dans nos Causeries sur Lagricullure et
L horticulture, et le micux que nous puissions
faire, c’est de nous reproduire textuellement :

Un homme d’un trés-grand mérite, M. De-
caisne, n’admet pas que M. Vilmorin ait pu trans-
former la carotte blanche sauvage en carotte jaune
ou rouge cultivée. « Pendant quatre années, écri-
vait M. Decaisne & un journal anglais, je me suis
placé identiquement dans les conditions indiquées
par M. Vilmorin, et je n’ai rien observé du tout.
Les carottes sauvages sont encore aujourd’hul les
carottes des champs.

« Je ne puis m’empécher de croire que, lorsque
M. Vilmorinles a vues changer de coulenr, passer
au jaune, au rouge, au pourpre, ces modifications
provenaient d’hybridations accidentelles. Des in-
sectes peuvent avoir transporté le pollen des ca-
rottes cultivées sur les carottes sauvages, el avoir
produit tous ces états intermcdiaires. »

1l semble résulter, des essais de M. Decaisne,
que ses carottes sauvages ne se sont pas modifiées
sensiblement par la culture. Nous avons été plus
heureux que lui dans les notres. Les expériences
de M. Vilmorin, consignées dans le Bon jardinier,
nous ayant intéressé vivement, nons primes le
parti de les renouveler en Belgique. Nous n'etimes
pas de peine a nous procurer de la graine de ca-
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rotte sauvage que nous semdmes, 4 Ventrée de
I'hiver, sur une planche de notre potager.

Au printemps, la leveée fut tros-satisfaisante; le
semis fut éclairei & propos, c'est-d-dire aussitit
~qu’il y cut possibilité de saisir les jeunes plantes.
Quand elles eurent pris un certain développement,
et quwil devint facile de faire un choix parmi les
pieds, tous ceux d’une couleur pile, au feuillage
trés-étale et de l’aspectle plus satvage, furentsacri-
fiés 5 ceux, au contraire, dont les feuilles d’un vert
assez foneé montraient quelque tendance a se re-
dresser comme celles de nos caroties cultivées, fu-
rent soigneusement conservés. La seconde année,
au moment du départ de la végétation, les racines
furent arrachées.

Toutes étaient plus ou moins fourchues, pour
nous servir d'un mot du métier ; toutes aussi pré-
sentalent une couleur carnée ou plutdt rougeftre
dans le voisinage du collet. Les moins irrégulitres
furent replantées a titre de porte-graines. La se-
menee, récoltée vers le mois d’octobre, sur lesom-
belles principales, non sur celles des rameaux,
nous donna une deuxiéme génération, dans laquelle
nous fimes un triage sévére. Les sujets qui con-
servaient trop de caractéres sauvages furent sup-
primés, et nous ne gardames que ceux dont le
feuillage, vif el redressé, se rapprochait de plus en
plus des variétés cultivées. 1ls nous donnrent un
certain nombre de racines régulieres qui nous ser-
virent de semenceaux. La graine prise sur les om-
Lelles principales, comme précédemment, nous

4.
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donna & la troisicme géncération des racines d'une
belle venue, d’un volume considérable, et ressem-
blant par la forme, la couleur et la grosseur, tantot
ala carotte blunche d collet vert, tantol & la carotte
de Bretewd! ou a celle des Vosges, 1l ne restait plus
trace de couleur rouge ou rosée sur aucune d’elles.

Des circonstances indépendantes de notre vo-
Ionté ne nous ont pas permis de pousser plus loin
cet essal. Quoiqu’il en soit, il nous semble qu'en
présence de pareils résultats il faut bien reconnat-
tre & la carotte sauvage la faculi¢ de sc modifier
promptement et de s’améliorer au point de vue de
Ihorticulture, puisque toutes les caroties champé-
tres, dans leur jeunesse, peuvent étre ulilisées pour
les besoins de la cuisine, tandis qu’il n’en est pas
ainsi de la plante & I’état spontané. Nous n’avons
obtenu, il est vral, ni racines jaunes ni racines
rouges; cependant la couleur du type a disparu :
de rougedtre qu’il était, il est devenu blanc dans
les parties enterrées ot vert dans les parties décou-
vertes, el rien ne prouve que la modification ne
pourrait pas se poursuivre, et que la eouleur blan-
che des racines n'a pas une propension natarelle
& passer au jaune clair d’abord, puis au jaune
foncé, puis au rouge. Les praticiens ont pu remar-
quer que, si la carotte d’Achicourt, qui est d'un
beau jaune, ne donne jamais de racines blanches,
la carotte des Vosges, qui est blanche, donne par-
fois en retour des racines Jaundtres.

Que I'hybridation, par I'intermédiaire des insec-
tes, soit possible, personne ne le conteste; mais
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loujours esi-il que, dans le cas qui nous occupe,
clle se présente bien rarement. Nous avons cultivé
durant de longues annces, ct cote a cote, des
porte-graines de toutes les variétés de carottes,
sans avoir ohservé de changements de couleurs et
de formes dus & I'hybridation. Nous n’avons pas
vu la variété d’Altringham devenir blanche, ni la
blanche & collet vert devenir rouge.

Nous affirmons done de nouveau que la transfor-
mation de la carotte sauvage en carotte & grosse
racine blanche est facile. Tout le monde, avec un
peu de paticnce et de soins, peut s’en convaincre.
Quant au changement de couleur en jaune, rouge
ou violet, nous n’avons rien a dire puisque nous
ne I'avons pas obtenu.

A diverses reprises, nous avons eu l'intention de
faire avee la graine du panais sauvage les mémes
essais que sur la carotte, mais les loisirs nous ont
manqué, et aussi longtemps que nous serons con-
damné & noircir du papier, il n’v faudra pas son-
ger. Nous n’en restons pas moins persuadé quon
arriverait & de bons résultats. Qu’il y ait des plan-
tes sauvages plus rétives que d’autres aux modifi-
cations par la culture, ¢’est un fuit hors de doute,
mais ce n’est pas une raison pour en nier la possi-
bilité. Peut-étre existe-t-il beaucoup de plantes &
Iélat de nature, dont les racines, insignifiantes &
premiére vue, sont susceptibles de prendre un fort
développement. Quand, en cing ans, on améne unc
racine de carotte du volume d’une plume a écrire
a mesurer de 5 & 6 centimétres de diametre, on est
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tenté de soumettre & des essais de modification
toutes les racines de nos plantes sauvages, de celles
au moins qui sont inoffensives, et de chercher &
savoir si la cuisine ou l'industrie ne pourrait pas
les utiliser.

D’aprés ce que nous venons de dire de la carotte,
ou sail eomroent il faut 8’y prendre avee les plan-
tes bisannuelles j avee les plantes annuelles, ce
serait plus facile encore, les semis successifs de-
viendraient plus rapides. Les modifications princi-
pales ne porteraient pas constamment sur les ra-
cines ; pourquoi n’atteindraient-elles pas aussi
les feuilles ou les fruits? 1l y a Ja devant nous et
autour de nous un immense champ de recherches
gi'on ne soupgonne guére, oll personne n’ose §'a-
venturer et qui, pourtant, nous semble plein d’at-
traits.

X

Comiuzent on fait des variétes,

Treés-souvent le hasard fait ce que l'on est con-
venu d’appeler des variétés. Une graine se trouve
transportée on ne sait comment dans un lieu quel-
conque ; elle y germe et s’y développe dans des
conditions particulidres ; on remarque les produits,
on leur trouve des caractéres recommandables ou
inaccoutumeés, on s’en empare et on les multiplie
dumicux que 'on peut. Ainsi, par exemple, on a pu
lire ce quisuit en janvier 1836 dans le journal de
la Société Highland de l'Ecosse :
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— « La variété de blé de Aunter qui, depuis un
demi-sitcle, a été plus usitée que toute autre, fut
trouvée sur le bord d’'un chemin & CGoldingham
Moor. Elle provient d'une simple plante.

« Le ble de Fenton provient de trois épis qui
poussdrent dans une vieille carritre.

« Le blé hopetoun provient d’'une seule plante,
trouvée prés de Dreux.

« D’aprés Rhind, 'avoine patate provient de
tiges qui avaient poussé par hasard sur un fumier
aumilieu de touffes de pommes de terrec. D’apres
Loudon, elle aurait été trouvée en 1789, au milieu
d'un champ de pommes de terre. »

Si nous voulions examiner de prés un champ de
blé, d’avoine, d’orge, de luzerne, de n’importe
aquelle espeee, nous n’aurions pas de peine A re-
connaitre que dans chagque champ il ya peu de
plantes qui soient tout & fait ressemblantes. Les
unes se distinguent par la feuille, parla taille ; les
autres par la fleur; celles-ci ont un port particu-
lier ; celles-la sont plus précoces ou plus tardives.
Maisnous ne prenons pas garde a ces différences ;
nous nous attachons plus & Uensemble des choses
gquaux détails. Heurcusement, il y a dea observa~
teurs de loin en loin qui ont1'eil ouvert sur toutes
choses, qui saisissent parfaitement les détails dans
I'ensemble, qui remarquent les caractdres excep-
tionnels, les anomalies, les étrangetés, s'en empa-
rent et les propagent. Voila des faiscurs de variétés,
pour nous servir du mot consacre.

Semez des graines qui se trouvent dans une baie
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de pommes de terre ; vous aurcz des produits de
diverses couleurs, dont pent-étre pas un ne res-
semblera exactement & 1a mére.

Scmez des pepins de poires ou de pommes cul-
tivées, vous obtiendrez aussi des individus plus ou
moins rapprochés ou plus on moins éloignés du
tvpe, quisont tout bonnement des membres d'une
méme famille, malgré leurs dissemblances dans les
formes, les couleurs et la saveur, ce qui n’empéche
pas d’en faire des variétés. Les unes sont dues a
nos chercheurs de nouveautés, les autres sont dues
au hasard.

On obtient des variétés par [a féeondation artifi-
ciclle et aussi en rapprochant les uns des autres
des sujets qui se croisent naturcllement,

Il n'est pus absolument nécessaire de semer une
plante pour en avoir des variétés j il s’en produit
encore par aceident. Ainsi, sur une plante, il se
montrera des parties panachées qu’on pourra re-
produire par le greffage ; vous trouverez des plan-
tes dont les fleurs n’auront pas la méme eouleur
sur une branche que sur une autre, de facon que
par le bouturage vous tirerez, sl bon vous semble,
plusicurs variétds d'un méme individu. Dans son
mémoire sur la production et fixation des variéteés
dang les vegetaux, M. E.-A, Carriére cite des acci-
dents trés-remarquables. Ainsiil constate, & propos
du cersier anglais hdtif, que,«lorsque les arbres
sont vieux, il arrive fréquemment qu’on rencontre
sur le méme individu trois sortes de fruits distincts
par leur époque de maturité. 1l y a d’abord 'an-
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glaise hdiive, dout les fruits deviennent noirs;
U'anglaise tardive, dont les fruits, d’un beau rouge
foncé, luisants et comme vernis, murissent plus
tard. Lnfin, on rencontre presque toujours une
autre variéte, trés-tardive, dont les fruits, un peu
plus petits, sont encore tout verts lorsque les deux
autres sont de¢ja cueillis depuis longtemps, En gé-
ncral, ces derniers se colorent peu. »

Le méme auteur nous signale au Muséum un
cerisier ordinaire a fleurs dites doubles, greffé sur
sainte-Lucie, dont une branche donne des fleurs
bien pleines, tandis que les flears des autres bran-
ches s’ouvrent plus tard, ne sont que semi-pleines
et rapportent des fruits.— M. Carriére a vu sur un
groseillier & grappes & fruats rouges une branche
qui portait des fruits tout & fait dlanecs. Nous avons
vu, de notre c6té, des grappes de raisins, dont une
partie était blanche et 'autre noire. — M. Carriére
ne met pas en doute qu'un brugnon puisse naitre
tout & coup sur un pécher. — M. Dureau de la
Malle a parlé d'un poirier bon-chrétien qui produi-
sait 4 ]a fois des fruits ordinaires et d’autres «d’une
forme complétement différente et inconnue. »

M. Carritre a trouvé, dans une gousse de haricots
qui contenait six graines, quatre graines différant
par la couleur.

Les chercheurs de variétés ne doivent pas dedai-
gner les accidents de végétation, et ils ne les dé-
daignent point, mais ils comptent surtout sur les
semis pour obtenir ce que, dans la langue du me-
tier, on appelle des ga/ms. Tanlot ils senent un
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peu & Paventure pour avoir des nouveautés dont
le mérite n’est pas prévu, et, dans ce cas, ils ont
remarqué que les vicilles graines, les graines affai-
blies, sont plus sujettes & varier que les graines
jeunes et vigoureuses; tantdt ils poursuivent un
but micux défini, soit qu’ils cherchent des fleurs
doubles, des plantes tardives ou des plantes hiti-
ves, des sujets nains ou des sujets geants.

CoOMMENT ON FAIT DES FLEURS DOUBLES. — Le ha-
sard est pour beaucoup dans l'oblention des fleurs
doubles, mais le choix des graines et la culture y
sont pour quelque chose aussi.

Feburier a dit = « L'expérience prouve que les
graines des plantes semi-doubles, ¢’est-3-dire déja
modifiées par le travail de 'homme, qui sont plus
petites et moins nourries que celles des simples,
fournissent plus de plantes doubles que les au-
tres... Il parait égalcment prouvé par I'expérience
que des graines conservées pendant plusicurs an-
nées sont plus propres, toutes choses égales d’ail-
leurs, & donner des plantes modifices que celles
qu’on semait immédiatement apres la récolte... Si
on veut des fleurs doubles, il faut conserver les
graines autant qu’on le peut sans détruire le
germe. »

Pour ce qui est de la propriéié attribuce aux
graines des fleurs semi-doubles de donner assez
souvent des fleurs pleines ou doubles, les observa-
teurs et les savants sont d’accord. De Candolle dit
que, si nous ignorons,le plus souvent ce qui déter-
mine les fleurs & devenir doubles, nous savons en
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retour que les plantes provenant de graines réeol-
tées sur un individu & fleurs semi-doubles, ont
plus de tendance & doubler que si on avait pris les
graines sur des fleurs simples. C’est P’opinion de
Bose, de M. Carriere, de M. Verlot, de tous les
fleuristes.

Nous avons déja vu que, pour obtenir de la ju-
lienne double (Aesperis matronalis), Bose conseille
de prendre de la semence sur des fleurs semi-
doubles. .

Nous savons de plus que certains jardiniers s’at-
tachent & rechercher sur les giroflées les fleurs a
cinq pétales, parce que les plantes qui les portent
ont une tendance particuliere a doubler, mais elles
sont si rares, ces fleurs & cing pétales, qu’on perd
un temps précicux A les découvrir, et qu'il vaut
mieux s’en tenir au procédé de M. Chaté, dontil a
été question ddjaet sur lequel nous reviendrons.

Le docteur Messer de Caho, dans son Ar¢ de pro-
duire des giroflées doubles, assure qu'en suppri-
mant les antheéres des fleurs avant qu’elles aient
répandu leur pollen, on obtient facilement des
fleurs doubles avec les graines de ces plantes, ce
que l'on explique en disant que le nombre des
graines se trouve tres-diminué, et que celles qui
restent sont fortement nourries. Mais lemoyen est
lent, et les horticulteurs qui oplrent sur une
grande échelle ne sauraient I'adopter.

Rozier assurait aussi que, plus une giroflée est
vigoureuse, plus elle fournira de fleurs doubles.
D’autres encore sont de cet avis, parce qu’ils re-

5
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gardent la multiplication des pétales comme leffet
d’une surabondance de séve. Ils prennent donc les
graines de la tige principale dont les siliques sont
sont plus nourries et ne choisissent que les infeé-
rieures sur cette tige, parce qu’elles sont toujours
plus fortes que les supérieures.

Bosc préféraitles graines de giroflée des rameaunx
latéraux, et il avait soin de pmcer les tiges. 1l a
suivi cette méthode & Brest et s’en est bien trouve,
Sur cent pieds de giroflées, il en avait & peine une
de simple. Il pingait, répétons-nous, la tige prin-
cipale; puis, apres quela fleur était passée, il cou-
pait tous les rameaux jusqu’aux feuilles. Il en
sortait de nouvelles branches qui fleurissaient
l’année suivante et lui donnaient dela graine. I
laigsait cette graine dans les siliques, et elle s’y
conservait trés-bonne pendant quatre ans. Il ne la
sernait jamais que la scconde année apres la ré-
colte.

Ce procédé, on le voit, est tout & fait oppose A
celui que recommandait R021er

Nos lecteurs savent peut-étre ou ne savent pas
qu'd Erfurt, en Allemagne, on s’occupe beaucoup
et avee un grand succes de la culture de la giroflée
quarantaine. Or, ¢’est de 13 que nous vient le pro-
cédé d'obtenir presque & volonté des fleurs dou-
bles. Les jardiniers s’y prennent de la maniére
suivante : dés que leurs quarantaines se mettent
4 fleur, ils ohservent de prés les couleurs des unes
et des autres et font un choix parmi les plus belles.
Si les fleurs sont simples, ils commencent par les
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supprimer avant que la graine se forme, et une
fois ces fleurs simples enlevées, ilsmettent la plante
en pot afin de la conserver et de la faire fleurir de
nouveau l'année suivante. A cette seconde florai-
son, ils la laissent se mettre & graine, récoltent les
siliques et obtiennent avec cette semence de vieux
pieds des sujets qui, pour la plupart, portent des
fleurs doubles. On attribue ce résultat singulier
la transformation des parties herbacées des porte-
graines en ligneux.

Enprocédant dela méme manijére avee des fleurs
simples d’une autre sorte, et dispos¢es naturelle-
ment 4 doubler, comme celles, par exemple, qui
ont beaucoup d’¢lamines, n’atleindrait-on pas le
méme but?

Pour ce qui est de I'influence de 1'age des grai-
nes sur la duplicature, on s’accorde aussi & recon-
naitre que les vieilles donnent plus aisément des
doubles queles jeunes.

— « Les semeurs de renoncules, lisons-nous
dans les Fleurs de pleine terre de la maison
Vilmorin, préferent les graines vicilles aux nou-
velles, assurant qu'ils en obtiennent de meilleurs
résultats comme germination et des fleurs doubles
en plus grande proportion. »

M. le baron de Ponsort, dans son livre sur la
culture de 'eeillet, constate que les graines de I'a-
vant-dernitre récolte sont préférables aux graines
plus récentes, en ce qu’elles donnent de plus belles
fleurs. — « Qu’on récolie un eeillet, dit-il, Belmas,
par exemple; qu'on confic & la terre la moitié de
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sa graine en mai, l'autre moiti¢ I'année suivante;
que l'on compare scrupuleusement les gains, et on
comprendra le conseil que nous donnons & I'ama-
teur de semer 'avant-dernidre récolte. »

Bosc nous dit ¢galement : — « 5i on semait de
suite lu graine d'eeillets, on serait exposé & n’avoir
que des fleurs simples. En attendant le printemps
suivant, on a un certain nombre de fleurs dou-
bles, »

Thouin a dit, de son c6t¢, & propos du narcisse
& bouquet (narcissus tazetta) : — « Sl on ne dé-
sire que des variétés i fleurs simples, il fautl semer
de suite ; mais, si on recherche des variétésd fleurs
doubles, il faut retarder le semis. »

Laregle n'exclut pas les exceptions. Bosc sema,
4 Rennes, de la graine de giroflée unc année apres
avoir semé, A Brest, cette méme graine qui, 13, ne
lui avait donné que des doubles. Comme elle avalt
un an de plus, il comptait sur un plein succes.
Pas du tout; cette graine detrois ans lui donna une
moiti¢ de fleurs simples, tandis que la méme, de
deux ans, ne lui avait donné que des doubles, 1l
attribua le succés de Brest & d’influence de l'ean
salée; & Rennes, il mit done du sel dans son en-
graiset il eut & s’en féliciter.

{(.OMMENT ON FAIT DES PLANTES HATIVES ET DES PLAN-
TES TARDIVES. — M. Massberg, horticulteur & Saint-
Petersbourg, dit qu'un végétal qui a été cultive
pendant longtemps dans un sel chaud pu ses grai-
nes murissaient dans l'espace de trois ou quatre
semaines, conserve cetle habitude pendant deux
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ou trois générations, bien qu’on le stme dans un
sol plus froid.

C’est le motif pour lequel les jardiniers sément
toujours leurs légumes hatifs dans une terre
chaude et séche ; ¢’est aussi pour cela que, dansles
pays froids, on fait venir de France ou -d’Espagne
la semence de haricots hatifs. Les cultivateurs des
montagnes d’licosse renouvellent leur semence
en la tirantdes plaines sablonneuses.

Assurément, les conditions de climat ont une
grande importance dans ectte affaire, et il faut re-
connaitre que les variétés hatives se produiront
plutét dans le Midi que dans le Nord, et les varié-
tés tardives plutdt dansle Nord que dans le Midi.

« En partant de ce prineipe, dit M. Verlot, si
I’on voulait, par exemple, chercher & produire un
abricotier tardif, ce qui ne serait pas sans intérét,
ainsi que l'a dit M. Vilmorin, on l'obtiendrait
plutdt en semant des abricots recueillis sur des
arbres cultivés & Paris qu’en employant des abri-
cots cultivés dans le Midi.

« D’apres les mémes idées, une plante cultivée
dans le midi de la France, y fleurissant plus tot et
accomplissant plus rapidement sa végétation que
dans le nord, sera susceptible de produire des va-
riétés précoces. Cest ce qui a eu lieu effectivement
pour I'une de nos plantes les plus connues, le
chrysanthéme de la Chine, dont les premiéres
variétés hatives naquirent & Avignon. »

Nous ne sommes plus de l'avis de M. Verlot
lorsqu’il nous dit qu’onpeut « espérer que les grai-
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nes jeunes auront une tendance a produire des
variétés hdlives, contrairement aux graines repo-
sées qui, germant plus lentement, produiront par
cela méme des variations plus ou moins tardives. »

Nous croyous, nous, qu'une graine jeune, hien
constituce; vigourcuse, donne une plante tardive,
parce que son développement se prolonge beau-
coup. Une graine reposée donne une plante qui se
dé¢veloppe moins, fleurit plus tot et mirit plus 16t
sa semence.

Les seuls bons moyens d’obtenir des plantes
hatives et des plantes tardives consistent & pren-
dre, dans le premier cas, les graines miirissant les
premiéres, et dans le second cas les graines mii-
rissant en dernier lieu. Ce qu'on cherche surtout &
faire, ce sont des plantes hatives. Or, a cet effet,
on séme les graines qui ont miiri en premier lieu,
et & chaque génération on fait un choix de porte-
graines parmi les sujets les plus précoces.

(’est ainsi, par exemple, quel'on a réussi, dans
Vespace de trente ans, & avancer d’un mois & un
mois et demi la récolte du chou de Milan des
Vertus, autrefois trés-tardive, et & créer les races
précoces de pommes de terre et de bien d’autres

légumes.
COMMENT ON FAIT DES VARIETES NAINES ET DES
VARIETES GEANTES. — Les sujels nains sont plus

communs chez les plantes annuelles que chez les
plantes vivaces. M. Verlot pense que l'on pourrait
en augmenter le nombre chez ces derniéres, si on
les multipliait par semis suceessifs,
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— « Pour propager une variété naine quelcon-
que, par ses propres graines, dit-il, nous devons,
avant toutes choses, nous occuper de sa fixation.
Supposons une forme naine apparaissant dans un
semis. Si nous voulons la fixer, il faudra T'isoler,
c’est-d-dire ne pas la laisser au milieu des individus
avec lesquels elle est née, afin de n’avoir & com-
battre chez elle que la tendance de I'atavisme et de
prévenir tout métissage. Une fois isolée, nous en
recucillerons la graine et nous la stémerons. Pour
les raisons que nous avons émises précédemment,
les individus qui naitront de ce semis ne ressem-
bleront probablement pas tous au pied qui leur
avait donné naissance; nous exclurons donc tous
ccux qui, par une variation queleconque, sem-
Lleront s’éloigner de celle que nous avons & main-
tenir. Ces pieds, ainsi épurés, nous fourniront,
comme précédemment, mais en plus grand nombre
peut-étre, des individus représentant la variété
qu’on tienta fixer. En pratiquant ainsi la sélection,
on arrivera indubitablement, aprés quelques géné-
rations, 3 obtenir des individus assez semblables
entre eux pour qu’on puisse supposer qu’ils soient
sortis d’un méme couple. Dés lors, notre variété
sera fixée.

« Pour nous, nous eonsidérons comme un puis-
sant moyen d’affolement des végétaux dans le sens
du nanisme, les semis d'automne et en méme
temps les repiquages successifs.... Qu’aurons-nous
obtenu par ces repiquages successifs ? Des plantes
fortes, vigourcuses, fermes, trapues ; nous aurons
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favorisé le développement des ramifications infé-
rieures qui se sera nécessairement opéré au détri-
ment de celui de la tige principale, et nous aurons
ainsi créé un individu comparativernent nain. 8i
maintenant nous récoltons des graines sur des
plantes ainsi cultivées et que nous donnions les
mémes soins aux individus qui en naitront, nous
obtiendrons, d’année en année, des étres chez
lesquels on aura fait développer une certaine ten-
dance au nanisme. »

M. Verlot pense que la fécondation artificielle ne
serait pas favorable & la production des variétés
naines, attendu gue le métissage produit presque
toujours des individus plus robustes que leurs
parents.

Pour ce qui est des varictés géantes, M. Verlot
dit que la richesse et la fertilité du sol, 'emploi de
graines nouvcllement recueillies, le métissage et
I'hybridation sont les causes principales du géan-
tisme.

Pour ce qui est de [a richesse du sol, ccla ne fait
pas doute. « Les graines nouvellement recueillies,
dit~il, donnent toujours naissance & des individus
plus vigourcux, plus robustes que les graines re-
posées. G’est 1a un fait généralement admis en
horticulture, et il a été également reconnu dans la
culture maraichére. »

Par cela méme que les hybrides ont de la peine
a produire des fleurs et des fruits, ilssont favorables
a la végétation folincée.

L’emploi des engrais liquides pousse au géan-
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tisme, mais l'effet n’est que momentané. Les hor-
ticulteurs n’en sont pas moins sobres.

Enfin dans les semis il se trouve des variétés
géantes qu’on fixe comme les vari¢tés naines, par
I'isolement et la sélection. )

COMMENT ON FAIT LES VARIETES A GRANDES FLEURS.
— C’est avee un bon terrain, des repiquages et
une bonne culture qu'on obtient de belles fleurs.
C’est en prenant les graines sur les fleurs les plus
belles, en supprimant les plus petites, qu’on arrive
4 maintenir la qualité des sujets.

C.OMMENT ON POURRAIT OBTENIR DES VARIETES RUSTI-
Ques. — M. Verlot se demande s'il est possible de
produire des variétés de rusticité ; il le pense. On
y est arrivé par U'hybridation entre une plante déli-
cate el une plante rustique. Dans Iz culture pota-
gére et dans la grande culture, on y arriverait plus
aisément, selon lui, en choisissant ses reproduc-
teurs parmi les plus rustiques.

X1
De 1a fixité des variétéa.

Il ne suffit pas de faire varier une plante; il con-
viendrait encore de savoir fixer les variétés obte-
nues, c¢'est-a-dire de constituer ce qu’on nomme
des races et de maintenir ces races. Or, ici, nous
ne sommes maitres de rien. On ne peut pas répon=
dre de f{iser par le semis une variété accidentelle
qui s’est produite spontanément, sans I'interven-

5.
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tion de I'homme; mais on la fixera souvent par le
moyen de la grefle, de la marcotte ou de la bou-
ture. — « Toujours ou presque toujours, a dit
Bose, les variéiés nces spontanément ne se perpeé-
tuent pas par la génération, c'est-d-dire que la
taupe blanche fera des petits noirs, la graine de
orme & larges feuilles donnera des ormes & feuilles
moyennes; mais les animaux domestiques et les
végétaux cultivés propagent souvent leurs variétés
pendant de nombreuses générations, lorsqu’ils res-
tent dans les mémes circonstances. »

Le méme auteur a ajouté : — « Plus les végeé-
taux sont cultivés depuis longtemps, plus ils sont
sujels aux vari¢lés. » La vigne, Lolivier, le poirier,
le pommier, le chou, la laitue, le froment, l'a-
voine, etc., nous en fournissent des preuves. Plus
aussl les variétés s'obtiennent facilement, micux
elles se fixent. 11 suffit pour eela de bien choisir sa
graine et de la cultiver avec soin.

Si, pour la reproduction dcs variétés, méme so-
lidernent fixées en apparence, on s'en rapportait
4 la nature, cclle-ci reprendrait bientdt ses droits.
C'est ce que M. Carriere a parfaitement raison de
faire remarquer dans ses Entretiens familiers sur
L horticulture.

« G’est ainsi, dit-il, que, dans les légumes, on
rencontre ces races de carottes courtes, longues,
jaunes, ete. (qui, ne I'oublicz pas, sont des variétés
fixées) qui se reproduisent parfaitement de graines
dans nos cultures, mais qui, abandonnées & elles-

3

mémes, ne tardent pas & redevenir rameuscs,
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minces et presque filiformes comme la carotte
sauvage dont elles proviennent. Le méme fait s’ob-
serve pour les fleurs ; ainsi ces races de reines-mar-
guerites & fleurs doubles, rouges, blanches, bleues,
etc.; celles dites pivoines; celles qui sont naines
ou grandes, pyramidales ou autres, & tuyaux ou &
pétales (fleurons et ligules), ete., qui dans les cul-
tures se reproduisent & peu prés sans variations par
{es semis, retournent, lorsqu’elles sont privées des
soins d'une culture intelligeunte, ainsi que nous ve-
nons de le voir pour la carotte, & I'esp@ce type, &
cette reine-marguerite que 'on remarquait dans
les premiers temps de son introduction, et qui
était simple et unicolore. »

X1

La _couleur des graines a-t-elle gquelque impor-
tance ?

Nous avons un jour soulevé ceite question qui
est loin d’étre résclue, et nous y avons ¢té amené
par nos remarques personnelles dans la eulture des
laitues. Nous habitions alors I'Ardenne belge, rude
contrée s’il en fit. La rigueur du climat n’y est
point favorable & toutes les variétés indistincte-
ment. Or, nous avons cru observer que les laitues
quiréussissaient le mieux étaient précisément celles
& graine noire, tandis que celles & graine blanche
donnaient de mauvais résultats. Ainsi, nous avons
el beaucoup & nous louer de la laitue d’Aubervil-
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liers, de la blonde de Berlin, de la laitue turque,
de la grosse brune paresseuse, de la palatine, de
la rousse hollandaise, de la rouge chartreuse et de
I’alphange & graine noire. Les seules laitues &
graines blanches qui nous alent donn¢ compléte
satisfaction sont les batavias, et,entre autres, celles
dites chou de Noples et belle et bonne de Bruxelles.
Quand on voit dans les variétés d’'une méme espece
toutes les graines noires prospérer, et la plupart
des graines blanches donner des résultats mauvais
ou médiocres, on est tenté de reconnaitre une cer-
taine influence & 1a couleur de la graine, au moins
dans le cas particulicr.

Si nous examinons les céréales, nous voyons que
Pépeautre roux convient micux aux climats froids
que I'épeautre blanc. On peut la-dessus interroger
les cultivateurs de la Famenne et de '’Ardenne
belge qui ne nous démentiront pas.

Les Anglais preferent les froments A grains jau-
nes & ceux & grains blancs; ils assurent que les
premiers se forment mieux que les seconds dans
les années humides.

Les variétés Hickling, du Mesnil-Saint-Firmin,
de Saint-Laud ou de Saumur, de Crépy, Rampillon,
blé rouge d’Icosse, ronge de Laigle, marianapoli,
blé barbu d’hiver ordinaire, blé d’automne rouge
barbu, poulard rouge lisse, poulard roux velu, au-
baine rouge, ont toutes le grain plus ou moins
jaune ou rougedtre et toutcs aussi sont plus rusti-
ques que les variétés & grains blancs, telles que blé
de Flandre ou blanc-zée, blé bleu ou de Noé, blé
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de Hunter, touzelle blanche, richelle blanche de
Naples, blé du Caucase barbu, taganrock blanc et
froment plat blanc.

Les varictés jaunes ou rousses forment la régle,
pour cé qui est de la rusticité, tandis que les va-
riétés blanches forment Pexception. Et cela est si
vrai, que madame Vilmorin a écrit, dans I’ Encyclo-
pédie pratique de £ Agriculteur, que « la rusticité
dans les blés blancs est une qualité d’une grande
importance, » )

Donc cette qualité n’est pas commune.

L’orge noire, que nous ne cultivons pas,  cause
de sa couleur, parce qu'on n’en veut point dans les
brasseries, n’en est pas moins une variété plus rus-
tique que les orges a grain jaundtre. On pourrait
trés-bien Uintroduire sous des climats ingrats et la
cultiver pour la nourriture des animaux de basse-
cour et de la volaille.

Pour ce qui est de I'avoine, il nous semble que
les variétés les plus rustiques, dans le sens vrai du
mot, sont celles qu'on séme al'automne et qui sont
destinées a passer I'hiver. Or, on voudra bien re-
marqguer que les avoines d’hiver ont le grain noir,
excmples : la noire d’hiver, la noire d’hiver de
Saint-Lo, la noire d’hiver de Bretagne, l'avoine
grise de Bretagne. Il existe bien une avoine hdtive
de Sibérie & grains blancs, plus robuste que les au-
tres avoines blanclies, mais, s'il estdérontré qu’elle
passe en partie Phiver dansle rayon de Paris, tou-
jours est-il qu’on n’ose pas en recommander la cul-
ture automnale.
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11 semble résulicr des remarques qui précedent
que, parmi les variétés d’une méme espece, celles &
grains colorés sont plus robustes que celles & grains
clairs, mais encore une fois Ia question est loin
d’étre résolue; elle n’est que soulevée,

XIII

DBurée des facultés germinatives.

11 résulte d’un tableau dressé par M. Boussin-
gault et reproduit par M. Grimard dans un livre
intitulé Jes Plantes que:

des graines de tabac ont pu germer aprés 10 ans

— de rave —_ — 17
— de datura — — 25
— de melon — — 41
— de sensitive — — 60
— de haricots et de froment 100
— de seigle —_ — 140

Sl y a du vrai dans ces remarques, il doit y
avoir aussi des exagérations. C’est ainsi qu’aprés
avoir affirme les facultés germinatives des grains de
bl¢ trouvés dans les tombeaux des momies égyp-
tiennes, personne aujourd hui n'y ajoute foi. Nous
n'avons pas d’aillcurs & nous occuper ici de phé-
‘nomenes ; nous nous en tiendrons aux seuls ren-

seignements qui peuvent étre d’'une utilité pra-

tique.
Nous avons dit dans le Jardin potager ct nous
répétons : — « Pour ce qui regarde la durée des
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facultés germinatives, il y a désaccord entre les
dires des uns et des autres. 1l ne saurait en étre
autrement, Ceux qui récoltent leurs graines bien
mfres, qui leur donnent de I’air, qui ne les expo-
sent ni & I'humidité ni & la grande chaleur, les
font vivre plus longtemps que ceux qui procédent
dans le sens opposé; ceux qui seément dans une
terre & jurdin peuvent avoir une belle fevée, tandis
que ceux qui sément la méme graine en terrain
médiocre ont une levée faible ou méme n’ont rien
du tout, si la saison se tienf & la sécheresse. Le
jardinier vous dira que la semence de carotte vit
quatre ans; I'homme de la grande culture vous
dira qu'il ne s’y fierait guere au dela de deux ans
le jardinier réussira avec dela graine de panais de
deux ans, nos cullivatears la jetteraient si elle
avait plus d’un an, et feraient bien. M. Vilmorin a
fait lever de la graine de crambé de trois ans, dans
son riche potager, tandis que nous avons échoué
complétement dans notre potager de Saint-Hubert,
alors trés-maigre, avec de la graine de crambé de
dix-huit mois. G'est facile & comprendre : vous
avez , Je suppose, deux graines d’'une méme
sorte de planle, 'une et autre vivantes, mais
aussi l'une et 'autre également affaiblies. Vous
donnez du bien-étre & celle-ci, c'est-2~dire un sol
riche en terreau; vous donnez de la mistre a
eclle-1a, c’est-d-dire un sol pauvre en terreau; la
premieére Ieve, prend des forces et vous trouvez
gqu’'clle a la vie longue; la seconde, au contraire,
meurt sans pouvoir lever, parce que la nour-
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riture et la boisson manquent, et vous trouvez
qu’elle a la vie courte. Selon vous, elle était morte
quand vous l'avez semée; selon nous, eclle était
encore vivante, mais vous vous étiez arrangé de
facon & ce qu’elle mourt avant de germer.

"~ Vous voyez par la qu'il y a des distinctions & éta-
blir. Dans le tableau qui va suivre, nous n'avons
affairc qu’¥ des graines hien récoltées, bien soi-
gnées et semées en bonne terre. ;

DUREE DES GRAINES I
D'APRES LES OBSERVATIONS DE
NN T —

MATHIKU DE DOMBASLE ET AUTRES.

Avoine, ... .. 1 & 2 aps.

Betlerave.... jusqu’a 10 ans.

Carotte. ... 243 ans.

Féverole .. .. 234 ans et plus en
gousse.

Froment.... 2 a3 ans.

Lentille... . 2 ans en gousse,

Moutarde,... 2 4 3 ans.

Panais...... 1 an.

Satnfoin. ... [t an, aprés quoi il dureit.

Treéfle blanc. 2 4 3 ans.

Trefle rouge. 2 & 3 anms.

Yesces ..... 53 G ans.
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Qu’on nous permette de placer ici quelques ob-
servations, avant de donner le tableau de la durce
des graincs potagéres.

Par ce qu'on vient de lire, on voit que la graine
de betterave maintient ses [acultés germinatives
pendant de longues années. Ce n’cst pas une raison
toutefois pour accorder aux graines de cing a dix
ans autant de conflance qu'a celles de un a cing
ans. En vieillissant, elles perdent de leur solidite,
de leur vigueur, ce qui devientun défaut considé-
rable avec des plantes qui doivent fournir de belles
racines et un feuillage riche. Il ne suffit pas que
ces graines alent conservé leur vertu germinative,
il faut encore qu’elles aient la force de fournir une
carriére compléte ct bien remplie.

11y a danger & dire aux cultivateurs : Voici une
graine de longue duré¢e ; elle est bonne méme au
bout de dix ans. Comme renseignement & donner
aux physiologistes, c¢’est bien; mais pour les pra-
ticiens, il importe d’ajouter qu’on ne doit pas trop
5’y fier et que le.mieux, en fait de graine de belte-
raves, c’est de l'avoir jeune autant que possible,
Seulement, on remarquera qu’avec la graine de
betterave, nous avons nos coudées franches et que,
dans les bonnesannées, il est de notre intérdt d’en
faire provision pour deux, trols ou quatre ans.

Avec le blé, c’est différent, car il s’agit de pro-
duire surtout du grain. Dans les terres ol il est
sujet & la verse, on peut donc semer du blé de
deux & trois ans.
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92 TRAITE DES GRAINES.

1l y a des graines que l’'on croit mortes, et dont
les facultés germinatives ne sont cependant qu’en-
dormies. Du moment donc que nos graines ont de
l'dge et nous donnent de l'inquiétude, il est pru-
dent de chercher & les dégourdir avant de les se-
mer. Nous connaissons des jardiniers qui, vingt-
quatre heures avant de se servir de leurs graines
un peu vieilles, les placent entre deux gazons du
¢6té de I'herbe. La précaution n'est pas mauvaise.
On arriverait au méme résultat, ct peut-étre plus
vite, en humectant ces graines avec de U'cau tiede.
C’est une précaution que nous ne saurions trop
recommander. I1 est bon aussi de ne répandre
les vieilles graines, en terrain médiocre ou maigre,
que par un temps brumecux ou & I'approche des
pluies ; les hales et les sécheresses persistantes les
tueraient. Dang le Jardinage, on peut bassiner leg
scmis, ¢’est-a-dire les arroser légdrement, ou bien
encore recouvrir les planches de mousse mouillée
qui aide & la germination.

XIv

Combien il faut de graines, d’aprés M. de Dom-
basle, pour ensemencer un hectare 4 1a volée.

Agrostide tragante (fiorin des Anglais), 5 kilogr. par hectare.

Arrhénatére élevée ou fromental, 100 kilogr.

Avoine élevée (v. arrhénatére.)

Avoine, de 200 & 300 litres en France et de 500 4 600 litres en
Angleterre.

Betterave champétre, 25 & 30 kilogr. en pépiniére et 7 i
8 kilogr. en place.
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(larotte, 4 a 5 kilogr.
Cameline, 8 litres.

Chanvre, 250 4 300 litres.

Chicorée, 12 kilogr.

Choux-navets et rutabagas, 2 4 2} kilogr.
Colza d’hiver en place, 8 litres.

Colza de printemps, 10 & 12 litres.
Dactyle pelotonué, 40 kilogr.

Epeautre, 400 litres, avee la balle.
Escourgeon ou orge d’hiver, 201 litres.
Fétuque des prés, 50 kilogr.

Féverole, 200 litres.

Fléole des prés (Timothy des Anglais), 20 & 25 kilogr.
Froment, 200 [itres.

Gaude, 7% kilos.

Houque laineuse, 25 kilogr.
Ivraie-vivace ou ray-grass ordinaire, 40 kilogr.
Laitues pour les cochons, 73 kilogr.
Lentilles, 150 litres,

Lin pour filasse, 200 A 250 lifres.

Lin pour graines, 100 litres.

Lupuline, 15 & 151 kilogr.

Luzerne, 20 & 25 kilogr.

Mais (en lignes), 30 A 40 litres.

Millet, 15 & 20 kilngr.

Moutarde blanche, 10 litres.

Moutarde noire, 5 4 G kilogr.

Navet, 3 4 4 kilogr.

Navette d'hiver; 8 2 10 litres.

Navette de printgmps, 3} a 4 kilogr,
Orge plate et orge nue, 250 A 300 litres.
Orge petite quadrangulaire, 225 4 250 litres.
Pastel, 20 kilogr.

Paturin des prés, 20 kilogr.

Pavot, 2 4 24 kilogr.

Pimpreunelle, 30 kilogr.

Pois, 150 & 200 litres.

Sainfoin, 400 & 600 litres.

Sarrasin, 25 4 40 litres.

Seigle, 1504 200 litres.

Spergule, 12 kilogr.
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94 TRAITE DES GRAINES.
Tréfle blane, 7t kilogr.
Trefle incarnat, 25 kilogr. graines nues.
Tréfle rouge, 15 4 17 ; kilogr.
Vesces, 200 litres.

XV

Poids moyen des principales graines de 1a grande
culture, par hectolitre, d’aprés le Bon Fermier, de
M. Barral.

Arrhénatére élevee ou fromental... ... 17 kilogr. I'hectolitre.
Avoine........ N 47 »
Betterave......oocv iiiiieiiniiinaie 25 n
Carotte............ Ceer e e 25 »
Camelile. ....vieviivanian.n P 70 n
Chanvre.......vovivveiine viiennnn 52 »
Chicorée. ..o voveon. . R 30 »
Choux fourragers ......... ....... .. 67 »
Choux pommés......... ...c.cceeane 10 »
Colza ... ceiiniiie et e 68 n
Epeautre aveclaballe. ................ 42 »
Escourgeon.....o... . ....aveol 64 »
Féveroles............coooount. e 80 »
Froment...........c.... .o ool 76 »
Haricots......... e e 7 »
Ivraie vivace ou ray-grass. ............ 41 »
JAro88€. v un v viit e i e 81 B
Lentilles.e .o .ove vvieviveeionnn oo 85 n
1) o S G9 »
Lupulineas .. oot e eeaee L 81 »
Luzerne....oov v iiiiiiiiiieireeneny 17 n
Mais,......... e ereens 67 »
Moha de Hongrie.............. «.0u0s 64 »
Moutarde blanche...... ......... wers 18 n
Navetfe.e o v o iiiinie in e va i 65 n
Orge de printemps..............ccu... 50 »
Panais....eviev.nen.. it 20 »
Pastels.oevvnnnnenn. e S 11 n
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Pavob....... ....... e areaeeen 60
Pimprenelle .....oviverinvinnnnnn ... 26
Pols grise. ...eoceeivuet. e aariaans 79
Sainfoile .. vieeinriieiiieie e 31
Sarrasin. ... vieereiinia et 58
Seigleeecaven in i heaeaas 72
Serradelle... ......... o iitareamaan 46
Sorgho SUCI€.....ouvviineioneeninn.. 65
Spergule. cianaier it i e 63
Tréfle rouge..cvoveeiiienananinnan. 79
Yesced . ooviriacinnnean fieieaaan .. 80

9

M
J

POIDS MNYEN PAR LITRE DES PRINCIPALES GRAINES POTAGERES,
p’APREs LA Description des plantes polagéres, DE LA MAISON

VILMORIN.

par litre.

Arroche belle-dame.. ............. «.... 170 grammes.

Artichant. ...oovoiaiinia o Ceimsieaaaen 610 gr.
ASDEIEZR. v i iveiie e aion e ane s 854 gr.
Bourrache ...e..vicvieiiniianaiun. .0 478 gr.
Capucing s vavavveras [P Ceraranae 300 gr.
CardoN.suns ionen nnereannsnsncannvsnes . 590 gr.
Cerfeuil s, ...... [T P 364 gr.
Chervis....enveecnanns eareeaanen PR 293 gr.
Chicorée endive et scarole............ s 350 gr.
Choux potagers...ccvvunereiene cnvvnnns 690 gr.
Ciboule commune.............c....c... 500 gr.
Concombre..... N 500 gr.
Crambé.........oiiv vt 160 gr.
Cresson alénois..............ooooiiui, 124 gr.
Epinard 4 graines rondes............. v 540 gr.
Epinard & graines piquantes............. 400 gr.
Fenouil doux.,...... e ieeeaeiaeiaienn 210 gr.
Laitug.s.a..u e reaeea e, eee. 400 gr.
Miche ou doucette.... ....c.eviiieeiaen 280 gr.
Melon........ e aieannes .. 100 gr,
JAT:A 73 S e eieiine-s v.--.e 060 gr.
L33 1T o U §50 gr.
Oseille. . .o.viin v . 690 gr.
Persil .. ..o e 500 gr.
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96 TRAITE DES GRAINES.

Pofream....ooc v inainan i o hea e 500 gr.
Pomme de terre (graines)............... 500 gr.
Pourpier....ooviei i i e 580 gr.
QUinoa . ..oviverrion i 690 gr.
Radis ....... e e eara e ae e s 650 gr.
RaiponCe . . vvvir e e e 900 gr.
Rhubarbe... .o ciianini ool 90 gr.
Salsifis. ... vovieiviiinin. viiecaeeee. 250 gr.
Sarriette......c.... o ieien ceieen. ... 460 gr,
Scolyme d'Espagne.. .. ... .. .coeu. il 120 ar
SCOTSOMBre.. .. cvvviiiins ceinerveeanns 260 gr.
Tétragonie. ... ........ ... ... . 250 gr.
Thym............... et 654 gr.
Tomate. coutiinvienicianieiin siianan 394 gr
Yalériane d’Alger.......... TR RISy 110 gr

Le livre o1 nous avons puisé ces renseignements, ne
mentionne ni le poids de la poirée, ni celui des pois.

XVI
Du renonvellement des graines de semence.

Ot que vous alliez, les cultivateurs vous diront
que le changement, que le renouvellement des
graines de semence est d'une utilité reconnue,
quand il n’est pas d'une nécessité ahsolue. Cet
accord unanime entre praticiens, dans toutes les
contrées et & toutes les époques, mérite une atten-
tion particuliere et ne saurait 8tre mis au rang des
préjugés ridicules. Le principe du renouvellement
repose sur des observations nombreuses et pré-
cises ; seulement on a eu le tort de vouloir en géné-
raliser I’application et de n’établir aucune distinc-
tion entre les plantes cultivées. — « C'est dans les
pays dont le sol est plus ricke, écrit M. de Gaspa-
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DU RENOUVELLEMENT DES GRAINES. 917

rin, que les contrées & sol pauvre vont chercher
des semences qui, & la premitre et méme 2 la se-
conde génération, sont plus productives, et ont plus
de netteté, parce qu’elles proviennent d'une cul-
ture plus soignée. On tirela graine de lin de Riga,
celle du chanvre de la Mayenne, celle de la garance
de Vaucluse ; le Nord s’approvisionne au Midi de
graine de luzerne et de sainfoin. Nos cépages du
Midi donnent plus d’alcool que ceux du Nord, mais
¢’est du Nord qu’il faut les rapporter au Midi si'on
veut produire des vins plus fins et pourvus de bou-
quet. »

Il y a un sidcle, on tirait la graine de tréfle de
la Flandre, deda Bourgogne et de 1'Italie, comme
on tirait de Tours la graine du cardon d’Espagne,
de Malte la graine de choux-fleurs, et d’'Italie celle
du melon,

M. Van Hall écrit de son c6té : « Le renouvel-
lement des graines & semer, soit en Ies faisant venir
d’une autre contrée ou d’'une autre terre, comme,
par exemple, le lin qu’on tire du port de Riga, soit
en les prenant d’un sol sablonneux pour les semer
sur des terres argileuses, ou hien Tinverse, les
amener del'argile sur du sable; cette mesure, peu
connue et encore mdins appréciée, est cependant
une de celles qui ont les plus heureux succes. Une
des raisons qui expliquent ces bons résultats, pro-
vient de ce que les plantes adventices, les mauvaises
herbes du vulgaire, apportécs avec les bonnes
graines, ne prospérent pas transportées sur un sol
étranger & leur nature, comme les plantes des

6
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98 TRAITE DES GRAINES.

plaines sablonneuses qui périssent sur les plateaux
argileux, et wice versd; alors par leur mort elles
nettoient les moissons & récolter. »

Duhamel du Moneeau disait : — « Les bons fer-
miers observent de ne pas semer toujours dans
leurs terres des graines de leur récolte. Ils chan-
gent de temps en temps leurs semences en les ti-
rant des pays ol les froments sont nets d’herbes et
bien conditionnés : ils achétent aussi par préfé-
rence le grain des glaneuses, parce que les épis
étant choisis un a un, ces grains sont toujours
exempts de mauvaises herbes et sans aucune
touche de noir. »

Toutes ces raisons en faveur du renouvellement
dela semence sont peu concluantes j aussi, depuis
Tessier, qui déclare avoir connu des cultivateurs
soigneux qui ne changeaient jamais leurs grains
de semence et avaient toujours de superbes ré-
coltes, beaucoup de cultivateurs ont mis en doute
l'utilité de ce renouvellement.

A notre point de vue, il est aussi dérajsonnable
de poser en principe la nécessité absolue du chan-
gement de somence que d’en contester absolument
'utilité dans divers cas.

Il est évident que certains sols sont plus favo-
rables que d’autres & certaines plantes, qu’elles s’y
développent mieux et y acquierent des propriétés
particuliéres, & raison de la composition du terrain
et du climat. En conséquence, il v a profit pour le
cultivateur moins favorisé A tirer de 14 ses graines,
qui hériteront des bonnes qualités de la plante et
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les continueront pendant une année ou deux au
moins. Alnsi, le lin de Riga étant plus beau, plus
¢leve que le ndtre, nous trouvons trés-naturel qu'on
demande de la graine de Riga et qu’on s’en trouve
bien pendant une ou deux générations. Nous ad-
mettons que la luzerne et le sainfoin du Midi four-
nissent de meilleures graines que celles des eon-
trées se rapprochant du Nord, puisque la luzerne
et le sainfoin y sont plus précoces qu’ailleurs; mais
il ne parait pas néeessaire de généraliser 'emploi
du proeédé, etd’aller chercher chez les autres dela
semence qui peut étre excellente chez soi. Si nous
réussissons dobtenir dans nos exploitations, petites
ou grandes, des variétés trés-recommandables, rien
ne nous empéche de les maintenir. Les cultivateurs
de Riga font leur semence de lin et ne la tirent ni
de la Hollande ni de la Belgique; les cultivateurs
de la Mayenne font également leur scmence de
chanvre, en vendent et ne songent point & en
acheter d’autre a leurs voisins. Les cultivateurs de
navets de Saulieu ou de navets d’Orret ne trouve-
raient pas leur comple & s’approvisionner de se-
mence A ['étranger ; d’olt nous concluons qu’un
renouvellement de graines n’est pas indispensable
dans la plupart des cas.

Nous sommes, nous, d’une contrée & froment et
le produisons de qualité supérieure; cependant,
autrefois, bon nombre de personnes dédaignaient
la semence qu'elles récoltaient, et 'achetaient,
chaque annde, dans I’Auxois, & quatre ou cing
lieues de 14, dans le calcaire des montagnes, pour
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I'amener dans les alluvions argileuses de la plaine,
Quelques-uns — ¢’¢tait Uexception — semaient au
contraire le froment de leur récolte et n’avaient
pas lieu de se plaindre. D’aprés cela, nous sommes
persuadé que, sil'on prenait la peine de bien choisir
la semence, on n’aurait pas & craindre la dégé-
nérescence dans une terre réputée terre & fro-
ment.

Selon nous, chaque contrée est en position de
créer et de maintenir les espdces et variétés pro-~
pres & son climat et & son terrain. Les Hollandais
se passent trés-bien aujourd’hui de la semence de
choux-fleurs de Malte, et pourraient, au besoin, en
vendre aux Maltais 3 les Belges se passent tras-bien
de la semence de tr2fle de Bourgogne et n’en ont
pas moins des récoltes prodigieuses. Sil’on achtte
en Ardenne de la graine de rutabagas d’Ecosse,
¢’est par routine, par habitude ; il est certainqu’on
la produirait aussi bien que les Ecossais. Si nous
faisons venir de Londres notre semence de carottes
d’Altringham ; du Pas-de-Calais, celle de carottes
d’Achicourt, ¢’est que nous le voulons bien, puis-
que nous avons le terrain et le soleil pour les faire
chez nous. 8’1l s’agissait d’'introduire dans le Nord
une plante du Midi ou dans le Midi une plante du
Nord, dans le calcaire une plante des terrains pri-
mitifs, et vice versd, ce serait une autre affaire. On
s’expliquerait alors la dégénérescence, et il devien-
drait absolument nécessaire de s’approvisionner de
semence & la source pour maintenir les plantes en
question, Quand, par exemple, nous cultivons la
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garance dans le Nord, elle ne tarde pas & perdre
sa richesse en matigre colorante, et il devient né-
cessaire de la renouveler avec des graines du Midi;
mais, dans les cas ordinaires, aveec nos réeoltes
qui s’accommodent parfaitement du terrain et du
climat, nous ne pouvons pas admettre la nécessité
des changements de semence, i moins que nous ne
tenions 2 introduire des variétés particuliérement
recommandables et d'une supériorité bien éta-
blie.

Nous voudrions que, dans chaque contrée, les
eultivateurs s’attachassent & amdéliorer les esplecs
végétales du pays par elles-mémes, comme nous
faisons pour les especes animales. Mieux vaudrait
créer, fixer et entrelenir que de changer tous les
ans ou tous les deux ans, de méme qu’il .vaut
miecux la plupart du temps amcliorer unc race de
vaches par un hon choix de reproducteurs que de
faire venir de I'étranger, & des intervalles plus ou
moins éloignés, des troupeaux de Durham, de
Schwitz ou de Fribourg.

Si nous proeédions & 'ameélioration de nos races
végétales par elles-mémes, nous arriverions vrai-
semblablement, au bout de quelques générations,
A former des races de toute beauté qui vaudraient
les plus vantées et nous dispenscraient du renou-
vellement des semences.
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XVIL

Toutes les graines ne germent pas en méme temps,

Personne n'ignore que les grainesdes différentes
especes, semées le méme jour, & la méme heure,
dans des conditions également favorables, ne ger-
ment pas au méme moment.

Le docteur H. Schacht, auteur d’un remarquable
livre intitulé Jes Arbres, s'est demandé pourguoi
il en est ainsi et a cherché & expliquer le fait. « Puis-
qu’il ne fant, dit-il, que de l'air, de 'eau et de la
chaleur, pourquoi done toutes les graines ne ger-
ment pas en méme temps? — Pourquoi le sapin
ct le hétre germent-ils plus tot que I'épicea, le pin
et le méleze? Cela tient soit & lorganisation par-
ticuliere de chaque espece de graine, soit & leur
composition chimique, soit aux enveloppes qui sont
plus ou moins minces, épaisses ou ligneuses. —
Les ormes, les peupliers et les saules, dont les
graines murissent pendant I'été, germent peu de
jours aprés étre tombées surle sol. — D’aprés
Wichura, la germination du saule a lieu en douze
heures seulement. — A Madeére, la graine de I'a-
raucaria brasiliensis et de I'arocatier germent déji
quand le cdne ou le [ruit "qui les renferment est
encore pendant & 'arbre.

« Les graines dont I'embryon ou l'albumen
contient des matitres hydro-carburdées paraissent
germer plus vite que celles qui renferment beau-
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coup d’huiles grasses. Le grain de-blé, dont I'albu-
men est rempli de f¢eule, germe en trois ou quatre
Jours quand la température est suffisamment élevée.
Le gland, dont les cotylédons abondent en fécule,
germe, malgré son enveloppe assez forte, en huit
ou dix jours par un temps chaud et humide. —
Les graines des coniferes, dout 'albumen posséde
plus d’huiles grasses que de fécule, restent de
deux & trois scrmaines. L’aubépine, le rosier, le
charme, le fréne, le cornouiller et ’érable, restent
en terre, d'aprés Wichura, méme au dela de deux
ans. — Les graines fralches léevent micux que les
vieilles. »

Nous ne savons ce qu'il faut penser de cette

explication.
" Bosc, en traitant de la radicule dans le Nowwveau
cours complet d'agriculture dc Déterville, a fait
observer avec raison que la position renversce
d’une graine relarde sa germination :

« [l est de fait, dit-il, et ’en ai acquis personnel-
lement la preuve par U'observation, que la position
renversée d’une graine retarde toujours sa germi-
nation, ou mieux la sortie de terre de la plantule
(tigelle) et I’enfoncement de sa radicule en terre.
Ce n’est pas sans des efforts, dont le résultat n'est
pas toujours heureux, que ces decux parties re-
prennent leur position naturelle : cela se remarque
surtout dans les grosses graines, principalement
dans les amandes, dont la forme allongée ne per-
met pas le demi-tour en guestion. Aussi combien
d’amandicrs, de noyers, de chénes semés dans des
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pépinitres, dont le plant offre une forte courbure
au collet des racines, courbure qui nuit nécessaire-
ment & I'ascension et & la deseension de la séve, et
parconséquent & sa végétation. D’ailleurs, souvent
la radicule, dans ce cas, se montre & lair, et, si
cet air est desséchant, si le soleil est vif, elle est
frappée de mort ou au moins perd sa pointe. »

II suit de 1a nécessairement qu’il vy a intérét,
quand la chose est facile, & placer les grosses grai-
nes avec la main, de maniére & ne pas renverser
le germe et & précipiter la germination. Cest ce
que nous faisons d’ailleurs dans la petite culture
pour les courges et les feves.

La levée rapide des graines est trés-essentielle,
surtout lorsqu’on ne les seme pas en leur saison
ou qu’elles sont exotiques.

La germination des graines peut aussi, ne I'ou-
blions pas, étre retardée par l'inintelligence du
cultivateur qui les aura trop recouvertes, ou les
aura mises, au moment de la sécheresse, dans une
terre trop remuée.

Done, avant de procéder au semis, il convient
de savoir qu’il ne faut pas enterrer indistinctement
toutes les graines & la méme profondeur. Celles
d’'un assez gros volume, comme les feves et les
pois, peuvent étre recouvertes de 2 & 3 centimetres
de terre, et toujours plus dans les terres légeres
que dans les terres consistantes et fraiches, parce
que dans les premicres Leffet des sécheresses se
produit avec une grande énergie, ¢t contrarie
beaucoup la végiétation quand on n’a pas soin d’ar-
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roser. Les petites graines, comme, par exemple,
celles du pourpier, de la raiponce, de la glaciale,
qui sont d’une ténuité extréme, doivent éire a
peine recouvertes, et souvent méme on ne les re-
couvre pas du tout, lorsqu’on les stme par un
temps couvert et que la pluie succéde immédiate-
ment au semis. Parfois, dansla petite culture, on
répand la graine, on la frappe avec le plat de la
main ou avec un morceau de planche, on étend
par-dessus un peu de mousse, on arrose légére-
ment cette mousse, et on l'enléve dés que la ger-
mination commence. Fort souvent, les petites
graines ne levent pas, uniquement parce qu’elles
ont €té trop recouvertes de terre, et alors, au licu
de s’accuser, on attribue 'insuccds & la mauvaise
qualité de la semence.

Quand on séme sur un sol fraichement remué,
par un temps trés-scc, il n’est pas seulement &
craindre que la germination soit retardée, il est &
craindre encore qu'elle ne se fasse pas du tout.
Pour prévenir ee mécompte, on plombe le terrain
ensemence, soit avec les pieds, soit avec un rou-
leau, ou bien on fume en couverture.

XVIII

Ce que renferment les graines,

La graine est & la jeune plante ce que 'eeuf est
au poussin. Celui-ci débute dans la vie en se nour-
rissant de ce qui remplitla coquille ; celle-1a débute
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en se nourrissant de la substance de 1a graine, de
ce que Geertner ou Malpighi désignait sous le nom
d’albumen, dénomination toute simple dont on ne
veut plus aujourd’hui et que l'on a remplacée par
endosperme et périsperme, mots tirés du gree, ¢t
auxquels le vulgaire n’entend plus rien. Cepen-
dant MM. Payer et Duchartre ont maintenu le nom
d’albumen pour désigner la matigre nutritive con-
tenue dans beaucoup de graines. Nous disons
dans deaucoup, parce que quelques-unes en
manguent, comme les haricots et les choux. Mir-
bel a remarqué que, lorsque l'albumen manque,
les cotylédons sont épais et se remplissent de sub-
stances nutritives particuligres, tandis que, lors-
qu'il existe, les cotylédons sont minces et foliacés.

L’albumen peut étre farincux, huileux ou corné.
11 est farineux dans le blé et Pavoine, huileux dans
le ricin, farineux et huileux dans le mais, et corné
dans le caft.

— « Les principes immédiats contenus dans les
graines, discnt MM. Decaisne et Naudin, sont ex-
trémement variés, mais il en estqui sy rencon-
trent plus fréquemment que d’autres, et qu’il est
surtout ulile de connaitre. Ce sont, en premier
licu, la fécule, substance ternaire, dépourvue
d'azote, qui prédomine dans la graine des céréales,
d’olt on l'extrait sous forme de farine; ensuite le
gluten, substance quaternaire azotée, associée en
des proportions diverses & la fécule dans ces mémes
graines, qui lul doivent plus particulierement leurs
propriétés alimentaires; la /dgumine, substance
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azotée trés-nutritive, qui constitue la majeure
partie de la graine du haricot, du pois et d’'un grand
nombre de plantes du méme groupe auxquelles on
donne le nom collectif de /égumerneuses. Beaucoup
de graines, toutes, peut-tre, contiennent, en pro-
portions d’ailleurs trés-variables, des Aweles fixes,
auxquelles s’ajoutent quelquefois des Auzles vola-
tiles aromatiques, enfin, il en est qui renferment
de ces substanees quaternaires que la chimie
nomme des alcaloides, et qui sont pour la plupart
des poisons dangereux et quelquefois des médica-
ments énergiques : telles sont la strichnine et la
brucine, etc. »

Les graines qui renferment des huiles fixes en
quantité notable intéressent beaucoup les cultiva-
teurs. lls nous sauront gré par conséquent d’indi-
quer les proportions d’huile contenues dans ces
graines, d’aprés M, J. Girardin.

PRINCIPALES PROPURTIONS D‘HUILE.
GRAINES HUILEUSES. p- 100,
Ricin..... Ceien . N 62
Aveline...........oooen o o 60
NOIXe vvreeeranncsnneninrvearisans 40 4 60
Cresson des jardins............... 56 & 58
SESAMIE. ..ot eeiiiee vt crennn e 53 4 5%
Pavot (cillette) .............. ... 47 4 50
Amande douce.. ......... ... . ... 46
Colza d’hiver.............. ....... 39
Chou ordinaire. ..v.........c...... 30 a4 39
Moutarde blanche................. 36
Tabac ....c.vvvineancinnnnen .. 32 4 3G
Navet de Suéde................... 33
Navette d’hiver................... 33
Colza de printemps ...... ........ 33
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PLINCIPALKS PRKOPORTIONS D’liUlLl(-
GRAINES BUILRUSES, p. 100.
Cameline. ...ovevnns cineneennnnn 30,5
Navette d'été. ... ..coviiivnennn-n 30
Chénevis.....covveevaniavnranae, 25
1 25
COUTBB. e ovvnenrvrerennnnn 25
Madia.. ... P 25
Moutarde noire.................... 19
Faine....c..covviiivins v innnnn-n 12 & 16
Pepin de raisin. ........... ... L 15 4 18
Grand soleil...ocoiviiinn cnian e 15
Marron d'Inde.........c.oveeeveana 8
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DEUXIEME PARTIE

PORTE-GRAINES DE LA GRANDE CULICRE.

I

Céréales.

Fromuxt. — Nous ne connaissons pas de culti-
vateurs qui fassent une culture spéciale de porte-
graines de céréales. Ils prennent la semence parmi
le grain de leur propre récolte, ou bien ils I’ache-
tent au marché, & 'approche des semailles. Voild
ce qui se pratique le plus ordinairement. Pourvu
que cette semence paye de mine et de poids, et soit
bien propre, ils se tiennent pour satisfaits.

En ce qui regarde le froment, certains amateurs
ont soin cependant de débarrasser les gerbes des
mauvaises herbes qui peuvent s’y trouver, et de
battre légerement les épis, sans délier ces gerbes,
afin de ne détacher que les graines les plus miires.
Ils suivent en ceci le conseil donné par Olivier de
Serres d'abord ct ensuite par Duhamel du Mon-
ceau.

Tessier rapporte un procédé qui ne différe pas
sensiblement du précédent : « Chaque année, dit-
il, au mois d’octobre, M. Tesniére (dans le pays de

7
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Caux, aux environs de Fécamp) fait batire impar-
faitement (au {léau nécessairement) toutes ses
gerbes, et il les replace dans ses granges, pour
leur donner en hiver un second battage. Cette dou-
ble opération augmente les frais de 1 {r. 23 c. par
100 gerbes. Les grains sortis par la premigre sont
gros et bien nourris; il les passe encore au tarare
pour enlever ce qui pourrait y rester de mauvaises
graines.

« Ainsi purifié, ce grain est porté au marché ou
vendu chez M. Tesnidre pour secmence a des fer-
miers del’arrondissement de Fécamp. Ce froment
est toujours payé de 8 & 13 francs par sae (poids de
150 & 200 kil.), plus que celui des autres cultiva-
teurs. »

En quelques endroits on recherche pour se-
"mence les épis des glancuses, parce qu’il ne s’y
trouve ni mauvaises herbes ni charbon, et aussi
parce qu’ils contiennent des graing bien miirs et
ordinairement bien constituds.

Yvart, dans son beau travail sur la succession
des cultures, fait les recommandations suivantes :

— « On doit, avant tout, choisir pour la se-
mence le grain bien mir du champ qui donne la
plus belle production, sous tous les rapports, ct
surtout les épis les plus beaux, les plus sains et les
mieux garnis. Il faut cnsuite le récolter, le battre,
le vauner ct le eribler de maniére & le conserver le
plus possible exempt de semences étrangeres et de
grains petits, retraits et avortés. En le moisson-
nant, il faut surtout éviter de le mélunger avee les
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semences qui ont pu croitre au pied, et, & cet effet,
la fancille est préférable & 1a faux, et il vadel’a-
vantage & moissonner haut. Le battage sur une
planche, sur un banc ou sur un tonneau sur le-
quel on applique, par pvignées, une portion de
gerbe qui ne se trouve battue qu’a son extrémité,
en partie, et dans les plus beaux ¢pis, est préféra-
ble au fléau, qui bat indistinctement et entidre-
ment tousles épis. »

Les conseils d’Yvart, quoique bons, n’ont pas
été écoutés. Cependant nous connaissons des ama-
teurs qui se sont imposé un travail plus lent ct plus
minutieux. Ceux-ci ont la patience de récolter un
4 un les plus beaux épis d'un chamyp, toujours apras
leur plus compléte maturité ; puis ils les battent an
fléau, passent les grains au crible et gardent les
plus beaux pour semence.

Cette dernitre méthode fera peut-élre rire les
routiniers de 'agriculture ; mais les hommes de
quelque intelligence ne la dédaigneront pas. Son
seul inconvénient, c’est de prendre beaucoup de
temps. Reste & savoir §’il ne secrait pas possible
d’amoindrir cet inconvénient.

La cueillette devient d’autant plus longue et plus
fastidicuse, que les beaux épis sont moins com-
muns dans une ewmblave; mais si nous avions le
bon espritde vultiver & part nos céréales pour se~
mence et de leur accorder des soins particuliers, il
est évident que nous produiriens du beau, que nous
n’aurions que 'embarras du choix, et que la cueil-
lette des épisdeviendrait plus rapide.
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A cet effet, nous voudrions que chaque fermier
réservat une certaine quantité de terrain pour la
production spéciale de la semence des céréales de
toutes sortes. Nous voudrions que ce terrain fat
riche en vieil engrais, bien préparé par les labours
et les hersages, qu’on l'ensemencit en lignes, de
facon & pouvoir y pratiquer aisément les sarclages
et les binages, et qu’entre deux planches ou billons
de céréales, il y efit une planche consacrée & la cul-
ture d’'une plante trés-peu développée en hauteur,
comme la betterave, la carotte, le navet, le ruta-
baga,la pomme de terre, eic., ete. De cette ma-
niére, I'air et la chaleur circuleraient en toute
liberté et favoriseraient la végétation sur tous les
points. Nous aurions ainsi des tiges d'une belle
venue, des épis superbes et des grains de choix,
incontestablement. Nous pourrions compter en
toute sécurité sur une pareille semence, tandis que
celle tirée de nos gerbes ordinaires ou du marché,
et criblée méme avec le plus grand soin, promet
souvent plus qu’elle ne tient, par cette raison con-
nue qu'un grain parfait peut sortir d’un épi défec-
tueux et hériter des défauts de sa mere.

— Ce mode de culture favorise le talluge et re-
tarde un peu I'époque de la maturité, vont objec-
ter les gens du Nord et des climats humides.

— (’est vrai, répondrons-nous, mais ce n’est
point une raison paur le proscrire ailleurs.

Quand nous aurons obtenu de chaque fermier
qu’il fasse ses porte-graines de céréales en lignes,
par billons distaneés; quand il aura consenti a les
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sarcler, & les éclaircir, & les biner, & les traiter, en
un mot, avec toutes les attentions nécessaires, nous
pourrons déji répondre de la qualité de la se-
mence, et ne redouterons plus gudre la dégéné-
rescence. Cependant, notre dernier mot ne sera
pas dit.

Nous eroyons que, pour fabriquer dela graine
de céréales dans la perfeetion, on devrait, sous les
climats favorables, les semer d’abord en pépinicre,
comme nous semons le colza, et les repiquer en-
suite pied & pied, & 15 ou 20 centimeétres de dis-
tance. Les quelques journées de travail que l’'on
dépenserait & cette besogne minuticuse seraient
trés-généreusement payées par’excellence du pro-
duit. Grace a ce procédé, on ferait mieux que de
maintenir les variétés les plus difficiles; on les
améliorerait dans bien des cas. Les eéréales repi-
quées donneront toujours de plus heaux épis et de
plus beaux grains que les céréales semées & de-
meure. Tencz-vous, par exemple, & ce que le blé de
Smyrne ou de Miracle, & ce que le beau froment
d’Australie ne dégénerent point, repiquez les tiges
destinées & porter la semence, et vous réussirez, si-
no, not.

Quatre-vingt-dix-neuf cultivateurs sur cent vont
rire de la recommandation, Qu'est-ce que cela
prouvera ? Il nous suffit que le centiéme raisonne
et comprenne. Nous attachons plus d'importance &
la qualité des adhésions qu’a la quantité. Et, d’ail-
leurs, lorsqu'on a vu des cultivateurs estimables
conseiller le repiquage général des froments dans
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\ \ \\ \ ‘

\ AR j les localités ol la
LN o | main-d’ceuvre abon-
\ AR ERY \ de; lorsquon a vu,

\ WL
Vououh rial, et que T'on voit
Vo encore, chaque an-

née, des cultivateurs
d’élite, ceux de Tem-
pleuve, entre autres,
repiquer , au prin-
temps, des cércales
d’automne  sur les
terrains dégarnis par
les rigueurs de V'hi-
ver, il nous semble
qu'il ne serait point
absurde de procéder
f‘/de la méme facon

\\ \* \ de temps immémo-

pour obtenir d’excel-
lents porte-graines.
La chose impor-
tante & nos yeux, c¢’est
de semer & part les
céréales destinées a
la reproduction, de
les semer clair, soit
a la volée, soit en li-
gnes el au semoir,
ou mieux encore de
/1 / transplanterdespieds
t de belle apparence.

Fig. 1. — Froment de Smyrne.
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Ceci admis, le cultivateur devra nettoyer 1'em-
blave avec une attention extréme et donner aux
épis le terps d’arriver & une maturité parlaite, au
risque de perdre un certain nombre de graines.

Une fois cette maturité obtenue, le cultivateur
fera bien de fauciller les épis au lieu de faucher les
tiges, de les piqueter ou méme de les seier pres de
terre. De cette facon, il n’imprimera pas de se-
cousses aux céréales et ne les égrénera point.
Eufin, il fera bien aussi de dépaser les épis sur des
draps, comme &’il s’agissait de navette ou de colza,
en vue d’éviter les pertes qu’occasionnent le jave-
lage, le gerbage et le tassement sur les chariots,
pertes d’autant plus regrettables qu’elles portent
sur la meilleure semence.

1l va sans dire que la réeolte des graines de re-
production devra étre faite, autant que possible,
par un temps sec et apres la disparition dela
roscée.

Il n’est pas nécessaire de battre les céréales de
porte-graines aussitot leur arrivee a la ferme; ily
aurait, au contraire, de 'avantage a les laisser dans
I’épi le plus longiemps pussible et & ne les en dé-
tacher qu'au moment des semailles j malheureuse-
ment, le cultivateur ne dispose pas toujours de
vastes emplacements, et les grains nus tiennent
moins de place au grenier que les grains en épis.
Done, nous ne pouvons raisonnablement lui de-
mander qu'une chose, c’est de ne battre le grain
reproducteur qu'en dernier lieu, aprés qu'il aura
batiu le grain de la vente ou de la consomimation.
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Il aura ainsi ane scmenee vigoureuse et qui ger-
mera vite.

Le battage exécuts, il aura soin de passer la
graine au crible et de conserver la plus belle, qu’il
é¢tendra au grenier, sur une épaisscur de 30 i
35 centimetres, et qu'il remuera avec la pelle tous
les quinze jours ou tous les mois. Ces précautions
sont nécessaires pour aérer le grain, prévenir la
{ermentation et conserver intactes les facultés ger-
minatives. Avec la mise en tas, on affaiblit les fa-
cultés en question ; autrement dit, les graines qui
ont manqué d’air lévent moins promptement et
moins bien que les graines parfuitement nérées.

En cas d’année défavorable, de germination sur
le terrain, de récolte difficile, on peut trés-bien se
servir de graines de deux ans. Selon Duhamel,
« dom le Gendre, cellérier de 'abbaye de Saint-
« Martin de Sets, craignant un mauvais succds des
« froments germés, fit, en 1754, semer cinquante
« acres de terre avec du froment vieux. Cette piéce
« de froment faisait, & la réeolte suivante, I'admi-
« ration de tout le canton, pendant que les terres
« voisines, qui avaient ét¢ ensemencées avec des
« semences nouvelles et germeées, produisirent fort
« peELL. »

Ce méme dom le Gendre sema également de la
vieille avoine, qui passe pour ne rien valoir, et s’en
trouva bien.

A ce propos, nous disons qu'avant de semer de
vieilles céréales, il nous parait convenable de les
mouiller avec de I'cau tidde et de les ressuyer soit
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au soleil, soit avec des cendres de bols avant de
s’en servir,

Ce que nous venons de dire touchant les porte-
graines du froment s’applique & ceux du seigle, de
I'orge et de 'avoine,

Yvart rapporte qu’il a vu des fermiers, par éco-
nomiie, semer la petite avoine et réserver la plus
grosse pour les chevaux ou pour la vente. Il pro-
teste naturellement contre cette pratique absurde,
dont nous n’avons jamais ét¢ témoin. Pour I'hon-
neur de l'agriculture, nous voulous croire qu’elle
n’existe plus de notre temps.

Mais. — Quant & la semence de mais, nous
avons dit, dans le Zivre de [a Ferme, tout ce qu’il
y avait & en dire. L.e mieux est donc de nous répé-
ter. «-— Dans nos campagnes, & mesure que I'on
dépouille les épis de leurs spathes, ¢’est-a-dire des
feuilles qui les enveloppent, on recherche ceux de
ces épis qui offrent une belle forme, qui sont com-
plétement garnis de grains et dont les rangées sont
d’une régularité agréable & 'eil. Chaque fois que
I'on en rencontre, on se contente de retrousser,
de relever les spathes au lieu de les arracher, puis
on réunit les épis deux par deux, quatre par qua-
tre, et on les suspend au plancher de la mai-
son, au moyen de crochels ou de perchettes. Ils
restent 14 jusqu'au mois d’avril de l'année sui-
vante. La méthode n’est pas mauvaise; cependant
nous crovons qu'il vaudrait mieux tenir I'épi re-
couvert de ses spathes que de le découvrir selon
I'usage. La graine vétue se dessécherait moins, se

7.
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rait moins exposée d la poussiére, & la fumée et
n’en vaudrait que miecux. »

En effet, il est trés-essentiel d’éviter I'affaiblis-
sement des graines, parce qu’il cn favorise la va-
riation et que le mais n’a déja
que trop de propension & va-
rier dans les couleurs.

Jn agriculteur du Midi,
notre ami Pons-Tande, a éerit
de son c6té + — « Les grains
employés pour le semis du
mais doivent éire de pre-
midre qualité. Ce choix est
facile & faire en prenant d’a-
bord les plus beaux ¢pis dont
on réforme les grains du haut
par un égrenage partiel ;
cette pratique , sanctionnée
par Uexpérience, est égale-
ment fondée sur 'observation
de la végétation du mafis.

« En effet, lorsque I’épi est
formé et qu’ll n’a plus qu’a
mirir, on remarque que la
maturation marcheavec rapi-
dité dans les grains situés & Vextrémité inférieure
de I’épi et qu’elle s'opire avec une lenteur relative
dans ceux qui occupent la partie supéricure. Cela
tient sans doute & ce que les grains de la base ont
le privilége de T'dge sur les autres. Toujours est-il
que les graines concassées attaquées par le ver ou
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de maturilé incomplete, se trouvent & I'extrémité

¢’est avec raison qu’on ne
les accepte pas pour la se-
mence. »

Sarnasiy. — Les cultiva~
teurs ne se montrent pas assez dif-
ficiles sur le choix de la semence
de sarrasin, Nous les en blamons.
lIs auraien! un grand intérét & bien
séparer la graine mire de celle qui
ne l'est qu’incomplétement ; le temps
qu’ils consacreraient a cette besogne
ne serait certainement pas perdu.
Avec de la semence bien miire, ils
seraient en droit de compter sur des
plantes plus résistantes au froid
qu’elles ne le sont d'ordinaire et sur
une récolte plus hative.

llya,onlesait,deux espdcesdesar-
rasin, l'espdce communeetlesarrasin
de Tartarie. Les tiges de ce dernier
sont plus Jaunitres que celles de 'au-
tre; les graines sont plus petites, plus
dures, plusaméres, moins adhérentes

Fig. 3. — Millet .
dItalic. et munics de dents sur leurs ungles.

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1




120 TRAITE DES GRAINES.

Mieer. — La graine doit étre arrivée & maturité

Fig. 4. — Millet commun. Fig. 5. — Riz.
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compléte; on la récolte alors avec précaution, et un
jour ou deux avant de s’en servir, on la tient plon-
gée dans 'eau, pour la ramollir et en faciliter 1a
germination.

Riz. — Les rizidres fatiguées par des récoltes
suceessives ne sauraient fournir une semence de
bonne qualité. Il faut autant que possible prendre
cette semence sur une rizierenouvellement établie,
oula tirer d'un climat plus favorable que celui
dans lequel on optre.

11

Racines fourragéres.

Lesracines dela grande culture sont la carotte, le
panais, la betierave,le navet,le rutabaga et le chou-
navet. Pour faire leurs graines, il faut choisir des
racines de moyenne grosseur, parce que les plus
grosses peuvent avoir été forcées au dela des limites
raisonnables, ce quileur donnerait plus de tendance
quaux autresd dégénérer. On prendra celles quiau-
ront de belles formes, la peau lisse et claire et le
plus de poids ; on rognera légérement lextrémité
de ces racings ; onles incisera en deux ou trois
places, & quelques lignes de profondeur, comme
font les gens qui incisent1’écorce des arbres pour
y tracer des fizures ou des caractres ; puis, on les
plantera & 50 ou a 60 centimetres de distance les
unes des autres et un peu inclinées, comme 'on
fait pour des boutures d’osier, toujours en riche
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terre ; enfin, pendant le cours de la végétation,
alors que les porte-graines seront assez dévelop-
pés pour craindre les coups de vent, on aura soin
de les maintenir avee des tuteurs. Nous n’avons
pas besoin de répéter que les varictés de la méme
espece et queles espéces du méme genre deman-
dent & étre le plus possible éloignées les unes des
autres, sans quoi il pourrait y avoir croisement et
abatardisscment des races. Voila les principales
régles & observer pour I'ensemble ; passons main-
tenant aux détails. .

Carorre. — Si, dans le domaine de la grande
culture, vous tenez & imiter
les maraichers de Paris,
vous sémercz vos carottes &
la fin de juillet, vous les
couvrirez de litidre secouée
ou de [euilles seches pen-
dant la rude saison, et, a
la sortie de I'hiver, vous les
arracherez et vous trans-
planterez, & titre de porte-
graines, les racines qui vous
plairont. La transplantation
faite, vous les arroserez en
temps sec jusqu’a la mi-
juin et vous récolterez la
graine en juillet ou aoft.
Nous ajouterons, si vous le
permettez, que, pendant le
cours de la végétation, on sc trouverait bicn de

Fig. 6. — Carotte en fleurs.
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pincer les rameaux faibles qui ne partent pas di-
rectement de la tige, afin de concentrer la séve sur
les antres parties.

Vous récolterez les ombelles au fur et & mesure
quela graine brunira et se soulgvera, autant que
possible par un temps sec ; vous porterez ces om-
belles au grenier, et, au bout d'une quinzaine de
jours, vous les égrénerez et vous mettrezla se-
mence en sacs, ou bien encore, comme le conseille
L. Noisette, vous ne la détacherez des ombelles
qu’au moment de la semer, et, pour la nettoyer
de ses arétes, vous la frotterez alors entre les mains
avec un peu de sable ou de cendres.

Nous nesommes point partisan des porte-graines
semés vers la {in de juillet, attendu que leurs raci-
nes n’ont pasle temps de prendre leur complet dé-
veloppement. Onsuit cette pratique, ilest vrai, de-
puis une quarantaine d’années et toujours avec
sucees ;mais nous nous demandons si ce sucees se
maintiendra longtemps encore. Il est permis d’en
douter. 11 est i craindre que par ce moyen on arrive
al’amoindrissement de la racine. Nous rejetons, et
avec raisotn, la graine de carottes qui se produit la
premigre année du semis § nous nous disons que la
plante n’a pas parcouru toutes les phases d’une vé-
gétation normale, que sa graine ne peut étre que
défectueuse, mal constituée. Nous ferions proba-
blement bien d’agir de méme avec les porte-
graines des racines incomplétement formées, Le
cas qui nous occupe n’est point une violation des
lois naturelles ; dansles elimats doux, la carotte sau-
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vage se reseme d’elle-méme en juillet et monte i
graine ’année suivantc, mais ici nous n’avons plus
affaire & la carotte sauvage, dont la racine nous
importe peu; nous avons affaire & des carottes
cultivées pour leurs grosses racines et nous tenons
dce que ces grosses racines soient reproduites fidé-~
lement par la graine. Voila pourquoi nous deman-
dons qu’on les laisse grossir. Dans la culture ma-
raichére, on ne tient pas a ces grosses racines, et
I'on court moins de risques que les hommes de
la grande culture.

Voici maintenant un autre procédé. — Vous
avez, nous supposons, semé des carottes en mars
ou avril ; vous les arracherez donc en octobre, ou,
au plus tard, en novembre, A ce moment, mettez de
cOté les plus jolies racines, enlevez la fane & quel-
ques lignes du collet, z0it en la cassant, soit en la
coupant; puis conservez cesracines dechoixcomme
vous 'entendrez. Les uns ouvrent une fusse pro-
fonde, ronde ou carrée, y déposent les racines par
rangées séparées, recouvrent lafosse d’un bon toit
de paille pendant I'hiver, donnent de I'air pendant
les journées douces et replantent les racines aprés
le dégel. D’autres conservent leurs porte-graines
en cellier ou en cave, dans du sable ou de la terre
fine. Quelques~uns enfin prennent une ou plu-
sieurs caisses, v placent leurs racines lit par lit
avec de la terre, recouvrent les caisses, les enter-
rent au dehors contre un mur, et s’arrangent de
fagon que la gelée pas plus que 'eau des plules ne
puisse les endomimager.
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Chacune de ces méthodes a ses avantages et ses
inconvénients. La premiére est la plus facile, la
plus expeéditive ; mais, sous les climats du Nord,
est-on bicn stir que la lititre ou les feuilles séches
suffiraient & sauverles carottes de la gelée? Et puis,
dansles localités ol les campagnols abondent, est-
on bien siir qu’ils épargneraient ces rdcines ?1l est
permis d’en douter. Néanmoins, c’cst & essayer.

En cave, il est & craindre que la végétation ne
se fasse trop t0t et que
la racine ne s’épuise en
feuilles étiolées.

Nous avons plus de
confiance dans lescelliers
un peu froids et dans les
fosses ouvertes & un me-
tre et demi ou deux me-
ires de profondeur, et
recouvertes d’'un chaume
épais pendant les grands
froids , comme cela se
pratique dans le pays de
Liége.

Paxais. — De méme
que pour les carottes, on
peut semer des panais
vers la fin de juillet, les
couvrir en hiver, les ar-
racher et les replanter

Fig. 7. — Panais.

aprés le dégel. On peut .
également laisser passer I’hiver aux panais semés
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en mars et en avril, et ne point les recouvrir.
Quelques racines pourrissent au collet ; mais, dans
ce dernier cas, il en reste bien assez pour servir
de porte-graines. Dds que la jeune feuille se mon-
tre et marque la place des racines, on les arrache
avec la fourche ou la béche, selon les pays, on les
transplante et 'on arrose au besoin. Pendant le
cours de la végétation, on supprime les pousses
qui se développent sur les rameaux latéraux.

Au moment des grandes sécheresses, il convient
de surveiller de prds les plantes. Siles pucerons
venaient & se porter sur les feuilles, on les détruirait
avec un tampon de flanelle, ou mieux d’ouate
mouillée d’eau salée.

Dés que la graine brunit et commence i se
détacher desombelles, en aotit, on coupe eelles-ci et
on les porte au grenier. Quand la récolte est
compléte et la graine bien seéche, on la frotte
entre les mains pour la délacher el on la met en
8acs.

Berreraves. — On prend, & I'automne, de belles
racines que l'on conscrve cn silos, en cave ou au
cellier; dans le courant de février, si elles com-
mencaient & pousser, on les transporterait dans
une piece stche, un peu froide et un peu éclairce.
Aussitdt que les gelées ne sont plus & craindre, on
les plante, on les arrose au besoin, mais modéré-
ment. Pendant la végétation, on supprime les
pousses tardives et l'on pince les rameaux princi-
paux ainsi que 'extrémité de la tige.

On se trouverait bien de palisser cette tige ct ces

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



RACINES FOURRAGERES. 127

rameaux a la maniére des espaliers, afin de ralentir

a volonté la végétalion par les courbes etla pres-
sion des ligatures.

On récolte la graine le plus tard possible; on

Fig. 8. — Graines de bet- Fig. 9
terave,

. — DParte-graines
de betlerave.

acheve ladessiccation & 'ombre, au grenier ou sous
un hangar, et I'on ne conserve ensuite que les
graines de la partic moyenne de ces sortes d’épis ;
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car celles du haut et du bas ont été moins bien
nourries que celles du milieu.

Dans ces derniers temps, un tisserand du nord
de la France s’est imaginé d’appliquer aux bette-
raves Je procédé des jardiniers pour les porte-grai-
nes de carottes. Les betteraves semdées vers la fin
de I'été passent assez bien I'hiver en pleine terre,
moyennant quelques précautions; on les trans-
plante au printemps. Encore une fois ce procédé
ne nous inspire pas de confiance.

Naver. — i n’y a pasa compter sar la conserva-
tion des navets tendres en cave, pourles transplan-
ter & la sortic de Phiver. Ils se maintiennent micux
en plein champ, soit en place et recouverts d’une
forte couche de terre, & I'imitation de la pratique
flamande, soit enterrés dans des rigoles de 30 cen-
timetres de profondeur environ. Quant au navet
dur d’Ecosse, on peut trés-bien lui faire passer
I'hiver en tas, au beau milieu de la cour de la
ferme, avec la précaution de le recouvrir de paille
et d’'un peu de terre & l'approche des gelées. Si
I’hiver devenait rude, on jetterait du fumier d'écu-
rie par-dessus la terre. Beaucoup de personnes ont
Pattention de placer leurs navets sous un hangar
ou contre un mur et de les recouvrir de la manigre
indiquée plus haut. Elles ont tort en ceci, car les
navets abrités de la sorte s’échauffent et pour-
rissent plus vite que ceux entassés au milieu des
COUTS.

A la sortie de 'hiver, on découvre les racines et
on les transplante. Durant la végétation, on doit
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supprimer les pousses tardives et chétives; on ne
conserve que les branches prineipales partant de la
" tige, et I'on arrose en temps de sécheresse.

Avec ces porte-graines, les pucerons, les altises
et les petits oiseaux sont & craindre. Quant aux
pucerons, on s’en défait avec de l'eau salée; —
quant aux altises, qui s’attachent aux fleurs, on
pourrait les eloigner avec de fréquents et légers
arrosages, mais I’eau aurait, sans aucun doute, des
inconvénients pour la fécondation. Il vaut donc
mieux agiter de temps en temps les tiges florales
avec lJamain, troubler le plus possible le repos des
insectes et les forcer ainsi & déserter. — On pré-
servera les graines de I'atteinte des oiseaux, soit
avec des filets, soit avec des épouvantails quelcon~
ques. Ceux-ci enveloppent les porte-graines & trois
places différentes avec du cordon rouge ; ceux-1a se
servent de mannequins, de vicux chapeaux effon-
drés, de vieux rubans quis’agitent & I'air, de petits
mouling & vent, d’oiscaux de proie empaillés, de
fragments de miroir suspendus deux par deux &
des fils, s’entre-choquant lorsque I'air est en mou-
vement, ou langant des reflets larsque le soleil
donne. On se sert aussi de fils de coton blanc
croisés au-dessus des scmenceaux.

Au fur et & mesure queles graines mirissent, on
les coupe pour les rentrer. Si I'on attendait un peu
trop longtemps, les siliques s’ouvriraient et la
meilleure scmence se perdrait.

Par cela méme que la graine dc navet se con-
serve excellente pendant trois années, il n’est pas
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nécessaire de mellre & semence plusieurs variétés
dans une mé&me année et de s’exposer a des croise-
ments, difficiles & éviter. Rien ne nous empéchera
de planter, en 1867, des porte-graines du navet
d'Ecosse 5 en 1868, des porte-graines de rave du
Limousin ; en 1869, des porte-graines du navet de
Norfolk ou de toute autre varisté.

Dauns le cas ot 'on tiendrait & multiplier le

nombrede ces varicétés, on ferait bien de s’entendre
avec des amis ou des voisins qui cultiveraient des
semenceaux d’une sorte, tandis que vous ou moi
nous pourrions en cultiver d’'une autre sorte. lin’y
aurait plus ensuite qu’a faire des échanges,
" Malheureusement, plutdt que de vivre en bon
accord dans nos campagnes, et de produire partout
la semence dont on a besoin, on vit chez soi et uni-
quement pour soi; puis, l'on achéte & beaux
deniers comptants, & droite et & gauche, au ha-
sard, au premier venu, des graines dont per-
sonne ne saurait répondre, pas méme celui qui les
vend.

RuraBaca. — Les rutabagas ou navets de Sutde
passent fort bien U'hiver, tantot en place sous les
climats doux, tantdt en cave ou mieux en tas dans
la cour de la ferme et sousune couverture de paille
et de terre. On les replante, comme les navets or-
dinaires, & lasortie de 'hiver, et on traite les porte-
graines exactement de la méme fagon.

Criou-Naver. — Le chou-navet ou navet de La-
ponie, comme on le nomme encore, ressemble
beaucoup au rutabaga, dont il nous parait élre le
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tvpe. La conduite des semgnceaux est doncJaméme
pour 'un que pour l'autre.

111

Plantes tuberculeuses.

Nousne cultivons que deux plantes tuberculeuses,
qui sont la pomme de terre ct le topinambour.
Comme le topinambour ne fournit pas de graines,
méme dans le midi de la France, & moins qu’on
n’y plante des tubercules nouvellement apportés
d’Amérique, nons n’avons point & nous en occuper.
Nous ne parlerons donc que de la graine de pom-
mes de terre.

Parmi les variétés de cette plante, il en est qui
ne fleurissent point, ou rarement, qui n’arrivent
pas souvent & former leurs boutons, comme, par
exemple, la kidney hdtive ou marjolinj il en est
qui fleurissent, mais dont lesfruits ne nouent pas;
il en est enfin dont les fruits nouent et tomhent
avant leur entier développement.

Les variétés qui se comportent ainsi sont ou
fatiguées & outrance par la culture, — et c’est le
cas de la marjolin qui, parfois, n’a pasla force de
développer sa tige hors de terre, — ou sont d'une
vigueur trés-prononcée, et c’est le cas de la pomme
de terre Chardon qui donne de nombreux tuber-
cules, de fortes tiges et ne porte pas de fruits. —
Done, excts de fatigue d’une part, et excés de force,

x

d’autre part, aboutissent & la stérilité ; les
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extrémes se touchent. Dans ces deux cas, nous
devons reproduire la plante de bouture, c’est-a-
dire en plantant ses tubercules ou ses tiges
aériennes.

Cependant, il v a quelquefois possibilité de for-
cer la production de la graine sur les variétés qui
ordinairement n’en fournissent point. Le moyen
consiste & empécher les tubercunles de se dévelop-
per, & les enlever délicatement au fur et & mesure
qu’ils se forment, afin de rejeter la séve dans les
tiges fatiguées outre mesure ; ou bien il consiste &
courber, & tourmenter les tiges trop vigoureuses,
afin d’y ralentir la cireulation de la séve ; ou bien
enfin & courber les tiges d'une part, et & supprimer
destuberculesdel'autre. Ce dernier procédé devrait
réussir surla pomme de terre Chardon, parce qu’il
y a exubérance de vie en terre et au-dessus de
terre.

On plante plutdt les pommes de terre qu’on ne
les seéme, et pour trois raisons: {° parce que la
plantation reproduit plus promptementle tubercule
que le semis ; 2° parce que la plantation reproduit
fidelement la variété désirée, tandis que le semis
donne beaucoup de variatious; 3° parce que la
plantation n’exige pas tous les petits soins qu’exige
le semis.

Quoi qu'il en soit, nous n'en devons pas moins
reconnaltre que, pour les pommes de terre, aussi
bien que pour les auntres plantes, le semis est le
moyen naturel, c’est-a-dire le meilleur et le plus
stir moyen de multiplication. Chaque fois que la
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pomme de terre dégénare  la suite de la plantation
ou bouturage, chaque fois que, fatiguée, affaiblie d
Pextréme, elle n’a plusla force de résister aux in-
tempéries, aux rigucurs des saisons, nous sauvons
I'espdce par le semis. Les vieilles races ne sont pas
Plus tot ravagées par les maladies, que de nouvelles,
obtenues de graines, viennent les remplacer peu a
peu et calmer l'inquiétude des populations. Cela
s’est va en 1817 ; cela s’est vu dans ces derniers
temps; cela se verra encore dans l’avenir, n’en
doutez point.

« Lemoyen d’y remédier (& la dégénérescence
ou & la maladie), écrivait Yvart vers 1809, lors-
qu’on n'a pula prévenir, consiste dans la régéné-
ration de l'esp&ce, par la voie du semis des graines
norbreuses renfermées dans les bales ou fruits
proprement dits, qui succzdent aux fleurs, et dont
les pores se nourrissent volontiers. Il suffit de
choisir les plus beaux et les plus mrs sur les tiges
les plus saines, dont les tubercules ne soient ni
squirreux ni tachetés.

De fois a autres, I'on objecte que des pommes de
terre de semis ont eu toutautant & souffrir que des
pommes de terre plantées. C’est vrai ; mais oserait-
on soutenir que la graine employée provenait de
plantes saines? N’y a-t-il pas lieu de croire gu’elle
provenait en majeure partie de plantes affaiblies?
Or, pourquoi voudrait-on que des enfants de pere
et meére malades eussent une santé robuste? —
Nous péchons toujours parle manque d’observation

et de raisonnement; nous courons follement
R
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a 'impossible, puis nous paraissons tout surpris
des insuccés guinous attendent; nous semons des
phthisiques et sommes ¢tonnés de ne pas réeolter
des hercules. C’est d’'une pudrilité sans nom. Nous
Yavons dit plus d'une fois et nous ne nous lasserons
pas de le répéter, parce que, selon I'énergique ex-
pression de Victor Borie, on a moins de peine a
propager vingt sottises qu'a faire admettre une veé-
rité.

M. van Hall a écrit, & propos de la graine de
pommes de terre : — « 5il'on séme des pommes
« de terre, il faut étre prudent sur le choix des
« porte-graines qui ne peuvent donner de la sécu-
« rité dans leur progéniture quesil’'année est bonne
« et favorable. Je suis convaincu, par I'expérience
«que j'en ai faite, que les semis de pommes de
« terre, confiés au sol pendant les années qui ont
« suivi l'apparition de la maladie de ces plantes,
« w’ont avorté pour la plupart et malgré tous les
« soins dont ils ont 6té 'objet, que parce que les
« graines portaient sur elles le germe du fléau. La
« communication du principe morbide est visible
« sur les jeunes plantes. »

Ces observations de M. van Hall ne sont pas i
dédaigner 3 cependant, il est un point sur lequel
nous ne sommes pas absolument d’accord avec le
savant Hollandais : il ne suffit pas, selon nous,
qu’une année soit bonne et favorable pour que la
graine dc porames de terre nous donne une séeurité
parfaite; il faut de plus que le semenceau soit sain
et robuste.
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Une année bonne et favorable peut momentané-
ment préserver de la pourriture une pomme de
terre usée et délicate, de méme qu’elle peut pro-
longer de quelque temps la vie d’un vieillard ; mais
elle ne rend pas plus la force & cetle race de pom-
mes de terre qu’elle ne rend au vieillard ses jamhbes
de quinze ans.

La semence de pommes de terre, vous le savez,
se trouve renfermée dans des baies trés-charnues
ou petites poames rondes de la grosseur des billes
qui servent aux jeux des enfants. Vertes d’abord,
leur couleur s’affaiblit & ’approche de la maturité,
puis la partie inférieure du pédoncule ou queue
qui les porte se ride, se desséchie, se rompt, et les
graines tombent sur le sol, aprés la mort des fanes
ou en méme temps. C’est le moment de les re-
cueillir et de les étiqueter pour savoir & quelle va-
riété ou variation elles appartiennent. Cette dis-
tinction est utile, en ce sens que la graine d’une
race aura toujours une certaine tendance & Ia re-
produire avec ses qualités. 8i, par exemple, j'em-
ploie de la graine d’yeuz bleus, j’aurai beaucoup
de variations; mais, parmi ces variations, il se
rencontrera des plants qui ressembleronta la mére.
Sij’emploie de la graine de corne de chévre, de
neuf semaines ou de toute autre race fructifere, il
en sera de méme, et il peut se faire que j'aie inté-
rét & ce qu’il en soit ainsi,

Le plus souvent, il est d’usage de laisserles baies
de pommes de terre se ramollir en tas et arriver a
un commencement de décomposition. Aprés cela,
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on les écrase dans de l'ean jusqu’a ce que la pulpe
disparaisse et se réduise & I’état liquide ! Alors, on
laisse reposer quelques minutes et I'on décante.
Les graines restent an fond du vase. On les verse
sur du papiernon collé et on les change de papier
plusieurs fois par jour, soit au soleil, soit dans le
voisinage d’un foyer, et jusqu’a ce qu’elles soient
bien séches. — CG'est un travail de patience, mais
ilne présente aucune difficulte.

Parfois, on ne prend pas la peine de dégager la
semence des baies,on plante tout simplement des
baies en terre dans le courant de novembre. Gest
la méthode naturelle, et nous'avons suivie une ou
deux fois. La levée est immanquable et compléte au
printemps suivant, trop compléte méme, car elle
fournit une touffe serrée de nombreuses petites
plantes qu'il devient difficile d’éclaircir convena-
blement.

Lorsque nous avonsde la graine seche, nous la
gemons au printemps en trés-riche terre, parfaite-
ment divisée ; nousla frappons avec le plat dela
main pour la fixer seulement, car elle est si fine,
que, si onl'enterrait un peu trop, elle ne leverait
point. Enfin, aussitot fixée, nous la recouvrons
d'une trds-légére couche de terreau bien menu, et
nous mouillons légérement de fois & autres en
temps de sécheresse.

Lorsque les plantes sont levées, nous prenons
soin de les éclaircir, et, des qu'elles ont atteint
6 ou 8 centimetres de hauteur, nous les transplan-
tons a 40 centimétresde distance.
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Ala fin de la premicre année, nous récoltons
des tubercules de toutes les sortes, de foutes les
formes, et dont le volume varie entre la grosseur
d’une noix et celle d'un petit ceuf de poule. A I'au-
tomne, dans les terres légéres et séches, ou au
printemps suivant, dans les sols un peu frais, nous
plantons ces tubercules et nous obtenons déja en
seconde r¢colte de superbes produits. Parfois, ce
n'est qu’a la troisitme année que les tubercules
atteignent leur développement complet.

Nous dégustons les tubercules, nous conservons
les meilleurs, quant & la qualité et au rendement,
et nous sacriflons les autres,

(’est ainsi que 'on crée les races de pommes de
terre. Pour les rendre précoces, autant que possi-
ble, il suffit de marquer d’une baguette ou d’'un
signe quelconque les touffes qui se meitent en
fleurs les premieres. On réserve les tubercules de
celles-ci pour la reproduction, et, comme les nou-
veaux plants ne fleurissent pas tous en méme
temps,on marque derechef les touffes les plus avan-
cées, et ainsi de suite, d’année en année, et 1'on
réussitdela sorte,aubout d'un temps plus oumoins
éloigné, aproduire les racemdites hatives, précoces
ou avanceées.

v
Plantes industrielles.

Sous ce titre, nous comprenons les plantes tex-
tiles (chanvre et lin); les plantes oléagineuses
B.
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(colza, navette et pavot); les plantes tinctoriales
(garance, gaude et pastel), et enfin diverses autres
planles non classées, telles que le tabac, la chico-
rée,la cardere, la moutarde, le sorgho, la betterave
& sucre et le houblon.

PrantEs tExTILES, — Clanvre. — Autrefois, on
vantait la graine de la Mayenne, comme on vante
aujourd’hui la graine de lin de Riga. Cette grande
réputation s’est éteinte peu & peu, non parce
qu'elle était imméritée, mais parce que, dans
toutes les contrées,chaque cultivateur g'est habitud
i faire sa graine et & s’affranchir d’un tribut en
argent. Reste & savoir maintenant si la graine de
chanvre est partout bien faite.

Ce n’est point notre avis.

Le chanvre est une plante dioique ; autrement
dit, les pieds males sont distincts des pieds fe-
melles. Or, il arrive, dans beaucoup de cas, que
P'on se hite trop d’arracher les mdles, que la fé-
condation n’a pas lieu ou n’a lien qu'incompléte-
ment, et que le chénevis récolté ne vaut rien
comme semence. Philippe Miller a appel¢ 4'atten-
tion de ses contemporains sur ce point, en traitant
du choix des graines d® chanvre : — « Onchoisit,
écrivait-il, le chénevis le pluslourd et quiest en
méme temps le plus brillant; et, comme on doit
apporter le plus grand soin dans le choix des se-
menees, on en ouvre quelques-unes, afin de re-
connaitre siles germes sont bien formés. Cette pré-
caution est d'autant plus nécessaire que, dans
beaucoup d’endroits, on arrache les plantes méles
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avant queleur poussitre séminale ait imprégné les
germes des femelles. Les graines qui sont fournies

Fig. 10. — Chanvre maéle.

parde pareilles plantes,quoiqu’en apparence belles
et pleines, sont néanmoins stériles, ainsi que lont
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éprouvé les habitants de trois paroisses de la pro-
vince de Lincoln, Bickar, Swineshead et Dun-
nington, qui cultivent le chanvre en grande

Fig. 11. — Chaoanvre femelle,

abondance et quiont payé fort cher cctte expé-
rience... On ne doit arracher le méle que lorsqu’il
se flétrit. »

L'inconvénient signalé par Miller se reproduit
trés-souvent encore de nos jours en France eten
Belgique. Nos ménageres n’attendent pas toujours
que les fleurs males soicnt flétries pour arracher
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les pieds que Von désigne généralement dans nos
villages sous le nom de pieds femelles, tandis que
les véritables pieds femelles sont appelés males,

Admettons méme, si vous le voulez, que les
choses se passent autrcment et que 'on arrache
au moment convenable, il n’en restera pas moins
certain que les graines prises au hasard sur des
champs ensemenceés i lavolée, sur des plantes tros-
rapprochées les unes des autres, m’auront pas
toutes les qualités désirables. G’est pourquoi nous
voudrions que I'on fit & part un semis special, trés-
clair, uniquement destiné & produire le chénevis
de semence. Les avantages de cette méthode ne
paraissent point ignorés, puisque certains cultiva-
teurs, en Bourgogne notamment, ont bien soin
d’¢parpiller quelques graines parmi leurs champs
de pommes de terre, afin d'obtenir des sujets vi-
goureux, branchus et parfaitement propres & la re-
production.

1l est évident pour nous que, si ce procédé trou-
vait de nombreux imitateurs, on n’aurait plusrien
a craindre de la dégénérescence.

Nous ne sachions pas que la transplantation des
porte-graines de chanvre; méles et femelles, ait
été appliquée; nous ne sachions pas non plus
qu'elle soit facile; et c’est pourquoi nous nela
conseillons point. Nous nous en tenons aux semis
trés-clairs sur un coin de terrain,

Lorsque la graine de chanvre est hien mire, et
I'on s’cn apergoit & la teinte jaunatre que pren-
nent les feuilles de 1’épi, on arrache les pieds ; on
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les place contre un mur, une haie ou une perche
attachée horizontalement & des pieux ; on les laisse
se desséeher & Pair plusieurs jours, en ayant soin
de les recouvrir de mauvaises herbes le soir pour
les soustraire & la rosée j puis, quand la dessicca-
tion est suffisante, on bat les tétes contre un billot
et sur un large drap, ou mieux contre les douves
d’un tonneau défoncé par un bout. 1l va sans dire
qu’on doit les battre trés-légérement, de maniére
4 ne détacher que les meilleures graines. Celles qui
exigent quelques efforts ne sont bonnes que pour
fabriquer de I'huile. ‘

Lin. — La nécessité de s’approvisionner dua lin
de Riga ou de la Zélande, mais surtout de Riga,
pour nos contrées, est établie de vieille date et se
maintient énergiquement. Les marchands de grai-
nesytrouventleurcompte, maisles cullivateurs 'y
trouvent point le leur. Ge serait done leur rendre
un signalé service que deles décharger de cet im-
pot. Est-ce pussible 2 Nous 'ignorons ; dans tous
les cas, c’est & essayer.

Un fait hors dedoute, ¢’est quele lin de Riga est
plus beau que les lins des Flandres, et qu’on se
trouve bien de semer sa graine. La premidre ré-
colte conserve les earactéres duz type et donne de la
semence de qualité recommandable; mais, dés la
seconde génération, il y a dégénérescence, et il
faut retourner.ila graine de Riga.

Bose dit qu'un observateur qui a éerit surla cnl-
ture du lin en Hollande, prétend que, pour avoir
de bonne semence, il convient de semer le lin
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dans une terre argilcuse. D’autre part, chacun sait
que les semis clairs sont de nécessité absclue dans
la circonstance, et enfin personne n’ignore que le
repiquage est le moyen le plus str pour empécher
la dégenérescence des plantes. Si donc nous pre-
nions la peine de choisir un terrain argileux, de
semer clair et de repiquer au moins momentané-
ment, si la chose est possible — ce que nous igno-
rons — il y a lieu de croire que le succés couron-
nerait nos essais.

En outre, rien ne nous empécherait, avec un
semis clair, de choisir des sujets de la plus belle
venue et de fixer, a la longue une race qui peut-
¢tre ne le cdderait pas au lin de Riga. 1l est évident
qu’avec de l'attention et du soin nous viendrions
3 bout de créer un lin dechoix propre & noslocalités
et qui nous dispenserait de renouveler nos semen-
ces & Pétranger tous les deux ou trois ans. Malheu-
rcusement, il serait difficile de trouver des culti-
vateurs assez dévouds, assez z¢élés pour se livrer &
cette besogne de patience. On ne doit compter,
pour cela, que sur les amateurs et les jarding bota-
niques.

PLANTES OLEAGINEUSES, — Colza. Le plus ordinai-
rement, ¢n ee qui regarde le colza d’hiver, on le
séme en pépiniere pendant 1’été; on le repique a
l'automne, et 'année d’ensuite on le récolte ecn
une seule fois d&s que la majeure partie des sili-
ques sont & peu pres mures. La maturation s’achéve
sur place; on bat sur le terrain ou & la ferme, ct
une partic de la graine hattus sert de semence au
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cultivateur. Le procédé n’est pas & recommander.

Nous aimons mieux 'usage de certaines locali-
tés qui consiste & laisser sur pied, au momenl dela
récolte générale, les plus belles tiges de 1'emblave,
afin de compléter autant que possible leur matu-
rité. Il v a progrds assurément. La semence qui
mirit naturellement sur de fortes tiges est préfé-
rable & celle qui mirit en meules et qui provient
indistinctement de tiges belles et chétives.

Pour faire de l'excellente graine de colza d’hiver,
nous conseillons de semer clair en pépinitre et de
repiquer & part les plantes destinées & fournir de la
semence pour la reproduction de I'espdce. A cet
effet, on choisira les plantes vigoureuses entre tou-
tes j on incisera la racine dans le sens dela lon-
gueur et en divers endroits, ou bien on rognera un
tiers de cette racine, afin de provoquer I'émission
d’'un chevelu abondant. Tout aussitét, par un
temps couvert, ou tout au moins A partir de quatre
heures de 1'apres-midi pendant les journées chau-
des, on repiquera 2 deux pieds d’intervalle en tous
sens, 4 la charrue ou au plantoir, et I'on aura soin
de tenir les porte-graines inclinés, de fagon & éta-
blir une courbe et & empécher la séve de passer
trop vite de la racine dans la tige.

Enfin, eteertes ce n’est pas abuser de la patience
du cultivateur, on devra, pendant le cours de la
végétation de ces semenceaux, pincer ou suppri-
mer les rameaux en retard et les rameaux secon-
daires et plus ou moins fréles qui partent des bran-
ches latérales, La graine récoltée surles tiges et sur
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les branches qui partent directement de ces tiges,
sera toujours de meilleure qualité que celle récol-
tée au hasard, un peu partout. On se rappelle les
expériences faites en Hollande 3 ce sujet. C'est le
cas aussi de rappeler que les graines renfermées
dans les trois quarts inferieurs des siliques, sont
mieux nourries et fournissent des plantes plus vi-
goureuses que les graines supérieures de ces mé-
mes siliques. C'est une remarque faite par M. E.
Chaté fils, surles siliques des giroflées et qui vrai-
semblablement est applicable aux siliques de colza,
de navette, des diverses Cruciferes” et des graines
disposées en ¢épis. Quant a I'utilité des incisions
ou de la suppression partielle des racines, on se
rappelle également la pratique des cultivateurs de
de la plaine de Caen, qui se trouvent trés-bien de
cette suppression et des essals comparatifs de
M. Bella pere, ancien directeur de l'école de Gri-
gnon, qui, aprés avoir coupé la moitié de la racine
de ses planfes de colza, obtint plus de graines, et
de la graine plus grosse et plus lourde qu’avec les
racines entidres. On doit la conserver avec les me-
nues pailles pour 'empécher de fermenter.

Navette. — On séme la navette & demeure;
mais il nous semble que, pour faire sa graine, on
se trouverait bien de lui appliquer les opérations
recommandées pour le colza.

Pavot ou willette ouolivette, — Nous ne ferons
qu’une courte recommandation & I'endroit de cette
planteoléagineuse. Avee lepavot noir, donf les cap-
sules s'onvrent & Tn maturité, il convient d’étre at-

9
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tentif, de secouer & temps les capsules sur du linge
ou dans des tabliers et de conserver les premibtres

graines, qui sonttoujours les meilleures. Celles que
I'on obticnt & la seconde secousse sout de qualité
inférieure et donnent des plantes plus tardives.
Avec le pavot aveugle, dont les capsules ne s’ou-
vrent pas, il faut attendre la maturité parfaite, les
bien dessécher, incliner les plus fortes tétes en bas
sur un drap, agiter légérement, & petites secous-
ses, et tenir pour graine excellente celle qui tom-
bera la premiére.
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On se trouverait bien de faire les graines de pa-
vot séparément, sur une
terre qui n’en aurait pas
porté depuis sept ou huit
ans, en lignes bien espa-
cées, et en ayant soin de
fixer les tétes a des tuteurs,
aprés leur complet déve-
loppement ; car, avee les
procédésordinaires, et quel-
que précaution que I'on
prenue, il devient difficile
d’attendre la compléte ma-
turité de la semence, sans
g’exposer & des pertes im-
portantes.

PPLANTES TINCTORIALES. —
Carthame des teinturiers.
— On cultive surtout le
carthame pour ses fleu-
rons, ot 'on retire la cou-
leur rouge employée en teinture, mais comme la
récolte des fleurons se fait aprés la fécondation,
elle nempéche pas les graines de se développer et
de mirir. Celles-ci ne conviennent toutefois que
pour fabriquer une huile douce, bonne pour la
lampe et méme pour la cuisine. Quand on veut des
graines pour la reproduction, ¢’est-a-dire de Ia
semence, il ne faut la prendre que sur des pieds
intacts. Les graines de carthame sont vendues sous
le nom de graines de perrogquet, parce qu’on s’en

Fig. 13. — Carthame.
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sert pour nourrir ces oiseaux.— Comme elles sont
dures, on doit les mouiller 24 heures avant de les

semer.
Garance. — La garance est une plante du

Fig. 14, — Garunce.

Midi, que I'on a cultivée beaucoup en Belgique et
que l'on cultive méme encore un peu sur certains
points de la province du Limbourg. A mesure
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qu’elle se rapproche du Nord, qu’on la dépayse,
cette plante souffre nécessairement plus ou moins,
et ses racines deviennent moins riches en ma-
tiere colorante. Cela étant, il est tout naturel
que 'on demande au Midi les graines de cette
plante et qu'on les renouvelle pour chaque se-
mis. Une garanciére de deux ans donne déja
de la graine de bonne qualité, mais la semence
d’une garanciére de trois ans, qui n’a pas été
maltraitée par les coupes fourragéres, doit dtre
preférée.

« La graine de garance, écrit Bose, étant de
nature cornée, demande & étre semée avant sa
dessiccation, sans quoi elle se durcit au point dene
plus germer ou de ne germer qu’au bout de deux
ou troisans. Lorsqu’on ne peutl’employer de suite,
il faut done la garder dans de la terre ou du sable
humide, la stratifier , comme disent les jardi-
niers. La plus grosse et la plus mire est la meil-
leure. )

Gaude.—11 est d’usage de récolter la gaude alors
que les graines ne sont pas entiérement mires. On
aurait done intérét & réserver un certain nombre
de plantes pour la semence, & prolonger leur ma-
turation et & ne les enlever qu’au moment convena-
ble, par la rosée, & déposer les tiges de gaude sur
un drap, au soleil, & les secouer ensuite légérement
et & g’en tenir toujours aux premiéres graines
tombées.

Pastel. — Beaucoup de cultivateurs prennent
plusieurs coupes de fourrage dans les champs de
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pastel et laissent, 'année suivante, la plante mon-
ter & graine, pour les besoins de I'exploitation.
C’est un abus. Il v a plus d'un siccle que Miller
falsait inutilement cette observation. « Quand les
planteurs, écrivait-il, veulent conserver la se-
mence, ils coupent trois fois les feuilles et lais-
sent ensuite les plantes jusqu'a l'année sui-
vante pour produire des graines; mais, si on
ne les coupe qu’une fois, et si dans cette récolte
onn’enleve que les feuilles extérieures, en laissant
celles du milicu, les plantes seront plus vigou-
reuses et produiront une plus grande quantité de
semences.

« On conserve souvent les graines pendant deux
ans ; mais celles de 'année précédente sont tou-
jours preférables quand on peut s’en procurer. Ces
graines mirissent dans le mois d’aoiit. On fait
cette récolte quand les légumes sont devenus un
peu noirs, en coupant les tiges par le pied. On les
étend en rangs sur la terre, et, quatre ou cing
jours aprés, on les bat pour en tirer les semences,
pourvu que le temps soit sec. Si on leslaissait plus
longtemnps sur la terre, les légumes s’ouvriraient et
laisseraient tomber la graine. »

Si les conseils donnés par Miller sont justes,
ceux qu’a donnés Bose le sont plus encore. « Les
pieds de pastel destinés & donner de la graine,
dit-il, ne sont dépouillés que deux fois de leurs
feuilles; mais j'observe qu’il vaudrait beaucoup
mieux ne pas les en dépouiller du tout, d’apres le
principe que les graines sont d’autant meilleures
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que les pieds qui les fournissent sont plus vigou-

reux, et que les pieds qui résulient de cette graine

* sont d’autant plus vigoureux qu’elle est meilleure,

c’est-d-dire plus grosse, mieux nourrie, comme
disent les jardiniers. »

PLANTES INDUSTRIELLES DIVERSES. — Tabac. — Le

Tig. 15. — Tabac.

tabac donne sa graine facilement, méme dans le
Nord. A Teffet de 'obtenir, on commence, bien
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entendu, par €loigner le plus possible les diverses
vari¢tés les unes des autres, et'on réserve, parmi
les plantes repiquées, le nombre d’exemplaires né-
cessaire pour la provision de semence. On les
fume avecd’excellent terreau, onlesarrose de temps
en temps, et I'on se garde bien de toucher & leurs
feuilles. On doit soigner la tige et supprimer par
le pincement la plupart des rameaux, afin qu’ils
ne gaspillent point la séve. On récoltera toujours
assez de graines, Uimportant c’est de les récolter
bonnes.

Comme les tiges de tabac prennent beaucoup
de développement en hauteur, il faut leur donner
des tuteurs pour les protéger contre les coups de
vent, et les géner du haut contre ces tutecurs, afin
de faciliter la maturité,

Chicorée. — 11 s’agit ic1 de la vari¢té sauvage a
grosse racine, que 'on torréfie et que 'on moud
ensuite pour frelater le café. On peut indifférem-
ment conserver les racines en terre, cn cave ou
en silos et les replanter au printemps dela seconde
année, a la facon des carottes et des panais. Laflo-
raizon se fait trds-irrégulitrement, et la matura-
tion des graines est trés-lente. Celles quimirissent
pendant les chaudes journées de I'élé doivent étre
préférées aux autres.

Voici ce qu’en dit Bosc: « Cest sur les vieux
champs qu’on est dans l'intention de détruire, ou
sur des champs & cela exclusivement destings,
qu’on doit récolter la graine de lachicorée. Il est
trés-désavantageux d’en faire une ou deux coupes,
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comme quelques écrivains l'ont conseillé, avant
de laisser fleurir cette plante. Ce n’est pas tropde

guatre mois pour
amener a maturité
toutes les fleurs qui
se développent sue-
cessivement , mais
en petit nombre cha-
que jour, etles pre-
mitres miires , ou
mieusx,celles qui m-
rissent pendant les
chaleurs de lété,
sont les meilleures.
On coupe les tiges
lorsqu’elles ont
perdu leur couleur
verte, qu’elles sont
devenues blancha-
tres, que plusieurs
de leurs parties sont
déja desséchées |
quoiqu’elles offrent
encore quelques

N
%»&

AN

4
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Fig. 16. — Chicorde.

fleurs, et on les transporte dans un grenier ol la
maturité des graines s’achéve. Ce n’est qu'd la
fin de 'hiver qu’on les bat au fléau, cpération
difficile et longue & raison de I'adhérence de ces

graines. »

Cardére. — Le plus souvent, on se contente de
ramasser la graine de cardéres sur les greniers

9.
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oll on les fait sécher. Il en résulte que la se-
mence, provenant des premiéres iétes, se trouve

Fig. 11. — Cardtre.

confondue avee la se-
mence des secondes
tétes, qui lui est bien
inférieure en volume
et en qualité. On fe-
rait mieux de réserver
pour graines un cer-
tain nombre de pieds
de carderes et d'em-
pecher, par le pince-
ment, le développement
des tétes secondaires,
au profit des tétes prin -
cipales.

Moutarde. — Cette
plante industrielle,dont
la graine est trés-re-
cherchée pour divers
usages , demande les
mémes soing que le

colza pour ses semenceaux , mais on ne les lui

accorde pas.

Sorgho. — Le sorgho ne donne ses graines,
dans le nord de la France et en Belgique, que
trés-exceptionnellement. Sous le rapport des se-
menceaux, nous n’avons point & nous en oc-

cuper.

Betterave d sucre. — Les porte-graines de bet-
teraves & sucre doivent &tre choisis parmi les plus
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denses, les plus sucrées, soit en se rendant compte
de leur densité en les plongeant dans de l'eau
salée, soit en les analysant d’aprds le procédé de
M. Louis Vilmorin. Quant & la culture de ces
porte-graines, elle ne differe en rien de celle des
betteraves fourrageres.

Houblon. — 11 va sans dire que le houblon peut
se reproduire de graine, puisque c’est par ce
moyen que lon a créé les variétés communes;
mais, comme ce procédé est généralement négligé,
on nous permettra de le passer sous silence.

v

Prairies artificielles.

ToirLe comyry. — La bonne graine de trefle
n’est pas aussi répandue qu’on pourrait le croire,
Tantot, elle a été récoltée sur des tiges trop fréless
tantét, elle n’a pas atteint un degré de maturité
convenable, et la moisissure s’en.est emparce ; ou
bien encore, I'on a forcé sa dessiccation au four;
ou bien, enfin, elle est trop Agée. Plus elle est
grosse, lourde, luisante, et plus sa couleur se rap-
proche du jaune doré et s’¢loigne du violet, mieux
elle vaut. Quand cette graine a été séchée au four,
son brillant disparait; elle se ternit et passe sensi-
blement & une nuance brune.

Dans son Traité des prairies artificielles, Gil-
bert a établi que la graine de tréfle de Hollande
avait plus de poids, en son temps, que celle du
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tréfle de Normandie, et que la premiére ne perdait
qu'un neuviéme de ce poids au lavage, tandis que
la seconde en perdait un cinquiéme. On s’est
expliqué cette grande différence en faisant remar-
quer que les Bollandais font leur premitre coupe
de bonne heure, afin de donner & la semence le
temps de bien murir sur la seconde pousse, tandis
qu’autre part il est rare que 'on prenne cetie pré-
caution. D’ordinaire, on ne veut g'imposer aucun
sacrifice pour arriver & de bons résultats. Philippe
Miller nous apprend que les fermiers anglais, ses
contemporains, péchaient beaucoup sous ce rap-
port, et Mathieu de Dombasle a soin de nous dire @
« C’est toujours sur une scconde coupe de trafle
qu’on récolte la graine. 1l est bon de faire la pre-
miére coupe de bonne heure dans la saison, afin
que la graine n’arrive pas trop tard & la matu-
Tité. »

Il y aurait mieux & faire encore: on devrait ré-
server une partie de terrain pour v produire les
porte-graines de trefle, semer plus clair que de
coutume, afin d’obtenir de plus belles tiges et par
conséquent de plus belles tétes; on devrait tou-
jours les prendre sur une seconde coupe de
deuxiéme année, aprés avoir eu soin de faire Ia
premieére coupe de trés-bonne heure. Ge que 1'on
perdrait en fourrage, on le gagnerait facilement
d’ailleurs. C’¢était ’'opinion de Miller; ¢'était aussi
celle de Bosc qui écrivait : — « Le plus com-
munément, on réserve la seconde pousse de la
seconde année des tréfles pour semences; ce-
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pendant le principe que plus les plantes sont
vigourcuses, et plus la graine est grosse et plus
les semis sont beaux, devrait engager & tou-
jours employer la premitre pousse de la seconde
année. »

Nous nous sommes demandé, nous aussi, s’il ne
serait pas avantageux de laisser monter a graines
la premiere pousse de seconde année, au risque de
sacrifier quelques milliers de kilogrammes de four-
rage. lci, les résultats condamnent la théorie. Il ne
faut pas prendre la graine sur des tiges d’une trop
grande vigueur. — « Nous avons remargqué, avec
d'autres cultivateurs, dit Yvart, que les graines
produites par la premiére végétation du printemps
¢talent généralement moins bonnes que celles de
la scconde, ee qu’il faut attribuer & ce que cette
végétation est ordinairement trop vigoureuse pour
cet objet, parce que la luxuriance des tiges et des
feuilles est généralement aux dépens de la fructi-
fication, et qu’elles verseraient souvent, d'ailleurs,
si on les laissait longtemps sur pied aprés la flo-
raison. 1l est donc plus avantageux, sous plusieurs
rapports importants, de n’obtenir la graine que de
la seconde pousse, qui est toujours plus nette, plus
droite et plus modérée dans son essor ; mais il est
essentiel que la premitre pousse soit récoltée le
plus tot possible, afin de ne pas trop retarder la
maturité de la semence produite par la seconde, et
on la fait quelquefois paturer de bonne heure au
printemps. »

Il y a des cultivateurs qui prennent la graine de
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tréfle sur la premidre pousse de troisidme annce.
On obtient ainsi plus de graines, mais elles sont
mal nourries.

De son coté, M. de Gasparin se prononce contre
les semis trop serrés : — « Les luzernes, les sain-
foins, les tréfles trop serrcs, dit-il, produisent des
tiges gréles, peu ramifiées. Il y a donc une cer-
taine discrétion & mettre dans le rapproche-
ment de ces plantes. Il n'est pas bien sir que
la pratique soit encore arrivée & ce point juste
qui pourrait favoriser le plus grand développe-
ment. »

Pour nous, il est hors de doute qu'un cultiva-
teur qui ferait ses graines de trefle & part, sur une
récolte bien claire, bien propre, réaliserait une
excellente innovation.

Dés que Ia plupart des tétes sont mtres, on les
fauche par un beau temps; on met le tréfle en an-
dains et on le retourne une fois. En temps de pluie,
on le lie par petites bottes que 1'on place debout
sur leur base, afin quel’cau ne séjourne pointa
la partie supérieure. Dans certaines contrées,
on récolte les tétes d’abord, et on les met en sacs
pour les conduire de suite & la ferme. En second
lieu, on fauche les tiges. Cette méthode exige
plus de frais de main-d’ceuvre que la précédente,
mais elle n’en est pas moins frds-recomman-
dable.

Iin’est pas nécessaire de battre de suite au fléau
les porte-graines du tréfle. 11 suffit de bien les
dessécher, de les conserver en grange jusqu’a
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I'heure des besoing, de les étendre de nouveau au
soleil, sur des draps, pour faciliter la scparation
de la semence, et d’opérer ensuite le battage.
Gardez-vous bien de la dessiccation au four, car
elle peut avoir de gros inconvénients.

« La facilité de la séparation, écrit M. de Dom-
basle, dépend entiérement de la parfaite dessicca-
tion de la graine; lorsquelle a été exposée i un
soleil brilant, en couches trés-minces pendant
plusieurs heures, on en extrait davantage dans
une heure de travail, soit au fléau, soit de toute
autre manitre, si on la traite encore toute chaude,
que dans six heures, lorsqu’elle n’est pas complé-
tement desséchée. »

« La graine de la dernicre récolte, dit Bosc, est
celle qu’il est bon de préférer; cependant, il se
trouve des cultivateurs dont I'opinion est que celle
de deux ans est meilleure. S'ils voulaient avoir des
fleurs doubles ou des fruits fort gros ou nombreux,
je serais de lenr avis; mais comme ce soni des
tiges et des feuilles, je me range de celui du plus
grand nombre. »

Les graines de tréfle que nous livre le com-
merce sont dépouillées de leur enveloppe; mais
quand nous les produisons nous-mémes, nous
avons intérét, parfois, & ne pas les en dépouil-
Ier, attendu qu’elles valent mieux que les grai-
nes nues pour les semis de printemps en terre-
seche.

«Cest ainsi, dit M. de Gasparin, que le semis de
trefle incarnat, par exemple, que l'on n’a pas dé-
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pouillé de sa bourre, que celui du sainfoin qui
reste dans sa gousse, réussissent sansg qu’il soit
nécessaire d’enterrer les graines, ces enveloppes
étant des corps hygroscopiques qui conservent
longtemps I'humidité et mettent la graine & I'abri
des causes de desséchement. Par la méme raison,
quand on veut faire réussir des semis de luzerne
ou de trefle faits dans une saison suspecte sous le
rappori de la sécheresse, il convient de ne pas
mettire leurs graines & nu, comme on le pratique
pour les rendre marchandes. »

Samvroiyn. — Les bonnes graines de sainfoin
se reconnaissent principalement & la couleur,
qui doit étre ou grise a reflets bleuatres ou d'un
brun luisant avec l'intérieur d’un beau vert.
La graine d'une couleur brun terne est échauf-
fée; la graine blanche ou pile a été récoltée trop
tot.

On doit prendre la graine du sainfoin sur une
prairie artificielle bien enracinée, de deux a trois
ans au plus, semée clair, bien traitée, bien fumée.
Comme elle murit trés-irrégulierement, sa récolte
exige beaucoup d’attention. 1l faut saisir le mo-
ment ol1 les premicres semences formées, c’est-a-
dire les meilleures, sont prites & se détacher,
couper les plantes le matin, a la rosée, sans impri-
mer de secousses, les transporter & la grange le
soir méme pour les fuire sécher, conserver la
graine avec sa paille, ne battre qu'au moment de
semer, ou, si l'on juge & propos d’exécuter le
battage plus tot, étendre la gruine dans un gre-
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pier, par couches trés-minces et remuer sou-
vent pour Uempécher de s’échauffer.

Nous n’avons pas besoin de répéter que les
graines conservées dans leurs enveloppes convien-
nent mieux pour les semailles de printemps et en
terres séches que les graines nues.

« Il est trés-important, dit Mathieu de Dom-
basle, de n’emplover que la graine de la derniére
récolte, car celle qui est trop vieille ne germe pas,
et, en géndral, il n'est aucune semence qu'il soit
plus difficile de se procurer de bonne qualité, lors-
quon ne I'a pas récoltée sol-méme, parce que,
indépendamment de la propriété qu'elle possede
de perdre promptement sa facult¢ germinative,
cette semence s’égréne trés-facilement au moment
de sa récolte, en sorte que les personnes qui ont
le projet de la vendre sont disposées & la récolter
avant sa maturité, afin d’en moins perdre: onne
peut ‘donc apporter trop d’attention au choix de
cette graine. »

En ee qui regarde le sainfoln & deux coupes,
il nous paraita peu prés impossihle de distinguer
sa graine de celle du sainfoin commun. Le sainfoin
4 deux coupes est tout simplement une variété du
sainfoin commun, obtenue dans de riches terrains.
Quand on le transporte dans un terrain médiocre,
il conserve un peu sa vigueur, pendant la premigre
et quelquefois la seconde génération, mais apres
cela, il dégénare et retourne vite au type. Pour
maintenir le sainfoin & deux coupes, il faudrait
cultiver ses porte-graines en lignes dans une
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excellente terre, ct les soigner tout particuliére-
ment. )

Luzerne, — La semence de choix est brune,
luisante et pesante. Quand elle est blanchatre ou
verdatre ou d'un noir terne, elle ne vaut rien.

Autrefois on ne pronait en France que la graine
de luzerne des provinces méridionales; deleur cote,
les Anglais n’en connaissaient pas de supérieure
& celle qu'ils tiraient de la Suisse et da nord de la
France ; aujourd’hui, 1'on s'accorde & reconnaitre
quon peut l'obtenir de bonne qualité partout oll
Ia plante meére réussit bien.

Avee la luzerne, comme avec le tréfle et le sain-
foin, on devrait semer une partie de prairie & part
et lu soigner tout particulicrement en vue de la
récolte de la semence. Ainsi, on devrait semer
fort clair, tenir le champ trés-propre, arroser a
propos avec de 'engrais liquide et constituer ainsi
de fortes tiges. ’

Assez souvent, on ne prend la graine que sur de
vieilles luzerniéres que l'on se propose de rompre, -
ct parfois méme sur le deuxiéme regain, dans les
contrées favorisées, afin de cumuler tous les profits
& la fois. Mauvais calcul ; on n’a ainsi que dela
graine de plante usée qui transmet nécessairement
les défauts de la mere avee la méme fidélité qu’clle
transmettrait ses qualités.

Plus ordinairement, on récolte la graine sur le
premier regain, autrement dit sur la deuxitme
coupe d'une luzerniére de trois ans. Il ya progrés,
sans doute, mais progres trop insensible pour nous
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satisfaire. Nous admettons la récolte de la semence
sur une luzerniére de trois ans, mais nous vou-
drions que I'on fit cctte récolte sur la premicrs
pousse de I'année.

De véritables amateurs ont poussé 'attention
jusqu’a recommander le repiquage de plants de
luzerne de deux ans et méme de trois ans, pour
en faire des porte-graines. Nous ne protesterons
pas assurément contre cette méthode, qui doit
étre excellente, mais nous ne Ia conseillerons
point, parcc que ce serait précher dans le, dé-
sert.

1l ne nous parait pas absolument nécessaire de
détruire une uzerniére qui a donné sa semence.
Nous savons bien que la production de la graine
fatigue le terrain, et que, dans les conditions or-
dinaires, il n’y a plus & compter sur un fourrage
abondant ; mais si l'on hersait et fumait convena-
blement unec luzerniére porte-graines, il n’y aurait
point nécessité de la détruire aprés I'enlévement
de la semence.

11 convient de bien laisser miirir cetle semence
sur pied. Tantdt, on la fauche, on la séehe, et 'on
attend, pour la battre, que 'heure des semailles
soit venue ; tantodt, on ne coupe que les sommités
de la luzerne mire pour les exposer ensuite au
soleil sur des draps, les baltre, les conserver en
grange avee la menue paille, ou bien les vanner
tout de suite. '

Vesce. — Cette fois encore, nous conseillons un
semis clair et & part pour faire de bonnes graines.
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On laissera les gousses murir parfaitement sur
pied; on les battra trés-légérement, et U'on mettra
de c6té la premicre graine. On continuera le bat-
tage, et la seconde graine sera réservée pour les
animaux.

Lurix jatve. — Le lupin jaune destiné & fournir
de la semence sera semé vers la fin de mars ou
dans les premiers jours d’avril. Des que les pre-
mieres gousses seront mires et qu’elles commen-
ceront & s’ouvrir, on les arrachera sans secousses,
le matin, par la roste; puis, on les exposera sur
un drap au plein soleil. Presque aussitot, vous en-
tendrez comme un bruit de pétillements multi-
pliés, produit par la brusque ouverture des valves
des gousses qui se contourneront, s¢ recroque-
villeront sous I'effet de la chaleur. Au bout de trois
ou quatre heures, vous mettrez a part les graines
qui se seront détachées d’elles-mémes et seront les
meilleures pour semence; vous compléterez 'opé-
ration & petits coups de fléau ou de baguette, afin
de faire sortir les graines encore attachées aux
cosses ouvertes, et vous laisserez pour le bétail les
dernitres battues, ¢’est-d-dire les plus tardives et
les moins mires.

Le lupin jaune souffre beaucoup du repiquage;
¢’est pourquoi nous ne le conseillons pas.

PivpreNeLLE. — La récolte de la graine de pim-
prenelle ne présente aucune difficulté. 11 suffit de
bien laisser miirir cette graine sur pied,de la battre
au fléau ou & la baguette, sclon la quantité, et de
la semer le plus tot possible aprés I'avoir vannée.
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SERrADELLE. — Ce fourrage tres-peu connu a été
vivement recommandé aux cultivateurs belges de

I’Ardenne et de la
Campine. Le conseil
a ét¢ ccouté par les
Campinois, qui font
grand cas de la ser-
radelle et la cultivent
sur une assez grande
échelle dans les ter-
rains maigres qui,
faute de chaux, sont
reconnus impropres
3 la production du
trefle,

Nous empruntons
a4 une brochure pu-
bliée par ordre du
ministre de l'inté-
rieur, en DBelgique,
les détails qui con-
cernent la récolte de

la graine de serradelle :

z =X

FiZ ‘1; — Serradelle,

« La serradelle donne sa graine en cosses for-
mées d’un certain nombre de disques. Ges cosses,
au lieu de s’ouvrir, comme cela se présente pour
les pois, restent closes lorsqu'elles sont mires ;
elles se sechent plus ou moins vite ; si donc on ne
prend pas la précaution de récolter la graine aussi-
tot quion s’apergoit qu'une partie des cosses se sb-
che, on court risque de n’avoir que trés-peu de
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graine : en effet, les disques, ¢tant sees, se sépa-
rent les uns des autres avec la plus grande facilité.
Enfin, lorsque les cosses sont séches, il suffit d’un
peu de vent ou d’une légere pluie pour faire tom-
ber la graine de serradelle ; cet inconvénient a lieu
méme lorsque les plantes sont encore vertes ou
couvertes de fleurs.

« Il est done ¢vident qu’on ne peut attendre que
la plus grande partie des cosses soient séches pour
en récolter la graine § car, si elle tombe facilement
au moindre choc quand elle est debout et verte,
elle tombera bien plus facilement encore lorsqu’on
la coupera et qu’on la transportera; il faudra donc
la couper lorsqu’on s’apercevra qu’une partie des
cosses se stche, et exposer ensuite au soleil pen-
dant quelques jours afin de donner aux graines le
temps d’achever lenr maturation.

« La serradelle, dont on veut récolter la graine,
doit étre semée avant ou aprés I'hiver, ¢’est-d-dire
en septembre ou en mars, parce qu’alors, le mo-
ment de la réeolte arrivant en juillet et aoft, les
grandes chaleurs facilitent beaucoup “la besogne :
examinez bien votre graine, et dés que vous ver-
rez qu'elle commence & sécher et que celle qui est
encore verdatre est déji ridée, signe certain qu’elle
est mire, n’attendez pas; si le temps est beau,
fauchez... Yingt-quatre heures apris la fauchaison,
retournez le foin dans la matinée; laissez s¢cher
deux jours encore, pour donner le temps & la
graine d’achever de mirir, et profitez du moment
ot le foin se dépouille de la rosée, vers sept & huit
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heures du matin, pour le mettre en grange; on le
hattra sur place. En procédant de cette maniere, on
a récolté, sur une surface d’environ un hectare
et demi, prés de onze voitures & deux chevaux de
bon foin, et plus de 1,800 kilogrammes d’excel-
lente graine,

« Du reste, on peut récolter de la graine de ser-
radelle avec tous les semis, seulement il faut étre
prudent, sinon l'on perdrait et sa semence et son
foin. »

SpERGULE ou mieux spaRGOUTE. — lLa spergule
destince & porter graines doit étre semée en mars
ou avril, On la récolte mure fin juin ou dans le cou-
rant de juillet.

Mmier. — Le millet, ainsi que le moha de Hon-
grie, ou celui de Californie, qui sont aussi des mil-
lets ou panis, a besoin d’une moyennc de tempé-
rature assez élevée pour mdrir ses graines. Par
cela méme qu’il redoute les gelées, on le séme tard,
alaméme ¢poque que le mais, et on le récolte tard
aussi. En France, & de rares contrées prés, on
peut compter sur la graine. En Belgique, ou plu-
tot en Ardenne, il nous a été impossible de con-
duire & terme le moha de Californie, placé cepen-
dant en coteau et & I'exposition du midi, pendant
I'année 1858. — On se trouverait bhien de repi-
quer les porte-graines dgs millets.

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



168 TRAITE DES GRAINES.

VI
Prairies naturelles ou permanentes.

Nous n’entendons parler iei que des graminées
qui forment la base de ces prairies dans les diffée-
rents terrains. Ces graminées sont, parmi les plus
importantes, ivraie vivace ou ray-grass des An-
glais, 'avoine élevée, appelée aussi arrhénatére
¢levée ou fromentale, 'agrostis vulgaire, I'avoine
jaundtre, I'avoine des prés, le cynosure & créte, le
dactyle pelotonné, diverses {étuques, la fléole des
prés, la flouve odorante, la houque laineusze, la
houque molle, le paturin commun, le vulpin des
prés et le vulpin genouillé.

Comment, d’ordinaire, enscrengons-nous 10s
prairies? Les hommes de gotit achétent les graines
de graminées, fort cher, chez les principaux grai-
niers des villes, y ajoutent une certaine quantité de
semence de tréfle rouge, de iréfle rampant ou de
luzerne lupuline, et répandent le tout sur le terrain
préparé ou avee une céréale d’automne ou de prin-
temps. Le plus grand nombre des cultivateurs ne
s'imposent pas ce sacrifice et se contentent d’em-
ployer ce que I'on nomme poussier de foin,

Ce poussier de foin, que 'on prend sur le fenil
ou le grenier vide , quand la provision des four-
rages est épuisée, se compose de malpropretés et
de semences suspectes, la plupart du temps des-
séchées avant I'époque de leur maturité parfaite,
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Fig. 20. — Houque laineusc.

19. — Fléole.
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Fig. 1. — Arrhiénatére dievée.
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car il n’est pas d’usage, chez les bons cultivateurs,
d’altendre que les semences des graminées de prai-
ries soient bien mires pour faucher. Au eontraire,
on a soin de faucher sur Ie vert, afin d’avoir un
fourrage plus tendre et un regain plus vigoureux.
1l s’ensuit que la plus grunde partie des semences
de foin, ramassées sur les fenils, sont dans de trés-
mauvaises conditions de reproduction. Notez, en
outre, qu'il s’y trouve des graines de hasard dont
on se passerait volontiers.

Voila nos semences au village. Que pourrait-on
raisonnablement en attendre de bon ? Mais I'hahi-
tude y est, et de plus forts que nous 'ont attaquée
presque en pure perte. Cest égal : lorsque nous
vovons la goutte d’eau faire & la longue son trou
dans la pierre, nous sommes porté & croire que la
goutte d’encre fera le sien, & la longue aussi, dans
les tétes les plus dures.

Mathieu de Dombasle recommande de récolter
les graines de nos meilleures especes et variétés de
plantes de prairies , au fur et & mesure qu'elles
mirissent. Suns doute, on se frouverait bien de
suivre ce conseil & la lettre, mais il s’agit I4 d’'une
besogne minutieuse el de nature & rebuter le cul-
tivateur. Il faudrait beaucoup de temps pour en
récolter de quoi couvrir plusieurs hectares.

1l y aurait cependant moyen d’arranger les cho-
ses; ceserait de réserver une partie de bon pré, que
I'on ne faucherait pas en méme temps que le reste,
et sur laquelle on prendrait une botte des meil-
leures graminées & mesure que chacune d’elles se-
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rait mire & point. Ne réussirait-on qu'a réunir un
quart de kilogramme de chaque sorte, que cette
quantité suffirait pour créer une pépiniere. On di-
viserait un terrain en planches et I'on y sémerait
stparément les graincs récoltées.

Tous les ans, il serait facultatif au cultivateur
d’agrandir la superficic de sa pépinicre, et il arri-
verait vite ainsi & s’approvisionner d’une quantité
importante de bonnes semences de pré qu’il récol-
terait en temps convenable. Il en aurait, de la
sorte, pour ses besoins particuliers et pour ceux
du commerce. Les bonnes gralnes de [oin ontleurs
débouchés ouverts comme les bonnes cércales, et,
alors méme qu’il en resterait parfois d'invendues,
rien n’empécherait d’en tirer utilement parti pour
I'entretien des bétes de la ferme. Avec quelques
poignées de cette semence non vannée et de l'ean
chaude, on peut entretenir des porcs et augmenter
la sécrétion du lait chez les vaches. En ajoutant du
lait & T'infusion, on s'en servirait trds-utilement
pour ’élevage des veaux.

Nous voudrions rencontrer ¢ et 14, au service
des fermes, de ccs petites pépinitres de graminées
qui n’existent malheurcusement nulle part. Elles
permettraient & mnos cultivateurs de renouveler
leurs vieux prés et d’en créer au besoin de nou-
Veaux.

Nous avons des pépinitres d'arbres fruitiers,
forestiers et d’agrérment, des pépinieres de céréales
plus oumoins défectucuses, des pépinieresde four-
rages artificiels, plus ou moins défectueuses aussi;
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mais s’agit-il de semence de prairi¢ permanente ,
nous ne savois ot la prendre; nous en sommes
réduits aux balayures du grenier, balayures aux-
quelles nous attachons si peu d’importance, que
nous les jetons fort souvent sur le fumier, au ris-
que de salir nos terres cullivées qui regoivent cet
engrais.

Que diriez-vous d’'un homme qui sétmerait les
criblures de ses céréales ? Rien de favorable. Que
voulez-vous donc que nous disions, de notre céte,
de ceux qui sément moins encore que les criblures
de foin? Nous en sommes la, cependant, et ne
pouvons sortir d’embarras qu’en achetant, dans les
villes des semences qui sortent de la campagne et
que nous devrions produire partout dans nos
exploitations.

Produire’ de¢ la graine de foin, comme on pro-
duit du froment, de 1’épeautre, de 'orge ou del'a-
voine ! ¢ane s’est Jumals vu, et il y aurait de quol
faire rire les gens. C’est possible, mais les éclats
de rire ne sont pas des raisons.

Mathieu de Dombasle, qui, dans l'espace d'une
trentaine d’années, & lui seul, a fait plus pourla-
griculture frangaise que nos millions de cultiva-
teurs réunis, dans 'espace de plusieurs siecles, n'a
pas craint la moquerie des loustics de village quand
il conseillait de faire recueillir par des enfants ou
des femmes, le long des haics, des chemins, dans
les taillis, ete., les semences des herbes bonnes &
multiplier.

Thouin, qui nous a4 rendu de si grands services

10.
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aussi, n’a pas non plus reculé devant la moquerie
de la routine, et n’a pas craint d’écrire, & propos
du paturin des prés :

« C’est une des graminées les plus communes
dans les terrains gras et humides, et une des meil-
leures pour la nourriture des bestiaux, qui la re-
cherchent tous, principalement les vaches et les
chevaux. Le foin dans lequel elle domine, est
appelé foin fin, et se vend toujours plus cher.

« Un bon agronome doit donc la multiplier au-
tant que possible dans ses prés, lorsqu’ils sont en
bon fonds, ¢’est-a-dire ni trop secs ni trop aquati-
ques, et il le peut facilement en faisant ramasser
Ia graine & la main dans des lieux réservés pour
cela lors de la fauchaisen, et en la semant séparé-
ment. La seconde année, il retirera d’un boisseau
douze ou quinze boisseaux, ce qui lui fournira de
quoi améliorer ses prés ou méme les ensemencer
entidrement, comme on le fait en beaucoup de
lieux en Angleterre. »

Nous sommes éton né de ne trouver dang Olivier
de Serres aucun mot ayant trait & la récolte des
graines de graminées, d'autant plus étonné qu’il
conseillait toujours avee raison de faucher 'herbe
de bonne heure, afin d'avoir et meilleur foin et
plus beau regain, et qu'a chaque conseil de cette
sorte, on lui faisait observer qu'a défaut de graines
mires, la prairie ne se renouvellerait point et
s'userait vite.

De nos jours, on répliquerait : Ne fauchez pas
tout ; réservez un coin de votre pré, et surtout ce
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qu'il ya de mieux ; laissez murir les semences des
bonnes herbes sur ce coin-[a, récoltez-les, ne les
mélez point, et vous pourrcz les semer & l'au-
tomne ou au printemps, toujours sans les méler,
l'une & cote de I'autre, sur un champ bien préparé.
De cette fagon, vous aurez bientot de trés-honnes
graines de pré & revendre, et vous n’aurez plus
de raison & invoquer en faveur de la fauchaison
tardive.

A notre connaissanee, Yvart est le seul auteur,
parmi ceux qui ont éerit sur U'agriculture, qui ait
attaché aux graines de pré toute I'importance
gu’elles méritent. Aprés avoir condamné énergi-
quement P'emploi du poussier de foin qu’il nomme
des tas dordures, il a conscillé aux cultivateurs de
faire des pépinidres de porte-graines et, pour cela,
de faire ramasser d’abord & la main une semence
de choix, par un temps sec et par des personnes
intelligentes, et de la cultiver avec le plus grand
soin. — « Une eulture soignée et prolongée amé-
liore tellement la plupart des végétaux qu’on fait
sortir de I'état de nature, qu’elle les rend souvent
méconnaissables comme nous l'avons observé
plusicurs fois. »

Yvart recommande de choisir les graines, autant
que possible, sur les plantes les plus vigoureuses,
de préférer les premiéres miires aux dernieres, de
les tirer des contrées les plus fertiles et de les em-
ployer fraichement récoltées, « parce qu'en gé-
néral les semences les moins vieilles, surtout
parmi les graminées et les légumineuses, outre
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qu’elles ldvent plus tot, donnent les produits les
plus vigoureux, et que Ia faculté germinative et
végétative de la plupart des semences s’affuiblit
beaucoup en vieillissant: Lorsqu’on se les procure
d’ailleurs, on doit les choisir nettes, pleines, frai-
ches, lisses, sdches, sans mauvaise odeur, d’une
couleur non altérée, et surtout trés-pesantes, car
le poids spécifique des semences a une influence
trés-prononcée sur les produits qui en résultent,
comme plusieurs agronomes s'en sont assurcs, et
comme nous l'avons vérifié nous-mémes sur un
grand nombre d’especes de plantes économiques,
et surtout parmi les graminées et les légumi-
neuses. »

VII

Porte-graines du jardin potager.

Nous en savons qui ne font point leurs graines
du potager, parce qu’ils n’en ont pas le temps.

Nous en savons qui ne les font point, parce que
leur jardin est trop petit et que les plantes d'une
‘méme famille, les espdces d’'un méme genre ou les
vari¢tés d’'une méme espece s’y serreraient de trop
pres.

Nous en savons enfia, et beaucoup, qui ne font
point leurs graines, uniquement parce qu’ils ne
savent pas les faire. Or, ¢’est surtout en vue d’étre
utile & ces derniers que nous écrivons ce chapitre.

Ce sera l'affaire de quelques minutes, pas da-
vantage, tout juste le temps pour nous de dire les
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- PORTE-GRAINES DU JARDIN POTAGER. 137

choses au galop de la plume, et, pour eux,le temps
de les lire sans perdre patience. Ils auront des faits,
rien que des faits ; de phrases point. Et ces faits,
nous allons tout simplement les arranger par
ordre alphabétique.

Mais tout d’abord, indiquons iei lIn maniére de
faire les graincs de légumes aux environs de
Nancy. Nous 'empruntons au Dictionnaire uni-
versel de la vie pratique a4 lu ville et & la cam-
pagne :

— « Le bon choix des graines des plantes cul-
tivées dans les jardins importe beaucoup i la
bonne qualité des produits; le meilleur systéme &
cet égard est celui que les Jardiniers des environs
de Nancy nomment double échelle. La plante don
on veut récolter la graine est d'abord cultivce avee
tous les soins que comporte son espéce; on choisit
les graines les plus parfaites provenant de cette
premilre culture ; elles sont semées & part, et les
plantes qu'on en obtient sont soumises & la méme
méthode de culture suivie pour les porte-graines
la premiére année. Cette méthode peut étre prati-
quée partout. Les graines ne doivent étre cueillics
que bien mires, ce qui se reconnait aisément au
poids et & la couleur. »

Maintenant examinons chaque sorte de légume
en particulier :

ARROCHE, BELLE-DAME, BOXNE-DAME. — D¢s
qu'une arroche blonde ou rouge aura poussé et
grainé dans votre jardin, ne prenez plus souci de
sa reproduction. Vers la fin de la saison, le vent
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178 TRAITE DES GRAINES.

se chargera du semis, et, au printemps suivant, il
n’en lévera que trop. Si vous tenez & ce que les
arroches, blonde ou rouge, conserventleur cou-

Fig. 22. — Arroche.

leur dans toute sa pureté et dans tout son éclat,
ne les rapprochez pus, ne les cultivez pas 'une i
coté de l'autre, car le eroisement est rapide, et les
couleurs se ternissent ou se salissent.

ArticHavT. — Vous marquerez a 'automne les
plus beaux pieds d’artichaut; vous couperez les
feuilles de la base, & un pied du sol & peu prds;
vous ne toucherez pas aux petites feuilles du ceeur;
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PORTE-GRAINES DU JARDIN POTAGER. 179

puis vous recouvrirez tous ees picds d’une forte
butte de terre. Ainsi protégés, ils passeront mieux

Fig. 23. — Artichaut.

Ihiver que sous un lit de fumier ou de feuilles,
végéteront moins vite au printerups et se maintien-
dront plus robustes. Pendant le cours dela végé-
tation, vous ne laisserez partir que la tige florale
principale et pincerez sévérement les rameaux.
Vous aurez ainsi une belle téte i chaque pied ré-
servé. Diés queles graines seront bien formées, vous
surveillerez les oiseaux, qui en sont trés-avides.
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180 TRAITE DES GRAINES.

Selon M. Decaisne, cette semence ne mirit
point en Belgique. Nous n’avons pas vérilié l'as-
sertion.

Asperce. — Attendez que votre aspergerie ait
quatre ou cinq années de formation. Apres cela,
réservez les plus beaux turions des dernidres
poussecs comme font la plupart des maraichers.
Laissez monter ces turions, et attendez que les
bales rouges soient bien mires. Yous n'aurez plus
qu’d les écraser dans un peu d’eau pour en sé- |
parer les graines noires, que vous ferez sécher an
soleil sur du linge ou du papier. Chaque haie con-
tient de deux & quatre graines noires, jamais plus.

Si on laissait monter & fleurs les premiers tu-
rions, au lieu deles récolter et d’attendre les der-
niers turions qui poussent vers le 15 juin, la scve,
rapportentles praticiens, noierait {a graine, ce qui
revient & dire qu'une végétation vigoureuse serait
nuisible & la fructification.

M. Lhérault-Salbeuf, qui s’est fait une répu-
tation meéritée dans la culture des asperges, & Ar-
genteull, assure qu'avant de fixer son choix sur une
souche d'asperge et d’en faire un porte-graines,
il convient de hien examiner ses turions pendant
les quatre premicéres anndées de la réeolte, c'est-a-
dire & partir de la troisiéme année de plantation
jusqu’a la septieme et méme pendant la huitidme.
— « 3i, dit~il, le rendement se maintient régulier,
§’il ne sort pas un turion chétif dela souche avant
et aprds sa septitme annce; si, enfin les tiges ne
portent en quelque sorte pas de graines & leur som-
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PORTE-GRAINES DU JARDIN POTAGER. 181

met et les concentrent sur leur partie moyenne, le
porte-graines sera méritant et l’on fera bien de s’y
attacher. »

Les souches d’asperge qui fournissent la meil-
leure graine sont celles qui donnent des turions en
petit nombre, mais tous beaux. S’agit-il de l'as-
perge la plus hative, il ne devra pas y avoir plus
de six turions par souche; pour ce qui est dela
grosse asperge tardive, on devra préférer les sou-
ches & une seule tige, pourvu que cette tige soit
énorme.

A notre avis, on se trouvera bien d’égrener les
semenceaux d’asperges aussitot les baies formées,
afin d’en avoir moins sur chaque pied et de les
mieux nourrir.

A Argenteuil, on coupe les porte-graines en no-
vembre, on en détache les baics, on les met dans
une terrine, on les broie avec les mains Jusqu'a ce
qu’elles forment pate, et aprés cela on remplitla
terrine avec de I'eau. Les enveloppes des graines
surnagent ; on décante ; ces enveloppes s’en vont
avec I'eau, et on renouvelle I'opération jusqu'a ce
qu’il n’y ait plus d’enveloppes. La graine reste au
fond de la terrine. Onl’en retire, on ’¢tend sur une
planche qu’'on expose dans un licu bien aéré, et
dés qu'elle est sdche on la met en sacs.

Il nous semble qu'on se trouverait bien de
planter les baies une & une, aussitGt qu’elles sont
mires. Au printemps suivant on aurait du plant
vigoureux -qu’il serait facile d’éclaircir.

AvsERraiNE. — Quand on cueille les aubergines

1
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182 TRAITE DES GRAINES.

pour la vente, disent MM. Morcau et Daverne, on
en laisse quelques-unes sur le pied mfirir complé-
tement j alors on en retire les graines qui sont I¢n-
ticulaires ou en rein, couleur de brique et du dia-
matre de 2 millimétres. »

Pour notre compte, nous ne faisons pas grand
cas des semences de plantes élevées sur couché
nous leur préférerions celles des aubergines de
pleine terre du Midi.

Berrerave. — Ce que nous avons dit des porte-
graines de betteraves fourragtres s’applique ri-
goureusement aux betteraves de table.

Carorte. — Il n’existe aucune différence entre
la manitre de faire la graine de carotte potagdre
et celle de faire la graine de carottes fourragtres.
Nous renvoyons done nos lecteurs au chapitre qui
traite de ces dernieres.

Carpon. — La graine de cardon s’obtient ainsi
que celle delartichaut. On croit, et ¢’est aussino-
tre opinion, que la scmence provenant de vieux
pieds est préférabled celle des jeunes pieds. Comme
elle ne mirit qu’en octobre, on perdrait son temps
et sa peine & s’en occuper sous les climats du Nord.

CELERL. — Au momemt de I'arrachage des céle-
ris, vous choisirez quelques beaux pieds de ce 1é-
gume, que vous transplanterez de suited 40 ou 50
centimetres de distance les uns des autres. Vous
les ahriterez contre les gelées avec des pail-
lassons ouune forte couche de feuilles séches. Au
printemps, vous les découvrirez et les arroserez
plusieurs fois, en temps de sécheressé, aved un
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mélange d'ean ordinaire et de purin. Ou bien, afin
d’épargner les arrosements, vous entourerez les
pieds des porte-graines avec du fumier frais de
vache ou de porc. Au mois d’aolit ou en septem-
-bre, selon les contrées, vous récolterez la graine du
céleri, et cette semence sera d’autant meilleure que
vous l'aurez choisie avee plus de soin sur les bran-
ches principales du semenceau.

CERFEUIL ORDINAIRE, — Vous sémerez en septem-
bre le cerfeuil porte-graines et lui ferez passer 'hi-
ver. Gelui qu'on séme au printemps monte trop
vite, s’enracine mal, souffre trop de la chaleur et
ne donne jamais d’aussi bonne semence que le cer-
feuil d’hiver. Vous récolterez la graine au mois de
juin.

CerrEvIL FRisk, — C’est une variété du préce-
dent, variété trés-intéressante, puisqu’il n’est pas
possible de la confondre avec la petite cigué. Pour
la maintenir et empécher ses feuilles de se défri-
ser, il v a quelques précautions & prendre. On de-
vra donc semer en septembre, couvrir de feuilles
séches en hiver, dccouvrir en temps doux, repi-
guer au printemps, arroser pour assurer la reprise,
laisser ensuite les plantes en repos jusqu’aI’heure
dela récolte des semences. -

CERFEUIL BULBEUX, — Supposons que vous ayez
semé du cerfeuil bulbeux pendant I'automne de
18606 il lzvera au printemps de 1867, et ses bulbes
seront formés et bons & prendre en juillet ou
au commencement d’aolit. Au lieu de les récolter
tous, vous en laisserez un certain nombre en
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184 TRAITE DES GRAINES.

lerre ; ils donneront des tiges et des feuilles au
printemps de 1868, et, dés qu’elles marqueront,
vous les déplanterez, les transplanterez et les arro-
serez : voila vos porte-graines.

Cugrvis, cummotis — Toujours il arrive que les
pieds de chervis se mettent & fleur et 3 graine la

i o

Fig. 24. — Chervis.

premiere année de laplantation ou des semis. Cette
graine-la ge vaut rien. Vous aurez donc soin de
choisir des pieds de deux ans qui auront ét¢ pincés
la premi¢re année, pour les empécher de fleurir,
et vous les transplanterez a 'automne ou au prin-
temps de 'année suivante, 3 50 ou 60 centimétres
de distance.

— « La graine de premitre année ne vaut
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rien, disait de Combes ; cependant, il n’est que
trop ordinaire & beaucoup de jardiniers de la ra-
masser pour la vendre ; et ¢’est en quoi le public
est souvent trompé., On doit bien connaitre celui
de qui on I'achéte, quand on ne la récolte pas soi-
méme. » .

Cette observation trés-juste s’applique parfaite-
ment aux scorsonéres, aux salsifis, aux scolymes
d’'Espagne et en général & toutes les plantes pota-
gtres hisannuelles ou vivaces qui ont de la ten-
dance & monter & fleur la premiére anncée.

Cooux-FLEUuns, — Semez en septembre sous le
climat de Paris; en aolt sous le climat de la Bel-
gique ;3 repiquez les plants au ‘commencement
d’octobre; faites-leur passer l'hiver sous chassis
ou au moyen d’'une couverture de feuilles séches
ou d’abris qucleconques; marquez au printemps
ceux qui porteront les plus belles pommes, ne tou-
chez pas & ces pommes ; ombragez-les avec de
larges feuilles pour qu’clles ne durcissent point;
enlevez ces feuilles aussitot que les pommes s’ou-
vriront et feront mine de monter j arrosez souvent
au pied avec le goulot de I'arrosoir, surtout quand
les porte-graines commencent a se mettre A fleurs,
el pincez les extrémités des branches fleuries, afin
de mieux nourrir les fleurs et les graines du des-
sous. Prenez garde aux pucerons j détruisez-les en
mouillant les feuilles et les tiges avec del’eau salée,
ou bien avec de la chaux vive en poudre que vous
répandrez sur les parties attaquées apreés les avoir
mouillées avec la pomme de l'arrosoir. En aofit, ou
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au plus tard en septembre, selon les localités, vous
couperez les rameaux au fur et & mesure que les
siliques muriront et les ferez sécher au soleil sur
un drap. Ces siliques s’ouvriront seules et les grai-
nes qui s’en détacheront les premitres seront les
meilleures. Yous attendrez qu'elles soient parfajte-
ment séches pour les renfermer, et vous ferez bien
de les mettre en sac avec leurs menues pailles,
afin d’¢viter la fermentation ou l'échauffement,
Vous les vannerez plus tard.

CHOUX-POMMES ORDINAIRES. — Yous couperez les
pommes le plus tard possible afin de n’avoir point
de rejets; vous conserverez les pieds & leur place
ou en cave dans-du sable {rais ; yousles transplan-
terez & la sortic de P'hiver & 60 ou 70 centimdtres
de distance les uns des autres, et vous procéderez
ensuite comme avec les choux-fleurs. Vous saurez
seulement gue les branches florales les plus rap-
prochées du haut de la tige donnent une semence
meilleure et plus hative, assure-t-on, que celles des
branches du dessous. Vous saurez aussi que la
graine des branches qui partent directerment de la
tige vaut micux que la graine des ramcaux qui
partent des branches. Les jardiniers d’Aubervil-
liers, & ce que rapporte de Combes, qui les con-
naissait bien, font leur choix d’apres ces observa-
tions et vendent le reste au public.

Le procédé que nous venons de décrire est, a
notre avis, le plus simple et celui qui demande le
moins d’attention. Louis Noisette en indique un
antre qui consiste cn ceci : — « Choisir les pieds
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robustes et leur faire passer I’hiver, avec les pom-
mes, sous des paillassons ou de la grande litiére.
Au printemps, si les pommes ne s’ouvrent pas, les
fendre en quatre, ou, si elles sont gatées, enlever
le pourri Jusqu’au vil. La graine obtenue par les
rejets de choux dont on a coupé la pomme est éga-
lement bonne. »

Aujourd’hui, ¢’est un fait acquis, mais autrefois,
on tenait essentiellement au maintien des pommes.
Yoici ce qu’en pensait Parmentier :

« La beauté des choux, ¢erivait-il, dépend beau-
coup de la beauté dela graine dont ils proviennent.
En conséquence, il faut toujours réserver les pius
belles tétes pour s’en fournir. Beaucoup de jardi-
niers laissent les choux destinés pour la graine
dans la planche méme, d’autres les transplantent
pendant Uhiver ou aprés I'hiver dans un local par-
ticulier. II y a des avantages et des inconvénients
qul se compensent dans ces deux méthodes. Quelle
que soit celle que I'on préfere, i1 faut laisser les
choux se crever naturellement, et non les fendre
comme on le fait souvent, et ne les arracher que
quand la graine commence & se disperser. A celle
¢poque on les transporte en entier dans un lieu see
et aéré, pour n’en tirer la graine qu'au moment du
semis, car elle se conserve mieux dans sa silique.
Celle qui tombe naturellement est toujours la meil-
leure. » '

Cuoou DE DRUXELLES, A JETS 0% A ROSETTES, 0U
sPRUYT, — Yous transplanterez au printemps les
pieds qui vous auront donné de petites pommes
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bien fermes en automne et en hiver; puis vous
supprimerez le dessus de la tige, afin de concentrer
la séve sur les branches latérales. Ces branches
vous donneront la bonne graine, mais, contraire-
ment & ce qui se passe pour les gros cabus, il pour-
rait bien se faire que les branches de la base ou du
milieu donnassent de meilleure semence que celles
du dessus. Dans ce cas particulicr, le trop de vi-
gueur est un défaut, et c’est précisément pour cela
que les maraichers de Bruxelles ne prennent pas
la semence sur la tige principale.

Crmot-rave. — A l'automne, vous arracherez
les plus beaux pieds & pomme lisse et bien arron-

Fig. 25. — Ghou-rave.

die ; vous les conserverez en cave, les racines dans
la terre ou le sable, et sur un point assez éclairé de
cette cave; vers lafin de hiver, les feuilles se mon-
treront. Yous ies empécherez de s’étioler en leur
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donnant de lair et du jour; et, aussitdt que le
temps le permettra, vous les transplanlerez au po-
tager.

CHICOREE FRISEE ou ENDIVE. — Les maraichers de
Paris la sément sur couche au mois de {évrier, la
repiquent en avril, marquent en juin des pieds
bien fournis du cceur et ne les lient point. De cette
fagon, les graines arrivent & maturité vers la fin de
septembre. La semence de chicorée est trés-dif-
ficile & détacher : on a conseillé de la mouiller
avant de la battre au fléau.

Ou sait ce que nous pensons des graines dout
les semenceaux ont été foreés sur couche. Elles ne
réussissent bien & leur tour que si on les séme sur
couche, ou en plein air, & une époque de tempéra-
ture persistante assez élevée. Elles ne réussissent
bien enfin que si on les a laissées vieillir pour don~
ner le temps aux graines défectueuses de périr dans
le sac. — Nous avons vu faire des graines de chi-
corée frisée d’une autre maniére par un jardinier
de la province de Liége. Il semait ses chicorées
tardivement, leur faisait passer I'hiver sous des
abris et les transplantait au printemps de 'année
suivante. La semence obtenue de ces porte-graines
était certainement plus robuste que celle des en-
dives de couches et convenait mieux pour les semis
de pleine terre.

Cricoree sauvace, — Pour ce qui est de Ja chi-
corée sauvage que nous cultivons dans les jardins
pour manger ses jeunes feuilles en salade au
printemps, ou pour en faire de la barbe-de-capucin

11,
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a 'automne ct en hiver, rien n'est plus facile que
d’en avoir de la semence, .

On en laisse quelques pieds passer 'hiver en
pleine terre olt ils n’ont rien & craindre dua froid.
Ces pieds montent au printemps et miirissent leurs
graines en septembre.

Coxcoypae. — Vous laisserez le temps aux con-
combres de murir complétement et n'en reti-
rerez la semence que lorsqu'ils commenceront &
pourrir,

. Voici d’ailleurs ce qu’en a dit Louis Noisette,
dans son Manuel complet du Jardinier :

— « Pour recuillir la graine, on laisse pourrir un
fruit sur pied, on ramasse les semences, on les
lave et on les falt sécher & ombre. »

Duchéne, de Versailles, qui s’y connaissait
aussi, a éerit de son co1é :

— « On doit avoir soinde marquerpour graines,
dans la bonne saison, les concombres les plus gros,
les micux faits, dela plus belle couleur, et surtout
qui n’aient point eu dans leur voisinage des races
différentes de la leur ; ce qui est facile & faire puis-
que la graine se conserve plusieurs années. La
plupart des jardiniers prétendent méme que la
vieille vaut mieux que la nouvelle, qui a l'incon-
vénient de pousser trop vigoureusement en bois,
et par cette raison d’arréier moins siirement son
fruit. »

Cotneg, — (V. Potinon).

CraMBE ou cHOU MARIN. — Vous prendrez la
sernence de cramhé sur des pieds provenant de
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graines, non d’éclats de souche. Les pieds de deus
ans peuvent produire de la semence convenablg,
mais nous préférons pour semenceaux ceux de
trois ans, qui n’ont été foreés ni la seconde année
ni au commencement de la troisitme. Leur cul-
ture n’exige aucun soin ; cependant, on ferait bien
de les arroser, avec un melange d’eau, de purin et
de sel de cuisine, au moment de la floraison.
Nous laissons la graine murir entiétrement sur
pied, aprés quoi, nous la récoltons par un temps
sec et la mettons en sacs.

CressoN Avrinois. — En le semant en avril, vous
récolterez, la plupart du temps, sa graine en juin.

Erixarp. — On ne prend point la graine de ce
légume sur les épinards semés-en mars ou avril
on la prend sur ceux que 'on séme au mois de
septembre, qui s’enracinent bien avant l'hiver,
résistent mieux que les autres aux héales du prin-
temps, et s’'emportent moins vite.

A plante robuyste, graine de qualité. — Done, a
la sortie de I'hiver, nous devons réserver une
partie d’épinards d’hiver, n'y point toucher, ne
pas les affaiblir en leur prenant des feuilles, les
sarcler, les espacer convenablement, les arroser au
besoin et les laisser monter a fleur.

Five pE MARAIS, — Le repiquage des foves est
des plus faciles. Vous repiquerez donc celles que
vous aurez semées vers la fin de février ou en-
mars et aussitét qu’elles auront 7 ou 8 centimetres
de hauteur. Ces plantes vous donneront de helles
gousses, Yous ne conserverez syr ehagque pied que
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les plus longues et les plus larges; vous pincerez
les sommités des tiges et les rejets du pied s'il
s’en produit, afin de disposer de toute la séve au
profit des gousses reproductrices. Vous laisserez
autant que possible ces gousses noircir, miirir, se
dessécher sur pied, et, pendant ce temps-la, vous
surveillerez de prés les mulots et les rats, qui ne
se font pas faute d’attaquer les porte-graines de
faves pendant la nuit. N'oubliez pas qu’une trés-
belle feve provenant d’une courte gousse ne vaut
pas une féve de movenne grosseur, provenant
d’'unelongue ct large gousse.

Framsier. — Noisette recommande de cucillir
les fraises lorsqu’elles ont atteint leur parfaite ma-

Fig. 26, 27, — Fraisier.

turité, deles placer sur une planche, dans un cou-
rant d’air, pour les faire promptement dessécher,
¢t d'en extraire ensuite les graines en les frottant
avec la main.
Duchéne, un spécialiste, a éerit ce qu'on valire :
« La graine de fraises n'a pas besoin d’une plus
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grande maturité que celle qui rend le fruit bon a
manger. Cornme, dans chaque espéce de plante, les
plus grosses graines sont toujours les meilleures,
on fait trés-bien d’enlever avec le couteau des por-
tions de pelures sur les plus belles fraises, et
du coté le plus mir. On les met sécher sur du
bois, ensuite on les méle avec une petite quantité
de terre légére, mélée de terreau et de terre de
bruveresi on en a; le tout, placé dans un fond de
pot et recouvert d’'un tuileau , est enfoui ¥ la
profondeur d’un bon fer de béehe, pour n’étre re-
tiré qu’apreés 'hiver et semé aussitdt, soit en ter-
rines, soit en plates-bandes au couchant, soit sur
couches chaudes ct abritées au besoin.

« 81 on séme en observateur qui chérche des
variétés nouvelles, on fera bien, dés la premicre
annce, de garder un ou deux courants pour doubler
ou tripler chaque individu, afin d’¢viter le risque
d’en perdre avant de les avoir jugés. »

M. Ferdinand Glogde ditde son c6té dans son li-
vre surles bonnes fraises : — « 1In’y a que larace
des fraises quatre-saisons qui se reproduit d'une
maniére a peu pres identique de graines, tandis-
que les espdces et variétés A gros fruits, sur-
tout celles de race américaine, varient & l'infini
et ne reproduisent jamais le type d'oli elles sont
issues.

« T.es graines de fraises conservent rarement
leur faculté germinative au dela d'une année. »

Haricor. — Certaines variétés de haricots dé-
générent assez vite. Pour les maintenir, on peut ou
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les lever en motteset les transplanter, ou les pincer
de fagon & réduire le nobre des cosses,

«— « Pour ayoir des graines, dit L. Noisette, on
choisit les pieds les plus francs et les premiers se-
més, Si ce sont des haricots & rames on cueille les
cosses & mesure qu'clles mirissent; mais quand
ce sont des haricots nains, on les laisse toutes mi-
rir sur la plante; ensuite on arrachc les pieds
que l'on réunit en bottes et que I'on suspend dans
un lieu hicn abrité, Les graines, conservées dans
leur gousse, sont bonnes pendant quatre ans;
écossées, elles ne germent plus la troisidme an-
née, »

Lartves pe priNTEMPS, — S’agit-il de la petite
crépe & graines noires, par exemple ? Il est d’u-
sage de la semer sous chdssis en hiver, de la re-
piquer sur couche tidde et sous cloche dés qu’elle
pomme, et d’enlever les cloches en mars ou en
avril, quand la température s'est adoucie. Mais
cette pratique n'est pas & la portée du grand
nombre. Nous ne la signalons que pour mémoire.

Laitues v’erE. — Reégle générale, vous ne fercz
de graines que sur des laitues transplantées. Yous
laisserez monter les mieux pominées et soutien-
drez les tiges avee dcs tuteurs. Au fur et & mesure
que Jes aigrettes se montreront et annonceront la
maturité des graines, vous les enléverez une & une.
Les maraichers désignent cette opération sous le
nom de pincement. Elle est fort lente, mais, en
retour, elle est sire. Les gens peu soigneux ou
qui font de la semence pour le commerce attendent
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qu'une partie des graines soient mires, apres
quoi, ils arrachent les tiges, les placent au soleil
contre un mur ou une haie, forcent ainsi la matu-
rité, battent les tétes des semenceaux desséchés,
vannent et mettent la semence en sacs. Par la
premiére méthode, on obtient de la graine par-
faite; par la seconde, on obtient de la graine de
pacotille. A vous de choisir.

En Belgique, dans le Brabant et les Flandres,
nous avons vu des ménagéres secouer les porte-
graines de laitue dans leur tablier, afin de n’en
détacher que la graine bien mare. Cette méthode
est plus expéditive que le pincement.

MACHE, DOUCETTE, SALADE DE BLE, ete. —— La
graine de mache fait le désespoir des cultjvateurs
vulgaires, car elle tombe si facilement qu’il con-
viendrait pour ainsi dire de se mettre & affat des
meilleures. Voici le seul moyen de lever la diffi-
culté : semez la mache & l'automne, elle passera
fort bien I'hiver et montera de bonne heure au
printemps. Vous laisserez mirir la graine des
premiéres fleurs; vous la laisserez tomber & terre,
puis vous la ramasserez avec un balai sans crainte
de la méler avec de la terre. Vous jetterez le tout
dans un vase plein d’eau; la terre se précipitera
au fond, tandis que la graine se soutiendra sur
Teau. Vous n’aurez plus qu'a la laver et & la zé-
cher.

Quelques jardinlers s’y prennent autrement. A
mesure que les graines mirissent, ils secouent les
plantes sur du papier ou sur un linge. Les pre-
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wieres récoltées sont les meilleures. Ensuite,
lorsque les feuilles de la mache jaunissent, ils ar-
rachent doucement les pieds, en forment un tas
dans une pidce fraiche et fermée. Au bout d'une
quinzaine de jours de fermentation, on secoue les
mAaches avec une fourche pour en détacher la
graine. On la laisse se ressuyer plusieurs jours a
I'air, puis on la vanne. Elle ne vaut pas la pre-
midre; mais enfin elle germe et produit des
feuilles. Le jardinier garde pour lui la meilleure;
I'autre est vendue au public.

La graine de mache de V'année lave avee peine
et tardivement. On ne doit se servir que de graine
de deux et trois ans.

Meroy. — Les plus gros melons ne donnent
pas toujours la graine la plus stire, ear il pourrait

Fig. 28, — Meloun,

y avoir eu croisement. Un melon de grosseur
moyenne, bien fait et bien mar, convient mieux.
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N'attendez pas qu’il pourrisse pour enlever la se-
mence; prenez-la dés qu'il passe ct surtout du
¢Oté qui a senti I'influence du soleil, Vous laverez
les graines, les ferez sécher ct les mettrez en
sac. ,

— « Lorsque les semences de melon, dit Phi-
lippe Miller, sont trop nouvelles, elles produisent
des plantes plus vigoureuses et moins fertiles ; et,
pour obvier & cet inconvénient, les jardiniers por-
tent les semences dans la poche de leur culotte
pendant six semaines ou deux mois avant de les
semer ; ce qui les affaiblit autant que si on les
conservait pendant deux ans suivant la méthode
ordinaire. » Noisette a parlé du vieux jardinier
de lord Nynn qui ne semait jamais sa graine de
melon sans l'avoir préalablement portée un an
dans la ceinture de sa culatte.

C’était un moyen comme un autre de vieillir les
graines, de les affaiblir au bénéfice de la fructifica-
tion ; et ee moyen a le mérite d’étre & la portée de
tout Ie mande.

Naver. — Ce que nous avons dit, & propos des
navets fourragers, s’applique exactement aux
porte-graines des navets de jardin.

Oiexoy. — Choisissez quelques beaux oignons
au grenier, & la sortie de I'hiver; plantez-les dés
que les fortes gelées ne sont plus & craindre;
placez des tuteurs quand les tiges commenceront
A s’élever. Les graines miriront et s’ouvriront en
aoit ou septembre, selon les climats. Yous cou=
percz les téies; vous en formerez des bottes que
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vous ferez sécher & 'ombre si ¢’esl possible, au

Fig, 29. — Oi-
gunon.

soleil dans le cas contraire , apres
quoi vous les égréncrez entre vos
mains,

Bose recommande de les assem-
bler en paquets, de les déposer dans
un lieu sec et aéré, la téte en haut,
attendu, dit-il, que cette graine se
conserve micux dans la capsule que
dans des saes,

Le méme auteur affirme quela

graine d’oignon de seconde année

germe plus vile que' eelle de la pre-
migre année. Cette assertion nous
surprend.

Osknk. — Mieux vaut récolter la
graine sur de l'oseille de semis que
sur de l'oseille provenant d’éclats de
vieux pieds. Quant & sa récolte,
elle ne présente aucune difficulté.
Celle qui se détache la premiére

est la meilleure,
Panais. — La culture des porte-graines de pa-
nais ne differe en rien de celle des porte-graines

de carotte,

Patisson. — On récolte sa graine comme celle

du potiron.

PERSIL ORDINAIRE ET PERSIL FRISE. — Pour ['un
comme pour 'autre, il convient de semer en juillet,
aolit et septembre, de faire passer I'hiver aux
plantes, d’en transplanter un certain nombre au
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printemps et de prendre la graine sur les princi-
pales ombelles de ces derniéres.

Poireav. — A Tentrée de 'hiver, vous mettrez
en jauge ou en rigole une certaine quantité de
beaux pieds de poireaux dont vous ne laisserez
sortir hors de terre que les feuilles. lls passeront
ainsi 'hiver sans couverture, et, au printemps,
vous les replanterez et les traiterez & la manidre
des porte-graines d’cignons.

PoOIREE, BEITE-POIREE, BETTE A canpEs. — Vous
la sémerez au printemps, la repiquerez en bonne
terre dans le courant de juin et lui ferez passer
Ubiver sous un abri de feuilles seches., Au prin-
temps suivant, vous la découvrirez et la traitercz
comme lon traite les porte-graines de bette-
raves.

Pois. — Dans certaines localités, les pois dé-
générent trés-vite. Le terrain et le climat doivent y
étre pour quelque chose ; mais le manque de soin
doit y contribuer aussi pour une bonne part. Pour
maintenir les qualités de la semence, il faudrait
- ne pas ramencr souvent le légume & la méme
place, ne pas consommer les premitres gousses,
tandis qu'on réserve souvent les derniéres pour
graines. Il conviendrait aussi de pincer au-dessns
de la deuxitme ou de la troisieme fleur, de ne ré-
colter que les plus belles gousses, et de ne prendre
dans ces gousses, pour la multiplication des va-
riétés de choix, que les trois ou quatre grains du
milien. On pourrait cncore, pour maintenir la
fidelité au type, repiquer les pois destinés & fournir
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les semences. Nous ne connaissons pas de plante
dont la reprise soit plus facile.

Pormmoxn, cotree, crrroviLLE, — Laissez le fruit
mirir complétement, et,au moment de ie manger,

Fig. 80. — Potiron.

¢nlevez pour semence les graines les plus voisines
des parties exposces au soleil et abandonnez celles
des parties qui touchaient au sol. Essuyez chaque
graine avee un linge et attendez, avant de les
mettre en sac, que le soleil ou la température
douce d'une chambre les ait suffisamment dessé-
chées,

Noisette dit que, pour obtenir debonnes graines,
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il faut choisir le fruit le premicr noué et le mieux
conformé, le conserver le plus longtemps possible
et n’en extraire les scmences que lorsqu’il com-
mence & pourrir sur place.

Les vieilles graines donnent des tiges plus fruc-
tiferes que les jeunes.

Povnrirn. — La semence de pourpier tombe fa-
cilement; mais, dés que I'on s’apergoit que la ma-
turité commence, on en recueille suffisamment et
de bonne qualité en inclinant ev secouant les tiges
sur du papier.

Quivoa, ou plutdt ansérine-quinoa. — Taites
lever le quinoa sur de Vexcellent terreau ; repi-
quez-le lorsqu’il a
15 ou 20 centime-
tres de hauteur ; ar-
rosez souvent pour
favoriser la reprise;
pincez les rameaux
latéraux qui partent
ordinairement de
Vaisselle des feuilles
supérieures , com-
centrez la graine au
sommet de la tige
meére; soutenez cette
tige avec un tuteur;
laissez la semence le
plus longtemps pos-
sible sur pied, achevez la dessiceation au soleil, ou
mieux A 'ombre ; enfin, frottez les sommités entre

Fig. 31. — Ansérine-quinoa.
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vos mains pour en faire tomber la graine. Ne
forcez point; contentez-vous de celle qui se déta-
chera le plus aisément.

RATPONCE U micuX CAMPANCLE-RAIPONCE. — Nous
semons la raiponce vers la fin de juin; nous en
consommons une partie avant c¢t aprés I'hiver, et
laissons un certain nombre des plus beaux pieds,
qui montent duns le courant de mai et nous don-
nent de la semence en juillet. Sa récolte ne pré-
sente aucune difficulté.

R4p1s NOIR, RADIS D’ETE, RAMONASSE, RAMELACE,
ra1ForT, — On séme en juin, on arrache en octobre
et on met momentanément les racines en cave
dans du sable frais. A l'approche des gelées, on re-
plante les plus belles & une certaine profondeur,
on les recouvre de feuilles mortes ou de litiére
séche pendant les grands froids. On découvre en
mars, et I'on récolte la semence en juin ou juillet.
Il convient de bien la dessécher au soleil et de la
battre encore chaude, car elle est tres-difficile a
détacher de son enveloppe.

Rapis DE PRINTEMPS, PETITE RAVE. — Nous les
scmons de bonne heure sur couche tiede ou & une
exposition favorable. Deés que les racines sont bien
formées, nous déplantons les plus belles et les re-
piquons & titre de porte-graines, & la distance
d’environ 350 centimetres les unes des autres, et
nous arrosons au besoin. Au fur et & mesure que
les graines miirissent, nous les réconltons. Les ma-
raichers ne prennent pas cette peine. Dés que les
graines sont en partie muires, ils arrachent les
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pieds, les exposent au soleil contre un mur et les
battent ensuite pour égrener.

RutearBE coMEsTIBLE. — Nous ne prenons de
graines que surdes plantes provenant de semis, non
d’éclats, et dzées de trois ans au mains. Nous ne tou-
chons pas aux feuilles des pieds qui sont disposés &
nous donner de la fleur ; nous les labourons et les
arrosons de temps en temps avee un mélange d’eau
et de purin. La semence mirit sur pied et ne pré-
sente aucune difficulté pour la récolte.

Royasg, curcon. — On fait les graines de ro-
maine ou chicon comme celles des laitues pom-
mées.

SawsiFrs. — Nous semons en septembre ou en
mars et donnons tous nos soins au légume pendant
une année cntidre. S1 des pieds montent & fleur,
nous les pincons. Lagraine de la seconde année est
la seule bonne. A cet effetil est d'usage de réserver
une planche ou une partie de planche que 'on
abandonned elle-méme. Il vaudrait mieux, au prin-
temps de la seconde année, arracher les racines
avec la fourche ou la béche, choisir les plus belles
etles replanter en riche terrain, & 15 ou 20 centi-
motres de distance. A mesure que les aigrettes
blanches annoncent la maturité de la semence, on
procede a la récolte, et autant que possible par un
temps sec. '

ScanoLe. — Les maraichers de Paris la se-
ment au mois d'aofit, réservent les pieds les plus
remarquables, leur font passer I'hiver sous abri,
et prennent sa semence & la méme époque que
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celle de la chicorée endive et avecla méme diffi-
culte.

Scoryme p'Espacxe. — Semez tardivement, en
juin, par exemple, afin d’obtenir un certain nom-
bre de tiges non disposées & monter. Couvrez de
feuilles ou de lititre séche pendant les grands
froids j déplantez et replantez au printemps sui-
vant, puis laissez autant que possible la semence
mirir sur pied.

SconsoniRE. — Pour obtenir sa graine, opérez
comme avec le salsifis.

TETRAGONE ETALEE OU TETRAGONE CORNUE. — Se-
mez sur couche & la sortie de I'hiver des graines

Fig. 32. — Tétragone étalée,

dcja germeées ; repiquez les jeunes plantes en avril
et n’'y touchez que pour pincer les extrémités des
rameaux. Yous récolterez en octobre et détache-
rez les graines & la main.

TomaTe. — Vous prendrez des tomates qui au-
ront muri complétement sur des pieds repiqués ;
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vous les broierez dans I'eau, séparercz les semen-

Fig. 83. — Tomate, '

ces de la pulpe et les ferez sécher au soleil ou pres
d'un feu doux.

VIII

FPorte graines du parterre.

1l restera bien entendu que nous n'avons en vue
ici que les fleurs de pleine terre et que nous n’a-
vons pas laprétention d’examiner les porte-graines
de chacune d’clles. Pour la plupart des plantes de

12
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‘parterre, personne n'est en peine de fiire et de
récolter la graine, et chacun sait que la meilleure
est celle qui provient des sujets les plus floriferes,
les plus beaux, qui mirit la premidre et qui a
complétement mari sur pied. Mais, pour certaines
plantes, il existe des particularités acquises aux
spécialistes, ignorées souvent du public et gu’il
importe de lui signale?. C’est tout simplement ce
que nous allons faire, en procédant par ordre al-
phabétique.

AvpoxipE (Adonis). — Les graines de l'adonide
d’été ou goutie desang quise sément d’elles-mémes
et poussent & l'automne, fournissent des plants
plus vigoureux que ceux de nos jardiniers.

ALYSSE SAXATILE OU CORBEILLE D'oR (Alyssum
suratile). — Les graines, provenantdespremieres
fleurs, doivent étre semdées dés qu’elles sont mires,
en 6té.

ANEMONES DES FLEURISTES (A nemone coronaria).—
Les semis donnent facilement des variétés. Il n'y
a que les anémones simples et semi-doubles qui
produisent de Ja graine. Il faut prendre celle-ci sur
des sujets 3 fleur large, & pétales arrondis, & cou-
lIeur franche et vive. On sdme en mars, juin et
juillet, et avant de semer on frotte les graines dans
la main avec dusable pourles diviser.

BALSAMINE DEs JARDINS (Impatiens balsamina). —
Dans le Manuel de I'amateur des jardins, MM. De-
caisne et Naudin recommandent de récolter la se-
menee avant la compléte maturité des capsules,
parce qu'arrivées 4 ce point, elles éclatent d’elles-
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mémes et projettent au loin leurs graines, qui se-
ralent pour la plupart perdues. — « Avec un peu
d’habitude, ajoutent-ils, on reconnait aisément &
leur teinte vert jaundtre celles qu’il est temps de
cueillir. Les capsules détachées se mettent dans des
hoites un peu creuses qu’on tient en licu sec, o1
elles achévent de mfrir. Engénéral,les balsamines
trés-doubles donnent peu de graines, mais ces
graines reproduisent fidelement la variété. Les
semi-doubles sont plus fertiles, et leurs graines
donnent naissance 4 des plantes & fleurs doubles et
d dés plantes & fleurs simples. On croit avoir re-
marqué que les graines qui sont petites ou moyen-
nes, mais bien rondes, donnent des plantes 3 fleurs
trés-doubles ou pleines, et qu’au contraire celles
qui sont grosses et allongées ne produisent jamais
que des sujets & fleurs simples ou tout au plus
semi-doubles. »

Thouin a conseillé de toujours prendre les grai-
nes de balsamizie sur les plus beaux pieds, et de
préférer celles données par les premicres fleurs.

Cet estimable auteur a commis une erreur en
avangant que les balsamines & fleurs simples sont
les seules qui portent graines et en ajoutant qu’d
ce titre d’abord elles ne sont pas & repousser, et
qu’ensuite ces balsamines a fleurs simples, bien
que de courte durée, présentent souvent plus
d’éclat que celles & fleurs doubles. Dans nos climats
chauds, comme celui de 'Hérault, par exemple, la
balsamine est une plante de pleine terre qui se
ress¢me scule.
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BeLLe-DE-NUIT (Mirabilis jalapa). — Les graines
de la belle-de-nuit reproduisent presque toujours
fidelement les variétés sur lesquelles on les aprises.

Fig. 34, — Belle-de-uuit.

Les Fleurs de pleine terre publices par la mai-
son Vilmorin-Andrieux nous fournissent sur les
graines de la belle-de-nuit quelques renseigne-
ments qu’il est bon de connaitre et qui naturelle-
ment doivent trouver place ici. Nous y lisons, en ce
qui regarde la belle-de-nuit des jardins, que les
graines sont noires, assez grosses, ovoides, tandis
que celles de la Belle-de-nuit odorante ou  lon-
gues fleurs, sont allongées, plus grosses, grises et
marquées de taches noires. Celles de la belle-de-
nuit hybride, grosses, rugucuses ct tachetées, se
rapprochent assez des graines de la variété précé-
dente.
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Carvcise (Tropeolum). — « Les premiéres grai-
nes de capucine, a écrit Thouin, sont celles qui doi-
vent étre gardées pour la semence. Comme elles se

Fig. 34. — Capucine.

dispersent avec explosion au moment de leur ma-
turité, on est exposé & en perdre beaucoup si on
ne les cueille pas immédiatement avant, c'est-
a-dire quand elles commencent & perdre leur cou-
leur, & blanchir. »

12.
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CerysantoiEME DE LA CHINE (Chrysonthemum si-
nense).— e chrysantheme de la Chine fleurit tar-
divement & I'automne et ne murit pas ses graines
dans le nord de la France. On ne les obtient que
dans le Midi, & partir de Toulouse. Un amateur de
cette ville, Bernet, en sema pour la premiere fois
en 1826. ' .

CosMo0s A GRANDES FLEURS (Cosmos bipinnatus).
Se resséme trés-bien de lui-méme. Donc les semis
d’automne doivent étre préférables & ceux duprin-
temps.

Damwia, — M. Ernest Baltet a publi¢, en jan-
vier 1865, dans le Journal de la Ferme, un inté-
ressant travail sur les porte-graines de dahlias.
Nous allons en reproduire une partie. — « Unpoint
trés-important, dit-il, est le choix des plantes sur
lesquelles on récoltera ses graines. Elles doivent
étre bien floriferes, leurs fleurs bien pleines, bien
faites, surtout de tenue irréprochable. Nous ne re-
gardons pas & la couleur, puisqu’elle ne se repro-
duit pas.

« On ne doit laisser sur chaque pied qu’un nom-
bre raisonnable de tétes a graines, On comprend
que les premieres fleurs sont préférables, attendu
que la semence atteint & sa maturité compléte.
Pour qu’elle soit convenablement nourrie, on sup-
prime une partie des boutons qui étaient cn re-
tard, et les fleurs restantes sont enlevées dés qu’elles
se flétrissent. Toute fleur defectuense doit étre re-
butée immeédiatement.

« Les fleurs choisies seront débarrassées des
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feuilles qui les géneraient, A leur défloraison, on
ale soin d’enlever de temps en temps les ligules du

pourtour, qui se
replient sur le pé-
doneule , le font
pourrir, et aménent
la chute du fruit
avant sa maturité.
«1l est difficile de
préciser 'époque de
lamaturitédesgrai-
nes.Quandles fruits
changent de cou-
leur ct devicnnent
bruns, il est temps
de les cueillir; on
s'exposerait & les
perdre en les lais-
sant plus long-
temps,soit par suite
delasécheresse, qui
les ferait tomber,
soit parce que la

pourrir.

« On les place les
uns § cdté des au-
tres, en une seule

e

Fig. 36. — Dahlia.

couche, dans un endroit bien aéré, sec et chaud.
Lorsqu’ils sont bien ressuyés, on les hroie entre
les mains pour en extraire les graines, qui sont
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noires, dures, et paraissent souvent privées d’a-
mande & un il peu exercé.

« Nous ne savons si, comme pour les zinnias et
certains autres genres, les graines les plus longues
et les moins plates donnent les fleurs les plus
pleines; ¢’est & expérimenter.

« Les graines nettes sont mises en sac jusqu’a
I'époque de leur semis. »

1l est & peu prés inutile d’ajouter que les graines
de dahlia n’ont d'importance que pour les se-
meurs 3 larecherche de variétés nouvelles.

DavraiNerLe. (Voy. PIED-D’ALOTETIE).

Ervsmium. — Quand on multiplie les érysimum
de graine, il importe que celle-ci soit confice & la
terre aussitdt apres sa maturité,

Fraxiserie  (Dictamnus frazinello), — Les
graines de fraxinelle, dit-on, ne se conservent pas
en sae, il faut les semer au moment méme de la
récolte, et les récolier aussitdt qu’elles sortent des
capsules. Bosc se contente d’affirmer que, si on ne
semait pas de suite, la levée n'aurait lieu que la
seconde année ; MM. Decoisne et Naudin donnent,
au contraire, 3 entendre qu'elles ne leveraient pas
dutout.

Girorries. — Dans la pratique horticole, on
donne le nom de giroflées & diverses espéces et va-
ri¢tes de Gruciferes, que nous devons classer ici de
fagon & ce que les gens du monde s’y retrouvent.
Ce sont d’abord la giroflée jaune, violier et ra-
meaw d'or, que 'on rencontre & 1'état sauvage sur
les vieux murs, et qui a fourni de nombreuses va-
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riétés simples et doubles jaune clair, jaune dor,
jaune-brun, pourpre-violet, etc. Cette giroflee est
le cheiranthus cheiri des ho-
tanistes. Vient ensuite une
giroflée bisannuelle, & feuil-
lesblanchitres, A fleurs pour-
pres, roses, violettes, blan-
ches, simples ou doubles ,
qui est la giroflée des jardins
et le mathiola incana des
botanistes. La giroflée des
fenétres ou cocardeau n'en
est probablement qu'une va-
riété A fleurs plus grandes.
Apres cela, nous avons la Fig. 37. — Girofiée des
gireflée quarantaine ou qua- ~ Jardins.
rantain qui ressemble aux deux précédentes, mais
qui ne vit qu'un an ; nous avons enfin la giroflée
grecque ou kiris qui est le mathiola graca des
botanistes. Elle ressemble & toutes les mathioles
par ses fleurs, mais elle s’en distingue par ses
feuilles vertes et non blanchatres.

Toutes ces giroflées, & I'exception des doubles,
se reproduisent de graines. Les uns veulent qu’on
les seme peu de temps aprés leur maturité; les
autres sont d’'un avis contraire, et recommandent
de semer la graine de giroflée quarantaine de deux
et trois ans, afin d’avoir des doubles,

La dessus, le mieux qu’on puisse faire, c¢’est de
prendre consell d’un spécialiste, et nous n’en con-
naissons pas de mieux entendu que M. E. Chaté
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fils, de Saint-Mandé¢, & qui nous devons un petit
livre intitule : Culture pratique des giroflées. 11
commence par nous indiquer la maniére d’avoir
de hons porte-graines qui, naturellement, doivent
étre des giroflées & fleurs simples, puisque les
doubles ne fructifient pas. 1l seme ses graines trés«
clair et repique le plant, une quarantaine de jours
aprés la levée, Puis quarante ou cinquante jours
aprésle repiquage, il sépare les simples desdoubles.
« — Les giroflées simples, dit-il, ont I'aspect trapu
et ramassé et le cceur ouvert. Les giroflées doubles
ont l'aspect élancé, la couleur pale et le ceur
fermé. » .

11 prend donc ses porte-graines dans les giro-
flées simples les mieux caractérisées, vigoureuses
et bien portantes; il les plante dans un terrain
sec exposé au levant. Quand la floraison com-
mence, il pince les extrémités des rameaux afin de
concentrer la séve sur un petit nombre de siliques.
Il n’en laisse que dix 4 douze sur chaque branche,
et il supprime tous les rameaux tard venus et
chétifs. Il obtient de la sorte de fortes siliques et
des graines bien nourries. — A 1'époque de la ré-
colte, M. E. Chaté coupe le quart supéricur de
chaque silique, ainsi que nous lavons déjd dit
dans la premiére partie de ce livre, et met de coté
les parties coupées. Les graines du haut convien~
nent pour obtenir des variétés, tandis que les
graines de la partie inférieure des siliques sont
celles qui fournissent des doubles dans la propor-
tion de 80 p. 100.
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M. Chaté constate que les graines de deux ans
donnent plus de doubles que ecelles d'un an, que la
faculté de doubler augmente en mtme temps que
1a faculté de germer diminue, qu’au bout de deux
ans, les graines écossées ont de la peine & germer,
et qu'au bout de trois ou quatre, celles conservées
en siliques germent encore assez hien.

il gjoute que les giroflées provenant de vieilles
graines s’élevent pCll;Ont le feuillage clair, mais
les feuilles ¢paisses, que la floraison est retardée et
que le coloris gagne en vivacité.

Jacintie (Hyacinthus orientalis). — I n'y a
que les horticulteurs qui sément des graines de
jacinthe dans l'espoir d’obtenir des variétés nou-
velles. Les jacinthes de semis ne fleurissent qu’au
bout de quatre & cinqg ans.

Leprosienon. — Les leptosiphons sont de char-
mantes plantes annuelles qui nous viennent de la
Californie. 11 en existe plusieurs espdces qui se
multiplient parfaitement de graines, mais ces es-
peces ont fourni des variétés, des métis que le
semis ne reproduit pas toujours fidélement.

LIN A GRANDES FLEGRS (Lenum grandiflorum). —
On lit dans Les fleurs de pleine terre de la maison
Vilmorin : — « Unt fait assez singulier chez cette
plante, ¢’est que les graines récoliées sous notre
climat l2¢vent d’ordinaire trés-mal ou méme pas du
tout lorsqu’elles sont fraiches, tandis que celles de
deux ans germent parfaitement; on devra donc
semer de ees dernidres de préférence. Cependant
nous savons que les graines récoltées dans le Midi
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germent d'une manidre satisfaisante dés la pre-
migre année, ce qui cst di sans doute a ce qu’elles
vy mirissent plus complétement. Quelques per-
sonnes obtiennent une germination parfaite des
graines fraiches en les faisant vieillir artificielle~
ment; d’autres réussissent en les fuisant macérer
pendant vingt-quatre heures dans un peu d’ean
froide. L'eau s’empare du mucilage qui abonde
dans les téguments des graines ; on retire celles-ci,
an les essuie ou on les fait sécher, puis on séme
tout de suite dans les conditions habituelles. »

L1s BLanc (Lilium candidum). — « Le lis blanc,
abandonné & lui-méme, disent MM. Decaisne et
Naudin, {ructifie rarement dans nos jardins, mais
on en obtient des fruits et de bonnes graines, si,
apres la défloraison, les fleurs avant d’ailleurs éte
fécondées, on l'enléve de terre, avec ou sans son
bulbe, et qu’on le tienne suspendu dans une posi-
tion renversée. La séve qui se serait portée sur le
bulbe, dans la situation normale, reflue par son
propre poids vers les sommités de la plante, et la
conséquence en est la grossification de I'ovaire. »

Les mémes auteurs ajoutent en note : — « On
a indiqué récemment un autre moyen, plus cer-
tain, dit-on, de faire fructifier le lis blane, ainsi
que les autres espoces rebelles & la production des
graines. Ge moven consiste & déchausser les tiges
au moment de la floraison, sans les couper, et i
enlever toutes les écailles du bulbe, aussi bien que
les bulbilles qui se forment autour de ce dernicr,
aprés quoi on rechausse la plante. Ainsi iraitée,
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b

elle continue & tirer sa nourriture du sol par ses
racines, et la séve qu’elle contient, n’étant plus dé-
tournée par le bulbe, se porte tout entigre sur les
ovaires et sur les graines. Cette [ructification forcée
des lis peut avoir son utilité dans quelques cas
particuliers, notamment dans eelui ot 1'on vou-
drait en obtenir des hybrides par croisement arti-
ficiel. »

C’est & Conrad Gesner, un savant du eommen-
cement du seizitme sidcle qu’on doit la décou-
verte du moyen de forcer la fructification du lis
blanc.

NancissE & BOUQUETS (Narcissus tozelta). —
Thouin constate quesil’on ne désire que des varié-
tés & fleurs simples, il faut semer de suite les grai-
nes, mais que sil’on recherche des variétés & fleurs
doubles, il faut retarder le semis.

NiceLLe D Esracxe (Nigella hispanica). — La ni-
gelle d’Espagne gagne a se semer elle-méme ; il
suit de la qu’on se trouverait bien de la semer
toujours & 1'époque dela maturité complite de ses
graines.

OEiier (Dianthus). — Pour 'eillet des fleu-
ristes, on doit choisir ses porte-graines parmi les
pieds & fleurs doubles et bien conformées. Le baron
de Ponsort conseille de les arroser tous les soirs
sans aucune interruption, en temps sec nécessai-
rement ; car un seul intervalle, dit-il, annihilerait
la semence. 11 pourrait bien y avoir en tout ceci un
peu d’exagération. Nous connaissons des person-~
nes qui n’arrosent pas leyrs porte-graines tous les

13
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jours et qui n’en réeoltent pas moins des graines
douées de facultés germinatives.

Nous avons déjd vu, dans la premiére partiedece
livre, a l'occasion des jeunes et des vicilles graines
que M. de Ponsort tient celles de I'avant-dernigre
récolte comme préferables & celles de 'année. Bose
était aussi de cet avis. — « 31, disait-il, on semait
de suite la graine d'eillets, on serait exposé & n’a~
voir que des fleurs simples. En attendant le prin-
temps suivant, on a un certain nombre de fleurs
doubles. »

Ne demandez jamais de la graine d’willets & un
amateur, fit-il votre ami, car il s’arrangera tou-
jours de facon & vous donner de la graine d’ceillets
simples.

PaquerseTTE (Bellis). — Les pAquerettes pleines
ne donnent pas de graines ; celles, au contraire, qui
ne sont que semi-doubles en donnent, et ces grai-
nes reproduisent assez fidélement la variéteé, parfois
avec des fleurs plus pleines.

Pensir (Viola tricolor). — La pensée donne ses
plus belles fleurs au printemps 4 ¢’est donc sur les
fleurs printanieres, les premiéres ouvertes, qu'’il
faut prendre la graine. On ne les sémera qu’a 'au-
tomne, en septembre, par exemple, attendu que,
semées a cette époque, elles donnent constamment
de meilleurs résultats que les semis de printemps.

P1ED-D’ALOUETTE, 01 DAUPHINELLE D’ Ajax (Delphi-
nium Ajacis). — «Lorsqu’on désire avoir de beaux
pieds de dauphinelle, dit Bosc, il fautse procurer dela
graine bien nourrie, et, pour cela, lorsqueles quinze
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ou vingt premieres fleurs sont passées, supprimer la
pyramide que forment celles qui ne sont pasencore
¢panouies. Comme les capsules qui contiennent
cette graine s’ouvrent avec ¢lasticité, ce qui disperse
une partie des semences qu’'elles contiennent, il
faut arracher les pieds lorsque ces premitres sont
ouvertes, et les placer sur des draps; les autres grai-
nes achévent de mfirir, et on ne perd plus rien. »

Prvoze (Peonia corallina). — Quand on veut
reproduire de graines la pivoine rouge, il convient
de mettre ces graines en terre aussitot qu’clles sont
miures ; autrement, elles auraient de 'la peine &
lever.

Pois DE SENTEUR OU GESSE ODORANTE (Lathyrus
odorata). — Les premires gousses mires sont
celles qui donnent la meilleure semence. On peut
donner les autres aux volailles.

PRIMEVERE DFS FLECRISTES (Primula elatior). —
On séme la primevdre pour obtenir des varictés
nouvelles. Le semis doit se faire en ét¢ ou en au-
tomne, non au printemps.

ReiNe-mareUERITE (Callistephus ou Aster si-
nensis ). — Les plus belles variétés de reine-mar-
guerite fournissent trés-peu de bonnes graines.
MM. Decaisne et Naudin affirment que les pre-
mieres fleurs épanouiecs sont celles qui en donnent
le plus et que les bonnes graines se trouvent vers
le centre des capitules et jamais ou presque jamais
a la eirconférence. — « On devra done, ajoutent-
ils, au moins dans le cas des reines-marguerites
pyramidales, cliercher les graines au centre des
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capitules les plus anciennement défleuris, et non
point, comme le recommandent quelques jardi-
niers, & la circonférence, nisurtout dans les capi-
tules qui auraient fleuri a 'arritre-saison, La ré-
colte des capitules mars se fait par un lemps sec ;
on réunit ensemble eeux de méme variété, et onles
rentre dans un appartement aéré, ol la maturation
des graines puisse s’achever. » Nous lisons d’autre
part daus les Fleurs de pleine terre de la maison
Vilmorin :

« Cest par des choix successifs et bien enten-
dus qu'on a perfectionné la reine-marguerite.
L’essenticl est de choisir les pieds produisant les
fleurs les plus parfaites, les plus dounbles, et par-
dessus toutes choses, de choisir ceux de ces picds
dont la végétation est arrivée au maximum de dé-
veloppement. Plus les plantes sur lesquelles on
prend les graines sont maigres et appauvries,
bien qu'ayant des fleurs doubles, plus les produits
qu’on en obtient sont imparfaits et chétifs. »

Reyoxcule pes FLECRISTES (Ranunculus asiati-
cus). — On prend la graine de renoncule sur des
plantes & fleurs simples ou semi-doubles, attendu
que les fleurs pleines n’en donnent pas.

— « Les semeurs de renoncules, lisons-nous
dansles Fleurs de pleine terre, préferent les graines
vieilles aux nouvelles, assurant qu’ils en obtien-
nent de meilleurs résultats comme germination,
et des fleurs doubles en plus grande proportion. »

« C’est, ajoutent les auteurs de ce livre, sur les
fleurs semi-doubles et sur les plantes qui ont les
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tiges les plus fortes, les plus hautes, les pétales
¢pais, larges et arrondis, qu'on prend les graines
destinées aux semis. »

Ruopantve pE MaNcLEs (Rhodanthe Manglesei).
—Cette jolie plante annuelle est fort rare dans nos
jardins, tandis qu’elle devrait s’y rencontrer fré-
quemment en bordure et en touffes. On s’explique
cela par la néeessité dans laquelle on se croit de
taire lever les graines sur couche. Qu'on les stme
tardivement, en mai, par exemple, et elles leveront
fort bien en pleine terre sans le secours de la cha-
leur artificielle.

Rosien (Hosa). — On prend la graine sur des
pieds & fleurs simples, oumieux semi-doubles. On

Fig. 38. — Rosier.

attend qu’elle soit bien mire, et pour cela, on la
récolte d’ordinaire en novembre, quand Ia pulpe
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du fruit devient molle. Tantot on garde les fruits
durant I'hiver pour semer la graine au prin-
temps suivant ; tantot on la sépare du fruit pour
la stratifier ou pour la semer de suite en pleine
terre, a exposition du levant. Ce semis d’aulomne
est & reconmander pour toutes les espéces et races
rustiques, et peut-étre conviendrait-il pour rendre
un peu rustiques certaines espeees et races un peu
delicates. On met les graines & 15 ou 20 centime-
tres les unes des autres, afin de n’avoir pas &
éclaircir immédiatement aprés la levée. Au prin-
temps, ces graines lévent, non pas toutes en méme
temps, mais tres-irrégulidrement, & de longs inter-
valles. Pendant les nuits froides et les journées de
giboulées, on protége la planche avec des pail-
lassons. Vers la fin de 1'été, on enléve la moitié du
plant pour le transplanter, de fagon que les pieds
transplantés et ceux de la pépiniere soient
4 30 ou 40 centimeétres les uns des autres.

D’ordinaire, on sétme en pots ou en terrines les
graines de rosier de Bourbon, noisette, thé, en
un mot les cspeces et variétés délicates, afin de
pouvoir les hiverner sous les climats du Nord, duns
une orangerie, un coffre vitré ou un appartement.

Il arrive que de jeunes rosiers exotiques fleuris-
sent la premicre année ; quelques-unes des especes
et variétés indigénes fleurissent la seconde annde,
le plus grand nombre la troisiéme et la quatridme
année. Les pieds de pépiniéres fleurissent plus
vite que les pieds transplantés.

Avant de juger un rosier de semis, de se pro-
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noncer sur son meérite, il faut attendre qu’il ait
fleuri deux fois. Les graines dont on ne fait pas de
cas, et ¢’est le trées-grand nombre, servent & appli-
quer des greffes.

SENEGON D'AFRIQUE OU SENEGON ELEGANT (Senecio
elegans). — On ne doit prendre les graines que
sur les variétés doubles.

Tuuiee pes FLEURISTES (Tulipa Gesneriana). —
On prend les capsules dés qu’elles commencent &
s’ouvrir; on conserve les graines en lieu sec et on
les séme en automne ou & la sortie de I'hiver, en
vue d’obtenir des variétés nouvelles. Les semis se
font en pleine terre ou en terrine. La premiére
floraison n’a lieu qu’au bout de quatre ou cinqg ans
pour juger il faut attendre que les jeunes tulipes
aient fleuri deux ou trois fois.

Verveise (Verbena.) — 11 ne faut pas compter
sur la graine des verveines pour reproduire fidéle-
ment les types, mais on peut en obtenir des va-
riétés intéressantes.

— « Il est nécessaire, dit M. E. Chaté fils, dans
sa Culture pratique des verveines, de prévenir les
amateurs qui voudraient faire des semis de ver-
veines que les plus belles variétés donnent fort
peu de graines ; quelques-unes méme n’en don-
nent pas du tout.

« Les semeurs cultivent en pots les variétés
choisies comme porte-graines, afin de les forcer &
donner plus de graines ; ce moyen est le plus siir
pour en obtenir sur les variétés les plus rebelles
en produire. '

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



22% TRAITE DES GRAINES.

« Pour porte-graines, on doit toujours choisir
les variétés qui réunissent les caractéres suivants :
une inflorescence (grappe ou bouquet) large, en
ombelle bombée, et un peu conique, plutdt qu'a-
platie ou déprimée, une fleur grande, étoffée, a
limbe ouvert, d’'un plan régulier et non chiffonné.
Quant & la couleur, toute nuance vive foncée ou
remarquable est digne d’étre choisie pour en ré-
colter les graines.

« Depuis quelques années, les variétés & centre
blanc sont les plus recherchées, ainsi que celles &
fleurs rubanées et striées appelées verveines d’Ita~
lie,

« Les graines doivent &ire récoltées & mesure
que leurs enveloppes commencent a4 s’ouvrir
c¢’est le meilleur signe d’une bonne maturité ; scu~
lement il faut chaque jour les recueillir, sans quoi
elles tomberaient d’elles-mémes sur la terre; il
serait trés-difficile de les ramasser; leur petite di-
mension, ainsi que leur couleur grisatre qui est
celle de la terre séche, empécherait de les re-
trouver. »

Les graines de verveine qui se sément naturel-
lement réussissent mieux que les autres, pour
peu que la germination soit favorisée par I'humi-
dité. 11 snit de la qu'on gagnerait & les semer de
suite et que toutes les fois qu'on retardele semis,
il estbon de les mettre pendant vingt-quatre heures
dans1'eau avant de les confier au sol.

Zinnia, — Les zinnias doubles, comme les
simples, se reproduisent de graines, non pas en-
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tidrement, mais dans de fortes proportions. On

Fig. 39. — Zinnia.

séme en avril ou mai, & chaude exposition, puis
on repigue.

X

Porte-graines des arbres et arbrisseaux.

—« L’expérience a prouve, dit Thouin, que les
arbres qui n’étaient multipliés, pendant une lon-
gue suite d’annces, que par la voie des rejetons, des
marcottes et des boutures, étaient toujours plus
faibles que ceux provenant de graines, et que
méme plusieurs perdaient, dans ce cas, la faculté
de fournir des semences, c¢’est-d-dire que leurs
fruits ne contenalent pas des graines fertiles.

13.

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



226 TRAITE DES GRAINES.
Le bananier, le fruit-d-pain, I'épinc-vinetie, le
jasmin blane, etc., en offrent des exemples. »

Ceci n’est pas contesté, que nous sachions, et
nous voyons par la que les procédés artificiels de
reproduction ne nous dispensent pas de recourir
au procédé naturel, c’est-a~dire au semis qui, seul,
assure indéfiniment le maintien de l'espéce ou de
Ia variété. Kt dans ce cas, aussi hien que lorsqu’il
s'agit des semences des plantes herbacées, on ne
peut réellement répondre que de celles qu’on reé-
colte soi-méme. Il suffit, pour s’en convaincre, de
lire attentivement les lignes suivantes consacrées
aux porte-graincs des foréts par un homme spécial,
M. Koltz, garde général dans le grand duché de
Luxembourg. Ce qu’il dit des coniféres s’applique
nécessairement aux arbres des autres familles.

— « La récolte des semences, dit-il, devra avoir
lieu avec discernement et &tre 'objet d’une surveil-
lance toute spéciale. On négligera alors les arbres
trop vieux, aussi bien que les brins trop jeunes,
ou rabougris, donnant des semences vaines, et
portant en elles le germe des maladies génériques
qui affectent le porte-graines.

« Comme ce sont précisément ces arbres mal
venus qui produisent d’ordinaire le plus de semen-
ces, il arrive souvent que ce sont eux qui fournis-
sent une grande partie des graines du commerce.
Ceci n’est pas un doute pour celui qui a suivi quel-
que peu I'approvisionnement d'une sécherie assez
importante de pin sylvestre pur. A I'époque dela
récolte, petits et grands, jeunes et vicux, proceédent
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a la cueillette des cones. Comme on est pavé 3 la
mesure, on ne tend qu'aun seul but, celui de four-
nir Ja plus grande quantité possible.

« La qualité intrinséque n’étant pas de rigueur,
on 1’y fait pas attention, et, pourvu que la matiére
premiére paye de mine, on est satisfait. Une sur-
veillance quelque peu efficace des cueille-graines
devient d’ailleurs impossible, parce que leur nom-
bre est trop grand et qu’ils sont éparpillés sur toute
I'étendue, non pas d’une forét, mais de toute une
zone forestiere. D’ailleurs, plus d’un fournisseur
spécule sur la seule quantité de graines qu’il peut
jeler dans le commerce. Et voild pourquoi certai-
nes maisons allemandes achdtent aujourd’hui la
graine récoltée sur les sylvestres prolifiques des
sables dela Campine belge, pour la fournir de leur
cOté & des grainiers d’autres pavs, qui nous la re-
vendent comme provenant du pin de Riga. Le seul
moyen de s’assurer des bonnes qualités de la se-
mence consistera donc toujours i faire récolter, cha-
‘que fois qu’il sera possible, la graine soi-méme. »

Un grand cultivateur de la Hollande, M. Wil-
son, nous entrctenait un jour de la difficulté de se
procurer de bons glands pour semer des foréts de
chénes. Les glands qui proviennent d’arbres de re-
Jjet ne valent point comme reproducteurs les glands
qui proviennent d’arbres de semis; ils poussent
moins rapidement et s’¢lancent moins, Or, les ar-
bres de rejet sont trés-considérables dans les bois
exploités en taillis, ot le plus souvent la multiplica~
tion alieu parles brins qui partent des souches. On
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ne peut done pus compter sur la bonne qualité des
glands tirés de nos pays. CG’est pourquoi les grai-
niers soucieux de leur réputation font venir la se-
mence de I’Amérique. Un gland pris sur un porte-
graines de rejet, produit un arbre d racines tragan-
tes; un gland pris sur un porte-graines de semis,
produit un arbre & racines pivotantes.

On ne constate pas seulement Pinfériorité des
graines sur les arbres de rejet, on la constate éga-
lement sur les arbres bouturés et greff¢s; il est
reconnu fue les graines de ces arbres houturés et
greffés n’ont pas la méme puissance de vitalité
que celles données par les arbres de semis et que,
d’ordinaire, elles reproduisent moins fidélement
le type. Le fait a été contesté par esprit d’opposition,
mais positivement nous ne le croyons pas contes-
table. Nous ne voyons pas varier sensiblement
nos péchers de vigne, nos cerisiers, nos ahrico-
tiers, pruniers francs de pled, tandis que nous
voyons au contraire les péchers, cerisiers, abri-
cotiers et prunicrs greffés varier fréquemment
quand on cherche 2 les reproduire de graines.

Regle géncérale : le meilleur moment pour se-
mer les arbres est celui qu’indique la nature,
La pratique des siécles le constate. Nous lisons
dans un livre arabe qui date d’environ 700 ans;
— « Ibn el-Facel et autres disent que le moment
o1 se plantent communément les noyaux, c’est
celui oll se mange le fruit, lorsque sa maturité est
compléete, et ensuite en novembre, décembre et
janvier...... On choisit, parmi les pepins, ceux qui
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répondent aux qualités indiquées précédemment
(pour les novaux), ¢’est-d-dire ceux qui viennent
des fruits de la premiére récolte, et qui ont muri
les premiers. »

De Potéderlé pose le méme principe et conseille
aussi de suivre l'ordre de la nature. — « La vraie
saison, dit-il, pour mettre les arbres en terre est
I'sutomne pour le gland, la chataigne, la faine, etc.,
d’autant qu’elles ont acquis pour lors leur parfaite
maturité , et qu'au printemps suivant , les se-
mences lévent plus tot que celles qu’on n’aurait
semdes qu’en mars; c'est ainsi qu’en avril ou mai
on doitsemer la graine des pins, sapins, ete., paree
que leurs cosses ne s’ouvrent qu’en mars et avril,
et Ja graine d’orme en mai, temps de sa parfaite
maturité. »

Dans la pratique, on ne suit pas toujours rigou-
reusement les prescriptions de la théorie; il ar-
rive souvent que les circonstances forcent le culti-
vateur & s’en écarter. .

Pour ceux de nos lecteurs qui voudraient faire
des semis, nous allons donner quelques rapides
renseignements qui nous paraissent nécessaires
aux débutants.

Asnicotier. — On plante les abricots tout de suite
aprés leur maturité compléte, ou bien on stratifie
les noyaux pour neles planter qu’au printemps. Ils
reproduisent rarement le type, mats ils peuvent
donner des vari¢tés intéressantes.

Ayannier. — On choisit les plus belles amandes
au moment ol elles tombent de l'arbre; on les
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met de suite en terre, ou bien on les stratifie quand
on veut ajourner la plantation au printemps. Gelles
‘ qu’onplante de suite
\W/ ' doivent étre enter-

e N rées & 6 centimd-
g tres ; celles que I'on
plante apres strati-
fication ne doivent
I’stre qu’'a 3 cent.
Celles-ci  dortnent
des sujets moins vi-
goureux que les pre-
mitres. Les pépi-
niéristes qui font du
plant  d’amandier
pour y mettre des
greffes, ne sément
que des amandes A
coque dure et ont
recours a la strati-
fication, parce qu’au moment de planter, ils peu-
veni enlever les pivots et faire ainsi des sujets qui
conviennent & 'abricotier et au pécher. Des sujets
4 pivot poussent trop au développement des greffes
en hauteur.

AvsgriNe. — Les fruits mirissent en septembre.
Aussitot qu’ils sont mirs, on les séme en rigoles
superficielles ou bien on les stratifie. Nous aimons
miecux les semer immédiatement ; la levée n’a sou-
vent lieu que la seconde année. Les graines non
enterrées immddiaternent germent moins bien.

Fig. 40. — Amandier.
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Lindley a conseillé de les plonger un moment
dans I'eau bouillante pour faciliter cette germina-
tion. : -

Aune. — D’aprés M. Koltz, on recounait 1a bonne
graine d’aune aux caracteres suivants : — couleur
brun-marron; amande farineuse quand on 1’écrase
sur, I'ongle, un peu humide, & odeur fraiche et
agréable. Les pinsons ne mangent que les bonnes
graines et rebutent les mauvaises. 204 30 pour 100
seulement sont de bonne qualité. Poids du litre:
320 4 340 grammes. Les graines d’aune mtrissent
en octobre et novembre. Elles tombent pendant
I'hiver; on les séme au printemps.

Bortrau. — La bonne semence est brune;
Yamande est d’un jaune paille; le litre pse de 90
a 100 grammes. Il n’en germe qu’un sixiéme, et
souvent méme qu'un vingtieme. Elle mdrit en
septembre, tombe le mois suivant et doit étre
semée de suite ou en hiver.

Bris. — On séme la graine des qu’elle est mire,
c’est-4-dire lorsque les capsules sont prés de s’ou-
vrir, vers le mois d’octobre.

« Le buis de tige est fort rare, et il n'y a de vé-
ritable buis de tige, qu’autant qu’il est venu de
graine, dit Bosc. Celui-ci a un avantage sur le
broussin méme pour les tabatiéres j ¢’est que lors-
qu'il est coupé transversalement, il offre une belle
étoile et tres-réguliere. »

Cenwsies. — Lorsqu’on veut gagner des varié-
16s nouvelles, obtenir des sujets pour la greffe ou
méme reproduire des races communes et franches
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de pied, on sdme les cerises des qu’elles sont bien

Fig. 41, — Cerise de Sainte-Lucie.

mires, ou hien on stratifie les noyaux. On séme le
cerisier de Sainte-Lucie au mois de juillet.

CuaTaeNER. — On choisit des chataignes d’un
beau volume, bien fermes, bien remplies, verslafin
d’octobre ou en novembre, et on les enterre & 4 ou
5 centimétres de profondeur aprés les avoir strati-
figes pendant T'hiver.

Cuize. — « Le gland de semence, dit M. Koltz,
doit remplir son enveloppe extéricure, &tre blanc
frais. Une couleur bleudtre, moisie, est le signe
d'une mauvaise qualité. » D’aprés le méme auteur,
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le poids du litre est de 530 & 600 grammes, et la
germination est de 80 & 90 pour 100, On séme &
I'automne, en rigoles, et ’'on recouvre de 3 & 4 cen-
timetres en terre forte et de 6 4 9 cenlimetres en

Fig. 42. — Chéne,

terre légdre : quand on craint les souris et les mu-
lots, on stratifie les glands et on ajourne leur
plantation au printemps.

Coanassier. — A lautomne, dis que les coings
sont complétement mirs, on en sépare les pepins,
on les essule avec un linge et on les enterred 3 ou
4 eentimetres. Au printemps, la graine germe.

Cyrise peEs Arees. — On prend la premiére
graine miire, on la conserve en cosses et on la
séme au printemps suivant, 3 lexposition du
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levant, si ¢’est possible. La germination ne se fait
gueére attendre.

Erixe-vingrte. — Lorsque les grappes d’épine-
vinette sont tout & fait radres, c'est-d-dire d’un
rouge transparent, ce qui arrive en octobre, on en
détache les baies, on les seme en rigoles et on les
recouvre de terreau. Elles germeront au prin-
temps suivant.

EraBLe. — Les graines d’érable miirissent en
octobre. Dans les contrées douces, on les seme &

Fig. 43. — Erable.

l'automne; ailleurs on les stratific en attendant le
printemps; on les recouvre de 3 & 4 centimétres de
terre.

FramBoisier. — « Tout arbre, dit Thouin, qui se

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



PORTE-GRAINES DES ARBRES ET ARBRISSEAUX. 235

multiplie uniquement de drageons, s’abdtardit &
la longue, et finit méme par devenir infertile,
comme le prouvent le bananier, le fruit-a-pain,
I’ananas, le Jasmin, U'hortensia, ete. Quoique de-
puis des siccles on n’emploie que ce moyen &
I'égard des framboisiers, je ne me rappelle pas

Fig. 4%, — Framboisier.

avoir entendu dire qu’il y edt des framboisiers
sans pepins, comme il y a des épines-vinettes, des
raisins, des groseilles, etc. »

Il pense que cela vient de ce que de temps en
temps on se monte en framboisiers avec du plant
arraché dans les bois, lequel le plus souvent pro-
vient de semences.

— « Sil'on voulait, ajoute-t-il, faire un semis de
framboises,il conviendraitdel’effectueren automne,
peu apreés la maturité du fruit, dans une terrelégere
et ombragée, en écrasunt les fruits dans un peu de
terre qu’on répand sur le sol apres qu’elle est des-
séchée, afin que le plant soit clair et également
espacé. Il faut que ce semis soit & peine recouvert
d'une ligue de terre. Le plant s’éléve de quelques
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pouces la premieére année, et peut &tre repiqué
I’hiver suivant & six pouces de distance dans un sol
¢galement exposé & 'ombre et bien préparé. Ce
n’est gudre qu'a la troisicme ou quatriéme anndée
qu’il est bon & étre mis en place, et il ne fournit
abondamment qu’a la sixidme.

« Il est & observer que les pieds de [ramboisier
provenus de graines tracent moins que ceux pro-
duits par des rejetons, »

D’apres M. Ch. Baltet, on récolte les plus beaux
fruits en pleine maturité et on les étend au soleil
pour en faire sécher la pulpe. Au bout de quel-
ques jours de dessiceation, on frotte les framboises
entre les mains, pour séparer Ja graine de la pulpe
desséchée, et I'on seme ensuite en terrine ou en
caisse remplies d’un compost de terreau, de sable
et deterre de bruyere. On met cette terrine ou cette
caisse dans une cave ou au nord d'un b&timent
jusqu’a ce que les fortes geltes commandent de les
rentrer. En mars, on les sort et on les expose con-
tre un mur au midi.

C’est ¢videmment la dessiccalion des graines qui
retarde 1a levée, car on obtient cette levée 'année
méme quand, aprés avoir pressé des framboises
pour préparer du sirop ou des confitures, on en-
terre de suite le mare.

Nous crovons que pour avoir du plant de fram-
boisier robuste, il faut semer des graines des bois,
et que pour avoir des variétés, il faut semer les ra-
ces cultivées, et notamment la jaune qui est plus
ébranlée que la rouge dans son organisme,
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FriNe. — La graine de fréne mirit en octohre
et tomhe en hiver, mais il faut la récolter en no-
vembre. Quand l'amande d’un blanc bleudtre a
Papparence de la cire, elle estde bonne qualité. On
la séme au printemps et on la recouvre trés-légd-

rement. .
T'csaix, — On séme les graines au printemps,
et elles Ievent la méme annde. )
GAINIER o0 ARBRE DEJUDEE. — Quand les gousses

sont mires, on les cueille et onles conserve jusqu’en
avril de l’année suivante. Alors, on les stme &
Pexposition du levant ou du midi.

" (GENET A BALAL. — « La graine de genét, dit Bosc,
est lancée au loin, au'moment de sa maturité, par
I’élasticité et le mouvement de torsion de sa gousse.
11 faut dorne la cuelllir un peu avant cette maturité,
et la laisser se compléter dans un grenicr bien
acré. On reconnait qu’elle peut I'dtre sans incon-
vénient, & la couleur noire de la gousse. Pour faire
de bons semis il faut la mélanger avee trois on
quatre fois plus de terre ou de sable, la garder
jusqu’au printemps dans le coin d’un hangar, dans
un cellier ou autre lieu analogue fermé aux poules
et aux souris, la semer sur une avoine qui vient
d’ttre enterrée A la herse et ne pas la recouvrir,
car clle ne peut pas souffrir d’étre enterrée. »

Gexfveier, — Aussitdt les graines mures, on
les stme & l'exposition du levant. (Quelques-unes
levent au printemps suivant, le plus grand nom-
bre la seconde année, et enfin il en leve encore la
troisidme annce.
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GroseiLLier. — On sort la graine de la baie
quand celle-ci est tout & fait mfire, et on la ressuie

Fig. 4b, 46, — Groseilliers.

a4 l’air, ou bien encore on prend le marc des pres-
sées qui ont servid la préparation des confitures et

Fig. 47, 48. — Groseilliers.

du sirop, puis on séme de suite. Sil'on veut at-
tendre le printemps, on stratifie la graine pendant
I'hiver. On obtient ainsi, de temps en temps, des
variations plus ou moins méritantes.
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Hirre. — Le hétre commence & mfirir sa graine
en octobre. On la récolte vers la fin de ce mois ou
en novembre. Tant que I'amande conserve un gott
de poisette, elle est bonne; des qu'elle devient
rance, il faut s’en défier. On doit la semer de suite
ou la stratifier, car elle perd trés-vite ses facultés
germinatives.

Hotx.— «La graine de houx, dit Bose, demande
4 &tre semée aussitdt qu'elle est cueillie. Sil'on ne

Fig. 49. —Houx.

veut pas la mettre en place en automne et si 1'on
craint que les oiseaux nela mangent pendant I'hi-
ver, onladéposera en jauge, c’est-3-dire en masse,
dans un trou fait en terre, pour 'en retirer au
printemps. Avec cette précaution, elleléve en plus
grande partie la méme année, tandis que si on
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I'avaitlaissée sedessécheralair, il edt fallu attendre
le plant deux ou trois ans, ou méme perdre I'espé-
rance de le voir. Quoique chaque baie contienne le
plus souvent quatre graines, on peut se dispenser
de les écraser. »

MarrovyiER D'INpE. — On plante les marrons
d'Inde au commencement de l'automne, dés qu’ils

Fig. 50. — Marronnier d'Inde.

tombent de I'arbre, ou bien onles stratifie dans du
sable pour leur faire passer I'hiver; autrement ils
se dessécheraient et perdraient vite leurs facultés
germinatives.

MiLkze. — La graine de méléze miirit en octo-
bre et novembre. Elle est ou ailée ou désailée.
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Dans le premier cas elle pise trois fois moins que
dans le second. La moitié¢ environ de la graine de
méleze est stérile. On la séme d'ordinaire au
printemps, aprés 'avoir mouillée pour la ramollir
et en faciliter la gefmination. Elle conserve ses
facultés germinatives plusieurs années.

Murier. — Quand les froits tombent, la graine
est mire; c’est le moment de la prendre, et pour
I'avoir de premier choix, il convient de retrancher
lextrémité des miires et dela jeter : car, cette partie
étant laderniere formée, les semences quis’y trou-
vent laissent & désirer. Cette suppression exécutée,
on prend les miires et on les broie dans un vase
avec de I’eau, puis onlaisse reposer par moments.
La semence va au fond du vase et l'on décante. Il
ne reste plus qu’a faire sécher cette graine douce-
ment, avec précaution. On la seéme au prin-
temps.

NerLiER. — « La graine du néflier commun, dit
Thouin, doit étre mise en terre avantl’hiver, sans
quoi elle reste deux ans sans lever, et encore,
malgré cette précaution, si le sol n’est pas frais et
chaud ¢n méme temps, ne [&ve-t-clle qu’en partie
la premi¢re année. »

Nowserter. — On seme les noisettes dés qu’elles
sont mires ou qu'elles se détachent de leur invo-
lucre, ou bien on les stratifie pour attendre le
printemps. Les petitcs noisettes se reproduisent
trés-bien, mais les variétés & gros fruits ont de la
tendance & varier.

Nover. — Il faut également semer de suite ou

14
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stratifier les noix au moment de la maturité. Si les

Fig. 51, — Noyur.

noyers francs de pied se reproduisent fidelement

Fig. 52, 53, — Fleurs.

de graine, il n’en est pas toujours de méme des
noyers greffés.

Onivier. — Les olives mises en lerre au moment
de leur maturit¢, levent la premiere ou la seconde
année, mais comme il faut attendre de nombreu-
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ses années pour avoir du fruit, il n’y a que les

4

Fig. 5. — Olivier.

amateurs et chercheurs de gains qui recourent
A ce procédé de multiplication.

Onaxeer.— « Pour l'opération du semis, dit Noi~
sette, on choisit et prépare les graines ainsi qu’il
suit: on prend une certaine quantité des plus
beaux fruits, on les met en tas au soleil, et on les
y laisse fermenter pendant huit & dix jours, apres
lesquels on les jette dans de l'eau pour les faire
macérer pendant quelques heures ; on broie les
oranges dans les mains, et on laisse reposer le tout
quelques instants; on ramasse alors les pepins
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qui ont été au fond, ct on jeite ceux qui surna-
gent. Si la saison est favorable, c’est-a-dire si

Fig. 55. — Orangcr.

U'on est au printemps et que la température soit &
15° on seéme de suite 3 dansle cas contraire, on at-
tend, On fait sécher les pepins a 'ombre, et on
les conserve dans des flacons bien bouchés, jus-
qu’au moment favorable. » — La levée se fait au
bout de quinze & vingt jours,

OnMe. — « La graine de I'orme, dit Bosc, marit
avant le développement complet des feuilles, elle
est ordinairement dans le climat de Paris, dans le
cas d’étre semée deés le mois de mai. On doit la
prendre sous les jeunes arbres plutdt que sous les
vieux, sous ceux qui ont une belle forme plutdt
que sous ceux qui sont rabougris. La cueillir sous
I'arbre méme a Uinconvénient d’'une maturité in-
complete ; il vaut mieux attendre qu’elle tombe
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naturellement. Aussitdt ramassce, aussitot se-
mée. » — On ne la recouvre que trés-superficiel-
lement ; elle demande I'ombre.

Picurr. — Dans le Hainaut (Belgique) on séme
les novaux du pécher d’Oignies dés que les péches
sont mires, c¢’est-&-dire en septembre ; ou bien on
les stratifie pour ne les semer qu’en mars. Le pre-
nier procédé est préférable.

Dans la Cote-d’Or (environs de Nuits), on re-
produit de noyaux la péche de vigne ou Alberge.
Pour cela, on prend les premigres ptches mires,
on les plante entidres et de suite, ou bien on con-
serve les noyaux dans du sable pourles planter au
printemps. Les péches plus tardives reproduisent
des fruits tardifs aussi et inférieurs aux autres en
gTOSSCUT. _

Dans le Midi, la plupart des péches, notam-
ment les perseques, sont reproduites de noyaux.

Les péchers greffés peuvent donner de bons
produits par le semis de leurs paches ou des
novaux j mais c’est rare.

M. Alexis Lepere, de Montreuil, une de nos au-
torités dans la culture du pécher, nous rapportait
un jour que la péche de Malte passe pour se repro-
duire assez bien, mais que les noyaux de péches
hatives greffées ont une forte tendance & donner
des sujets tardifs.

PiN. — Voici, d’aprés M. Koltz, les ecaractéres
desgraines de différents pins. — Pin sylvestre: se-
mence noire ou Dblanchatre & lintérieur comme
I’éplcta ; — pin maritime . semence grosse, brune,

14.
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. .
Fig. 57+ — pj, maritime,
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mate d’un cdté, noire de Yautre. — pin laricio:
couleur jauneterre ; — pen du lord : couleur grise;

Fig. 58. — Pin du lord.

— pin cembro : couleur jaune foncé, amande
blanchétre, germe verdatre. On les séme au prin-
temps.

Poirier. — Les pepins de poires doivent appar-
tenir & un fruit bien miar et étre bien pleins;
avant de les semer, on les lave afin de les déhar—
rasser de la substance gommeuse quiles recouvre
et de rendre la germination plus facile. On fait le
semis au printemps. Les poires cultivées ne se re-
produisent pas exactcment de semis, on obtient
toutes sortes d’individus & fruits médiocres, mau-
vais et plus rarement méritants.

Pomyier. — Les pepins de pommes servent
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également i ceréer des sortes nouvelles, mais on
g’en sert surtout pour faire des sujets de pépi-
nidres, des pommaiers francs ou des égrains, comme
on dit encore. G’est la-dessus qu'on greffe les
bonnes variétés.

PruniER. — Quand les prunes sont bien mres
et se deétachent de l'arbre, on peut les mettre de
suite en terre ; la chair du fruit est favorable & la
germination du noyau. Quand on veut attendre
le printemps, on stratifie les noyaux. Un assez
grand nombre de variétés de prunes se reprodui-
sent bien parle semis, et de ce nombre se trouvent
des damas, des quetsches, des reines-claudes, la
mirabelle, la prune de Norbert ou Noberte ou
prune de prince, etc., etc.

Ropmvier. — On prend vers la fin de 'automne
les gousses du robinier ou faux-acacia ct on les
conserve jusqu’au printemps. En avril on les ou-
vre et on séme les graines en rayons. Ces graines
conservent aisement leurs facultés germinatives
pendant deux ans.

— « Passé ce temps, dit Bosc, elle perd sa faculte
germinalive, & moins qu'on ne l'ait enterrée tres-
profondément et en masse, autant que possible
avec sa gousse, dans une terre séche, auquel cas
elle est encore bonne cing & six ans aprés, et peut-
ftre plus. » -

Comme il n’y en a pas toujours deux années de
suite, ilest prudent de s’en approvisionner dans les
années d’abondance.
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Sariv. — Les graines mirissent en septembre

Fig. 59, — Supin commun,

et octobre. Comme elles se conservent mal, on les
stme aussitdt récoltées.

Sorsier. — Le sorbier domestique et le sorbier
des oiseaux se reproduisent de graines quel'on en-
terre dis que les fruits sont muirs.

— « On multiplie aussi, dit Bose, le sorbier cul-
tivé par la greffe sur le poirier, sur l'aubépine et
autres arbres de la méme famille. Dans ce cas il
croit plus vite, mais les arbres qui en proviennent
sont moins beaux et surtout moins durables que
ceux provenant de graines. On doit, enconséquence,
ne les employer qu'a la décoration des jardins
paysagers, ol ils produisent de bons effets par leur
forme et la couleur de leur feuillage. »
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TiLLetL. — On peut semer la graine de tilleul

Fig. 60. — Tilleul.

en octobre ou au printemps. Elle se conserve deux
ans. On la recouvre trés-légérement.

Viexe. — Les pepins de raisin sont employés
pour obtenir de nouveaux cépages ; ils ne reprodui-
sent presque jamais fidelement le type. Cest & des
semis de hasard que la Bourgogne doit les gamais
d’Evelle, du moulin Moine, des Carmes, de Bévy,
et aussi quelques variétés de pinot ou cépages fins.
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TROISIEME PARTIE

EMPLOI DES DIVERSES GRAINES,

I

Giraines comestibles,

Notre but, en traitant des graines, a été surtout
de les considérer au point de vue de la reproduc-
tion; cependant, comme elles ne servent pas
exclusivement & la multiplication de l'espece, il
nous paratt ulile de signaler les divers autres ser-
vices que 'on en obtient, qu’on leur demande ou
qu’on peut leur demander.

Nous formerons a cet effet quatre catégories de
graines. La premiére comprendra les graines co-
mestibles 3 ¢’est la plus importante de toutes,
Comme d’habitude, nous procéderons par ordre
alphabétique.

Amanpes. — Les amandes douces font partie de
nos fruits de dessert, et ¢’est uniquement i ce titre
que nous en parlons & présent; nous les retrou-
verons ailleurs et & d’autres titres. Nous les man-
geons vertes, dés que le fruit est complétement
développé, et plus tard nous les mangeons séches.
Les amandes entrent dans la préparation du nou-
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gat et des dragées. On emploie les amandes ameres
a faire les massepains et quelques autres patisse-
ries. Les amandes de dessert les plus estimées sont
I'amande princesse et 'amande des dames qui vnt
la coque tendre, surtout la premidre.

Avoze. — Autrefois, en diverses contrées et no-
tamment en Bretagne, la farine de graine d’avoine
servait & preparer des galettes dont on ne parle plus
guere. La farine d’avoine, soigneusement blutée
et séchée au four, était et est encore deloin en loin
dans I’Ardenne belge employée, avec du lait, de
I'eau et des crottes de pain passées au beurre, &
faire une bouillic que nous avons gofitée et que
nous ne recommandons pas. — Le pain d’avoine,
qui élait noir et amer, a presque entierement dis-
paru de la consommation chez les plus pauvres
paysans. — Avec le gruau d’avoine, on fait des
bouillies et des potages peu nutritifs que 'on or-
donne aux convalescents.

On nous assure que l'avoine entre dans la pré-
paration d'une bitre légére que l'on dit trés-dé-
licate.

L’avoine sert surtout & l'alimentation des che-
vaux. Pour cela, nous préférons assez générale-
ment en France la graine noire a la graine blan-
che, mais dans le Nord, c’est le contraire; on
reproche & 'avoine noire d’étre trop tonique.

TL’avoine, donné¢e aux pores, augmente la fer-
nieté et la qualité du lard ; donnée aux vaches, aux
chdvres et aux brebis laitieres, elle augmente la
scerétion; donnée aux poules & la sortie de I'hiver
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et en temps pluvieux, elle favorise la ponte ; donnée
enfin aux lapins, mais en petite quantité, elle leur
est avantageuse, surtout dans les temps humides.
Un excés d'avoine les constiperait.

Bri ou Fnomenr, — Les usages du blé sont si
connus que nous nous contenterons de les rap-
peler rapidement sans entrer dans les détails. On
se sert de sa farine pour faire le pain, diverses pa-
tes et de I'amidon. Avec le hlé, on fabrique de la
bidre et de I'eau-de-vie ; avec le son, on nourrit les
animaux domestiques et la volaille.

Caprcine. — Lesgrainesde capucine, lorsqu’elles
sont toutes jeunes, et par conséquent assez tendres,
sont mises dans le vinuigre et utilisées & la ma-
nitre des conserves de capres.

Cuatarcnier. — Les chataignes sont & peu prés
du gofit de tout le monde, et chaque année, les
plus belles variétés, appelées marrons, figurent
sur nos meilleures tables, cuites & 1'eau, ou roties,
ou bien encore glacées par les confiseurs. Dans les
pays de production, la chateigne forme la base de
la nourriture des pauvres gens; on ne se contente
pas de les manger fraiches aussi longtemps qu’on
le peut, on a soinaussi d’en faire sécher des quan-
tités considérables. .

Lesmeilleures chAtaignes sont : le vrai marron,
les marrons de Lyon, d’Aubray et du Luc, la cha-
taigne exalade, la chitaigne verte du Limousin
et la chataigne du Cars.

Five. — Autrefois, on faisait en France une
grande consommation de {@ves de marais, aujour-
15
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d’hui on les recherche moins, si ce n'est dans le
Midi o1 la soupe aux féves est encore et justement
trés-estimée dans les ménages. On mange lcs
graines Jeunes et tendres. D&s qu’elles ont atteint
leur complet développement, la peau devient co-
riace et les féves cessent d’étre appétissantes. Nous
nous souvenons cependant d’avoir vu manger des
feves mires et seches, préparces avec le lard,
comme les haricots secs. C’était un pauvre mets
dont nos travailleurs ruraux ne se soucient plus a
présent. ‘

La meilleure feve est la julienne verte.

Hanicor.—Les graines vertes et sechesduharicot
occupent une bonne place dans nos préparations
culinaires. En vert, les meilleures graines sont
celles du flageolet de Laon et du nain hdtif de
Hollande. En sec, on vante beaucoup les graines
du Aaricot de Soissons d rames, mais ¢'est & notre
avis une réputation surfaite ; nous leur préférons
le Laricot blanc des vignes de la Bourgogne, le
haricot blanc de V'Ariége etle haricot riz, Parmi
les haricots de couleur, nous recommandons le
Prague,le haricotde Chartres ou rouge d' Orléans,
le haricot de la Chine ct e haricot jaune du Ca-
nada.

Lestiiie. — Les graines siches de la lentille
sont une bonne nourriture pour 'homme, mais
parfois d’une digestion laborieuse. Quand on les a
décortiquées, elles fournissent une purée facile a
digérer. Le charlatanisme s’est emparé de la farine
de lentilles pour préparer un aliment que ’on con-
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seille aux personnes convalescentes et qu’on leur
vend trés-cher.

La lentille rouge ou lentille a la reine est plus
delicate que Ia lentille blonde, mais aussi elle est
plus petite. Cependant en préfere d’ordinaire la
Ientille blonde, et en voici la raison : la lentille &
la reine est cultivée dans le Midi et battue surle
terrain; il s’y méle de petits cailloux qui en ren-
dent souvent la consommation désagréahle. Avec
la lentille blonde, cet inconvénient n’est pas a
craindre.

Macre. — Les fruits ou graines de la mécre flot-
tante figurent sur quelques marchés et sont con-
nus vulgairement sous les noms de chataigne
d'eau, truffe d’eau, cornuelle, saligot et escaribot.
Ces fruits, un peu fades, ne sont pourtant pas i
dédaigner. Dans certaines contrées, on en con-
somme beaucoup, soit crus, soit bouillis ou cuits
sous la cendre.

Mais. — Les graines de mais moulues fournis-
sent une farine de trés-bonne qualité, et dont on
fait le plus grand cas en Amérique, en Italie, dans
le midi de la France et dans la Bresse. Avec cette
farine, de V'cau, du lait et quelquefois du beurre,
on fait une bouillie que 'on nomme, selon les
pays, gaude, milliasse, polenta. 11y a des méde-
cins qui recommandent la bouillie de mafs aux
convalescents et aux phthisiques.

Avec la farine de mais, des cerises seches ou des
raisins de Corintlie, on fait des galettes un peu
trop phteuses, aceeptables au sortir du four, mais
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qui ne sauraient faire les délices de personne, dés
qu’elles sont refroidies.

Quelquefois on associe un peu de farine de mala
a la farine de froment pour faire du pain.

Dans ces derniers temps, lemafts est devenu I'ob-
jet d’'une industrie spéciale dans la Haute-Garonne.
On s’en sert pour faire de la semoule, de I'huile &
brileretde 'alcool. _

Le mais est certainement une des mcilleures
nourritures qu'on puisse donner aux pores ct & la
volaille.

MiLLer. — Quelques especes de millet fourms—
sent une graine dont nous avons gardé bon souve-
nir. [l était autrefois d’'usage en Bourgogne de la
faire cuire avec du lait et de servir cette bouillie
aux moissonneurs. Aujourd’hui, il n’en est plus
question. On réserve la graine de millet pour les
oiseaux. :

NoiseTier. — Les noisettes, fraiches ou séches,
sont de tous les desserts. On en retire une huile
estimée pour la cuisine. Les meilleures noisettes
de table sont celles que produisent I'avelinier ordi-
naire, Uavelinier de Provence, le noisetier d’Espa-
gne, le noiseticr Dowton et le noisctier franc. La
noisette des bois n’a qu’un tort, c’est d’étre trop
petite j sans cela, on la rechercherait pour la déli-
catesse de son amande.

Nover. — Les fruits du noyer ont une grande
valeur dans nos ménages. Avec les noix toutes
jeunes, on prépare une liqueur stomachigue bien
connue sous le nom de drou. Lorsque 'amande est
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formée, on fend les noix en deux et l'on en détache
Uintérieur sous le nom de cernequz. Lorsque les
noix sont mireset frafches, elles arrivent i titre de
-dessert sur toutesles tables. Les noix séches sont
recherchées aussi, mais quand l'amande ranecit,
elles deviennent indigestes. — On retire des noix
une huile de table, bonne fraiche, mais qui perd
vite ses qualités en vieillissant. Cette huile n’est
pas seulement emplovée en salade; elle est ausst
en peinture. :

Les meilleures noix sont celles du noyer i cogque
tendre ou noyer @ mésange, du noyer fertile, du
noyer Barthére et du noyer de la Saint-Jean ou
tardef.

Oree. — Avec la farine d’orge, on fabrique un
pain grossier qui ne se rencontre plus que dans
les contrées trés-pauvres. On l'associe quelquefois
4 la farine de froment, par économie. — La graine
d’orge sert surtout & préparer une excellente bitre
et & nourrir les animaux. Les Arabes nourrissent
leurs chevaux avec de Porge ; en France, nous nous
en servons pour engraisser nos cochons, parfois
nos beeufs et fréequemment notre volaille.

Pois. — Nous mangeons les pois en grains verts
et en grains secs, entiers ou sous forme de purée,
au gras ou au maigre. Les pois de Commenchon,
Michaux, d’ Auvergne, 7idé de Knight et Bishop d
longue cosse fournissent les meilleurs pois verts.
Le gros vert normend donne les meilleurs pois
secs, La corne de bélier i fleurs blanches et le ridé
nain sans parchemin sontles meilleurs mange-tout.
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Le pois chiche (Cicer arietinum), i peine connu
dans le Nord, est trés-vanté¢ dans le Midi. Nous li-
sons dans le Dictionnaire de la vie pratique : —
« Dans le midi de la France, les pois chiches des-
séehés constituent un légume see trés-estimé. On
les fait cuire et on les appréte comme les haricots
blancs, en ayant soin de les faire tremper la veille
dans de P'eau avee dy sel et un peu de farine. Leur
cuisson donne un excellent bouillon pour potages
maigres.

Nous ajouterons queles potages & la purée se
font d’ordinaire avecle pois chiche.

Quixoa. — La graine de ansérine-quinoa, dont
on fait des gateaux ou galettes dans 1’Amérique
meéridionale, n’a encore pu étre utilisée chez nous
de cette maniére. Les poules la mangent bien.

Riz. — Nous mangeons la graine de riz de di-
verses manieres : en potage, en giteaux, en cro-
quettes, associ¢e & la volaille, au gras et au mai-
gre. On en retire de l'eau-de-vie,

SarrasIN, — Avec la farine du sarrasin, on fait
une galette grossiére pour la nourriture des pau-
vres gens, dans les contrées déshéritées. On en fait
aussi une bouillie, et surtout des erépes dont ondit
quelque bien. La volaille recherche la graine de
sarrasin qui favorise la ponte. Les porcs s’en trou-
vent bien et Matth de Dombasle conseillait d’en
donner aux chevaux.

SeigLE. — On fait avec le scigle un pain com-
mun et des pains de funtaisie. Dans le Nord, on
distille le seigle pour en retirer I'eau~de-vie qu’on
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appelle geniévre, schiedam, gin, péquet. Au
temps du blocus continental, on a cherché a rem-
placer le café avec du seigle grillé. On appelait ccla
de la graine rdtie. Ge fut I’Anglais Hunt qui eut
cette idée et qui gagna une fortune & 'exploiter,

1

Graines aromatiques.

Axis. — Les graines d’anis servent & aromati-
ser de délicieuses dragées qu'on vend sous les
noms d’ants de Flavigny et d’anis de Verdun. On
s’en sert également pour fabriquer l'anisette de
Bordeaux, une de nos ligueurs douces les plus re-
cherchées. En Ttalie, nous assure-t-on, on intro-
duit les graines d’anis dans diverses patisseries ;
en Allemagne, ou tout au moins sur divers points
de l’Allemagne, les graines d’anis entrent dans la
préparation du pain. Nous avons mangé de ce
pain dans le duché de Bade et nous ne sommes
pas tenté d’en faire 1'¢loge. En Angleterre, on met
des anis dans le pain d’épices; ailleurs on en met
dans les viandes, les pains de farine de seigle ct
méme dans les fromages. Les parfumeurs savent
aussi tirer parti de la graine d’anis.

Baniane. — On donne le nom d’anis étoilés aux
capsules qui contiennent les graines de la hadiane,
arbre exotique de la famille des Magnoliacées. En
Chine et au Japon, on emploieles grainesdel’anis
¢toilé pour aromatiser les aliments, et beaucoup de
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personnes en 1machent pour aromatiser leur ha-
.leine. On en met dans le ratafia de Bologne, I'ani-
sette de Bordeaux et d’autres liqueurs.

CarbaMoME. — Les graines de 'amome carda-
mome et de 'amome en grappes, deux plantes
exotiques, servent & aromatiser certains mets dans
leur pays d’origine.

Coriaxpre. — La coriandre est une plante de la
famille des Ombelliferes, dont les graines dessé-
chées exhalent une odeur aromatique agréable
que les confiseurs et les liquoristes mettent & pro-
fit. Duchesne nous dit que les graines servent &
faire de petites dragces et une cau de coriandre,
que certains brasseurs les mettent dans la biére,
que d'autres en mecttent dans le cidre, que les
Hollandais s’en servent beaucoup comme assai-
sonnement, que quelques peuples du Nord en
mélent dans la pate avant de faire le pain et
que dans le Midi on les mache pour embaumer
I'haleine.

Cuvymin. — La graine de cumin est employée
par les Anglais, les Allemands et les Hollandais
comme condiment, & lamaniere du carvi. Les An-
glais en mettent dans leurs fromages; les bracon-
niers s’en servent pour attirer les perdrix dans leurs
filets et les voleurs de pigeons pour attirer les pi-
geons d’autrui dans leurs eolombiers. L’huile es-~
sentielle qu'on retire de la graine de cumin est uti-
lisée par les parfurneurs.

Fexorn.. — Les confiseurs se servent des grai-
nes de fenouil comme de celles de I’anis. On en
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fait confire avec les cornichons; on en retire une
huile essentielle pourla parfumerie.

GeENEVRIER. — Avecles baies de genévrier, infu-
sées dans 'eau-de-vie, on prépare une liqueur de
table qui n’est pas du gott de beaucoup de per-
sonnes. On met quelques-uncs de ces baies dansla
choucroute au moment de sa fabrication. L’eau-
de-vie de seigle, assez généralement appelée genié-
vre, doit ce nom peut-¢tre & ce que dans le prin-
cipe on y a introduit quelques baies de genévrier.
Bose se trompe certainement quand il affirme que
le meilleur genievre n’est autre que de l'eau-de-
vie de grain distillée sur des baies de genévrier:
_ c'est tout simplement de 'eau-de-vie de seigle que
Pon a faite sans employer les baics en question et
qu’on a laissée vieillir.

Autrefois, dans nos pays de montagnes, on pré-
parait tantot avec de l'orge et des baies de gené-
vrier, tantét avec des pommes ou des poires et ces
meémes baies, une boisson appelé genevrette qui
ne valait pas le plus mauvais vin. Gette préparation,
qui ne nous intéresse pas, se trouve décrite & 'ar-
ticle GENEvRiEr du Nouveau Cours complet da-
griculture, public par Déterville.

MouTannr NoiRE. — Les graines de cette plante
servent & faire la moutarde dont nous connaissons
tous 'usage sur nos tables. La meilleure moutarde
est celle que I'on fabrique avec les graines en
question broyées sous des meules et arrosées avee
du verjus. Les moutardes au vinaigre sont bien
loin de la valoir.

15.
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Muscapier, — La graine da muscadier, ou mus-
cade, est fréquemment utilisée commme condiment,
ainsi que l'arilleou macis qui entoure cette graine.
On en met dans un grand nombre de mets et de
liqueurs. '

Porveirr. — Le poivre noir que nous achetons
en grains chez les épiciers est formé par les
baies desséchees et ridées du poivrier commun ou
poivrier noir. Le poivre blanc est la graine que
I’on a séparée des baies. Lepoivre estun condiment
énergique qui reldve la saveur des mets et excite
P'appétit. Le poivre blanc est moins Acre et moins
piquant quele noir. La mignonnette est du poivre
blane eoncassé.

VaniLier. — La vanille dont se servent les
canfiseurs, les glaciers, les chocolaliers, les liquo-
ristes, les ménageres, est la pulpe contenue dans
les valves qui enveloppent la graine.

111

Graines oléagineuses.

Axanpier, — L'huile qu’on retire des amandes
douces et des amandes améres est surtout uti-
lisée par les parfumeurs et les pharmaciens.
Sa densite & -+ 15° est de 0,9180; elle se
congéle & — 10°. Les amandes douces conlien-
nent 54 pour 100 d’huile, et les amandes ameres
40 pour 100. Le tourteau est utilis¢ dans la
toilette sousle nom de pdte d'amandes.
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Anicuipe. — Les graines d’arachide rendent
&7 pour 100 d’huile. Cette huile est agréable, bonne
pour la table et peut étre employée dans les arts,
parce qu'elle est trés-siccative. Sa densité est
0,9170; elle se congele &8 — 7°.

Cacaorier, — Le cacao, qui est 'amande du ca-
caotier, contient 52 pour 100 de matiére grasse,
connue sous le nom de beurre de cacao. Trop sou-
vent, on substitue des amandes & coque dure au
cacao dans la fabrication du chocolat, méme du
chocolat dit supérieur.

CaviLiNe. — On retire de la caméline une
huile & briler. Sa densité est de 0,9282; elle ne
se congele qu'a— 18°. Le renderment est de 27 4 30
pour 100. On reproche & cette huile sa mauvaise
odeur, et, en effet, elle exhale, ¢tant fraiche, une
forte odeur d'ail qui disparait & la longue. Elle
est moins fumeuse que celle du colza. On repro-
che encore & I'huile de eameéline d’étre de qualité
inférieure pour les appréts des tissus; cette fois
le reproche est mérité.

CusNvRE. — La graine de chanvre ou chénevis
donne 25 pour 100 d’huile siccative, dont lu den-
sité est 0,9270. Elle ne se congdle qu’a — 28°.
L’huile de chénevis est médiocre pour bri-
ler; on I'emploie pour les peintures grossiéres
et la fabrication des savons mous du Nord,
dits savons noirs et savons vergs. Les tourieaux
sont donnés aux vaches ou employés comme en-
grais.

Crtovx. — La graine de choux ordinaires rend
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de 30 & 39 pour 100 d’huile, maisil est rare dd voir
cultiver les choux dans ce but.

Corza. — Le colza d’hiver rend 39 kilog. d’huile
pour 100 kil. de graines, tandis que le colza de
printemps n’en rend que 33. La densité est
de 0,9150; elle se congéle & — 6°. L’huile de colza
ne convient pas pour la table ; on ne s’en sert que
pour I'éclairage et les besoins de I'industrie. On
nourrit les animaux et on fume les terres avec ses
tourteaux.

CorNoviLLER, — Les amandes des cornouilles
donnent de Thuile. Nous ne savons rien de plus.

Courck. — Les graines de courge rendent
23 pour 100 d’huile & manger.

Hirne., — Les faines ou graines du hétre don-
nentde 12 & 16 pour 100 d’huile qui ne se congele
qu'a—17° etdont ladensité est0,9207. Cette huile,
trés-bonne pour la table lorsqu’elle n’est pas trop
fraiche, ne se reneontre pas dans le commerce;
on nela trouve que dans les villages voisins des
foréts ol1 les hétres abondent.

Liv. — La graine de lin produit 23 pour 100 au
plus d’huile siceative, dont on se sert pour fabri-
quer l'encre d’imprimerie, préparer les vernis
gras, les taffelas gommes, les toiles cirées, les cuirs
vernis et une espece de glu pour les chasseurs de
petits oiseaux. Les tourteaux sont mangés par les
animaux. La densité de I'huile de lin est 0,9350 ;
elle ne se congéle qu'a — 28°.

Mapia sativa. — Les graines de madia ren-
dent23 pour{00 d'huilequipeut servird 'éclairage,
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a l'industrie et méme aux hesoins de la cuisine.
Ajoutons bien vite toutefois qu’elle n’est pas du
golit de beaucoup de personnes.

Mais. — La graine de mais renferme une nota-
ble quantité d'huile, excellente pourla lampe, non
pour la table. Il existe dans la Haute-Garonne
une usine ol U'on extrait cette’ huile. Tl va sans
dire que le tourteau est réservé pour la nourriture
des animausx.

Movutarpe. — Les graines de moutarde blanche
ct de moutarde noire sont oleiftres, mais & des
degrés bien différents. La graine de la premiére
rend jusqu’'a 36 pour 100, tandis que celle de la se-
conde ne rend que 19. On ne demande donc de
P'huile qu’d la moutarde blanche. Cette huile ne
saurait convenir pour la table. '

Naverte. — On retire des graines de la navette
d’hiver 33 pour 100 d’huile et de celles dela navette
d’eté 30 pour 100 seulement. La densité dela pre-
miére est 0,9134 ; ladensité de la seconde, 0,9157.
Elle se congdle & 4° au-dessous de zéro. Cette
huile convient pour I'éclairage, pour la fabrication
des savons verts; on s’en sert méme de loin en loin
dans nos cuisines de village pour les salades et la
friture. Sa saveur n’en est pas moins pénétrante
et désagréable; toutefois, on voit par la qu’elle
est supérieure & 1'huile de colza. Les tourteaux de
navette sont mangés par les animaux.

Naver. — Les graines de navet de Suéde ou
rutabaga fournissent 33 pour 100 d’huile.

Noiserigr. — On retire des amandes des noi-
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settes 60 pour 100 d"une bonne huile de table qu'on
ne rencontre pas dans le commerce.

Nover. — Les noix rendent de 40 & 50 pour 100
d’huile, et cette huile siccative, bonne par cons¢-
quent pour la peinture, est trés-acceptable dans
nos cuisines, lorsqu’elle est fraiche. Elle rancit
vite et il est essentiel de la tenir bien bouchée.

Ovrtvier.— Les olives donnent 24 pour 100 d’une
excellente huile de table, dont la densité est
de 0,9170 et qui se congele & 2° au-dessus de
zéro.

Pavor ou wemwrerre. — Les graines de cette
plante rendent de 473 50 pour 100 d’huile,dont la
densitéestde 0,9253 et quinesecongelequ’a — 18°.
Elle est bonne pour la lable, quand elle a été faite
A froid, mais faite & chaud, elle est désagreéable.
(O donne les tourteaux aux beeufs, aux cochons et
& la volaille, mais il ne faut pas en abuser, carle
lard et la chair des volailles finiraient par perdre
leurs meilleures qualités.

Pistacmier, — On retire des amandes de pista-
ches une huile que les Turcs et les Sardes em-
plolent pour l'éclairage et pour les tanneries.

Riciy. — Les graines du ricin commun rendent
62 pour 100 d’huile. La densité de cette huile est
de 0,9611, et elle ne se congéle qua — 18°. On-
ne l'emploie qu’en médecine,

SesaMe. — La graine de sésame d’Orient rend
de B3 & B84 pour 100 d’huile, dont la densité est
de 0,9210. On assure que bien faite, elle est excel-
lente pour la table, mais on ne s’en sert guére
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que dans l'industrie, ce qui tendrait & établir que,
d’ordinaire, elle est mal faite.

Ajoutons, pour terminer ce chapitre, qu’on re-
tire encore de lhuile des graines du ecresson
alénois, du radis oléifére, du tilleul, du cotonnier,
du pignon d’Inde, de I'épurge, du tabac, des
noyaux de prunier, de cerisier, du grand soleil, du
marron d'Inde et de bien d’autres graines encore.’

1V

Graines médicinales.

Acue (Aptum graveolens,l..). —L’ache en ques-
tion est tout simplement le céleri que nous culti-
vons dans nos jardins, et qui croit & I'état sauvage
dans le midi de la France ol on appelle la bonne
herbe. Toute la plante est aromatique, et ¢’est d’or-
dinaire la racine qu’on emploie en médecine pour
stimuler les estomacs paresseux. La graine seule
peut rendre le méme service; elle est aromatique,
stimulante et carminative; c’est une des quatre
semences chaudes majcures des anciens.

Acxus castus. (Voy, GATTILIER).

ALLIARE (Szsymbrium alliaria, Scop.). — Ses
graines, qui ressemblent beaucoup A celles de la
navette et du colza, ont une saveur icre qui serap-
proche de celle de la moutarde. Broyces et mises
en péte avec un peu d’eau, elles agissent a la ma-
niére des sinapismes, mais avec moins d’énergie.

Avavznier (Amygdalus communis). — L'huile
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qu'on retire des amandes est employée comme
purgatif & la dose de 64 4 128 gr.; pour cet usage
-on 'associe & du bouillon ou & du sirop, sans'quoi
beaucoup de malades hésiteraient a I’avaler. Cette
huile entre dans la préparation des loochs hlancs
des pharmaciens que 'on administre dans les ma-
ladies de poitrine. Quelques cuillerées d’huile dans
de l'eau tidde sont prises en lavement pour faci-
liter les évacuations.

— « J'emploie souvent, dit le docteur Cazin,
dans la bdronchite aigué etles toux opiniatres, le
mélange 4 parties égales d’huile d’amandes
douces, de miel et de jaune d'ceuf. Les enfants
prennent irés-facilement cette marmelade par cuil-
{erées & café. En la délayant dans une suffisante
quantité de décoction de fleurs de guimauve ou de
coquelicot, on en fait un looch domestique peu
coliteux et préférable aulooch pectoral du Codez.»

Dans les cas d’inflammation et de constipation
opinidtre, on chauffe un peu l'huile, on v trempe
la main et!'on frictionne la peau.

C’est avec les amandes douces qu’on prépare le
sirop d’orgeat qui est agréable et rafraichissant.
Voici, d’aprés le Dictionnairve d’agriculture pra-
tigue, la manitre de le faire : — « Vous prencz,
par exemple, 1 kil. 1/4 d’amandes améres, un
demi-kilogr. d’amandes douces, 9 kil. de sucre
blane, 5 kil. d’eau, 12 gouttes d’essence de néroli
fin,et les zestes de trois citrons. — Vous com-
mencez par jeter de leau bouillante sur les
amandes ; dix minutes aprds, vous les en retirez
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pour les metire dans I'ean froide, puis vous en-
levez la peau, vous les pilez avec le sucre et versez
dessus les § kil. d’eau. Vous mettez le tout sur
le feu avec les zestes des cm'ons Aprés un bouil-
-lon, on passe le sirop au tamis et on presse
les amandes pour en faire sortir le lait : on v
ajoute l'essence de néroli et on le met en bnu-
teilles. »

Le docteur Ch. Moreau ajoute : — « On pré-
pare encore avec les amandes (douces) une émul-
sion qui est trés-usitée pour calmer la toux, apai-
ser la soif, procurer du sommeil aux malades et
augmenter la sécrétion des urines. »

C’est cette émulsion qu’on nomme lait d'aman-
des. Pour la préparer, prenez 32 grammes d'a-
mandes douces et 32 grammes de sucre. Mettez
les amandes dans l'eau tidde quelques instants,
afin qu'on puisse les dépouiller de leurs envelop-
pes. Une fois dépouillées, pilez-les dans un mor-
tier avec le sucre, sjoutez eau par petites quanti-
tés a la fois, en ayant soin d'agiter sans cesse le
mélange; le liquide prendra I'apparence du lait.
Vous n’aurez plus qu'd le passer & traversun linge
et a l'aromatiser avee quelques gouttes d’eau dis-
tillée de fleurs d'oranger.

Nous ne dirons rien ici des amandes améres,
dont 'emploi exige tou;ours I'attention du mé—
decin.

AMeroisie (Chenopodium ambrosioides). —
Celle plante, originaire du Mexique, est cultivée
dans les jardins du midi de la France jelle se trouve
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méme & I'état sous-spontané aux environs de Tou-
louse, de Perpignan et dans les prairies des bords
dela Garonne. On la considére comme excitante,
antispasmodique, emmdénagogue et béchique; on
s’en sert surtout pour ealmer ou gudrir les affec-
tions nerveuses, principalement la chorée ou danse
deSaint- Guy. Onprépare lesinfusions d’ambroisie
soit avec les sommités de la plante, 4 raison d'une
vingtaine de grammes par litre d’cau bouillante,
soit avec les semences, & raison de 8 grammes par
litre d’eau bouillante. On en prend une tasse tous
les matins et une tasse tous les soirs.

ANAGYRE FETIDE (Anagyris foetida). — Clest un
arbuste du Midi et de la famille des Légumincuses,
connu sous le nom de bois-puant. Ses graines
sont un vomitif énergique, trop énergique méme
et dont il faut se défier.

Axcouie (Aquilegia vulgaris). — L’ancolie est
une de nos belles plantes indigénes cultivées dans
les jardins, Sa graine pulvérisée a été recomman-
dée en infusion & la dose de 4 & 6 grammes par
demi-litre d’eau pour favoriser l'éruption de la
variole, de la rougeole et de la scarlatine. Elle est
presque inusitée.

A~z (Anethum graveolens). — Les infusions
de graines d’aneth, & raison de 4 & 8 grammes par
litre d’eau, sont utilisées en médecine pour aug-
menter le lait des nourrices et favoriser la diges-
tion chez les personnes qui ont I'estomac pa-
resseux. Les vétérinaires en font des décoclions &
raison de 16 & 32 grammes dans 3et 4 litres d’ecau
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pour 'administrer au gros bétail dans les cas de
coliques venteuses, d’indigestion d’eau froide. On
réduit de moitié la dose de graines pour les mou-
tons. '

AnciLiQuE (Angelica archangelica), — L’angé-
lique est une plante tonique, excitante, stomachi-
que, sudorifique, emménagogue. Enmédecine, on
se sert surtout de la racine et des tiges; cependant
la graine peut étre utilisée comme stimulante et
carminative, & raison de 8 & 135 grammes, infusée
dans un litre d’eau bouillante.

L’angélique sauvage ou dcs bois (Angelica syl-
vestris) n'a pas, & beaucoup pres, les proprictés
énergiques de la précédente, mais on assure que
ses graines réduites en poudre détruisent les
poux,

Anis (Pimpinella anisum). — Les médecins or-
donnent les infusions d’anis vert & la dose de 1 &
2 grammes par litre d’eau dans les maladies occa-
sionnées par les vents.

— « Nous avons vu, disent MM, Trousseau et
Pidoux, des nourrices calmer les coliques de leurs
nourrissons en buvant elles-mémes une infusion
d’anis, et nous nous sommes assurés que lelait de
ces femmes avait une odeur d’anis assez pronon-
cée. »

Les anis, probablement en favorisant la diges-
tion, augmentent la sécrétion du lait chez les
nourrices.

Les asthmatiques fument quelquefois des grai-
nes d’anis pour se soulager.
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ANSERINE ANTHELMINTHIQUE ( Chenopodiumanthel-
munticum). — (’est une plante d’origine améri-
caine qu’il est trds-facile de cultiver dans nos
jardins. Les graines jouissent de la réputation
-d’8tre un excellent vermifuge. On en prend de 24
-6 grammes, qu’on laisse entitres ou que I'on broie,
et on les administre en plusieurs fois avec des
confitures, de la pomme cuite, ou simplement
avec du beurre ou du miel étendu en tartine sur
le pain. Elles sont fortement aromatiques. Avecla
poudre d’ansérine et du miel, on peut préparer un
¢lectuaire qu’on administre matin et soir, trois
Jours de suite, avec la certitude que les vers ne lui
résisteront pas.

ArrocHeE BELLE-DAME (Atmple.z hortensis), —
On trouve cette plante dans tous les jardins du
-nord de la France, oft ses feuilles sont utilisées
pour les soupes vertes. Ses graines sont tout & la
fois un vomitif et un purgatif & la dose de 2248
grammes en infusion. Ou bien on les écrase un
peu et on les jette dans un verre deau pendant
une heure, aprés quoi on boit cette eau. Gen’est
pas un remede siir ; quand il réussit d'ailleurs, il
occasionne des coliques et de la fatigue. On ne
doit s’en servir & la ecampagne que faute de

" mieux.
- ATHAMANTE DES CERFS (A thamanta cervaria,L.).—
C’est une plante des bois de montagnes, qu'on
rencontre dans I’Alsace, le Jura, le Dauphine,
les environs de Lyon, le Languedoc, ete. En Sty-
rie, les paysans s’en servent pour guérir les fidvres
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intermittentes , mais nous ne savons a quelle
dose.

Atrone (Artemisia abrotanum). — Glest I'ar-
moise citronnelle de nos jarding, qui est aussi
connue dans le nord de la France sous le nom
d’ivrogue. Ses graines sont utilisées comrme
vermifuge dans certains endroits, et Wauters
les a proposées pour remplacer le semen-con-
tra.

Avonse (Avena sativa). — La graine d'avoine,
dépouillée de sa pellicule, constitue un exeellent
gruau dont on fait des décoctions pour les person-
nes atteintes de catarrhes, de toux seches, etc. La
bouillie de gruau d’avoine est donnée aux conva-
lescents. L’avoine, telle quelle, sans étre dépouil-
lée de scn enveloppe, cuite & raison de deux poi-
gnées dans un litre et demi d’eau quon laisse
réduire & un litee sur le feu, fournit une décoction,
une tisane qui est un reméde populaire contre
I’hvdropisie. On cite des succes, mais on constate
aussl des insuccds. — La farine d’avoine sertd
faire des cataplasmes.

— « Japplique quelquefois, dit M. Cazin, &
I'exemple des campagnards, ’avoine entire cuite
avec du vinaigre, sur les points de cdté pleuréli-
ques et sur le lom()aJo, mais je leur préfére I'ac—
tion d'un rubéfiant. »

BAGUENAUDIER (Colutea ar borescens) — Clest
un arbrisseau que on rencontre aujourd’hui dans
tous lesjardins d’agrément. « Les graines du ba-
guenaudier, données & la dose de 80 & 120 centi-
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grammes, pourraient, d’aprés M. Loiseleur-

I'ig. 01. — Baguenaudier,

Deslongehamps, remplacer avantageusement 1’¢-
métique.

Les gousses vésiculaires du baguenaudier ont
¢té proposcées pour remplacer le séné.

BALSAMITE 0DORANTE (Tanacetum balsamita). —
C’est le grand baume, le baume-coq que l'or
trouve & I'¢tat sauvage dans le midi de la France e
que U'on cultive dans beancoup de jardins. Toute
la plante jouit de propriétés médicales ; nous nous
contenterons de dire ici que la graine est un puis:
sant vermicide.

Barsaree(Erysimum barbarea, 1..). —La graine
pulvérisée, et administrée dans de I'eau ou du vir

lanc, 4 la dose de 2 & 4 grammes, est un diuré
tique assez actif.

BarDANE (Arctium lappa, L..). — «J’ai acquis I
certitude, dit M. Cazin, que la semence de bar
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dane, infusée dans du vin blanc, & la dose de
4 grammes pour 500 grammes de vin, est diuréti-

Fig. 62. — Bardane.

que. Je 'ai donnée avec suceds dans un cas d’a-
nasarque survenue chez une petite fille de dix ans
a la suite de la scarlatine. On peut donner cette
semence en émulsion. »

On emploie aussi sa racine, et nous devons indi-
quer cet usage en passant, bien que nous n’ayons
en vue que 1'utilité de ses graines. On met infuser
ou meéme bouillir 32 gramimes de racine de bar-
dane par litre d’eau, et ’on assure que cette tisane
produit de bons effets dans la goutte, les rhuma-
tismes et les douleurs névralgiques. Le docteur
Alibert la recommande dans plusieurs maladies
dartreuses, surtout si la peau est séche.
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Berck (Heracleum sphondylivm). — Ray con-

Fig. 3. — Berce.
seille I'emploi de sa graine dans les cas d’hystérie.

Bovcace (Pimpinella sazifraga). — Ses graines
el ses racines sont exeitantes.

Dans l'ancienne médecine, on a vanté outre
mesure les propriétés du boucage, et il est arrivé
ce qui arrive a la suite de la plupart des exagéra-
tions, ¢’est qu'on a fini par nier presque absolu-
ment les vertus préconisées. Aujourd’hui on se
contente de reconnaitre aux racines de la plante la

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



GRAINES- MEDICINALES. 271

faculté de donner de l'appétit et d’augmenter la
secrétion des urines,
CaMELINE ( Myagrum sativum). — Dans les

Fig. 6%. — Gaméline.

campagnes, on applique quelquefois la graine de
caméline sur les gergures de la peau, ou bien on .
la méle par parties égales avec du blanc d’eeuf

pour l'appliquer sur les bralures.
16
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Carvene (Tropeolum majus). — Arnold a re-
connu que les graines mares et desséchées de la
capucine sont purgatives. Dose : 60 centigrammes
en poudre dans un demi-verre d’eau sucrce. Ce
purgatif n’agit qu’au bout de deux heures environ.

Canorte (Daucus carota). — DBarbier compare
les graines de carotte & celles de fenouil et d’anis.
Elles augmentent la séerétion du lait chez les
nourrices, facilitent 1a digestion, et agissent comme
diurétique dans les coliques néphrétiques pour ex-
pulser les graviers. On prend les graines de carotte
en infusion, comme le thé.

CartusME (Carthamus tinclorius). — La graine
est purgative. On I'administre en émulsion 2 rai-
son de 8 grammes pour 124 grammes d’eau
(Cazin).

Canvi (Carum carvt). — La graine du carvi jouit
& peu pres des mémes propri¢tés que la graine
d’anis.

Cerrruin (Scondiz earefolium). — Les graines
de cerfeuil, quoique excitantes et carminatives,
sont trés-peu employées par la médecine.

Cuasvne (Cannabis sativa). — Les graines de
cette plante paraissent partager les propriétés nar-
cotiques des feuilles. On se sert d’une émulsion de
chénevis écrasé et jeté dans 'eau bouillante pour
calmer lirritation qui aceompagne diverses ma-
" Jadies. — Avec del’huile de chénevis, faite & froid,
on réussit & diminuer la sécrétion laiteuse chez les
nourrices. Pour cela, on la fait chauffer et Ion
en frictionne les seins.
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Cuarnon-piNit (Centaurea benedicta , 1.). —
Cette plante tout entiére, y compris les graines,
passe pour tonique, febrifuge, sudorifique, diuré-
tique et vermifuge. On se sert des graines en
émulsion & la dose de 2a % grammes.

CuENE (Quercus robur). — Les fruits du chéne
ou glands ont leur emplol en médecine. Dans le
Midi, les glands torréfiés et réduits en poudre sont
un remede populaire contre la diarrhée et la dys-
senterie. On s'en est servi contre le carreau, les
scrofules et le rachitisme. La tisane de glands tor-
réfiés a ¢téprescrite dans les cas de consomption,
de marasme et d’hypochondrie. L’infusion sucrée
de glands bralés et moulus comme le café, passe
pour faciliter la digestion : 30 & 40 grammes par
litre d’eau. Du gland rdpé mis dans du vin ou de
leau-de-vie, guérit les coliques venteuses (envi-
rén 4 grammes de poudre de gland).

CITROUILLE, POTIRON, COURGE (Cucurbita pepo).
— Les graines de citrouiile font partie des quatre
semences froides majeures. Elles sont rafraichis-
santes. Ces graines broyées avee du sucre (30 gram-
mes graines ct 30 grammes sucre) paraissent d’une
grande efficacité contre le ténia ou ver solitaire.

Cocxasster (Pyrus cydonia, L.). — Les graines
de coings sont émollientes.— « Elles sont, ditM.Ca-
zin, prescrites dans les gercures du sein et des 12~
vres, la brtlure, les ophthalmies aigués, etc. Elles
convienncent en décoction (10 & 30 grammes par
litre d’eau) dans les irritations des voies digestives
et urinaires, dans la bronchite, la diarrhée, etc. »
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Covrcuigre (Colclicun autumnale). — Les grai-
nes de colchique ont été préconisées eontre ’hydro-
pisie, le rhumatisme et la goutte. Nous laissons aux
meédecins le soin de 'administrer, attendu qu'unc
erreur pourrait amener des accidents graves.

CumiN (Cuminum cyminum).— Ses graines ont
les mémes propriétés que celles du carvi, peut-
étre & un degré plus prononcé.

Evenonse ¥runck (Kuphorbia lathyris). — Les
graines purgent violemment j nos paysans en ava-
lent de 6 & 12, aprés les avoir concassées ou méi-
chées. Quand on les mache, V'action est plus
énergique. Au deld de 12 graines, il y a impru-
dence ; il vaut mieux ne pas aller jusqu’a ce chiffre
que de le dépasser, L’huile qu’on retire de cette
euphorbe est également un purgatif, mais on ne
doit I’employer qu’avec une exiréme prudence.

Favx-LBENer, cyrise (Cytisus laburnum). —
Les graines du cytise aubours ou faux-¢bénier ont
des propriétés vomitives et purgatives qui peuvent
aller vite jusqu’a 'empoisonnement. On ferg bien
de se tenir en garde contre ces graines.

FeNoviL (Anethum foeniculium, 1..). — Ce que
nous avons dit des graines d’anis s’applique exac-
tement aux graines de fenouil.

Fexv-crec (Trigonella frenum grecum, L), —
Les graines sont émollientes, adoucissantes. On
en fait de la tisane (30 grammes de graines par
demi-litre d’eau), ou bien on en fait des décoc-
tions pour lotions et lavements (de 60 & 120 gram-
mes de graines par litre d’eau) ; ou bien enfin on
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les réduit en farine pour les cmployer en cata-
plasmes,

Five v Marats (Faba vulgaris).— « Les semens
ces, dit M. Cazin, sont adoucissantes, résolutives
et astringentes. Jai vu des diarrhées chroniques
traitées inutilement par les moyens les plus ra-
tionnels, céder & V'usage exclusif d’une houillie
faite avec la farine de feve. »

FroMent ( Treticum sativum ). — La farine de
blé est appliquée snr les érysipeles pour calmer
Pinflammation. Le pain qui contient beaucoup de
son est [e meilleur préservatif de la constipation
habituelle. — TL’eau pande adoucit et rafralchit.
— Avec de la mie de pain, de I'eau ou dulait, on
fait des cataplasmes. — L’eau de son (une poignée
pour un litre d’eau) est une tisane adoucissante et
rafraichissante.

Fusary (Evonymus europeeus). — 11 v a des
paysans anglais qui se purgent avec 3 ou % fruits
de fusain. — La semence de fusain en poudre dé-
truit les poux. — La décoction des fruits de fu-
sain (15 & 30 grammes par litre d’eau), a laquelle
on gjoute un peu de vinaigre, est un reméde popu-~
laire contre la gale.

Garriuien (Vitex agnus castus), — Les semen-
ces de gattilier sont stimulantes, a cause d'une
huile essentielle qu’elles renferment, et I'on s’é-
tonine qu’on les ait mélées aux aliments des moines
a titre d’aphrodisiaques. -

GENET A BALAI (Spartium scoparium, L.). — Ses
graines sont diurctiques. Celles du genét des tein-

16,
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turiers ont été vantées contre I'hydropisie. Le spé-
cifique consistait & méler 4 grammes de graine en
poudre avec 190 grammes de vin blanc et 60
grammes d’huile d’olive. On faisait boire ce mé-
lange aux malades tous les deux jours. (’est un
remeéde populaire dont M. Cazin se montre par-
tisan.

Grzevren (Juniperus communis). — « Les
baies de genévrier, dit le docteur Ch. Moreau,
ouvrent I'appétit, facilitent la digestion chez les
personnes dont I'estomac est paresseux ; elles aug-
mentent I'évacuation des urines et par conséquent
leur quantité. Dans les pays ol 'air est toujours
chargé d’humidité, comme Ja Hollande par exem-
Ple,l'infusion des {ruits du genévrier ¢st un moyen
avantageux pour remédier au reldchement geénéral
auquel sont sujets les individus qui vivent plongés
dans une telle atmosphere. On a ordonné encore
ces baies dans les catarrhes chroniques, dansla
phthisie, dans Ies affections scrofulenses. On les a
aussi administrées contre les vers, la gale, la tei-
gne, etc., etc. Les formes sous lesquelles on pres-
crit ces truits, sont : I'infusion, le vin de genigvre,
Pextrait, 'ean distillée, la teinture. Enfin, on en
fait des onguents et on les ordonne en fumiga-
tions. »

GremiL (Lithospermum officinale, L.). — Ro-
ques conseille aux vieillards malades de la gravelle
de boire I'émulsion suivante : semences de grémil,
13 grammes; sucre blanc, 30 grammes. On triture
dans un mortier en y versant peu & peu §00 gram-
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mes d’infusion de fleurs de mauves. On ajoute
quelquefois & cette liqueur 50 & 60 centigrammes
de nitrate de potasse.

Hiree (Fagus sylvatica, L.). — Il faut se défier
desfaines, qui sont les fruits du hétre; car,si l'onen
mange en grande quantité, ’empoisonnement peut
g’ensuivre.

Hiksie (Sambucus ebulus, L.). — Les graines
sont purgatives ; on en met de 4 A 12 grammes
contuses en infusion dans du vin blanc. Elles
agissentd’autant mieux qu’elles sont plus fraiches.

Housron (Humulus {upulus, L.). — On se sert
des cones du houblon pour en bourrer les oreillers
des malades qui ne peuvent dormir, car ces cones
provoquent le sommeil. En médecine, on or-
donne les infusions de cones de houblon aux indi-
vidus lymphatiques et scrofuleux qui cnt besoin de
toniques. Pour les infusions et les décoctions, on
met de 13 & 60 grammes de cones par litre d’eau.

Hovx (Mlex aguifolivm, 1.). — M. Cazin nous
dit que les baies de houx exercent sur l’appareil
digestif une exeitation qui proveque le vomisse-
ment et la purgation. On les emplole & la dose de
10 2 12 bales en macération pendant 12 heures.

Iveaie (Lolium temulentum, L.).— Lesgraines
d’ivraie enivrante que ’on rencontre souvent dans
les moissons, donnent au pain des propriétés nui-
sibles. Ceux qui en mangent ont des vertiges, des
tintements d’oreilles, lear langue tremble, leur
prononciation est génée. 1ls éprouvent des douleurs
4 D'épigastre, ont des vomissements, un tremble-
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ment général, une sucur froide sur tout le corps,
beaucoup de lassitude et d’assoupissement. Les
maquignons se servent de livraie en petite quan-
tité pour prédisposer les bétes maigres & I'engrais-
sement.

JusquiAME NoIRE (Hyoescyamus niger, L.).— Cette
plante est une plante vénéneuse pour certains ani-

Fig. G65. — Jusquiame,

maux et inoffensive pour d’autres. Les cochons,
les vaches et les brebis en mangent sans inconvé-
nient. Les oies, les poules, les cerfs et les pois-
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sons en meurent. Les graines de jusquiame, mé-
lées & I'avoine, en petite quantilé, engraissent les
chevaux. Ce moyen est connu des cultivateurs
dans I'Ardenne belge. Ses graines brilées en
petite quantité, avec précaution, donnent une va-
peur qui peut calmer les maux de dents.

Lavrier p’Aprorrox (Laurus nobilis, 1..). — Les
fruits de lauricr sont trés-excitants et 1'on s’en
servait autrefois en poudre dansde la bidre chaude
pour provoquer la sucur.

Lierne (Hedera heliz, L.). — Les fruits du
lierre sont émétiques et purgatifs. Il y a des pay-
sans qui en avaleut 410 ou 12 pour se purger, mais
la dose nous parait un peu forte. On employait ces
baies en poudre et préparces de diverses manigres
contre les fityres intermittentes. Ce médicament
a linconvénient de canser des nausées, et il ne
faut s’en servir qu’a defaut de mieux.

Lias (Syringa vulgaris). — Avec les baies de
lilas, on a préparé un exirait dont on s’est servi
pour combatire les fitvres intermittentes. Quel-
ques médecing ont accusé un complet succes; d’au=
tres ont protesté. Les choses en sont la.

Lin (Linum usitatissimum). — Ona recours &
I'emploi de la graine de lin dans la plupart des
maladies inflammatoires. On en fait des infusions
et des cataplasmes. L’huile qu'on retire de cette
graine rend également des services a la médecine.
Onl'emploie commelaxatif, comme vermifuge pour
les enfants en la mdélangeant par parties égales
avee du jus de citron. En la battant avec de 'eau
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de chaux, par parties égales, on cbtient un lini-
ment contre la bralure.
Livicnr (Ligusticum levisticum). — Lces grai-

nes de liveche ont ¢té recommandées dans les
cas de digestions pénibles.

Mais (Zea mais). — « La farine de mais, dit
M. Munaret, convient aux convalescents, par sa
digestion facile et sa qualité analeptique; aux
porteurs d'irritations chroniques de I'estomac, des
intestins, des voles urinaires, par sa propriété
adoucissante et émolliente; a tous les enfants en
bas &ge, pour leur fournir une bouillie exempte
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de matiére fermentescible ; & tous enfin par son
bon marché et son mode si simple et si prompt de
la préparer. Comme médicament, quelques méde-
cins de France se louent de I'avoir administrée en
déeoction, & l'instar des Indiens et des Mexicains,
qui en font un grand usage, pour tempérer 'ar-
deur des paroxysmes fchriles. Avec sa farine, on
compose des cataplasmes qui, d’aprés M. Duchesne,
sont préférables & ceux que l'on fait avec cclle de
lin, parce qu'ils exhalent une odeur moins fade,
qu’ils s’aigrissent et se desséchent moins prompte-
ment. J’ai vérifié plusieurs fois I'exactitude de tous
ces avantages. »

Marronnier D INDE(Esculus hippocastanum,L.).
~— On retirc du marron d’Inde une substance
appelée esculine, qui a ét¢ employée pour com-
battre les fidvres intermittentes. — « Le marron
“d'Inde réduit en poudre, dit M. Cazin, a é1é pré-
conisé comme sternutatoire dans les céphalalgies,
dans les diverses autres affections cérebrales,
méme dans 'épilepsie. On fait avec ce fruit des
pois & cautere qul peuvent remplacer ceux d’iris
dans les cas ol1 la 1égére irritation que produisent
ces derniers n'est pas nécessaire. »

MevoN (Cucumis melo), — Les graines fraiches
du melon sont doueces, huileuses et servent i faire
des boissons, des émulsions adoucissantes et pec-
torales. Elles font partie des quafre semences
froides majeures des pharmaciens.

MotrarDE NoIRE (Sinapis nigra). — A petite
dose, la graine de meutarde noire donne du ton
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aux hypochondriaques et aux chlorotiques (13 & 20
grammes dans un litre de vin ou de biere). A plus
forte dose, elle excite le poumon, l'estomac, les
reins et peut étre avantageuse dans les hydropisies,
les catarrhes chroniques et le scorbut (30 a 100
grammes par litre de vin ou de bi¢re).

— « Dans une épidémie de fidvre mucoso-pu-
tride vermineuse qui régna, dit M. Cazin, chez les
habitants des marais de Coulogne, prés de Calais,
durant l'automne de 1822, j’ai employé avec le
plus grand succés la décoction de moutarde faite
a vase clos. » 1l ajoute plus loin que la graine de
moutarde ufile aux personnes lvmphatiques, dé-
colorces, affuiblies par la misere ou de longues
maladies, serait nuisible aux individus sees, ner-
veux, irritables; disposés aux congestions sangui-
nes, & une irritation locale ou générale.

Une cuillerée abouche de graine de moutarde
entiere est un bon laxalif pour les vieillards, les
hypochondriaques ctles paralytiques. La farine de
graine de moutarde sert & préparer les sinapis-
mes. Elle sert aussi & augmenter I'énergie des
bains de pieds.

MovurarpE BLANCHE (Stnapis alba). — Lamou-
tarde blanche ne convient qu’aux chlorotiques.
Klle purge & la dose de 45 & 30 grammes.

Newenvx (Rhamnus catharticus). — C’est un’
purgatif populaire. Les paysans en avalent de 10
4 20 graines, ou bien ils en font bouillir une cin-
quantaine dans 300 grammes d’eau et avalent cette
décoction aprésy avoir mis du miel. Cesdoses nous
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semblent un peu fortes. 154 20 baies de nerprun
et 2 grammes de créme de tartre qu’on fait bouil-

Fig. 67. — Nerprun.

lir avec de I'eau pendant une demi-heure, donnent
une purgation douce quin’est pas accompagnée de
coliques.

NicerLe pE DaMas (Vigella Damascena, Li.). —
Les graines de cette jolie plante, connue dans nos
jardins sous le nom de cheveux de Vénus, sont un
peu poivrées. Les Orientaux s’en servent dans les

17
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affections catarrhales, I'asthme humide, les verti-
ges, la céphalalgie, etc.

Onee (Ilordeum). — L’orge mondé et 'orge
perlé servent en médecine & préparer des boissons
adoucissantes auxquelles on ajoute du miel ou du
sirop ou du sucre. L’orge ordinaire est tout aussi
bonne pour faire ces tisanes, & la condition de
jeter la premidre eau qui a dissous le principe
amer de écorce. Ces tisanes trés-nourrissantes ne
conviennent pas dans les cas de maladie o1 P'on
doit observer une ditte sévére. On administre la
tisane d’orge dans les cas de diarrhée, de dyssen-
terie, dans les affections des voies respiratoires,
dans la péripneumonie latente, dans 'hémoptysie.
On se gargarise avec de la tisane d’orge édulcorée
avec du sirop de mures contre les angines et les
aphthes.

Pavats (Pastinaca sativa). — On attribue aux
graines de panais la propriété de combattre les
fievres intermittentes. On en avale de 2 & 4 gram-
mes,ou bien, ce qui est plus facile, on en met in-
fuser 8 ou 10 grammes dans du vin pendant vingt-
quatre heures etl’on boit.

Pavot (Papaver somniferum). — Les capsules
qui renferment les graines de pavol donnent des
infusions calmantes & la dose de 2 4 6 grammes
par 500 grammes d’eau. 1l ne faut pas en abuser.

PersiL (Apium petroselinum). — On assure que
les graines de persil sont excellentes pour combattre
les fievres intermittentes. Les doses sont de 1 a
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2 grammes pour les graines pulvérisées et de 4 &
8 gramnmes pour les graines entiéres en infusion
dans un litre d’cau bouillante.

Pien p’sLoverTe des champs (Delphinium conso-
lida, L.).— M. Cazin assure que les semences pul-
vérisées détruisent la vermine de la téte comme
celles de staphisaigre. 1l ajoute quela déeoction de
ces mémes graines, en lotions, a été quelquefois
employée par des paysans contre la gale et la
phthiriase ou affection pédiculaire. _

Prvoize orricinaLe ( Peonia officinalis, 1..). —
On assure que la pivoine a des propric¢tés antispas-
modigues et un peu narcotiques. Il ne faut done
pas trop se moquer des femmes du peuple qui
mettent au cou de leurs enfants des colliers de
graines de pivoine pour les préserver des conwvnl-
sions.

RENOUEE DEs 0138AUX (Polygonum aviculare). —
M. Loiseleur-Deslongchamps a constaté que les

Fig.

graines de renouce, réduites en poudre, ont une
odeur nauséeuse et sont fortement émetiques et
purgatives.
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Riciy (Ricinus communis, L..).— Les graines de
ricin provoquent des vomissements ct sont dange-

%
-
3
3
Y
i‘

Fiz. 69. — Ricin.

reuses. On ne se sert ordinairement en médecine
que de I'huile retirée de ces graines. C’est un puy-
gatif doux, dont la dose varie de 10 & 60 gram-
mes.

Roquerte curtivee ( Brassica eruca,

L.). —
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‘Wauters a proposé l'infusion de graines de ro-
quette, & la dose de 15 grammes pour un litre
d’eau, pour remplacer dans certains cas lipe-
cacuanha.

SANTOLINE (Sentolina). — La santoline blan-
che et la santoline des jardins donnent des se-
mences vermifuges que l'on administre de di-
verses manidres, et entre autres en infusion (2 a
8 grammes de poudre dans de l'eau, du vin,
de la biere ou du cidre), pour remplacer le semen-
contra.

Sceau-ne-Saromon (Convallaria polyqonatum).
Les fruits de cette plante écrasés frais dans de
I'eau sucrée (12 & 15 fruits) peuvent déterminer des
vomissements.

SerelE (Secale). — Le seigle est rafrajchissant
et un peu laxatif. M. Cazin ’a employé concassé
en décoction (30 & 60 grammes et plus par litre
d’eau) contre la constipation.

STAPHISAIGRE (Delphinium staphisayria,L.). —
La graine de cette plante est un poison violent
dont on ne doit se servir qu’extérieurement et en
poudre pour détruire les poux.

StrRAMOINE (Datura stramonium). — Les grai-
nes de stramoine ont servi aux endormeurs qui
mélaient de la poudre de ces graines dans le tabac,
et 'offraient ainsi aux personnes qu'ils voulaient
endormir dans le but de les dépouiller. Ces graines
sont un poison.

Streav (Sambucus nigra). — Les baies de su-
reau sont purgatives.
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Tanasie (Tanacetum vulgare). — Les graines
de tanaisie peuvent remplacer le semen-contra.

Vioverte (Viola), — 6 410 grammes de graines
de violette pilées avec du miel et données aux en-
fants eonstipés, agissent comme laxatif,

FIN
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