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LAVER 20.000 BOUTEILLES PAR JOUR

TYPE D'INSTALLATION POUVANT

Adresse Télégraphigque GUYOSIFON Téléphone 939-74 (Fms x"a)

Meliers de Constructions Mécaniques J. BUYOT et G, 4-6-8-13, rue Claude-Decaen
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FILTAE MALLY

Stérilisation des Eaux d'alimentation

APPAREILS SPECIAUX

POUR

Fabrique d’Eaux
gazeuses, Limonades,
ete.

Paris Exposo» Universelle 1900
Hors Concours,Membre (1 Jury

Londres 1908,Grand Prix Londres)
Bruxelles1910 — Grand Prix

—_——

155, Fauboury Poissonnitre, PARIS

Demander le Catalogue
spécial n° 3

0" F* des Levure, Alcool al Dréghure de l}rams

a ANMIENS

Société Anonyme au Capital de 3.000.000 de Franes

Dépot a PARIS : Carbonique du Commerce,
5, Rue Ordener,

Acide Carbonique liquide
put de Fermentation

La meilleur pour la gazéification des Boissons |

MATERIEL DE TUBES NEUF

Adresser commandes et demandes de renseignements :

Pour la PROVINCE : A la Compagnie Levure, AMIENS.
Pour PARIS : 4 Ia Garbomque du Commerce, 5, rue Ordener.
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travers la porcelaine d’amiante, n’ont pas ét¢ modifiés dans leur com-

posttion chimique et que, par suite, cetie porcelaine peul servir éga-
- lement & la filtration et & la stérilisation des vins, vinaigres, efc..., et
‘a la filtration des acides ».

Les filtres pasteurisateurs Malli¢ sont les types du genre préconisé
par M. Berthelot. Pour le cas spécial de fabrication indutrielle de
boissons gazeuses, ils sont montés en batterie.

Ces appareils se composent d’une caisse en fonte ol péndtre par le
robinet du haut (voir fig. 1 et 2), I'eau qui doit étre filtrée. Dans
le corps de la batterie 1'eau traverse les bougies filtrantes de 'exté-
rieur & l'intérieur et sort filtrée par le robinet placé dans le bas.

La batterie n® 1 débite de 500 &
750 litres par 24 heures. La batterie
n° 2, de 2.000 A 3.000 litres, avec
pression de 3 atmosphéres.

Il existe également un systéme
dit A faible pression. Les figures
3 et 4 montrent des appareils qui se
placent directement dans les réser-
voirs et qui peuvent donner un dé-
bit variant avec le nombre de bou-
: gies.

La figure 4 montre comment I'appareil se place.
On peut lire dans les- Annales d'Hygiéne expérimendtale, fasclcule
IV, -année rgob, un extrait.du rapport sur les recherches faites par
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11 faut aciduler le sirop lorsqu'il est un peu refroidi et non lorsqu’il
est bouillant.

On écume la mousse qui se forme sur le sirop et on filtre dans
un filtre spécial en molleton ou en flanelle nommé « chausse ».

Voici un autre mode de préparation & chaud donnant de bons
résulfats :

On met 85 kilogs de sucre raffiné et 100 gr. d’acide citrique dans
une chauditre en cuivre bien étamé, avec 52 litres d’eau. Remuer

constamment le mélange, de facon que tout le sucre soit dissous
avant 1'ébullition.

On enléve I'écume du sirop jus-
qu'a limpidité parfaite. Au bout de
vingt minutes environ, c’est-d-dire
quand le sucre forme le fil aprés
'écumoire, arréter 1’ébullition.

L’acide a pour but d’empécher
la cristallisation.

On prépare également le sirop &
froid et ce procédé plus économi-
que donne d’excellents résultats. Il
permet d’employer méme des su-
cres cristallisés. Il existe un grand
nombre d’appareils pour fabriquer
le sirop & froid. Les appareils « Gal-
lia », de la maison J. Gazan, et
ceux de la maison Bourbonnais ont
une grande réputation et sont uni-
versellement employés.

Voici la description de l'appareil
Gallia :

Avantages de la Fabrication des Sirops a Froid
avec UAppareil « Gallia »

Ces avanlages sont les suivants :

1° Le sirop oblenu posséde un brillant plus limpide et le filtrage
se trouve ainsi supprimé. :

2° Dans la fabrication & chaud, il existe une perte de sucre de
5 9 environ, résultant de I'enlevage des écumes et de l'adhérence
aux parois du filtre en molleton.
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L’acide carbonique se rend ensuile dans le ou les laveurs destinés
3 le débarrasser de ses impuretés. '

Les laveurs peuvent é&tre simples ou doubles. Tls sont en cuivre éta-
més intérieurement & 1'étain fin.

Fig. 7

Ils sont munis & la partie supérieure de deux tubulures M et S. La
premiére sert au remplissage, la deuxiéme communique par un tube
avec le fond du laveur afin que le lavage de 1'acide soit plus complet.

Le layeur est surmonté d’un vase indicateur L dans lequel l'acide
vient encore barbotter avant de se rendre au saturateur.

On emploie trés souvent un appareil com-
posé d'un laveur et d’un producteur réunis
(voir fig. ci-contre) sur un méme biti.

Il faut avoir soin de remplir le vase indi-
cateur de facon a4 ce que le niveau de I'eau
soit au-dessous de I'ouverture du tube d’échap-
pement,

ruzométre. — Sert & emmagasiner l'acide
carbonique sortant des laveurs. I1 se place
donc entre le laveur et le saturateur.

Il se compose d’une cuve et dune cloche

conirepoids en tdle galvanisée. La cuve est
remplie d’ean. Deux tuyaux intérieurs figurés
@) cn pointillé sur la figure servent a l'entrée et
" 2 la sortie de I'acide carbonique, et permettent
encore un nouveau lavage.

1]

F:g 9

Pompe, — Clest une pompe aspirante et foulante a double effet
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qui est employée. C’est elle qui aspire l'eau et l'acide carbonique
et qui les refoule dans le saturateur.

Elle est généralement en bronze, étamé a lintérieur. Elle n’offre

rien de particulier sinon que sa conduite d’aspiration est munie

d’un robinet régulateur & 3 voies : la premiére améne le gaz acide
carbonique du gazométre, la seconde améne l'eau d'une cuve d’ali-
.mentation, la troisitme conduit le mélange du gaz et de l'eau au
clapet de refoulement et vers le saturateur. Ce robinet est muni
d'une clé avec cercle indicateur permettant de régler trés exacte-
ment les quantités d’eau et de gaz A refouler.

Saturateur. — J'ai déja dit quelques mots du saturateur. Dans
certains appareils, il affecte la forme d'une sphére ou d’'un tonneau

en cuivre soigneusement étamé A lintérieur. La forme sphérique

est la plus répandue. 1l contient un agi-
tateur & palettes. Les saturateurs sont
munis d'un manométre et aussi d'un sif-
flet d’alarme. Les saturateurs sont de
différents volumes. Ils sont munis de
manivelles ou de poulies pour fone-
tionnement & la main ou au moteur.

Les saturateurs des divers fabricants
se ressemblent plus ou moins.

Dans les saturateurs a ailettes, le frot-
tement détermine assez rapidement
I'usure de diverses pitces. Ces appareils
- tendent de plus en plus & étre remplacés
par des saturateurs dits & colonne dans
lesquels la saturation se produit par
pulvérisation ; en voici le principe :
Ueau est introduite dans Uappareil par
la pompe ; un pulvérisateur inlérieur |
divise la goulle d’eau qui s'imprégne &
immédialement d'acide carbonique
-lUeau descend ensuite en cascade (ruis-
sellement) traversant un sysiéme de sa-
turateurs automaliques assurant un mazimum de sursaturation.

s,
e

1 [ - .*.
i e S| | PSS TN 4'S W SEES—

Lt

Fig. 10

La fig. 10 montre un appareil saturateur continu de ce genre
(systtme J. Guyot), pouvant produire r.ooo siphons avec 10 kilogs
d’acide carbonique. '

‘Cet appareil est & double saturation. La premiére est produite
par l'arrivée en jet de l'acide carbonique et de l'eau dans le globe
cristal ; puis l'eau saturée est envoyée sous pression dans la colonne
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par le pulvérisateur qui s’y trouve intérieurement. L'usure de cet
appareil est & peu prés nulle.

APPAREIL EMPLOYANT L'ACIDE CARBONIQUE
LIQUIDE

Avantages. — Suppression des producteurs et des laveurs, rem-
placés par un tube d’acide carbonique munis d’un appareil spécial
nommé « déiendeur », destiné A régulariser la pression.

L’acide carbonique posséde en effet une tension variant suivant
la température et le remplissage. Elle varie de 36 & 74 atmosphéres
de 0® & 30°. Le détendeur (fig. ci-contre), muni d'un manométre
permet de régulariser cette tension el d’avoir une pression permet-
tant le tirage de la limonade. Les détendeurs jumeaux Guyot sont
réglés & deux pressions différentes : 1° Pour la préparation des limo-
nades ; 2° pour le tirage des eaux gazeuses (de Seltz), d'out éco-
nomie de temps.

Fig. 11 Hig: 12

Le froid produit par la détente de 'acide carbonique est tel, que
la congélation de l'acide se produit vite, ce que l'on remarque par
le dépdt de givre qui se fait & l'extérieur de la bouteille. I1 faut
alors changer de bouteilles d’acide, Pour éviter cet arrét, la maison
Guyot construit des incongélafeurs (marque Diamant), évitant com-
plétemen la congélation de l'acide méme par grand débit et hautes
pressions.

Cet appareil permet un travail rapide et suivi, il se monte
sur n'importe quel tube et n'importe quel détendeur. L'incongéla-
teur « finimétre » est pourvu d'un manométre indiquant en kilogs
la pression contenue dans le tube d'acide. Si I'on travaille avec gazo-
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metre, on ouvre le robinet du détendeur jusqu'a ce que la cloche
soit & peu prés remplie de gaz, puis on le referme. Avoir soin d’ou-
vrir le robinet trés doucement.

APPAREIL INTERMITTENT (J. Guyot el Ce)

Se compose d’un saturateur en cuivre poli, d'un détendeur et d’'un
appareil a tirage.

Cel appareil peut se;placer contre un mur. C’est 'appareil par
excellence du petit fabricant. Son fonctionnement est trés simple.
Le saturateur conlient environ 25 siphons. Un tube d’acide de 1o ki-
logs produit environ 500 siphons ou 700 limonades.

Mode d’emploi.— Introduire 'eau ||
dans la boule aprds avoir dévissé &
Iécrou & oreille et retourné le satu-'
rateur. Laisser environ 1 litre de [§#
vide. Fermer le robinet et ramener |#
la boule 2 sa premidre position. |
Ouvrir le tube d’acide. Régler le }
détendeur & 10 kilogs, puis agiter
fortement la boule mobile sur 2 pi-
vots, pour oblenir la saturation.
Revisser le raccord et ouvrir le ro-
binet. Placer Ie siphon, appuyer sur
le levier de gauche et ouvrir le robi-
net de droite (si le siphon ne se
remplit pas, fermer rapidement ce
méme robinet et louvrir ensuite,
c’est ce qu'on appelle « faire la purge ». Quand le siphon est rempli
aux trois quarts, fermer le robinet, et retirer le siphon en apuyant
sur le levier de gauche.

Il faut avoir soin de fermer le robimet du détendeur aprés le
20° siphon pour éviter toute perte d’acide. Quand le saturateur est

" vide on recommence l'opération.

Fig. 13

APPAREILS SEMI-CONTINUS

Le fonctionnement est le méme dans les appareils semi-continus
et continus.

La fig. 14 montre l'appareil continue N° 1 J. Guyot et Cie. La
colonne est entitrement en cuivre rouge sans soudure. La tuyau-
terie relide. & lappareil comme lindique le dessin, le robinet en
haut et A& droite bien fermé, ouvrir doucement le robinet du tube
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d’acide carbonique, puis le robinet du détendeur ; attendre que les
deux manométres marquent la méme pression, puis le tuyau de la
pompe baignant dans un récipient d'eau & saturer, pomper au
moyen du levier., Ouvrir le robinet d’entrée d’eau, placé en haut
et & droite, 'eau montera dans le niveau. Il n’y a plus qu'a tirer.

L'eau de seltz se tire & 8 ou g kilogs (atmosphéres). La limonade
a 5 a 6 kilogs. :

Fig. 14 Fig. 15

Voici la vue d'une installation compléte pour une production de
1.500 & 2.000 siphons et limonades par jour, soit 150 & 200 siphons
ou limonades & I'heure. Dans cette installation, le tirage & siphon
est indépendant de l'appareil. L'installation comprend également un
‘appareil doseur & sirop et un calebotin pour le bouchage, appareils
dont j'ai parlé d’autre part.

Il existe des installations pour productions plus élevées pouvant
débiter jusqu'a 8oo siphons, limonades et sodas & I’heure.

Tireuses. — Je crois utile de dire ici quelques mots des fireuses
employée pour introduire 'eau gazeuse dans les siphons ou les bou-
teilles. Avoir soin dans une installation de placer ces appareils en
plein jour. Les tireuses se composent d'un robinet spécial monté sur
un pied en fonte généralement & pédale. Ce robinet est destiné &
régler l'arrivée de la boisson saturée.
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entouré d’'un serpentin en cuivre étamé intérieurement et extérieu-
rement, le tout dans une caisse en chéne garnie de zinc tréds fort
" et d’un isolant formant glacitre.

Cette caisse étant remplie de glace, 'eau gazéifiée venant du satu-
rateur passera d’abord dans le serpentin avant de pénétrer dans le
réservoir de repos, et sa température s’abaissera alors de 5 ou 6° cen-

" tigrades, ce qui aura pour conséquence de diminuer dans des pro-
portions considérables la pression de I'eau gazéifice qui, de 5 & 6 ki-
los qu’elle avait au sorlir du saturateur, n’aura plus que 2 ou 3 ki-
los de pression & l'entrée dans soutireuse. (Ce procédé évite I'effer-
vescence du liquide et permet le tirage rapide). -

oy
ATELIERS oe CONSTRUCTIONS MECANIQUES S GUYOT 8 C:* . PARIS canz)

: Fig. 18 Fig. 19

> On peut ainsi se rendre compte de l'économie énorme de bou-
! teilles que l'on peut faire, car i cetle pression insignifiante aucune
: ne cassera. La limonade une fois embouteillée et bouchée revien-
dra progressivement & la température ordmmre el reprendra sa pres-
sion normale de 5 & 6 kilos.

Pour faciliter I'abaissement de la température de l'eau on peut
~aussi faire passer celle a saturer dans la méme caisse glacidre a
I'aide d’un dispositif spécial, et garnir d’isolants le saturateur et
la tireuse afin de conserver et entretenir le méme degré de fraicheur
dans 1'appareil.

Tout le monde sait d'ailleurs aujourd’hui que l'ean froide absorbe
une quantité beaucoup plus grande d’acide carbonique que l'eau a
température ordinaire et c’est pour cette raison que la saluration

IRIS - LILLIAD - Université Lille
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plus encrassée. Un balai métallique peut laver plus de cent mille bou-
teilles sans se détériorer. Il est inutile d’appuyer, le simple froitement
du balai sur les parois de la bouteille, suffit pour enlever les crasses
les plus difficiles & atteindre.

Ces machines peuvent étre installées pour marcher au moteur
(Electric J. Guyot).

Pour des installations plus conséquentes, on doit se servir de rin-
¢oirs mécaniques & 2 ou 3 brosses.

Fig. 20 Fig. a1

Ces brosses tournant & grande vitesse sont montées sur tubes creux
injectant I'eau dans la bouteille.

Ces brosses sont horizontales. L'injection de I'eau dans la bouteille
se fait aulomatiquement pendant le brossage. Les brosses-goupillons
usés peuvent élre regarnie en quelques minutes.

La fig. 21 ci-dessus montre un rin¢oir mécanique a 2 brosses (syst.
J. Guyot) tournant de goo i 1.000 tours a la minute. Cette machine
est montée avec arbre en acier chromé €t coussinets bronze. Les bou-
teilles y sont maintenues automatiquement et sont nettoyées intérieu-
rement, extérieurement, fond et goulot. Ce ringoir peut nettoyer
600 bouteilles & 'heure. 11 existe des machines & 3, 4, 6 et 8 brosses
pouvant nettoyer de 8.000 & 20.000 bouteilles par jour. '

Roue trempeuse. — Dans le brossage mécanique des bouteilles, il
est nécessaire, surtout quand on a affaire & des bouteilles ayant servi
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el ayant été étiquetées, de leur faire subir un trempage prolongé, sans
cependant occasionner un supplément de main-d’'ceuvre.
La roue trempeuse (fig. 22) remplit avantageusement les conditions

indiquées.

ATELIERS -

i
CONSTRUCTIONS
MECANIQUES |

Fig. 22

11 existe des roues trempeuses en tole avec casiers en bois ; ceux-ci
pourrissent rapidement. La roue trempeuse ci-dessus est en tole
d’acier montée sur palier bronze. Son fonctionnement est trés sim-
ple. 11 suffit d’introduire les bouteilles dans les trous de gauche ; leur
poids fait tourner la roue. Les bouteilles en contact avec le liquide
contenu dns le bac se remplissent et trempent. La roue continuant a
sa remplir, les bouteilles apparaissent bientét du cété droit de la
roue ; le laveur n’a qu’a les prendre et & les introduire sur le goupillon
du ringoir. Il éxiste des roues trempeuses de toutes capacités. La
figure 23 montre une roue trempeuse « Jupiter » J. Guyot, de 2™50 de
diamétre, contenant 6oo bouteilles.

Le trempage peut étre fait dans une solution de soude sans incon-
vénient, puisque la bouteille se vide complétement.

La figure ci-contre montre un type d’installation pouvant débiter
20.000 bouteilles par jour, en donnant un travail irréprochable et en

IRIS - LILLIAD - Université Lille



IRIS - LILLIAD - Université Lille




IRIS - LILLIAD - Université Lille




— 156 —

bouteilles, il faut appuyer sur la bille, de fagon & ce qu'une partie de
I'acide carbonique puisse s’échapper. Ces bouteilles se font générale-
ment en petites dimensions.

Il y a bien d’autres genres de bouchage. le bouchage mécanique
a agrafes, & bouchon porcelaine, le bouchage a vis, le bouchage
faience, etc., dont le prix de revient est un peu plus onéreux.

Pour certaines boissons:gazeuses ficelées avee un muselet fil de fer
ou autres, la présentation extérieure gagnera beauncoup en se servant
du capsuloid « Diamant ».

Fig. 26 Fig. 27 Fig. 28

Ce produit est une pdte blanche ou colorée, qui se met sur le
goulot en en épousant les formes. Cela remplit 1'office d’une capsule
d’étain et produit un trés joli effet (voir fig. 26). Le prix de revient
est minime, environ 1 fr. fo pour 1.000 bouteilles (J. Guyot).

SIPHONS

L'inconvénient des bouteilles résulte surlout du fait que, lors-
qu'on les débouche, une partie de l'acide carbonique, et méme
souvent une partie du liquide gazéifié s'échappent au dehors. Clest
pourquoi 'on emploie aujourd’hui pour l'eau de Seltz, l'appareil in-
venté par Savaresse en 1837, nommé Siphon.

Un siphon se compose de 3 parties : Une carafe, un tube intérieur,
et d’une téle métallique & soupape.

Les carafes (voyez coupe et aspect extérieur, fig. 28 et 27) se font
généralement en cristal de Boheéme ; le col est légérement renforcé.

On les fait en blanc, bleu ciel, vert pré, vert nil, rose, jaune, ou
dichroide (coul. absinthe).
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Elles peuvent étre unies, ou & cdtes et portent gravées les marques
adoplées par le fabricant.

La téte du siphon est constituée surtout par une soupape fermant
de haut en bas par la pression d’un ressort 2 boudin visible dans les
fig. ci-contre. L’extrémité supérieure de la téte se nomme chapeau.

Fig. 29 Fig. 3o

La bascule permettant I'ouverture de la soupape, se nomme levier. Le
tube de dégagement de I'eau gazeuse se nomme bec. Les becs peu-
vent &tre carrés, ronds ou coudés, les chapeaux sont ronds, plats ou
pointus et les leviers petits, moyens ou grands.

La composition des tétes de siphon n’est pas quelconque ; il ne
faut pas qu’elle contienne plus de 10 % de plomb. On fait ces tétes
soit en étain premier titre, soit en alu-
minium. La téte aluminium est plus
solide cependant que la téte étain.

Les tétes de siphons portent les
marques des clients. La maison
J. Guyot, de Paris, construit des
siphons inviolables : les marques
des clients sont apposées intérieurement et extérieurement, de telle
fagon que la marque intérieure coincide avec la marque extérieure,
téte en aluminium sans trace de plomb. Le chapeau se visse intérieu-
rement avec un outil spécial.

Les siphons sont généralement essayés & une pression de 20 atmos-
phéres. Leur contenance est de 80 A 100 centilitres ; les demi-siphons
contiennent 5o centil.

La téte de siphon est montée sur une bague brisée formant bourre- .
let, bague qui s’ouvre avec une pince spéciale.

Pour enlever la l8te d'un siphon, on se eert d’'une presse comme
indiquée par la fig. 32, maintenant le siphon verticalement la téte

Fig. 31
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en bas, puis on agit avec la pince sur la bague qui se dévisse aisé-
ment, On se sert également de cette presse pour serrer la bague,
s'il y a fuite & cet endroit.

Py, 32 Fig. 33

Les siphons & petit levier et & moyen levier sont les plus employés :
leur fonctionnement est plus doux et ils ont moins de tendance a
perdre gue ceux & grand levier. :

Fig. 34 Fig. 35 Fig. 37

. Les tétes de siphons peuvent étre avantageusement nickelées. Leur
nettoyage est ainsi plus rapide.
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