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EXPLOITATION:.

nES

BETES BOVINLS

EMPLOI DES BETES BOVINES.

§ 183.

Dans Vorigine, Pemploi du beeul se bornait
probabluneuL comme aujourd’hui cncore dans
cerlains pays peu cuilwen s, Ldtidisation de sa
viande et de sa gLalssc ot laconsdémmation de
I'homme. On pratiqyait; dnnt; létéve bovine en vue
de l'éléve de jeunes bétgs;- Plldb de‘ Letigraissement.

Mais bientot I'usage du Jait, comme aliment
pour l'homme, amena le dL\eloppemenL de lu
laiterie.

Plus tard, la culture du sol véclama 'emploi des
bétes bovines pour le trait, jusqu'a ce qu’une popu-
lation croissante, une culture et un emploi de plus
en plus artificiels du sol nécessitérent, dans beau-
coup de circonslances, I'éducation des buvs bovines
pour lewr fumier.

BETES BOVINES, 2. i
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(i RETES BOVINES.

Mainlenant les conditions dans lesquelles on
entretient des bétes bovines sont différentes. Tantdt,
I'éleve boviue est le but principal de la cullure;
tantdt, elle est par la production du fumier un
moyen dwriver au but; enfin il y a des eir-
constances ou ['¢léve bovine est entreprise d'un
coté, pour lutilisation du sol, fe but véritable,
tandis que, de l'autre ¢oLé, la production du fumier
devient un moyen pour arriver au bul de la culture
rurale. Dans Vintroduelion, jal déji ¢uoncé brié-
vement que, méme pour la production du fumier,
I'éléve des bétes bovines offrait des avantages sur
I'éleve d'autres aniimaux; tontefois la néeessilé
et la maniére de produire du fumier n’entrent pas
dans 'enscignement de ['éléve bovine, mais plutot
dans la doctrine sur la culture des plautes agricoles
et sur I'écanomie rurale.

Que Péleve et Yentretien des bétes bovines soient
fe bul principal, ou seulement un woyen pour ar-
river au but, ou bien encore I'un et Pautre o la fois,
itest certain que I'¢léve la plus intelligente des bétes
bovines, leur entretien le plus rationnel, et leur
emploi économiquement le plus juste est la chose
prineipale et un des objels les plus importants de
{a culture rurale en géncral, pavce que ce n’est que
dans ces conditions que 'éléve bovine fournit le
plus grand rendemenl et qu'ainsi le fumier se pro-
duit au meilleur marché; considération. majeure
dans une exploilation rurale.

Jai indiqué les regles pour I'élive et entretien,
it me reste a exposer celles pour Vemploi des Létes
bovines. Suivautl 'ordre naturel élabli ci-dessus, je
vais les indiquer, en les faisant suivre d’unc eom-
paraison des résultats ¢conomigues qu'on peut en
attendre.
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BETES BOVINES. 7
1. — Eléve de jeune betail.
§ 184.

Jai déja parlé de Déléve et de Pentretien du jeune
bétail; elle se pratique dans des buts différents :

1o Pour obtenir des bétes pour son propre
usage, soil pour la reproduction, soit pour le lait,
pourle travail ou pour 'engraissement, cn se défai-
sant des bétes les plus agéess

2° Pour obtenir plus de jeunes bétes qu'il n'en
faut pour son propre usage et vendre le surplus.

3° On achele de jeunes bétes pour les élever et
les revendre plus tard.

§ 185.

Dans Uintroduetion de cet ouvrage, j'ai indiqué,
combien sous le rapport de U'éleve hovine, on éiait
arricré dans certains pays, ce quiil y avait encore
A faire et & apprendre pour la perfectionner; et
comment il devenait possible, par application de
bons principes, d’élever avec la méme dépense une
héte livrant un profit double et ayant une valeur
double d’'une autre. J'ai ¢galement fait remarquer
cen tracant les régles pour Pélevage du jeune bétail,
que celui-ci se pratiquait trop souvent d'une ma-
niere fausse et ne donnait aiusi que de faibles ré-
sullats. D

Dans ces cireonstances, il n'y a done rien d'éton-
nant que les opinions sur 'avantlage économique de
I'éléve du jeune bétail soient si différentes; car il
est des personnes qui, en se prononcanl conlre
I'éléve propre, cherchent & démontrer par des cal-
cals que le bétail quon a élevé soi-méme revient

.

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



8 BETES BOVINES.

ordinairement plus cher que si on l'achéte, et qui
conseillent, en conséquence, d'acheter tout le bétail
nécessaire, méme les béles laiticres au lieu de les
élever. ]
Pour établir un calcul comparatif sur le résultat
¢conomique de I'éléve de jeune bétail, il est néces-
saire dc considérer tous les aulres emplois des
béles bovines et de comparer les divers résultats;
je dois renvoyer cet apercu plus loin et me horner
pour le moment & quelques indicalions générales.

§ 186.

Si on admet que I'éléve bovine est encore suscep-
tible de beaucoup de perfectionnements, sous le
rapport de la conformation et des qualités des ani-
maux; il est certain que ce résullat ne peut s'cb-
tenir qu'en élevant soi-méme, diit-on dabord faire
achat d'unc souche. Que I'agriculteur tienne ses
bétes bovines pour la laiterie, ou pour ’engraisse-
mént, ou méme pour le trait, ce n'est qu'en élevant
lui-méme qu'il aura la plus grande certitude d’avoir
quelque chose de bon.

C'est surtout important pour les vaches laiticres.
Il se peut bien quen apparence on achéle des va-
clies laiticres 4 meilleur comple qu'on ne les
obtiendraii en les élevant soi-méme; on est quel-
quefois assez heureux d'acheter de celte maniére
une excellente laitiére; mais en général, c’est le cas
le plus rare, car le délenteur d’'une bonne vache
laititre la gardera ou ne la vendra qu'a un prix
¢quivalant aux frais d’élevage et du rendement qu’il
en tire; et on aura moins de cerlitude pour les
qualités. 1l est ainsi towjours difticile de se pro-
curer d'une facon continue un bétail a lait aussi
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BETES BOVINES. 9

avantageux que possible; et I'éléve se reconmande
encore spécialement parce que, ¢omme je le mon-
trerai en parlant de la lactalion, les facultés lacti-
féres peuvent étre augmentées, non-sculement par
une ¢léve convenable, mais encore par I'éducation
et I'habitude.

La ou le lait trouve un débouché favorable il
arrive que 'on se procure le bétail a lait, sans re-
courir & l'¢levage, par P'achatl constamment renou-
velé de vaches fraiches et la vente de celles qui
cessent de donner du lait; on tient un taureau
dans le seul but de faire saillir les vaches pour
empécher les chaleurs fréquentes, préjudiciables &
la lactation, et pour vendre les vaches pleines. Mais
je n'aivoquetrop souvent abandonner cetle maniére
d’agir et en revenir 4 I'élevage pour ses propres
besoins; d'autant plus qu'a 'achat fréquent de
vaches se lient des circonstances ¢l des inconvé-
nients trop souvent méconnus gue jindiqueral en
parlant de l'achat et de la vente du jeune bétail.

Il ne sera done avantageux de se procurer ses
vaches par des achats renouvelés, que dans cer-
laines circonslances; ainsi, la ou la nourrvilure
rapporte continuellement par la production du lait
un tel profit qu'il y aurait perte ase livrer 4 'éléve
de bétail; je donnerai plus tard des moyens
de calculs & cet égard; toutefois il faut tenir
compte des nombreux inconvénients el des qualités
lactiféres moindres quelon risque de rencontrer en
achetant du bétail étranger; ou bien encore lorsque
fa nature de I'alimentation principale ne convient
pas pour I'élevage ; il faut encore lenir compte des
laiteries des grandes villes o P'on a déja tant de
hesogue qu'il est impossible de s’occuper cncore de
[’éléve pour subvenir & ses besoins.
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10 BETES BOVINES.

L¢éléve propre est moins importante pour le hé-
tail de trait et celui de engraissement, parce que
les bétes convenables peuvent s'acheter dans le
commerce avec beaucoup moins d'embarras qu'un
excellent bétail a lait, et parce qu’il est beaucoup
moins diflicile de calenler d'une maniére approxi-
mative s'il y a plus d’avantage d'élever ou d’acheter
tes taureaux et les bhecufs aples au trait on & fen-
eraissement, que des bétes 4 lait. Pourtant il ne
faut pas perdre de vue, que Paplitnde 4 Vengrais-
sement tout en provenant plus ou moins de la race
peut plus facilement et mieux que Vaptitude & la
factation étre favorisée par une alimentation abon-
dante dés la jeunesse. Par conséquent, dans Pentre-
tien des bétes bovines, lorsque I'engraissement est
le but principal comme en Anglelerre, il est encore
plus avantageux d’¢lever soi-méme.

Dans Véchange et Fachal fréquents de bétes de
trait, on ne doit pas non plus méconnaitre les in-
convénients dont il sera quesiion en traitant du
commerce de jeune bétail.

§ 187.

Un autre point qui demande plus de réflexion et
lus de caleul, c'est de savoir si on doit élever sur
une plus grande échelle que ne le réclame la propre
consommation, c'est-2-dire pour la vente des ani-
maux. Si par I'éleve propre du bétail recommandée
dans les paragraphes précédents, on est parvenu a
lui donber dans sa nalure et ses fqualités une supé-
riorité réelle incontestée, de semblables produils
serout bientdt tellementrecherchés, qu'on les aché-
tera a des prix plus élevés que ceux de la bou-
cherie, ¢’est-d-dire comme autant d’aniimaux repro-
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BETES BOVINES, 11

ducteurs. De cette facon on rend le commerce de
jeune bétail avantageux, et dans la tendance ac-
tuelle de perfectionner I'éléve hovine et d'en Lirer
de plus grands avantages, le bénéfice d'une pareille
éducation scra d’autant plus grand pour Vagricul-
teur qu’il se mettra plus promptement a Faméliora-
tion de bétail, parce que, comuie dans loute aulre
¢léve, il est alors plus certain de revendre & d'autres
qui veulent I'imiter. En méme temps, il assure la
réputation de ses produits, et une vente favorahfe.

Si dans I'éléeve de jeune bétail pour la vente, la
nourriture ne se calcule qu'a raison du poids de la
viande des animaux, elle entre en concurrence, et
en comparaison avee la réalisation de la nourriture
par Pengraissement. Mais si, comme on I'a vu dans
les régles pour l'alimentation du jeune bélail, el
comme on le verra encore dans les caleuls sur
l'engraissement, 10 livres valewr de foin en nour-
riture de production qui produisent chez le hétail
al'engraissementunelivre daugmentuation du corps,
ne produisent qu'autant chez le jeune bétail, I'éleve
de celui-ci est en désavantage, parce qu'une livre
de viande engraissée se paye plus cher gu'une livre
ile viunde de jeune bélail non gras. L'élévede jeune
bétail pour la vente ne sera done recommandable
et luerative jue dans les cas suivants :

1°) Lorsqu'elle est pratiquée dans des coutrées,
o, soit & cause de l'espéce de nourriture, de la
nature des paturages, du manque de défaile avan-
tageuse des produils de la Iaiterie ele., & cause du
sol et des eirconstances locales, aueun aulre em-
ploi du bétail n’est plus profitable. Il arrive donc
souvent qu’on pourra acheter, dang ces contrées, du
jeune bélail ordinaire cl maigre, 4 des conditions
plusavantageusesquon ue lobliendrait par Péléve.
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19 RETES BOVINES.

Ces circonstances ne se rencontrent ordinairement
que dans des contrées écarlées, moins cullivées, ot
prédomine le systéme de paturage sur des prairies
nalurelles moins riches et moins bonnes, rudes et
montagneuses. Elles ne livrent le plus souvent pas
un bétail perfectionné, et ne peuvent pas en cela,
comme pour ’'abandance de 'alimentation, entreren
concurrence avec Péléve bovine améliorée de con-
trées nieilleures et plus convenables. Cependant ce
hétail est ordinairement élevé durement; il résiste
a Ia faligue et aux intempéries, il profite bien d'une
alimentation meilleure, convient particuliérement
au Lrait & cause de sa résistance; aussi il est re-
cherché commetel, et faitun objet de commerce pour
des contrées rudes d'ou il va plus loin dans des
pays plus riches en nourriture, ot on le rend apte
a la boucherie.

2°) Lorsque le bétail est parvenu & un degré de
réputalion tel, que les jeunes animaux sont recher-
chés comme reproductleurs a des prix au-dessus des
prix ordinaires. Celui qui s’applique au perfection-
nement de la race, et qui, en suivant fid¢lement
mes priucipes sur U'éléve el entretien, (principes
dont T'application est plus difficile dans les cir-
constances sub, 1), est arrivé a oblenir quelque
chose de meilleur et de bien approprié aux besoins
de la contrée et des consommateurs, trouvera par
les prix plus élevés, auxquels on achéle les repro-
ducleurs dans loute éléve animale, un résultat trés-
avanlageux.

3°) Lorsqu'on éléve un bétail, qui posséde une
telleaptitude a I'engraissement dés sa jeunesse, que
comme je I'ai démonlré plus haut par des exemples,
la nourriture se réalise chez le jeune bétail plus
luerativement qu'd raison d'une livre daugmen-
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BETES BOVINES. 13
tation de poids du corps pour 10 livfes de nour-
riture de production. .

4") Quand les circonstances ¢conomiques le per-
mettent, et rendent avantageux de tenir le jeune
bétail toujours dans un tel état d’embonpoint, qu'il
a une valeur de boucherie plus élevée que du jeune
bétail maigre, et qu'alors il paye quelquefois ainsi
sa nourriture tout aussi hien que par d’autres
modes d'emploi.

Dans les calculs comparatifs sur les résullats
éeonomiques des divers modes d’emploi des bétes’
bovines, on tiendra compte des conditions que je
viens de ciler comme avantageuses pour l'éléve du
jeune bétail. Mais on ne doit pas perdre de vue
une circonstance qui ne s'exprime point par des
chiffres, ¢’est que I'éleveur trouve dans cette aug-
mentation d'éléve de jeune bétail P'avantage d'un
choix plus grand pour ses propres reproducteurs,
avec certitude plus assurée pour avenir de se pro-
curer du bon bétail pour ses besoins cl pour son
éleve.

§ 188.

Une autre méthode d'élever du jeune bétail, est
celle-ci. C'est de n’en ¢lever que trés-peu ou pas
du tout, quand les conditions locales s’y opposent,
mais d’acheter du jeune bétdil, de le tenir 4 une
bonne alimentation pendant plus ou moins de
temps, et puis de le revendre. Ce sysléme se pra-
tique principalement dansles contrées, et conditions
rapportées plus haut sub. 1), et la ol existe un
commerce assez suivi de bétes a cornes pour des
régions plus éloignées. Dans cette maniére de
réaliser le fourrage, une connaissance approfondie
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14 BETES BOVINES.

du commeree et du bétail lui-méme est indispen-
sable. Il faut encore savoir profiter des eondilions
inomentanées et se tenir au couranl des occasions
«l'achat et de revenle. [l est donc & peu prés impos-
sible de porter un jugement général sur la valeur
de cetle pratique ou d'établir des calculs généraux
sur le taux auquel on réalise [a nourriture. Tou-
jours est-1l que, dans certaines eirconstances, ce
mode de pratique peul devenir avanlageux.
Des échanges el transactions fréquentes de tau-
‘reaux et beeufs plus ou moins forts se pratiquent
souvent par des cultivateurs qui n’ont que peu de
terre; ils le font méme ordinairement, et cela
s’explique; carespace resireint de leur exploitation
ne leur permet ordinairement que de loger le bétail
de travail et d'utilité ncéeessaires, mais non pas des
¢léves en qualité néeessaire pour pouveir suppléer
a leurs besoins ; en oulre, le travail pour le petil
nombre de besliaux qu’ils tiennent n'est pas réparti
d’'une maniére égale sur tonte 'année; ils ne peu-
vent donc en tewir principalement qud I'époque
du besoin, lors des grands travaux des chamyps ete.
et en raison des fourrages qu'ils possédent; ils
doivent done se procurer des laureaux ou breufs en
nombre et de force, lantot plus grands, lautotl plus
pelits; ce sont ces eultivateurs principalement qui,
dans beaucoup de contrées, achélent les boculs
jeunes el maigres, le?habiluent au joug, et tout en
les faisant travailler, les soignent et les nourissent
bien, puis les revendent en bou état & des prix ou
la wourriture est complée modiquement, paree
ywils ont ulilisé le travail des beeufs. Les cultiva-
feurs ayant une exploitation plus vaste, qui nc
veulent pas s'occuper d’babituer au joug ou tenir
des boeufs légers, peuvent alors acheter ces bestinux
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BETES BOVINES. 15

de trait élevés el rendus durs par la maniére dont
ils onl été traités dans leur jeunesse, i des prix
ordinairement moins élevés qu'ils n’auraicnt pu les
¢lever eux-mémes. Celle derni¢re maniére est-elle
avanlageuse dans loutes les circonstances, et sur-
tout cetle méihode des petits eultivaleurs de tenir
un. bétail composé de beeufs et de genisses, qu'ils
renouvelient constamment par Pachat et la vente,
serait-elle d'aprés des calculs exacts également
plus profitable dans les grandes exploitations, que
I'éléve propre? Ceci est une autre question. Dans
tous les cas, il faut bien prendre en considération :

1) Dans ce commeree surles marcliéson chm che
a tromper Pacheteur.

2°) L'expéricnce et la connaissance du bétail, du
comimerce, ele., pour l'achat avantageux, s'acquic¢-
rent d’abord chérement;

3°) Le cultivateur cherchera toujours & vendre
surtout les animaux dont l'expérience dans son
étable lui aura prouvé, qu’ils payent le moins avan-
tageusement leur nourritare;

4°) Par Véchange fréquent de bestiaux prove-
uant d'étables étrangéres el inconnues, on s'expose
a lintroduction d(' maladies contagicuses (de Ia
pleuro-pueumonie exsudative, ele.);

57) A chaque changement d'entretien, de nour-
riture, de boisson, etc., il s’écoule un certain temps
Jusqu'd ce que les bestiaux 'y soient habitucs, el
pendant ce temps, la nourriture consommée est
peu utilisée.

6°) Le voyage fréquent du bétail vers des mar-
chés souvent ¢loignés occasionne une dépense de
temps et d’'argeul qui n'esl pas insignifiante, mais
dont on ne Llient souvent pas comple,

7°) Quoiqu'une béte élevée chez soi conte plus,
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16 BETES BOVINES.

qu'elle ne se vend dans des qualités & peu prés sem-
blables, elle offre beaucoup plus de certitude de
bien payer sa nourriture, qu’'un animal acheté
dans des conditions d'entreticn qu'on ne connait
pas.

8°) Méme les beeufs de travail élevés chez sai,
lorsqu'onappliquede bons principes d’alimentalion,
c'est-a-dire, une nourrilure abondante, reviennent
beaucoup moins cher, qu'ils ne content lorsqu’ils
sont élevés d'une maniére fausse, ¢'est-d-dire quand
on les nourrit maigrement, et qu'on doit pendant
beaucoup plus de temps dépenser inutilement [a
nourriture de conservalion, et qu'on ne peut sou-
vent les-utiliser qu'a Idge de 4 et 5 ans; tandis
qu'un beuf abhondamment nourri peut déja servir
alagede 2 1/2 a 3 ans; qu'il est plus apte & ’en-
graissemenl et & la boucherie, qu’il aura un poids
plus grand que autre et qu’il rendra par la facilité
et la promptitude de lengraissement le surcroit
de nourriture qu'on aura dépensé pour 'élever
vigoureusement. ,

II. -— L'engraissement.
§ 189.

Jai traité dans la parlie générale du but et de
I'effet de l'engraissement des animaux en géndéral;
quant i celui des bétes bovines en particulier, jen
ai parlé en trailant de la quantit¢ de la nourri-
ture. :

Dans I'engraissement des beeufs, on a égale-
ment pour but d’obtenir, durant le laps de temps le
plus court possible, dans un rapport favorable a la
nourriture consommée, laugmentation la plus

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



BETES BOVINES. 17

grande possible de I'animal en viande el en graisse,
¢l en constquence de donner a Fanimal journelle-
ment antant de nourriture qu'il peut bien digérer
et s'assimiler.

La pratique de I'engraissement peut se faire dans
des conditions diverses; elle peuf, soit comme
branche privcipale, soit comme branche acces-
soire de I'emploi des bétes bovines, de la réalisa-
tion de la nourriture, présenter_des avantages sur
les autres exploilations des bétes bovines. Une
bonne viande d'un bélail bien engraissé peut, dans
une localité donuée, trouver un débit particuliére-
ment bon ; 1a localité ou la nourriture peuvent ne
pas convenir autant a I'éleve du jeune bétail ou & la
laiterie, mais d’autant mieux converir 4 Fengrais-
sement, comme par exemple lorsqu'on a beaucoup
de résidu de distillerie; les produils du laitage
trouvent moins de débit; les boeufs de trait, les va-
ches séches dont on veut se défaire dans 'exploi-
talion ne lrouvent 4 se vendre avantageusement
que dans un élat convenable d’engraissement.

Quaunt 4 la maniére dont les résultats économi-
ques se comportent vis-d-vis des autres modes
d’emploi des bétes bovines, je me réserve de la don-
ner & la fin par des calculs et-des comparaisons.

Jai ici principalement & traiter :

Du choix du bétail pour 'engraissement;

Des différentes régles et méthodes pour J'engrais-
sement ;

Des rapports entre les résullats de l'engraisse-
ment et fa nourriture consommeée.
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1. — Cnoix pU BETAIL POUR L'ENGRAISSEMENT.
JC
§ 190.

Dans une béte bovine destinée & 'engraissement,
on doit surtout considérer :

L'élal de santé ;

L'age ; -

Les formes du corps et les qualités;

Le sexe;

L’élat d’embonpoint; .

Le travail anléricur de 'animal, ete.

a. Etat de sante.
§ 191.

Qu'un animal & engraisser soit en bon état de
santé, c'est la premjére condition pour espérer un
résultat favorable. En parlant d’'une maniére géné-
rale des qualilés exigées chez les bétes bovines, j'al
déji indiqué les signes extérieurs de santé ou d'ab-
sence de santé el j'y renvoie les lecleurs. Dans
cette partie de mon travail, jai fait ohserver d’une
maniére particuliére, que c’¢tait des poumons
grandset sains et, par conséquent, desfonctionsnor-
males de ces organes gue dépendait la bonne santé,
une digestion réguli¢re, donc aussi un favorable
engraissement. Il faut ensuite un excellenl appétit;
les beeufs et les vaches doivenl aussi ne pas avoir
élé épuisés de fatigue par le travail, quand méme if
n'y aurait pas encore d’état maladif hien prononcé.
(Quelques personnes croienl pouvoir recomnnaitre
cet état d'épuisement lorsque la colonne vertébrale
n'est plus tres-mobile, el qu'en y exercanl une
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pression, Panimal ne peut plus bhien fiéchir de I'un
ou l'autre ¢té.} On ne péche que trop souvent en
espérant pouvoir encore utiliser par l'engraisse-
ment des animaox maladifs ou mal conformes, ete.;
car ordinairement fa nourriture emplowe est en
grande partie perdue.

Méme chez des bétes déja placées a V'engraisse- .
mnent et n'accusant auparavant aucun €lat maladif,
Jorsqu’on s’apercoit qu'elles digérent mal, qu'etles
se ballonnent, qu'elles n’ont pas bon appétit, bref,
qu’elles ne réussissent pas enmme d’autres, on doit
se garder de les tenir trop longtemps ; car plus on
les conservera & {'engraissement, plus on perdra
sur la nourriture.

b. Age.
§ 192.

L’age des animaux n'est pas du tout sans impor-
tance pour les résultats de 'engraissement.

Des animaux jeunes se trouvant encore en plein
développement corporel, et chez lesquels 1a nourri-
tare profite surtout & ['extension du volume du
corps livrent une viande 4 la vérité tendre, mais
non pas ferme et bien entrelardée; ils font plus de
graisse & 'extérieur qu'a lintéricur.

Chez des animaux trop agés, surtout s’ils ont
été employés pendant longtemps & un travail rude
ou a la lactation, les muscles et les tendons devien-
nent tenaces, durs et secs; Ja graisse ne peut pas
convenablement s’interposer dans les chairs; la di-
gestion est souvent affaiblie, de sorte que les ali-
menls ne sont plus bien assimilés. C'est pourquoi
méme par le meilleur engraissement, on atleint ra-
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rement son but avee de pareilles bétes; leur viande
reste de qualité inféricure.

Le meilleur résuliat dans 'engraissement s’ob-
tient de hétes bovines, baeufs ou vaches, qui ont a
peu prés terminé leur croissance, qui sont ainsi
dans le weilleur dge, 3 4 8 ou 9 ans, et qui ont été
bien tenus dés leur jeunesse. Les animaux plus
jeunes mangent plus ct plus rapidement, ils s’en-
groissent aussi plus vite, que des animaux plus
agés, épuisés, auxquels souvent il manque des
dents; aussi faut-1l & ces derniers un temps beau-
coup pluslong pour fournir une bonne marchandise
de boucherie. Mais pour décider quels sont au
point de vue économique époque et I'age le plus
convenables pour I'engraissement des bétes hovines,
il faut tenir compte des conditions de ’économie et
des exigences d’une bonne viande. Car il dépend
beaucoup de la queslion, si on veut auparavant -
pendant longtemps employer les beeufs et les tau-
reaux au trail, et les vaches a la lactation. Dans ce
cas, le beeuf, & moins de travailler au dela de ses
forces, gagnera encore en viande el entaille delage
de 4 ans jusqu’a la sixiéme et septiéme année tout
en travaillant; de méme la vache tout en dennant
du lait, de sorte que la nourriture se payera
par le travail et le croit, ou le fait et le croit tout
aussi bien, le plus souvent micux & cetl age, que
par I’engraissement seul. Dans ces conditions, I'dge
de sept & neuf ans sera & peu prés Ie plus conve-
nable sous le rapport économique. Quand le lait est
le but principal, on garde les vaches lailiéres beau-
coup plus longlemps avant de s'en défaire; mais
elles perdent alors tout autant de valeur pour I'en-
graissement que pour la reproduction; c'est ce
qu’on oublie souvent de décompter du produit du
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laitage. Si I'éléve bovine se pralique avec succés,
on ne lrouve, A 'exception de reproducteurs bien
distingués, pas de vieilles vaches; car elles per-
dent par exemple de la septitme et huitiéme jus-
qu'a la douziéme année peut-étre la moitié de lear
valeur.

Mais [a ot 'emploi des beeufs aun trait est moins
habituel, ou on ne tieni pas les vaches luitiéres
pendant longlemps, mais o on ne garde les bétes
"bovines que principalement dans lebut de l'engrais-
sement, comme par exemple en Angleterre, ce Serait
une erreur économique de conserver les animaux
jusqu'a I'age signalé plus haut comme étant celui
de leur plus grande viguear, ainsi de garder des
beeufs sans les faire travailler, et de les engraisser
alors sculement.

Daps ces conditions, surtout en Angleterre, en
Hollande, cte., on engraisse les animaux heaucoup
plus 10t en cherchant & former des races d'engrais.
excellentes et qui se distinguent par un développe-
ment corporel précoce. La on engraisse avec succés
des boeufs qui n’ont que 2 ans ou 2 1/2 ; on regarde
pourtant ige de quatre ans comme le weilleur,
Ces animaux livrent la viande de ces hoeufs d’An-
gleterre et de Hollande, dont la réputation est uni-
verselle; mais naturellement les ressources de
paturages magnifiques et la qualité de la race sous
le rapport de la viande y ont leur part.

Jai dit qu'il fallait encore tenir compte des qua-
lités qu’on exigeait d’une bonne viande engraissée.
Les Anglais et les Hollandais sont généralement
d’avis que la viande d’un beeuf, qui a travaillé
habituellement, n'est pas aussi bonne que de ceux
qui ont ¢lé élevés sans travail et engraissés. D'au-
tres pensent qu'an beeuf bien entretenu, qui a tra-

2,
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vaillé modérément jusqu’a I'age de sept ans, donne
une viande meilleure et plus tendre et que l'en-
graissement profite micux.  °

Sans vouloir combatlre les Anglais et les Hollan-
dais, si experts sous ce rapport, on peut admettre
qu'entre la viande d'un beeul ménagé dans son tra-
vail, comme je viens de le dire, et celle d'un sutre
qui n’a jamais travaillé, la différence de qualité
sera si insignifiante, que, chez nous da moins, un
palais trés-fin ne la découvrirail pas. Il en est au-
trement si l'animal a été mal nourri dés sa jeu-
- nesse, employé trop t6t 4 un labeur forcé, ou s'il
a subi de mauvais traitements.

c. Conformation et qualités.

§ 193.

L'aptitude & 'engraissement est, comme je I'ai
dit, qualité de race; mais elle peul anssi étre ae-
quise, c'est-a-dire on peut favoriser beaucoup le
développemenl et la trausmission par hérédité de
cetle aplitude au moyen d’un entretien approprié.
Jen ai parlé avee détail dans Péducation du jeune
bétail.

Quant aux formes corporelles et anx qualités
qui sont les plus convenables pour I'engraisscment,
relativement aux races qui se distinguent le plus
a cet égard, Particle sur les qualités desirables du
corps (§ 24), ainst que les articles sur les races,
conticnuent 4 peu prés tout ce qui est essenticl,
de sorle que je puis y renvoyer mes lecteurs.

On est, en effet, surpris, quand on observe
pendant longtemps des résultals de l'engraisse-
ment, d'obteniv la convietion de la différence
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qu'on trouve méme dans des conditions égales,
sous le rapport de T'état de santé, de 1'dge, du
sexe entre la disposition & l'engraisscment d'un
animal et celle d'un autre. On voit souvent que,
de deux beufs d'engrais du méme poids, rece-
vant la méme nourriture, dans le méme laps de
temps, I'un augmentera peut-étre du double en
poids comparativement i Pautre. Les animaux
qui s’accroissent le plus lentement font ordinai-
rement plus de graisse intérieure, de suif.

Il est done trés-important d’acquérir de expé-
rience dans 'appréciation des animaux qu’on des-
tine ou a 'engraissement ou & faire des éléves pour
I'engraissement ; mais il faut, pour cela, beaucoup
de pratique et d’habitude.

La conformation et Pattitude extérieure, telles
que je les ai indiquées plus haut, forment bien la
hase principale de cette appréciation; mais il est
pourtant des animaux qui, avee des formes moins
désirables, ont une trés-bonne aptitude & P'engrais-
sement.

Dans des circonstances ou, comme en Angle-
ferre, on a particultérement égard i la qualilé de
la viande, et ou I'engraisseur peut faire dans cetie
circonstance un bénéfice considérable, il fant_diri-
ger son altention sur les races et variétés connues
comme se distinguant a cet égard. La deseription
que jai donnée des qualités des diverses races,
contient également ce qui a rapport & ce point,

Souvent il arrive que Pengraisseur, surtout en
commencant, se laisse induire en erreur dans l'ap-
préciation d’une béte destinée a l'engraissement
par la circonstance que les bouchers préferent des
sujets qui se sont engraissés lentement, parce
qualors la viande est plus ferme, qu'il y a plus
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de graisse A lintérieur, que la peau est plus pe-
sanle et quils payent mieux ces animaux; l'en-
graisseur cherche pour ses besoins du bétail qui
porte tous les signes d'un engraissement prompt et
facile. Bientdt ce bétail sera gras, mais il a inté-
rieurement moins de graisse el une graisse moins
honne, la peau est plus légére. Mais comme les
bouchers ne font sur 'animal vivant qu'une ditfé-
rence de prix insigoifiante el, daus tous les cas,
pas assez forte pour payer le surcroil de nourri-
ture nécessité par la durée plus longne de I'en-
graissement, l'engraisseur aura ordinairement un
avautage en choisissant les hétes qui s'engraissent
vite.

d. Sexe.
S 194.

Sous le rapport de linfluence du sexe des ani-
maux destings a P'engraissement, je ferai remar-
quer que, tant chez les méiles que chez les femelles,
la castralion, et autant que possible la castration
dans la jeuncsse, et, par conséquent, ]a suppres-
sion res désirs sexuels si préjudiciables & I'engrais-
sement, favorise dune maniére notable la quantité
et la qualité de la viande.

On chatre dans le but de Tengraissement plus
souvent des males que des femelles, en partie
parce que ce sonl principalement les animaux
males quon destine i I'engraissement et que la
castralion a des avantages pour Pemploi des tau-
reaux au trail; en partic aussi, parce que la
viande d’animaux males non chatrés est beaucoup
moins bonne, plus rude, & fibres plus grosses.
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Plus les taureaux sont 4gés lorsqu'on les chatre,
plus les mauvaises qualités de la viande angmen-
tent, au point qu'une castration tardive ne pro-
duit presque plus d’effet. 1l n’est done pas souvent
avantageux de chairer des (aureaux agés et de les
engraisser ; car ils se trouvent ordinairement sans
cela en bon état et peuvent étre vendus non chi-
trés. Un taureau chatré ne doil pas étre engraissé
avant qu'il m"ait perdu complétement, par son tra-
vail &4 la charrue ou par toul autre travail, sa
viande de taureau, et, & cet effet, il doit aupara-
vant avoir bien travaillé pendant deux ans.

Les beeufs chatrés dans leur jeunesse, & I'age
indiqué plus haut comme étant le meilleur, sont
ce qu’il y a de préférable pour 'engraissement et
la production en quantité et en qualité de viande
et de graisse; aussi les recherche-t-on le plus
ordinairement.

Pourtant la qualité est de bien peu inférieure,
et quelquefois égale clicz les génisses et les jeunes
vaches de trois & quatre ans, surtout si ces der-
ni¢res, donnant peu de lait, n'entrent que peu ou
pas du tout en chaleur, si elles montrent de la
disposition & Pengraissement ou si elles onl subi
la castration. Chez les vaches, il faut remarquer
que si, pendant le cours de I'engraissement, elles
entrent en chaleur, on doit les faire saillir; car la
gestalion dans les premiers mois trouble moins
Vengraissement que des chalcurs répétées. Néan-
moins ces vaches donnent moins de suif que les
beeufs. )

Plus les vaches deviennent vieilles, plus elles
sont maigres et desséchées, moins elles rapportent
les frais d’engraissement et plus leur viande est
mauvaise el dépréciée. Dans des pays ou il est de
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principe de nourrir toujours bien et en abondance
le bélail, surtout les animaux reproducteurs et les
‘hétes i lait, comme en Suisse, en Hollande, en
Angleterre, elc., la viande de vaches, que daus
ces pays on ne laisse pas devenir irop vieilles, est
4 un bon prix. On peut done toujours s'en défaire
trés-bien, tandis qu'avec un régime maigre, les
vieilles vaches n'ont presque pas de valeur.

e. Etat d’embonpoint.
§ 195.

L’état d’embonpoint de I'animal destiné a 'en-
graissement est trés-important a considérer, et il
exisle différentes opinions sur la question de savoir
quel est I'état le plus avauntageux, bien entendu en
tenant compte du prix d’achat moindre des ani-
maux maigres, comparé au prix plus ¢levé de ceux
qui sont un peu nourris. Mais si on réfléchit que
le bon suceés de Pengraissement d’un animal est
d’autant plus douteux qu’il se trouve dans un état
de maigreur plus grande, et que, dans tous les cas,
il faut beaucoup de temps pour engraisser une
hiéie trés-maigre; tandis que des beeufs, toutl en
travaillant modérément, el des vaches, tout cn
donnant du lait, peuvent trés-bien arriver & un
¢tat moyen entre le gras et le maigre el y rester,
si on ne leur demande pas par trop de travail
ou de lait, sans qu'on ait & faire la dé¢pense néces-
saire pour amener & cet élat des animaux loul &
fait muigres; si on considére bien tout cela, on
anra des raisons suffisantes pour croire qu'il est
désavantageux d'engraisser du bétail tout i fait
inaigre. Je suis parfaitement d’accord avec le
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principe de Favre, que I'on ne doil soumetire &
I'engraissement aucun animal gui se trouve dans
un élat de maigreur excessive quund méme il ne
serail pas malade, et je voudrais ajouter : quand
méme le prix d’achal serait aussi bus que possible.

Chez des anumaux achetés maigres, on a sou-
vent fortement 4 craindre, que parsuile du manque
continu de mourriture, d’une maladie, etc., les
fibres ne se soient desséchées, au point que les
substances nutritives néeessaires & I'embonpoiut
et & l'engraissement ne puissenl pas pénétrer.

2. DLS REGLES ET METHODES POUR L’ENGRAISSEMENT.

$ 196.

Chez les bestiaux destinés a Pengraissement, ce
qui influe beaucoup sur les produils de Vengraisse -
ment, lant en quantilé qu'en mérite, et & ce dernier
point de vue, par exemple, le rapport entre la
viande et la graisse et leur qualité¢; ¢'est, non-seu-
lement la masse et la bonté¢ des aliments, mais
encore {a juste application des principes généraux
d'alimentation; en un mat, la méthode d'engrais-
sement.

Sous ce rapport je ne puis mieux faire que de
renvoyer & mes principes généraux sur I'alimenla-
tion et U'entretien et d'exposer briévement, ce qui
trouve son application 4 I'engraissement des bétes
bovines, en conservant 'ordre établi dans la partie
générale.

L’engraisseur expérimenté sait que ce n'esl
pas autant la quantité de nourrilure conscmmée
~qui cngraisse, que celle qui est digérée facile-
meul el complélement, et qui est assimilée.
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1] fant done dans Valimentation d’engraissement
avoir particuliérement présentes & Pesprit les ré-
gles relatives & la qualilé de la nourrviture, puis
celles sur la quantité, ensuite les méthodes d'en-
graissemenl résullant de ces régles, et enfin veiller
a ce que les aliments soient rationnés d'une ma-
ni¢re convenable et propre 3 favoriser la digestion
de 1a nourriture administrée.

a. Qualité des aliments pour l'engraissenient.
§ 197.

Sous le rapport du volume des aliments, mes
principes généraux disent que, si on dépasse {'ali-
menlation pleine conforme & la nature, ¢est-d-dirve
si on iniroduil un véritable engraissement, il de-
vient nécessaire de diminuer le volume qu’occupe-
raient les aliments nalurels donués en aussi grande
abondance. On peut en conclure combien sont
précieux pour faive partie de Palimesdftation d'en-
graissement, ces aliments qui par rapport a leur
valeur nulritive occupent le plus petit volume, tels
que les graing.

Toutes les diverses méthodes de préparer les
aliments, comme je les ai indiquées dans Ia
Zootechnie générale et appliquées & Palimen-
tation des bétes bovines, § 121, ont pour but de
faciliter leur digestion et leur assimilation; elles
trouvenl en conséquence leur applicalion toute par-
ticuliére dans Uengraissement des snimaux qui
doivent consommer plus de nourriture que dans
I'état ordiraire de nature. On choisira donc Ia
préparalion la plos convenable auvx dispositions de
I'exploitation.
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Il en est de méme du mélange de sel aux ali-
ments; chez les hétes a Pengraissement, on aug-
mente méme la dose de sel comme <lant un des
meilleurs stimulants qui favorise la digestion,
aceroit la formation de la viande et de Ja graisse et
en éleve les qualités.

Pour ce qui concerne la qualité des divers ali-
ments, il en a également ¢élé (raité d’une maniére
spéciale, dans la Zootechnie générale, ou il est
facile d'apprendre ce qui est relatif & Pengrais-
sement ; j'y reviendrai, dureste, bientot en parlant
de la maniére d’employer les aliments les plus
usités dans l'engraissement et de la quantilé a
dunner aux animaux.

Oun peutétablir en prineipe basé sur 'expérience,
{ue des animaux engraissés avee des aliments sees,
(foin, grains, farines, elc.), donnent une viande
et une graisse plus LOllsIaldu[C% plus solides, plus
formes et plus estimées, que des animaux qui ont
élé engraissés avec des plantes vertes, succu-
lentes, des racinec du residu de distillerie, de la
dréche, ete. Ju,uepte pountdut 1L|15tdl¢qcmem
sur un paLurage sain et vigoureux. Les premiers
sont plus recherchés et plus avantageux pour des
transports lointains et s¢ payenl par conséqueul
mieunx. :

b. Quantité des aliments en vue de Uengraissement.
§ 198.

Concernant la quantité de Talimentation dans
I'engraisscment, jai établi comme régle que plus
on pouvall faire prendre aux animaux de nourri-
ture de production, par conséquent, de nourriture

b
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totale, plus il y avait d’avantages. Cela est prinei-
palement basé sur ce que inoins il faut de temps
pour terminer Pengraissement d’un animal, moins
il {ui faut de nourriture de conservation qul ne
rapporte rien, moins il y a de dépenses pour travail
el soins, et moins on devra compter d'intérét pour
le capital représenté par le hélail & l'engraisse-
ment. Mais celte quantité ne peut étre augmentée
avantageusement que jusqu'au point que les ani-
maux digérent toujours régulicrement, et, par
conséquent, assimilent; cela résulte de ce que jai
dit plus haut. Jamais on ne doit dépasser cette li-
mite; il ne doit jamais y avoir surcharge d'ali-
ments, ce qui occasionnerail une indigestion qui
s'annonce par une diarrhée, et alors, malgré la
guantité d'aliments, il y aurait plutot rétrograda-
tion que progrés dans l'engraissement. Moins on
peut 4 raison du grand volume des seuls aliments
disponibles pour 'engrais, faire prendre de mulé-
riaux nutritifs, meins le rapport de la nourriture
sera grand, et plus il faudra de temps pour I'en-
graissement. Jusqu'd quel poinl cel engraissement
plus lent, comparé aux avantages cites d'un en-
graissement aussi court que possible, peut étre
économiquement avanlageux dans des eircon-
stances doundes, ccla doil se calculer daprés la
dépense qu'occasionnerait la nourriture plus con-
centrée quon devrait acheter, pour remplacer la
nourriture propre a lengraissement leut dont on
dispose, mais en tenant comple de la plus longue
durée de P’engraissement et d’une consommation
plus graude de nourriture de conservalion qui ne
rapporte rien.

C'est précisément a cause de celte importante
différence de rapport cnire le velume el la force
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nutritive des divers aliments d’engraissement qu’on
ne saurait indiquer, combien on peut et on doit
faire consommer de nourriture de production &
une béte & Uengrais. Si on ne veut pas aller par
trop lenterment dans engraissement, ce qui serait
dans fa plupart des cas moins avanlageux, il faut
donner au moins en nourriture lotale plus du
double de la nourriture de conservation; au plus
haut degré, par des aliments trés-concentrées, on
pourra faire consommer jusqu'au triple de la
nourriture de conservation.

Comme la nourriture de conservation est a peu
prés en rapport direet avee le poids vivant momen-
tané de I'animal, elle devra étre augmentée au fur
et & mesure que 'animal augmente en pesanteur.

¢. Méthodes d'engraissenient.
§ 199.

Les méthodes d'engraissement peuvent étre dé-
nommées d'aprés 'aliment principal employé, et se
divisent, d’aprés les alimentations les plus habi-
tuelles, en engrais de paturage, du vert, engrais de
foin ou de fourrages secs, id. avec les racines, id.
avec les graines céréales, id. avec le résidu de
distillerie et de brasserie, :

i § 200.

L’engraissement an paturage a ordinsirement
lieu partout ou I'on est dans habitude de [aire
paturer, et ol on posséde des pAlurages gras, vi-
soureux et riches, propres 4 un engraissement
convenable.
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Ce que jai dit sur l'alimentation des bétes
bovines dans les §§ 110 el suivants, trouve sa
pleine applicalion & I'engraissement au paturage.
L.es béles bovines profitent mieux sur un palurage
naturel, que sur un paturage aetificiel alterné.
Celui-1a offre ordinairement un mélange d'i.erbes
ct de plantes plus sarié, par conséquent, plus at-
trayant; 'herbe y est ordinairement plus grasse,
& cause de la viellle force de I'herbage.

On prétend avoir observé que les béles bovines
¢levées et engraissées en liberté et sur de hons
paturages, ont plus de tendance 4 accumuler de la
graisse & Uintérieur, tandis que celles engraissées
a P'élable, gagnent plus a Pextéricur.

Nulle part probablement on ne pratique len-
graissement au paturage d'une maniére plus varice
¢t plus rationnelle qu'en Angleterre ; et a cet ézard
je puis renvoyer aux nolices que j'ai données dans
mon écrit sur U'd griculiure anglaise. :

Les régles pour un paturage convenable el éco-
nomigquement juste, ant é1¢ tracées d'une manicre
générale, en traitant des moyens d'alimentation

(§112).
§ 201.

L’engraissement au moyen du fourrage vert, le
tréfle, la luzerne, ete., a lieu assez souvent dans les
exploitations & régime de stabulation, pourtant
comme on ne peut ainsi pousser l'engraissement
qu? un cerfain point, il convient principalement
pour de jeunes hétes, taureaux ou génisses, chez
lesquelles on ne cherche pas un engraissement par-
fait,” ou bien pour du bétail plus 4gé dans le but de
commencer I'engraissement. Le vert ne doit alors
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¢tre ni trop aqueux, ni trop jeune. Le trefle venant
d’entrer en floraison vaut inicux pour celengraisse-
ment. Si on doune en méme temps du fourrage
see, du foin, des graines, le résultat est naturelle-
meut meilleur.

Les causes pour lesquelles le tréfle, la lu-
zerne, elc., ne produisent pas un engraissement
aussi bon et aussi prompt que le paturage sur un
herbage vigoureux onl ¢té exposées & l'occasion des
propriétés générales de ces aliments. Les animaux
ne peuvent pas, sans en éprouver du mal, eonsom-
mer autant de tréfle, de luzerne, aliments plus vo-
lumineux et plus aqueux, qu'un judicieux mélange
d’herbes el de plantes croissant sur un bon pi-
turage; ee dernierexciteraaussidavantageappétit.

On ne parviendra guére & faire consommer en un
tel vert d'étable beaucoup plus que le double de la
nourrilure de conservation.

§ 202. .

L'engraissement au see, principalement avec du
foin et du regain, se rencontre fréquemment. Un
foin et un regain bons et vigoureux sont la nourri-
ture la plus convenable pour les bétes bovines, et
ils agissent d’une maniére particuliérement favo-
rable sur la quantité et la qualité des produits de
'engraissement. En tant que le volume du foin n’im-
pose pas certaines limites, il peut formerla nourriture
principale pour fournir un engraissement trés-es-
1imé. J'ai deja dit, dansune aulre oceasion, que 1/50
dlu poids vivant en valeur de foin, le double de la
nourrilure de conservation, constitue le volume le
plus naturel de Ya nourriture des bétes bovines. On
ne pourra pas dans 'alimentalionavee du foin et du

J.
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regain seuls leur en faire consommer beaucoup plus.
(est pourquoi i ot on a plus d’avanlage & acliver
Vengraissement, on y ajoute d'aatres aliments plus
concemlrés, moins volumineux, surtoul des farines,
iles graines, eic. Mais, dans lout engraissement, une
ralion pas trop petite de bon foin agira avantageu-
sement sur la quantité et [a qualité des produits;’
aussi voil-on dans la plupart des contrées renom-
mées surtoul pour la bonté et le nombre de leur
bétail d'engrais (sans que certaines industries,
telles que des brasseries, etc., n’en fournissent
l'impulsion et l'occasion) de beaux herbages des-
tinés ou au palurage ou & la fenaison.

Ecoutons ce que dit d'un tel engraissement le
paysan du Hohenlohe, pays du Wurtemberg ou
Fengraissement se fail le mieux sur une grande
¢échelle :

Notre bétail d’engrais devient si bon et se trouve
tellement recherché par les houchers tant du pays
que de ['étranger, parce qu'il ne recoit que du sec
et en particulier du meilleur foiu; toules les aulres
méthodes d'engraissement au moyen de prépara-
tions artificielles, d'aliments cuils, hnmectés, acidi-
fiés, trempés, etc., peuvent hien engraisser plus
promptement et & moins de frais, mais la viande,
la graisse devienneut plus poreuses, moins fermes,
meins consislanles, moins fixes, le boucher retire
moins de valeur d’un animal ainsi engraissé, que
de nos bestiaux de méme grandeur.

L’alimentation d'engrais consisle en ceci : Le
fourrage haché, composé du meilleur foin, surtout
de regain et d’un peu de paille est tenu prét. Le
bétail en regoit le matin beaucounp de petites por-
tions conséculives, de sorte qu'il peut les ingérer
vite sans beaucoup les flairer ou les enduire de
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bave ; I'engraisseur intelligent sapercoit bientot en
combien de temps le bétail peut manger ce fourrage
jusqu'a ce qu'il ail soif; alors on lui donne & boire
de I'eau fraiche. Kn géncral, plus le bétail d'engrais
hoit d’eau fraiche, mieux celu vaut pour I'engrais-
sement. Aprés avoir bu, le bétail recoit des graines
et de la farine de vesces, d'orge, d'avoine,
dépeautre et de seigle, également en peliles por-
lions el autdnt qu’il peut manger avec appélil;
aprés cela il se repose. A midi et le soir, il est
nourri de la méme maniére, au dernier repas, on
lui donne du sel en quantité suffisante.

Une grande exaclitude pour les heures de repas,
une grande propreté dans la nourriture, le repos et
la tranquillité la plus grande possible des animaux
sont les conditions principales ; I'engraisseur habile
ne néglige pas d'aller vers 'approche de 'heure des
repas, trois el quatre fois, voir son bélail d’engrais-
sement el il s’éloigne sans avoir rien fait, lorsqu'il
voit que le bétail se repose encore, qu'il n’a pas Lout
a fait mangé, etc.

On ne doit pas donner de verta ce bétail.

Comme fourrage auxiliaire le foin de tréfle, de
luzerne, ete., peul éire considéré comme équiva-
lent du foin de prairies moyennes, le foin d’espar-
cette mérite pourlant la préférence. Comme nour-
riture principale d'engrais, le foin de bonnes
prairies devra élre préfére.

§ 203.
L'engraissement avec des racines, principale-
ment avee des pommes de terre, des belleraves, des

raves, devient de plus en plus {réquent au fur el &
mesure que la culture de ces plantes prend plus
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d’extension. Les pays oft cet engraissement est le
Plus en vogue sont fa Mark, la Poméranie, ete. Un
agriculjeur expérimenté, M. Koppe, nous dit a ce
sujet : « Les racines, qui sont trés-abondantes en
aulomue et qui, si on voulait les conserver comme
fourrage sec, offriraient beaucoup de pertes par
suite de la putréfaction, sont dans 'Allemagne du
nord la nourriture d'engrais ordivaire, ainsi que
les résidus de distillerie, ete. Pour que Vengrais-
sement au moycn des pommes de terre soit bien
fuit, il ne faut jamais que les animuux s'en sur-
chargent I'estomac, mais par la plus exacte régula-
rité et par I'excessive propreté de 'alimentation, ils
doivent étre amenés 4 en consommer économique-
ment beaucoup. La quanlité de racines & donner
dépend toujours de deux circonstances, savoir en
premier lieu, si I'animal les consomme compléte-
ment, et en second lieu de I'effet qu’elles produi-
sent sur les voies digestives. Si le bétail & 'engrais
en laisse un peu, on doit diminuer la ration; de
méme s'il survient de la diarrhée. Les résidus d’un
repas & 'autre doivenl étre soignensement enlevés.
On donne les racines fraiches, coupées en tranches,
soil seules, soit mélées a de la balle de grains ou &
de la paille hachée. Si on engraisse des beeufs qui
ont é1¢ élevés avec des racines, ceux-ci peuvent
consommer de suite la pleine nourriture d'en-
grais sans nuire & leur faculté digestive. Mais
si, au contraire, ils recoivent cette nourriture
pour la premiére fois il est prudent deles y habi-
taer “insensiblement. Selon le poids des boeufs,
ils peuvent consommer chacun journellement 40
el 50 jusqu'a 80 et 90 livres de pommes de
“terre, etc., les autres racines en proportion de
leur valeur nutritive. Les pommes de terve ont
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une supcriorité marquée pour [engraissement,
Beaucoup d’expériences ont démoutré que dans
I'engraissement avec les pommes de terre le foin
nest pas nécessaire. Les beeufs ne recoivent
en méme temps que de la paille, dont la quantite
doit étre fixée daprés mes principes généraux sur
Falimentation. Koppe fait donner le matin & 6 heu-
res les racines; aprés cela on présente un peu de
paille ou de foin; alors I'étable est fermée et on
abandounne les animaux au repos; & 10 heures, on
présente de nouveau de Ia paille ou du foin et on
donne & boire; & 11 heures, une seconde ration de
racines et on laisse de nouveau reposer les ani-
maux; a 4 heures, on présente & boire, a 5 heures,
la troisiéme ration de racines et lorsque ecclles-ci
sont consommées, on distribue du foin ou de la
paille pour passer {a nuit.

Si dans DPengraissement avec les pommes de
terre on donne encore du foin comme nourriture
auxiliaire, on obtiendra un engraissement meilleur,
que si on n’ajoutait que de la paille ; micux encore
si on ajoute de la farine de grains.

Relativement aux raisons pour el contre les di-
vers modes de préparation des pommes de terre el
surtout aussi & la question de savoir s'il est plus
avantagenx d'employer dans I'engraissement les ca-
roltes crues ou cuites, nous renvoyons nos lecteurs
a la Zootechnie générale.

§ 204.

Si dans I'engraissement les grains doivent con-
stituer la nourriture principale, celle-ci malgré son
action puissanle sur l'engraisscment reviendrait
dans [a plupart des cas trop cher, en comparaison

’
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des autres aliments; cet emploi des grains ne
serait pas du tout économique, ce que jai déja
indiqué et démontré dans mes considéralions
sur les diverses subslances alimentaires. L’em-
ploi des grains comme nourriture principale
d’engrais ne pourrait se justifier que tout au plus,
s'ils étaient & un prix relativement trés-bas et si le
bétail engraiss¢, surtout la qualité meilleure que
I'on obtiendrait avee les grains, se vendail a de
trés-bons prix. Par contre, 'emploi auxiliaire du
grain avec une autre nourriture principale d'en-
grais ne trouve nulle part une application plus
avantageuse que dans lengraissement des héles
hovines. Leur petit volume est trés-favorable; le
bétail d’engrais les ulilise parfaitement ; ensuite il
ne faut pas se contenter de calculer d’aprés leur
valeur en foin la part que les grains ont prise &
Paugmentalion du poids de I'animal; car donnés
méme comme nourriture auxiliaire, ils rendent
loules les parties a vendre, la graisse et la viande
meilleures, plus précicuses et favorisent surtout
I'augmentation de celte partiede I'animal d'engrais,
(ui se pave proportionuellement le plus cher, sa-
voir le suif. .
Dans l'engraissement les grains se donnent le
mieux aprés avoir é1é moulus ou hien trempés. Les
graines des légumincuses sont parliculiérement
estimées pour I'engraissement des bétes bovines.
Les tourteaux de graines oléagineuses dans leurs
effets sur I'engraissement doivent étre considérés
comme assez analogues & la farine de grains. Clest
leur prix qui doit délerminer la quantité qu’il con-
vient économiquement de donner. Comme nour-
riture auxiliaire, ils se recommandent beaucoup
dans I'engraissement, de méme que les farines; et
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comme celles-ci, ils sont ainsi parfaitement utili-
§6S.

§. 203

Des résidus de certaines induslries el particu-
licrement le résidu de distillerie et la dréche trou-
vent, dans [a plupart des cas, leur meilleure appli-
calion & l'engraissement. Koppe, daccord avec
mes expériences personnelles, formule le principe
suivant : « Si l'engraissement doit se faire complé-
tement avec le résidu de distillerie, eelui-ci devra
toujours étre frais et donné sans étre élendn d'eau.
On le distribue au hétail 4 'engrais, ézalement irois
fois par jour comme les racines et loujours en telle
quantité, que les animaux puissent le consommer
d'un repas & lautre. L’addition du foin ou de
paille est aussi indispensable dans cette alimenta-
tion, gu'avec les racines. De vicux beeufs sans
défauts organiques, mis au résidu, réussissent
beaucoup plus facilement qu'avec les racines.
De cette maniére aussi le résidu est réalisé
un trés-haut prix. Pourtant il faut avouer qu'avee
des pommes de terre el du grain on pousse I’en-
graissement plus loin quavec le résidu. Cer-
taines béles devieunent trés-bonues par ce der-
nier; mais jamais, continue Koppe, je n'ai pu
réussir par cetle nourriture d amener toute une
étable de beeufs & un degré trés-haut d'engraisse-
ment. » Sans doule que Koppe enlend par la,
quand 'engraissement a lieu unigquement avec le
résidu, avec la seule addition de la puille néces-
saire. Mals si on ajoule encore un aulre aliment
d’engrais, comme des racines, ou bieu surtout du
bon foin ou regain, et & la fin de la favine, il est
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possible de rendre par le résidu les animaux trés-
gras; on améliore essentiellement fa viande et la
graisse auxquelles on reproche non sans raison,
dans I'cograissement par le résidu seul, d’étre trop
poreuses, trop peu consistantes, et peu fermes.

Pour ce qui concerne laquanlité de résidu qu’un
beeuf, pris enmoyenne au poids vivant de 1,400 li-
vres, peul consommer, digérer et bicn assimiler par
jour, on pourrait la fixer & environ 80 ou 100 li-
tres. Mais comme la mesure et la qualité du résidu
varie selon la nalure et I'épaisseur du mélange, 1
est plus jusle dexprimer la portion d’aprés le ré-
sidu provenant d’une certaine quantité de malitres
employées & la distillation et cela réduit en valeur
de foin. D'aprcs cela on peut donner sans inconve-
nient et en ajoutant d’autres aliments & un beeu(
d’engrais du poids ci-dessus le résidu provenant de
35 a 70 livees en valear de foin de la matiére i
distiller ; ainsi par exemple le résidu provenani ( dc
110 4 140 livres de pommes de terre, ou de 28 4 3
livres de céréales et ainsi de suite. Mais si le resu]u
doit coustituer encore plus la nourriture principale,
il faudra en augmenter la ration; ce qui pourrait ’
étre moins économique et d’'un résultat moins
certain.

Pour les régles de prudence & employer dans
I'alimentation du résidu, je renvoie a la Zootechnie
générale 1l faut surtout observer que le résidu est
un véhicule précieux pour y faire infuser, sans d¢é-
pense expresse pour le chauffage, d'autres sub-
stances alimentaires, tels quedufoin, delapailleete.,
pour les rendre ainsi plus digestives et augmenter
en quelgne sorte leur valeur lluLllll\e.

Comme exemple de combinaison du résidu avec
d'autres aliments qui m'a paru élre la plus avanta-
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geuse pour du bélail d'engraissement, je cile gelle
qui a éé introduile 4 Hoheuheim,

- Pour faire infuser le fourrage haché, ele., dans
le résidu chaud, il existe un bac, de préférence
¢n pierre.

Le matin, aprés le repas, on met dans le bac le
fourrage haché destiné au repas du soir et du len-
demain matin; alors on verse dessus le résidu ehaud
de telle sorte qu'il y ait du liquide au-dessus du
fourrage haché. Le soir on administre la ration
{ixée de fourrage ainsi trempé, on donne le liquide
a boire et alors on verse sur la portion deyfourrage
restant pour le lendemain malin une nouvelle
quantité de résidu chaud, encore une fois de ma-
niére i ce que le résidu dépasse en hauteur le four-
rage.

Le matin a lieu la distribution du fourrage et la
boisson du résidu comme la veille au soir.

Alors on nettoie bien le bac; et on le remplit de
nouveau.

A midi les beeufs recoivent par téte 8 4 10 livres
de foin sec; pour boisson oan leur donne du résidu
refroidi avee de l'eau.

Daus le dernier repas du soir, on ajoule de la
farine.

Si on veut donner en outre des betteraves ou des
pommes de terre, la ralion journaliére pourra étre
en moyenne (au commencement moins, par la suile
plus) pour un beeut de 1,400 livres vivant de 80
litres de résidu dans le rapport indiqué avee la ma-
tiere travaillée, 18 livres de foin, 50 livres de bet-
leraves, 12 livees de paille a fourrage et 4 livres
de farine de céréales.

La dréche est une substance encore meilleure
pour l'engraissement; dans soun emploi, il faul
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mqins de prudence, elle s'aciditie moins ; on peut, &
coté du fourrage sec nécessaire, en donner sans in-
convénient autant que les animaux en veulent
manger et peuvent bien digérer.

d. Ordre des repas et entretien de U’étable pendant
Pengraissement.

§ 206.

Aprés ce qui a élé dit dans les rigles générales
et puis au § 172 sur lentretien des animaux rela-
tivement & leur applicalion a P'entretien des bétes
bovines, sur la distribution de la nourriture en
différents repas et sur le nombre de ceux-ci; il ne
reste plus qu'a faire observer spécialement pour
I'engraissement :

Que, comme dans ce régime on veut faire con-
sommer par les animaux autant de nourriture que
possible, on duil la diviser en plusieurs repas, ainsi
qu'on a vu plus haut, en trois repas principaux,
subdivisés a lenr tour en plusiears portions.

$1 déja dans 'alimentation ordinaire, on ne peut
assez recommander de lenir strictement aux heures
de repas une fois choisies, dans P'engraissement il
importe qu'on observe en cela la plus striete exac-
titude : et ¢’est: pourquoi le nourrisseur doit étre
tout & (ait un homme horloge et servir les repas &
la minute pour ainsi dire. Sans la plus grande ré-
gularité dans les heures et dans la quaniité d’ali-
ments & présenter chaque fois, on ne peut pas
s'attendre & un bon résultat dans 'engraissement.
Thaér dit trés-bien : « Le Détail devient inquiet,
lorsqu’on n’observe pas ponctuellement Uheure du
repas, de méme il connait sa ration; lorsqu'il I'a
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recue el mangée, il se repose, mais s'il ne I'a pas
recue complétement il est agité. Ce repos et la sa-
tisfaction qu'il éprouve en recevant sa part d son
heure et en jusle imesure, fuvorisent tellement son
accroissemeut, qu'une nourriture beaucoup plus
forie, mais donnée irrégulicrement, ne peul pas
remplacer le manque d’ordre. »

§ 207.

Le changement d'alimentation ou plutot la tran-
sition de l'alimentation habituelle & l'alimentation
d’'engrais, doit, d'aprés ines principes généraux, se
fairc insensiblement tant sous le rapport de ka qua-
lité que sous celui de la quantité. Un animal sera,
a la vérité, bienlot & méme de consommer le double
de nourriture, mais il pourrait étre douteux, dans
la plupart des cas, qu’il la digére el I'assimile con-
venablement.

/§ 208,

I convient de diviser le temps de I'engraissement
en certaimes périodes pour le changement et la tran-
sition de I'alimenlation en qualité et en quantilé;
on pourrait le faire ainsi :

Dans la premiére période, on donne la nourri-
ture plus volumineuse habiluelle, seulement en
quantilé insensiblement augmeniée. Dans cetle pre-
miére période, des boissons chaudes avec de la
farine, du son ou du résidu en quantilé assez
grande, servent trés-utilement, surtout chez les
animaux maigres, 4 activer et & dislendre les intes-
tins et les vaisseaux.

Dans la seconde période, on donne déja des ra-
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{ions plus fortes de valeur de foin, mais en nourri-
ture plus concenlrée.

Dans la troisiéme période, on diminue peu & peu
1a nourriture plus volumineuse quon a donnée jus-
qu’ici, mais on augmente la quantité de matiéres
nutritives en aliments plus concentrés, surtout en
grains.

Si on veut pousser I'engraissement au dernier
point, on établit une quatricme période oi l'on
nourrit encore plus fortement, mais avec la nourri-
ture la plus concentrée.

Les animaux & l'engrais deviennent toujours
plus friands, dégoutés & mesure quel’engraissement
augmente el vers la fin ils ne consomment plus
autant de nourriture qu'an commencement. Cest
pourquoi on doit chercher vers la fin & leur faire
prendre la plus grande quantité possible de ma-
tiere nutritive en un volume le plus petit; ce sont
les grains qui remplissent principalement ce but;
mais, par cette raison, la derniére nourriture d’en-
graissement devient la plus chire; ]0 reviendrai
sur ce sujet plus lard.

La durée de chaque période d’engrais dépend de
la durée générale de toul I'engraissement,%puis en-
suite de la quantité de la nourriture et du degré
auquel on veut pousser 'engraissement.

Cela est naturellement subordonné 4 I'élat d'em-
bonpoint dans lequel les bétes arrivent & l'engrais-
sement. Lorsqu'elles ne sont plus maigres, qu’elles
ont 'déja un peu de chair, on peut faire moins de
périodes, et commencer immédiatement par la
seconde. -
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Le degré auquel on doit pousser I'engraissement,
pour qu’il rapporte économiquement le plus grand
profit, dépend entiérement de la circonslance, si les
animaux parfaitement engraissés se payent mieux
et de combien le prix est supérieur. Le boucher
aime, & la vérité, mieux acheter un animal aussi gras
que possible, il le payera auossi par livre poids
vivant proportionellement mieux qu'un animal
moins gras, par la simple raison que déja il y aura
plus de suil’ qui se vend & meilleur prix que la
viande, et qui ne se forme principalement que dans
les dernicres périodes de I'engraissement. Mais il
faut bien tenir compte, que 'augmentation du poids
du bélail d'engrais, 4 parlir du moment ot on peut
déjaleconsidérer comme bien gras, jusqu'al'engrais-
sement le plus eomplet, quoique portant propor-
tionnellement davantage sur le suif, est moindre
pour le poids total; que par contre, comme on ['a
va plus haut, 'animal doit recevoir alors la nour-
riture la plus chére; que par conséquent, dans un
engraissement paussé loin, ce sont les dernitres
livres deegraisse qui sont les plus difficiles et les
plus chéres & obtenir; et que celles-ci ne seront
bien payées qu'alors que I'on vendra proportionel-
lement mieux la meilleure qualité de toute la viande
et de loule la graisse que I'on aura obtenue par ce
moyen.

Il sera, danslaplupart des cas, le plusavantagenx
de terminer Pengraissement lorsqu'on sapercoit
que P'animal n’augmente pias comme auparasant,
el qu'une honne occasion se présente pour fa vente.

Quand , comme cerlaines personnes le font, on
altache une valeur partienlicre, je dirai presrue

I

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



A6 BETES BOVINES.

un grand amour-propre, & terminer complétement
I'engraissement 'd’'un animal, si on ne trouve pas
tout de suite & des prix acceptables des acheteurs
pour cet animal complétement gras, ou court le
risque de le conserver dans son état de graisse
jusqu'ala ventesans qu'il augmente encore de poids
et I'on peut dépenser aiusi une pourrilure qui ne
rapporle rien,

Nulle part, on ne pousse I'engraissement des ani-
maux aussi loin qu'en Angleterre ; on ne peut guére
s'en faire d'idée sur le continent. Mais 14, non-seu-
lement on paye la qualité de la viande et le plus
haut degré possible d’engraissement a des véritables
prix de luxe, mais il y a encore d’autres raisons
qui motivent cet engraissement extraordinaire, par
exemple, on veut faire concourir ces animaux; on
veut donner & tout son bétail une renommée pour
son aplitude a 'engraissement et on s’assure ainsi
un placement avantageux de reproducteurs, ele.

La durée de l'engrais doit done étre Lrés-va-
riable. Un beeufenbon état et pas trop fatigué peut,
par un engraissement convenablement pratiqué,
devenir assez gras pour la vente en 12 semaines;
naturellement il sera beaucoup meilleur en 4 el 3
mois ; engraissé & ce degré, il sera achelé pour des
localités ot on attache plus de valeur 4 une viande
de meilleure qualité comme dans les grandes villes.
Mais daus des engrais qu'on pousse & un dégré
comme en Angleterre ¢t en Hollande, avec des ani-
maux quon nemploie pas au travail, mais qu'on
lient uniquement pour Ja viande et la graisse, l'en-
graissement préparatoire, 4 la vérité ordinairement
sur des piturages, dure pendant des années, mais
méme 'engraissement final dure peut-étre 6 mois
et plus.
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§ 210.

Drautres conditions encore sonl indispensables
pour que 'engraissement réussisse aussi bien que
possible :

Lapropreté dans les aliments, dans les ustensiles,
ainsi que les soins particuliers donnés aux animaux
dans l'engraissement i I'étable. Les pansements,
I'éirillage, I'enlévement des vieux poils qui dans
un engraisssment prospére sont remplacés par des
nouveaux paraissent agir d’'une maniére trés-favo-
rable sur le hien-étre des bétes bovines.

Une litiere molle, chaude el séche, surlout une
bonne litiére de paille, principalement lorsqu'on
nourrit avec des aliments succulents, liquides.
Lorsque la litiére est séche, les animaux aiment
beaucoup a se reposer; ils ne se lévent que pour
manger el ce repos favorise beaucoup l'engrais-
sement.

Eviter de troubler daucune maniére le repos
entre les repas, donc veiller  ce que 'animal jouisse
du calme le plus complet possible,

Les dispositions de I'étable doivent répondre aux
exigences principales ; mais particuliérementles éla-
bhles pour le bétail d’engrais seront plus chaudes et
plus obscures que pour l'autre bélail. L'obscurité
cloigne, en méme lemps, des insecles incommo-
dants ; relativement & la température on ajoute en
certains endroits fol i ce proverbe : le froid mange
ure bétail la nourriture hors du corps.
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3. RAPPORTS DE L'AUGMENTATION DU CORPS PENDANT
L’ENGRAISSEMENT.

§ 211,

Le résultat final par lequel on a alteint le but
proposé dans I'engraissement, se trouve dans la re-
ponse & celle question :

Dans quel rapport la nourrilure consommée ré-
duite en valeur de foin a-t-clle produit une augmen-
tation du corps? et commenl le fourrage s'esl-il
réalisé de celle maniére?

Cetle derniére question ne sera traitée que plus
tard quand j'établivai la comparaison des résultats
économiques des divers modes d’emploi des béles
bovines, je puis pourtant déja faire remarquer,
(d’autant plus que cela influe sur ["appréciation du
résultat de I'engraissemenl qui va suivre), que ce
n'est pas seulement 'augmentation du eorps de 'a-
nimal & I'engrais, nila valeur en argent de celte
augmeniation, qut constituent a elles seules le pro-
duit économique de l'engraisscment ; mais qu'il faut
encore comptler que le poids total de la viande de
I'animal qui existait déja avant l'engraissement
acquiert une valeur commerciale plus grande qui
peut approximativement se calculer par livre.

§ 212,

Dans Tappréciation de la. valeur d’une béle bo-
vine pour la boucherie, et dans les rapporls de
poids, dont il s'agit surtout alors, on distingue :

1). Le poids de tout animal sivant, ce quon
nomme le poids vivant,

2). La viande, c'est-a-dire, le poids de I'animal
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aballu et divisé en 4 quartiers, aprésqu'on a enlevé
ducorps, la peau, la téle i la premicre vertébre cer-
vicale, les pieds aux genoux, les viseéres de la poi-
trine et du ventre, nommément, les poumons, le
foie, le coeur, puis le suif, la graisse a l'inlérieur du
corps et au flane, la graisse aux reins, au cocur et le
long de la colonue vertébrale, & 'épiploon et au dia-
_ phragme; de telle sorte qu’il ne vient sir la balance
que le lrone vidé et privé du suif, dépecé en 2
fquartiers de devant el 2 quarliers de derriére.

Les quartiers de derriére ne pésentordinairement
pas tout a fait autant que les quartiers de devant ;
mais plus, disent les Anglais, la forme de la béte
bovine se rapproche de la perfection, plus il s'éta-
blit d’¢galité entre les deux.

Lorsque, pour la consommaltion, la viande est
encore trop chargée de graisse, on en sépare une
partie, qu'on ajoute cncore au suif ; mais cetle partie
de graisse adhérente & la viande rnéme est toujours
comprise dans le poids des quatre quarticrs. (Chez
unanimal gras, cela peut faire en moyenne 25 livres).

Il en est autrement pour les reins et la graisse
des reins. Dans un pays, par exemple en Alle-
magne, du moins dans le sud, on cample ceuxsci
qui se montent chez un boeeuf d'engrais moyen 4
40 ou 30 livres parmi le suif, tandis que dans
d’autrés pays, comme en France, ils sont complés
dans les quatre quartiers. C'est une chose dont il
est essentiel de tenir compte dans les différentes in-
dications des rapports entre la viande et le suif;
rarement on fait mention de cela, et il en résulte
des conclusions trés-erronnées ot trés-différentes
dans I'appréciation des divers résullats de I'cngrais-
sement.

3). Le suif, qui, comme je I'ai dit, est la graisse
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consistante prise hors de I'intéricur de I'animal,
chez nous une valcur plus grande que Ia ‘viande en
moyenne.

4). Quand on parle du poids d'abatteur ou du
poids de boucher, on comple alors Ol'dll]dllelllel)l.
la viande et le suif ensemble.

5). Les parties de valeur moindre, les issues,
savoir la téte, les viscéres, les pieds, ne sont ordi-
nairement pas comptésdansle poids deboucher. Le
poids de ces parties chez un animal d’engraissement
est loin d'augmenter en proportion de la viande et
de la graisse. Il en résulte donc, que par cette
raison , plus une béle hovine est engraissée, d’au-
tant plus grande est sa valeur relativement 4 son
poids vivanl, sans compter qu'elle livrera propor-
tionnellement plus de suif ; de méme plusle systéme
osseux, (la téle, les jambes ete.) sera proportionel-
lement léger. Les Anglais ajoutent & cela une im-
portance toute particuliére, parce que chez cux la
viande a une valeur encore plus grande qu'ailleurs.

6° La peau se pése & part. Son poids est, pro-
portionellement a la viande, plus fort chez les ani-
maux pelits et maigres que chez les animaux plus
grands et gras. Kn général, dans les conditions ordi-
naires, quand la viande n’est pas d'un prix parti-
culiérement haut, la peau, d’aprés son poids, se
paye micux que la viande.

§ 213.

On trouve sur les rapports relatifs entre le poids
vivant, le poids de la viande, du suif, des issues, de
la peau, différents chiffres de proportions. Mais si
on compare ces chillres entre eux, ils différent
assez notablement. Aussi ne sait-il en étre au-
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trement ; ear nous avons vu l'influence que peut
avoir sous ce rapport la race & systéme osseux
plus fin, la meilleure méthode d'engraissement,
par exemple celle qui, soit par la nature de la nour-
rilure, soil par la durée, elc., produit plus de suif,
¢l enfin surtout la eirconslauce que tantdt Pun
comple dans le suif ce qu'un autre compte dans la
viande, que I'un ajoute les issues au poids de bouz
cher, tandis que d’autres les comptent & part, ete. ;
ce qui devrait toujours étre exactement indiqué,
mais ne I'est pas ordinairement.

Mais comme Pagriculteur a principalement a
prendre en considération 'appréciation du poids
de I'animal vivant, il doit tenir beaucoup a acqué-
rir, sur ce point, quelques connaissances et
quelques bases certaines. Depuis un assez grand
nombre d’années, j'ai donc cherché & obtenir des
rapports moyens 3 cet égard, et le bélail nombreux
de lohenheim, I'engraissement qui s’y fait, enfin,
I'abatlage des animaux sur les lieux, m'en ont fourni
loccasion.

§ 214.

I.e premier probléme & résoudre est de chercher
a éablir le poids vivant de I'animal. On y arrive
par différents procédés :

I. Par l'estimation au moyen du coup d'eeil, des
mesurages superficiels , I'embrassement des ani-
maux par les bras et le toucher;

1. Par un mesurage au moyen de dispositions
particuliéres ;

III. Par le pesage de I'animal vivant.
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Sur Ie premier point, les bouchers surtout ont
beaucoup d’habitude et de surcté, parce qu’ils ont
naturellement beaucoup d’occasions de vérifier leurs
estimations avec le résullat final réel en marchan-
dises de boucherie jusque dans les plus petits d¢-
tails. Mais comme leur estimation repose ordinai-
rement sur ces observalions seules, elles ne se
rapportent ordinairement pas au poids vivant,
mais plutdt au poids spécial de boucherie.

Ces estimations de bouchers exercés sont sou-
vent d'une exactitude surprenante. Naturcllement,
pour la graisse intérieure, le suif, aucune méthode
d’appréciation de I'animal vivant ne peut donuner
pleine certitude, car cela dépend trop de la spécia-
lite du bétail et de la méthode d’'engraissement.

Si, sous le premier rapport et dans la certitude
de Testimation en géncéral, le boucher, comme
acheteur, a quelque avantage ; relativement au der-
nier point, savoir dans la connaissance exacte de
I'animal el de la méthode d’engraissement, c’estl’en-
graisseur, comme vendeur, quil'emporte ; pourtant
ordinairement 'acheteur habile cherche 4 se ren-
seizner sur la méthode d'engraissement qui a éLé
mise en usage.

C'est surtout en touchant différentes parties de
I'animal, tout en estimant et mesurant le volume
du corps, qu'on sassure du degré de I'état d’en-
graissement, de la masse probable en viande et en
graisse,

Les différentes parties du corps de I'animal qui,
au toucher (aux maniements), doivent se présenter
pleines, charnues, fermes el grasses pour yu'on
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conclue a4 unc viande abondante et grasse, ainsi
qu’a beaucoup de suif, sont :

1 Tout & coté de I'altache de la ‘queue. Cela
serail un indice de beaucoup de suif, parce que la,
il y a dans un tissu cellulaire lache beaucoup de
ganglions lymphatiques et qu’aussitol que ceux-ci
s'entourent de graisse, cela prouve qu'il y a par-
tout déja un dépot abondant de”graisse et princi-
palement & I'intérieur de la cavité abdominale.

2° Sur les os des hanches. Ce qui témoignerait
d'une viande parsemée de heaucoup de graisse,
parce que le tissu cellulaire qui lie la peau aux
parlies sous-jacentes ne se remplit de graisse qu’a-
lors que toutes les autres parties du corps se sont
enrichies par une nourrilure vigoureuse et abon-
dante. Quand ces os sont recouverls d’une couche
épaisse de viande, qu'ils sont mous et pateux, qu'’ils
paraissent arrondis et qu’on ne peul presque pas
les senlir, on peut en conclure que I'animal est gras
i l'extérieur et & l'intérieur.

3> Sur les cites. Preuve de beaucoup de viande
parsemée de graisse. Car méme, par une nourri-
ture seulement quelque peu abondante, le tissu
cellulaire lache, qui unit les nombreuses couches
musculaires sur les edtes. se remplit de graisse.
On ne pourrail pourtant en conclure & un dépot
général de graisse & I'intérieur du corps, et on
peul s'attendre a unc viande bonne et succulente,
plutét qu’a du suif el beaucoup de graisse.

4° Anx replis de la pean, sous les flancs, en
avant des cuisses, ou ce repli de la peau, ordinai-
rement vide, remplit compléternent la main. C'est
un signe de graisse, tant a P'inléricur qu'a exté-
ricure, parce yue les muscles de la peau ne se
remplissent de graisse que par une nourriture

D
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abondante, et qu'on peut conclure alors a I'exis-
tence d’une graisse générale, les aulres parties se
remplissant de graisse avant celle-ci.

5o Au scrotum ou au pis. C’est également un
signe de graisse intérieure, parce que celte parlie
ne se remplit également de graisse que lorsque
toutes les autres en sont suffisamment pourvues.
Si le scrotum ou {e pis sont tellement pleins qu’on
les croirait bourrés, on peut eonclure & beaucoup
de suif.

6° Derricre I'omoplate. Prenve d'une viande
abondante et grasse, parce que les parties de cetle
région du corps ne se composeunt que de couches
musculaires qui, dans le mouvement et les eflorts,
consomment heancoup de matiére et que, si elles
sont bien charnues, ainsi que les épaules en génc-
ral, elles annoncent beaucoup de viande.

7° Eu avant de 'omoplate. Garantic de beau-
coup de graisse intérieure, de suif, puisqu’il s'y
trouve, outre les muscles, beaucoup de vaisseaux
lymphatiques qui ne se montrent remplis de graisse
qu'aprés un dépit général de graisse,

8° En avant dela poitrine. Témoignage de viande
abondante et grasse, car le tissu cetlulaire v est
trés-lache et demande un dépot considérable de
graisse avanl d’en paraitre rempli; c’est pourquoi
il accuse alors aussi un dépét général trés-consi-
dérable de graisse.

9e Entre les fesses. Indice d’une viande abon-
dante et grasse; ear les nombreuses couches mus-
culaires superposées ue se remplissent de graisse
qu'alors que d'autres parties, prenant graisse plus
facilement, en ont depuis longtemps une surabon-
dance.

10. Au larynx. Preuve de beaucoup de suif;
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parce que le lissu cellulaire plus fin qui s'étend a
cel endroit sur les cartilages du larynx ne se rem-
plissent de graisse que quand il y a graisse géné-
rale et qu'alors il annonce beaucoup de graisse in-
téricure, de suif.

11° Il en est de méme & la base des cartilages
de loreille.

Enfio , 1l est encore 4 remarquer : La viande
d’un hoeuf gras en apparence se présenteau toucher
lache et poreuse; celle d’'un beeuf réellement gras
apparait, au conlraire, toujours ferme. Chez ce
dernier, un boucher se serararement trompé, tandis
que les animaux, paraissant poreux au toucher,
se tuent souvent mal, comme disent les bounchers.

g 216.

1. Lappréciation, d’aprés le mesurage da vo-
lume et de la longueur, se fait ordinairement sui-
vant les principes de Strachwiz ; mais la formule a
déja subi plusicurs modifications , elle pourrait
done bien manquer de certitude.

On la trouve dans le Traité d’engraissement des
animayx de Leuch, p. 73; elle est modifice dans
I'Administration rurale de Veit, vol. 11, p. 454.

Le mesurage, d'aprés le volume, se fait selon
Mathieu de Dombasle et a beaucoup attiré I'atten-
lion,

Les deux mesurages peuvent fournir quelques
données en ce sens que 'agriculteur moins exercé
dans ’estimation ne commettra au moins pas de
faute lourde dans l'appréciation d'un animal ; mais
ils ne se vérilient pas toujours exactement.

Il est clair que, surtout [a ol le volume seul est
pris en considération, il ne peut guére en éire au-
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trement, car il est clair que, dans le poids total
d’un animal, fa longueur doit avoir une influence
décisive; il suffit de quelques mesurages pour se
convaincre que la longueur est en rapport assez
différent avec le volume; aussi I'usage pratique des
bouchers, lors de I'estimation du poids d’un ani-
mal de le mesurer avee les bras étendus, de la poi-
trive jusqu’a Parriére-train, en passant au-dessous
du corps, ce qui leur donne la mesure de 'ampleur
du corps aussi bien que de la longueur, prouve
qu’ils ajoutent également de I'importance a cetle
derniére.

Quand on prend en mainune description des diffé-
rentesraces bovines, aussi relativement & leur qualité
pourl’engraissement, on trouvera toujours indiqué,
surtout parles Anglais, trés-experts en cette matiére,
que P'une est proportionnellement plus forte dans
son arri¢re-train que 'sutre. Comparons seulement
deux races principales trés-connues, celle de Berne
et celle de Hollande; la premiére a un arriére-
train beaucoup plus fort ¢t plus pesant que la der-
niére.

Il est généralement admis, qu'en moyenne les
animaux (ewelles ont I'arriére-train proportionnel-
lement plus pesant, les males ont I'avant-train plus
lourd.

D’apreés cela, on ne peut pas s'attendre dans le
mesurage sans considération de 'arriére-train 4 un
résullat toujours juste; la méthode de mesurage de
Mathieu de Dombasle, suppose les quartiers de
derriére égaux en poids & ccux de devant.

Le contenu de la viande, des os, du suif posséde
selon la race, la méthode d’engraissement, d'aprés
sa nature comsislanie ou poreuse, une pesanleur
spécifique diflérente ; la méme massedu corps fixée
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d'aprés le mesurage ne présenle donc pas toujours
un poids égal.

Il résulle de tout cela que la vérification réclle
sur beaucoup d’animaux, du poids trouvé par le
mesurage, dépend pour le moins de ce que les ani-
maux sont d'une méme race, du méme sexe, el
peul-étre aussi qu’ils ont élé engraissés 4 un degré
assez pareil.

C'est ainsi qu'il peut se faire, qu'une fois la réa-
lité eoincide d'une maniére surprenante avee le ré-
sullat du mesurage (si la nalure du hétail ressemble
a eelle du bérail d’apreés lequel et pour lequel la
mesure a ¢ié caledlée), et Jui donne ainsi tout eré-
dit; tandit que d'autres fois elle s'en écarte sensi-
blement. J'ai oblenu en moyenne parla mesure, au
moyen du systéme Mathieu de Dombasle, un poids
qui restait en dessous du poids réel.

Mecs observalions sur ce point sont confirmées
par d'auntres. Villeroy dans le Journal d’Agricul-
ture pratique, 1843, dit : « Lorsque les beeufs ont
¢l¢ poussés 4 un assez haut état d'engraissement,
la wesure indique ordinairement un poids plus bas
que le poids réel, et je me explique facilement.
Dans le commencement de I'engraissement, la na-
ture travaille surlout sur le sysleme cellulaire de
'exiérieur de I'animal, ce qui ¢lend notablement la
périphérie. Ce n’est que plus tard que se forme la
graisse intérieure, I'animal gagne en poids et en
valeur sans que sa périphérie gagne en propor-
lion. »

§ 217.
Le pesage de I'animal est certainement le moyen

le plus sur; mais il (aul pour cela des appareils
5.
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qui ne sont pas toujours a la portée de chaque
agriculteur. On a pour cela des balances & bétail,
Celle dont on se servait autrefois avec succés & Ho-
henheim est décrite et dessinée dans le rapport offi-
ciel sur la sixiéme réunion des agriculleurs alle-
mands & Stuttgart, p. 347. La bascule telle qu’on la
construit maintenant pour divers usages, sert éga-
lement au pesage du bétail, ce qui a beaucoup
facilité mes expériences.

§ 218.

Quand on connait une fois d'une maniére aussi
exacte que possible le poids vivant d'un animal, il
s'agit, pour trouver sa valeur pour la boucherie, de
connaitre les rapports entre la viande, le suif et les
autres parties du corps et le poids vivant.

Malgré les nombreuses formules émises par
d’autres, je me suis efforcé & Hohenheim de pro-
fiter des moyens dont je disposais pour concourir &
élucider ces proportions.

En collationnant mes résultats avec les indica-
tions des aulres, on pent, lorsque la graisse du
rognon est comptée avec le suif, comme cela se fait
chez nous, admetlre le rapport suivani entre le
poids vivant et le poids de boucherie; 100 livres
poids vivant donnent :

1° Viande et suif.

a. Chez le bétail maigre, 43 4 48 liv. viande, 34
4 livres suif, ensemble poids de houcherie 46 2
52 livres. ’

b. Chez le bétail en bon état, 45 & 50 livres
viande, 3 4 6 liv. suif, ensemble 53 a 56 liv.

c¢. Chez le bétail & demi-gras, comme il se vend
ordinairement chez nous, ct aussi comme on
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pousse ordinairement I'engraissement & Ilohen-
heim, 30 4 52 liv. viande, 8 liv. suif, ensemble 58
3 60 liv.

d. Chez le bhélail trés-gras, 33 liv. viande, 9 a
10 liv. suif, ensemble 64 a 63 liv.

e. Sur du bétail extraordinairement gras et
d'une conformation particulicrement favorable a
I'engraissement, c'est-a-dire, chez lequel les parties
de moindre valeur (les issues) sont proporlionnel-
lement petiles, 60 a 63 liv. viande, 104 11 livres
saif, ensemble 70 4 76 liv.

Ou bien on peut compter :

Sur 100 livres viande (ne pas confondre avec le
poids vivant) il existe de suif :

a. Chez le bétail en bon état, 8 4 12 liv. Y

b. Chez le bétail & demi-gras, gras et trés-gras,
124 18 liv.

2° En parties de moindre valeur ou issues, en
excluant le sang et le contenu des boyaux : la pro-
portion de celles-ci par rapport au poids vivant ou
par rapport au poids de la viande diminue au fur
et & mesure que l'animal est plus fortement en-
graissé.

D’aprés nos pesages, il faut compter en moyenne
chez le bétail 4 demi-gras sur 100 liv. de viande,
22 liv. d’issues.

Chez le bélail mieux nourri et touta fait gras, la
proportion descend d'aprés des expériences faites
aillears, 4 18 liv. pour 100 liv. viande,

3" De méme la proportion du poids de la peau
comparé i la viande décroit avec un engraisscment
plus fort; mais ce poids se modifie encore plus
daprés la grandeur de I'animal, en ce sens qug la
peau pése proportionncllement plus chez les pelils
animaux que chez les grands. Il n’est done pas pos-
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sible d'indiquer une proportion plus cxaete, que de
compter pour 100 livres de viande, 10 a 18 liv. de
peau.

Les bocufs demi-gras de race indigéne ennoblie,
d'une 1taille assez 5l-unde (en moycone de 13 a
1,400 liv. poids vivant) qu'on lue chez nous, don-
nérent sur 100 livres poids vivant 6 livres, ou sur
100 livres de viande environ 11 4 12 livres de
peau, ou 80 liv. par téte.

§ 219,

Pour ce qui concerne maintenant la question ca-
pitale posée plus haut, & savoir : dans quel rapport
la nourriture consommée, réduite en valeur de foin,
produit une augmeutalion du poids du corps, cela
subit maintes modifications, selon le choix de I'ani-
mal, la méthode d'engraissement, etc.

1o Avec la nourrituretotale, danslaquelle les ali-
ments de production excédaient, comme d'habitude
dans I’engraissement, un peu la nourriture de con-
servation, chaque 100 livres réduit en valeur de
foin produisit en angmentation du poids vivant:

a. Chez des beeufs bien conservés, pas trop
vicux, jusqu'a un degré moyen d’engraissement
5 1/10 liv.

b. Chez des beufs vieux, mais du reste saius,
un peu épuisés de travail, 4 & 4 1/2 liv.

Cela concorde assez bien avec les indicalions
suivanles dounées par d’autres auleurs; -

C’est une proportion assez géncralcment adoplée
que 100 livres valeur de foin en nourriture tolale
donnent 5 livres d’augmentation du poids du corps.

Thatr admet que 'angmentatlion du corps pour
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100 liv. valeur de foin en nourriture tolale s’¢léve
ab 4/10 jusqu’a 51/2 liv.

Dans 'Administration rurale de Veit, 2me vo-
lume, pag. 446, on peut trouver quen forte
moyenne, sur un grand nombre d'animaux achelés
maigres, engraissés dans cinq dillérents domaines
el avee des uliments tout & fait différents, 100 liv.
valeur de foin en nourriture totale produisirent
5 5/10 Jiv. d'augmentation du poids du corps.

2° La nourriture de production, -adminislrée
dans la proportion ci-dessus avec la nourriture to-
tale, donna par 100 liv. réduit en valeur de foin en
augmentaiion de poids vivant;

a. Chez des animaux trés-robustes, dans le meil-
leur age et par un engraissement moyen, de 8 jus—
que prés de 10 liv,

b. Chez le méme bétail, mais par un engraisse-
ment poussé plus loin, 8 liv.

Par contre alors 1 livre poids vivant vaul plus
(que par un engraissement moins fort.

c. Chez des beufs plus agés, fatigués, 6 a
7 livres,

De cetle maniére on peut en moyenne admelire
8 livres.

M. de Riedesel, d'aprés ses expériences connues,
admet que 10 livres de nourriture de production
donnent 1 livre d’augmentation de poids du corps.
Mais comme la maniére de faire ses expériences le
dénote, cela ne se rapporte qu'd I'engraissement de
hétail plus jeune et robuste, aussi n'est-ce pas un
engraissement formel ; en ce sens il pourrait done
étre d'accord avec mes observations.
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4. — ENGRAISSEMENT DES VEAUX.
§ 220.

J'ai observé l'engraissement des veaux en Alle-
magne, surtout aux environs de Hambourg, et puis
sur une assez grande échelle en Hollande et en An-
gleterre. La viande de ces veaux ainsi engraissés
est d'une véritable dclicatesse, a tel point qu'on ne
peut presque pas y comparer celle qu’on obtient de
veaux dgés de 3 4 4 semaines el nourris pareimo-
nieusement de lait. Mais dans les contrées cilées,
cette viande est un article de luxe. Pour qu'elle
soit si bonne et qu’on fa paye si bien, il faut que le
veau soit nourri abondamment avec du lait. Ici,
comme dans l'engraissement, la régle est de faire
consommer par le vean autant de lait qu'il peut en
bien digérer; parce que plus 'engraissement au lait
dure de temps, plus il faut de lait pour la nourri-
ture de conservation qui ne rapporte rien. Sur le
mode d’ engralssement des veaux, jerépélerai ce que
jai déja exposé dans mes observations agricoles re-
cueillies durant un voyage aux Pays- -Bas (Corres-
pondenz-blatt des Wurt : landw : Verein’s, année
1830, p. 10); jai pratiqué depuis, chez nous, cet
engraissement sans inconvénienl. Le coté écono-
mique de la chose sera indiqué dans la récapitula-
tion géncrale.

Engraissement des veaux en Hollande.
Les veaux sont placés, dés les premiers jours,
dans des compartiments élroits en planche, dont

il y en a souvent plusieurs 'un a c6té de I'autre; ils
ne peuvent s'y mouvoir que fort peu, et tout bon-
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nement se coucher. Le plancher est formé d'un
grillage ou bien foré de trous, pour que les ani-
maux y couchent aussi séchement que possible.

L’espace ou ces compartiments se trouvent est
tenu dans I'obscurité. Les veaux regoivent dans des
seaux, deux fois par jour, le matin et le soir, dulait
a discrétion.’

Dans les premiers jours le lait est pur tel qu’il
vient de la mére, plus tard il est mélangé de lait
de toules les vaches, mais loujours au degré na-
turel de chaleur.

Dans ce pays, les veaux & P'engrais ne regoivent
pas d'ccufs, en général cela ne parait se faire que
dans peu de cas ¢t pour des raisons particuliéres, et
lorsqu’on donne t0u10urs du bon lait frais, les ceufs
ne sonl nullement nécessaires. On dit que cela
¢chauffe trop les veaux males. Un veau boit sou-
vent jusqu'a 20 litres de lait par jour. L'engraisse-
ment se fait avec avantage pendant euviron 10 a
12 semaines ; la viande est alors aussi la meilleure,
et un tel veau peut peser avec la graisse 1350 a
180 livres poids de houcherie.

On attribue une valeur particuliére a ce que les
veaux aient été engraissés uniquement avee du lait
frais, sans autres aliments. Afin qu'ils ne puissent
pas méme micher la paille de la liliére, ou on ne
leur en met pas du tout, ou bien on leur place des
muselitres.

Les houchers reconnaissent de suite a I'extérieur
du veau s’il a été élevé exclusivement avec du lait;
il faut que I'eeil, et toutes les partics internes qu'on
peul voir & l'extéricur, par exemple, l'intérieur de
la bouehe, des paupiéres soient blancs.

Quelques remédes particuliers s'appliquent a ces
veaux :
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Quand un veau est ballonné, on donne de
I'anis;

Quand il ne veut plus boire, des écailles de
moules pilées, (probablement sont-ce les partics
calcaires (ui agissent); ou bien on leur tive du sang
a Toreille.

Quand il a la diarrhée, on se contente de donner
moiuns de lait, ou d'ajouter & celui-ci un peu d’eau.

Pour prouver qu'ici encore il arrive que 10 livres
valeur de foin en nourriture de production en lait,
produisent une angmentation corporelle de 1 livre,
je citerai I'exemple suivant :

En 1839, a Hoheubein, un veau ful élevé pen-
dant 2 mois et six jours avec du lait seul.

Il pesait & sa naissance 101 livres; au moment
de le tuer il pesait vivant 262 livres; il avait done
augmenté de 161 livres.

Il avait recu en tout en lait, depuis 3 litres par
jour jusqu'd 20 litres, 870 litres; ou 1,752 livres.

Voici comment on calcule la nourriture de con-
servation. La moyenne du poids vivant était
ng;ﬂQ: 181 livres.

Comme nourriture de conservalion, il faut par
jour 1/60 du poids vivant en valeur de foin ; comme
1 livre de lait égale 1 livre de foin, il fallait done
3 livres de lait par jour, ce qui fait pour 61 jours
183 livres de lait. Des 1,752 livres de lait con-
sommés, il reste comme nourriture de production
1,369 livres, 10 livres de celle-ci doivent donner
1 livre de viande, ainsi; 157 livres.

Le veau s'était accru en réalilé de 161 livres.
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III. — Emploi des bétes bovines a la laiterie.
§ 221.

Le but général de la laiterie est d'augmenler,
aulaut que possible en quanlit¢ et en qualité, la
production du lait, dans le rapport le plus favorable
avec la dépense de nourriture, et de liver du lait le
parti le plus avantageux.

Daunsbeaucoup, presque dans la plupart des cas,
la laiterie constitue le but principal de 1'éléve et de
I'entretien des bétes bovines; muis ne fat-elle pas
le but prineipal, on tient néanmoins presque dans
chaque exploitation des vaches laitiéres, soit pour
ses propres bescins, soit pour I'éléevedu jeune bétail.
La comparaison des résultats ¢conomigues aveg
ceux des autres modes d’emploi des bétes hovines
ne lrouvera sa place qu’a la fin.

Je considére ici tout ce qui est principalement
importanl pour l'exploitation de la laiterie, savoir :

Le lait en général ;

La qualité du lait, et ce qui influe sur elle;

La quantilé de lait, et ce qui la délermine, sur-
tout e choix des vaches, 'alimentation et T'entre-
tien, la traite ;

Les différents modes de tirer parti du lait, en-
trautres le débit du lail, la fabrication de beurre
et de fromage.

1. 1E LAlT.
a. Eléments constitutifs du lait.
§ 292,

Je communiquerai ici les investigations de
Schubler sur le lait, mes observations pendant une
6
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L]
longue pralique, ainsi que le résultat d'autres
recherches relalives a ce sujet.

Le lait frais et sain est ce liquide connu, d’'une
couleurblanche, opaque, d'un goutagreableetdoux,
. d’'uncodeur particulicre peu marquée, liquide quiest
produit ou sécrété dans le pis, et destiné d’abord &
la nourriture des animaux nouveau-nés. Ses élé-
ments principaux sans analyse chimique plus pro-
fonde sont une substance grasse (le beurre), de la
caséine (le fromage et le pelit-lait), du sucre de
lait et de [’eau.

Ces parties sont conlenues dans le lait et peu-
vent en étre s¢parées de la maniére suivante :

La graisse, le beurre se trouve dans le lait au
moment de sa sortie du pis eu globules de gran-
deurs diverses, qui sont clairement visibles au
microscope, et qui, en raison de leur poids spéci-
fique léger, ont plus oy moins de tendance & s’élever
4 la superficie du lait; il est tout formé dans le lait,
celte substance se trouve & l'intéricur de ces glo-
bules comme une moelle, entourée d’'une mem-
brane blanche, transparente, mince, ¢lastique et
résistanie.

Si on laisse séjourner dans un vase le lait frai-
chement extrait, celte graisse s’éléve insensible-
ment au-dessus du lait, et s'amasse a la superficie
sous le nom de créme. L’aulre parlie caséeuse du
lait se coagule, et apparait ainsi d’'une cousistance
plus épaisse. Une tempéralure plus élevée aceélire
la séparation de la créme, et la coagulation du lait.
Par une température de 12° Réaumur, 24 heures
suffisent pour séparer la créme du lait. Par une
tempcrature plus ¢levée cela a lieu plutdt, par une
tempcrature plus basse cela retarde.

Le caséum forme dans le lait une dissolution
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opatque, jamais elaire: il donne au lail sa couleur
blanche ; aprés quele caséum a éLé séparé aumoyen
d'un coagulant, le petit-lait apparait sous forme
d’une solution liquide verdatre, claire et transpa-
renle; si on expose ce liquide & I'ébullition il rede-
vient blanc et opaque, et se nomme lait de fromage;
si on ajoute alors un acide par exemple du vinaigre,
le caséum se sépare en beaucoup de petits flocons;
le liquide clair qui reste forme le pelit-lait, dont on
extrail le sucre de lait par évaporation. Ce dernier
contient encore un peu de mucus, de l'acide lac-
tique, du chlorhydrate et de V'acétate de potasse,
et des phosphates terreux.

Voici la proportion de ces parties, daprés
Schubler, qui a expérimenté en grand sur du lait
provenant de vaches tenues & Hofwyl i un trés-bon
régime d'étable :

1000 parties de lait conliennent :

2% » de beurre.
HoO » de fromage frais.

50 » de petit lail.

T » de sucre de lait cru, renfermant les sub-

tances indiquées.

39 » d’eau.
1000

Pourlant il fait observer avee raison, que des
différences de” localités, d'alimentation, de cli-
mal elc, peuvent amener des modifications notables
4 ces proportions; et comme exemple il cite des
analyses faites en Suéde par Berzelius, ou le lait
contient considérablement moins de beurre et de fro-
mage. Je reviendrai a l'occasion de la qualité du
lait dans les divers pays & uue comparaison avee
les résultats ci-dessus. En général, on peul admettre
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que les conlrées et les climats qui conviennentd'une
manicre générale & la prospérité des bétes bovines
sont aussi ceux qui sont le plus favorables & la pro-
duction du lait el de scs éléments, ainsi les pays
modérément chauds et humides.

b. La gualité du lait et ce qui excrce de Uinfluence
sur elle.

§ 223.

La qualité da lait se juge d’aprés la quantité el
la bonté des éléments les plus précieux, le beurre
et le fromage, qu'il contient. La qualité du lait varie
beaucoup el cela est beaucoup plus important qu'on
ne croil généralement, lorsqu’on vent en lirer parli
par le beurre et le fromage. -

La qualité dépend de circonstances multiples ;

De la race des vaches, ainst qu'on I'a vu dans
I'exposé des différentes races boviues,

De Uindividualité de Uanimal, dans la méme
race; el sous ce rapport de ['dge des vaches. On
admet le plus généralement que des vaches vieilles
donnent un lait plus consistant que des bétes plus
jeunes, mais en quantité moindre. Le lait qui pa-
rait le meilleur est celui qui provient de vaches qui
ont ris bas leur troisiéme veau. -

Des aliments. Jai fait des observations a cel
égard en traitant des divers aliments. En général,
on peut le résumer ainsi : des plantes vertes qui
out erll & see sur un sol bon ct vigoureux donnent
du meilleur lait, surtout en parlant de paturages et
de prairies, que celles provenant d'un sol maigre,
acide et humide. Les racines produisent un lait
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maigre, par contre, du bon foin fournit un lait
plus consistant; il en est de méme des grains.

Relativement a linfluence qu’exerce la stabula-
tion pendant I'é1é, comparée au pilurage, surlaqua-
lité du lait par rapport a sa richesse en beurre, il
exisle une expérience parfaitement suivie, qui a
élé faite par ordre de la Société agricole du
Hanovre. .

D’aprés celle-ci il a lullu pour unelivre de beurre :

1. Daans le régime de stabulation.
a. Par unenourritnre de trefle. 15,00 quarts(1)delair.
b. En uourrissant de vesces et
devefle. . . ... ..., 15,67 »
2. Dans le régime du paturage. 12,84 »

Climat et saison. Comme ils agissent sur la
nourrilure, ils agissent également sur le lait. Au
printemps (en mai) avec du tréfle et.de I'herbe frai-
che, ete., le lait est plus riche en parties butyreuses
fue pendant la chaleur de I'été; de méme encore
au commencement de I'automne (en septembre).

Le temps écoulé depuis le vélage. Le lait des
vaclies ayant mis nouvellement bas est plus mince,
peu a peu la qualilé s’améliore et la quanlité dimi-
nue; & une époque avancée de la gestation, la qua-
lit¢ diminue de nouveau ; c'est dans le troisieme
mois aprés le vélage que fe lait parait étre le meil-
leur.

En général on remarque que la qualité du lait
est en rapport tnverse de la quantité, c'est-a-dire,
que plus la vache donne de lait, que ce soit le fait
de la race, de lindividu, du vélage récent, elc.;
moins la qualité est ordinairement bonne.

(1) Le quart hanovrien = 0,873 litre.
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Combien. de temps le lait @ mis ¢ étre préparé
dans le pis ? Autrefois, on admettait qu'il fallait
au lait un cerlain temps de séjour dans le pis, pour
arriver 4 malurité, c’est-d-dire, pour devenir con-
venablement gras; que les parties crémeuses se
formaient plus lentement; qu'en trayant les vaches
trois fois par jour,le lait obtenu était plus mince
le soir et le matin, que si on ne faisait la traite que
deux fois. Mais ces suppositions ne s'accordent
point avec les nouvelles données chimiques. (Voyez
plus bas). )

Pendant la traite, le premier lait est plus minee,
moins consistant, le dernier lait est le plus gras.

Schubler a fait traire le lait d'une vache dans
cing vases différents d'aprés un certain ordre el a
trouvé :

Poids spécifique. Créme contenue

Premier lait . . . 41,0540 5 pour cent.
Deuxiéme lait . . 1,0334 8 » :
Troisieme lait . . 41,0327 115 »
Quatriéme lait. . 1,0315 13.5 »
Ginquiéme lait, . 1,0290 17,5 »
Moyenne. . . . 1,0521 11,5 »

Méme écrémé, le lait extrait en dernier lieu est
plus consistant gue celui tiré le premier.

Le dernicr lait donne surtoul des fromages par-
ticuliérement bons, et, en Angleterre, ou on re-
cherche avec raffinement tous ces produits et fa-
bricats exquis, on fabrique en certains endroits des
fromages uniquement avec ce dernier lait, qu'on
tire & part.

Pour examiner la qualité du lait, on a déji pro-
posé différents laclométres. Je les ai essayés plus
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ou moins tous. Mes observations concordent avee
celles d'autres auteurs sur les points suivanls :

Ces lactométres sont, en général, de triple
espéce ; ainsi, ils indiquent soil la pesanteur spéci-
fique du lait, soit son degré de transparence, soit
enfin immédialement son contenu en créme. Les
instruments de la premiére espéce sont disposés
tout & fait de la méme manitre que les autres aréo-
métres pour des liquides qui sont plus pesanls que
I'eau. A la partie supérieure du tube, se trouve le
point, jusqu'ou ils s'immergent dans l'eau pure.
Donce plus ils descendent profondément dans un
lait qu'on veut examiner, plus celui-ci est 1éger et
meilleur d'une maniére générale, pour aatant que
cetle légéreté plus grande dépend de Ja quantité de
créme qu'il contient. (Le beurre lui-méme & I'état
frais n’a qu'une pesanleur spécifique de 0,902.)
C'est ainsi que Schubler a trouvé pendant les mois
d'été et au régime du vert les rapports suivants
entre la créme conlenue et le poids spécifique du
lait

19 p. c. de créme par 41,0309 poids spécifique du lait.

16 » » 1,0518 » »
13 » » 1,0327 » »
9 » » 1,0334% » »
T » » 1,05%0 » »

Pendant les mois d’hiver pourlant, par une
mauvaise nourriture, on obtient ordinairement
heaucoup moins de créme, quoique le poids spéci-
fique ne differe souvent que trés-peu. Cest pour
cette raison que l'aréométre, qui se recommande-
rait surtout par la facilité avec Jaquelle il se manie,
n'est pas tout & fait propre & renseigner suflisam-
ment le enltivateur sur la qualité de son lait.
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Ajoutons 4 cela, qu'il ne peul sappliquer qu'a
I'exploration du lait dont on est certain d'avance
qu’il se trouve pur de toute falsification et parlieu-
licrement qu'on n’y a pas ajouté d’eau. Pour
explorer si un lait posséde encore toute sa eréme
et qu'on n'y a pas ajouté d'eau, un lel instrument
ne convient pas, parce que le poids spécifique mo-
difié par I'enlévement de la créme peut se Lrouver
rétabli en ajoutant de 'eau.

Un instrument de la seconde espéce a été indiqué
par le docteur Donné, & Paris, sous le nom de lac-
toscope. On y part de ce principe que le lait doit sa
couleur blanche, mate, aux glohules de la substanee
grasse y contenue, ¢t qu'il renferme d’autant plus de
eréme qu'il est moins transparent. Pour mesnrer
le degré de cette opacité, instrument du doctenr
Donné se compose de deux plateaux en verre paral-
léles, entre lesquels on met une petite quantité du
lail qu’on veul examiner. On rapprochealors les pla-
teaux jusqu’a ce qu'on ne voit plus la flamme d’'une
bougie placée sur une lable & une certaine distance.
Sur un cercle gradué, on lit alors I'épaisseur de cette
couche, el au moyen d’une table additionnelle on
trouve la quantité de créme correspondante i celle
épaisseur. Celte table repose naturellement sur une
série d’expériences faites avee l'instrument. Quel-
qu'ingénieuse que soitl'idéesur laquelle lelactoscope
est basé, les essais qui en ont été fails jusqu'ici ne
parlent matheureusement ni pour la facilité de son
maniement ni pour I'exaclilude des résultats. Clest,
enoulre, un instrument qui n'est pas a bou marché.

D’une valeur pratique beaucoup plus grande,
sont les laclométres destinés & indiquer la quantit¢
de créme par sa séparation direete dn lait. Ces
crémométres, tels qu’ils ont été indiqués par Sehii-
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bler, Neander et plus tard par Banks en Angle-
terre, consislent tout bonnement en un vase & pied
cylindrique, environ d'un pied de longueur, d'un
diamétre de 1 & 2 pouces, ¢t gradué a I'extérieur.
Cette échelle divise l'espace intérieur en parlies
centésimales, et lorsqu'on remplit le verre de lait,
et qu'on I'y laisse reposer jusqu'a ce que toute la
créme s'en soit complétement séparée, on voit im-
médiatement a la ligne de séparation entre la crénie
et le lait, combicn la premiére forme de parties
pour cent du lout:

Un crémométre encore plus simple et sans verre
gradué, que chaque agriculleur peut facilement
faire soi-méme, a é1¢é indiqué a la réunion des agri-
culteurs allemands par Voigt & Kahla. Une planche
d’une longueur d’environ deux aunes et d'une lar-
geur d'une demi aune posséde a ses deux extré-
mités deux balons montants d’une hauleur de
15 pouces. D'un baton & I'autre sont tendus des
fils éloignés I'un de L'autre d’'un huitiéme de pouce.
Lorsqu'on veut comparer le lait de 5 ou 6 vaches,
on prend autant de verres & biére lisses de hauteur
et de largeur égales; on remplit chacun de lait
exactemen! & la méme hauteur, et on place les
verres sur la planche. On les pousse alors conlre
les fils tendus; tous les verres se Lrouvent divisés
en parlies ¢gales, et il est facile de voir combien de
créme s'est séparée et quelle est la vache qui donne
le Tait le plus gras. Cet appareil n'indique pas a la
veérilé par centiemes la quantité de eréme, pourlant
il peul suffire dés qu'il ne s’agit que de 'examen
comparatif du lait de plusieurs vaches ; on ne peut
également méconvaitre que la plus grande quan-
lité de lail soumise ici & I'examen est favorable &
une séparation plus compléte de la eréme.
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Les lacloméires peuvent fournir des renseigne-
ments lrés-précieux, pour juger la valeur du lait
dapres son conleuu en créme, par conséquent
aussi pour juger la valeur des vaches et de tout un
Létail ; mais il faut alors tenir suflisamment comple
de tout ce qui peut influer sur la qualité du-lait.
Pourtant daus la pratique, ces lactométres péchent
en ce quon ne peut par leur moyen reconnaitre les
difiérentes qualités de la eréme elle-méme, ni le
caséum conlenu dans le lait, et que par conséquent
ou est obligé de recourir a l'exploration, c'est-a-
dire, de faire du heurre et du fromage avec ce lait
que I'on veul examiner ou comparer.

Pour ce qui concerne le poids spécifique du lait,
Schubler est arrivé au moyen de 'aréométre aux
données suivantes, le poids del'eau pris pour 1000 :

Lait ordinaire de vaches . . . 1032
Laitgras . . . .. ... ... 1028
Créme. . . . . . . ... ... 1012
Lait bley écrémeé . . . . . . . 1056
Petit-laiv . . . ... .. ... 1027
Lait de beurre. . . . . oL 1056

Comme, d’aprés cela, I'cau est plus légére etque
le lail le plus gras est aussi le plus léger, en ajou-
tant de l'eau au lail, il devient meilleur d'aprés
Taréométre; c'est pourquoi, comme je l'ai dit,
I'aréomclre ne convient pas pour l'exploration du
Tait.

§ 224

Ce qui a été dit sur la qualité du lait a été re-
connu auparavant sans analyses chimiques. Mais

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



BETES BOVINES. 75

ici encore les chimistes nous viennent en aide, ce
dont nous devons profiter; aussi je communique
ici les renseignements que je dois a 'obligeance da
professeur D Wollf.

Le lait des vaches a été, dansles dernicrs temps,
trés-souvent soumis & des analyses chimiques, et
les résultats de celles-ci ont démontré qu’il subis-
sait dans sa composition des variations considé-

*rables, d’aprés le mede d’alimentation, la race et
I'dge des animaux, d’aprés la quanlité de lait jour-
naliérement sécrélée, d'aprés le temps de la
traile, etc.

\ RACE DE FRISE ORIENTALE RACE DE MONTAFON. ‘
ACE DE FRISE ORLENTA! ONTAFON-
| EF I R T
| zE 2% S £3
sg ¢s15%)°8) ¢ EEN
‘ E El"2] &| £ 5%
| - = =1 # = =
Eau.. ... .. 83 08\8(3.()7 88.22|89 20:88 3 |87.48|87.08(87.68
Caséine. . . . . 4951 6.14] 2.00) 236 3.71! & “) 449
Albnmine. . . . | 058! 0.32( 0.62| 0.52) 0.39] — § 952 —
Sucre de lait. . AA41| 472 4.2 | 5142 497 |
457 5.00 J
Sels. . . \ 0.81 0.72| 0.8 |
J Reurre . . . . . | 5.(1‘2\ 2.48{ 3.64| 263 6.2 | 3.29| 3.60] 5.46

Par un mode d'alimentation absolument pareil,
non-seulement des animaux de race différente, mais
aussi des individus différents de la méme race
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produisent du lait de composition trés-variable.
C'est ainsi que Keyser trouva dans le lait :

VACHES ’ 2

de L2 E

FIN SEPTEMBRE. Montafon. | T

~ I.,N"t.‘ T E
‘ Nourriture principale, regain . . . . .
L]

} Substanees séches. . . . . L ... L 12.47 ) 1249 ) 11.38 }|
Ban. . . ... .. oL 87.53 | 87.51 | 88.62

=
ES
=
[

jBemrre. .o L 343 | 359 | 253
AU MILIEU D’OCTOBRE.

Nourriture prine. feuilles de betleraves

Substances séches. . . . . . .. . ... 11.50 { 12.08 | t1.04
Eau. .. ... ... .. ... ... 88 70 | 87.92 | 88.9G

. ' |
Beurre . o .. .. e 2.60 | 288} 2.20|

Les analyses suivantes, faites par Wollff, sont a
méme de nous #enseigner sur 'influence, qu’ont
surla bonté du lai, et surtoul sur sa contenance en
beurre, la quantité du lait séerété et le temps de
la traite. Le lait fut pris de deux vaches de la race
de Montalon, I'alimenlation élait une nourriture
normale d’hiver. Les observations commencérent
bieutdt aprés le sevreage, environ 6 & 8 semaines
aprés le vélage.
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LAIT DU MATIN.

- S T —
w 2 g r o w2 g ” w
EZ | 8% | 4 |23 | &% &
x| = |-
I
liv.once~| p. eent. [p.cent | liv.onces| p.cenl. {p cent.
20 janvier . | 16 7 [ 1185 | 504 |15 — | 1225 | 3 09
28 » 16 3| 1245320 |43 111277 | 338
3 février. | 17 54 1216 | 312 153 {2 | 1255 | 3 35
10 = 17 711249 | 329 ({3 13 | 1258 | 3 38
17 » 15 151 12 20 1307 J 46 31275 | 346
2% » 46 5112961313 5 14 40} 12 54 | 3 56 :
2 mars . 16 6| 1230 [ 313 [ 15 — [ 12 67 | 3 56
0 » 15 8| 1248 [ 3923 |16 21248 |3 %

L 8 » 13 3| 1248 |32 |15 12| 1262 | 3 54 !
PLEE 13 12 | 12352 (322 [ 14 4| 1245 | 335 ‘
3 » 15 9| 14278 | 351 |14 71292 5 64

Tavreil .. | 14 6| 12754 3 55 | 15 15 | 12 84 | 3 60
4 = 1 1112611 325 118 12| 12 68 1 3 22
PIR] A 81277 | 345 |14 6| 1268 | 3 46
28 0 13 10 | 1304 | 368 |15 8| 1288 | 3 66 i
Bmai.. . | 15 10| 1278 ) 335 | 12 45 | 1286 [ 5 48
2 » 13 71274 | 342 |13 13| 1276 | 3 42
Moyenne. . | 415 3 | 1230 | 529 | 14 6f| 1266 | 3 42

A partir du 15 mai, on passa insensiblement
la nourriture du vert, et on remarqua des change-
meuls daus la quantité et la qualité du lait.

BLTES BOVINES. 7
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LAIT DU MATIN. ILAIT DU SOlKri H'
———— S—
- . N . :
| g 1 S e w ) g 4 o ‘
‘ cE 2L o= cE | £ =
i == | &&= s = = £ 3 5
<8 E3 Rl SE G E% OB ’
‘ e 4 E] = o = = a
! =] =7 ! \}
i - ‘ ‘ }i
| | liv.nnces“ p. cent. {p.cent.| liv.onges| p eent | p cent i
19 mai. .. | 12 45 [ 1291 | 567 | 14 10 | 12 91 | 3 53
| !
{26 » 14 14 | 1249 | 540 | 4G 12 | 12 61 | 3 53
{ juin. . . (13 61272357 |13 8] 1287 T 567 |
L9 s 13 71298376 15 151390 382 J‘
16 b8 | 1298 338 | 14 15| 1314|370 |
#-23 ‘ 15 45 (1215 ] 292 | 14 11 | 15 0 ’ 368 z
K 12 12 125t (s | — — | — | — |
|50 105 1506 355 |10 44 | 1554 | 386 )
“r 2jnillet. . | — | — | — 112 1 [15311] 365 \
g - - 15 6| 1347 | 597 ‘l
‘ \ |
l: . M 8 1558|568 | -~ — ( - l
— — |
“Movenme. . | 15 2, 1285 | 555 | 14 o 13 05 ‘ 373 “
it | "

On n'a pas indiqué ici, combien le lait contenait
de caséum et de sucre de lait, parce que cetle quan-
lité s’cst trouvee trés-constante dans les expd-
riences ci-dessus, savoir : le caséum 4 4 et le sucre
a 3 pour cent. On voit qu'au commeuncement de
celle séric d'expériences, la quantité du lait du
matin dépassait celle du soir de 2 & 3 livres, vers
la fin de février cette différence duninua jusqua
une 4 2 livres, au commencement de mars jusqu
2 livres, et au milieu de mars cetle diflérence dait,
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pour ainsi dire, égalisée, tandis que plus tard et
surtout dans les mois d'été il y avait en moyenne
un excédant en faveur du lait du soir. La raison de
ce fait est que I'intervalle d'une traite a I'autre n'a
pas toujours été le méme pendant la durée des
expériences; dans les courts jours de I'hiver, on
faisail la traite le matin vers cinq heures seule-
ment et le soir souvent déja avant 4 heures; a
lapproche des jours plus longs, le moment de la
traite, 4 heures du matin et 4 heures du soir, était
observé toujours plus exaclement jusqu’d ce qu'au
prinlemps et en éié, l'intervalle entre la traite du
matin et cclle du soir était plus long qu’enire la
traite du soir et celle du maltin. Si I'heure de la
traite avait été observée d'une maniére constante,
on aurait trouvé partout dans chaque semaine, &
de bien petites variations prés, la méme quantité de
fait le matin que le soir.

11 résulte de ces analyses du lait du matin et du
lait du soir, faites chague semaine, que pendant
I'alimentation d’hiver le premier contenait un peu
moins de substance séche et surtout de beurre,
que le dernier, alors qu'il présentail sous le rap-
port de la quantité un avanlage; aussilit que les
diflérences, existant sous ce dernier rapport, vin-
rent 4 cesser, les variations de quantité entre le
lait du matin et celui du soir cesserent aussi com-
plétement. Ces observations viennent confirmer ce
fait que le lait, du moins pendant I'alimentation
d’hiver, en s¢journant plas longtemps dans le pis
augmenle & la vérité en quantité, mais diminne
en qualité, c’est-4 dire, qu’il contient moins de
beurre pour cent parties de lait, mais plus d’eau.
Il paraitrait done que le beurre se forme d’abord
en plus grande, et plus tard en moindre quantilé.
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Ces mémes observations ont été faites par Boedeker
et Streckman pendunt l'alimentation d’hiver sur
des vaches de race frisonne :

FEVRIER. AVRIL.
S | | e | e | e
dumatin.| de midi. |du mutin.| de midi. | du soir.
Eau. . ..... 89,75 | 88,22 | 89,97 | 89,20 86,60
Beurve. . . .. .| 243 3,64 2,17 2.63 5,42
Sucre de lait . . 4,10 4,41 4.30 4,72 4,19
Acide lact. libre. — — 0,05 0,05 —
Sels minéraux. . 0,75 0,81 0,83 0,72 0,78
Albumine. . . . 0,44 0,62 0,44 0,32 0,51
Caséum . . . .. 2,53 2,30 'Q,"H- 2,36 2,70 I
‘ Poids spécifique. 1,059 1,038 1,038 1,040 | 4,056 |
I

Les différences dans la qualité du lail sont ici
encore hien plus considérables que dans les expé-
riences de Wolff, et sont peut-étre dues 4 la race,
& l'individualité ou 4 une alimentalion différente de
I'animal. La traite se faisait le malin entre quatre
et cinq heures, & midi entre midi et une heure et
le soir eutre six et sept heurcs; le lait du matin
s'¢tait donc accumulé dans le pis de lu vache pen-
dant un intervalle de neuf heures, le lait du midi
pendant huit heures, et le lait du soir pendant
sept heures.

Durant I'alimentation d'¢1é, Wolff a ésalement
trouvé le lait du soir plus riche en beurre que le
lait du matin, quoique la quantité de ce dernier [t
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en moyenne plusg petite que celle du premier; il
parait donc qu’en été une plus grande quantité¢ de
lail et, par conséquent, un séjour plus prolongé
dans le pis de la vache n’agit pas d’'une maniére
aussi défavorable sur sa qualité quen hiver. Pro-
bablement que I'alimentation plus riche des vaches
pendant 1'été et la nouvriture du vert, de digestion
plus facile, ont pour effet que le lait, qui s’accumule
pendant le jour, est, dans toutes les circonstances,
plus riche en beurre que celui qui est produit
la nuilt.

En général, dans la méme race et dans Ja méme
alimentation, le lait produit en abondance par de
bonnes laitiéres est un peu plus aqueux que celui
des mauvaises laitiéres. Cela est confirmé par les
observations suivantes, failes par M. F. Crusius.
Elles donnent également des éclaircissements sor
la qualité du lait, immédiatement aprés le part des
vaches et sur sa transformation insensible en lait
normal.

\
J
i

JOURS APRES LE VRLAGE.

SUBSTANCE
séche
m
Z
(=]
BEURRE.
SUCRE
ALBCMINE

MAUVAISE VACHE LA(TIERE, Ne 4.

Immédiatement aprés . . . . 38,4 | 61,6 8410 15,5

ferjour. ..o | 301|699 | 50902157

9@ a . 954 | 769 | 62|09 | 10,9

Beoow o ... ol 153|867 [ 40 ] 25| 86

de w o .. 14,9 | 851 [ 43|56 5.

Be e ... 13,7 | 863 | 5.7 | 39| 34
‘ 7.
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§ S 2 o ¢
JOURS AFRES LE VELAGE. i—'; EAL. :;: : §
2 S I

6 jour .. ........ 129 874 |30 43 20
- 12,6 | 87,8 2,5 | 4,2 2.1
8 » L 12,7 | 87.3 3,1 | 4,5 1,7

fde  » L. L. 12,6 | 87,4 25 | 4.3 1,6

e w0 121 | 879 23 | 4,6 0,9

28 o e 12,4 1876 | 26| 44| 07

MAUVAISE VACDE LAITIERE. No 2.

Immédiat. aprés le vélage. . | 22,5 | 77,5 41 1,7 8.8
{er jour, soir. .. . .. . . 18,9 | 811 £0 | 2,2 6,3
2 5 matin. ... ... 16,3 | 83,7 | 3,7 |35 | 5,0
2w osoir. .. ... .. 159 | 8,1 |35 |38 | 44
3 » malin....... | {5080 |30]593 38
38 0w soir. ... ... 14,5 | B35 3.3 | 4,3 3,0
4 =  matin. . . ... . 12,9 | 87,1 2.8 | 4,3 2,8
48w soit. .. ... .- 12,7 | 87,3 2,5 ! 49 2,2
5 »  matin. ... ... 124 1870 | 1,9 | 48| 1.8
5w soir. ... 12,6 | 87,4 1,7 | 47 1.9
e n 12,5 | 87,3 2,3} 4.7 2,0
Te = L. 13,0 | 87,0 2,8 | 4,6 1,9

4 » L 126 | 87,4 3,0 | 4,3 1,5

2le  » 12,5 | 87,3 | 27 | 4,8 | 0,6

28 . . 12,6 | 87,4 25 | 43 0.6

3B o0 L. L 12,9 | 871 28 | 45| 06
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JOURS APRES LE VELAGE. E—E EAU 5 ‘é g ‘/
=% 8 e H
g° s 3]
|
| BONNE VACHE LAITIERE, No {. H
Immédiatl, aprés le vélage, . ‘1 16,7 | 83,3 3.7 3 i ["
ferjour . ... | 145855 | 361 29| 56
% m ‘ 14,1 | 859 | 30 1355 | 24
3w e : 152 | 86,8 | 32141 1.7 ‘
b s D119 | 881 |50 | 4| 1
Be  a o u ea 17 (883 |34 40! 11
6w .. ; 1,8 | 88,2 | 29 [ 41| 08
Teow . [ 1,7 1883 |30 40| 04|
| |
BONNE VACHE LAITIERE, Ne 2,
|
Immédiat. apres le vélage. . | 142 | 85,8 | 2,5 | 29 4.7
ferjour, . ... L. ... 150 | 86,9 |25 135 29 (‘
2% » 125 | 87.6 | 24 | 41| 20
e v e 1,6 884 | 271 45! 20 1
e on e ! 11,7 ; 883 |34 (45| 17
Be o om L. M6 886 | 28 | 42| 19 }
6c » . ‘ 11,418,686 {3241 1,01
8 n . [ 11,2 83,8 |24 &30 08 ;
15 » | 14,3 : 88,7 | 26 | 46| 035
9e o ‘ 17 1883 |23 | 43| 04
We 0 Cans ess 129 45| 03
l} e ... £ 1,3 1 88,7 | 2,7 | 43| 04
i | |
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Daprés ces analyses, les substances solides
¢laient les plus nombreuses daus le lait immédiate-
ment aprés le vélage et diminuaient partoul assez
régulicrement jusqu’au quatriéme ou septiéme jour,
el & partir de 13, elles restaieut les mémes, 4 peu
de variations prés. D'une maniére analogue, le
beurre diminua d'un maximum immédialement
aprés le vélage, jusqu'd la méme époque (qua-
triéme au septiéme jour); pour rester a partir de
14 plus ou moins constant; car il variait plus que
les autres substances, mais sans régularité. Il ré-
sulte ensuite quimmédialement aprés le vélage, le
sucre de lait est au minimum de sa quantité (qui
est d’autant plus pelite que le lail contient plus de
substances séches) et que sa quantilé relative
parait devenir assez conslante dés le troisiéme ou
guatrieme jour. L’albumine conlenue dans le pre-
mier lait a pour effel d’augmenter la quanlité rela-
tive totale en proléine ; landis que les autres élé-
ments du lait deviennent déja constants sous le
rapport de leurs quanlités relatives du quatriéme
au septiéme jour aprés le vélage, la quantité rela-
tive de l'slbumine diminue & ce qu'il parait plus
lentement et ne devient constante que dans la
deuxiéme ou troisiéme, quelquefois méme dans la
quatriéme semaine. D’aprés les observations rap-
portées, 'albumine dimiuue plus lentement chez
les vaches qui ont un colostrum contenant heau-
coup de substances séches, et il devient plus tardi-
vemenl conslant, que chez les vaches dont le lait
offre déja immédialement apreésle vélage [a quantilé
a peu prés normale de substances séches. Enfin, ce
qui es! encore remarquable, c'est la grande diffé-
rence dans la composition du colostrum chez les

diftérentes vaches, et il parait que des vaclies avec
/
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beaucoup de lait donnent un colostrum moins
épais que des vaches moins productives en lait.
De méme, ces analyses confirment I'observation
faite en d’autres endroits, que des vaches abon-
dantes laiticres donnent narmalement un lait plus
aqueux que de faibles laitiéres, et cela non-seule-
ment chez des bétes de races différentes, mais en-
core dans la méme race. La valeur en substances
stches du lait de deux vaches qui donnaient par
jour de vingt & vingt-six livres de lait, élait d’un a
deux pour cent plus faible que chez deux vaches qui
ne produisaient par jour que douze a seize livres.

§ 295.

Un lait bon, cCest-d-dire gras et consistant,
présente une couleur jaunatre, landis qu’un lait
mince, ¢'esl-a-dire maigre et sans cousislance, est
de couleur bleuatre. Le beurre suit la méme cou-
leur. Un lait avee beaucoup de parties caséeuses
est d'un blanc épais.

Les altérations du lait se rapportent, soit i sa
quantité, soil a sa qualilé; souvent, et c'est I'ordi-
naire, les deux altérations existent en méme temps.
Les causes en sont nombreuses et variées; quel-
ques-unes sont connues, mais Ja plupart sont in-
connues. La quanlité et la qualilé des aliments,
les maladies internes et quelques maladies externes,
divers médicamenls, la malpropreté et méme des
affections morales, telles que le désir du veau, la
nostalgie, etc., peuvent déterminer I'altération et
la diminution du lait. Beaucoup et la plupart des
altérations du lait proviennent d’une digestion mau-~
vaise et irréguliére, ce qui s’explique par la con-
nexité intime qui existe entre la sécrétion du lait
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el la digestion; car il est avéré que le trouble d’'une
de ces fonctions est souvent suivi du trouble de
I'autre. La non-expulsion de Farri¢re-faix exerce
¢galement une influence nuisible sur la séerétion
du lait.

Les principales altérations du lait et les mieux
eonnues sont les suivantes :

Lait aqueux. On le nomme ainsi lorsqu’il est
extraordinairement miunce, de couleur bleuitre,
quil dépose relativement trés-peu de créme et de
fromage, mais du petit-lait en surabondance. Cetle
altération est trés-fréquente.

Les causes du lait aqueux sont trés-nombreuses.
Le plus souvent cetle altération se montre cn €1¢é,
pendant la nourriture du vert, surtout sl fait
fonglemps humide ; aprés la consommalion de
pommes de terre ou d'autres tubercules dans les
années pluvieuses, de hetteraves et de leurs feuilles,
o la suile de 'usage de mauvais foin ou de résidus
de brasserie et de distillerie trés-élendus d'eau;
cnsuite chez des vaches débiles et maladives, sur-
tout si P'appétit et la digestion sont mauvais. De
jeunes vaches principalement donnent ordinaire-
ment du lait aqueux. 1 en est de méme pendant et
apres les maladies graves, dans de vieilles affec-
tions de poitrine, comme aussi chez les vaches qui
ent avorté, Le lait aqueux ne fait pas de bien aux
jeunes veaux (ui tettent.

Loit amer. 11 arrive parfois que le lait des vaches
a un golt extraordinairement amer qui se¢ com-
muniquopau beurre qu'on en prépare. En appa-
rence, ce lait west pas aléré, il est gras, dépose
une belle couche de créme, et donne un heurre
abondant. On ne remarque cependant rien dans
I'état de santé des vaches. Cetie allération du lait
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ne dure souvent que quelques jours, d’aulres fois
plusieurs semaines. Lorsqu’on trouve du lait amer
qui provient d'une étable ot sont réunies plusicurs
vaches, on remarque ordinairement que ce n'est
pas le lait de toutes les vaches, mais celui d'une
ou de quelques-unes d’entre clles seulement qui est
amer.

Le plus souvent, le goiit amer du lail est ]a con-
séquence des aliments pris, comme, par exemple,
on cile un cas ou le lait d'une vache devint
amer par la consommaltion du Fegain. Si cetle cause
exisle dans [a nourriture, on v’a qu'a retirer celle
nourriture & la vache, et cette altération se perdra
bientot méme sans autres moyens. Souvent aussi,
ce sont des affections des organes digestils ou du
fole qui occasionnent celle altération. Dans I¢
dernier cas, une partie de la bile rentre dans le
sung et passe de celui-ci dans le lait. En cas pareil,
il faut prendre Pavis d'un vétérinaire.

Lait filant ou visquenwx. Le lait $isqueux ou fi-
lant se rencontre souvent. Ou s’en apercoit quel-
guefols aussilot aprés la traite, ou bien il ne se
montre tel que quelque temps apres. Lorsque le
lait a reposé un peu el quil s’est refroidi, on re-
marque, en le versant, qu'il est visqueux, épais,
filant et qu’il en reste beaucoup gui adhére aux
parois du vase. Le gout en est fade et rebutant, il
dépose peu de créme et ne donne que difficilement
du beurre et eucore en pelite quantité. Souvent le
lait visqueux est en niéme temps aigre; il tourne
alors trés-facilement et ne donne qu'une couche
mince de créme, paree que {a coagulation a lieu
trop vite pour que la créme ait le temps de s'éle-
ver ; celle-ci est relenuc en parlie dans le caséum.

Comme causes occasionelles, on doit accuscer

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



88 BETES BOVINES.

principalement I'usage daliments mauvais et dé-
tériorés, lels que du foin galé, moisi, des feuilles
gelées de betleraves , des raciues qui se pourris-
sent, des herbes giveées, des soupes altérées, de la
paille moisie, ete. On trouve encore fréquemment
ce lail chez les vaches qui entrent souvent el inuli-
ment en chalear. D’autres pensent que ¢'esl la mal-
propreté des ustensiles qui cn esl la cause.

Lait s’aigrissant promptement. Cel élat se mani-
feste lorsque le lait tourne heaucoup plus vile qu'a
Pétat sain, surtout lorsqu'on le cuit. Fraichement
trait, il parait tout a fait sain, mais quelquefois il
est aigre et plus ou moins visqueux de prime
abord. En général, P'acidité du lail ne se découvre
pas au gout, mais elle se démontre par des moyeus
chimiques, par exemple, par le papier de tourne-
sol. La plupart du temps, ce lait se change difficile-
ment en beurre. Souveut une partie du lait tourne
déja dans le pis; les conduits dans les trayons se
houchent, et a la traite il sort avee le lait des mor-
ceatix de lait caillé en forme de caillot filiforme.

Comine’causes de cette prompte acidification du
lait, on doit accuser diflérents troubles digestifs,
une nourriture mauvaise et acide, de l'acidité
dans l'estomac, des vases malpropres, etc. Il est
counu que, pac des temps d'ouragans et d’orages,
le lait tourne souvent et devient promptement
aigre. C'est alors un certain élat électrique de I'at-
mosphére qui est en jeu. On dit que action vio-
lente du soleil sur les vaches produit le méme
effet.

Lait sanguinolent. Le lait sanguinolent, lait
rouge, consiste en ce que le lait extrait est mé-
langé de sang qui lui donne ute couleur rouge. Ce
sang se trouve dans le lait en stries, ou bien il y
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est complétement mélangé; dans ce dernier cas, la
couleur rouge est uniformément répandue dans le
lait.

Les causes de cette altération du lait sont va-
riées. Dans quelques cas, le lait peut prendre une
teinte sanguinolente, quand les animaux man-
gent-des renoncules, des eupliorbes, des jeunes
bourgeons de pin, d’orme, de peuplier, ete. Ordi-
nairement, I usage de ces substances ue donne lien
qu'ad une hématurie, mais quelquefois elle occa-
sionne du lait sanguinolenl. Dans d'autres circon-
slances, ce lait est la suite d’'inflammation du pis
ou de coups et de violences sur le pis qui produi-
sent le déchirement de petits vaisseaux sanguins;
ou bieu encore d'une traite rude ct trop long-
temps continucée.

Luait blew. De toutes les allérations du lait, celle
qu'on nomme le lait bleu, est la plus connue. Le
vétérinaire C.-J. Fuchs, de Berlin, a fourni sur
cetle allération des renseignements précieux.

Le lail Dleu se rencountre assez souvent chez les
vaches, et il est plus fréquent dans cerlaines con-
trées que dans d’aulres. — Au moment ot il vient
d’étre trait, le lait esl d'une apparence urés-suine
lant pour sa couleur que pour ses autres qualitcs.
Au bout d’environ 24 a 48 heunres, on remarque 4
la superficie de [a créme quelques petits points
bleus, isoleés, qui s’élendent iusensiblement, se con-
fondent et peuvent recouvrir peu & peu toute la su-
perficie de la créme d’une couche bleue.

Fuchs a reconnu par de nombreuses investiga-
tions microscopiques, que la couleur bleue du lait
est due & des animaleules dils infusoires. Il ne se
trouve d’abord que peu de ces infusoires dans la
créme; mais ils s'y- muliiplient en peu de temps

8
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d'une maniére presqu’incroyable ; en se multipliant
ils occasionnent !'élargissement des taches bleucs
du lait, et cette couleur bleue est d’antant plus in-
tense, qu'il y a d'avantage de ces animalcules I'un
acoté de l'autre. Leur dimension est si pelite, qu'ils
ne sont visibles que par un grossmsemont trés-fort
et que 40,000 recouvriraient & peine la superficie
d'une trés-petite lentille. Si on met un peu de créme
bleue dans un autre lait sain, celui-ci deviendra
également ‘bleu et cela en proportion du degré
auquel ces animaux infusoires se multiplieront.
(’est ainsi, que ce lait bleu peut transmeltire & un
autre lait sa couleur bleue; il esl donc pour ainsi
dire contagicux.

La durée de cette altéralion du lait chez les va-
ches varie beauconp, clle peut disparaitre en quel-
ques semaines, mais aussi durer des mois et méme
une demi année. 1l y a des observations ol des va-
ches ne dounaient du lait bleu que pendant % 2
6 jours aprés le vélage, el que cela se répétait plu-
sicurs anndes conséculives aprés chaque vélage.
Quelquefois cette altération disparait presque subi-
tement, mais elle revient facilement chez la méme
vache. Elle cesse toujours d'elle méme plus L6t ou
plus tard el ne semble pas porter uu préjudice sen-
sible 4 la vache.

Bien que nous sachions maintenant la cause
prochaine de la couleur bleue dn lait, on n’a pour-
tant pas encore indiqué les circonslances qui don-
neut naissance a ces animalcules cyanogénes.
L’expérience a démontré le lait bleu dans les eir-
constances les plus diverses et dans des étables
tenues d'une maniére tout a fait opposée, il se voit
dans les années humides et séches, sur les monta-
gnes el dans les vallées, etc., souvent sur des trou-

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



BETES BOVINES. 91

peaux entiers, souvent aussi chez quelques animuaux
seulement. En été, et pendant le paturage, il se
montre plus souvent qu'en hiver. — Bien que les
vaches & 'apparilion de celte altération semblent
jouir d'une sani¢ compléte, on ne peul méconnaitre
que l'uue ou l'autre fonclion, soit la digestion,
soit la sécrétion du lait ou toutes deux i la
fois, est arnormale et altérée d'une facon qui, 4
lavérité, échappe & nos sens. On ne peut guére ad-
mettre que ['usage de certaines plantes comme par
exemple du trefle rouge en fleurs, de la luzerne, de.
paille d’avoine, puis des allections de poitrine, I'ar-
deur du soleil, etc., puissent constituer la cause du
lait bleu, car nous treuvons ce défaut dans les
modes d'alimentation les plas divers, et nous le
voyons pendant la méme alimentation disparaitre,
méme quelquefois trés-vite.

Dans le traitcment de cette affection il v a une
double indication. D’abord il faut agir sur I'état
corporel de I'animal qui donne ce lait susceplible
de produire des infusoires; et d'un autre c6té, on
doit éviter que la coloration bleue prenne de ['ex-
lension par les infusoires eux-mémes. Pour remplir
la premiére indication, on donne des décoctions
d'absinthe, ou de tréfle amer avee addition de sel
de Glauber ou de sel double. Ordinairement on ar-
rive encore plus vite a scs fins en modifiant en
méme temps I'alimentalion employée et en donnant
des aliments de facile digestion. Ce procédé sufiit
ordinairement, concurremment avee les soins de
propreté dans les ustensiles de laiterie, etc., lorsque
le lait bleu ne s’est montré que depuis quelques
jours. .

Une cuillerée de lait de beurre versé dans deux
litres de lait, qu'on sait par expérience avoir de la
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tendance & blenir, l'empéche d'une manicre abso-
lue, & ce qu'on dit, de devenir bleu.

¢. Quantité de la production du lait, et circon-

stances qui y influent.

§ 226.

1l résulte suflisamment de tout ce qui a été dit
jusquiici dans les chapitres les plus différents,
qu’il doit y avoir de nombreuses circonstances qui
influent sur la quantité de la production du lait;
ce serait se condamner a desrépétitionsque d’entrer
dans de nouveaux détails a ce sujet. Gest pourquoi
je me bornerai & signaler les circonstances princi-
pales qui influent suor la quantité dn lail en ren-
vovant & ce qui a été dit antéricurement :

La race des bétes bovines,

Lindividualité de Lanimal,

En taut que, doauns la méme race, fit elle méme
en général douce d’aptitudes particulicres pour la
production du lait, il setrouve encore cerlains ani-
maux isolés qui se distinguent spécialement sous
ce rapport.

L’éducation des bétes bovines en particulier,

Le traitement des jeunes méres,

L’alimentation et Uentretien,
dans lequel je comprends surlout la quantité et la
qualité des aliments.

Sous ce dernier rapport, on peut admetire
comme favorable 4 la séerétion du lait, un bon pa-
turage d'herbe on d’herbe mélangée de réfle; le
tréfle rouge, la luzerne, le mais vert, le seigle a
fourrage, la dréche, le son, tous les aliments don-
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nés & I'état de soupes mucilagineuses, comme les
tourteaux, des boissons de son, etc.

L’dge de la vache. Dans la vache primipare, les
organes séeréteurs du lait sont encore peu déve-
loppés, et subissent moins la pleine influence de la
traite; ensuite I'animal se trouve encore dans la
croissance qui absorbe une partie de ta nourriture,
de sorte que tout ne sert pas & la fabrication du
lait. Aprés le sccond vélage, alors que le dévelop-
pement du corps est plus parfait, tout saccorde
déjd mieux pour une sécrétion abondante du lait;
mais ce n'est ordinairement qu’aprés le troisiéme
veau, donc & I'dge de 4 1/2ans 4 b ans, que la va-
che atteint sa plus grande aptitude pour la sécré-
tion du lait; elle se maintient ainsi pendant plu-
sieurs vélages, et, vers I'dge de 9 ans, tanlélL plus
16t tantét plus tard, elle diminue insensiblement,
jusque vers I'age de 11 4 12 ans, o on ne peut
plus que rarement compter avec certitude sur un
rendement convenable en lait.

§ 297.

L\ d

Il existe un grand nombre decalculs comparatifs
et de données sur les résuitats extrémement diffé-
rents du rendement en lait, sclon la race, la taille
des animaux, I'alimentation, ete. Mais tous ces cal-
culs, tirés de renseignements pris dans les pays
trés-éloignés et les plus différents I'un de l'autre,
doivent nécessairement manquer d’exactitude, car :

1° La chose principale, Ja mesure, mais plus en-
core la valeur de Palimentation ne peut jamais étre
indiquée avec une exacle uniformité; je citerai
comme exemple que la comparaison a souvent lieu
entre du bétail de paturage, mais comment veul-on

8.
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élablir des comparaisons tant soit peu vraisembla-
bles sur de simples renseignements, sans observa-
tions propres sur les lieux, quand il existe une dif-
férence infinie dans [a qualilé des paturages et
dans la maniére dont le bétail peut se rassasier plus
ou moins complétement ?

2° La maniére de calculer le produit moyen an-
nuel du lait varie beaucoup; pourtant il est rare
que dans des ouvrages cette maniére soit indiqude;
cela peut occasionner de grandes erreurs dans les
comparaisons ; ainsi, par cxemple, ]a olion est dans
I'usage de laisser teter les veaux & la mére, on ne
compte pas dans la moyenne le lait que le veau a
teté ; tandis qu'on, le fait probablement dans les cas
ou on donne & boire au veau une certaine mesure
hors d'un seau; de méme, le temps pendant le-
quel les veaux boivent, est trés-variable ; il peut nai-
tre ainsi des différences de plusieurs centaines de
litres pour une seule vache. Ensuite combien n'y
a-1-il pas de ces indicalions qui proviennent de lo-
calilés ot1, & cause du débit avanlageux du lait dans
le voisinage des grandes villes, on achéte des va-
ches ayant fraichement,vélé, puis, aprés en avoir
tiré toul le lait, on les revend; tandis que dans
I'éléve bovine ordinaire on ne trait plus la vache de
5 4 8 semaines avant le vélage ; dans ce cas, le pro-
duil annuel paraitra bien inférieur au premier cas;
puis en géuéral, ce temps, pendant lequel la vache
reste séche, entre les deux vélages, est calculé
d’une maniére toute diflérente. En vérité, on ne
peat comparer le résultat total du rendement en
lait, qu'entre des vaches qui vélent chaque année
a peu preés a la méme époque; il y a, en outre, une
différence, si la vache aprés le vélage arrive au vert
ou arrive a la nourriture d'hiver.
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3° 11 est rarement indiqué de combien de vaches
d'une exploitation, on a tiréla moyenne, ni si ce
sont de vicilles ou de jeunes bétes; quelquefois on
se borne 4 indiquer le résultat trouvé chez une
seule ou chez quelques vaches seulement; & com-
bien de fausses conclusions cela ne peut-il pas
mener!

La seule chose qu'on puisse tirer de ces indica-
tions, faites dans les circonstances les plus diffé-
rentes qui ne sont pas méme mentionnées approxi-
mativement, ce sont de grands termes moyens dont
on peut {ormer des points de départ.

A titre de pareils points de départ, je donne
deux tableaux :

1° L'un sous A, communiqué déja par Pabst, in-
dique le produit du lait d'aprés des renseignements
tirés des pays les plus différents.

2° [’autre fait dans le temps 4 une autre occa-
sion, contient les résultals relatifs au rendement
en lait obtenus par moi-méme, dans les différentes
métairies du roi de Wurtemberg.

Jajoute une valeur particuliére 4 ce dernier
tableau parce qu'il p’a pas nécessité d'indica-
tions étrangeres; et surtout parce que l'oceasion
ne se préseutera pas de silot de pouvoir, comme je
le pouvais alors, constater la différence du rende-
ment en lait en quantité ct en bonté, sur un aussi
grand nombre el une aussi grande variété de races
bovines se trouvant, dans des eirconstances tout a
fait semblables, dans une alimentation pareille et
soumis 4 des observations el des calculs d’aprés un
méme plan.
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06 A, — EXPOSE COMPARATIF DU PRGOUIT EN LAIT Dt
b i
ENDROIT INDICATIGN PRODUIT
PAYS. ou des sources ol les renseignements annvel
CONTREE. "SONT PUISES. EN LAIT
Holstein . . . | En général. | Al.de Lengerke, Descript. dela Lltres.
culture rur. du Holstein, ire p. 1400
i Holstein . . . Meilleures Nicman, ,
! contrées. Laiterie du Holstein, p. 20. 2190
Hambourg . . Pays plat Meyers, Principes pour in
I riche. fixation des fermages. 3900
‘ Hambourg . . | Hautcurs, Dito. 1540
|| Mollande . . . Pays plat. Schwerz, N
4 gricwlture belge, 2¢ partie. 2100
: Belgique . . . | Contrée de ' Schwerz, ete. 2780
‘ Contich.
!| Belgique . . . | En général. Dito. 2450
|
' Prusse . . . . Moglin. Thaér,
i Histoive de Maglin. 1636
| saxe . .. .. Moosen Docteur Schweitzer,
Communications du domaine
de Uagriculture, 3¢ vol. 1660
‘ Saxe . . ... Ponitz dans Schmalz,
"Altenburg. Observations, 2¢ vol. 2120
J Autriche . . . Carinthie. Burger,
Traité d'agriculture, 2¢ vol. | 1700
I
Suisse . . . . Hofwyl. Schwertz, Descript. de Hofwyl. 2280
Wurtemberg. | [lohenheim. D’aprés les traites d'éprenve
R faites chaque mois
i de 1823 jusqu'en 1827. 1680
|l Warteraberg. | SRindlingen. Traites d’épreuve 1
! chez le primee Colloredo, con- | _
tinuées pendant 2 ans. ¢ 2200
| Wurtemberg. Hippelhof. Trailes d'épreuve
chez le chevalier de Cotta, 1884

1 Moyenne 2008 Litres.
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§CHES EN DIFFERENTES CONTREES ET DIFFERENTS PAYS.

CONFORMATION
ou
RACE DES VACHES.

" QUANTITE ET QUALITE
de
L'ALIMENTATION.

=
3
=

ire

journali

|

|

\

( Tuille moyenne.
| '

Grandes.
Grondes, race des pol-
ders.

Petites, de 600 livres
poids vivant,

Grandes.
Grandes, hollandaises. .

|
‘; Diverses.

I

Ineonnues.

Vaches du  Voigtlund
5-600 liv. poids vivant.

Grandes, indigénes.

Da poids de 800 L., prob.
de la race de Miirzthul.

Grandes, suisses,
Ddligau, de Suisse et
indigénes, 6 & 800 liv.
poids vivant.
Balards d’Allgovie et de

Suisse, 600 liv. poids.

Indigéne et d Allgovie,
6-700 liv. poids vivant.

PAturage ordinaire moyen,
alimentation d’hiver. . . .

Bon piturage, faible wvourriture
dhiver.. .. ... Ve

faible

Meilleur pdiurage, 180 livres d’herbe
par jour, en hiver 45 livres foin.

24 livres valeur de foin sur le patu-
rage en €ié, nourriture d'hiver
21 liyres, moyenne 232 livres , . .

Paturage abondant, bonne nourri-
ture d’hiver, taxée 2 26 2/5 livres
valeur de foin. « . . - . ... ..

Bonne nourriture d'étable avee des
soupes, supposée = 27 1/2 livres
valeur de foin. . . . . ... ...

Bon paturage, ct hoone alimenta-
tion = 2625 livres foin. . . . .
En été du vert == 22 livres foin, en
hiyer 20 liv. foin, nourriture égale.

£n été du vert, en hiver divers ali-
ments, en moyenne 20 livres va-
leur de foiu.

Bonne nourriture ordinaire. . . . .
L -

50 livres valeur de foin, . . . . ..

Ea é1é du trefle, ete., en hiver des
racines, tu foin, en moyenne =
22 divres foin . . . .. ... ...

En moyenne 2§ livres valeur de
fuin

En moyenne =22 liyres foin. . . .

# Moyenne par vache — 1788 litres.
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a8 B. — EXPOSE COMPARATIF ¢
E . QUAA\TITE PAR VACHE h‘{ MOYENNE.
7 1 R R
RACES BOVINES. §§§ Brodail annel |
Z5% o fparjour i e £ 5
ER dlevé. | has. =
H = s
Livres. Litres. Litres. | Litres | T.itresy Litres.
Hollandaises . . . . . | 33 3274 9 3720%| 2318 | 24-30%
Ruees anglaiscs
Teeswater . . . . . . 30 2456 6 5/4) 2624 | 1342 | 1612
Yorkshire . . . . . . 28 262 7 352 | 2134 | 20
Suffolk . . . . 28 2004 5 3/4| 2256 | 1920 | 12 12
Devonshire. ., . . . P 1408 3 5/6] 1800 840 10 12
Herefordshire . . - . 24 1158 3 2/3| 1208 | 1080 14
Alderney. . . . ... 24 1930 5 56| 2500 | 1220 | 12
Races suisses.
be Schwyz. . . . .. 30 2882 8 2990 | 2760 16 12
De Uriel Hasli. . .. | 23 2566 6 1/2| 3480 | 1640 | 18 12
Bétail & sangle 28 9528 67/8 3120 | 1480 { 20
Race de Mivathal. . . | 23 1610 4 1/2] 1890 | 1200 | 12 172
Limpurg (Souabe) . . | 23 2012 5 1/2| 2744 | 1464 | 14
D’Allgovie . . .. .. 25 2326 6 1/3] 2740 | 2100 | 16
De Hongrie. . . . . . 23 762 2 1160 | 500 1 10 2f3
D Aligavie
et e Hangric croiscs.
Avant 1827. . . . . . 2 1486 ) -,
214 4)6) 2900 | 1200 | 44
Aprés 1827. . . . . . - 1614)~
Moyenne . . . . . . . 26 1/2| 2060 4 1/2] 2556 | 1332 | 16

"1 On a encore pl‘li pour hase du ealcul comparatif entre la bonté di lait

et sa quantité qu'une augmentation d'une livre de beurre sur 200 litres de lait
augmentait la valeur du lait compareé & sa quantiié de 5 litres sur 100.
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{SULTATS SUR LE RENDEMENT EN LAIT. 99
QUALITE.
: . la quantiié .
Valeur de eréme. Beoarre Fromage frais |du produit Par 190 li
mj\‘lﬂ"-;‘— obtenu obtenu _asne'r‘lueql o foin R
upres ] . ) mi rap-| consommeé
le de 20 litres de 20 llll.res de B ll.Lres port avee il revieal
crémomiétre. | de lait. de lait. de lait. 5:,?1‘;:::: en lait.
Pour cent. Litres. Livres| Onces. Livres; Onees. 4 Litres, Litres,
10-11 178 1 2 1 3 52744 | 27
IR 2 1 212 { 3 2500 29 23
11-12 2 1 2 1j2 { 3 2600 95 1/3
12 2 1 2 12 1 3 2140 21
5] 2 16 1 6 1 4 1600 18
1 21/6 1 6 1 ¢ 1320 13
18 5 2200 25
17 9 14 1 412 { 4 5100 28
13 2 1 i o4 2300 97
15 2 1/4 1 5 11 4 2760 27
14 2 1 5 i 3 1/2 1760 19 1/3
16 214 |t 7 t | 3 9520 | 25
15 | 2 1] 4 1] 4 2640 | 26 !
14 2 1/6 1 6 1 A 840 9
14 2112 | 1 | B { 6 1800 19 12
I
14 2112 | 1 5 1)2 1 4 \ 2210 | 22 1/3

.

2 DPlus lard 4400, — 3 Plus tard 52.
f Lst pris comme point de compavaison,

5 Le départ de ce bétail a interrompu les épreuves,
F
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1l st assez curieux de voir par ces tablecaux com-
paralifs que :

En grande moyenne le produit d'une vache, sans
égard a laquantité de nourriture, comporte, d’aprés
A, 2,008 litres; d’aprés B, 2,060 litres; le produit
moven le plus grand d’aprés A, 3,900 litres, d'aprés
B, 3.274 litres; mais chez certains animaux d’aprés
B, 5,720- 4,400 litres, y compris pariout le lait
pour les veaux.

Daprés tout ce que j’ai vu el observé en réalité
sur une grande étendue de pays, on peut admeltre
un produit moyen en lait de 3,200 a 3,600 litres,
par vache et par an comme le maximum auquel on
peut arriver pour toul un état de bétail; ce qui
dépasse cetle quantilé conslitue des exceptions chez
certaines hetes, et dans certaines annces,

Daprés A, il revient dans une alimentation jour-
naliére caleulée & 22 livres valeur de foin, pour
une vache de 700 livres poids vivant, ainsi dans
une consommation annuelle de 8,000 livres valeur
de foin, 1,788 lilres par téte, el par an, ou bien
sur 100 livees nourriture totale 22 1/4 lires de
lait; dlapres B, on trouve sur 100 livres nonrri-
lre totale 92 1/.) litres. Cette concordance dans
des circonstances les plus différentes est trés-cu-
ricuse.

§ 298.

Je ne m'efforcerai pas de parveouric tous les
délails de ces tableaux qui datent des temps passés
olt on était indéeis sur ce qu'on pouvait exiger eu
lait d'une vache, el Je n’y chercherai pas d'appli-
cations pratiques, car il y manque des bases fon-
damentales qui permetiraient d'en tirer des conelu-
sions certaines.
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D'aprés mes essais, mes investigalions et mes
observalions les plus récentes, comme je les ai
exposées plus-haut § 126, on posséde mainlenant,
sous le rapport de la quantilé de la production du
lait, des priucipes normaux.

On ne demaunde plus & présent; combien une
vache, un bétail, une race donuent-ils de lait? mais
plutit combicn de lait obtient-on d'un quintal de
valeur de foin? el c'est d'aprés cela que I'on juge
de l'abondance du lait. Nous savons maintenant
(ue pour porter un jugement sur ce poinl, il est né-
cessaire qu'on connaisse exaclement la taille, c'est-
a-dire le poids du corps de la vache, la quantité
de {a nourriture en valeur de foin, et ce qui resle
de nourriture de prodaction apres aveir déduit la
nourriture de conservation; cnfiu dans quel rap-
port cetle nourriture de productlion doit livrer de
la viunde ou du lait.

Armé de ces principes normaux comme bases,
on juge d’aprés eux de Pabondanee de lait d'un
bétail donné (§ 128); mais les tableaux comme
ceux ci-dessus ue peuvenl servir qu'a confirmer
d'un colé ce jugement sur 'sbondaunce du lait, et
d'un autre ¢0té a mettre a Pépreuve la vérité de ces
principes.

Je prends par exemple le résultat obtenu par le
tableau A, qu'une vache de 7 quintaux poids vi-
vaul 3 laquelle on fournit 22 tivres vateur de foin
pur jour, donne un produil aunuel woyen de
1,788 liires de lait, et j'y applique ma mesure
normale.

Une vache de 7 quintaux exige par jour, pour
sa conservation, 1,60 desou poids, done 11 2/5 liv.
valeur de foin, mais ctle recoit 22 livres, il reste
par conséquent par jour 10 1/3 livies nourriture

: Y
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de production, ou par an 3,772 livres qui devaient
donner sutant de livres de lait, soit 1,886 litres.
Celte confirmalion approximalive du résultat ei-
dgssus pris sur une grande moyenne devient encore
plus {rappante, si on tient compte d'aprés le prin-
cipe (§ 126, poinl 8), de la nourriture nécessaire
pour le développement du veau dans le venlre ma-
ternel ; & la vérité, on ne peut pas exactement s’as-
surer dans quelle proportion il faut admettre la
production des veaux chez les vaches laitiéres con-
tenues dans les tubleaux.

§ 229.

Je w'ai pas besoin de dirve que, dans les ohser-
vations et les explorations sur l'abondance de la
séerétion du lait des vaches, il ne s’agit pas de tiver
des conclusions du resultal d’un seul jour, que la

ache seoit plus ou moins éloignée du dernier
vélage, car il se peut qu’une béte ayant fraichement
vélé donne upe grande quantité de lait, mais que
bientot elle discontinue ou cesse totalement d'en
dounner; tandis gquune autre en fournira d'abord
moins, mais conlinuera d’autant plus longtemps &
en donner, et autres modifications pareilles sur
lesquelles on ne peut pas établir de régles. 1l arvive
aussi que, d'une manicre générale, une vachedonne
plus de lait dans une année que dans une autre.
Pour recounaitre la quantité de [ait, que produil
chaque vache, ce¢ qui est certainement de fa plus
grande nnmearm pour I'éleveur rationnel, il faut
faire chaque mois une traite d’épreuve, et tenir
nole exacte durésultat ; on peut ainsi, 4 la fin de
chaque année, suvoir la quantité de lait donnée par
chaque vache. Continuant ccla pendant plusicurs
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années, on arrive & un résultat certain pour le Ju-
gement de la valeur d’une vache laiticre.

d. Traite du lait.
§ 250.

Le mode d’extraction du lait, c¢'est-a-dire le pro-
cédé de la traite n'est pas du toul sans inportance
pour la quantité du lait, et I'usage qu'on veut en
faire.

Schubler, dans ses observatious citées plus haut,
a donné une description anatomique dn pis, et
continue ainsi : « Dans la traite, il n'y a pas au-
tant une pression mécanique, qu’une excitation du |
conduit excréteur. Les animaux paraissent avoir
une action volontaire sur celui-ci, et pouvoir retenir
le lait ou, au contraire, le laisser couler. Cette ré-
tention du lait peut aller si loin, que des vaches
naiment pas & laisser couler le lait, lorsquelles
sont trailes par des pkrsonnes qui leur ont fait
subir de mauvais trailements ; ¢’est une indication
d'agir envers les bétes laitiéres avec doucenr. »

Bien que-la sécrétion du lait soit en général la
suile de la gestation, elle peut pourtant avoir lien
sans celle-ci;c’est ainsi gque, dans quelques contrées
en Frauce, par des frotiements, des pressions, etc.
au pis des chévres qui ne sont pas pleines, on par-
vient & leur faire donner du lait.

En trayant une vache négligemment, ou mala-
droitement, on peut la giter sous ce rapport. En
n'extrayant pas tout jusqu’a la derniére goutte, on
n'a pas seulement une perte en lait, et cela préci-
sément du meilleur et du plus consistant, mais si
cette traite négligente se répétait, la sécrétion ulté-
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ricure du lait en serait diminuée, précisément
comme elle peut étre favorisée et augmentée par
une (raite toujours soignée et compléte.

§ 231.

La manipulation dans la traite varie un peu selon
I'usage dans les différentes contrées, pourtant on
peut admettre comme régles géncdrales : Pour que
la vache soit bien traite, il faut que le procédé lui
plaise, c'est-d-dire lui produise une excitation
agréable. Apreés avoir humecté un peu les trayons
avec du lait, et les avoir ainsi assouplis et excités
par le frottement, on doit commencer a traire a-
pleine main, en tiranl aussi vite que possible de

“haut en bas avec une telle vigueur et une telle
adresse, que, comme dit Macrtens, le lait coule en
un jet bruyant, et non interrompu dans le seau,
et de temps en temps on change de trayons. Lors-
qu’en trayant ainsi a pleine main il ne vient plus de
lait, on emploie le pouce ef 'index seulement pour
extraire le restant jusqu'a la derniére goutte. Si on
venait & changer le procédé employé jusque la,
par exemple si au licu de traire a pleine main, une
autre personne ne se servait que de deux doigts, on
pourrait ainsi occasionner chez la vache un ren-
dement moindre.

Sur la question de savoir si, pour le rendement
en lait, il est plus avantageux de traire trois fois
par jour, ou deux fois seulement, comme cela se
pratique en beaucoup de contrées, on Yait valoir
différentes opinions et différentes expériences.
Bien que ces derniéres tendent & faire croire qu'en
trayant trois fois, on obtient un peu plus de lait,
la circonstance, que dans les grandes exploitations
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de presque tous les pays on n’abandonne pas
Jusage de ne traire que deux fois, fail supposer
que trois traites augmentent tellement les em-
barras, le travail, le dérangement dans I'étable, que
le bénélice en lait résnllant de celle troisiéme traite
n'est pas considérable.

Des vaches qui ont le défaut de rester langtemps
séches doivent étre traites aussi longlemps qu'elles
donnent ne fut-ce que trés-peu de lait. Le défaut
peut ainsi diminuer insensiblement, tandis que,
dans le eas contraire, il augmente facilement.

Les heures une fois chaisies pour la traite
doivent étre rigoureusement observées, parce que
cela concourt & une séerétion abondante du lait.

L’emploi de pelits tubes & (raire, dont on a parlé
il y a quelques anuées, et qui devaient remplacer
fa traite avee la main, a eu si pea de résultats dans
la pratique, qu'il n'en est pour ainsi dire plus
question. Je renvoie a un article contenant les ré-
sullats obtenus dans mes essais, inséré dans le Wo-
chenblatt fiir Land and  Fortswissenschaft vom
Jahr 1840. n° 33.

Pour que le lait arrive propre dans le seau, il
faut que fa traite se fasse avec la plus grande pro-
preté. Dans le régime de stabulation, la place et
la litiere du bétail doivent élre trés-propres. Si,
pour cause de malpropreté, on est forcé de laver le
pis avant la traile, ecla est assez difficilement pra-
ticable sur un nombre considérable de vaches,
parce que I'eaunc peut pas étre renouvelée a chaque
vache, et qu'elle finit par étre sale. Cela seul, dit
Maertens, est une raison pour laquelle Pagriculteur
u Molsteiy, ne peut pas se fandiliariser avee la
stabulation d’été.

Pour ce qui concerne le traitement du lait frai-

9
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chement tiré, cela dépend de I'usage auquel on le
destine et du parti qu'on veut en tirer.

2. CONVERSION DU LAIT EN ARGENT.
§ 252.

Le lait se convertit en argent principalement
1° par le débit du lait

2o par les produits de la laiterie, savoir :
La fubrication du beurre ;

La fabrication du fromage.

a. Debit du lait.

§ 233.

La vente du lait peut se faire de différentes ma-
niéres.

1. Vente par le producteur pour I'emploi a 'état
frais, soil directement en délail, soil 4 un mar-
chand de lait.

La vente du lait, 14 ou le voisinage des grandes
villes ou en général une forte population en offrent
I'occasion, est la maniére la plus simple et, la plu-
part du temps, laplusavantageuse de lirer parti du
lait. (Un calcul & cet égard ue pourra étre donné
que plus tard dans la comparaison avee Ja réalisa-
tion des autres produits de la laiterie.) Une grande
concurrence de débilants . exerce ici beaucoup
moins d'influence que dans la vente du beurre el
du fromage, parce que ces derniers peuvent arri-
ver d’endroils plus ¢loignés, tandis queda distance
d’on Ton peut tirer le lail & I’état. frais esl assez
limilée.
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Dans un pareil commerce de lait, o un trans-
port devient nécessaire, il faut observer -

Que Vacidification du lait, qui arrive si facile-
ment c¢n ¢té, par un lemps gras, par un iransport
¢loigné, ete., peutl étre prévenne par une grande
propreté dans les ustensiles; comme aussi en te-
nant le lait convenablement frais, en le transpor-
tant le matin et le soir, quand il fait frais, et en le
couvrant d’'une couverture fraiche ;

Que le lait soit toujours livré a I'étal pur, que
les personnes chargées du transport et de la vente
n’y mélent pas d'eau ou ne le¢ falsifient d'une ma-
niére quelconque pour en augmenter la quantité;
car on pourrait perdre ainsi sa réputation.

Si T'on veut, comme cela se {ail & certains en-
droits, mélanger pour la vente le lait du soir, qui
n’a pas é1¢ vendu et dont on a enlevé la créme Je
malin, avee le lait frais du matin, il faut en douner
connaissance a I'acheteur.

Si ['on peut trouver un acheteur marchand de
lait, qui prenne journaliérement toule la quantité
du lait, eela st préférable & la vente directe en dé-
tail ; dit-on méme, en apparenee, en retirer un peu
moins, parce que la vente en détail occasionne tou-
jours de nombreux embarras et désagréments.

Dans la vente du lait & Pétat frais,Je producteur
est surtout intéressé 4 obtenir une grande quantité
de lait, et il donnera volontiers les aliments qui
augmentent cette quantité.

2. Vente du lait par accord avec un enirepre-
neur demeurant ou dans le domaine méme ou dans
le voisinage, qui en prépare du beurre et da fro-
mage.

Un pareil affermage du lait, dés que celui-ci se
paye & un prix tant soit peu raisonnable , vaut
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souvent micux que d’exploiter la laiterie pour son
propre compte. Cerlains points autres que le prix
du lait, par exemple : si on doit fournir les
locaux pour la fabrication du beurre ¢t du fro-
mage; quel emploi il sera fait des résidus de la lai-
terie, ete., doivent étre spécialement détaillés dans
le contrat. Clest surtout dans le sud de T'Alle-
magne, cn Suisse, ete., que cette manicére de tirer
parti du lait prend de I'extension.

Il faut encore ici mentionner les associations
pour 'exploitation de la lailerie, ce qu'on nomme
les fromageries de société, comme il y en a en
Suisse, par exemple, et qui mettent méme le petit
détenteur de bestiaux dans la possibilité de fabri-
quer du fromage.

Le procédé suivant est beaucoup moins recom-
mandable.

5. Affermage du lait des vaches d'apres le
nombre de celles-ci, & un entrepreneur, i autant
par téte.

Cet affermage existe encore fréquemment dans
le Mccklembourg, le Holslein, ete., quoiqu'on en
reconnaisse les inconvénientz. 1l se fait. :

a. Tout bounement d’aprés le nombre de tétes
de vaches ;

b. D’aprés le nombre de vaches, mais de telle
maniére que celul qui afferme prend en payement
de I'entreprencur le beurre & un prix convenu.

¢. D'aprés le nombre de vaches, mais on Je prix
du fermage se régle d'aprés le prix du beurre.

Ces affermages par tétes de vaches occasionnent
un contraste entre 'intérét du propriélaire et 'in-
térét de I'entreprencur, et nuisent ainsi d’'une ma-
niére générale & toute l'exploilation et en particu-
licr a I'éléve hovine. Le propriélaire vise principa-
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lement & avoir le plus grand nombre possible de
bétail; il ne veille pas & un bon entretien des
vaches, et I'éléve et les qualités du bétail doivent
en soullrir eonsidérablement,

L’affermage d’aprés la mesure du lait, aulrement
dit la venle par contrat du produit en lait, vaut in-
finiment mieux. Elle se rapproche le plus de l'ex-
ploitation de la laiterie par le propriétaire du bé-
lail; clle dispense des détails essentiels auxquels
on serait exposé, ne prive pas le propriétaire du
bétail d’une augmentation dans le produit des’
vaches laitiéres, el encourage méme au perfection-
nement de I’éléve bovine.

“b. La laiterie.
§ 254.

La laiterie est un ohjet qui non-seulement con-
court & sugmenter le bénéfice d'une exploitation,
mais reléve encore particuliérement la valeur de
I'éléve bovine; aussi m'y suis-je de tout temps inté-
ressé & un haut degré, et cela non-seulement parce
flue j'ai commencé ma carricreagricole dans un pays
privilégié sous ce rapport, [a Suisse, mais cncore
parec que jai eu plus tard sous mon administra-
tion les domaines privés du roi de Wurtemberg, ot
il fallait, entre autres, aussi donner un exemple
des différentes maniéres de pratiquer la laiterje.
Cela m’engagea alors & m'occuper attentivemenl de
ce point dans mes nombreux voyages agricoles et
surtout dans les pays ot la laiterie se fait dela
maniére la plus parfaite el sur I'échelle la plus
étendue, comme le Holstein, I'Angleterre, la Hol-
lande, la Suisse, le Tyrol, ecte. Je le fis d’autant
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mieux que je reconnus de plus en plus que, dans
des exploitations allemandes, la laiterie était diri-
gée d’'une maniére imparfaite, désavan!ageuse el
rouliniére, et que j'y voyais une raison de la dé-
considération de I'é}eve bovine.

Dans les pages suivantes, je commubique ce que
j'al appris sur cet objet, n’hésitant pas du lout,
regardant méme comme un devoir d’utiliser par-
fois ce que des hommes compétents, appartenant
anx pays respeetifs, ont publié sur certains objets
spéciaux , chaque fois que mes observations pra-
tiques m’ont démontré que cela était vrai et fondé.

Confection du beurre.
§ 235.

Parmi tous les pays renommeés pour la laiterie,
¥e Holstein oceupe le premicr rang pour la confec-
tion du beurre, tant a cause de 'extension de la
fabrication qu'a cause de 'excellence du produit.
Nulle part dans le reste de I’'Europe, et surtout
dans aucun pays de I'Allemagne, dit Niecman, — la
laiterie et particuliérement la fabrication du beurre |
n'est & un si haut degré d'industrie nationale que
dans le Holstein. Elle est donc trés-remarquable
dans toules ses dispositions par 'ordre méthodique
avec lequel on la pratique, par la suite réguli¢re ct
I'enchainement des divers travaux; par le traite-
ment habile du beurre, sa bon(é que rien ne sur-
passe, sa vieille renommée el la préférence mar-
quée qu'on accorde au beurre du Holstein sur toul
autre. Il 'y a tout au plus que le beurre de Hol-
lande et d'une petite partie seulement de la Hol-
lande, la vérilable province de Hollande, dans les
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environs de Delft, qui rivalise dans le commerée
universel avee le beurre du Holstein, et cela non
pas pour l'exlension qu’a pris ce commerce, muis
seulement pour la bonté de cette marchandise. Je
n'ai du reste remarqué, dans la province de Hol-
lande, aucune différence essentielle, et surtoul
aucune méthode prélférable dans la confection du
beurre que dans le Holstein.

Pour ces raisons, je crois pouvoir donner le
Holstein comme modéle pour toul ce un concerne
la fabrication du beurre.

C'est, le livre de Maertens en main, que jai fait
mes observations sur la laiterie dans le Holstein et
surtout sue la fabrication du beurre ; jai puisé
dans ce livre beaucoup de ce qui va suivre sur la
fabrication du beurre.

§ 236.

Propreté : tel est le mot qui devrait se trou-
ver en grands caractéres au-dessus de chaque lai-
terie, el en particulier au-dessus du licu ou on fail
le beurre; car la propreté la plus minutieuse dans
tous les travaux, depuis la traite jusqu'a l'expédi-
tion du beurre, [a propreté du pis, le [avage et
I'aérage soignds et ponctuels des chambres a lait ot
& beurre, le nettoyage le plus soigneux el journa-
lier de chaque ustensile, cetie proprelé rigourense
el minuticuse est la premiére condition pour un
bon succés dans la confection du beurre; elic ne
saurail éire poussée (rop loin.

Dans toutes les chambres a laitage la plus
grande proprelé doit agréablement frapper celui
qui yentre..« Je n'ai pas 4 la vérité, dit Nieman, vu
la chambre & lait prés de Puris, qu'on cite comme
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la plus luxueuse et la plus gentille ou les murs sont
tapissés d'imitation de marbres, et oii les tables
sont des platcaux de marbre de la plus grande di-
mension; ot il y ades vases a lait aux formes les plus
coqueltes, ct des jels d'eau perpétuels, mais jai
conduit plus d’'un voyageur dans une métairie de
Holstein; je I'ai vu surpris 4 son entrée du nom
modestede chambre a lait qu’on donnait 4 la place;
jai remarqué le plaisir avee lequel il contemplait
la disposition et 'ordre remarquable par sa sim-
plicité; la grandeur convenable du local, la pro-
prelé excessive, le placement méthodique et soi-
gneux des ustensiles; plaisir qu'il ne pouvait assez
¢loquemment exprimer, quiaprés avoir bu une
gorgée de lail tel qu'il n’en avait jamais goulé au-
paravaut. » .

Je vais d’abord considérer les dispositions néces-
saires des locaux pour la laiteric, qui devieunent
surtoul importants 14 ot on fabrique du beurre.

§ 237.

Une honne cave 4 1ait est une des premiéres con-
ditions. Elle doit avoir autant que possible une
tempéralure égale de 10 & 12° Réaumur, et étre
ainsi fraiche eu é1é et chaude en hiver. Les murs,
le plafond et en particulier le sol doivent élre dis-
posés de maniére qu'on puisse avec la plus grande
fucilité les tenir toujours bien propres. Ce n'est
que par la température convenable indiquée qu'on
obticut la plus grande quantité de créme, parce
que, par une tempéralure plus élevée, le lait se
caille Lrop 10t en une masse caséeuse ¢paisse, avant
que toule la créme se soit séparée; si la tempéra-
turc est trop basse, la créme ne se sépare pas bien.
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Si, par conséquent, on ne peut pas entrefenir en
hiver la chaleur convenable dans la chambre 2
lait, il faut, pour autant que la confection du
beurre pendant {'hiver offre quelque importance, y
placer des poéles ou avoir des chambres & lait plus
petites avec des poéles, pour pouvoir su besoin ré-
tablir toujours Ia tempdrature nécessaire a l'éeré-
mage du lait. Lacave a lait doit étre placéeau nord,
de facon & ne pas éire exposée au soleil, ce quon
obtient quelquefois encore mieux en plantant des
arbres devant. Le plancher doit étre de 2 a 6 pieds
plus profond que le sol extérienr, mais, du reste,
la chambre 4 lail doit étre haute, le plus haut est
le mieux, parce que les vapeurs qui s'élévent du
lait, quand il est encore chaud, trouvent I'oceasion
de s'éehapper, ce qui faverise la fraichear généra-
lement si désirable en ¢été. Jai vu dans le Holstein
des chambres & lait hautes de 20 pieds et plus.
Aux murs extérieurs doivent se {rouver deux ran-
gées d'ouvertures de lenétres, I'une rangée sur les
murs de face en bas, l'autre en haut; on y adapte
le plus convenablemenl des jalousics qu'on peut
ouvrir plus ou moins Jargement. Ces fenétres pla-
cées vis-a-vis I'une de I'autre, servent & maintenir
et & provoquer un courant d'air rafraichissant,
mais celui-ci ne doit pas éetre trop fort et pe doit
pas atleindre le lait au point de le faire mouvoir;
car alors la créme ne se séparerait pas couvenable-
ment. Les ouvertures inférieures doivent done élre
disposées de maniére que Vair passe légérement
au-dessus du lait qui se trouve placé sur le sol; et,
selon les circonstances, on modére le courant par les
jalousies. ID'épaisses murailles de pierre, des toils
en chaume ou en roseaux, favorisent la fraicheur
pendant I'éte, aiusi que la chalear pendant 'hiver.
BETES BOYINES. 2. 10
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Le sol sera pavé en briques ou aulres pierres
s¢ches, il aura une penle pour qu'en le recurant
Feau sale puisse s’écouler rapidement par une goul-
tércextéricare. Une température chaude et humnide
provoque une plus prompte aciditication du lait,
quiune tewpérature chaude et séche; c'est pour-
quoi par une tempéralure chaude et humide on
évite autant que possible le recurage du sol avec.de
Peau, tant que cela n'est pas ahsolument néces-
saire pour maintenir la propreté. Eu général, plus
en lout temps la cave 4 lait est tenue séche, mais
en méme temps d'une extréme propreté, micux le
lait est préservé conlre acidité, ce qui est néces-
saire comme nous le verrons encore plus loin pour
obtenir besucoup et de bon beurre. Cest pourquoi
on considére le recurage fréquent de la cave & lait,
que beaucoup emploient dans le but de raliaichir,
comme n'étant pas Loujours convenable,

La grandeur de la cave & lait, ¢’esl-a-dire, Ues-
pace du sol ol on place le lait sans aucunes
planches, doiy étre telle que méme en réunissant
le lait de plusieurs traites, on n'aie jamais besoin
de poser les terrines 'uve au-dessus de lauatre,
parce que cela empéehe le prompt refroidissenent
du lait et favorise lacidification, qui diminue la
couche de eréme. On ne doil conserver absolument
dans la chambre & laii rien qui répande la moindre
odeur.

Quelquelois la cave 4 lait forme un bidiment i
part qui doit alors se trouver tout proche de celui
qui serl aux autres manipulations de la laiterie;
quelgquefois, ce qui est plus commode, c¢'est une
aile ou uue maison de derricre du bitiment desting
a la laiterie,
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g 238.

Une bonne cave a beurre est tout aussi néces-
saire qu'une bonue cave & lait. Celle-la doit étre
assez spacieuse podr pouvoir y placer tout ce qui
es! nécessaire & la confeetinn du beurre, non-seule-
went pour y travailler celui-ci, mais encore pour
y conserver la provision. Sa construction el ses
dispositious doivent étre conformes & celles indi-
quees pour Ja cave 4 lait; seulement plus on y serg
au frais en été, mieux cela vaudra.

Une cuisine et une cave ou des chambres a fro-
mage sont ordinairement joinles aux autres locaux
de lailerie ; mais je parlerai de celles-14 en traitant
de Ia fabrication des fromages.

§ 239.

Parlons maintenant des ustensiles pour la lai-
terie.

Les vases dans lesquels on place le lait nouvelle-
ment trait pour gue la créme se forme doivent étre
plals, par conséquenl, & peine hauts d'un demi-
pied, mais par contre beaucoup ‘plus larges en hant
qu’en bas, parce que le lail v eontenu se refroidit
daulant plus vite, s’acidific moius promptement;
el que la créme se forme en un laps de temps d'au-
tant plus court, quele lait présente plus desurfaced
air. Par cette raison, nn verse & Uépoque des
grandes chalenys trés-peu de lait dans les (erriues,
par le temps frais un peu plus, et en hiver davan-
lage.

I estétonnant comame cellecirconstanceéprouvée
dans toutes les grandes laileries des pays qui se
dislinguent le plus & cet égard est méconnue duns
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cerlaines contrées comme, par exemple, dans le
sud-ouest de I'Allemagne, et quon y renconltre
encore loujours des terrines a lait hautes. De pe-
lites terrines plates en terre cuite, larges du haut
et étroites du bas sont beaucoup plus convenables
méme pour les peliles exploitalions. Les vases &
Jaitdu Holstein sont ronds, d'un diamétre d’environ
2 pieds, en bois de chéne, de hétre ou de sapin;
ils sont faits avee soin par le tonnelier et joints
par des eercles.

Des vases en bois & peu prés comme ceux du
Holstein, sont e plus répandus dans1’'Allemagneda
Nord, en Hollande, en Angleterre el en Suisse, etc.
Nl doivent done étre de la plus grande utilité pra-
tiue pour les grandes laiteries ; pourtant le lait s’y
acidifie lacilement; ces vases en bois donnent
beaucoup de peine pour les neltoyer et le lait s’y
refroidit plus lentement. Pour ces raisons, on a
souvenl recommandé et mis en usage des vases
d'argile, de métal, de verre et de grés. Clest en
Angleterre o jai trouvé le plus ces vases en mé-
tal, fer ou cuivre enduils de zinc; on dit de ces
vases métalliques, que le lait y devient et y reste
d'un degré Réanmur plus froid, que dans ecux en
bois. ’

Les laiticrs du Holslein ont trouvé dans le temps
Jes terrines en terre, en verre, ete. trop fragiles,
el ceux en mélal trop colteux pour de grandes
exploitations; on prit I'habitude de peindre I'inté-
rieur des vases en bois d'une couleur & I'huile, ce
qui rendait Vacidification moins a craindre et le
nettoyage beaucoup plus facile el meilleur marché
4 faire. Par conire, on écrit maintenant du
Mecklembourg : « Les vases a lait en fer de fonte
el émaillés ont fait pendant vingt ans tellement

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



BETES BOVINES. 17

preuve de durée, d'un nettoyage facile, et de bonne
formation de créme, qu’on ne craint pas la dépense
pour les subslituer aux vases cn bois, en serre, en
lerre, eic. »

La baratte. — Dans mes observations multi-
ples, j'ai trouvé que les baratles dont on se sert
dans les pays ou on fait le plus de beurre, en
IHolstein, en Angleterre, en Hollande, en Suisse, se
sont principalement répandues au.loin, et peuvent
élre considérées comme les plus pratiques. Telles
sont la baratte ordinaire 4 piston, modifice comme
je l'indiquerai tout & I'heure, et la baratie en ton-
neau, ou enfin une combinaison de ces deux ba-
rattes. La premiére est presque universellement
connue, on s'en sert de préférence dans le Holstein,
la Hollande, la Frise, ot on fait de grandes quan-
tités de beurre et ot cette fabricalion est tres-im-
portante ; de méme en Angleterre et dans les
cxploitations rurales ordinatres de 'Allemagne. La
baratte en forme de tonneau avec quelques chan-
gements insignifiants est généralement employée
en Suisse et s’est répanduc aussi en Allemague,
principalement dans les exploilations plus consi-
dérables.

La baratte ordinaire & piston, qu’on manie avee
la main, convient surtout pour de petites exploi-
tations ; elle favorise particuliérement la propreté
et le contact de I'air athmosphérique ; mais lors-
qu'il s'agit de confection de beurre en pius grande
quanlité, on se sertou de celle-ci naturellement con-
struite dans une plus grande dimension et pourvue
d’'un méecanisme auquel on adapte un balancier qui
léve et qui abaisse le piston et qui est miu dune
maniére simple ou double par des animaux ou par
I'eau (ce qu'on nomme des moulins & beurre), ou

10,
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bien on se sert de la baralte-topneau de la Suisse.
Parmi les diverses variélés de cetle derniére, on
doit préférer celles ou les ailes, ¢est-a-dire les dis-
positions intérieures pour frapper le beurre peu-
vent élre extraites pour les netloyer convenable-
ment. Il existe deux différences principales dans
ces baralles-tonneaux ; chez les unes, tout le ton-
neau tourne et la ecréme vient frapper contre les
ailes ou planchettes trouées qui se trouvent dis-
posées & Uinterieur; chez les autres, le tonneau est
fixe, mais il y a dans l'inlérieur une aile percée de
trous qu’on tourne avec une manivelle et qui frappe
la creme. Le reproche qu'on leur fait ordiuaire-
ment de ne pas permeltre le contact de l'air, n'est
pas fondé; mais elles méritent bien le reproche
d’étre plus difficiles a tenir propres.

On ne peut donner & aucune de ces deux baratles
une preférence décisive, L'esaclitude et la propreté
sont toujours les choses principales et alors toules
deux fonctionneront bien; dans une fabrication de
beurre sur une trés-grande échelle, les baratles-
tonneaux pourraient ne pas suffire. La baratie-
tonneau du Brabant n’a pas su mie plaire longiemps
et n'accélérait pas assez le travail. Peut-étre n'en
connail-on pas dailleurs le véritable maniement,
ce qui fait souvent beaucoup. Dans celle baralte,
le beurre est battu par des ailes, comme dans la
baralle suisse, et non pilé. C'est plutét une combi-
naison des deux; elle représente le tonneau fixe
avec des ailes qu’on tourne. Dans le Holstein on
préfére maintenant le batlage du beurre au pilé,
parce que le premicr donne plus vite da beurre,
exige un travail moindre pour les animaux et fait
moins de bruit, ¢’est pourquoi on a changé peu &
peu dans ce pays, les grandes machines a piler le
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heurre qui €'y trouvaient, et on leur a donné une
disposition ressemblant en grand & la baratle du
Brahant.

Maerlens dit de la baratte du Holstein et du
changement quelle a subi : « Ce qu’on nomme le
moulin & beurre est indispensable dans toutes les
mdlairies de quelque importance, pour faciliter au
moyven de ce moulin ct d'un cheval le pilé ou le
battage du Leurre. Ce moulin consisle en une roue
& dents, c’est-d-dire, une grande roue horizontale-
ment placée sur plusiears piliers, qui se réunis-
sent en bas & un arbre placé verticalement et se
tournant ainsi. A cette roue se lrouvent une grande
quantité de dents qui prennent dans l'engrénage
d’un autre arbre plus pelit placé horizontalement
et font de cetle maniére lourner celui-ci, lorsqu’on
met [a grande roue cu mouvement. A Pexlrémité
de ce petit arbre, se trouve ce qu'on nomme la
bascule, qui est en fer et qui a la forme d'un S.
C'est dans celle-ci qu'on fixe au moyen d'une che-
ville en fer, exlrémité supérieure du manche du
piston de la baralte, de sorte que, si le moulin est
mis en mouvement, le piston s’¢leve et descend
d'une maniére égale dans la baralle, mais sans
toucher le fond, et produil ainsi le beurre.

Mais pour pouvoir, d’aprés les opinions émises
plus haut, battre le beurre avee le moulinet, on a
changé maintenant la disposition du moulin, en ce
sens, qu’au licu de ce quon nomme la bascule, on
a adapté uune petite roue, dont les dents mordent
dans un pelit engrénage , fixé a Uextrémilé supé-
rieure de 'axe du mouvement rotatif. Lorsque le
moulin est mis en mouvement, les ailes qui sont
dans la baratte et qui ont remplacé l'ancienne
croix, tournent de facon que le contenu liquide de
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la baratte frappe contre les parois du tonneau bien
cerclé, et que de cette manicre s'effectue la sépa-
ration du beurre.

Pour mettre le moulin en mouvement, soit pour
piler soit pour hattre le beurre, il se trouve fixée, i
Pextrémité inferieure du grand arbre, placée et
se fournant verticalement, une forte barre, & la-
quelle on fixe le brancard dans lequel on atléle le
cheval; celui-ci, marchant en cercle, met le moulin
en mouvement. Ordinairement ce moulin se trouve
immédiatement & Pextéricur de la cave a lait; la
baratte est & P'intéricur.

D'autres ustensiles pour l'obtenlion, le traite-
ment du lait et Ja confection du beurre, sont : les
seaux pour traire et rassembler le lait, les tinetles
pour le transport, les vases & créme, les vases pour
le petit-lait, la cuillere a eréme ou I'écrémoire, le
filtre, les baquets pour la préparation du beurre.

Tous ces ustensiles, dont la disposilion esl assez
peu importante, différent tellement, selon l'usage
des divers pays, que Uon peut facilement se dis-
penser de les déerire.

§ 240.

Jlarrive a la véritable préparation du beurre. Un
beurrebeau et excellent, ainsi le veut-on en Holstein,
doit étre une masse uniforme privée de toutes les
parties caséeuses, de tout lail et petit-laitetdeloule
eau. Cette masse doit étre partout ferme, non pas
séche, mais posséder ec qu'on nomme de petites
perles; sa couleur doit étre d'un jaune & peu prés
citron et uniforme parlout, il doit éire d'un gout
frais, agréable, doux, ressemblant & celui de la
noix et d'un arome fin qui lui est particulier,
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I'odeur de méme ; enfin, il doit au moven du sel se
conserver tellement bien, que, mani¢ convenable-
ment, il soit encore aprés des années pur, bon, et
d'un goat presque frais.

Voyans commenl les métayers du Holstein, nos
modeéles pour la bonne confection du beurre, cher-
chent & obtenir cela. Je prends le lait au sortir de
la vaclie, en cherchant aussi les raisons du meil-
leur procédé.

§ 2.

\

Dans la saison chaude, le lail fraichement tiré
doit étre transporté le plus vite possible dans la
cave & lait, pour qu’il se refroidisse au plus tit et
qu'il ne prenne pas une disposilion & s'atgrir. Cela
est surtout important, lorsque les béles se (rouvent
au palurage, et quand l'endroit ol on (rait est
¢loigné, ete. 5 car le lait est quelquefois en sortant
du pis plus chaud que dans I'étable. C'est pourquoi
on a élabli en Angleterre, en Hollande, dans les
pays montagneux, elc., des dispositions pour
placer te lait {raichement tiré dans de I'eau, par
exemple des pelits canaux, des ruisseaux, des
fontaines, ete. dans la prairie; ou bien des réser-
voirs d'eau dans la eave & lait pour y laisser re-
froidir le lait avant de le verser dans les terrines.
Lorsqu’on tient les bétes & I'étable, ceci est moins
nécessaire. Par un transport assez long vers la cave
le lail est ballotlé et sccoué, ce qui tui nuit; car il
s'aigril plus tot et la créme monte moins parfaile-
ment; ¢’est pourquoi ee transport doitse faive de la
manicre la plus douce possible, et a cettefin, onse
sert dans les exploitations,en grand, comme daus
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te Holslein, de charrettes & lait particuliéres ot les
seaux remplis de lait sont suspendus.

Il sagit maintenant de savoir si on ne devrait
pas pour faire du beurre emplover le lait a I'état
frais; ou si on doit préalablement laisser se déposer
la eréme et employer celle-ci seule i la confeclion
du bheurre. :

Des essais et des expériences onl mis hors de
doute que le lait employé immédialement apres la
traile pour Ja confection du beurre, produit un peu
plus de beurre et du beurre meilleur, que lorsqu’on
emploie de la eréme qni s'est separée du lait.

Pour micux expliquer le fait, je dois considérer
la marche de cetie séparation de la créme, *qui,
comme on I'a appris plus haut, se trouve toute
formée dans le lail.

§ 249,

Lorsqu’on examine le lait au moment ot on le
trait, on wy découvre aucun acide libre, mais, an
boul d'un instant, cel acide se développe, et aug-

-mente d’heure en heure el d’autant plus vite que
la tempcéralure est plus chaade, jusqua ce quiil
'y trouve en telle quantité, que fe caséum se coa-
gule et que le lail devienl épais.

Désles premiers moments qu'on exposelelait dans
la cave i laitpourla séparation delacreme, une par-
tie du corps gras s'¢leve par suile de sa légereté el
saccumule & la superficie, sans quun certain degré
d’acidilé soit nécessaire; pourtant on ne peut nier
quau fur et & mesure que acidificalion augmente,
il se dépose en haul une plus grande guantiwt de
créeme, jusqud ce qu'enfin la coagulalion dun ca-
séum mcl un obslacle . I'élévation uliérienre des
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globules de graisse, et que la séparation de la
créme cesse. Cest pourquoi le lait aigre, écréme
n'est pas du loul privé de globules gras, pas beau-
coup plus que de lait doux éerémé en son temps ;
et plus la eoagulation du caséum se fera vite, plus
le lail écrémé renfermera cucore de substance
grasse. Done plus on peut retarder Pacidification
du lait, plus on obtiendra de créme. Clest pour-
quoi des soins minutienx pour [a propreté de tous
les uslensiles, pour une température basse, ete.,
sont néeessaires afin d'éviter lacidification trop
prompte. .

La réunion des globules gras parait se faire sans
aucune intervention chimique par des moyens pu-
rement mécaniques, el on peut produire celte réu-
nion déja dans le lait, sans avoir besoin d'attendre
la formation de lu eréme. On aurait ainsi lavan-
tage d’obtenic que toutes les parties grasses conte-
nues dans le fait, qui dans l'autre eas ot on laisse
se former la eréme et ol on enléve celle-ci, restent
dans le lait écrémé, se réuniraient en beurre et
donneraient un produit en plus. Mais la confeclion
direete du beurre avec le lait parail pourlant ne
‘réussir, ou du moius ne se faire avec un résultal
convenable et avantageux que lh ol le lait est trés-
riche en graisse ; car il est reconnu que le produit
en beurre ne dépend pas seulement de la quantité
de substanve grasse que le lail coutient, mais qu'un
certain degré d’acidité est nécessuire pour ue la
graisse se sépare mieux; que ¢'est pour eela qu'on
obtient la plus grande quantité de beurre d'une
créme aigre el qu'on ne fait pas ordinairement le
beurre avee de la créme douce et que méme, la on
en vue de la qualité du beurre ev du fromage on
prend fa eréme donee pour la préparation du
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beurre, on lui laisse tonjours atteindre un certain
degré d’acidité.

St on voulait soumettre la totalite du laitd un
certain degré d'acidité, et puis faire le beurre avee
le tout, cela donnervait lieu 4 des difficultés; mais
si, comme on fait dans certaines contrées pour des
raisons parliculicres, par exemple, pour obteuir
beaucoup de lail de beurre pour la nourriture
des hommes ou des animaux, on veut fuire le
beuarre avee le lait complétement aigre et épaissi
qui n'a pas été éerémé, ce qui en apparence devrait
produire Japlus grande quantité possible de beurre,
il arrivera que la trop grande quantité de caséum
coagulé empéchera la réunion intime des globules
gras par Uinterposition de parties casécuses; il n'y
aurait pas seulement une grande perte de temps
dans le baltage, muis eucore on n'obtiendrail ni en
quantité ni en qualité le produit en beurre quon
altendait. Pourtant ce procédé est usité dans guel-
(ues contreées, ) -

Si on coensidére a4 coté de ces difficuliés que,
dans Ja confection du beurre avec le lait en entier,
qu’il soit doux ou aigre il y a des embarras, une
augmentation de Lravail, el puis surtoul qu'on ne
pourrait plus employer le lait maigre & la fabrica-
tion du fromage, (ce qui peat concourir i rendre la
fabrication du beurre lucrative), il est difticile d’ap-
prouver cetle maniére de faire, du moins sur une
grande échelle.

C'est pourquoi la considération principale pour
obtenir le plus grand produit possible en eréme et
en beurre, c'est de retarder aulant que possible la
formation d’acide dans le lait.
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§ 243.

Aussitot que le lail est apporté dans la cave &
lai, on le passe par la passoire et on en remplit
plus ou moins fortement, selon lasaison plus froide
ou plus chaude, les terrines placées sur fe sol
frais. -

Pour que la créme se sépare promptement du
lait et en quantité sullisante, il fant le contact de
Fair; une température de 10° 4 120 Réaumur, ou
un peu plus haule en hiver, a été reconnue la plus
convenable. Dans cetle température, le lail place
dans les terrines s’écréniesuflissinmenten 56 heures;
si la température est plas basse, cela va plus
lentement en 48 & GO lhicures environ, si elle es)
trop haule, il ne s'écréme pas suflisamment ainsi
qu'on 'a vu plus haut.

Le lait fraichement tiré a une tempéralure de
30° Réaumur et quelquefois uue plus grande, si par
exemple la vache s'est échauflie au piturage. Les
moyens, pour abaisser celle température jusqu'a
10° ou 12° Réaumur pour retarder autant que pos-
sible 'aciditication et [uisser se former la crénie
aussi tranquillement et aussi complélemeut que
possible, ont ¢té exposés 'un aprés Nautre préce-
demnfent. L’addition d’eau froide ou de glace dans
le lait ne se trouve pas dans ces moyens, parcequ’en
pratique cela a ¢1¢ reconnu mausais.

Pendant que {e lait s'écréme, il est nécessaire,
qu'it soit parfaitement en repos, qu'il ne recoive
pas de secousses et quon u'y touche pas. L'enléve-
ment partiel de la créme pour les usages domes-
tique ne vaut rien, cela trouble la formation ulté-
vieure de la créme; le fait dans ce vase donne alors
moins de créme. L'éerémage du lait s'effectue en

1
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séparant avec 1'écrémoire la créme des parois de
la terrine et en I'enlevant autant que possible privée
de lail.

11 est difficile de reconnaitre et de choisir le hon
morment pour I'éerémage. St on le retarde trop, la
créme el le lait deviendront aigrelels ou compléte-
ment aigres, ou bien la créme deviendra trop
vieille; ces deux défauts sonl préjudiciables a la
bonté du beurre et du fromage. Pour obtenir du
bon beurre il faul toujours que la eréme soit enle-
vée & I'état doux, car devenue aigrelette déja dans
les terrines, elle fournit un beurre de moindre
_goul,

Si on laisse trop vicillir la eréme, celle-ci et le
beurre que 'on en fait prennentun gotl désagréable,
souvent amer. Si, d'un autre eoté, on dceréme
trop tot, cela sert & la vérité & produire la meil-
leure qualité de beurre et de fromage, mais on
perd alors sur la quantité de beurre. Ln été et
dans des chambres 3 lait fraiches et bien dispo-
sées, on admet, comme moment le plus propre ct le
plus avantageux pour-I'écrémage, celui on le lait a
reposé pendant 36 heures. On esl trés-conteut
riuand il reste aussi longlemps saus saigrir; sou-
veut on est content de pouvoir attendre au moios
24 heures; ear il arrive quiondoit déji éerémer au
bout de 16 heures, si on veut avoir la eréme a I'élat
doux.

Un personnel de laiterie soigneux, surtout les
métayéres du Holstein y mettent la plus grande at-
tention, jour et nuit, pour ne pas laisser passer le
bon moment. A l'uide d’une longue pratique, on
peut arciver & reconnailre par Paspect ettérieur de
la eréme qui se trouve au-dessus du lait dans les
terrines, le moment ot on ne peut plus avder a
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¢erémer, pour que d'un coté loute la créme se soit
formcée et que de 'autre cété l'acidité ne soit pas
encore trop forte.

En I'absence de cette habilcté, on indique les si-
gnes suivants : 1° Quand on fait cuire dans un vase
propre un peu de ce lait sur lequel la créme s’est
déposée el qu'on y voit des partics caséeuses fines,
pas encore hien prononeces; tandis que dans un
lait trop aigre ces parties sont visiblement coagu-
lées; 2° quand apreés avoir écarté la créme avec le
doigt, le lait ne parait plus bien liquide, mais plutot
gélatineux, que le lait ne sort pas & travers de fines
ouvertures qu'on fait dans la créme en le piquant
avec un couleau, et qu’il se montre blevatre.

Dans les jours frais d¢ Pautomne, on laisse re-
poser le lail 48 heures, quand cela peut se faire
sans qu’il s’aigrisse, en hiver on attend 60 heures
avant d’écrémer le lait.

La eréme qui se sépare la premiére est toujours
la meilleure, c'est-a-dire la plus grasse et la plus
savourcuse ; c’est celle qui livre le plus de beurre
et de meilleure qualité. Plus la créme se sépare
tard, moins clle esi bonne. Elle se sépare aussi plus
vite dans les premiéres 24 heures que plus tard.
Quand on éeréme le Jait & divers intervalles; il
se monire chaque fois de nouvean de la créme,
mais toujours moins et de moindre qualité jusqu'’a
ce qu'enfin il n'apparaisse plus rien qu'une mem-
brane et qu'il ne se forme plus de créme.

Dans les vases a eréme, celle-ci doit_d'ahord su-
bir, avant de passer dans la baratte, une certaine
aigreur ¢t un certain épaississement ; elle doit-étre
d’un gout aigrelet-agréable, mais non pas aigre;
elle ne doit pas étre caséuse et encore moins tout A
fait coagulée. Pour I'amener & Pélat voulu, en
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laisse reposer la créme peadant quelques jours,
plus ou moins longtemps selon la tempéralure, et
on la remue quelquefois. On peut bien aussi faire
du beurre avec de la créme douce, mais le produit
est moindre.

Dians beaucoup de contrées, on n’éeréme le lait
pour en faire du beurre rue lorsqu’il est devenu
aigre et épais; on justifie ce procédé en prélen-
dant qu'on oblient ainsi plus de créme et de
heurre, b'en que de qualité un peu inférieure. Mais
il w'en est pas ainsi lorsqu'on a soin de saisir le bon
moment pour éerémer ; on peat unir la plus grande
quantité avee fa meilleure qualité possible en
écrémant juste au moment oli, par une température
convenable, la créme s’est complétement formée,
ou le Jail ne s’est pas encore acidifié ni épaissi,
mais se trouve précisement sur le point de le faire.
On pent se convainere de cela dans le Holstein.
Mais certainemenl si on ne veut pas éire aussi
soigneux pour observer le bon moment, il arrivera
qu’on le fera avant, lorsqu'on veut écrémer & I'élat
doux, et qu’on obtiendra de celte maniére moius
de eréme ¢t de beurre; ou bien pour étre plus cer-
lain de la quantité da produit, on écrémera a
I'élal aigre, et on obliendra a la vérité plus de
créme ct de beurre que dans le premier cas, mais
ces praduits seront de qualité inférieure. En faisant
le beurre avee la créme douce, on a, en outre, 'a-
vantage de pouvoir Airer parti du lait écrémé en
préparant du fromage.

Le procédé de faire le beurre avee la créme
algre se rencontrera principalementla, ot on ajoule
moins de valeur a la bonté du benrre, 13 surtout
ol on ne fait pas de beurre pour le comnmerce en
grand, et ol ou ne fabrique pas de fromage. Mais
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on ne tirera pas de celte maniere le meilleur parti
du lait.

En éerémant le lait & ['élat aigre, il n'esl natu-
relfement plus nécessaire de laisser séjourner lu
créme, avant d'en faire du beurre.

§ 2%k,

1l a déja é1é dit que, dans le battage, ou le pilé
du liquide crémeux, il s'opérait une réunion méea-
nique des globules gras en masses plus grandes,
¢'esl-a-dire en beurre.,

« On devrait supposer, dit Frommer, que dans
le travail de fabrication du beurre il y a des actions
chimiques en jeu; mais dans mes expériences il
m’est impossible d’en démontrer d'autres, que Fae-
tion de l'acide lactique sur le caséum. On admel
surtout que, dans la préparation du benrre, 1'air
athmosphérique, et oxygéne qu'il contient jouent
un role important, mais j'ai fait une série d’expé-
riences & cet égard, et les résultats ont mis {a [aus-
seté de ces suppositions hors de doute. Mais nous
trouvons que la chaleur joue un role essentiel dans
Ja préparation du beurre. Car la substanee grasse
du lait est un mélange de différentes especes de
graisse, en partie de nature stéarique, en partie de
vaturve huileuse, La prédominance de 'uae ou de
I'autre de ces maticres donne au beurre sa con-
sistanee plus ou moins grande, un état plus dor ou
plus mou. Mais comme, d'aprées ce que jai dit, ces
especes de graisse ne se (rouvent pas en proportion
fixe dans la substance grasse du lail, il s'ensuit
qu'on ne peut pas indiquer le degré cerlain de
chaleur, andquel le bearre est amené § une espéce
de fusion. En é1¢ ot 1o tempéraiure monte souvent

1.
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a 25° R. la réunion des globules graisseux du lait
est soumise & de plus grandes difficultés précisé-
ment 4 cause de cette liquidité plus grande de la
graisse, que dans d’autres saisons. Ajoutons a cela
que la nourriture verle concourl & augmenter 1'o-
léine; il n’y a doncrien d'élonnant que dans ces cir-
conslances on ne puisse quelquefois point oblenir
de beurre. On doit alors remédier en faisant le
Learre dans un local dontla température ne dépasse
pas beaucoup celle de 10° R., qui est la plus con-
venable, el en refroidissant la baralte avant le tra-
vail, ainsi que le liquide méme pendant le travail
par de eau froide ou de la glace pour abaisser au-
tanl que possible la température du liquide. Quand
on fait le beurre pendant la soirée fraiche ou le
malin oi il fail ordinairement plus froid, on a quel-
quelois, quoique rarement, & souffrir de I'inconvé-
nient opposé, c’est-b-dire que la prédominance de
la stéarine et une température trop basse rendent
difficile la réunion des globules gras; mais on se
lire trés-vite d’embarras en ajoutant au liquide de
I'eau chaude, ou de I'eau bouillante, et en chauffant
le local, ou bien ¢n choisissant pour faire le beurre
I'heure plus chaude de midi.

(Cest de ces circonstances, que dépend souvent
Ja formation plus prompte ou plus lente du beurre.
Il arrive pourtant aussi que méme sans ces eir-
conslances le battage de lo créme reste sans effet,
el quon e peut pas obienir de bearre. Ce eas est
rare dans les métairies tenues avec un cerlain
ordre, mais plus fréquent dans de petites exploita-
tions imparfaites. 1l peul arriver, quand

1). La propreté des ustensiles, surtout de la ti-
netle & eréme et de la baratte Jaisse 5 désirver;

2). La créme est devenue trop vieille;
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5). On s’y prend mal pour produire (,L conscrver
la hmpvmlure exigie ;

4). On n’a pas séparé le Tuil des \‘lL]lLa ma-
fades;

5). Des substances étrangéres, telles que de la
cendre, de la lessive, ele. sont parvenues dans le
Jait ou dans la créme, ele.

6). On Irait pendant longtemps des vaches fort
avancées dans la gestation, et on sc sert de ce lait
pour faire du beurre;

7). L'alimentation du bétail consiste en alimenls
fui sont connus pour étre défavorables & la sépa-
ration des parties hutyreuses, comme par exemple
dans une forie nourriture de pommes de terre, ele.

Si, aprés examen atlenlif, on ne peul accuser
aucune de ces causes, et que pourlant on n'obticut
pas de beurre, quelques personnes conseillent d'a-
jouter du lait 'fraichement trail, ou bicn qu(‘lquvs
cuillerées de vinaigre ou d'eau de vie.

¢ 243

Aussitot que la formation du heurve est ter-
minée, on retire le beurre, on en exprime le lail
de beurre, puis on met morceau par morceau dans
le baquet & lLeurre; 1a on 'exprime avee la main
plate, ou ea fait une masse ¢u’on frappe contre le
baquet, en continuant ces manipulations jusqu'h ce
quetoutes les parties laitenses soientexpulsées. Alors
on I'étend un peu dans le baquet, on le saupoudre
d'une maniére égale avec du sel pulvérisé (4 liv.
sur 118 liv. de beurre,) dont onimprégne le beurre
en rapprochant les doigls élendus des deux mains,
et percant ainsi le beurre partout, puisen le repliant
de nouveau, alors on recommence & le frapper, et
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i I'exprimer par morceaux, jusqu'a ce qu'il n'ap-
paraisse plus de parties de lait. Au boul de 7 &
10 heures & peu prés, pendant lesquelles le beurre
resle dans le baquel, on le travaille une seconde
fois de la méine manicre qué la premiére.

8i, aprés cela, on veut le mettre dans des ton-
neaux, on le travaille encore une fois, et on y ajoute
de nouveau et de la méme maniére du sel (1 1/2 liv.
pour 128 liv. de bearre). Eu hiver, on fait ce tra-
vail dans uue chambre chauflée parce que, dans
le froid, le sel ne s’unit pas bien au beurre.

Le hut de cette manipulation du beurre est de le
priver tolalement de toutes les parties de lait et
('eau; d’obtenir une répartition égale du sel et de
la couleur.si on veut le colorer, enfin une consis-
lance absolument égale de [a masse.

Mais on peut aussi trop travailler le beurre on
fe faire mal, et a4 celle derniére catégorie appar-
tient le pétrissage du benrre, comme avee la pate
du pain, et le lavage du beurre. En manipulaut
trop le beurre, surtout en le pétrissant, il devient
sale, et perd de son golt; le lavage ou la manipu-
lation du beurre avec I'eav fraiche est, d’aprés | opi-
nion des métayers du Holstein, inotile, s'il est
d'ailleurs hien préparé; il lui 6te toujours un peu
de son goul fin et de sa douceur. Ce v'est qualors
que, duns le Holstein, on juge utile el méme néces-
saire de tremper le heurre dans I'eau de fontaine la
plus froide, lorsqu’il est trop peu eonsistant, trop
mou au moment ou on le retire de la baratte; on -
lui donne par la [a consistance nécessaire.

S 2/;6.

La salaison du beurre est nécessaire partout of
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on veut'le conserver pendant quelque temps, sur-
tout i on le prépare pour le commerce lointain.
Sans le sel qui est un antiputride, le beurre aurait
un trés-hon gout, mais il ne tarderait pas 4 devenir
manvais. Pour suler le beurre, on procéde comme
je Pai indigué pius haut. On doit employer du scl
trés-pur, en poudre fine, el d'une déliquescence
facile.

Dans plusicurs pays on sale le beurre ¢t on en fait
un grand commerce.avee les pays lointains; ¢'est Ia
que les grands et pelils ménages cherchent pour la
cuisine et pour la consommation leur provisiou de
beurre salé, obtenu dans les saisons gqui fournissent
le beurre le meilleur et le plus abondant, par con-
séquent au plus bas prix; ainsi en juin pour l'usage
de I'ét¢, en automne pour l'usage de I'hiver. Iis ont
de celle maniére pendaut loute 'année un beurre
de bon gout, tandis que sans ccla on doit se con-
tenter en hiver de beurre vicux, souvent aliéré et
mauvais. Quand on considére cela il parait incom-
préhensible que, daps le sud de I'Allemague, la
salaison du beurre ne soil pas en usage.

Jen cherche quelques raisons dans les circon-
stances sutvanles @

1. La population étant grande, la produciion
du beurre n'est pas assez ¢tendue pour qua colé
de la grande consommation intérieure en lail et en
beurre il puisse y avoir une exportation considé-
rable de ce dernier prodnit.

2. Par le prix ordinaire de nolre beurre, la
laiterie, comme j'aurai P'occasion de le démontrer,
rapporle le moins par la confection du beurre;
mais les prix du beurre dans les pays particuliére-
ment favorables & la lailerie, tels que les polders,
le littoral de la mer, ¢te., correspondent aux

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



134 BETES BOVINES,

notres, de sorte que si nous voulions faire la con-
currence a ces pays pour le transporl vers I'An-
gleterre ou d'autres ports d’outre-mer, nous au-
rious plus de frais et devrions fixer nos prix encore
plus bas en nous contentant d'un rapport encore
moindre. Celle coneurrence serail d’autant plus dif-
ficile que duns nos pays exisle principalement le
régime de stabulalion, et que, dans ce régime, le
beurre west jamais aussi égal el aussi bon qu'on
I'exige pour le grand commerce.

3. Les provistons en beurre pour la consomma-
lion des grands ménages se font également dans la
meilleure saison pour le beurre; mais il y a cetle
différence que ce n'est pas par la salaison, mais
par une cuisson prolongée qu’'on le conserve pour
les besoins de la cuisine.

4. De cetle manicre, la salaison du beurre chez
nous ne nous procurerait que le seul avantage de
nous pernietire de conserver pour ['hiver un
beurre de meilleur gouit pour manger 4 la maiu.
Mais comme ce besoin n’est pas trés-considérable,
que les ménuges peuvenl & celle fin saler eux-
mémes leur beurre en pelite quantité, la chose
perd assez pour nos conditions de son importance
apparente.

La coloration du beurre, en usage dans la pla-
part des pays de produclion, esl évidemment des-
linée a tromper le consommateur (qui & la vérité
presque toujours ne le veul pas autrement). On
cherche & donner & un beurre de qualité inférieure
et d'apparence pale, comme celui qui résulte de la
nourriture d’hiver, de la consommation de pommes
de terre, ele., Vapparence d'un beurre meilleur,
pius gras, plus huileux et, par conséquent, d’un
beau juune, Ceite coloralion n'a, du reste, pas
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assez d'importance pour que jenlre ici dans des
dérails & cet dgard. Je renvoie celui qui désire se
renseigner plus pariculiérement sur ce sujel 4
'ouvrage de Maeriens; comme pour la salaison-et
la mise en tonne du beurre. -

§ 247.

“Pour ce qui concerne la quanlilé de beurre
quon peut ohtenir d'une ecerlaine quantité de
créme ou respectivement de lait, j'ai dit en temps
et lieu que la bonté ou pluldt la quauntité de eréme
du lait dépendait de la race et de I'individualité du
bétail, de la qualité et de la quantité de Ia nour-
riture, du climat, de la température, de Ja sai-
son, ele.; qu'elle variait, par econséquent, beau-
coup; que de méme la qualilé ou les éléments
butyrenx de la créme variaienl, ce dont on trouve
la preuve dans le tableau B que jai donné et ol
{’on trouve, en outre, la confirmation du principe
que le produit moindre en quantité était le meil-
leur en qualité. Dans ces circonsiances, on ose i
peine se hasarder d'indiqquer une proportion cer-
taine entre le produit en beurre et la quantité de
créme ou respeciivement de lait quon a da em-
ployer, et cela d’autant moins que, comme on I'a
v, cela dépend encore dy traitement du beurre et
de la créme, de 'éerémage, de la confection et de
la qualité du beurre.

Prenant la moyenne de toutes les circonstances
4 l'exclusion pourlaut d'un traitement absolument
défectueux de tout le travail de coufection du
beurre, on peut admelire, comme une moyenne a
peu.pres réelle, que quinze a seize litres de lait,
produisent deux litres de créme et ceux-ci une
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livre de bon beurre. Mais ce rapport peul varier
selon les conditions particuliérement favorables ou
défavorables; les premicres, par exemple, par une
nourriture verte, riche et abondante, le paturage,
la meilleure saison, le travail fe plus rationunel ; les
derniéres par une nourriture d’hiver, insuffisante
et parcimonieuse, du mauvais foin, de la paille,
des pommes de lerre, ete., peuvent varier d'une
livee de beurre sur douze litres de lait, jusqu’a
une livee de hearre sur vingt litres de lait.

Jui déja exposé quelle Tifférence il pouvait y
avoir dans la qualité et dans la valeur du beurre.
Les extrémes, par exemple un beurre d’hiver
aigre, préparé négligcemment par les paysans ordi-
naires de 'Allemagne du centre et du sud, et un
beurre doux fabrique d'apeés leurs proeddés et
dans la meilleure saison dans les explontations 4
régime de paturage de la Hollande et du Holstein,
sont tellement éloigaés Vun de Lautre et les degres
intermeédiaires varient lellement, qu'on ne saurait
Simaginer que c'est le meéme produit. On n’a pas
idée, duns beancoup de cultures, de ce quion exige
en Hollande, dans le Holstein el en général dans le
grand commerce, d’'un beurre bon et recherché.

Préparation du fromage.
§ 248.

Jrajoute plus d’imporlancc quon ne le fait
peut-¢tre ailleurs, & la fabrication du fromage sur
une échelle un peu grande, parce que je crois,
commie _|e le d(‘monnern plus loin par mes cal-
culs, qu'on peut par cetle fabrication, 4 part la
venle du lail en nature (qui n'esl jamais (e¢s-
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importante a la campagne) tirer le parti le plus
avaulageux du lait; augmenter ainsi le |)|0(Ju1L de
Félive Dovine et (rouver un encouragement § amé-
lioration de celle-ci. Je citerai, comme exemple,
quil n'y.a pas encore lopetemps, on inporait
dans le Wurtemberg seul pour 250,000 florins
(333,000 francs) de fromage de I'étranger, que le
petit distriet de 'hialie du nord, ot on fabrique le
fromage de Parmesan, exporte annucllement pour
un million de florins (plus de 2 millions de francs)
de ce fromage, que la consommation et I'exporta-
tion de fromage en Angleterre, en Hollande, en
Suisse, est énorme. On peut ainsi mesurer I'im-
portance de ce prodmt pour toute Allemague et,
en général, pour tout pays de quelque grandeur;
et si, comme il sera prouvé plus loin; on peul
compter, au moyen de la fabrication du fromage,
de pouvoir réaliser le litre de lait & huit eentimes
en grand et quelquefois plus, tandis qua la cam-
pague P'occasion se présenle rarement de vendre
le lait & ce prix; ou comprend que cet cbjet est
digne d"éure pris en considération.

Quand on a connaissance de l'expérience ac-
quise chez nous dans la préparalion du fromage,
et quion la compare avec la préparation du fro.
mage dans les pays d'olt on lire principalement cet
article, on sera convaincu que eeux-ld sont dans
Ferreur (ui croient que ce sont les circonstances
Iovales particulicres, par exemple les paturages
des Alpes en Suisse, ete., qui sont les seules con-
dltl()us dans lesquclles on: peut préparer les es-
péces de fromages qu’on en retire. On verra qu'une
crande partie des fromages suisses qu'on imporle
chez nous et qu'on vante comme si bons, ne pro-
viennenl pas autant des Alpes, que d'exploitations

12
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ordinaires & régime de stabulation des parties
basses de la Suisse; que le bétail de Hollande, qui
nous fournit le fromage de Limbourg, d’Edam, etc.,
regoit souvent, surtoul sur les paturages humides
de la Hollande, unes=nourriture nullement meil-
leure, mais fréquemment plus mauvaise que celle
de nos herbages vigoureux, de nos champs de
tréfle, ete.; que le fromage si estimé de Parmesan
dans '[talie du Nord est préparé daus des froma-
geries, ot I'alimentation du bélail se fait avee de
Pherbe de prairies fortement bhumides, ele. On
verra que le fromage fabriqué dans notre pays avee
soin et par des personnes entendues, avee du bon
lait écrémé d'aprés les procédés suisses, limbour-
geois, ete., ne le céde en rien aux fromages ordi-
naires que nous lirons de ces pays; que nous
consoimmons déja beaucoup de fromage pour du
fromage suisse, qui se fabriqgue & fa manitre
suisse, dans la haule Souabe, cn Algovie, ete. ;5 et
on partagera avec moi la conviction qu'en suppo-
saut que le lait provienne de bétes bien et vigou-
reusement nourries, ¢’est le proeédé plus ou moins
entendu et complétement différent de fabrication
qui donne lieu aux diverses espéces de fromage et
a leur qualité.

On peut oblenir du méme bétail en Suisse, le
fromage dur d' Emmenthal, comme le fromuge de
ceéme mot; dans I'llalic dunordledur Parmesan et
le fromage mou tout différent de Strakhino; en
Hollande, le fromagesec d’Edam comme le frowage
mou du Limbourg; en Anglelerre, le Chester,
comre celui tout 4 [ait différent de Stilton, ete.

Pour ne pas étre mal compris, je dois répéter
fque le procédé de fabrication est la condition qui
donne lieu & la nature des (romages, mais seule-
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menl d'une maniére générale; que dans chaque
sorte Jes fromages supéricurs provienrent d’un
régime excellent de paturage ct non de I'alimenta-
iion & 'élable; cela résulie déja de ce que jai dit
sur la différence entre la nourriture 4 I'élable et
le paturage sous le rapport de linfluence qu'ils
cxcercent sur le lait ¢l ses produils. Je concéde
done bien volontiers que, dans le régime de sta--
hulation, nous ne pouvons produire la qualité la
plus distinguée de beurre ou de fromage aussi
bien el d’une maniére aussi certaine et conlinue
comme daus un régime de paturage bon el vigou-
reux sur de trés-bonues prairies avec des plantes
douces ; que ce soicnt Jes paturages montagneux de
la Suisse ou du Tyrol, les paturages gras du ITol-
stein ¢t de la Hollande, ou des champs artificielle-
ment semés d'un mélange de graminées et de (ré-
fles. Mais avee une bonne et vigourense nourriture
4 I'étable, nous pouvons fubriquer tous ces fromages
de qualilé moyenne, comme ils nous arrivent ordi-
nairement de ces pays a paturages moius bons ou &
régime de stabulation, quand nous nous sommes
familiarisés intimement avee les méthodes de fabrj-
caliou jusque dans les plus petils délails.

Je me suis beaucoup occupé de cel objet, tant cn
laisant de nombreuses observations dans les pays
cilés, qu'en administrant moi-méme de grandes lai-
teries ot on a fait de la fabrication du fromage la
chose principale el ol on obtenait les espéces les
plus différentes de fromages.

Les notes suivantessqnt toutes le résultat de mes
expériences ¢t de mes observations.

Comme pour la fahrication du beurre, ¢'est le
Holstein, ainsi pour la fabrication du fromage, cest
I'Angleterre qui peut servir de modéle en ce qui
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concepne Vextension de cette fubrication pour la
pmprt consommation et le commerce, les soiny,
Vexactitude et la perfection des méthodes de prépa-
ration et pour ce que celles-ci exigent, I'excellence
el la variéelé du produit fabriqué ct sa renommée
au loin. Clest pourquoi jai thché d'y [uire les oh-
servations les plus-exacles.
§ 249.

Je devrais, comme pour la préparalion du
heurre, commencer par parler des locaux, des us-
tensiles ete., nécessaires 4 la préparation du fro-
mage. Mais non-seulement cela est d’uneimportance
plus grande pour [a préparation du beurre, muison
verra encore qu'ils doivent ¢ure tellement diflérents
pour les diverses sortes de fromages, qu'on ne peut
pas donner de régles générales, et qu'on doit se ré-
server d'indiquer ce qui a rapporl a cela en par-
lant du procédé spécial exigé pour chaque variété.
Pour tel (romage qui doit se faive avee du lait & un
degré de chalenr assez forl, il faut une chauditre &
fromage, pour un antre qui se fait avee le lait & Ia
chaleur naturelle il n’en faat pas; celui-ci exige une
presse qul puisse excreer une trés-forte compres-
sion, un aulre ne demande qu'un simple poids mo-
déré, pour un troisiéme il ne fuul aucune pres-
sion; cet aulre exige une véritable cave & fromage
a peuw prés conme la cave & lait ou & beurre quejai
décrite, mais avec des étagéres pour y placer les
fromages termingés ; telle autre sorle ne doit point
étre mise en cave, mais étre conservée dans des
places séches et chaudes, ele.

§ 250.

Le mayen le plus employé dans la fabrication du
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fromage, pour faire coaguler ¢t séparer le caséum
du lait frais, est ce qu'on nomme la présure.

Dans [a labrieadion du {romage en grand, il est
important que le fromage ne conserve rien du petit-
lait; car si cela a leu, le fromage ne prend pas la
consistance convenable, il perd en honté et en va-
leur. La présure animale se distingue de tous les
autres moyens de coagulation, en ce qu’elle sépare
de la manicre la plus pure les parties caséeuses,
sans avoir d’effet sur fe petit-lait.

La préparation de la présure n’a pas lieu d’une
maniére geénérale; presque chaque personne qui
s'occupe de préparation de fromage croit posséder
un secret pour cette préparation, comme cela ar-
rive pour daulres objels de fabrications, pur
excmple la brasserie; mais, en somme, cela revient
au méme, et on peal préparer tonles les espices de
fromage avec la simple présure suisse, pourvu
quelle soit bien conservée ; la condition prineipale
est toujours que celut qui emploie la présure,
wimporle sa préparalion, la connaisse ainsi que
ses effets, et suche, daprés cela, comment el en
quelte quantité il doit s’en servir. Ici €'est une
affaire de pure pratique, on ne peut établir de ré-
sles générales. BMais unc fois que I'on connait la
quantité spéciale de la présure la plus comvenable
pour la préparation d'une espéce de fromage, on
doit chercher & la mainteniv; car trop de présure
rend le fromage friable, amer ct venteux; si, au
contraire, on en emploie trop peu, la séparation du
saséum ne se fait pas suffisamment.

Le principe essentiel et actif de la présure con-
siste toujours dans le suc du quatriéme estomac,
nommé caillette, d'un veau bien portant. Les lai-
ticrs suisses choisissent les estomacs de veaux de
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2 & 4 semaines qui w’ont élé nourris principalement
que de lait. Le contenu de Uestomac est vidé, mais
on ne lave pas ['estomac, on le séche & une chaleur
modérée, par exemple dans la fumée au-dessus des
chaudicres 4 fromage el aprés on peut le conser-
ver pendanl des années. Quelques jours avant de
s'en servir, on découpe la cailletle, on la trempe
dans un ditre de pelil-lait, et on ajoute un peu de
sel; le liquide qu'on obtieni ainsi est la présure. On
doit veiller principalement & ce que la présure
n'ait pas un golit mauvais, putride, qui se commu-
niquerait facilement au fromage. La plupart des
modifications dans la préparatlion de la présure se
rapportenti cela. Le Suisse rémédie en faisant sou-
vent de la présure fraiche, et en séparant, quelques
jours aprés la préparation, le liquide de la présure.

S 951,

Les espéces les plus diverses de fromages dans
les pays les plus différents peuvent étre rangdes
d’aprés les procédés irés-variables de préparation
dans les catégories suivantes :

1. Fromages non cuils, mous et frais. Ils se di-
visent en fromages faits 1° avee du lait écrémé;
20 avee du lait pur, non écrémé; 3° avee du lait
pur non écrémé, auxquels on ajoute encore de la
créme.

Le caséum se sépare par une chaleur modérée,
et on le débarasse du liguide en le laissanl égoutter
dans des draps, ete. Par les procédés les plus di-
vers, on lui donne des degrés différents de séche-
resse el de consistance, et par I'additlion de sel, de
cumin, ete., une saveur différente. Ceux sub no1
sont les fromages & la main, connus sous tanl de
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noms différents, mais on les fabrique surtout pour
la consommalion intérienre du ménage, moins pour
le-:commerce extérieur, Celui sub n° 2 est plusrare.
Parmi ceux sub n® 3, on connait comme (rés-déli-
cals par exemple les fromages de quelques contrées

“de la Suisse sous le nom de Vacherin, da Mont-

d'Or, de Fribourg. Ils se conservent peu et ne con-
viennent, par conséquent, pas pour le commerce
d’exporiation, leur fabricalion se borne & la con-
sommation locale.

I. Fromages non cuils, mous et salés. Ici se
rangent les fromages de Neuchatel, de Drie et di-
vers aulres fromages francais; mais particuliére-
ment encore les fromages connus dans le grand
commerce de Limbourg, de Hollande, de Stilton en
Angleterre et de Strakhino dans ltalie dn Nord.

III. Les fromages non cuils, salés en pains
solides et pressés.

Les plus célébres de cetle cal¢gorie sonl les fro-
mages de Chester et autres pareils d'Angleterre,
d'Edam et de Gouda en Hollande el celui de Hol-
slein.

1V. Fromages cuils en pains plus ou moins durs
ou fortement comprimés el salés. lls sont failsavec
du [ait & un degre de chaleur plus ou moins fort,
ce qui influe beaucoup sur la consistance ct la du-
reté des fromages, parceque plus le lail est chaud
lorsqu’on en fait du fromage, plus celui-ci devient
dur et cassant ; moins le lail est chaud, plus le fro-
mage devienl mou.

Parmi ceux-ci, nous trouvons les différentes es-
péees de fromages suisses tels que I'Emmenthal,
le Gruyéres ; ensuile le dur Parmesan de |'ltalie du
Nord.

Dans la qualité des fromages sub H, et 1V,)
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existe aussi une trés-grande diffiérence, selon qu'ils
sont faits de lait non écrémé, céeréme, a demi-
¢erémé ou non écrémé avee une addition supple-
mentaire de créme, on les nomme alors (rés-gras,
uras, demi-gras, maigres.

Enfin pour étre complet je dois mentionuer :

V. Les {romages oblenus comme preduils parti-
culiers d’un lail caillé, ou de petit-lait avec addition
de substances végélales, comme par exemple, les
fromages de pommes de terre, les fromages d'herbes
dits Schabzieger de la Suisse.

§ 959,

Maintenanl en ce qui concerne les procédés de
fabrication des diflérentes espéces de fromages, je
dois faire observer, que bien que je sache par ma
propre expérience, dque, dans cetle fabrication
comme duns velle de beaucoup de choses pareilles,
il y a un grand nombre de regles, d’avantages, de
maniements, etc., en apparence fuliles qui exer-
cent beaucoup d’influcnce et qu'on ne peut pas
décrire d'une manicre assez détaillée et quiil est,
par conséquent, bien difficile, sans "avoir préala-
blement vu par soi-méme, de fubriquer avec succés
des fromages sur la simple descriplion du proeédé;
je crois pourtant devoir donner quelques-unes de
ces descriptions, an moins pour les différences
principales des fromages les plus counus et les plus
renommes dans le commerce. D'abord cela facilite
beaucoup les observations de celui qui 8’y inléresse
et fait qu'en excéeutant la chose, il néglige le moins
possible; ensuite ce n'est que par des descriptions
pareilles que je puis bien faire comprendre la
différence principale entre les espéces de fromages
d'apres la division établie ci-dessus.
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Je choisis & cet effet dans le ue I la fabrication
du fromage du Limbourg, 1T celle du Chester,
IV celle du fromage Suisse et du Parmesan.

Eun méme temps, je puis donner 'assurance gque
fes procédés déerits sont lels que je les ai appris
sur Jes lienx meéme el dapres lesquels jai [ait
fabriquer moi-méme avee suceés les différentes
especes de fromages.

’ 5 ,253.

Fabrication dn fromage de Linboug ou de
Herve. Le procéde simple dans cette fabrication,
tel que je Iai observé prés de Herve, est le sutvant.

Tout le travail se fait dans des cuisines & fro-
mage ordinaires ou dans des caveaux clairs et
aeres,

Plus le lait est gras, c'est -dire moius il se
trouve de lail écrémé dans le lait emplové, plus la
qualité du fromage sera bonne.

Le cultivateur du Limbourg lient toul aussk se-
crel que le laitier Suisse, combien de lait éerémé
il emploie; pourtant il prétead lui-méme que,
dans la fabricalion du fromage pour le commerce,
il faut toujours employer un peu de lail écrémd,
paree que, en cas de transport lointain, il devien-
drait trop mou.

On peut admevre d'une manicre générale que
ce fromage se fabrique & demi-gras; cest-d-dire
qu'on emploie le lail frais de la traite du matin et
quon y ajoute le lait de la traite de la veille au
soir, dont on a enleveé Lo eréme le mutin.

Pour la fabrication du fromage, le lait doit aveir
le degré de chaleur qu'il a immédiatement aprés la
traite. Done si on ne doit pas emplover de lait
cerémé, il n’e<t pas nécessaire de chauffer le lait;
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s si on se sevt de lait éerémé, on doit le chauffer
au mdéme degré el on Pajoute alors au lait fraiche-
ment tré dans un vase de bois, ou l'on fait ordi-
nairement le fromage. '

A ce lait tiede, on ajoute comme d’ordinaire de
la présure; et on altend que le lait se caille.

Au bout d’'une heure ou d'une heure et demie,
quand lo masse se monlre suffisamment épaisse,
on Penléve avee dextéritg, el on la verse dans des
moules qu'on remplit complétement.

Ces moules consistenl en des boites en bois,
carrées, ouvertes au-dessus, hautes d’'un pied, dont
le fond mesure environ un demi pied carré. Sur les
parois comme dans le fond, il se trouve beaucoup
de pelits trous pour Pécoulement du petit-lail; et
ces moules se placent de maniére gu'on puisse re-
cueillir le petil-lait qui s"écoule. Cela a licu assez
101, el endéans 24 heures, lu masse se tasse dans
le moule méme sans pression & I'épaisscur ordi-
naire de ces framages. Onenléve alors ces fromages
encore toul mous et on les place sur un égouttoir
en hois dont la largeur correspond & celle des
moules, de facon & ce quiils reposent sur le coté
étroit ¢t que, du coté large, ils soient serrés 1'un
contre l'autre. Sur le fond de cct egoutloir, on met
des brins de paille qui favorisent I'écoulement du
peu de pelit-lail restant.

Dans ces coulisses, les fromages sont pendant
plusieurs jours retournés et changés, pour les
rendre plus sees, plus consistants et leur donner
Yeur forme carrée.

Au bout de 4 4 B jours, on place les fromages
sur des ¢étagéres & fromage ordinaires sur leur
coté étroil, on les eloigne un peu un de lautre,
el on les retourne encore plusicurs fois.
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La salaison se fait au bout de 8 jours environ,
et de la maniére suivante : les fromages sont super-
posés par couches et entre chaque couche, on met
une assez grande quantilé de sel, qui doit se régler
daprés les civconstances et d'apres expérience.
Alors on ne touche pas i ces fromages jusqu'a ce
que tout le sel y ait pénétré. Aprés quoi on les
replace de nouveau sur les étagéres ordinaires,
garnis de brins de paille comme plus haut, et ils se
séchent au contaet de I'air et soul souvent retour-
nés. Si, au bout de quinze jours ou trois semaines,
ils paraissent trop sees, on peut les laver quelque-
fois avec de eau salée. Ou les mel alors en paguets
un sur lautre dans des caisses ou des corbeilles,
d'olt on les retire quelquefois pour les humeeter
avec de I'eau salée.

Au bout de quelques mois, ces fromages, quoique
pas encore lout & fait murs, sont propres a éire
vendus. La couleur de ce (romage d’abord blanche
devient, lorsquil est mur, totalement juune et rou-
gedtre & l'extéricur.

C'est parce que le fromage de Limbourg n'est
pas du tout pressé et qu'il est peu travaillé, qu'il
se maintient trés=humide et trés-niou; et ce sonk
les parties liquides qui y restent et qui probable-
ment se¢ décomposent de plus en plus, ainsi que
la quantité de sel qui s’y trouve qui lui donnent le
gout et I'odeur forts quon lui connait.

La fabrication de celle espéce de [romage, de-
puis la description que j'en ai donnée et depuis la
mise en pratique daus les métairies royales, s'est
heaucoup répandue dans le sud de I'Allenague. Le
procédé est resté en partie le méme (e ci-dessus,
¢l en parlie on a cherché a l'abréger en ne fuisant
pas chaque fromage dans un moule séparé, mais
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en versant la masse caséeuse daps des moules plus
grands, el en coupant aprés cetle mnasse en petils
fromages de la forme habituelle. enfin en traitant
ceux-ci comme plus haut. Loriginalité de Ja fabri-
cation el du produit y perd un peu.

Le procédé de confection du fromage de Lim-
bourg est, d'aprés cela, exirémement simple, peu
dispendieux et praticable méme en petit par tou
cultivateur,

§ 25k

Fabrication du fromage de Chester. Ce yue je
donne & ce sujet, résulte d'observations el de noles
exactes prises & Chester méme on j'ai assisté peo-
dant 24 heures & cetle fabrication. _

Le lait de 29 vaches avait €1é desliné pour la
fabrication d'un fromage d'environ 50 livres. Le
lait de la veille amsoir fut éerémé. Ce lait éeréme
fut, sans étre chaufi¢, mis dans un vase en bois;
alors on y ajowta tout autant de lait trait le matin
tlayant la ehaleur naturelle. Pour chaufler un peu
la créme quion avait enlesé du lait de la veille, on
y ajouta un peu de lait chaud de la vache, et puis
on la versa aussi dans le lait. Par un temps frais
celte créme, et par un lemps plus frais encore
méme le lait éerémdé sont préalablement chauffés
dans de Peau placée sur le feu. Toat le lait desting
a servir & la confection du fromage est A peine
tiede, quand on y ajoute la présure. Si le fromage
se faisail avec du lait fraichement tiré, on laisse-
rait celui-ci se refreidir un peu. Mais beaucoup de
personnes eroient que, sans Paddition du lait du
soir, la coagulalion du lail ne se ferail pas aussi
bien. Avanl d’ajouter la présure, on met la sub-
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stance colorante (I'Orléans), qu’on a fait dissondre
dans de I'eau depuis la veille au soir jusqu'au
matin. La quantité de cetle substance colorante
dcpend de la couleur j jaune plus ou moins intense
quon veat donner au fromage. Pour un fromage
de 50 livres on en prit environ 1/2 pouce cube.
Apres avoir mis la présure, on recouvre le lait
d’'un couvercle avec une pelile ouverture ¢t on le
laisse tranquille pendant une heure ou cing quarts-
d’heure. Alors la masse est brisce avee un vase
plat en bois. Puis vient le brisement ordinaire de
la masse a la maniére suisse avece la main, ou hien
avec un plateau rond en fil de ler lixé au bout d’uu
manche. Ce briscment dure environ 14 minutes.
Les morceaux de caillé restent de la grosseur d'un
pois. On laisse alors reposer la masse 10 minutes
mais sans qu'elle se refroidisse tout a fait.

Alors on travaille le caillé dans la cuve de bois
en le remuant lenlement de bas en haut et en
cercle, puis deux personnes roulent, pour ainsi
dire, la masse de bas en haut vers un eoté de la
vave ou on la recouvre pendant 7 ou 8 minules
d'une planche et d’un poids; on fait la méme opé-
ration de I'autre ¢dté el, au bout de 3 minutes,-on
enléve le petit-lait du caillé qui se trouve chargé
d’un poids et on laisse couler le pelit-lait & travers
un tamis qui relient les parties de caillé qui pour-
raient étre entraiuées.

Aprés celu, on coupe avec un grand coutesu le
cailld en gros morceaux, on les amasse d'un colé
de la cuve et on les charge d'un poids apres les
avair préalablement saupoudrés d'une poignée
de sel.

Le petit-lait est enlevé au fur et i mesure qu'il
s'accumule. Tout ce procédé de division, de sulai-
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son, de pression et d'enlévement du petit-lait se
répéle encore une fois. Poar pouvoir exprimer
davantage le caillé, on étend un linge grossier dans
unc cuvetie haule pereée tant sur ses parois que
dans son fond de petits trous et placée elle-méme
dans une cuve plate; le caillé coupé par des see-
tions transversales et cruciales en petits cubes est
placé ueés-légérement sur ce linge, et on ne le brise
que (rés-peu avee la main; quand la cuvette est a
moitié pleine, on répand une forte poignée de sel,
de méme quand clle est & (rois quarts et enfin
quand clle est pleine.

On ferme le linge au-dessus en le fixaut avec des
broches. Dans cette cuvetle pereée, recouverte
an-dessus d'une planchette et placée dans la cuve
plate, le caillé est soumis & une légére pression. Au
moyen de hroches d’un pied et demi de longueur,
on peree a différentes reprises le caillé & travers
les trous de la cuvetle, pour-faciliter I'écoulement
du pelit-lait. On fait agir la presse de plus en plus
fortement. Aprés une demi-heare on retirve le eaillé,
on le coupe eu grauds morceaux dun demi pied
cube, on y verse du sel; puis dans quelques vases,
on le travaille et on le brise avec la main en
fragments dont les plus gros ont un pouce cube,
onverscun peu de petit-lait dessus, puis, comme la
premiére fois, on le remet dans le linge el la presse,
et on perce de noureau avec les broches, ete. On
laisse durant gquelques instants les broches fixdes,
pour les changer de temps en temps de plaee.
Aprés une heure, le caillé devenu déja assez sec
est de nouveau reliré, on le coupe de nouveau en
morceaux d'environ un demi pied cube, et on le
travaille et le divise encore avee la main. En méme
temps, on gotle la masse pour voir si elle est salée
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& point (elle doit éire douce et son gout salé trés-
agrésble), si on ne {a trouve pas encore assez salée,
on la travaille encore avec du sel. On mel fa masse
dans le moule en bois, duns lequel on adapte Uan-
neau de fer-blanc, et ony fait entrer le linge. La
compression se fait & trois gradations ¢t dans trois
sorles de presses.

Le fromage vient d’abord sous la premiérepresse
légére. (On a toujours soin d'implauter les hroches
et de les changer.) L&, il reste une heure, on le
relourne alors dans la forme, on met un nouveau
linge et on le place de nouveau sous la presse.
Aprés B ou 6 heures, encore une fois. Le lende-
main matin et 4 midi de nouveau. Le soir, on le
retourne de nouveau et on le met sous une presse
plus forte.

On le Iraite ainsi pendant & jours en le tournant
tous les jours deux fois et en changeaut de linge,
Jusqu'd ce que les linges ne se mouillent plus du
tout. Sur la derniére presse agit une pierre de 8 4
9 pieds eubes sans emploi de levier. Aprés eela, on
place le fromage dans son moule dans la chambre
a fromage, on enléve Panneau de fer-blane, mais a
la place de celui-ci, on lie le fromage & la partie
située en dehors de la forme avec une bande en
wile; tous les jours on sale un pen, on retourne
eton lie. (Par-ci par-ia, on charge le fromage d'une
dalle d'ardoises.)

Au bout de 4 a5 jours, on le retire de la forme,
mais on le serre avec des bandes de toile et on le
sale encore pendant 4 jours; puis ou le lave avec
de Tean chaude ou du petit-fait ; aprés quinze
jours, on 'enduit de beurre; aprés 6 semaines, on
le porte dans un magasin see, le plus souvent dans
le grenier au-dessus des élables, oo on dit quil
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murit mieux. On le frotle souvent. S'il est néees-
saire on laisse les bandes pour qu'il ne perde pas
sa forme. Au bout de 8 mois ou un an, il murit.

§ 255.

Fabrication du fromage suisse. On fait 4 la
vérité en Suisse des fromages de qualité trés-dilfé-
rente, ¢l on ne proctde pas partout de la méme
maniére ; mais en principal la méthode de faire le
fromage en Suisse esl assez uniforme et Ja diffé-
rence la plus essentielle dans les diverses variétds
v provient principalement de la qualité du lait qui
a éié employc.

On (sbrique en Suisse des fromages trés-gras,
gras, demi-gras el maigres; du premier pourtant i
s’en fail proportionnellement peu, et le dernier est,
ta plupart du temps, consommé cn Suisse mémne.
Celui qu'on mange de la meilleure qualité en Alle-
magne provient du lait gras, ainsi 'Emmenthal
quon aime tant. Pour le fromage suisse ordinuire
tel qu’il est répandu et recherché dans toute I'Al-
lemagne, on prend ordinairement du lait plus ou
moins écrémeé.

En décrivant, comme suit, le procédé pour le
fromage gras, j'aurai soin d’ajouter eu méme temps
les modifications qui deviennent nécessaires, si on
travaille avee du lait chargeé d'exces de créme, ou
avec du lait maigre.

Le lait fraichement (rail est versé dans la chau-
ditre & fromage placé au-dessus d'un fen; on le
chauffe doucement jusqu’a 25° & 30° Réaumur ; en
hiver, an degré de température plus élevé, en été,
au degré plus bas.

Plus le lait est gras, plus il doit étre chauff¢;

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



BETES BOVINES. 153

plus il est maigre, moins il doit étre chaud. Si on
ajoute encore de la créme au lait pour faire du fro-
mage trés-gras, ou bien si le lait du soir avee sa
créme (car dans ce cas on doit toujours auparavant
enlever Ja eréme) esl joint au lait du matin, on doit
d'abord chauffer la créme el la méler avec soin au
Jait préalablement chauffe,

Pour faire du fromage demi-gras, on éeréme le
matin le lait de la veille au soir, ou méme eelui du
maltin, aprés qu'il a reflosé deux ou trois heures et
onemploie le tout ensemble sans lacréme. Pour du
fromage muigre, on prend le luit éerémé & moilié
au bout de 12 heures, et a moitié au bout de
24 heures. .

Aussilot que le lait a acquis la température vou-
lue, on y ajoule la quanlité nécessaire de présure,
on remue bien le tout, on retire la chaudiére du feu,
on la recouvre et on la laisse d’abord reposer tran-
quillernent.

Au bout de 10 4 15 minutes, la masse doit étre
caillée de telle sorte qu'elle apparait comme une
masse gélalineuse. Un signe ordinaire augquel les
Suisses reconnaissent que le caillé est hon, eest
larsque la cuillére en bois, quaussitot aprés avoir
ajouté la présure on laisse nager au-dessus du
liquide, laisse lorsqu’on la relire une empreinie
visible sur la superficie. Mais si la masse n'est pas
caillée, méme an bout de 20 minules, on ajoute
1/4 ou 1/3 de présure en plus et on chaufle le lait
a une tempcérature plus haute de quelques degrés.

La masse caséeuse encore imprégnée de petil-
lail est divisée d’abord avee le couteau en bois (dit
épée), ensuile avee la cuillére, puis avec la main
et enfin en le remuant fortement avec le moussoir.
N importe beaucoup que le fremage soit divixé en

13.
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autant de petites parties que possible, car plus les
parties sont divisées, plus elles se séparent du
petit-lait, et meilleur le fromage devient. On peut
done admettre que pour peu que le fromage soit
grand, cetle opération prendra un quart d’heure.
Quand on commence A retnuer avec le moussoir
(et plus 61 si la masse est froide), on remet la
chaudiére sur le feu et la on continue & remuer
d’abord plus lentement et insensiblement plus vite
pendant cing minutes, de sorle que la muasse se
chauffe jusqu’an point qu'on puisse jusiement
encore y souffrir le hras, ce qui fait ordinairement
un peu plus de 30°. Entretemps, la personne qui
faitle fromage travaille quelquetois avec ses mains,
car le but de cetle opération est la plus grande divi-
sion possible des parties caséeuses. En méme
temps, celles-¢i doivent prendre par la chaleur
une autre natare, devenir plus gluants el se laisser
finalement réunir en une masse.

(Cest une faute que commetlent fréquemment
des personnes négligentes de ne pas assez diviser
et de s'imaginer de pouvoir y suppléer en chauffant
un pea plus fort. Un certain degré de chaleur est
nécessaire pour que les parties caséeuses se con-
fractent et se Jaissent plus facilement réunir cn
masse ; mais da moment qu'on chauffe trop fort,
fe fromage devient trop ferme et plus tard cassant.

Lorsque la masse est suffisamment divisce et
chaullée, on la retire du leu el on la laisse reposer,
jusqu'a ee que toules les parlics caséeuses se soient
déposées au fond. Alors on presse avec les mains
la masse en une boule ; on fait passer avec soin le
linge sous celle-ci; on retire ainsi le fromage, et on
le place dans le moule placé sous la presse. On
replie e linge au-dessus, on applique le converele
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el on laisse agir le poids de la presse. Pour de
grands fromages, on dit qu’il vaut mieux augmen-
ter insensiblement le poids et ne pas mettre, dés le
commencement, toules les pierres. Il va de soi que
la forme doil étre placée de telle sorte que le fro-
mage ressorte en saillie d’environ un doigt.

Aprés une heure, on retourne le fromage dans
le moule, on rétrécit celui-ci el on fait rentrer les
arétes, qui, par la pression, s¢ sont formées au-
dessus du bord. On renouvelle encore plusicurs
fuis celle opcération dans lintervalle des 10 pre-
micres heures, et chaque lois on souléve un peu le
fromage, on remplace aussi chaque fois le linge
mouillé par un sec, et enfin, au bout de 12 heuvres,
on enléve définilivement le linge.

Maintenant le fromage reste encoredouze heures
(en tout done 24 heures) sous la presse, alors on
Pen retire et on le met & sécher sur I'étagere.

Aprés que le fromage qui vient de quitter la
presse, est resté quelques jours a sécher dans un
endroit modérément aéré, on le place dans la
chambre & fromage ol les fromages sont rangés
sur les étagéres d'aprés leur dge. CVest la que
cammence la salaison; on frotte en premier lieu
au moyen d'un lambeau de toile le bord avec une
forte saumure, ensuite on répand sur le fromage
une couche mince de sel fin. Le lendemain maltin,
on frotte avee une brosse cu avee un linge le sel
appliqué la veille; et, un peu aprés, on relourne
le fromage pour saler de la méme maniére la face
qui élail jusque-la linférieure. On contlinue chayue
jour de”la méme maniére a retourner, saler. et
frotler, de méme on frotle tous les deux jours le
hord avec de Ueau salée.

Selon que le fromage est grand et gras, on con-
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tinue cette manceuvre pendant deux jusqu'a quatre
mois. Lorsqu’on trouve quiil ne prend plus bien
le sel, on ne sale plus que tous les deux ou lrois
jours; on peut aussi alors, il y a manque de
place, mettre deux fromages 'un sur laulre et
répandre du sel entre les deux, mais on doit avoir
soin de changer les faces de facon & mettre celle de
dessous dessus et vice versd. Enfin, quand le fro-
mage est devenu modérément dur, el ne prend
presque plus de sel, on cesse tout & fail de saler.
La consommation de sel varie selon les circon-
stances, on peat (‘ompt("r une ou deux onces de
sel pour une livre de fromage.

Avec le temps, ce fromage gagne une crolte

. sale, noirdtre; on doit la racler avee un couteau
¢moussé, surtout 8'il 'y montre en méme temps
de la moisissure.

Plus le fromage est grand et gras, plus il doit
rester de temps avant d’élre mur et bon & manger;
des fromages grands et gras doivent élre dgés d'un
an; de plus petits fromages sonl déja bons a man-

. ger au bout de six mois.

Du pelit-lait resiact aprés la séparation du fro-
mage, lc Suisse sait préparer une deuxieme espéce
de fromage, le sérel.

A cette fin, on procéde de la maniére suivante :
aussitot que le fromage est enlevé, on remet le
petit-lail sur le feu, et on I'améne & ébullition. Dés
quil bout on y verse pour chaque 120 litres de
lait environ 4 & 6 lilres d’acide laclique et en méme
temps & peu prés le double d’cau froide. Si, au licu
d’ean, on prend du lait de beurre ou du lail
écrémé, cela n'en vaut que mieux. On améne de
nouveau cetle masse en ¢ébullition, et aussilot
qu'elle en est 13, le séret se pose en flocons & la
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superficie ; on 'enléve au moyen dune écumoire
plate, et on le filtre & travers un lamiy,

Eu é1¢, il arrive souvent, & cause de la grande
lendance du lait & se cailler el & s'aigrir, que, dés
la premicre ébullition avant qu'on n'ait ajouté de
l'acide lactique, une partie du séret surnage ; ce-
lui-ci est alors meilleur et plus gras, que celui
qu’on en s¢pare encore apres.

¢ 236,

Fabrication du fromage de Parmesan nommé
aussi lodisan. Le fromage de Parmessn appar-
tient aux fromages les plus recherchés. Il a une
saveur agréable, tout & fait particuliére, il se con-
serve plus longlemps que les fromages plus mous,
et il n’acquiert jamais comme ceux-ci une odeur
et une saveur rances o méme putrides. Il se fait
de Jait en grande partie éerémé et par une tempé-
rature élevée.

Les vaches, dont on emploie le lait pour faire
du Parmesan, sont traites deux fois par jour, le
matin & la pointe du jour ou plus 16t et le soir 4
cinq heures. Lorsque le lait a déposé une partie
de sa eréme, on enléve celle-ci, et on en fait du
beurre; ct le lail est versé dans de grandes mar-
miles en cuivre qui conliennent 12 & 14 litres et
dans lesquelles on le laisse reposer & un endroit
frais jusqu’an lendemain matin.

Alors, on le met dans la chaudiére 4 {romage,
on le chauffe sur un feu modéré jusqu'a 22° nu 240
de chaleur, et par la présure on le fait cailler, (On
obtient la présure en séchant au feu ou au soleil
les estomucs des veaux avec le lait qu'ils contien-
nent, en les coupant avee un couteau, en les mé-
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langeant avec du sel pour empécher la putrélaction
et en les conservant pour I'usage dans un vase bicu
ferme.)

Pour douze scaux de lail, on prend environ 3
onces de présure. On enveloppe celle-ci dans un
inorceau de loile, on la trempe dans le lait, et
tandis qu'une gulre personne reniue conslamment
fe lait, on presse la présure avec les doigts jusqu'a
ce quon trouve qu’elle est i peu preés dissoule; on
recouvre alors la chaudiére, el on éteint le feu.
Lorsque le lail est caillé, ce qui arrive au bout de
trois-quarts d’heure & une heure,. on fait sous la
chaudiére un feu de flamme avee du bois de com-
hustion rapide; et on remue assidument la masse
avec un baton pourvu de poinles transversales,
jusqu’a ce que les parttes caillées se soient divi-
sées, on gjoule alors du safran en poudre line, sur
800 litres environ 30 graina.

Aprés le premier feu flamboyant, aa bout d'un
quart d’heure, on en fait un aulre également, et,
avec un aulre baton qui porte & son exurémilé
inférieure une espéce de plateau, on continue sans
interruption & remuer la masse jusqu'd ce que le
tiquide atieigne 25¢ de chaleur. On reprend alors
le baton & pointes transversales, pour diviser la
pelotte aussi linement que possible.

Lorsque cela a ¢1¢ fait, on recommence i re-
muer sans inlerruption avee le baton & platean et
on ¢chauffe le liquide sur un nouveau feu & 42-440
Réaumur; alors on retire la chaudiére du feu. La
masse reste en repos tranquillement dans la chau-
diére pendant un quart d’heure. Quand loutes les
parties caséeuses sesout déposéesau fond, on enléve
le petit-lait qui les recouvre jusqu’d ce qu'il n'y en
ail plus qu'une dixi¢me partie. Alors celui qui fait |
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le fromage se penche au-dessus du bord de la haute
chaudiére, presse avec les deux m#ions les parties
caséeuses en une masse ferme, ce qui est achevé
en cing minutes; il fait ensnite pénétrer entre le
fond de la chaudiére el la masse caséeuse un linge
assez long, de telle sorte que la masse repose sur
le linge. Pendant qu’il tient le linge, une seconde
personne verse de nouveau le petit-lait dans la
chaudiére pour que fa masse lourde de fromage
soit plus facile & retirer de la chaudiére, ce que
fonl deux personnes qui tiennent le linge par les
denx extrémilés. Ensuite, le fromage arrive dans
des vases troués poyr que ['eau puisse s'en écouler,
de 14 il va dans une forme faite avec un large cer-
ceau en hois, qui est maiutenu ensemble par une
corde. Dans cetle forme, le fromage toujours en-
touré du linge reste jusqu’au soir sur une table un
peu en pente; inais on ne met aucune charge sur
lui. Ensuite on le place dans sa forme dans le ca-
veau a fromage qui est un petit caveau au rez-de-
chaussée, dont les fenélres sontl au nord el fermées
pour qu’il n'y ait pas de courant dair et que la
température ne s’y échauffe pas trop facilement.
Le lendemain, on enléve le linge, et on laisse repo-
ser le fromage pendant quatre jours. Alors on
comuience & lui donner du sel et les Lombards
prennent & cel effet du sel marin. On répand le sel
sur la superficie du fromage, ou il se dissout et
pénéire a lintérieur.

Dans les 20 premiers jours, on retourne jour-
nellement le fromage et on le saupoudre de sel. Les
20 jours suivants, on ne le relourve el on ne le
sale que tous les deux jours. On compte pour unc
livre de fromage 5/4 onces de sel. St on manque
despace, on superpose deux fromages l'un sur
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'autre. Mais aussi longtemps que le fromage est
dans la chambre, il reste entouré de son cercle.
Au bout de £0 jours, il est assez ferme el suffisain-
ment salé pour éire mis en magasin. Celui-ci est
un autre caveau spacieux el élevé qui doit éire sce
et dans lequel le soleil ne doit pas pénétrer. Li,
on place les (vomages sur des planches conire les
murs, aprés les avoir raciés, et, avoir versé dessus
du petit-lait chaud, en avoir comprimé la croute
avec un bois plat et avoir finalemeal enduit les {ro-
mages d'huile de lin. Dans le magasin, on retourne
chaque fromage deux fois par jour et Lous les deax
jours on les graisse. Les jours de Saiut-Pierre,
Saint-Paul, 29 juin, Saint-Michel, 29 seplembre,
sont les époques de la vente. Le cultivatcur vend
ordinairement sa production de [romages a des
marchands: ceux-ci les conservent pendant des an-
nées dans de vasles magasing sur de grandes éta-
géres, car I'age augmente tellemeut la valeur de
ce fromage que, tandis que le quintal de fromage
de I'age de 8 mois se vend 4 raison de 20 florius,
on paye volontiers 40 florins pour le fromage de
(uatee ans.

g 257

Relativement aux résultats économiques de la
fabrication du fromage comparée a la fabrication
du beurre, je ne puis rien donner de meilleur et de
plus positif que les résultals que jai obtenus dans
ma propre laiterie, et qui sonl constatés avec exac-
titude et répétés annucllement. Je les prends pour
la moyenne des résultats qu'on peut obtenir.
Chacun, selon les conditions locales, v ﬂpphqllf‘ld
Léchelle voulue. '
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HOHENIIEIM.

RESULTATS DE LA FABRICATION DU FROMAGE.
Fromage demi-gras.

66 litres lait fraichement treait, puis
36 »  lail dela traite de la veille, se réduisaut, aprés
Peulévement de la créme, pour en faire du
beurre, 4 30 litres, done
102 »  lait, dont 96 pour faire du fromage (présuré
a 52° R.), ont douné :

De fromage demi-gras. . . o . L o A8 172 Tiv.
Euviron 10 p. c. perte jusqu’a sa maturité. 2 »

Reste. . . . 16 1,2 liv.

A 50 centimes, fait, . ... .. . ... ... fi. 825
Uu peu moins que & litres pour 4 livre de fro-

mage nidr.

Beurre doux 1 3jdtiveafr 4. ., ... ... 173

Beurre du petit-fait (1) 1 3/8 liv. a 50 centimes, 69

Towal, . .. 10 69

Ce qui fait, pour 102 litres, environ 10 ceatimes par
litre.

(1) En laissant reposer duns la cave a lait le petit-lait doux gqui
reste aprés la fabricalion du fromage, on prat encore obtenir nn peu
de créme qui ne s'est pas séparée par la fabrication et qu'on nomime
beurre de petil-lait; quoique de qualité inférieure, il ne doit pas éire
négligé par le fabricant, car ainsi 1 livre de fromage peut lui reve-
nir 4 quelques centimes meillear marehé.

14
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- Fromage de Limbourg.

66 litres lait da matin, fraichement Liré, et

42  »  lait duo soir,

36 »  aprés enlévement de la créme ponr faire du
beurre, donc en tout :

108 » dont 102 pour fuire du fromage (présuré &
240 R., chaleur de [a vache).

On cn prit ;

50 » pour faire du fromage 3 la maniére limbour-~ '
geoise, (

52 » pour faire du {romage 2 nolre manicre, cest-

' a-dire en caisses plus grandes, d’aprés la
description § 233.

On obtint :

41 livres fromage forme de Limbourg.

1% » »  de Limbourg d’aprés notre maniére.
(Ce produit plus graud est atiribué par la
personne qui fait le fromage, 3 ce que, par
la maviere limbourgeoise, il s’écounte plus
de matiére caséeuse par les trous.)

25 livres.

En dépot il ne perd plus rien :

Ainsi, de 4 litres de lait 4 livre de fromage.
25 livres 2 50 centimes, fait. . . . . . . fr. 12 50
1 3% » bewredoux, afr. i, ... . ... 175
Beurre de pelil-lait (moins qu'avee le fromage

suisse, parce qu'il reste davantage dans la

masse) — Tlivie. . . .. v .. . 0oL 50

fe. 14 75
Ce qui fait de 108 litres, par litre environ 43 cenlimes.
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Fromage suisse gras.

40 litres lait entier avee créme de la veille.
68 » lait fraichement tiré.

408 litres (présurés par 29° R.)
De cela on a obtenu :

Fromage gras, frais. . . . . .. 25 liv.
A décompter pour perte 40 p. c. 2 3/10 »

Reste. . . . 20 7/10 liv.

A60 centimes. , . .. ... .. .. ..., fr. 12 42

Fait environ 5 1/4 litres pour 4 livre fromage.

Beurre de petit-lait 1 1/2 liv. 4 50 centimes. . . 15
fr. 13 17

Ce qui fait de 108 litres, par litre environ 12 cenlimes.

Fromage de Chester.

62 litres lait toul frais.
56  » lait de la veille au soir avec créme.

118 » (présurés a 24° R))

Fromage obtenu : 23 livres.

Il perd trés-peu en dépot; il faut done & peu
prés, comme pour le fromage suisse, environ cing
litres et demi pour un fromage.

Le beurre de petil-lajt est de méme; le prix
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peut étre admis également comme identique, done
le litre de lait rapporte cuviron 12 centimes,

En revanche, il 0’y a pas de dépense en chauf-
fage, qui, du reste, n'est pas considérable.

La consommation de bois de chauffage, pour
faire & chaud du fromage d'environ 100 litres de
lait, peul sélever 4 12 centimes.

Le petit-lait peut se vendre par 20 litres &
12 cenlimes, ou bien on peut en tirer parti pour
I’entretien de porcs. Sur cing vaches & 16 ou
1,800 litres produit annuel en lait, on peut tenir
un porc et réaliser par eelui-ci, aprés déduction
du prix d'achal du cochon de lait, 30 & 335 francs;
¢e qui peut indemniser pour le chauffage, le sel,
le gage plus fort qu'on est obligé de donner & un
laitier qui s’entend a la confection du fromage et
pour la perte de lemps.

Dans une pratique convenable et avantageuse
de la laiterie, I'entretien de pores est essentiel ;
et, par une ¢léeve poreine bien enlendue, on peut
augmenter considérablement le produit de la lai-
terie.

Eu comparant le rendement de la fabrication du
fromage, par exemple a la vente du lait en nature,
il faut encore considérer que, pour la conlection
de fromage, il faut un capital pour I'établissement
du local, que le fromage doit se garder en moyenne
=ix mois avant de pouvoir le vendre et qu'il y a, en
outre, d'autres pertes.

Beurre frais et fromage maigre.
litres lait, dout

38
6 » deecréme, enlevée au hout de 24 heures, el
32 »  lait derémé pour faire du fromage waigre;
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Dounnent :

2 3/8 liv. de beurre fraisa fr.4 .. . . .. . 238
Aiosi 16 litres de lait pour 1 livre de beurre.
51/4liv. framage maigre (présuré
4260 1t.)
Perte 10 p.c. 1/2 »

Reste. . . . 4 5/4Viv. a25 centimes . . . . . . 1 18
fr. 3 56
Beurre de petit-lait 0, parce que toute la eréme est

enlevée.

Pour 38 litres de lait, 1-litre rapporte env. @ centimes.

Beurre aigre el fromuge aigre.

30 litres de lait, dant

5 = créme, enlevée aprés trois fois 24 henres,

donnent :

2 4/4 livres beurre aigre, 4 60 centimes . . fr. 1 35
Ainsi 43 1/3 litres pour 1 livre de beurre.

5 livres fromnage aigre a 12 centimes. . . . . . 6o

Sur 30 litres, 1 litre rapporte 6 1/2 ceutimes.

En comparant ce produit avee celui du beurre
doux, il faut naturellement tenir compte de ce que
le beurre doux, §'il était plus généralement fabri-
qué, ne reslerait pas & un prix relalivement si
¢leve,

14-
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S 238.

Dans ce qui précéde, j'ai, par expérience et par
conviction, parlé en faveur de la fabrication du
fromage comme branche économique; et il me se-
rait facile de ciler plus d’un exemple de contrées
ol on ne s’occupait pas de confection de fromages
el ou, d’aprés mes conseils, on le fait maintenant
avee le meilleur suceés ; pourtant, je ne puis assez
conseiller de se tenir sur ses gardes et de ne pas
se laisser tenter par le prix élevé que se paye I'une
ou ['autre espice étrangére de fromage, comme
objet de luxe, et, par ce molil séduisant, de vou-
loir fabriquer précisément cette espéce. Car ce qui
renchérit ordinairement cette qualité, ¢’est preei-
sément [a circonslance quec'estun objet de luxe, qui
vient de loin et que, moyennant le prix élevé, on
peut l'obtenir de la meilleure source. Mais sion la
fabrique dans le pays méme, ce produit cesse d'élre
un ohjet de luxe; on arrivera rarement a le faire
aussi bien que dans sa véritable palrie, on ne
trouvera pas d'acheteurs, si ce n'est aux prix
ordinaires des fromages. Aussi, pour ivtroduire
la fabrication d'une espéce de fromage, n'en faut-il
pas choisir une a procédé compliqué et qui exige
des conditions particuliéres. Qu'on adopte une
préparation simple du fromage qui se consomme
le plus ordinairement daus une countrée dounée.
On se (rouvera, la plupart du temps, en Alle-
magne, le mieux de la fabrication du fromage lim-
bourgeois ou suisse.
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IV. — Emploi des bétes bovines au trait.

§ 259

La valeur de I'emploi au trait des hétes bovines
est liée si inimement aux conditions générales
d'une exploitation, qu'une dissertation a ce sujel
dépasserait évidemment les limiles d’un livre sur
Iéleve bovine.

Celui-¢i ne peut s’occuper tout au plus que des
poinls suivants :

Généralités sur lvmplm des béles bovines au
trail ;

Dxessage el acquisition des bétes boviues pour
Je service du trait;

Emploi des vaches au trait;

Mode d'attelage;

Alimentalion et entretien du bétail de trait,

§ 260.

L'emploi des taureaux et des beceufs au lrait,
soil seul, soil combiné avec le (ravail de chevaux,
est considéré, chez nous, dans le sud de I'Alle-
magne, comme Iellement avantageux, qu'il prepd
de plus en plus de I'extension. Je ne puis, du
moins pour nos condilions locales, y trotuver
quelque chose & redire ou en signaler des convé-
" nienls particuliers. Comme apprdéeiation pour d’au-
tres contrées, je me permels de citer ce quen dit
Koppe, dont je parlage entiérement I'opinion :

« Dans toules les conlrées ol il n'existe pas
une prévention contre 'emploi des heeufs au trait;
ou, par conséquent, les ouvricrs ordinatres ont

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



168 BETES BOVINES.

I'habitude nécessaire pour conduire el traiter ces
antinaux, le travail des champs se fait tout aussi
hien avec eux gu'aillenrs avee des chevaux.. Mais
les ouvriers doivent avaul (out ¢tre habitués & ces
animaux. Le paysan de Oderbruch ne tient
quexceptionnellement des beeufs de trait, et alors
uniquemen! pour la charrue. Je puis done, par
expérience, parler des difficultés qui ont swegi,
larsque J'ai voulu employer mes breufs de trail au
charriage, et maintenant encore je dois choisir les
domestignes qui montrent du godt et de N'adresse
pour ne pas rencontrer dans les chemins les cha-
riots attelés de heeufs, qui mettent obstacle au
travail des antres. Cela est d'autant plus surpre-
nant gqne, sur d’autres domaines dans mon voisi-
nage, des garcons de qnatorze ans conduisent des
altelages de quatre forts beeufs et exécutent avee
eux tous les travaux sans méme en excepler le
hersage. Done, pour juger ‘de la convenance des
heeufs au trait, 1l faut avoir habitué ses ouvriers a
la conduite de ces animaux, et ils doivent le fatre
avec gout. Si on a obtenu cela, je ne puis pas,
pour les labeurs ordinaires et pour Jes charriages
a l'intérieur du domaine, trouver de différence
entre le travail des beeufs et celui des chevaux, si
ce n'est pour le hersage el pour la rentrée des
moissons, lorsqu'on veat les faire au trot; allure
pourlaquelle le beeuf n’estd la vérité pas conformé.
Sur de grands domaines ou il vaut la peine de
fenir deux sorles d'atlelages, je suis bien décidé-
menl d’avis qu'il convient de faire faire une partie
des travaux d'attelage par des beeufs. Jai tou-
jours frouveé, par des caleuls exacls, que le travail
par les heeufs cotile un peu moins que le travail
par des chevaux. »
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Le jeune bétail qu'on ne destine pas a la repro-
duction, les taureaux chéirés peuvent trés-conve-
nablement, un peu avant d’arriver § 'dge de deux
ans, élre habitués au trait pour les travaux agri-
coles. Pour les habituer 4 ce travail, on cherche
a appareiller des beeufs de grandeur ¢l de force
¢gales, et aussi pour pouvoir les vendre facile-
ment de méme forme et robe, et on confic & un
homme entendu le soin de les dresser & leur
service. Si on veut dresser pour le trait de
jeunes boeufs ou méme des bétes femelles, on se
sert beaucoup, dans le sud de UAllemugue, du joug
double, parce quavec celui-ci ils sont le micux
forcés de se sounicltre (pouriant le dressage avec
le simple joug se pratique également avee facilité);
on fait promener 4 vide les animaux pour les habi-
tuer ['un & Pautre dans le mouvement et dans l'al-
lure, puis on les attelie soit en avant, soit en
arri¢re d'une paire de beeufs plus vieux, trés-aetifs
et parfaitement dresseés, en ne les faisant tirer que
peu au commencement et insensiblement davan-
lage. I faut plusieurs jours pour apprendre aux
jeunes bheeufs 4 marcher seculement d'une maniére
c¢gale et avant qu'on puisse exiger d'eux un travail
de trait un peu fort. On les aticlle enfin 4 un véhi-
cule plus léger pour qu'ils le trainent sans Paide
d’autres hoeufs, jusqu’a ce quiils soient dressés au
point de pouvoir en tirer un bon parti. Quand on
attelle les beeufs si jeunes, ce qui est avantageux
autant pour la vente que pour les y habituer plus
facilement, on doit prendre en considération leur
croissance corporelle, et ne pas les atieler chaque
jour, mais tous les deux jours; de méme pas toute
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une journée, mais une demi journée seulement,
lant pour ne pas Lrop ¢puiser leurs forces et s’op-
poser aiusi & leur développement ultérieur, que
pour leur rendre le travail moins onéreux, leur
y faire prendre gout et enfin pour ne les dresser
qu'insensiblement et au fur et & mesure que leur
force corporelle se développe. Pour dresser les
beeuls au travail, il faut beaucoup de patience et
de douceur, car sans cela on les rend timides,
crainlifs ou rétifs. De l'assurance au trait dans
tout ce qui peut arriver, de P'agilité et de la lége-
reté dans la marche, de la force, de la vigueur, de
la dureté dans les mouvements, des onglons so-
lides, telles sont les qualités principales d’un bon
beeuf de trait, qu’on doit choisir et chercher i dé-
velapper le plus possible,

§ 262.

['éléve du jeune bétail pour le trait n'est pas
avantageuse partout, d’abord 4 cause du prix plus
élevé de la nourriture nécessaire, ensuite parce
que, dans une stabulglion compléte, on ne déve-
loppe pas suffisamment laplitude au trait; c'est
pourquoi, dans ces circonstances peu favorables 4
I'éléve propre de bélail de trait, on fait mieux de
se décider a4 en acheter. Dans les contrées ou les
conditions locales sont favorables & I'éléxe du
jeune bétail pour le trait, contrées oa se trouvent
des paturages rudes, ou les animaux sendurcis-
sent, ou les sabots deviennent durs, ete., on doit,
ne ful-ce que pour la vente assurée du jeune bétail
en d'autres contrées, donner & ces jeunes bhétes
tous les soins qui font espérer uue bonne aptitude
au trait, et, par conséquent, unc venile avanta-
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geuse. 1l faut déja, dans le choix des veaux que
I'on destine & élever, viser & une aptitude trés-
décidée au trait, et travailler par la surveillance
la plus assiduc dans I'éducation, & produire un
développement corporel aussi complet que pos-
sible, parce qu'un bétail fort, relativement grand
et de bonne croissauce, vaut Loujours plus qu'un
mauvais bétail, el que I'éducation du premier n'ens
traine pas en nourrilure, peines et temps une dé-
pense beaucoup plus considérable. Dans le dres-
sage, on doil employer des moyens qui entravent
le moins le développement du corps el donner sous
cc rapporl une aplitude plus grande qui n'est pas
sans importance pour la vente.

§ 263.

Dans lacquisition du bétail de trait, il est tou-
jours bon de ne le choisir que dans des contrées
ot il a ¢t¢ tenu d’une mauiére un peu rude, et ot
on le vend a I'é1at naigre, parce qu'il réussit beau-
coup mieux que du hétail provenant de contrées
ou la qualité de la nourriture est supéricure a celle
que I'acquéreur aurail 3 donner sans grands frais.
L'acquisition du bélail de trait se fait toujours plus
avantageuscment & un dge ol on pent réclamer de
lui un plein travail, parce qu'il gagne ainsi une
grande partie de sa nourrilure, el qu’on peut mieux
juger de son aplitude au trait, qu'avec du bélail
trop jenne. Les bétes de trait réclament aussi a
partiv de leur dressage de 2 1/3 4 3 ans jusqu’d
leur eomplet développement aprés la cinquiéme
aunée , quelque ménagement, pour Jaisser arriver
le développement jusqu’a la perfection nécessaire a
Faptitude du trait. A partir de la quatrieme ou cin-
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quicme année, le beeuf est le plus propre 4 ce ser-
vice, et il se mainlient aiusi jusque vers la huitiéme
année; aprés ce temps, il devient ordinairement
raide et lent dans ses mouvements ; il commence i
ne plns bien fournir les travaux du trait.

Mais restassent-ils méme vigoureux au travail &
" un age plus avaneé ; plus longtemps on les conser-
vera pour le trait au dela de 'age indiqué, plus ils
perdront en valeur pour I'engraissement. (V. plus
haut. « Engraissement. »)

§ 264

L'emplor meme des vaches aw trait commence a
se propager de plus en plus dans les exploitations
rurales, petites et moyenues, du sud-ouest de I'Al-
lemagne.

Koppe parlant d’aulres contrées en dit : « Il a
été conseillé par quelques personnes d'utiliser les
vaches pour le travail, et on a voulu en obtenir de
grands avantages. Si on a en vue d'élablir cetle
disposition dans de vastes exploitations, je ne com-
prends pas d'ou viendra I'avantage. Si les vaches
travaillent fortement, ellesdonneront moins delait ;
muis si leur travail n'est qu'un jeu, il ne vaut pas
la peine de les dresser au trait. Ajoutez a cela que
celui qui dirige une grande exploitalion ne peul pas
avoir en méme temps ses yeux partout, et qu'il ne
pourra pas prévenir tous les mauvais traitements
qu'on pourrait {aire subir aux béles de trait. Mais
si on donne a atieler & des hommes rudes, des ani-
maux agiles 4 la vérité, mais faibles el débiles,
comme on peut nommer les vaches en comparaison
des beeufs, mainte béte se trouvera ruinée. Par ces
raisons je ne pourrais jamais me décider & em-

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



BETES BOVINES, 175

ployer les vaches aux (ravaux agricoles réguliers ;
mais, en revanche, dansdes exploitations moyennes,
il est bon d’habituer quelques vaches au joug pour
aller chercher le vert, ou pour d’aulres travaux
pareils. Comme ce seront les hommes qui soignenl
les vaches qui seront chargés de les conduire, les
mauvais trailements dont nous avons parlé, ne
seront pas & craindre. Je prierai ceux qui ne con-
naissent pas par expérience l'usage des vaches au
trail de réserver leur jugement sur cet objel jusqu’a
ce qu'ils aient connu ces paysans & vaches qui lonl
tous leurs travaux avec ces animaux, et s'en trou-
vent beaucoup micux que dans d'aulres contrées
des détenteurs de petites terres qui liennent des
animaux particuliers pour le trail. Si le propriétaire
travaille lui-méme avee les vaches, et qu'il en a
suffisamment pour ue pas étre obligé d'en atlcler
une i un étal avancé de la geslation, la chose ira
extrémement bien. Dans ces peliles exploitations,
les vaches ne sont employées au trait que pendant
peu de temps, et donnent alors & la vérité un peu
moins de lail; mais comme elles sont unique bétail
d’unc parcille exploitation, el qud ce litre elles
jouissent des meilleurs soins de la part da pro-
prictaire,, on ne s'apercoil pas du tout quon les
emploie par moments au trait. Si les propriélaires
de 3 ou 3 hectares dans 'Oderbruch pouvaicnt se
décider a faire leurs travaus avec des vaches, maint
d’entreux, qui aujourdhui a & peine de quoi vivre,
trouverail une subsistance assurée. »

Dans les conditions du sud de I'Allemagoe, on
peut dire : Dans Leaucoup d'exploitations surtout-
dans celles qui sont plus petites, et ol on tient un
nombre insigniliant de bétes & cornes, ‘on emploie
aussi des vaches au trait. Chez celles-ci également,

15
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on doit user de ménagements a4 partir de lewr dres-
sage aprés le premier véluge jusqu'a I'age de 4 ou
5 aus révolus, pour ne pas interrompre leur déve-
loppement. C'est aussi, aprés cet dge, qu'elles mon-
trent la plus grande aplitudeau (rait. Pour employer
fes' vaches au trait, sans quil en résulte de suites
nuisibles pour leur santé, on doit toujours faire
altention & lear élal de gestation, et les dispenser du
servicedu (rait 10 4 12 semaines avant, et 4 a 6 se-
maines aprés le vélage. Le service du trail chee les
vaches portera bien quelque préjudice 4 la pro-
duction du lait; muis, & certaines ¢poques, celle-ci
doit céder le pas an service du trait, car, dans les
petites exploitations o0 on ne peul pas utiliser pen-
dant toute 'année un attelage particulier de boeufs,
il est cerlain quon trouvera un grand avanlage
employer les vaches pour les travaux agricoles du
printemps, pour les labours dautomne, ele.,
surtoul si le terrain est téger, el elles compense-
ront par leur travail la perte de lait dawtant
micux qu'on aurait du se procurer exprés un alte-
fage de beeufs. Du reste, pour maintenir la pro-
duetion du lait, tout en employant les vaches an
trait, il faut avoir la précaution de ne les atteler
yu’une heare ou une heure et demie apres chaque
repas, afin que la digestion des aliments oe soit pas
troublée par le travail, que la nourriture soit bien
assimilée, et puisse produire du lait. Sans eelle
precaution, la digestion n’est passutfisamment mise
en triin pour pouvoir conlinuer pendant le travail,
Ja valenr nutritive des aliments n’est pas suffisam-
“ment assimilée, elle suffit & peine pour soutenir la
vie et entrelenir les forees, mais nou pas pour pro-
duire en méme temps du lait. On peut aussi s'op-
poser & la diminution du lait en faisant travailler
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modérément, et en ajoutant une petite ration d’a-
voine. Les vaches, qui conviennent surtoul pour
I'emploi au trait, sont celles de races assez grandes,
de eonformation forte, ramassée, -4 membres gros
el solides, & sabots durs, et ayant une cerlaine apli-
tude & l'engraissement, afin de réunir encore un
autre mode demploi, alors que les vaches n'oul

- plus pour le Iait et pour le trait gu’une valeur tout
au moins subordonnée, et qu'elles ne conviennent
plus pour 'exploitation.

Quand on a le choix, il est préférable d'employer
au lrait des vaches qui donnent du lait depuis assez
longtemps, parce qu’on aura ainsi moins de perte
en lait, que chez des vaches ayant vélé depuis pen
de lemps.

Je termine celte considération en recommandant
ce principe : L'emploi de vaches robustes & un ser-
vice de trait modéré sera avantageux, lorsgu’on
ne le pousse pas trop loin, et que le propriétaire
des vaches peut lui méme traiter et conduire les
animaux, ou au moins le faire faire par un homme
de confiance.

$ 265.

Il arrive par-ci par-la quon emploie aussi les
taurearx av trait. Leur force peut A la vérilé sur-
passer celle des beeufs; mais comme leur valeur
pour [a boucherie ou pour l'engraissement diminue
en raison de leur dge, el que, pour changer sou-
vent, il y a des embarras, des dépenses et méme
du danger dans le dressage, leur emploi, du moins
dans nos condilions ordinaires, ne se généralisera
pas.

Cependant, je crois devoir commuuiquer ce
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qu'on rapporte des coutrées ou Ia chose est plus
habituelle, par exemple dans le haut pays de Bade
Quandon emh]me les taureaux au trait, fear entre-
tien revient & meilleur marché, paree qu'ils en ga-
gnent une partie par le (ravail; pour les faire
travailler, on leur passe un anneau dans le nez, gu
moyen duquel chaque garcon peut les conduire;
si on leur fait celte opération dans leur lendre jeu-
nesse, cela va mieux parce qu'ils ne scutent pus
encore alorslenrs forceset qu'ils prennent un carac-
tére plus doux qui se transmel méme par hérédité.
Ils restent actifs, ne devienuent pas gras avant
quon ne les engruisse, sont aiusi beaucoup plus
longtemps apites & la saillie, el la viande gagne par
le travail.

§ 266.

Le mode d'attelage des boeufs de trait exerce une
influenice marquée sur leur wavail,

Les différentes méthodes principales d’atlelage
sont :

Avee le collier, ot on distingue le collier ordi-
naire entier, qui ressemble & celui des chevaux, el
les demi-colliers; -

Avec le joug, soit le joug double pour deux ani-
maux 3 la fois; soit le joug simple pour chaque ani-
mal en particulier;

Avec le joug du garrot, également double on
simple.

" Lans V'attelage avec le double joug, il y a facilité
pour le conducteur, mais non pour le bétail, qui se
trouve bien plus épuisé el on pourrait dire marty-
risé. L'atlelage avee le joug simple donne, au con-
traive, & Panimal beancoup de facilité, car il peut
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sans contrainte appliquer ses forces au service et se
mouvolr librement ; par contre, il réclame uneplus
grande atiention de la part du conductleur pour que
le hitail se soulage mutuellement. Les {rais pour
quelques cardes ou quelques courroies en plus ne
counstituent pas une somme considérable. Dans
I'attclage avee le collier, on obtient bien les mémes
avanlages; mais comme le beeuf, daus la conforma-
tion de son épaule, n'est pas fait pour ce genre de
traction, il en résulie facilement des inconvénients
qui portent préjudice au travail; outre cela, le
collier est plus dispendieux, plus fragile dans
de violenls efforts; doue, sous ce rapport comme
sous plusicurs autres, il ‘ne vaut pas laltelage
avee le joug simple. Dautres modes daitelage
lels quavec le collier du garrot, collier nor-
mand, elc., parlagent les avanlages et les incon-
vénients de ceux indiqués Jusquiici, sont moins
géndralement en usage, et ne mérilent pas que je
m'y arréle plus spécialement. Le mode d'attelage
influe sur le travail, car avee le joug double on
peut tiver de lourdes charges de bois ou de pierres,
par conlre, il géne dans différents travaux de la
campague, surtout dans lemploi de divers instru-
menls agricoles perfeelionnes. L’attelage avee le
Joug simple, ete.; ne favorise pas seulement ees
travadx, mais les facilite encore en permettant un
emplol mesuré des forces, ainsk surlout dans des
nalures différentes de lerrain, elc. On a reproché i
ce mode d’altelage un munque de séeurité, lors-
qu'il s’agit darréter une lourde charge daus les
descentes ete.; pourtant on se sert de ce mode
d'attelage dans des contrées moutagneuses, el on
pourrait aussi peat-éire parer a cel inconvénient en
adaptanl au cou une courroie convenahle, au lieu
1.
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de la chaine gui eoupe profondément dans I'enco-
lure. )

D'aprés la longue expéricnee qu'on en a faile a
Hohenheim et 'extension croissante que prend le
joug simple, je me déelare partisan décidé de ce
mode d'attelage.

Dans des colliers, mode d'attelage plus dispen-
dieux, les animaux paraissent du reste micux (plus
grands, plus forts.)

Les demi-colliers, dont parlent les Nouvelles
Economiques, année 1844 n° 79, auxquelles je
renvoie, ne me sont pas particuliérement connus.

De méme comme m'étant tout & fait inconnu, je
puis .senlemeni menlionner qu'au congres agri-
cole de Munich (rapport p. 291.), Nathorst de
Suéde a parl¢é d’un mode tout particulier d'attelage
qu'il recornmandail beaucoup et dans lequel les
beeufs portent collier el joug en méme temps.

§ 267.

La ferrure des sabots n’est ordinairement pas en
usage pour les beeufs de travail. Mais 13 on le sol
st pierreux, ol les ehemins sont mauvais, ol les
animaux sont employés & de longs transports, la
ferrure est & recommander. Baumeister dit sur la
maniére dappliquer la ferrure @ « Cetle ferrure
varie beaucoup, souvent on ferre les quatre pieds,
d’autres fois les pieds antérienrs seulewnent, souvent
aussi on ne ferre qu'un onglon soit l'interne, soit
I'externe, dlautres fois on ferre les deux on-
glons, ete. Les fers nécessaires sont larges, re-
convrent toute la face plantaire de chaque onglon
et offrent en avant un prolongement qu'on nomme
uyn pincon, qu'on retourne 4 In pointe de dedans
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en dehors et qui sert & maiuntenir le for sur 'on-
glon; il est garni ou mnon par derriére d'un
crampon transversal, il s'adapte exactement aux
talons, et se fixe au moyven de 4 & 8 clous im-
plantés tout prés du bord plantaire dela muraille
de Uongle. Mais, comme dans la marche beaucoup
d'animaux font tourner le fer sur le sol du dehors
en dedans, ce qui détache le fer, on monte égale-
ment en dehors un pincon qu'on frappe contre la
muraifle el qui empéche le fer de se déranger et
les clous de se détacher. Pour cetie' ferrure, on
pare 'ongle avec le boutoir ou la rainette, abso-
jument comme on e fait pour le sabot du cheval,
et on fixe également le fer en rivant les clous sur
la muraille. Oun fait quelquefois les fers d’une scule
piéee pour les deux ouglons, mais cela ne eonvient
ni pour la marche, ni pour les ongles.

§ 208.

L’alimentation et Uentretien du bétail de trait
ont déja éié traités dans la partie générale; jai
fait alors observer :

Qu’on ne devait’pas trop Ie laisser maigrir;

Qu'ou devait douner en moyenne 2 1/2 & 3 liv,
valeur de foin sur 100 liv. poids vivant de nourri-
ture lotale, ete.

Cela dépend naturellement de la quantité de tra-
vail que J'on exige et de la maniére dont les ani-
maux sont entretenus; et on devrait prendre pouar
régle de disposer {alimentation de telle sorte qu'ils
ne maigrissent pas. Des beufs de travail mal
nourris sont une faute économique. En teavaillant
moins et plus lentement que des beeafs hien nour-
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vis, Hs oceasionnent une perte sur le ravail du
conducleur.

D’une manitregénérale, ou peut également, pour
Pentretien du bétail de trail se conformer # mes
principes généraux puur l'entretien des bétes bo-
vines.

On doil toujours, comme nous 'avons dit, ac-
corder au bétail de trait le temps nécessaire pour
ruminer avant de commencer le travail, parce que
sans cela il ne lire pas suffisamment parti de sa
nourriture, qu’il se faligue plus vite, qu’il transpire
et quil maigrit.

§ 269.

On donne aux bétes bovines de trail teois vepas
par jour, donl un & midi.

Les beeufs de trait sont trés-sensibles au grand
froid et & la graude chaleur, ce qui doit étre pris
en considération pour la fixaltion des heures de
Lravail.

Dans cerlains cas, particuliérement 13 ol on fait
continuellement le commerce des faureaux el des
beeufs ou bien 13 ol on les met promplement & l'en-
grais,ete., et o on trouve plus de profit dans celle
maniere d'exploiter les bétes hovines que par un
autre mode d’emploi, on trouvera peut-tlre de
I'avautage, a conserver les taureaux el les beculs
toujours dans un bon étal d'embonpoint et par con-
séqucut & hien les nourrir et & n'en exiger qu'un
travail modéré. A celte fin on cen tient un plus
grand nombre que le service ordinaire u'exige; ou
calcule en méme temps sur le travail et sur l'aug-
mentation corporelle qui naturellement, selon les
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circonstances, doiven! se comporter d’'une manicre
différente.

On peut, & cet eflet, avoir un atteluge de re-
change, de telle sorle que les boevis ne travaitlent
chaque fois qu'une demi journée, et que pour
I'sutre demi Journée ou prend d’autres boenfs.

On dml ici faire entrer en ligne de comple ¢

1o Qualors par exemple un labourcur, done le
travail de Fhomme, peut étre mis davantage & con-
tribution, que sl travaillait toute la journée lou-
jours avec les mémes animaux.

Qu’avec moins de nourriture les animaux
restent micux en ¢élatg

3° Qu'avee des beeufs de rechange, il en faul un
plus grand nombre; par conséquent, un capital
plus grand, plus de frais d'eulretien, plus de
locaux, ele.

4> Si les raisons d’un allelage de rechange ne
se¢ renconlrent pas seulement dans des circonstan-
ces, ou les animaux de trait doivent se nourrir sur
des paturages peu productlifs, ou par conséquent
ils ont besoin de plus de lemps pour leurs repas,
tandis que daus Palimentation & I'étable les repus
peuvent se faire en moins de temps.
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V. — Les résultats pécuniaires dans les différents
modes d'emploi des bétes bovines.

. § 270,

Dans Pordre élabli plus haut pour les différentes
maniéres d’utiliser en agreiculture les bétes bovines,
je passerai maintenant en revue le résultat écono-
mique, ou plutdl pécuniaire, de chacon de ces
modes d'emploi.

Mais naturcllement fant-il ici bien eonsidérer
que la valeur en argent des produils, ainsi que [a
valeur de foin, varienl extrémement scton les pays
ct les localités. Lorsqu’on veut par conséquent
repondre & la question dount il s’agit ici, savoir :

Que rapportent 100 livres valeur de foin, dans
chacim des différents modes d'emploi des bétes
bovines ? :

On ne peut le faire quau point de vue d'une
localité donnée. Jai choisi pour cela notre Alle-
magne du snd-ouest, et je répondrai & 1a question
de telle sorte que ma réponse puisse servir de point
de départ pour des caleuls applicables a d’aulres
localifés. .

En méme temps, je renveie 4 mon ouvrage sur
UAgrienlture anglaise pour les considérations, des-
quelies il résuite que, dans une exploitation, c¢’est
déji un résultal économique trés-avanlageux ,
lorsque ta nourriture rapporte par quintal de valear
de foin 1 {r. 10 cenlimes et qualors le fumier d’un
quinta! valeur de foin peut également élre estimé
ala valeur de 1 fr. 10 centimes.

On verra qu'aprés avoir ramené tout & des points
de départ aussi simples, par exemple 10 livres
valeur de foin prodmsent autant de lait, autant de
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poids du corps, elc. ; les caleuls sur le rendement
seront maintenant beaucoup plus simples et plus
cerlains; quils ne I'élaient auparavant.

§ 271.

" Eléve de jeune bétail. Chague 10 livres valeur
de foin en noarritare de production donnent 1 livre
augmentation du corps, done 100 livees dennent
10 livres.

Daprés nos calculs établis plus haut, une bile
hovine de 2 1,2 ons, qui a4 recu en ‘nourriture
totale 19 quintaux 73 livres valeur de foin, pése
au moias 1,130 livres poids vivant.

Une livre potds vivautl d'une pareille béle tres-
bien nourrie se rapproche pour la valenr de la
viande d’engrais et peut élre estimée & 20 cenlimes
cela fait 230 fr.; de facon qu'un quintal valeur de
foin rapporicrait environ 1 fr. 20 centimes. Mais
il faut considérer que, davs la valeur de foin pen-
dant les premiers trois mois, ity a eu 1,540 livrees
de lait qui reviennent plus cher. .

Done de ta valeur ei-dessus, de . . . . . . fr. 250 00

[l faut déiduire la valenr du lait, 1,540 livres
au 770 litres a 7 centimes. . . . . e 53 90
Reste. . . . 476 10

qui se répartissent sur 19,173 livres moins 1,540
livrees, soit sur 17,633 livres, ce qui [ait par quintal
emviron fr. 1.00

Mais il faut en déduire les frais pour soins, eic.
du bétail, qui s'élevent, d'aprés des eunleuls spéeianx
faits @ Hohenhenn, en moyenne par quintal de
valeur de foin consommeée, 3 25 centimes. 1 reste
sdone : 73 eentimes.
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Moins le prix de la viande est ¢levé, plus le
rendement baisse.

Si on tient le bétail plus mal, a P'état maigre, la
viaude a moins de valear; alors la nourriture rap-
porte encore moins.

Par contre d’apres mes observations faites plus
haut (§ 1353), on doit admetire et il est démoniré
par des exemples que, par un élevage, un choix et
un entretien rationels. laugmentation du corps des
jeunes animaux peul avee la méme quantité de
nourrilure étre augmenl!é encore plus, et qualors
la nourriture rapporte davaniage. Si, par exemple,
comuie je Iai établiaux§§ 1354137, 8 livres valenr
de foin en nourriture de production donnent déja
une livre d’augmentation du corps; le quintal de
foin se réalisera a pres dun {rane au licu de
75 cenlimes.

Mais si, par I'excellence de I'éléve, on est par-
venu a faire rechercher son jeune bétall comme
reprodacieur, on arrivera facilement & la vendre
pour 1 1/2 fois ou 2 fois sa valeur en viande, et
la nourriture se réalisera a un prix 1 1/2 ou 2 fois
plus élervé, ainsi a fr. 1.50 on 2.00.

§ 972

Lngraissement. Daprés un exposé que jai fait
plus haat, on peut admettre que, dans un engrais-
semenl praliqué avec iutelligence, on peut “oble-
nir avee un quintal valeur de foin en nourrilure
iolale au -moins 3 Iivw' dangmentation du poids
vivanl, ensuile que 1/5 du pmds lotal de Fanimal
euydlsse est un weeroissement du a engrais, et les
autres 4/5 constituent le poids de lanimal maigre
mis a lengrais; que la valeur pécuniaire du poids de®
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boucherie (viande et suif) de I'animal maigre est
en rapport avec la valeur de la viande de 'animg!
engraissé comme 4 4 5 ou 5 1/2; par exemple, si
une livre de viande d'un animal maigre coute
16 centimes, alors celle d'un animal gras cotle
20 a 22 centimes.

Par conséquent, un quintal valeur de foin, produisant
5 livres poids vivant d’angmenlation & 20 centimes la
livee, rapporte. . . . . . .. ... <o fro 400
Chaque 3§ livres d’augmenlation ¢n poids pen-
dant ['engraissement donnent 3 20 livres du poids
de I'animal avant P'engraissement une valeur su-
périeure; ily a donc 20 livres, poids vivant, ou
prenant le poids de boucherie 4 50 p. c., 10 livres,
poids de boucher, qui ont augmenté de valenr de
5 4 6 cenuimes, ce qui fail, estimé au plus bas,

pour 10 hivees . . . . . .. Lo ... R 50
Ensemble. . . . fr. 1 50

A déduire pour [rais de soins, ete, par guintal. 25
Reste. . . . 1 25

Au plus bas prix qu'un homme entendu saura se
procurer le bétail maigre, plus la nourriture daus
I'engraissement donnera un rapport avantageux.

Dans ce prix de rapport d’un quintal valeur de
foin, il ne faut néanmoins pas perdre de vue que,
d’apres mes régles pour Iengraissement, il se
trouve la plupart du temps dans la nourriture
d’engrais plus ou moins de grains qui onl ordinai-
rement relativement 3 la valeur de foin un prix
plus élevé que d'autres maticres alimenlaires ; par
conlre on tire bon parli d’autres aliments d'un prix
moins élevé, qu’on uliliserait moins avantageuse-
ment d'une autre maniére, comme le résidu de dis-
tillerie, la dréche, ete. de sorte que I'un compense &
fieu prés aulre,

BETIS BOVINES 2. 16
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§ 273.

Emploi du lait. On a vu plus haut, de combien
de manitres diverses on pouvait tirer parti du lait.
Ce sont les circonslances qui déterminent le mode
quon doit choisir.

Dans la vente du lait pour I'usage & 1'élat frais,
on peul, selon les diverses contrées et a part les
cas exceptionnels, réaliser pour 1 litre de lait
6 4 12 cenlimes; dans la vente pour en préparer du
heurre ou du fromage 3 & 8 centimes. Daus la
fabrication de beurre ou de fromage & son propre
comple, on peut, d’dplés les noles données, réaliser
d’un litre de lait 6 8 12 centimes,

Il fant, du reste, tenir compte de ce que d.mq la
venle pour la consommation il y & & déduire
mainte dépense, mainte perte etc. et qu'il en est
de méme dans la fabrication a son propre compte
de bewrre el de fromage.

1} est impossilile, el ce n’est pas non plus ici ma
tache, de calculerune a unetoutes ces circonstances
qui dependent entierement des localités. I s’agit
ici de donner, pour la comparaison avec d'autres
modes d’emploi, un point de départ général que
chacun applique aux conditions qui l'entourent et
d’aprés lequel il pent caleuler quel sera le mode le
plus svantageux pour lui d’utiliser les bétes bovines.

Tenant comple de toules les eirconstances, je
pense que l'on ne se trompera pas beaucoup en
admettant en moyenne qu'un litre de lait, sprés
déduction des frais néce%aires pour le réaliser,
rapporie 7 centimes; daprés cela, le caleul est
trés-~ximple & cuablir. '

1 livre valeur de foin en nourriture de produc-
tiou donne une livre de lait; mais pour 1 livié
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nourriture de production, il faut aussi compter
1 livre de nourriture de conservalion qui ne rap-
porte rien (§ 136) ; donc 2 livres nourriture totale
adminisirées en proporlion convenable dounent
1 livre de lait et un quintal valeur de foiu donnera
50 livres de lait ou 25 litres. (Dans les exemples
que j'ai cilés, le rapport est un peu moindre, mais
le restant est employé & la formation du veau dans
le ventre maternel; je laisse, par conséquent, ici
la valeur du veau hors de comple; parce que pour
cetievaleur jeprendsun rendement supérieurenlait.)
25 litres de lait, 8 7 centimes, fout . . . . fr. 175
D’aprés les caleuls faits & Hohenheim, les frais
de soins, cte., pour les bétes 4 lait, s'élevent a
32 ceutimes par quintal consommé. . . . . . .. 32

Reste. . . . 1 43

Mais alors, selon les circonstances, selon I'usage
quon a introduit de revendre les vaches plus
jeunes ou plus vieilles, de les changer souvent, il
faut décompter la diminution de la valeur des
vaches, qu'on peut bien estimer 4 1,15 du produit
annuel en lait, de sorle qu'on doit admeltre que
par 'emplol du lait un quintal valeur de foiu se
réalise & 1 fr. 33 cenlimes.

§ 274.

Emploi au trait. On ne peut pas ici donner des
calculs économiques généraux comme pour le véri-
table bétail & produit; car trop de circonstances
spéciales sont en jeu; l'emploi au trait se fail de
différentes maniéres, quelquefois on tient les becufs
de trait uniquement pour leur travail, d’autres fois
pour le travail et en méme temps pour d'autres
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usages, par exemple, pour ¢lever des tapreaux,
pour 'engraissement, etc.; ensuile la manitre d’es-
timer économiquement la valeur du travail du trait
- doit également varier.
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GHOIX DU MODE D’ELEVAGE ET D’ENTRETIEN
DES BETES BOVINES

D'APRES LES DIFFERENTES CONSIDERATIONS ECONOMIQULS,
ET LE CHOTX GORRESPONDANT

DE LA RACE OU DE LA VARIETE DU BETAL.

§ 275.

Ce n'est que maintenant, apres avoir considéré
Péleve et Pentretien des bétes bovines autant que
possible sous tous les points de vue, que je puis
en lerminant trailer du choix du mode d’exploita-
tion des béles hovines et du choix correspondant
de la race ou de la variété.

Jaural 4 cousidérer : )

Les circonstances locales de Uexploitation ru-
rale;*

Les rapports relatifs du rendement des diffé-
rents modes d’emploi comparés entre eux;

Quels égards mérite lo taille de la race quon
doit choisir;

Si, dans Uextérieur des animaux, on duil ajou-d
ler de la valeur a la vobe; el enfin

I6.
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Comment les différentes races el variétés con-
viennent pour le mode d’exploitation qi’on veut
choisir,

§ 276.

J'ai déji eu différentes occasions, dans le courant
de ce traité sur I'éléve bovine, d'indiquer des consi-
dérations relatives aux conditions lucales de [ex-
ploitatiog et & ses dispositions.

Je vais briévement les récapituler :

Pour [éléve du jeune bétail. L'éducation pour sa
propre consommation de bélail repreducteur de la
race pour laquelle on s'est décidé, assure seule la
garantie de pouvoir pratiquer I'¢léve bovine avec
avantage et de [ui donner la tendance et le perfec-
tionnement désirables.

Ce jeune bétail de la race désirée que I'agricul-
teur a élevé lui-méme, il doit I'estimer aussi haut-
et méme plus haut, que s'il 'avait acheté ailleurs
corhme reproducteur.

. Ce n’est que la ol le lait peut se vendre & un
prix extraordinaire, ot l'engraissement conslitue
le but prineipal, que Pon peut avantageusement ne
pas pratiquer soi-méme I'éléve.

Mais une éléve plus étendue du jeune bétail doit,
en lanl qu’il ne s’agit que de bélail ordinaire, se
restreindre aux condilions suivantes :

a). Dans les localités ou, soit dcause de o qnalité
de la nourriture, de la prairie, soit faule d’occasion
de tirer avantageusement parti des produits de la
laiterie, ete., le sol ¢t les conditions locales ne
rendent aucun autre mode d’exploilation de bétes
bovines plus avantageux. Cela convient surtout
dans des contrées’plus rudes, montagneuses, peu
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cultivées, peu peuplées, & régime de paturage ol le
jeune bélail est élevé rudement et d’oli on l'achéte
volontiers pour des contrées meilleures.

On doit alors se tenir principalement a I'espéce
de bélail, qui trouve le plus grand débit dans le
pays.

Dans d'autres contrées voisines de celles ou
I'éléve du jeune bélail se pratique beaucoup de
celte maniére et doit presque nécessairement se
pratiquer et ol par la concurrence sur le marché
on est obligé de baisser ses prix, I'éléve pour la
ventede jeune hétaild’espéce ordinaire nesera dans
la plupart des cas pas avantageuse.

b). Lorsqu’on a donné & son bétail une renom-
mée telle, que les jeunes sujets s’achélent comme
reproduoteum et par conséquent & des prlx plus
¢levés que les prix ordinaires.

¢). Si les conditions de l'exploitation permetlent
de tenir toujours le bétail dans un état d’embon-
point tel qu'il peut pour la vente entrer en coucur-
rence avec du bétail engraissé.

Etendre 'éléve du jeune bétail au point de la
pratiquer en grand et d’en faire un commerce par
l'achat et la vente, cela est, comme on I'a vu,
sujet 4 mainls inconvénients. Ce n'est qu'alors
qu'clle peut sous le rapport du produit faire con-
currence non désavantageuse & un autre mode
d’utilisation des bétes bovines, quand, par des cir-
constances particuliéres, les jeunes animaux sont
tellement recherchés, qu'on les paye plus cher
quaux prix ordinaires des bouchers. Cela peut
quelquefois arriver dans les contrées, ou comme
j'ai dit, les petits paysans font beaucoup de bro-
cantage ; car, dans ces exploitations ou on fait le
commerce en grand du jeune bétail, ils Irouvent
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facilement les jeunes taureaux et les génisses dont
ils ont spécialement besoin et qui sont de leur gout.

Mais pour pratiquer cetle espece d’exploitation
des bétes bovines, il est nécessaire de connailre
parfaitement 'achat du bétail, de se soumelttre
sans chagrin aux contrariétés qu'on éprouve, et
de ne choisir avec inlelligence que du bétail d'une
qualité telle qu'on est dans 'usage de rechercher
dans la contrée.

Il est encore d'autres conditions dans lesquelles
le commerce avee de jeunes bétes peut ne pas étre
désavantageux, c’est lorsque le petit paysan les
achéte, s'occupe de les dresser, toat en les {aisant
travailler légérement, trouve dans le travail les
frais de nourriture, et les revend avec bénéfice
lorsqu’ils sont un’ peu plus grands a des_proprié-
laires ¢ui ne peuvent pas s'occuper du dressage.

L’enyraissement, comme but principal de 'en-
tretien des bétes bovines, conviendra le moins
sonvent aux conditions de I'exploitation, & moins
que des circonstances particuliéres de localilé ou
d'industrie 'y invitent et le rendent avantageux.
Ces circonstances sont : la pralique de certaines
industries agricoles, comme la distillerie, la bras-
serie, la sucreric; une culture étendue de pommes
de terre, des herbages trés-gras, soit pour patu-
rages, soil pour en relirer un foin vigoureux. '

Par contre, I'engraissement convient hien dans
beaucoup de conditions rurales comme Kranche
particuliére de I'entretien des bétes bovines; et il
se généralisera de plus en plus; car on peat ainsi
tirer de certaines maliéres alimentaires, de méme
que des déchets en bétes de trait et autres uu parti
plus avantageux que de toute autre maniére, En
transformant la nourriture en hétail d’engrais, on

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



BETES BOVINES. 193

peut la trapsporier & bon marché & de grandes
distances.

Emploi du lait. Dans presque toutes les exploi-
tations I'emploi du lait, lentreticn des bétes a lait,
la laiterie occupe sa place, soit comme branche
principale, soit comme branche accessoire, soit
pour la propre consommation, soit pour la vente.
L. ot il convient surtout de faire de Ja laitevie la
branche principale de Vexploitation des bétes bo-
vines, c'est & proximité des grandes villes, de
grands centres de population ott le lait frais trouve
un bon débit.

Mais dans d’aulres conlrées encore el beaucoup
plus souvent quon ne I'admet généralement, la
pratique de la laiterie peut constituer trés-avanta-
geusement la branche principale d'exploitation des
bétes bovines, quand on s'enlend parfailement & la
fabrication du beurre et surloul du fromage, et
qu'on sail se procurer un débouché pour ces arti-
cles. C'est surtout, dans des contrées écartées,
gu'en peul ainsi réaliser son lait & un prix assez
favorable. Mais quand on ne trouve pas un bon débit
pour le lait, quand on nw'exploite pas bien la fabri-
calion du beurre et du fromage, quand on n’emploie
le Iait que pour le besoin de 'économie, qu'il sert
plutdt en grande partie & Palimentation des pores,
alorsi’eniretien des bétes d laitcomme branche prin-
cipale, ne peut donner des bénéfices convenables.
« L'emploi des béles bovines au trait esl. trés-re-
commandable dauns la plupart des cas. De petits
cultivaleurs méme, qui n'ont pas assez d’occupalion
pour un attelage tenu expressément, peuvent irés-
convenablement employer avec modération leurs
vaches au trait. On doit & cet effet se procurer
un béiail assez grand et assez fort.
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§ 277.

Les rapports de rendement moyen, indiqués
plus haut, établissent les données générales sui-
vanles :

L’éléve du jeune bétail d’espéce ordinaire el en
méme temps dans des conditions ou on ne peut le
nourriv que maigrement, fournit le rendement le
plus petit d’'un quintal de foin. L’¢léve de jeune
bétail dans de meilleures conditions d’entretien,
quand les animaux ont toujours une bonne valeur
pour les bouchers, donne un rendement meilleur,
Plus on travaille & obtenir une race dont la crois-
sance soil rapide et qui preune vite un grand poids
(comme par exemple le bétail de Simmenthal, ct
dans les derniers temps toul particulierement celui
de Durham), plus le rendement pourra entrer en
concurrence avec celui obtenu par 'engraissement.
Mauis le plus grand bénéfice résulte de celte éléve
de jeune bétail, dont les produits peuvent se
vendre comme animaux reproducteurs.

L’engraissement donne en général un meilleur
résultal économique que P'éleve de jeune bétail; il
i, vis-d-vis des autres modes d'emploi des bétes
hovines, les avantages particuliers, qu'on peut le
plus facilement étendre et restreindre cette exploi-
tation sefon la provision de nourriture qu'on pos-
séde, que le capital rentre plus promptement, que
le fumier a relativement & la nourriture une valeur
un peu plus grande.

Un résultat encore meilleur est fourni par l'en-
tretien de vaches laitiéres, quand le lait peut étre
réalisé au prix moyen que j'ai admis.

Mais le meilleur résultat s’obtient par [utilise-
tion du lait combinée avec Uéléve de jeune bétail
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pour la vente a prix élevé comme animaux repro-
ducteurs.

Quand onalechoix dumoded utilisation des bétes
hovines, etqque la nourriture et lesautres eonditions
peuvenl également bien convenir & tous les modes
d'emploi, on s’adonne, la plupart du temps, prin-
cipalement & I'utilisation du lait, el assez géuérale-
ment ¢’est aux qualités lactiféres des bétes bovines
quon attache la plus grande, souvent I'unique im-
portance. Mais ce n'est que dans les cas les plus
rares que les qualilés lactiferes seules peuvent dé-
cider de la valeur d'une race bovine, ce v'est que
dans les cas les plus rares qu’il sera économique-
ment jusle de Lravailler exclusivement & obtenir les
qualités lacliféres. Ces cas peuvent se présenler la
ou le lait parla vente peut se réaliser & un prix tel-
lement avantageux , qu'on peut passer sur toutes
autres considérations. Mais beaucoup plus généra-
lement, méme dans les circonstances oul celan’a pas
lieu, on considére le lait comme la seule chose im-
portante, et ¢’est daprés le lait seul qu’on estime
Ja valeur de la race et de aniinal. Cela se fait dans
la plupart des pays et souvent dans ceux ol mal-
heureusenient on néglige le bon enlretien des bétes
bovines, el par conséquent, leur bon développement
corporel; oualorsnaturellement des qualités diverses
des béles boviues il n'est rien reslé que la qualité
lacliféere, parce gue, comme on I'a vu plus haut par
un entretien parcimonicux, maigre et rude, il u'y
a que la faculté luctifére qui se développe. Clest
de la aussi que vieni I'usage vicieux d'utiliser les
vaches lailieres jusqu'a un age ol elles ne valent
plus rien. Mais on a vu aussi jusqu'a quel point
ce développemenl exclusif de la faculté laciifére
pouvail faire diminuer et déiruire les aulres qua-
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lites corporelles des bétes bovines. Pourtant la
produclion de la viande et de la graisse n'est pas
moins importante que celle du lait, du benvre et
du fromage; et la fin de tout emploi des bétes bo-
vines, c'est toujours la boucherie; 1a ¢’est princi-
palement le poids et la qualité de la viande et de la
graisse qui déterminent le prix. Mais 'imporlance
de la production de la viande et de la graisse et les
exigences pour leur qualité, augmenteront toujours
encore au {ur et & mesure que la population, I'in-
dustrie, le bien-étre s’aceroissent et que les moyens
de communication sont rendus faciles.

Aulre considération : Le nombre total des bétes
bovines qui se produit eontinuellement se répartit
d'égale moitié en femelles et en males. Comme
utilisation, la facull¢ lactifére n'intéresse que la
premiére moitié; pour toute lautre moitié male, il
u’y a que la bonune conformation du corps, 'apti-
tude & prendre viande el graisse, méme la force
corporelle, soit comme veau, soit pour servir plus
tard au trait ou 4 l'engrais qui ait quelquimpor-
tance, tandis que mémne dans la premiére moitié,
pour le dernier parti & tiver des vaches, une bonne
conformation, de l'aptitude & U'engraissement, de
méme que la foree pour le trait sonl loin d'élre
sans importance. En méme temps, jai démontré
plus haut que Fexploitation trop prolongée d'une
vache laitiére n'élait pas avaniageuse; et de plus
qu’on pouvail parvenir & atteindre simultanément
des qualités lactiftres el un développement cor-
porel plus parfait.

Quelle importance prépondérante ne doit pas
acqueérir par tous ces molifs Ja conformation géné-
rale du corps?

Mais la recherche exelusive des aptitndes a

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



BETES BOVINES, 197

Vengraissement, c'est-d-dive de la production de
la viande et de la graisse, avec renoncialion com-
pléte aux facultés lactiferes, ainsi qu'an service du
trait, w'est également point & recommander dans
la plupart des conditions; exceplé peut-étre dans
cerlains pays tout particuliérement avances sous le
rapport de I'industirie et du luxe, comme 'Angle-
terre.

Il nest absolument pas possible de réunir la
plus grande production en viande avec la
plus.grande production en lait. Il sera donc dans
la plupart des cas et des circonstances le plusavan-
tageux de chercher 4 réunir el & cultiver dans
I'éléve bovine la facullé lactifére simnltanément
avec une bonne conformation du corps pour de la
viande et de la graisse, ainst que pour le trail au
degré le plus élevé possible. Clest la pounr lagri—
cultenr intelligent comme éleveur de bétes bovines,
une tache des plus difficiles, mais aussi des plus
lueratives ; tout comme dans la plupart des cas,
c’est la tache de I'éleveur de moutons, de réunir
autant qu'il est humainement possible, la quantité
et la qualité¢ de la laine avec une conformation
bonne et robuste.

§ 278.

La taille des bétes bovines mérite unc considé-
ration particuliére dans le choix de la race. Jusqu'a
preuve du contraire, on doil admeltre qu'il est
possible de choisir des races et des animaux de
grande et de petite taille, qui compensent égale-
ment bien en lait et en viande leur nourrilure;
mais d'aprés les faits indiqués au § 154, et ceux
que jaurai l'occasion de rapporter duns [éléve

17
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ovine les résultals semblent démontrer que le
grand bétail, Lloutes autres qualités supposies
égales, transforme un peu plus avantagensement
la nourriture en lait el en viande que le petit
bétail.

Les raisons spéciales pour et contre I'éleve el
Penlretien de grand ou de petit bétail dans des cir-
constances données doivent éire mises respective-
ment en balance.

Je les ai déjd exposées plus haut § 20,

En géncéral, on ne peul méconnaitre que le plus
grand bétail est le plus recherché, dabord parce
que proportionnellement & sa nourrilure il exige
moins de dépenses en soins, etc., ensuite parce que
les animaux plus grands, quc ce soient des veaux
ou des adultes récompensent mieux le transport a
de grandes distances, daos des villes ou pays ot on
paye des droits par tete ele; et comme '¢léve du
grand hétail exige des conditions plus nombreuases
el plus diftficiles & remplir que 'éléve du petit bé-
tail, le premier est généralement mieux payé rela-
tivement aux frais d'élevage. Dais on ne peut
conseiiler I'éléve du grand bétail que sous la con-
dition indispensable d’étre 4 méme de donner
toujours sans interruption une nourrilure honne et
convenable, parce qu'une interruption sous ce rap-
port occasionnerait a I'élal d'embonpoint et aux
produits du bétail plus grand et & son éléve nn
préjudice plus considérable que chez le petit hétail.
Cela doit surtout étre considéré dans le régime de
palurage, parce que 14 on a beaucoup moins qu’'a
I'étable [a faculté de pouvoir nourrir loujours d'une
maniére pleine et égale, Il arrive aussi que de
grands animaux par lear marche détériorent cer-
tains paturages.
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Ce n’est que sous celle condition expresse, et
daus lasupposilion que cetie taille n’est pas achetée
aux dépens des aulres qualilés désirables, que je
e prouonee pour I'éléve du grand bétail, et parmi
celui-ci le plus précicux est celui dont {aceroisse-
mentet le développement dans la jeunesse sont pro-
portionnellement les plus rapides. Une variété de
Létail qui est grande, bien formée, d'un accroisse-
ment rapide est généralement la plus recherchée,
et dans heducoup “de eontrécs on wentend par pCl
fectionnement de I'espéce bovine presque rien autre
qu'one augmeutation de taille. ]

Mais il faut toujours se tenir i la regle de ne pas
lnisser trop vieillir les femelles, car ce n'est qu'ainsi
qu'on y trouvera du hénéfice, et qu’on pourra uti-
liser, 4 cité des facultés lactiféres, la propriété de
prendre rapidement du corps; ce qui n'a plus lieu
chez Jes vaches plus dgées qui diminuent toujours
de valeur pour lcnmamsemeul

La couleur ou 70{)8 du bétail west pas tout & fait
indifférente. Souvent il semble que c'est une affaire
d’amaleur ou de mode, comme dit le paysan; mais
en général la chose est fondée sur ce qu'on préférce
Ja robe qui, dans la conlrée respective, est prinei-
palemeunt recherchée pour le commerce. Et cetle
préférence n'est pas basée sur ce que, fait nulle-
menl établi, la coulear des poils serait un indice de
certaines qualités de I'animal’, mais plutdt parce
que chez les bétes bovines la robe est un des signes
prineipaux pour reconnaitre la race dont elles pro-
viennent, et qu'ainsi on conclut de la robe aux qua-
lités de fa race el de I'animal, qui sont connues de
I'acheteur.
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§ 279.

Pour ce qui concerne maintenant le choiz de la
race et de la variété de bétes bovines, je ferai ob-
server :

Partout on rencontre des exemples,que les races
principales énumérées, 4 part quelques exceptions,
sé conservenl bien dans d’autres pays, lorsqu’on
les y cntretienl convenablement el qu'on les éléve
avee intelligence ; que les races intermédiaires que
Jaicitcessesgnlen partic parfaitement développées,
qu'on peut leur donner la constance voulue, et les
maintenir ainsi, ou bien travuiller & leur dévelop-
pementultéricur en les mélangeant ouen rafraichis-
sant le sang avec la race qui a servi au prenmier
ennoblissement ; que surtout le bétail indigéne rouge
est trés-susceptible d’amélioration essentielle et de
transformation, soit par séleclion, soit par des
croisements convenables; mais qu'an plus grand
préjudice pour les progrés et le perfeclionnement
plus général de I'¢leve bovine et le bon succés de
celle-ci on péche beaucoup contre les principes
geénéraux d'élevage parce que, surtout, des cultiva-
leurs ordinaires n’cmploient que trop fréquemment
le plus dangereux de tous les modes d'élevage, (et
cela parce qu'il est en appurence le meilleur
marchd) je veux parler de ce croisement indéeis,
critiqué dans la Zootechnie générale et par lequel
on veut sans considération de constance, tout bon-
nement essayer d'oblenir quelque chose de wmeillear
par un croisement de ce qui exisle.avec quelque
chose d'étranger.

4.es différentes races el variétés de bétes bovines,
dont j'ai parlé, se répartissentd’apres le mode d'em-
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ploi pour lequel on les choisit de la maniére sui-
vanle : .

1). Réunion de bonnes qualités lactiféres, d’ap-
titude a Uengraissement et aw trail

Si dans le choix du mode d’exploitation agissant
dans le sens des conseils donnés plus haut, on veut
travailler & la solution de la tiche certainement
bien rémunérative : :

de combiner au deqré le plus élevé possible de
bonnes qualités lactiféres avec une honne confor-
miation pour la viande, la graisse | ainsi que pour
le trait et de s’assurer une venle avantageuse de
reproducteurs,

on choisira dans I'espeee de bétail, qui se vend
principalement hien dans la contrée, el qui corres-
pond autant que possible aux formes que j'ai recom-
mandéces, un développement corporel ef une laille
qui dépassent ceux du bétail le plus ordinaire de
la conlrée, un sccroissement rapide, el un rende-
ment en lait au moins égal aux principes ¢élablis
(1 livre valeur foin nourriture de production pour
1 livre de lail); et on travaillera dans la race elle-
méme, au moyen d'un élevage el d'un enlretienintel-
ligents, a developper de plus en plus les facultés
lactiféres sans nuire & la bonune conformation et a
l'accroissement rapide.

lei vicnnent se placer selon les conditions lo-
cales .

a. Variétés plus grandes :

Race de Berne et de Fribourg.

Race de Schwyz, d’d ppenzell, de Montafon, efc.
Race du Tyrol et de Salzbourg.

Race de la vallée de Mivrz.

Race d" A nspach.
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b. Variétés de grandeur moyenne:

Les races intermédiaires entre du bétail indi-
géne ct le bétail de Berne et de Fribourg, comme :

Le bétail du Neckar,

Le bétail du Mont-Tonnerre,

Le bétail du Glan, ete.

c. Variétés plus petites :

Les races de bétail rouge, isabelle del’Allemagne
telles que par exemple :

De Ilalle,

De Limbourg (Souabe);

Du pays de Vogt;

Puis :

Du Hasli;

D’ Allgovie.

Les races brunes et grises de France.

2). Pour les qualités lactiféres et Uaplitude a
Uengraissement ; wmais aptitude aw trait subor-
donnée ou mangquante.

a. Yariétés plus grandes :

Racede Hollande et toutes les variétés analogues
des contrées de la mer du Nord.

Race de Normandie;

Race flamande;

Race de Durham ou Shorthorn.

b. Variétés de taille moyenne :

Les races intermédiaires obtenues par les races
sub a, comme par exemple :

De Mecklenibourg ;

De Holstein.
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¢. Variétés plus petites :

Celle d'Ayr,
Celle d’Alderney ;
Celle de Bretagne :

3). Poar l'aptitude & 'engraissement et qualilés
pour le trait, mais avec des qualités lactiféres tres-
subordonnées.

a. Variétés plus grandes :
Bétail de Hongrie el les races parenles;

b. Variéiés de taille moyenne:

Race de Devonshire
Race de Herefordshire
Race du Charollais
Race Comloise
D’aprés celte division, et d’aprés la description
de toutes les races données dans les §§ 35-68, on
peut se faire une idée des races et variétés a chojsir
pour des circonstances et des destinations données.

gen Angleterre.

gen France.

§ 280.

Pour connaitre cc qu'il a été possible dobte-
nir de plus parfait en ¢léve bovine, les grandes
expositions de Paris en fournissent une excellente
occasion. Ellus donnent lien aux échanges de juge-
ments et d’opinions entre les hommes les plus com-
pétents de tous les pays, et permettent par la vue
de toutes les races bovines connues d’élablir les
comnparaisons les plus diverses. C'est en cela que
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cette grandiose institution a une valeur dont I'im-
portance favorable défie tonte deseription.

Les résultats communigués jusqu’a présent nous
moutrent que, pour afriver insensiblement 4 ap-
procher de ce qu'il y a de plus parfait dans les diffé-
renles qualités des bétes bovines, il fallait en cher-
cherles moyens dans lesraces principales suivantes,
comme élant ce qui jusqu’ici a ét¢ atteint de plus
parfail :

1¢. Comme qualités lactiféres les micux déve-
loppées tout en ayant de laptitude & 'engraisse-
ment, ~

La race de Hollande, des provinces Hollande
Septentrionale, et Frise, (ne pas confondre avec les
diverses sortes de bétail répandues sous le nom de
vaches hollandaises, surtout dans 'Allemagne du
Nord.)

2o Comme aptitude la plus développée & I'en-
graissement sans exclusion cependant des qualités
lactiféres,

La race anglalse améliorée de Durham ou race
Shorthorn. '

3e Comme réunissant les trois aptitudes pour le
lait, pour I'engraissement et le trait autant que
cette réunion est possible, ‘

Les races suisses :

a. Les races de Herne et de Fribourg et parti-
culieremenl la variété de Simmenthal;

b. La race de Schwyz.

Il est, cn effet, remarquable que le roi de Wur-
temberg,” dans ses vues profondes pour relever
I'agriculture ct surtout I'éleve animale, apres avoir
dans intérét général établi au prix de grands sa-
crifices beaucoup d’cssais avee les races bovines les
plus diverses qu'il a fait venir, a fixé définitive-
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ment son choix, il y a une trentaine d’annces, pré-
cisément sur ces races excellentes que je viens de
citer, et a cherché & les répandre d'uue maniere
plus générale.

On apprendra donc avee plaisir les résullats de
Fexpérience qu'on a laite pendant cette longue série
d’années sur les domaines royaux de Wurtemberg,
au moyen des races principales citées plus hauts ;
voici les résultats obrenus :

La race hollandaise, originairement choisie
parmi ce qu’on a trouvé de plus distingué dans la
trise et la Hollande du Nord a é1é entretenue au
nombre de 100 bétes ct depuis propagée pure; cela
par un régime de stabulation pour les vaches el un
pcu de paturage pour le jeune bétail, mais aussi
par un régime de stabulation pour ce dernier. Ce
bétail ne s'est pas seulement jusqu’aujourdhui
mainlenu parfait dans ses parlicularités de race,
ses proprictés ct ses qualités (production abon-
dante de lait); mais encore par le choix des tau-
reaux, on est parvenu, sans nuire aux qualilés, a
améliorer essentiellement les formes du corps, sur-
tout a eroupe avalée, les houtes jambes, ete.

Cette race s'est surtout répandue et est fort
estimée dans les contrées on la population rurale
est nombreuse, et ot on cherche avant tout du lait
en abondance ; tandis qu'elle trouve moins bon ac-
cueil dans les contrées 00 on est habitu¢ & élever
du bétail de trait. Dans ces contrées, un mélange
de la race hollandaise avec celle du Neckar se
montre trés-convenable. R

Purticulicrement heureux a é1é le croisement
que le roi a fait faire d'une maniére soutenuc entre
la race hollandaise ct la race de Schwyz. Les ani-
maux qui cn sont résultés sont la plupart parfaite-
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menl batis; par le sang de Schwyz le corps est
devenu plus massif, plus profond, plus bas des
jambes, touten maintengnt lacroupe ample du bétail
hollundais; il est devevu plus apte a lengraisse-
ment, tindis que les gualités lactiferes des denx
races se sont mainlenues avee amélioralion de la
qualité du lait. La couleur des poils des animaux
varie; pourtant elle est le plus souvenl formée par
des mouchetures claires sur un fond plus ohscur.

Ce croisement semblable & celul qui dans le
lemps a downé naissange au bélail d'Anspach
(§ 68), est plus henreux que celui-ci, parce que
dans ce dernier l¢ mélange de la race de Berne et
Fribourg n’a pus forme le corps si profond et si
bas, et a cansé quelque tort & Fahondance de lait.

Le roi a également bien réussi un croisement de
larace hollandaise avec celle de Limbourg, Souabe,
(§41). Il en est résulté un bétail blane excellent
spus le rapport de la quantité et de la qualité de
lail, el qui réunit & ces mérites la forme arrondie,
molle, {éminine, favorable & 'engraissement du
bétail de Limbourg.

La race de Schwyz, élevée pure, s'est main-
lenue, méme su régime de stabulation, trés-bonue;
ses gualités lactiféres ont €18 reconnnues et elle a
livi€ des beeufs d'une grandeur extraordinaire.. Elle
trouve principalemeut un accueil favorable dans
les conlrées ou les variétés bovines, brunes et
brunes-grises sonl indigénes comme dans la haute
Sauabe, ete. (§ 57-59). C'est pourquoi le roi fait
élever depuis 30 ans cette race dans une de ses
terres, située dans la haute Souabe.

La race de Berne, représentée par du bétail de
Simmenthal, fut placée & I'établissement voyal de
Iohenheim; on avait choisi dans le pays d'origine,
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exclusivement la variété de structiire moins mas-
sive (§853) et autant que possihle la couleur rouge ;
et depuis 20 ans on I's propagée pure duns un ré-
gime de stabulation. Les qualités de la race se sont
bien conservées, sous le rapport de ses qualités
lactiféres; j"ai eu maintes fois, dans le courant de
cel ouvrage, ['occasion d'en fournir des données.
Mais ce qui parle en faveur de son aptitude a I'en-
graissement et de ses qualilés pour le trait, c'est
la circonstance que cette race s'esl beaucoup ré-
pandue chez les grands comme chez les petits cul-
livateurs du pays, qu'elle se croise et se mélange
bien avee le Détail indigéne rouge, surtout comuie
ralraichissement de sang avec le bétail du Neckar
(§66); et qu'on va loujours chercher de nouveau
dans sa palrie du bélail indigene de Simementhal
pour l'introduire dans le pays. La conformation de
la race & Hohenheim an moyen d’un choix soigné
des reproducteurs s'est modifice & son avantage,
s'est appropri¢ les formes recherchées et a perdu
ces formes lourdes et reprochables de la majeure
partie de la race de Berne et Fribourg.

Par le manque de tendance bien décidée chez
les éleveurs de celte race et par le fait qu'ils ven-
dent en grand nombre pour I'étranger spécinlement
les meilleurs animaux, je suis porté & croire que
dans la patrie de cetle race il serait bien difficile de
réunir un nombre d’animaux tel que celui qu'on
tient & Hohenheim, savoir 80, avant la conforma-
tion aussi bonne que ceux-ci. Les animaux lourds,
osseux, qualités qui ne sont pourtant favorables ni
a la production du lait ni 4 Uengraissement ni an
trait, prennentbeaucoup trop d’extension enSuisse,
tandis que la race plus belle et plus fine de Sine-
mentha! diminne de plus en plus. Les expositions
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de Paris ne peuvent servir & persoune de lecon plus
salutaire qu'aux éleveurs suisses. La, ils peuvent
voir quelles sont les conformations que demande le
marché universel. Qu'ils se ticnneut sur leurs
gardes. Qu’ils recherchent, qu’ils soignent et qu’ils
conservenl preécieusement le meilleur sang dans
leur race de Berne et Fribourg, qu'ils gardent le
plus parfait pour eux-mémes, pour conserver & la
race sa renommee ct 4 eux 'avantage de continuer
avendre du bétail reproducteur & de hauts prix cl
de ne pas devoir les vendre 4 des prix de bou-
clierie, qui 4 la vérilé ne leur munqueraieni pas
cause des bespins de la France, leur voisine. Qu'ils
cherchent, ce qui est trés-pratiquable, 4 conserver
leur conformation robuste nécessaive a lear mode de
patarage, el & mainteniren méme lemps les qualités
lactiféres tout en travaillant i obtenir une coofor-
malion bonne el recherchée. Comme avertissement,
on peut leur citer 'exemple du Tyrol, ou ['éléve
hovine avait également pris une fausse direction et
-dont la vente autrefois florissante de bétail repro-
ducteur pour I'étranger s'est perdue. La Saxe, le
pays ou jadis tous les autres pays allaient chercher
a des prix énormes des mérinos reproducteurs, en
vendant imprudemment ee qu'elle avait de meilleur,
s'est laiss¢ devancer sous ce rapport par d'autres
pays.

La nouvelle race de Durham ou Shorthorn.
L'introduction dans d'autres pays de cette race,

qui nes’esttant perfectionnée en Anglelerre, sa pa-
trie, que depuis quelques dizaines d'années, appar-
tient a I'époque la plus récente.

- Déja les svins attentifs du roi de Wurtemberg
se sont dirigés sur cette race et on esl occupé a
Iintroduire sur ses domaines privés.
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De méme que la formation de cetle race en An-
gleterre, de méwme son extension dans d’autres pays
a é1é provoquée par le besoin et le prix toujours
croissant de la viande, que fait surgir Paceroisse-
ment de Iindustrie et de la population. Lesqualités
de celte race onl é1é décrites plus haut (§ 51);
d’ott on pourrait également conclure que par un
choix bien entendu d'animaux dans cette race,ainsi
que par un élevage tout aussi judicicux, on peut
arriver & obtenir au moins une séerélion de lait
satisfaisante a coté d’une conformation et d'une ap-
titude incomparables pour I'engraissement et pour
la eroissance rapides.

Il paraitd’aprés toutee que je trouvedans mes an-
potatious que, dans la transformation de lancienne
race de Teeswater ou Durham, dont Vabondance
de laiv était célehre, en la race de Durham dau-
jourd’hui, ou l'aplitude & 'engraissement est par-
faitement développée, selon Ja direction que pre-
naient les différents cullivaleurs dans leur éléve, la
race sest divisée en familles, dont une partie a
coté de laplitude & I'engraissement conserva les
qualités lactiféres, tandis que lautre s'est déve-
loppée encore plus dans son aptitude & Uengraizse-
ment, mais en perdant de ses qualités lactiféres;
mais que cette perte est quelquefois plus que
compensée par la maturité hative de ces animaux,
quon peut vemdre déja 4 deux ans avec un poids
de viande considérable. Tl arrive, du reste, assez
souvent chez des animaux élevés ainsi tout & fait
en vue de U'engraissement et dont la constitution
esl devenue grassed'outreen outre, que les animaux
ne sont pas propres & la reproduction ; c’est pour-
quoi on doit ¢lre trés-prudent surtout dans Vacliat
des animavx méles.

18
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Il s’agit maintenant d’'une question qui devient
de jour en jour plus importante.

Avec les prix actuels et toujours croissanls de
la viande dans beaucoup d'autres contrées, ct
d’aprés la possibilité d’utiliser une race comme -
celle de Shorthorn élevée et améliorée d'une ma-
niére extraordinaire ¢n vue d'une production
rapide de viande et d’une malurité hative, nc
serait-il pas plus avantageux, dans les circonslan-
ces citées et d’autres conditions rurales favorables,
de réaliser au moins partiellement la nourriture en
viande plulot qu’enlait. Ne conviendrait-il pas pour
ces circonslances de passer sur mainte difficulté, et
de faire de nouveaux essais au moyen de l'introduc-
tion et do mélange du Durham, méme hors de
I'Augleterre?

On doit s’attendre & I'objection que l'on dimi-
noera aptitude au trait par le mélange du Durham
qui ne convienl pas au trait. Mais la méme chose
a licu en Fraunce comme en Allemagne. On peul
répondre qu'il y a dans ces deux pays non-scule-
ment des contrées ou des conditions qui en partie
res'ent destinées & la production de bon bétail de
Lrail réservé pour d'autres localilés, et en partie ne
conviennent pas pour {'introduclion de ces races de
bétail, mais qu'il existe ungrand nombre d'exploita-
tions, qui n’élévent pas leurbétail de trait, mais qui
['achétent, et précisément de la sorte & laquelle
s'adapte le mélange de races d’cngraissement.

La race de Durham doit done atlirer P'atterttion
de tous les pays avancés en agriculture, el surtout
en éléve de betail,

C'est la France qui, la premiére, a cffectué
I'introduction de celte race ; c'est 1a qu'on doit
puiser les renseignements suw la maniére dont elle

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



BETES BOVINES. 211

se comporle lorsqu’elle est placée dans des condi-
Lious éirangéres.

La France dont le besoin en viande est si consi-
dérable, qui, sous ce rapport, était depuis si long-
temps tributaire de {'éiranger, qui posstde des
races bovinces si propres au croisement avec les
Durham et qui ont ¢té élevées principalement en
vue de la boucherie, la France, dis-je, ne pouvait
pas faire un choix plus rationnel pour I'améliora-
‘tion de son éléve bovine. Encouragée par des suc-
cés, elle a continué d'une maniére conséquente
sur une échelle plus grande dans celte voie, malgré
toutes les opinions opposées aux Durham.

Eu Allemagne ow, comme on le verra, om a déja
introduit, par-ci par-ta, du bétail de Durkam, il y
a beaucoup de contrées ou I'i:dustrie et la popula-
tion augmentenl; ou le besoin et le prix de la
viande grandissent, ou on recherche beaucoup la
viande au nord pour I'Angleterre, au sud pour la
France; ces contrées pe resieront pas en arriére.
La Suisse ne commence-l-elle pas déja, comme je
I'ai indiqué, a faire des essais semblables ? Les
races bovines d’Allemagne, et en particulier celles
provenues de croisemen:s avec la race de Berne et
Fribourg, de méme qu'avee celle de Hollande, ete.,
conviendront fort bien pour des croisements avee
des Durham ; se conlentit-on méme, ce qui pour-
rait suftire, de n’introduire d’abord qu'un mélange
de sang de Durhiam, ce qui permettrait de couser-
ver une sécrétion de ldit trés-satisfaisante. 1l est, en
effet, remarquable comment un simple mélange
passager de sang de Durham transmel et conserve
a d'autres races boviues, sans préjudice a leurs
qualités lacliféres, la conformation ample, les os
fins, l'uptitude a l'engraissement et la malurilé
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hative des Durham. J'ai remarqué cetle particula-
rité sur les domaines privés du roi de Wurtem-
berg dsns des croisements toul a fait passagers,
méme pour laucienne race de Teeswater surtout
avece da bétail hollandais, et je ne crois pas qu'il
s0it humainement possible de réunir, par éidve,
I'aptitude a 'engraissement et les faculiés lactiféres
d’'une manicre plus parfaite que par le croisement
du bétail actuel de Durham avec le bétail de Hol-
fande. J'ai indiqué plus haut les excellentls résultats
du croisementdu Durham avee le bétail de Schwyz.
De méme d'aprés I'expérience faite en France, les
croisements de Durham avee d’aulre bétail de
races plus grandes ont trés-bien réussi.
Mais, hors de I'Aungleterre, ce sera dans le plus
petit nombre de conditions qu’on pourrait con-
sciller d'élever et d’cutrelenir le bétail dé Durham
pur, car il demande de grands soins, une intelli-
gence parfaite et le concours des circonstances les
plus favorables. M. Lefébure de Sainte-Marie trés-
compélent sur cetle question etdontle gouvernement
fraucais s'est principalement servi pour introduc-
tion de la race de Durham, qui a été fréquemment
~envoyé en Angleterre pour des achuts, des explora-
Lions, ete., el qui a fait'paraitre en 1849 un rapport
mtéressant sur la race de Durham améliorée, dit
quen Angleterre méme cetle race n’est pas autant
tenue el élevée coume une race usuelle du pays 2
introduire d’une maniére générale, que comme une
race de pur sang chez quelques grands propriélai-
res et fermicers, pour conserver le sang, pour le
mélanger dans d’autre bélail. L'éleve du Durham,
dit-il, est 1 couteuse el si incertaine dans ses résul-
tats que, malgré [es prix ¢énormes auxquels on
paye les reproducteurs, elle ne rapporte pas suffi-
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sammeut. Il dit aussi que, dans l'achat d’animaux
reproducteurs, on doil élre exirémement pru-
dent.

Je termine en citunt des nates et des opinions
qui ont rapport 4 ce sujet et qui ont été émises par
d'autres personnes, principalement a loccasion
des expositious de Paris de 1853 et 1856.

1° Robert d’Erlach (voir plus haut § 51) donue
les renseignements suivants tirés de documents
officiels sur l'introduction de la race de Durham
en France :

« Occupé de I'idée d’améliorer les races bovines
en vue d'une production de viande a4 hon marché,
et instruit de excellence de la race de Durhain
sous ce rapport, le ministre de 'agriculture déeida,
en 1836, d'entreprendre des cssais, et envoya en
Angleterre pour acheter un pelit nombre de ces
auimaux qui furent placés a Vécole vélérinaire
d’Alfort, et qui consistaient en un taureau et sept
animaux femelles. A la demande de quelques ¢le-
veurs, on décida en 1838, une nouvelle importa-
tion de ce bétail, et™on acheta un eertain nombre
d’animaux pour vendre des taureaux & des éleveurs
et pour jeler la base d'une éléve continue de cetle
race au haras du Pin en Normandie. On achela
15 taureaux, 12 pour la vente, 1 pour Alfort,
2 pour le Pin et 19 femelles pour ce dernicr éta-
blissement. — A Alfort, 'entretien non interrompu
aI'élable avait produit chez ces animaux une telle
propension & I'epgraissement, que la plupart resté-
renl stériles ou avortérent. On suspendit done la
I'entretien de ce bétail, el on transporta tous les
animaux au Pin. Les mémes raisons oceasionné-
rent des achats ultérieurs en Angleterre pour le
compte du gouvernement dans les années 1841, 42,

18.
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A3, &4 et 1846. De cetle maniére, il fut acheté en
Angleterre, en neuf années, 108 taureaux ct 85 va-
ches et génisses. Pour pouvoir étendre Paméliora-
tiou au moyen du bétail de Durham aux diverses
contrées qui étaient déjh connues pour leurs bonnes
races, on créa des stations auxiliaires, et on placa
d'abord en 1843 au dépot d’étalons de Saint-L4d en
Normandie 2 taureaux et 18 vaches, en 1844 &
I'école agricole de Poussery, ainsitout & fait dans
levoisinage de la patrie de larace charollaise, 7 tau-
reaux et 22 vaches, et enfin en 1847 al'éeole d’agri-
-cullure de Camp, 2 taureaux ct & vaches. L’élat le
plus nombreux était, a la fin de 1846, de 160 tétes
(52 taureaux et 108 femelles) au Pin, de 32
(7 males 23 femelles) 4 Saint-Lé, de 37 (158 males
et 22 femelles) & Poussery, cusemble 229 1étes de
race Durham pure. On congoit qu'une amcélioration
poursuivie avec de parcils moyens par I'administra-
tion ait réussi. De 1839 & 1848, on a vendu dans
ces ¢lablissements 171 taureaux, dont 81 achetés
en Angleterre 190 nés en France, au prixmoyen de
fr.1,040.25 c.,ensemble pour {r. 177,881.52 cent.
eteela 494 des particuliers, 1224 des départements
et i des sociétés agricoles. La race est lenue main-
tenant dans 44 départements, done dans plus de la
moitié¢ du chiffre total des 86 départements fran-
cais. Cousidérant la grande extension que cette
race a prise dans ce pays voisin, I'un de nos prin-
cipaux débouchés pour le bétail de reproduction et
de boucherie durant les 20 derniéres années,
soutenue qu’eclle a été par tous les gouvernements
de celle période qui ont la ferme volonté de la
répandre, il ne nous reste qu'a engager nos éleveurs
a faire les plus grands efforts pour tirer parti de ce
que nous pessédons de mieux.
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Dexs patticuliers avaient aussi exposé des ani-
maux de la race de Durkam nés en Angleterre;
d’ou P'on peut conclure que son éléve ne part pas:
uniquement des établissements de I Etat, qui n’ont
plus rien acheté depuis huil ans, mais que main-
lenant de riches propriétaires se pourvoient eux-
mcémes, en Angleterre, de bhétes originales.

» Les animaux élevés el exposés par des parll—
culiers en France offraient lotalement les mémes
signes de race que ceux venus d’Angleterre. Dans
les mesures, les Durhamn francais restaient presque
'r('neralvmenL en arriére des anglais du méme age,
ct plus ils élaient agés, plus 1ls le cédaient sous ce
rapport. Cela ne dépendrait-il pas du climal sec
de la France et de ses herbages pour la plupart
moins riches? Sur les qualités lactiféres et Vapti-
tude & l'engraissement de la ruce de Durham en
France, il cxiste de nombreux relevés et docu-
ments officicls trés-exacts, desquels il résulte que
les qualités lactiféres diffcrent beaucoup, que quel-
ques vaches donnent heaucoup de lait, et d’autres
trés-peu s mais en nioyenne, que nos vaches de
Berne el Fribourg ne sont pas meilleures que les
Durham ne se sont montrées en France.

» Sur la fertilité ou la facullé de génération des
Durham en France, on a établi le caleul que, de
cing vaches, unc était resiée stérile, et que, sur
dix, une a,avorté avant terme. Ce sont la des
inconvénients ordinaires chez des bétes trés-dispo-
sées a l'engraissement et abondamment nourries. »

2° Dans les expositions de Paris, se rangeaient
les animaux de races élrangtres élevés en France -

Pur Durham, beaucoup.
—  Ayrshire, beaneoup moins.

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



216 BETES BOVINES,

Pur Hollandais, peu.
— Schwyz, 48SCZ.
+—  Berne et Fribourg, quelques létes seulemenl

De croisements :
Beaucoup de Durham-Charollais.
— Durhaom-Lorrains.
— Durham-Cotentins.
— Durham-Comtois,
— Durliam-Normands.
Méme des Durham-Bretons (d'une métairie im-
périale).
e Quelques Durham-A yrshire. .
— Durham-Schwyz.
— Devon-Salers.

3° Robert d'Erlach, dans son rapport sur 'ex-
position de Paris, fait les observalions suivantes
pour la Suisse :

« J| s’agil maintenant de savoir si, d’aprés ce
gue nous avons vu et ce que nous connaissons des
races bovines étrangéres, il serail avantageux d'in-
troduire I'nne on l'autre de ces races ¢trangéres
chez nous, soit pour I'élever pure, soit pour la
croiser avec l'une ou l'autre de nos races? Il ne
viendra probablemeut pas a l'idée d’un Suisse, de
ne tenir chez nous uniquement que des races d'en-
graissement qui ne dounnent que trés-peu de lait.
De cette maniére, on peutl exclure de prime abord,
parmi les races anglaises, celles de Ieresford, de
Devon etde Sussex, celled A ngus en Ecosse ; parmi
les races francaises, toutes, saul celles de Norman-
die, de Flandre et de Bretagne. Il ne peut donc
Jester en question ici que ces derniéres races lai-
tieres francaises, la race hollandaise, celle d'Ayr
en Ecosse, et enfin la race anglaise de Durham.
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» Lesraces normande, flamande et hollandaise se
ressemblent beaucoup dans leurs qualilés, et nous
pouvons ici les réunir. Klles appartiennent incon-
teslablement aux meilleures races laitiéres qu'il y
ait, el elles s’engraissent aussi assez bien, Clest
pourquoi il est probable qu'un ou deux . croise-
ments avec I'une de ces races pourrait donner a
nos races de bélail, chez lesquelles la qualité lacti-
fére des produits est peu prononcée, une trans-
mission héréditaire plus constante et plus certaine
de celle qualité. A nos animaux pie-noirs convien-
draient fort bien les hollandais, qui onl la méme,
couleur; aux rouges, les normands bigarreés et les
flamands rouges. Mais les formes disgracieuses de
ces races ne sont pas propres d améliorer les
formes des nétres; et, pour atteindre le premicr
but, nous avons chez nous la race de Scliwyz, qui
convient également pour ses formes.

» Lua race d’A yrshire a déja éié introduite dans
le canton de Geaéve; mais elle s’y est de nouveau
perdue. Elle parait ne pas avoir répondu aux
espérances qu’on s'en faisait. D’aprés ma maniére
de voir, elle n'est pas convenable & Pamélioration
de nos races, parce qu'elle est trop petile et que
pour le lait elle n’est wullement plus avantageuse
que nos bonnes races, surtout les bruues.

» Il ne reste donc plus en question que la race
de Durham. Comme race pure, pour sa propaga-
tion sans mélange, on ne peul pas la conseiller pour
les situations ordinaires en Suisse. Nos marches
vers les paturages des Alpes ue lul iraient que dif-
ficilement, & elle qui est habituée & un grand repos,
& des palurages commndes, riches, mais restreints.
Nourrie constammenl a I'eétable, elle prend graisse
trop promplement et lorsqu’elle est trop jeune, et
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devient par i stérile, sinsi que l'expérience l'a
démontré en France. Comme race laiucre, elle se
trouve & peu prés au méme point fque nos vaches
de Fribourg et de Berne et du bétail ordinaire en
Suisse; la race de Schwyz de bonne provenance
lui est- incontestablement supérieure. Comine bé-
tail de wrait, elle ne vaut rien.

» De méme que la race de Durham améliorée,
telle que nous 'avons vue a Paris, ferait, par des
croisements répétés, valoir son influence sur 'ap-
titude & I'engraissement du bélail suisse, de méme
une diminution dans la qualité lactifére des pro-
duits en serait une suite infaillble. L'un des deux
serail inévitable; ou les produits resteraient riches
en lait, quoique difficilement plus riches que notre
bétail I'ést déja maintenant, gagneraient un peu,
mais non beaucoup, en aptitude a l'engraissenient,
et le croisement v'aurait pas beaucoup d'uiilité;
ou bien il transmetlrait & notre bétail I'aptitude
extraordinaire des Durham pour Yengraissement,
et eela au préjudice de la production du lait.

» Serons-nous, d'une manié¢re durable, en état
de concourir régulieremeut et surement avee les
Fraucais pour le bétail de boucherie? Nous avons
dit que 'Etat francais faisait les plus grands sacri-
fices pour favoriser la production de viande & bon
cuinpte, et, par conséquent, pour répandre la race
de Durham. Comme Vinfluence du sang de Durham
améliore considérablement toules ces races d’en-
grais, rend leur éléve et leur enlretien plus avan-
tageux, ceux-ci augmenleront sans aucun. doute
considérablement. On me dira : « Nous ne pou-
vous pas resler en frriére, nous devons faire, par
conséquent, la méme chose que le pays voisin;
toute téte de bétail revienl toul de méme finale-
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ment & la boucherie; plus vite et plus facilement
elle sera bonne & cela, tant micux. » Daceord, si
nos fromageries et notre commerce de hétail repro-
ductenr n'en souflrent pas plus qu'on n'y gagunera.
Du jeune bétail et des fromages sont les princi-
paux objets d'exportation de notre éléve bovine.
Du jeune hétail engraissé, les Francais Pachéteront
de moins en moins chez nous précisément parce
que, dans leur propre pays, ils le trouvent de plus
en plus facilement et meillear; du jeune bétail a
luit, au contraire, ils I'achéleront de plus en plus,
si nous lui conscrvons sa bonne réputation et si
nous l'augmentons méme, ce dont on a besoin dans
I'ouest de la Suisse. Précisément ce que le voisin
ne produit pas lui-méme, et dont pourtant il a
besoin, cest la ce qui doit attirer notre atten-
tion.

» Mainlenant,si par la race de Durkam il n’y aa
gagneraveccertitudequesouslerapportdelaptitude
a I'engraissement, tandis que, d'aprés les faits par-
venus a notre connaissance, cela est trés-douleux
pour les qualilés laitiéres, on ne peut avec aucune
probabilité attendre d’un croisement avee elle un
résultat totalement et généralement favorable.

» Mais, bien déeidément et avaut tout, il faut la
déconseiller pour la race de Schwyz, ainsi que
pour toufes les varic¢lés brunes parentes, qui vont
duns I'ftalie du Nord. Le bétail de Schwyz a,
comme bétail & lait, une trés-bonne réputation,
méme en France. Je ne crois pas me tromper, en
lui promellant, si on a svin de 'élever pure, un
dcébouché toujours plus considérable en Frauce, au
fur et & mesure que fe bétaila fait en France se sera
transformé en betail d’engrais au moyen de croise-
ments répéés avee la race de Durham; elle sera
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d'autant plusdemandée que les expositions de Paris
lui fourniront Y'occasion de se faire connaitre.

» La yuestion prend un peu une autre face pour
le bétail rouge et noir de 'ouest de la Snisse. Ces
races penchent davantage vers I'aplitude & I'en-
graissement, et sont moins sures dans leurs qua-
lités laitieres. Pour le hétail rouge, la robe aussi
concorderait bien. 1l se peut que les produits
méles de croisements du bétail de Durkam avec
notre bélail rouge, trouvent comme beeufs promet-
tant un engraissement facile, un trés-hon débouché
4 notre frouticére de ouest, surtout vers le sud de
la France. 11 est possible aussi que les produits
femelles deviennent sinon meilleures, du moins
pas plus mauvaises laiticres. Un essai bien conduit
serail dans tous les cas & désirer. »

4° M. Weyhe, conseiller du roi de Prusse, dans
son rapport adressé au gouvernement prussien sur
Pexposition de Paris de 1856, dit, aprés avoir re-
levé les avantages de la race de Draham :

« Les fruits des mesures du gouvernement (ran-
cais pour la propagation des Dwrhain ne ressor-
tenl pas sculement des rapports sur ce sujet, mais
il y a déja, comme conséquence de la mise en pra-
tique des conseils donnés, des milliers de bétes
bovines dans le nord-ouest de la IFrance, quidoivent
leur existence a la race anglaise, et qui étaient
représenlées par d'excellents exemplaires.

» Depuis des années, on se sert avec le meilleur
sucees, en Hollande, el aussi dans les environs de
Boun el de Magdebourg de taureaux de cette race
pour des croisements avec la race indigéne. L'in-
troduction de cetle race dans notre patrie sur uue
échelle plus grande que jusquiei, aurait les suites
les plus utiles; et de Weckherlin a raison, quand
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il se plaint que, dans I’Allemagne du Nord, la va-
leur des bétes bovines s’estime uniquement d'apreés
leurs qualités laitiéres et que cette maniére de voir
exclusive, qui fait si peu de cas de la production
en viande, a ¢été un obstacle au développement
convenable de I'éleve bovine. Maintenant que la
viande et la graisse ont tellement haussé de prix
chez nous, déja beaucoup dagriculleurs seraient
plus portés qu'ils ne 'ont é1¢ jusqu’ict & employer
du Durham pour des croisements, el les freres
Rathnsius & Althaldensleben et Hundisbourg sout,
depuis plusieurs anndes, entrés dans celte voie
avec le plus brillant succés. Nous le considére-
rions comme un grand progres si, de l[a méme
maniére qu'on reléve de la part du gouvernement
I'éleve chevaline, on voulail faire quelque chose
pour relever I'éléve bovine. Nous pensons que pout
remplir le but proposé, cela pourrail se faire sans
frais considérables, “de telle sorte qu'au bou! de
quelques années les bouchers de Berlin n’auraient
plus besoin de jeler leurs regards vers la Podolie,
ou le fléau de I'agriculture, la peste bovine, a sou
herceau et d’ott elle a pénétré en Silésie et a Posen;
mais que notre propre palrie serait en élat de li-
vrer en abondance une viande supérieure. Une
" ¢léve bovine vigoureusement développée est et de-
meure le moyen le plus naturel el le plus LHILd(‘
pour augmenter la prodaction et le revenu du sol.
5° M. Naville, président de la Société a"l‘](,{)lt,
de Genéve, dit dans un rapport surl’ proutmn de
Paris :

Les bétes bovines suisses méritent la réputa-
tion qu'elles se sont acquise depuis longtemps; la
preuvee'est quediverses contrées qui manquent dun
bon bétail 4 lait en achétent chez nous. Mais on ne

BETES BOVINES 2. « 19

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



229 BETES BOVINES,

doit pas se faire illusion sur ee point, ¢'est que
nos races passent insensiblement de mode. A notre
grand regref, on pouvait s'en apercevoir a 'expo-
sition de Parls, davautage pour la race de Berne et
Fribourg que pour’ celle de Schwysz. Cela est facile
A comprendre. Le but principal des cfforts de
Pagriculture lend & élever des animaux qui, avee
une consommalion de nourriture la plus faible
possible, produisent e plus possible; cest pour-
quoi Fagriculture ne peutagréer des formes osseuses
£t massives qui sont loujours un signe que les ani-
maux exigent beaucoup de nourriture; fe produit
est relativement petit. Ces délauts condamnables
aussi bien pour du bétail & lait que pour du bétail
d'engrais deviennent la cause quon préfére aux
aces suisses les races anglaises, dans la eonfor-
mation desquelles Vart de Péleveuwr a corrigé tout
ce qui était défeelueux par nature, tandis que U'in-
térét privé mal entendn de I'éleveur suisse lui fail
croire que plus fe bétail est massif, plus il rapporte
d'argent. »

6 Des voix francaises disent :

¢ bétail suisse, & I'exposition de Paris, a été
recu avec froideur. «

7° Parmi les conclusions prises dans le Hano-
vre, je puis ciler les [ails snivants : les croisements
avec le bétail pie de Ia Suisse ont é1¢- abandonnds.
D eroisement du bétail de Durham avec du bélail
de Frise, de Hollande, de Belgique, il résulte des
animaux de Lonfonnalmu ct de qualités distin-
guées.

Des crois:emenls avee la race d’Ayr oul donné
également de bons vésullats; pourlant le croise-
ment avee le bétail indigéne n'a pas réussi partout.

8" On communique du Loxembourg : on y fait
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depuis 1856 une ¢léve étendue de bétail de Durhiam
¢t de croisements de ceclui-ei avee le betail indi-
géne. La croissance rapide el Paplitude & engrais-
sement a tout age de cette race sont généralement
reconnues.

90 Fextrais du rapport le plus nonveau (1857)
adressé au conseil fédéral suisse, par Vogel Salazzi,
commissaire fédérala exposilion agricole de Paris
de 1856, le passage suivant :

« Si nous examinons allentivement ce grand
nombre de 1,502 bétes bovines qui éluient réunies
de tous les Etats de 'tsurope centrale sur le champ
de I'expasition, nous nous formons avant tout une
idée clairedu degré de cullure de loutes les races de
ces pays, aprés nous acquerrons la consolante con-
viclion, que la réalisation des principes établis duns
nolre siéele, qui donnent aux bétes boviues sous
le rapport de I'éconnmie nationale un haut degré
d'tmportance, poussera des racines de plus en plus
profondes ct éiendues, et que la culture du betail
se relevant de sa position anlérieure négligée et
subordomide, alleindra enlin ce degré de perfection
ou elle concourra d'une maniére aussi eflicuce que
possible & fonder le bien-¢tre des particunlicrs aussi
bien que la richesse de lout un Etat.

» La Fraunce a rcalis¢ P'dée élevée et fertile
d’une exposition universelle; el, en 'exéculant de
la manitre la plus large et la plus brillaute, elle en
a démontré IopponluulLu el la maturité.

» Les. animaux de la race de Fribourg élaient
remarquables tanl par la beauté de leur choix que
par la pesanteur énorme de leur corps. Quoique
ces animaux se distinguassent, comme vérilable
type de la race, on leur reprochuil pourtant asee
raison leur sysi¢me osseux grossier quide nos jours
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n'est estimé par aucun connaisseur, pas méme pour
les beeufs de trail. Au méme degré, on reprochait
dcelle race sa peau épaisse et ses poils grossiers.
Comme bétail 4 Jait, ce bélail occupe en Suisse le
troisicme rang. 1l est & recommander de la maniére
la plus pressante aux Cleveurs de Fribourg daban-
douner le sysieme d'élevage qu'ils ont suivi jusqu'h
présent, et de chercher a obtenir comme laitiers
des animaux plus fins. La circonférence et la Jon-
gueur du corps peuvent rester les mémes, mais ce
sysléme osseux énorme doil devenir plas fin. Les
croisements qui ont ¢Lé entrepris en France, sur-
tout dans le département dudJura, avec du bétail de
Fribourg, paraisseni avoir eu un trés-mauvais
succes ; car ce hétail, par une nourriture moindre,
a perdu en lait tout aussi bien quil est devenu
presqu’impropre & I'engraissement. Nous avons un
plaisie particulier & mentionner Ia belle catégorie
fj'avaient envoyce les exposunts de Berne. Leurs
animaux exposés, (principalement des bétes de
Simmenthal), n’avaient aucun des anciens defauts,
tels que struclure osseuse grossiére, peau épaisse,
téte lourde, ete., mais ils se distinguaient, «u con-
traire, par leurs belles proportions, leur dos droit
avec les belles eotes et la structare fine de lenrs
membres.

» Malgré la grande extension qu'a prise chez
nous Ja race de Schwyz et qui augmente de jour en
jour, il se trouvait, a edoté de bétes lout & fail dis-
tinguées, d’autres dont on se demandait involon-
tairement comment elles avaient pu venir se perdre
a Paris. Si chez les vaches moins que médioeres,
le beau pis pouvait réconcilier le connaisseur, le
choix des taureaux, en revauche, n’avait rien pour
sc juslifier et le peu de compétence qu'y ont Lémoi-
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gné uue parlie des exposants, démontre & I'évi-
dence quels principes erronnés existent encore sur
I'élevage el quelle influence salutaire peuventexercer
des expositions centrales. Les principaux défauts
qu’on pouvait reprocher avec raison au plus grand
nombre des 1aureaux, surtout & ceux do canton de
Lucerne, étaient : la structure osseuse par trop gros-
sitre, Ja croupe pointue, le dos enfoneé, les coles
plates, la poitrine étroite et la peau épaisse; par
contre, une belle couleur et des cornes blanches
existaient généralement et démontraient suffisamn-
ment comment on néglige les grandes choses pour
les petites. Chez les vaches, ces défauts n'élaicnt
pas aussi évidents, mais ils existaient néanmoins en
pariie. D’un aulre colé, on avait exposé, des can-
tons de Schwyz et de Zug, des exemplaires su-
perbes de vaches qui sont venues augmenter con-
sidérablement la grande réputation que ces races
ont acquise en France dans les derniéres années et
I'ont portée méme jusqu’en Angleterre, pays pour
lequel 1) s’est vendu 15 des plus belles béles.

» Si nous envisageons maintenant les défauts et
les imperfections de notre éléve bovine en général,
nous devons avouer que le reméde n’cst pas bien
difficile. Jusqu'ici, il n’était pas question d'une éléve
systématique ou fout au plusdans descas extréme-
ment rares; la position que nous occupons, nous
la devons,en majeure partie, & l'excellence de nos
paturages, mais non a une combinaison humaine,
lL.e mode d'élevage dépendait, la plupart du temps,
des caprices et des préventions des acheleurs
étrangers, qui ainsi nous ont souvent induit dans
des erreurs ct de fausses voics, sur lesquelics nous
nous trouvons encore aujourd'hui. On devrait pro-
céder d'une maniére beaucoup plus précise dans le

19.

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



926 BETES BOVINES.

choix des reproducteurs et n'employer autant que
possible aucun animal & 1a reproduction avant qu'il
n’ait atteint 'dge de deux ans; on devrait s'alta-
cher beaucoup moins a la robe, aux eorncs et &
d’autres vétilles de ce genre, par coutre fout par-
ticuliérement a la conformation et ala nature de la
peau, Si on cherchait & produire d’excellents ani-
maux & sysléme osseux léger, & coles bien rondes,
4 poitrine large, & croupe large, 4 Léie Jégére et aux
extrémités fines; ilsrendraient par une bonne nour-
riture et dessoins convenahles les meillenrs services.

» Je serais bien triste s’il devait se confirmer
que le canion des Grisons a acquis des taureaux
de Durham pour faire des croisements; autant
jestime ces derniers, autant je considérerais pour-
tant ce procédé comme fautif, parce que les Gri-
sons sacrifieraient surement les avanlages obtlenus
jusqu'ici de leur race brune et perdraient leur
marché de bon bétaii & lait. Par contre, je puis
approuver parfaitement la moniére de faire des
cultivateurs vaudois qui, I'été dernier déja, se sont
procuré 4 taureaux de Durham pour Paméliora-
tion de leur bétail tacheté, parce que jai la con-
viction que partout en Suisse ou les inléréts du
cultivateur et les eonditions du sol sonl favorables
& I'engraissement et & I'¢leve de bétail d'engrais, ct
ou une produclion un pen moins grande de lait
n'est pas de forte importance, un croisement avec
le sang de Durham, qui transmel ses formes dis-
tinguées déji dans la premicére génération, doil
étre extrémement avantageux.

» La description que donne M. d'Erlach des
animaux de la race d’Ayr est parfaitemen! cxacle,
et je crois en ellet que, parmi les races laitiéres,
ils ont les formes les plus belles 3 mais comme,
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dans leur ennoblissement, on a procédé d’aprés les
principes anglais qui mettent les formes et I'upti-
tude a 'engraissement au-dessus des qualités lacti-
féres, il paraitrait, d’aprés le dire d'Anglais compé-
tents, que l'sbondance de lait de cette race ne lui
est pas du lout aussi parliculiére, quon I'a cru
surtout en France; de mcme que parmi les
vaches de Durhaumn on en trouve beaucoup qui ne
donnent presque pas de lait et ne sont propres
qu'a l'engraissement. La meilleure preuve en est,
que les vaches d"Ayrshire ne sont pas trés-recher-
chées en Angleterre et que les fermiers lieunent
comme bétail & lait principalement des vaches a
courtes cornes.

» Quoique 'ennoblissement de la race d’Ayrshire
n'ait commencé qu’il y a einquante ans, il n'existe
pas de dornées cerlaines sur la maniére dont il a
¢1é entrepris. Ce qui est cerlain, e’esl gue le betail
indigéne de cetle contrée a é1é eroisé avee I'ancien
tanrean de Holderness et probablement aussi avee
celui d'Alderney. Clest de la quil peut dépendre
que cetle race n'est pas encore constante, et
qu'ainsi elle ne convient pas pour I'ennoblissement
d’autres races.

» Si je mentionne encore une fois le eéléhre bé-
tail de Durham, ce n’est que pour chercher a com-
battre cerlains préjugés, quon opposera probable-
ment en nasse 4 ces élrangers 3 leur arrivée en
Suisse.

» Que cette race est constanle, l'exposition en a
fourni de mombreuscs preuves; car daus les croi-
semenls entre la race de Durham et les races fran-
caises, ou avee les vaches de Schwyz, ele., ce sont
principalement les qualités des Durhem qui se
sont transmises, sans cependant faire du lort aux
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autres qualités. Comme eile descend d'une race
tout & fait distinguée comme lailicre, il s’explique
peut-étre que abondance en lnit st maintenue
malgré la disposition & Uengraissement; de telle
sorte cependant qu'il s’y trouve des individus qui
conviennent plutot pour lengraissement et d'autres
qu'on peut ranger parmi Jes meilleures vaches lai-
tiéres. L’Angleterre ne connail, pour ainsi dire,
pas d’autres vaches laitiéres que ces vaches 4
courtes cornes.

» Il m’a é1¢ assuré par des éleveurs {rancais que
des vaches de Durham leur oot donné, immédiate-
ment aprés le vélage el encore pendant quelque
temps aprés, 52 litres de lait par jour. Des chiffres
authentiques, dans les rapports du haras du Pin,
confirment ces asserlions.

» Le zele qui s’est réveillé en France par ces
expositions a déja porté des fruits, car les diverses
races francaises étaicnt représeniées cetle annde
par des exemplaires beaucoup plus beaux. Méme
I'éléve francaise des Durham n’a élé surpassée cn
rien par I'éléve anglaise, et elle fcra sans doute en-
core des progrés considérables dans I'avenir, »

10° Le chevalier de Riese-Stallburg connu et es-
timé pour; la maniére énergique et intelligente, dont
il administre ses biens considérables en Bohéme, a
introduit sur ses domaines, del’exposition de Paris,
pour faire des essais comparalifs d'ennoblissement
des races indigénes, des souches composéeschacune
d’un taureau et de 2 44 vaches des races suivantes :

1). Parmi les races anglaises, celles de Durhaim,
&' Ayrshire, de Hereford et d'Angus.

2). Parmi les races frangaises, cclles de Nor-
mandie ¢t de Bretagne.

3). La race hollandaise.
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11° Je m'étais adressé & M. de Rathusius, pro-
priétaire & Hundisbourg, prés de Magdebourg, qui
s'est acquis tant de droits & la reconnaissance de
Fagricullure et particuliérement de U'¢léve bovine
par I'introduction de races dislinguées, afin qu'il
voulut bien me donner des noles sur les résultals
qu'il a obtenus avee la race de Duwrham qu'il a
introduite.

Au moment ot la dernicre feuille du présent
travail élait sous presse, je recus de M. de Rathu-
sius l'annonce quil parailrait sous peu un petit
ouvrage de lui, qui est destiné & recommaunder
I'introduction de Ia race de Durham; mais qu'il
alluit pourtant me commuuiquer quelques notes.
Je reproduis cetle inléressante communication :

« Depuis 8 ans, jai introduit du Shorthorn.
(Durhawm); dans les dernitres années j'en ai de
nouveau fait venir qui provenait des meilleures
éléves anglaises. Les animaux réussissent bien par
la nourriture & I'étable, et en méme temps par le
paturage pour le jeune bétail sur des prairies ense-
mencées ; ils réclament 4 la vérité des soins et une»
nourriture abondante; mais ils sont trés-recon-
naissanls et se nourrissent infiniment mieux que le
hétail de Hollande, avec lequel nous avons mal-
heureusement ici principalement a faire. Le pro-
dutt brut en lait n'atteint pas celui des meilleurs
animaux hollandais, mais [e produit net par la
fabrication du beurre est plus grand. I'ai croisé,
sur une assez grande échelle, des taureaux de
Durham avec des vaches indigénes de ce pays, des
hollandaises et des vaches d'dyrshire; mon frére
I fail aussi quelque peu en grand avec des vaches
de Breitenburg et du Voigtland. Les éléves de
demi-sang satisfont parfaitement, les animaux de
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3/4 ¢t 7/8 sang convicnnent parfaitement dans mes
conditions, et j'espére bienlot en avoir toute une
¢table de 150 4 200 bétes. Une expérience d'un in-
térét praligne tout particulier, a éié faite sur mes
conseils d’abord par deux de mes fréres et ensuite
par plusieurs voisins, savoir que les taureaux de
demi sang des diverses races se sont jusqu'ici trés-
bien transmis, surlout sous le rapport des formes
distinguées ¢t des qualités pour l'engraissement;
el que, par conséquent, 1a ou les circonstances ne
permettent pas de se procurer ou d'employer des
animaux de pur sang, on peut sc servir de tau-
reaux de demi sang et en attendre avec cerlitude
des produits qui, en développement hitif et en bon
emploi de la nourriture aurout fait un progrés
considérable comparé & celui obtenu par les races
allemandes expérimentées jusqu’ici. Ce phénoméne
est si évident, que jusqu'ici je n'ai pas pu livrer la
dixiéme parlie des veaux méles qu'on m'a deman-
dés el qu'on me demande encore presque chaque
semaine. Clest précisément la qualité chez nous si
négligée du good feeders que les Anglais ont
développée avee beaucoup de conséquence, et qui
manque lotalement & notre bétail, qui n'est éleve
que pour la couleur et la race: c’cst celte qualilé
qui donne aux shorthorn la supériorité de traus-
mission hérédilaire qu’on a reeonnue ici comme en
France. Mais il est cerlain que les animaux doivent
étre choisis, d'aprés cetle qualité, el ne pas étre
achetés en Angleterre uniquement parce qu'ils
portent le nom de la race (1). »

(1) Cetle transmission, remarquablement bonne, de la conforma~
tion propre a I'engraissement et du développement hatif est une chose
importante. 8i on ne veut se conteuter d'udmeltre tout simplement
que c'est un exemple frappant de la force detransmission hércditaire
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de qualilés devenues trés-constantes, par un élevage conséquent dans
plusicars générations, force qui est tellement intense, qu'elle donne

cette faculté de transmetlre aus animaux de demi-sang,

nyes prin-
cipes généraux et mes opinions swr la transmission heéréditaire aide-
ront & le prouver. Dans la béle bovine, la production de la viande
est la qualité prédominante (I1. § 183). La production du lait au dela
du lait naturellement pécessaire au veau, a é1é développée artificiel-
lement (1. § 41. 1. §§ 147-148). L'aptitude & I'engraissement et le
développement hatif peuvent étre poussés & nn trés-baut degré par
I'élevage el T'entretien (11, §§ 144-148, 195). C'est a cela qu'ont parti-
culierement travaillé les Anglais, depuis treé -I.nngh'mps, chrz lears
races hovines. A coté de "aptitude a engraissement qu'on vent dé-
velopper, on peut conserver Jusqu'd utf cerfain point ahondance
de lnit qu'on avait antérienrement déji développse (11, § 525 cepen-
dant, cliez les divers animaux, selon les choix des reproductears,
evst tantol Pune, tuntét Paotre de ces qualités qui prédomine. En
Angleterre, le développement de ces deux qualités en méme temps,
dans lIa méme race, avail réussi dans IMancicnne race de Teeswaler,
et il s’était continué avee prédominance apparente de I'aplitude a
I'engraisseroent dans la nouvelle race de Durham. Celle aptitnde &
Pengraissement poursuivie dans les ancélres pendant plusieurs géngé-
ratious, devenue de cetle maniére de pius en pins constante, trouva
un champ d’autant plus ferlile pour se transmettre par le croisement
avee d'autres races, que, comme je I'ai Tait observer, l'aptilude 3 en-
graissement est naturcellement innée 4 l'espéce bovine, et que la plu~
partdes autres races, non-stulement en Angleterre, mais encore en
France, en Allemagne, ete., avaient été utilisées et élevées en vue de
I'uplilude d Pengraissement. Par le eroisement de ces races, ete., avec
le Durham, cetle gqualité pour 'engraissement, qui leur est inhé-
renic, s’accroit encore et devient plus constante. Comme il n'y a rien
en eux qui fasse obslacle & cette qualité particuliere du Durham ou
qui soit capable d'cecasionner des retours facheux, il s’ensuit que les
animaux miles de demi-sang, provenant de ces croisements, doivent
transmeltre trés-hien 4 leurs descendants cette aptitude qui s'est
encore accrue chez eux et qu’en cela ils conviennent peul-&tre micux
que I'emploi continué d'animaux de pur sang, parce que, comme je
I'ai dit plus haut, on a rarement pour but de vouloir obtenir pour
d'aulres conditions les qualilés totales du Durlam le plus perfec-
tionné ; mais qu'on cherehe seulement & inculquer & la race donnée
celle aptitude perfectionnée A engraisserncnt. L'élevear peat, d*aprés
ses vues, s'arréler aux différents degrés d'un paveil croisement; selon
une, pour ces eroisements, on est” plus ou moins heureux dans le
choix des reproductenrs dans les families dela race originale, il arri-
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vera, out que 'on conserve 'abondance de lait, ou que 'on obtiendra
plus exclusivement de Vaptitude & Vengraissement, avee préjudice
dans les qualités laitiéres.

Dans mon Agriculture anglaise, j’ai cité un cas analogne, ol le
demi-sang peut élre employé avee un suceds persistant, c'est-a-dire,
sans qu'il y ait 4 eraindre des retours an sang inférienr des ancétres
de I'animal de demi-sang améliorateur. Le cheval demi-sang anglais,
quoique composé du sang le plus noble et de sang commun, peut
malgré eela, étre employé avec bon succés 8 Mamélioration de mainie
éleve chevaline indigéne en Allernagoe; ear, déja, le cheval anglais
plus eommun, surpasse en qualités beaucoup de chevaux allemands
indigéues; et jajouterai, par Phabitmde fantive qu'on a eue souvent
dans les haras de mélanger toute espéce de sang des races les plus
différentes, il n'a pu se produire chez les chevaux indigénes de la
consistanee; au contraire, celle-ci a €1é involontairement rompue,
comme par exemple, on I'a fait exprés dans la bergerie de la Char-
moise, et dans ce manque de toute constanece dans les chevaux indi-
gines & accoupler, il peal bien arriver que le demi-sang puisse, sans
opposition d’aulres qualités, transmettre avec suceés ses qualilés d la
place des qualités des ehevaux indigénes.

Ces cas, dans lesquels des animaux de demi~sang trausmettent bien
leurs qualités & des animaux toul & fait mélangés ou dont les qualités
wopposeut pas d'obstacles 4 celles de animal de demi-sang, n’dtent
rien, ni en principe, ni en pratique, 3 la valeur du pur sang, au mé-
rite d’une coustanee plus granile.

#Sans le pur sang, nous manvions pas le demi-sang, et tonjours,
supposant tontes quafités égales dans deax individas, Vun de pur
sang, Pautre de demi-sang, le pur sang se transmettra avec plus de
constance que fe deini-sang. Le pur sang a. par conséquent, toujours
la plus grande valeur lorsgu’on veut transmetlre, autant que possible,
ses qualités aux produits. Mais on doit comprendre el employer la .
vitlear de cetle const:

ce du ¢Olé pratigne, ne pas exagérer, compli-
quer et dénaturer les exigences, Ma pratique en cela était hien
simple, telle que je ai emplayée pendant une longuce série d’années
dans des éleves animales les plus étendues et les plus diverses et
d'aprés les observations les plus exactes des résaltats de eroisements,
«’¢éléve pure, d'obtention de races nouvelles, de rafraichissement de
sing, ele., de méme, lors des achats de reproducteurs. ete., du resle,
toujours le peineipe dans U'eil. La premiére condition pour un re-
produeteur, c’est davoir en propre les meilleures qualil'és et apti-
1udes ; seconde condition, mieilleure provenance daiprés les parents,
Ia race, ete., ¢’esl-a-dire que les qualilés et les aptitades ont gagné
en constance, ce qui, du reste, sclon le but, peat trés-bien se horver
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# trois on qgualre générations. §i, par conséquent, javais le choix
entre denx animaux reproducteurs qui scraient égaux dans leurs
qualités et leurs aptitudes individuelles, Jajouterais une plus grande
valeur 4 celui dont les quulités et aptitudes désirables se retrouve-
raient dans vn plus grand nombre duneétres.

L’éléve d'aprés Vaplitude, seus le vapport de individu & clioisiv
pour l'éléve, a souvent é1é considérée comme étant en opposilion
avee 'éléve d'aprés o vace. Mais il n’en est nublement ainsi; le prin-
eipe supérieur pour un élevage rationnel que jai toujours suivi, et
la premiére condition pour le meilleur suceés est : le choix des indi-
vidus reproducteurs daprés les qualilés et les mérites individuels
qui répondent le mienx au but qu'on veut atteindre, et cela soit :

a) Dans la race elle-inéie par sélection : soil b) dans les diflérents
degrés de eroisements: mais toujours sous la condition spéciale que
les qualités et les mérites qu'on cherche particulierement a obicnir,
proviennen! le plus possible des ancétres. 11 ne pourraity avoir op-
position entre « éléve dlapres la race » et « Uéléve d'aprés les mé-
riles, » que (ce qu'un éleveur rationnel ne fera Jjamais) si on voulait
prétendre et recommander que, dans le choix d'un animal reproduc-
teur, il ne faut tenir compte que des qualités el mérites iudividoels
de eclui-ci, sans considération des ancéires, de la race, de la con-
~tanee, ete. Une telle maniére dagir est condamnée pur tous nos
principes d'élevage.

Relalivement a V'appareillement interne par sélection, qui est par-
ticuliérement aple a produire la constance d’une race, on commet
souvent la méprise de le confondre avee I'éléve dans la proche pareo®s,
dans la consanguinité. L'idée dapparcitlement interne ne suppose
pas du toul I'éléve par consanguinilé. Celle-ci est un apparcillement
interne élevé 4 une haute puissance. De méme que les avantages de
Pappareitllement interne, de méme les dangers s'aceroissent considé-
rablement daus I'éléve par consanguinité, si I'éleveur ne fait pas un
rhoix prodent et judicicux des deux reproducteurs et ne tient pas
suflisuamment compte des conditions dans lesquelles Ia séiection est
recommandée. !l n'est done pas possible de recommander on de con-
damner d’'une manidre générule ni Péléve par sélection, i I'éleve par
consanguinité. Mais qu'su moyen de la sélection on puaisse oltenir
etquonait oblenu ce quiil y a de plus parfail en eléve animale, des
Anglais nous en ont donné aulretois et avjourd'hui la prevve la
plus éclatante en grand, comme en petit j'en ai un gramd nombre
dexemples duns mon cxpeérience personnelle. Par contre, il sera
beancoup plus difficiie de fournir des preuves incontestubies que Ia
sélection par elle-mménie et sans quil ait €té commis des fautes rela-

tivermconl aux coudiliens auxgoelles lu sélection comvieni ou sans
20
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autres circons!anees faclieuses, ail en dans I'éléve de granids incon-
vénients durables, quand les éleveurs avaicnl soin, aussitot qu’ils

sapercevaieml que lenr éléve prepait uae fausse divection, de sy op-

poser el de In ramencr dans la bonne voie, peut-8tre par le vafrai-

rhissemeut du sang.

Fiv.
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