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PREFACE

L'ouvrage que nous présentons aujourd’hui & nos
lectcurs est un résumé complet de nos connaissances
actuelles sur les corps gras,

Nous n’avons décrit que les produits naturels qui ont
tirouvé une application dans les arts, la médecine,
Palimentation, et nous nous sommes abstenu de men-
tionner ceux dont l'existence a été éphémeére ou dou-
leuse.

Ce livre n’est pas un fraité d'analyse des corps gras,
mais bien une monographie compléte et détaillée de
chacun d’eux. Dans les généralités, nous avons donné
les réactions de Calvert, Chateau, Doumer et Thibaut,
Valenta, Livache, Maumené, Dalican, Heydenreich,
Penot, Cailletet, Hiibl, Fawsitt, Kattstorfer, Reichert,
Hehner, Benedickt et Ulzer, qui permettent de les ca-
ractériser, de les différentier et de les doser.
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(i} PREFACE

Aux corps gras neutres, nous avons réuni les cerys
gras minérauz, qui ont pris, ces derniers temps, um
importance considérable qu’ils doivent & leur neutraki
et leur inaltérabilité.

Nous avons divisé I'étude des corps gras en hue
parties : ‘ :

1° Généralités sur les corps gras;

2° Huiles végétales non siccatives et siccatives;

8° Huiles animales ;

h° Graisses végétales;

5° Graisses animales;

6° Suifs ;

7¢ Cires ;

8° Matiéres grasses minérales.

En publiant ce livre, nous croyons pouvoir étre utile
& tous ceux qui s’occupent d’exploitation industriefie
des matiéres grasses, et combler une lacune existant
depuis longtemps dans la littérature scientifique et in~
dustrielle.

A. M. Virrow,
Ingénieur-Chimiste

IRIS - LILLIAD - Université Lille



PREMIERE PARTIE

LES GORPS GRAS

CHAPITRE PREMIER

Généralités sur les corps gras

Les corps gras se divisent en deux grandes classes:

4° Les corps gras proprement dits, ou éthers gras de
la glycérine;

2° Les corps gras minéraux ow hydreecarbures d'hy-
drogéne.

Suivant leur état et leur consistance on les divise en :

Huiles, lorsqu'ils sont liquides & la température ordi-
naire (10 & 13°),

Graisses, lorsqu'ils sont concrets et fusibles entre 20
et 35°. Lorsque les graisses proviennent des végétaux, on

IRIS - LILLIAD - Université Lille



8 LES CORPS GRAS

les désigne plus spécialement sous le nom de beurres ou
huiles conerétes. On réserve la dénomination de graisses
pour les corps gras concrets relirés des animaux. Les
graisses minérales prennent le nom de vaselines,

Suifs, lorsqu'ils sont extrails des amimaux herhwores
et qu'ils fondent au-dessus de 36°.

Cires, aux corps gras durs et secs, fusibles entre
45 et 80°.

PROPRIETES PHYSIQUES

Aspect. — Les corps gras purs sont incolores; mais ils
sont tous plus ou moins colorés en jaune ou en brun.
Leur couleur est due & une matiére colorante qui se dis-
sout au moment de la fabrication ou qui se développe au
seindu corps gras méme par suite de 'altération de cer-
tains de leurs principes. Les corps gras végétaux renfer-
ment toujours un peu de chlorophylle, matiére colorante
verte des végétaux ; les corps gras animaux et minéraux
en sont dépourvus,

A I'état de pureté ils n'ont ni odeur, ni saveur. En gé-
néral, les corps gras possédent 'odeur des matiéres qu
les ont fournis. Leur consistance est trés variable comme
nous 'avons vu.

Densité. — Leur densité est inférieure a celle de l'eau.
La densité des corps gras neutres varie entre 0,900
et 0.940; celle des corps gras minéraux, entre 0,900
et 1,000. Leur densité se détermine & la balance hydros-
talique. Les tableaux suivants donnent la densité des
corps gras usuels.
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GENERALITES SUR LES CORPS GRAS

DENSITE DES HUILES
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—_ OO hsvimansnnsesvenen] (:9170
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10 LES CORrs GRAS

DENSITE DES HUILES

(Suite)
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GENERALITES SUR LES CORPS GRAS 11

DENSITE DES HUILES MINERALES
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12 LES CORPS GRAS

La détermination de la densité des corps gras se fait
pratiquement de deux maniéres :.

1° Au moyen de la balance aréothermique de Mohr;

2° Aumoyen de I'alcoométre centésimal de Gay-Lussac.

Balance aréothermique de Mohr. — M, le docteur Mohr
a rendu la méthode de la balance expédilive et juste
jusgqu’a la quatritme décimale par un nouveau dispositif
que nous allons décrire en détail.

La balance (fig. 1) se compose :

1° D'un fléau & bras égaux dont l'um, celui de droite,
est divisé en dix parties égales entaillées dans le métal,
‘afin de recevoir les poids cavaliers D, E, F, G. Ce fléau
peut étre élevé on abaissé au moyen d'un systéme de
poulies, le long d’une colonne fixéeé sur la boile servant &
Yemballage de la balance; ;

2° D'un flotteur en verre A suspendu a un fil de pla-
tine et contenant un thermometre soudé a son intérieur;

3° Un poids cylindrique & crochet B, en laiton, servant
de tare au flotteur thermométrique, posé dans lair
ambiant ;

4* Une petite éprouvette & pied en verre C de 60 centi-
métres cubes environ ;

5° Une série en double de poids cavaliers D, E, F, G,
destinés a étre placés dans les entailles du fléau ;

Le cavalier D est égal au poids de 'eau distillée a la
température de 15° centigrades déplacée par le flotteur;

Le cavalier E =I%daD;
— F =qydeEoupydeD;
— G =ydeFoudeEouppdeD;

60 Un petit plateau en laiton H avec deux crochets pour
prendre les densités des solides :

IRIS - LILLIAD - Université Lille



GENERALITES SUR LES CORPS GRAS 13

7° Une paire de plateaux pour transformer l'appareil
en balance ordinaire.

La balance étant montée, le flotteur thermomeétrique A
suspendu & droite, et & gauche sa tare B, I'équilibre doit
étre parfait. Mais si 1'on plonge le flotteur dans l'eau dis-
tillée a 15° centigrades, dans l'éprouvette C; I'équilibre
est rompu ; pour le rétablir, il faut accrocher le cavalier D
au crochet placé a I'extrémité droite du fléau et qui sou-
tient le flotteur ; donc le cavalier D est égal au poids de
I'eau déplacée par le flotteur.

== |l T

"Timl'l TNy

| M P

Figure 1. — Balance aréathermlque de Mohr.

1° Densité d’un liquide plus léger que 'eau. On verse le
liquide & peser dans I'éprouvette G, on y plonge entiére-
ment le flotteur, puis on place le cavalier D dans 'une-
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14 LES CORPS GRAS

des entailles du bras droit du fléan subdivisé afin de ré-
tablir 1'équilibre. Mais si cet équilibre n est possible
qu'enire deux desentailles marquéesi,2,3,4,5,6,17,8,9
(admettons que ce soit entre 8 et 9), on place ce grand
cavalier & un chiffre voisin du plus bas (soit 8) et I'on
cherche a rétablir 1'équilibre au moyen du cavalier B
(soit entre 5 et 6, donc 5), Dansce cas, le cavalier D donne
la premiére décimale 8 et le cavalier E la seconde ¥
(soit 0.85).

Si I'équilibre n’est pas encore rétabli, on.essaye avec le
cavalier F qui se place entre 4 et 5 (soit 4, la quatriéme
décimale); et enfin le cavalier G rétablit 'équilibre en se
placant entre 3 et 4 (soit 3, la quatriéme décimale): Nous

_avons alors la densité 0.8543.
20 Densité d'un liquide plus lourd que l'eau. Dans ce
cas, on suspend le cavalier D au crochet placé a I'extré-
-mité droite du fléau, lequel soutient le flotteur. Pour les
_décimales, on proceéde comme précédemment. Exemple :
le premier cavalier D représente le poids de l'eaun dis-
tillée déplacée par le flotteur, soit T'unité 1; le second
cavalier D ayant été placé au n°® 3 donne la premiére dé-
cimale (soit 1, 3), E placé au n® 5, F aun®6 et Gaun°®8
on aura la densité 1.3568.

3o Densité d'un corps solide. On suspend au crochet
du bras droit du fléau le petit plateau a deux crochets H
et au bras gauche un des plateaux a fils de soie. L'appa-
reil se trouve transformé en balance hydrostatique. On
fixe le corps solide, a I'aide d'un fil métallique rigide, au
crochet inférieur du petit plateau H, on le pése dans I'air,
puis on le plonge dans 'eau distillée contenue dans 1'é-
prouvette G. Les poids qu’il faudra mettre sur le petit
plateau H pour rétablir I'équilibre représenteront le poids
du volume d'ean distillée déplacé par le corps.

Les flotteurs thermomeétriques pésent 10 grammes y

IRIS - LILLIAD - Université Lille



GENERALITES SUR LES CORPS GRAS 15

compris le fil de platine et la petite masse de laiton du
crochet. L'eau distillee & 15° centigrades, déplacée par ce
flotteur, pese 5 grammes et comme le cavalier D repré-
sente ce poids, on a : cavalier E = 0 gr. 5; cavalier
P =0 gr. 05; cavalier G = 0 gr. 005,

Lorsqu'on a une grande quanlité d’huile & sa disposi-
tion, on en prend le degré alcoométrique en observant
rigoureusement toutes les corrections, et on convertit les
‘degrés alcooliques en densilés au moyen de la table
suivante.

CONVERSION DES DEGRES
DE L'ALCOOMETRE DE GAY -LUSSAC EN DENSITES
(Eue. MARCHAND)

z =
53 “ 3 s% | &
= | g 2 E 3 g
2 = =
65 » 902.60 62.8 907.70 60.6 912.72
64.9 902.83 62.7 907.95 60.5 912.95
64.8 903.06 62.6 0908.20 60.4 913.18
64.7 903.29 62.5 908.45 60.3 913.41
64.6 903.52 62.4 908.70 60.2 013.64
64.5 903.75 62.3 903.95 60.1 913.87
64.4 903.98 62.2 909.20 60 » 914.10
64.3 | 904.21 62.1 | 909.45 59.9 014.32 ||
64.2 | G04.44 62 » 909.70 59.8 914.54
64.1 004.67 61.9 000.91 09.7 914.76
64» | 90490 618 | 910.12 | 59.6 | 914.08
63.9 905.13 61.7 010.33 50.5 915.20
63.8 005.36 || 61.6 910.54 59.4 915.42
63.7 005.59 61.5 910.75 59.3 915.64
63.6 | 905.82(| 61.4 | 91096 592 | 915.86
63.5 906.05 61.3 911.17 50.1 916.08
63.4 906.28 61.2 |.911.38 50 » 016.30
63.3 906.51 61.1 911.59 58.9 916.52
63.2 906.74 61 » 911.80 58.8 916.74
63.1 | 906.97| 60.0 | 91213 | 58.7 | 916.96
63 » 907.20 60.8 912 .26 58.6 017.18
62.9 | 907.45| 60.7 | 912,49 585 ‘| 017 40
; ‘ :
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16 LES CORPS GRAS

CONVERSION DES DEGRES (suite).

£ & £ &
g g “ 7 &
== § =
g3 g 23 £
= 3
58.4 917.62 55.4 923.80
58.3 017.84 || 55.3 924.00
58.2 918.06 || 55.2 924.20 |
| B8.1 918.28 || 55.1 924 .40
58 » 918 .50 55 » 924.60
57.9 918.71 54.9 924.83
57.8 918.92 || 54.8 925.06
57.79 919.13 || 54.7 925.29
57.6 919.34 54.6 925.52
57.5 919.55 54.5 925.75
57.4 919.76 || 54.4 925.98
57.3 919.97 || 54,3 926.21
B57.2 920.1 54.2 926.44
57.1 920.39 54.1 926.67
57 » 920.80 || 54 » 926.90
56.9 920.80 || 53.9 927.10
56.8 921.00 || 53.8 927.30
56.7 921.20 53.7 927.50
56.6 921.40 || 53.6 927.70
o265 921.60 || 53.5 927.90
6.4 921.80 53.4 923 10
56.3 922.00 53.3 928.30
56.2 922.20 53.2 928.50
56.1 922.40 || " 53.1 928.70
56 » 922.60 || 53 » 928.90
55.9 922.80 || 52.9 920,10
55.8 923.00 || 52.8 929.30
8a.0 9:3.20 52.7 929,50 |
55.6 923 .40 52.6 929.70 |
53.5 923.60 || 52.5 929.90 |

5%5”53%3%3%%3%?

0D T =0t IO 100 60 ¥ — P0G B T =1 005D T e

930.10
930.30
930.50
930.70
930.90
931.10
931.30
931.50
931.70
931.90
932.10
932.30
932.50
932.70
932.90
933.09
933.28
933.47
933.66
933.85
934.04
934.23
934.42
934.6)
934.80
934.99
935.18
935.37
935.56

Les huiles augmentent de volume avec la température.
Le coeflicient de dilatation des huiles est & peu de chose
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prés le double de celui de 1'eau. Voici ce oe!ﬂmént pu‘@r{ E
différentes huiles : oM MER CIAL

Haile de lin, ol st veieessmnens l—-L}LLE
— de baleine...... sassrasnsnas k_{,/
— depieds de beenf.......... i ‘9‘%.7
B T Er T A e S ﬂ%ﬁ
A TION, Hiies s des et 'ITIM
o e R e e

20
(V. Appendice.)

Viscosité, — Les corps gras, les huiles en particulier,
sont plus ou moins visqueus, el leur viscosité dépend de
la lempérature. Pour mesurer la viscosité des huiles, on
emploie plusieurs moyens : 4° on fait écouler I'huile,
contenue dans un flacon ayant une tubulure inférieure
traversée par un tube de diamétre et de longueur déter-
minés, pendant un temps donné ; 20 on se sert d'une bu-
relle graduée, entourée d'un cylindre de verre dans lequel
circule de la vapeur d’eau; on mesure le temps nécessaire
& l'écoulement de 100 centimétres cubes d’huile ; 3° au
moyen de l'appareil Fischer composé d'un cylindre en
cuivre qui reeoit 'huile et d'un tube d’écoulement en pla-
tine, évasé et pouvant se fermer & l'aide d'un edne fixé a
ure Lige, le tout entouré d’un manchon quirecoit l'eau de
chauffage.

4 L'Izométre de Barbey, construit par Wiesneg, repré-
senté figure 2, se compose d'un tube BC D en laiton,
formé d'un gros tube B vertical communiquant par sa
partie inférieure avec le petit tube vertical G par I'inter-
médiaire du tube horizontal €. Une tige d’acier éliré E
est introduite dans le petit tube verlical, de maniére a
former & l'intéricur de ce tube un espace annulaire de di-

2
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18 LES CORPS GRAS

mensions parfaitement déterminées.  La partie large dm
tube en U est surmontée d'un entonnoirF muni d'un trop-
plein P qui laisse écouler I'huile en exces dans le vase M.
Labranchela plus étroite
sé lermine par un peti
déversoir G conduisang
Thuile dans I'éprouvetia
graduée K.

Le tube en U esl en-
touré d'un bain-marie
en laiton A dans lequel
plongent un thermomé-
tre J et un régulateur de
température I N qui ne
permel aun gaz d'arriver
au braleur H qu'em
quantité strictement né-
cessaire pour maintenis
la température au degré
voulu.

Pour déterminer Ia
viscosité d'une huile om -
en remplit le vase & ro-
binet L et on la faif
" couler goutte & goutte
dans 'entonnoir F, mais
de facon qu'il y en ait um
léger excés qui s'écoule
B par le trop-plein P; om
= cheauffe le bain-marie &
Fig, 2 a la température déter-

iedis minée et on mesure le
liquide qui s'est écoulé dans1'éprouvelte K en un temps
déterminé.
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Cetappareil a été récemment perfectionné par MM. Ber-
land et Chenevier.
Pour le montrer dans
tous ses détails nous le
représentons en coupe
dans la figure 3.
L'dppareil Berland
et Chenevier se com-
pose d’un systéme de
tubes en U A A/, alésés
avec soin, et ayant le
méme diamétre dans
toute la longueur. Le
tube A’ est muni d’une
tige B placée dans ce
tube en position inva-
riable. Au-dessus des
tubes sont deux réser-
voirs D 1 ou T'huile
doit prendre sa tem-
pérature. Ces réser-
voirs sont traversés en
plusieurs sens par des
tubes S communiquant
avee 'enveloppe pour
multiplier les surfaces
de chauffe, Un trop-
plein K maintient le
niveau du liquide tou-
jours constant dans le
réservoir D, en méme
temps que le bouchon
Fig. 8. — Appareil Berland et Chenevier. conique M, manceuvré

par la tige & vis M/, permet de régler I'écoulement du
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20 LES CORPS GRAS

réservoir D au réservoir D'. Le tout estentouré d'une se-
conde enveloppe en cuivre E pour y faire circuler des va-
peurs ou des liquides ; par deux ouvertures F et G passent
deux thermométres; par deux autres ouvertures H et Il
entrent et sortent les vapeurs ou liquides servant a
chauffer I'appareil. Un thermométre N a sa boule a
I’entrée de I'huile dans les tubes en U. Pour chaufler,
on fait circuler les vapeurs de haut en bas; on emploie
I'éther, I'alcool, le sulfure de carbone. Ou on fait circuler
de l'eau & température fixe.

On remplit 'appareil jusqu'an haut du réservoir D avec
I'huile & essayer; on laisse couler 'huile. Lorsque les
trois thermomeétres sont & la température demandée et
demeurent bien concordants, on commence les mesures.
On régle le débiten M de facon que le liquide coule goutte
a goulte par le trop-plein K ; on recueille le liquide écoulé
en dix minutes, on le mesure ou on le pése et on rapporte
les résultats en grammes par heure.

Nous avons réuni dans les tableaux suivants la vmcoclte
des huiles végétales, des huiles minérales et nous avons
montré l'influence de température. Ces résultats sont trés
importants & connaitre lorsqu'on emploie les hulles pour
le graissage.
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VISCOSITE DES HUILES VEGETALES

Radis cnltivé. ., .uuvyee 145 | 197 | 82,
Brasica napo braswa(chau) 142 | 200 | 83
Moutarde noire.,,.esssqsss| 11 | 175
ChoU-FAVe. , sueeanerenaned| 137 | 198 | 6d,1] 45.4]
Pavot-ceillette..,ovvoneneas| 123 | 165 | 73,.4] 54.5
Cameline cultivée,.,.,....| 119 | 160 | 75,6] 36.2

Tqﬁ.‘l‘,{lff Ei'lg.vllt}ll";r': i LI ﬁ‘
| v alle de l'ean (L=
HUILES “k:",n"" PoRL étant Par consdquent
. weeonler |GG, | B ftile
(en  seconles) < a1 .
de! i a qill (LETH l!
;i T | e T
SEMENCES DE ?_3 f‘f ‘ g ::f E y
+ |+ |4+ +]| + B
Ricin COMMUN, (avvyessnes 1830|3390 4.9]  2,6{200 fois| 377 fois
| Olivier d'Europe..:...i...| 193 | 284 | 46,1| 31.68| 21.8 8-
Courge (pepon‘citruulﬂe) 185 | 240 | 48,6| 37.5] 20.5 i
Noisetier , ... s+esvnavsnss| 168 | 218 | 54.9] 41.2] 18:4 21
Gulza , evnavassnyeasan| 162 | 2220 55,51 40.5] 18.0 A
Nnvetiﬁ..-n...-.n...... 159 | 204 | 85.n] 44.1 o
Fulne (hétre).,.iveusee0aee| 158 | 237 | 56.0(°87.9] 17, .3
Moutarde blanche..,y.v...| 137 | 216 | 57.3| 41.7 .0
Amandier commun.,..,,..| 130 | 209 | 60,0| 43.0 .3
Chon précoce,....iuvs.. oo 148 | 205 | 60.8] 43.9 LT
PAsain . svsesrnsnsseesn| tas | 2100} 6250 428 .3
9 .9
3 2
g A

f=-1
g
S,

O D el 1000 D Ee 000 e 10 OB e O 00 6D KD e O B BN

o i §5 e gy PO ED 0D D RS RO RS KD D D 23 b
3 I3 el =) 00 0D D g e Rl Lo fd am DD D G e T8 — w

-
b
=
e o —
= = Tt B

=)=y =) L2

Belladone. .. i esunsneoens| 118 | 157 | 76,21 57.8
Salell o Jii e v e | AVAS CTABS LR 0] “80 8 120
Pin (Pinus s vestr i8)va0ea| 107 | 151 | 84,1] 59.6 .

Passeraze eu,{t.wée on cres- |
son alénois. ... c0p000q| 103 | 130 | 87.¢

31 89.2] 1t 14.4
Raisino: .. i vaves | 9% 12819091 30.3] 1. 14.2
Pruuvier domestiqne..., ..y 93 122 | 96.7] 63.1] 10 14.7
TahBOG s ineased| 0D =122 100201073 7] 10, 13.5
Julienne des jardins,,.....| 8% | 112 |101.1] 30.3] 9. 12. 4
Noyer (noix).,..... et s B LR v R B 11.8
Lio cultivé, ... .0.ci-0000| B8 | 10§ [102.2] 88 5] 9. 1.5
Chanvre cultivé (chénevis).| 87 | 107 [103.4] 84.2| 2.8 | 11.9
Pln épm PIgOOD). o suvsn.0o| 85 | 102 |105.8] 83.2] 9. 11.3
Aamidue i sevans| B8] 08 ERAIH 0371 e 0 | (10T

Ean distillée, ... vveannin 9 ] 9 1000] 1000
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92 LES CORPS GRAS

VISCOSITE DES HUILES MINERALES

NATURE ET PROVENANCE DE L’HUILE

TEMPS

que mettent 50ce,
d'huile pour "¢
eonler & la tam-
pératore de 2]e,
en secondes,

Huile a lubrifier américaine (marque Stan-
e Qe 0 M R R B e e I S

" Huile pour machines constituée par des

huiles ralfinées....... A s
Huile' de werine Brale. oo, cieie v seanaliass
lluile m'nérale russe (marque caucasine)..
Huile de résine raffinée.. ... AR S s

Huile de résine ralfinée & 'ang'aise.......

|l Margue de Schlimann 4 Hambourg........
Il Marque oléonaphie....ccevecaserreinans

Marque CAUCASINe. .. .ovseeasidsnrrossnss
Marqgue OlEonHPNS. v v.awossasmsssonasrons
Huile grasse anglaise (Miller-Glaseow). ...
Huile grasse ‘allemande.....ocooneveannns
Huile russe, dite Spindelol.......c..c.00..
Huile de paraffine....

Huile de ﬂchiate...l......_,..,,..........

75
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VISCOSITE DE QUELQUES HUILES
(BERLAND ET CHENEVIER)

QUANTITES EN GRAMMES
MTUBE ET PROVENANGE D'HUILE ECOULEES A L'HEURE
DE L'HUILE i &
41560 | 4 859 | A 460 | &4 78e
Huile de colza soutirée..... 10 98 25.40‘ 41.70| 91.80
Huile de résine rectifiée....| 8.66| 40.20| 82.00/259.70
Huile minérale Bonifuce. ...| 17,83| 47.60| 80.30(198.70
Huile minérale ragosine VIL.| 3.13| 12.81| 21.67| 84.50
Huile minérale Standard
PEERE (1) e 6.79| 23.10] 46.90/156.22
Huile minérale Young (pa-‘
raffin pour graissage) ....| » » 1130,80)|248.80
Oléine (acide oléique).,.....| 24.40, » | 83.00[184.20 |}
Huile minérale russe Geer- | :
BER 23N Uy e dasiensena] s D.03l v BOLTSIEROZ00
Huile minérale  Standard :
rougeils (180 Sl 24T 7.04| 27.04
Huile minérale d’Ecosse. ,.| '» [168.02] 99.12| »
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VARIATION DE FLUIDITE DE DIVERS MELANGES EMPLOYES
A LA COMPAGNIE DU MIDI (BERLAND ET CHENEVIER)

QUANTITES EN GRAMMES D'HUILE ECOULEES A !J'I'IEUBE
NATURE ET COMPOSITION s T sie | am
DES MELANGES — A | e | e e | — i
. Trouvé | Calenlé | Trouvé | Calenld | Trouvd | Calenld | Trouvé | Calenld
- 3
~ | Huile de colza soutirée...,. 50 ‘ ‘
e { Huile de résine rectifiée.... 35! » | 11.19] » 33.91] 61.50! G1.68] = 166.49
# | Huile minérale Boniface.... 15
|
o | Huile de colza soutirée ..... 35 )
2 | Huile de résine rectifiée ,... 45 | 11.60{ 11.30] » | 36.50] 68 »| 67.70[176 »|178 »
# ( Huile minérale Boniface .... 20
|
= | Huile de colza soutirée ...., 20
2 Huile Standard russe D.... 35 8.90( 8.47| » 30 85] 62 »| 61.63(184 »|i89
Huile de résine rectifiée .... 45 i g
[ .
~ { Huile de colza soutirée ..... 90 : o1 67| , = o
S 1 Huile minérale Boniface.... 10 E I LY g N B2 S L Dz
|
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GENERALITES SUR LES CORPS GRAS 25

Action de la température. — Sous linfluence d'une
basse température les huiles se concrétent et les corps
gras se durcissent. Yoici le point de congélation des pfin-
pales huiles végétales :

Huile de ricin...,.,.— 47 5 | Huile de cresson....— 30

de thon.......—~ » »
de pingouin...-+ 7T »

— de soleil......— 15 »
— depin....iseo— 18 8

»n

— dolive.......... 28 — de raisin.,,...— 15 »
— de courge.....— 15 » — de prunier.,...— 5 8
— de noisetier... .— 18 » — denoix........— 275
“— de colza.......— 6 3 — de lin....e.0.a— 27 5
— de navefte.....— 3 8 — de chanyre....— 27 §
— e faine.......— 17'8 — de pin pignon.— 27 5
— de moutardebl.— 16 5 — danda......... — 12 .
— d'amandicr...,.— 23 — dargan........— »»
— choux précoce .— 10 » — darabelte.....— 5 »
— de fusain......— 20 » — pieds debenf.,— 16 »
— e radis cullive — 16 3 — deuf.........4+ 8 »
~ de'chon.......— 38 — de dauphin....— & »
— moutardenoire.— 17 § — dalligator .... 5 »
— de chou-rave...— 75 — de crocodile..,- 2 »
— pavot @illette..— 18 5 — de phoque.....-- &§»
— de cameline..,— 18 § — de bélanga....— 2»
— de belladone...— 27 5 — de poisson ....— 2»

La chaleur rend les huiles plus fluides et fait fondre les
corps gras solides. Le point de fusion des différents corps
gras n'est pas le méme et mérite qu'on I'établisse d'une
maniére précise. On détermine le point de fusion et le
point de solidification Nous expliquerons a [l'essai des
suifs comment on délermine ces deux points, On a
reconnu que le point de solidificalion est inférieur au
point de fusion et la solidification est accompagnée d'un
dégagement de chaleur,

Pour déterminer d'une maniére suffisamment exacte le
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26 y LES CORPS GRAS

point de fusion d'un corps gras, on emploie beaucoup le

procédé a-la goutte employé dans beancoup d'usines. On

.plonge le réservoir d'un thermomeétre sensible dans la

graisse fondue, puis on l'incline & 30° et on le fait tourner

entre les doigts. Il se forme & I'extrémité du réservoir du

thermomeétre, une goutte liquide qui reste loujours a la

parlie inférieure et ne suit pas le thermométre dans son”
mouvement de rolalion. Aussitdt que la goulte suit le
thermométre on note le degré de ce dernier et onle prend

pour point de fusion du corps gras.

Ce procédé nous a toujours donné d'excellents résultats
comparatifs et expédilifs. Nous avons donné le point de
fusion des différentes graisses & leur étude particuliére
dans le courant de 'ouvrage.

Spectre. — D'intéressantes recherches de MM. Doumer
et Thibaut ont permis de diviser les huiles en quatre caté-
gories, caractérisées chacune par unspectre parfaitement
typique. ,

La premiére catégorie renferme les huiles qui possédent
le spectre de la chloro phylle, bande rouge, bandes bleues
et violettes. Ce sont les huiles d'oli ves, de chénevis et de
noix.

La seconde catégorie comprend les huiles ne possédant
aucun spectre. Les huiles d’amandes douces et améres
et I'huile de ricin appartiennent & ce groupe.

La troisiéme calégorie est composée des huiles absor-
barit toutes les radiations chimiques. La portion chaude
du spectre (rouge, orangé, jaune, moitié du vert) passe
inaltérée et toule la partie réfrangible constituée par les
rayons chimiques est enliérement absorbée. Le spectre
cesse brusquement au vert. On ne conslate aucune bande
d’'absorption dans la portion du spectre qui passe. A cetle
calégorie appartiennent les huiles de colza, lin, navette
et moutarde.
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La quatricme catégorie est formée par des huiles absor-
bant les radiations chimigues, mais laissant percevoir les
bandes de la chlorophylle. A cette classe appartiennent
les huiles de sésame, d'arachide, d'eillette et de colza.

Electricité, — Les huiles sont bonnes conductrices de
I'électricité & Dexception de 'huile d'olive. Clest sur ce
principe qu'est basé le diagométre de Rousseau pour
reconnaitre la pureté de I'huile d'olive. Les suifs condui-
sent peu l'électricité. Les cires, la paraffine ne la con-
duisent pas.

Solubilité. — Les corps gras sont & peu prés insolubles
dans I'eaw ; ils sont peu solubles dans 'alcool froid et plus
solubles dans I'aleool bouillant d'oi ils se séparent par
refroidissement. L'huile de ricin, de eroton et les huiles
minérales sont assez solubles dans l'aleool concentré.
La vaseline s'y dissout dans la proportion de 20 ©/a,

- (V. Appendice : Solubilité des huiles dans Ualcool.)

L'éther, la benzine, le sulfure de carbone, I'éther de
pétrole, les essences, le chloroforme, le chlorure de
méthyle, I'acétone les dissolvent facilement.

L'acide acétique glacial dissout les huiles végétales et
animales et ne dissout pas les huiles minérales & la tem-
pérature de 40-50°. Les corps gras sont plus ou moins
solubles dans cet acide acétique, et on a proposé i ce
sujet une méthode pour les différentier. Dans un tube &
essai on met 35 centimétres cubes d'huile ou de corps gras
fondu et 5 centimétres cubes d’acide acélique de 1.0562,
on chauffe jusqu'a dissolution compléte, puis on laisse
refroidir lentement et on note exactementla température
alaquelle apparait le trouble. Voici comment se compor-
tent les différentes espéces d'huile :

Le troable commence &

Hle Gdemoay: o, e Lol st 72
O PRNE A i e A e | B8
= e B0l e -l 99
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Huile de pieds de beeaf......0... 83
el i e e a e it
diolive.Z:aevs L s A 0
de eotony o\ irvsiswineneasa: . B3
Rl e ree vete ses wleralyitte L i
deibaleme s s cvas | hid
derequins iy veetes ona it S
e FOUBS0 ce i vaii e v O
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de SésSame .. .. ase et L
demnelon s esinnvsneesy 08
d'amande . ....... wole alainy e im0

S el SR e e S B
B 8 (a5 S S e e i L
de ricin..... SRR L A 0
Acideoléiquer .5t L dee s s siins 0
Beurre de cacao...c.ciqasnassess 105
Suibdecbmnls, TRe e S s Y
e B R E P B S e S
Huile de foie de morue......e... 4101

L a0 1 o o R e IR 1 TR 1 S e T e

Les huiles sont d'autant plus solubles dans 'acide acé-
tique qu'elles renferment davantage d'acides gras.
Les huiles et les corps gras dissolvent de pelites quan-
tités de soufre, de phosphore et de selénium, plus &
*chaud qu'a froid. Ils se mélangent aux chlorures de
phosphore, de' soufre et d’arsenic. Les carbonates alealins,
le chlorure de sodium, les sous-sels de cuivre, 'acélate
de cuivre, I'oxyde de cuivre se dissolvent dans les corps
gras. Il en est de méme des alcaloides végétaux ou arti-
ficiels comme la morphine, la cinchonine, la quinine; la
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gtrychnine, l'aniline, la toluidine, ete. (V. Appendice:
L'Indice de réfraction et la déviation du plan de polarisation
des huiles.)

PROPRIETES CHIMIQUES

Neutralité. -—— Les corps gras sont neutres. Les huiles
de poisson sont généralement acides, les huiles végétales
renferment toujours une certaine quantité d'acides gras
provenant de leur exposition a 'air ou de leur mode de
fabrication. o

Pour déterminer la quantité d'acide libre renfermée
dans une huile ou une graine, voici le procédé le plus
exact. On en prend 5 grammes que l'on met dans un
ballon a fond plat, avec 30 centimétres cubes d’alcool a
40°, on fait bouillir ¢cinq ou dix minutes en agitant, et on
laisse reposer une demi-heure. On ajoute quelques gouttes
de phtaléine ou phénol comme indicateur alcalimétrique
et I'on y verse goutte & goulte une liqueur titrée de po-
tasse, renfermant 10 grammes de potasse (K 0) par litre
(vérifiée par l'acide sulfurique) jusqu'a virement de la
liqueur au rouge persistant. Soit » le nombre de centi-
metres cubes de potasse employés.

La quantité pour cent d’acides g_.,ras est donnée par la
formule simple :

NNe 02
I

B —

R étant la quantité de potasse correspondant &
un gramme d'acide gras. Cette quantité est variable pour
les différentes graisses. M. Ferdinand Jean I'a déterminée
pour un grand nombre d'huiles et de graisses, nous
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donnons ci-aprés les nombres trouvés par ce chimiste :

4 gr.d'acides gras del'huile d'willette. — 0 153 de potasse (KO)
d'arachide (Congoj. = 0 160
de sésame (Bombay)=10 159
decolza . it ads— 0 450
aeTi. e s = 0h0
de I'huile de pavot.= 0 156
de suif industriel.. .= 0 172

P O R I T
1A 1o Bt Ot

de suif d'os.......= 0 1649
stéarique... ... .- .= 0 1782
d'oleique, saponifi-

cakion.. . ....... =={1" 4578

de foie de morue..— 0 159
d'olive de Nice.....— 0 158
de pieds de mouton.= 0 1426
de cheval.,;voc.... =0 1426
de'beof., e eess =0 131
de 60c0u.ve e inas— 0 1526
de colon pur...... =0 {521
de harette.......e. = 0 1426
de I o s an— 0 1213
d’huile du Japon... = 0 153
de menhaden...... =0 {521
de chénevis....... =0 1426
de ranion......:,. =0 1487
de colza (Pas-de-Ca-
~ lais), doublesapo- .
nification.......= 0 152

AL U5 16 e 8 0 8 A 10
et e 00|

de baleine du Nord.. = 0 167%
— dua Sud... =0 161
de baleine de sper-
MACHH . v v s ess— 0 1045

de phoque.........=0 164 —
de falne 2o, =0 158 —
d'amandes douces.. = 0 158 -—

b e M

C'est ainsi qu'on a trouvé :

Huile d’amandes doucesrenferme.. 0 23 d'acides gras
— d'olive pure — oA B0 —
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Huile d'olive acide renferme ... 0 80 d'acides gras

— de colza indigtne — osa 0 8 —
— decolza de Bombay — . ... 075 —
— demorue Dunkerque — ees D067 —
~— de poisson - e 2141 —_
pr— dE lin — e 0 89 -

Action sur les métaux. — D'aprés les recherches de
Redword :

Les huiles minérales n'attaquent pas le zinc et le cnivre ;
elles attaquent trés peu le laiton et le plus profondément le
plomb.

L'huile d’olive a[[aque le moins I'éfain et le plus le cuivre.

L'huile de navetie n'attaque ni P'étain ni le laiton ; elle
corrode le moins le fer, le plus le cuivre.

L'huile de suif attaque le moins étain, le plus le cuivre.

L’huile de croton altaque le moins le plomb, lé plus
Yétain.

L'huile de spermacéti agit le moins sur le laiton el le plus
sur le zinc.

L'huile de baleine n'attaque pas I'étain, agit peu sur le lai-
‘on el le plus sur.le plomb. g

L'huile de phoque attaque le moins le laiton et le plus le
cuivre.

En retournant la question on trouve les résultats sui-
vants :

Le fer est attaqué le plus fortement par I'huile de. suif, le
moins par 'huile de phoque.

Le laiton est attaqué le plus par I'huile d'olive, le moins
par I'huile de phoque; pas dua tout par I'huile de navette.

L'étain n'est pas attaqué par I'huile de navette, trés peu
par 'huile d'olive, le plus par I'huile de croton.

Le plomb est attaqué le moins par 'huile d’olive, le plus
var les huiles de lard et de baleine.

Le zinc n'est pas attaqué par les hydrocarbures et l‘hmle de
lard et le p]us par l'huile de baleine.

Le cuivre n’est pas attaqué par les huiles mmemles,; est
corrodé le moins par Thuile de baleine et le plus par I'huile
de suif.
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Action de Uair. — Les corps gras se conservent sans
altération aucontact del'air pendant un temps trés long.
A l'air les corps gras se rancissent, deviennent dcres et
acides, en absorbant de I'oxygéne.

Les phénoménes d'oxydation des huiles et des graisses
les divisent en deux sections ;

1¢Les huiles dont l'acide liquide est essenticllement
formé d'acide oléique, comme les huiles d'olive et de poisson |
qui absorbent l'oxygéne de l'air en transformant leur gras en ‘
acides gras, sans se dessécher : elles sont dites huiles non
siccatives.

2° Les huiles dont l'acide liquide est formé principalement ‘
d'acides linolénique et isolinolénique qui renferment six va- 3
Iences non satisfaites, comme I'huile de lin et I'huile de noix,
qui absorbent 'oxygéne de lair en transformant ces acides §
en produits d'oxydation solides. Ces huiles se desséchent & 3
Vair, on les nomme huiles siccatives.

En régle générale, une huile est d’autant plus siccalive
gu'elle renferme moins d’acide oléique et plus d’acides
finolénique et isolinolénique. ‘

L'oxydation spontanée des huiles est due & une fer- 1
mentation particuliere délerminée par 1'oleorum micro-
elodus (mikro, pelit; klodos, branche), sorte de plante

eryptogamique sporifére. On peat 1'étodier facilement en '
exposant une goutte d'huile de lin sur 'objectif d’un mi- i
eroscope. Pendant les premiéres minutes, il n’y a pas de ;

ehangement perceptible. Au bout d'un quart d’heure, on
voit apparaitre quelques objets ayant la forme d'une fau-
¢ille et qui augmentent rapidement en longueur, Arrivés
a un certain point de leur développement, il se projette
d'un des bouts un petit tube qui va en grossissant sans
aiteindre cependant les dimensions de la formation pre-
miére. A cetle période de leur formation, les deux corps
divergents, par suite de leur courbure et de I'expansion
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de leur bout supérieur, ont I'apparence de deux feuilles
altachées a leur tige ; quelquefois un troisitme membré
mais beaucoup plus plus pelit, prend naissance d la jone=
tion des deux autres.

Ces branches sont le branchement myeelia de la plante;
les spores pour la propagation sortent de la partie large
des branches. :

Lorsque la goutle a resté vingt quatre heures & l'air,
toutes les phases du déy e]oppement de la plante sont
visibles, depuis les spores jusqu'avx fils 4 leur compléte
croissance. Le myeelia est blane, transparent et immobile.
Les spores sont sphérigques et ontla forme d'un ceuf;ils
ont un millimétre & deux millimétres de diamétre.

Lorsqu'on examine les huiles non siccalives, on phserve
les mémes phénoménes, mais la plante est mobile au lieu
d’étre immobile.

Cette plante vit aux dépens des malitres azolées ren-
formées dans 'huile ; maliéres albuminoides et gommes;
elle préfére ces matieres & celles ajoutées artificiellement,
Le borate etle benzoate de manganése favorisent son dé-
veloppement. Le cuivre et le plomb n'empéchent pas sa
croissance, mais aussitot que les acides gras sont mis en
libérté, ils se combinent & ces métaux et forment des sels
vénéneux qui agissent sur la fermentation huileuse et le
suspendent. Le phénol, l'acide arsénieux, le sulfate de
cuivre, l'acide salicylique, et en général tous les antisep-
tiques énergiques entravent et arrétent la fermentation.
L'oléorum microclodus transmet Loxygéne de lair a
I'oléine, a I'acide linolénique et isolinolénique. La fermen-
tation dédouble les éthers gras en glycérine el acides gras.
La glycérine est complétement détraite par 1'oxydation.
La température de 20°-25° est la plus favorable.

Les huiles et corps gras absorbent de l'oxygéne lors-
qu'on les chauffe au contact de I'air, lorsqu’on les chauffe

3
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avec de 'oxyde de plomb ou de 'oxyde de manganése,
lorsqu'on les chauffe avec du borate, de l'acétate, de
T'oxalate de manganése, par un courant électrique em
présence de gaz oxydants et au moyen du plomb divisé.
. Toutes ces méthodes sont employées pour préparer 'huile,
de lin et autres destinées a la fabrication du vernis, nous
les décrirons dans le courant de 'ouvrage. La méthode
d'oxydation des huiles par le plomb précipité permet
d'apprécier le poids d’oxygéne absorbé dans un temps
donné,

Dans un verre de montre, on met 1 gramme de plomb
divisé préparé en faisanl tremper une lame de zine dans
de l'acétale de plomb au dixiéme, légérement acidulé
avec de l'acide nitrique, on recueille la poudre meétallique
adhérente au zine, on la lave & I'eau, & 1'alcool el a 'éther
et on la desséche complétement dans le vide. On verse
dessus ce plomb 085 d’huile par gouttes et en les espa-
cant pour qu'il reste du plomb sec entre chacune d’elles.
On place le verre de montre sous une cloche a coté d'un
récipient contenant de l'acide sulfurique, on expose au
soleil et on laisse quatre jours dans cet état; on pése le
verre de montre pour avoir I'augmentation. Cette déter-
mination est utile pour les huiles siccatives et les huiles
de poisson employées pour fabriquer le dégras.

Voici I'augmentation de poids de différentes huiles :

Bl de B .o e e 90 1 Oy
— de noix ....ce.. S i IR
— d'ceillelte ......cc0000e 068 —
— de coton ..... A e —
— de baleine du Neri! ..... 8 2 —
— A JAPOW) cinevsvmininrrime, - Bk —
— dlalligalan: oo L3 0 as 22—
— de foie de moruz ...... 63 —
— de Menhaden ......00.. B 5 —
— desardine ..... eh e o A
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Huile de chénevis. .. uavaizesse - o8
RV [ 1) e e e
SISO M7 1) | WP O S e T 1
— i dabancotl. vo s es - 440
e G e e S e B

) T N A A A S ST i = )

Acide oleique saponifié......... 475
— digtillerinsnrons o cd2in
Hinle e T e s e el e A 24
e DOTRE S s R RO
— de baleine..... et o S 65 5
— de pieds de mouton...... B1 5
i — de cheval....... @6
LDty et (o e o S e S 7

| 40N 08 g a e s o e e oA S )

L’acide sulfurique produoit aussi avee les huiles difleé-
rentes colorations qui ont été mises & profit pour distin-
guer les huiles entre elles.

M. Heydenreich (1848) verse une goutte d'acide sulfuri-
que & 66° sur 1 a 10 gouttes d’huile étalées sur un verre
de montre reposant du papier blane, suivant qu'on agite
ou qu'on laisse au repos, on observe les colorations rela-
Lées dans le tablean suivant.

Penot rend les réaclions plus sensibles en opérant de
méme avec de 'acide sulfurique concentré, saturé de bi-
chromale de potasse en poudre. 1l est préférable d'employer
pour ces réactions de petites capsules en porcelaine blan-
che. Nous donnons les colorations ainsi obtenues dans le
tableau suivant.

Dans le tableau de la page 41, nous donnons les colo-
rations observées par M. Crace-Calvert, avec des acides
sulfuriques & différents degrés de concentration. Nous
complétons ces données par celles de M. Chéteau, données
page 40.

L'acide sulfurique agissant & chaud saponifie les corps
gras. e'est-a-dire les dédouble en acides gras et glycérine

IRIS - LILLIAD - Université Lille




(R Tk T T

GENERALITES SUR LES CORPS GRAS

37

NOMS
R

HUILES.

NEACTIONE DE M.

HETREXREICH

REACTIONS D M PENOT.|

Acide sullor

sune agiler,

iqne i 66
Ty

en azitant.

Solution de
bichromate de polasse
dans
Facile snlfurique

(huila de suil
Amandes donees, .

Baklsire . covry..

Chénevis, .oveess

Caolzg.cavsnnsiss

Foie de morne...
Lin (Haut-Rhin)®.

Madia sativa.....

Navette (d'un an,
exprimés & nn:
faible ehaleur) ..

Navette (d'nn an,
id. d'nne aut. fab.)

Naveite (fralche).

NokE. oo anevavsin
Noix (d'un an)...

autre fabrique ..
Olive (de Buuc':!).
Olive (impnre dn
cOmMmereal.. ...

Olive (huile tour-
nante), provenant
"olives fermant.

Pavot (fraiche) a
froi

11 P

Acide nléi?ue
Vit

Trn (Earie L

Noix (idem), d"une |

Tache rongedLre; au-
| réale rongedlre. .
Janne serin ;  des
poinis crangés, |
Gromeanx mngek-l
tres s* fond brun, |

Gruomeanx bruss sar
fond jaune.......
Auréole bleo verdh-
tre, avee qualques
stries bron janni-
tre an cenlre....

Rouge foned. ......
Rouge bran foned. ,

Rouge Lrun moins
foned . .ouuus r S 3

Ronge Frun faible;
an-dessue une lé-
zére conche gri-
7 TR R

Aardole blea verdd-
TreL e

Anréole blen verdi-
L2 4 s

Auréole blen verda-

Jaune bran........
JaOD8. s iraannn
Jaune orangé......
Jaune faible.......
Tache trés pen sen-
sibla ...
Jaune orangé......

Tache jaung.......

Rouge brun......
Vert mle..... ..

Lia dewin.......

Brun verditre.. ..

Blen venlitre ...
Rongo foned. ...
Grumeanx  bruns

sur fond grie,. .

Caillot Lrun  sur
fond vert......

Vert olive.......

‘
1
Vert Menaue....}

) { S =

. S
Caill. bron fones,
Brun sale meins

foned, . oonivins
Bron sale,.......

s wessass

Gris verddtre....

Griz brondtre. . ..
Olive brunitre. ..

e
(1) Si au licu d'une goutte d'acide on en mel cing on six, loute la
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Rouge bron.
Gromeaux jauniires,

Grumeanx d'on bron
rouge sur fond broun,

Grumeaux jaunes sur
fond vert.

Grumeanx jeunes sur
fond vert de chrome.
Ronge foneé,

Grumeanx bruns sur un
fond presque incolore,

Gromeanx Liruns sur un|
fand vert de chrime.

Légers gromeanx brans,
sur fond olive.

Gromeaux jaones sip
fond vertde ehrame.|

Grumeaux janngs plos
abondants sur fond
vert sale,

Grameanx jaunes sur
fond vert de chréme
Grumeaux brans.

Id.
1d.
Olive brun,

1d.

Brun.
Grumeaux jaunes sur
fond blane.
|




38 LES CORPS GRAS

qui s'unissent & l'acide sulfurique pour former des acides
sulfo-gras el des acides sulfoglycériques se décomposant
facilement sous I'influence de I'eau et de la chaleur en gly-
cérine et acides gras, Celte réaction a été utilisée pour la
préparation de l'acide stéarique.

Action de lacide nitrique. — L'acide nitrique produit a
froid des colorations plus ou moins caractéristiques, En
mélangeant 40 grammes d’huile avec 5 grammes d'acide
nitrique ordinaire, on obserye les nuances suivantes :

Incolore, avec les huiles d’amandes douces et améres,
de noisette et de soleil.

Verddtre, avec I'huile d’olive.

Abricot clair, avee I'arachide, rouge avee le pavot blane
et jaune avec I'huile de lard.

Jaundtre, avee le ricin et le sésame.

Rouge cerise, avee les huiles d’abricots, de moularde,
de noix, de cameline et de faine.

Rouge orange, avec les huiles de navette et de lin.

Rouge brun, avec I'huile de colza.

Marron elair, avee la mounlarde noire.

Marron foneé, avec I'huile de coton (brune).

Marron foneé verddtre, avec I'buile de ¢hénevis,

Marron, avee lacide oléique.

Rouge marron, avee T'huile de foie de morue.

Rose foneé, avec 'huile de pieds de beeuf.

Rose clair, avec I'huile de pieds de mouton.

masse prend une coloralion érun rougedire pen intense el reste
seulement verte sur les bords.

(2) Avee cing ou six goultles d'acide, I'huile de lin forme, par I'agi-
tation, une masse résineuse noire consistanie.

(3) Si an lien de dix gouttes d'hnile on en met une trentaine, il
ya une légére coloration en vert bleudire, qu'une goutte de plue
change auszitdt en gris. Cing on six gouttes d'acide colorent cetle
huile en orange trés vif.

{4) Il faut doubler Ja quantité d'huile et en employer vangt-cmq &
trente goulles. s
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REACTIONS DE M. CAILLETET

HUILES

TEMPEHATURE
7,8, 9 canligrades.

TEMPERATURE
10, 11, 12, 13, 14® cenlig.

TEMPRRATUNE
15, 18, 17, 18, 19° centig.

TEMPERATURE
20, 21, 22, 23, 24° centig.

Colza non épu-
réa,

Colza, épovia.

Pieds de bauf.

sinn de cald, | appréciable

Brun, en 1/4|Colorat. ped

(heure, pas- vigible.

s¢ a8 rouge

orange .

Ronge gro- Ineolore.
suille.

Brun foncd, |Colorat, pen

visible

ston de eafé | apprecialile

Rounge orange| [Incolore.
o1 Ponge gro-

seille.

Rouge gro- Incolore.

seille,
Brun foneé, | Colorat, pen
visible,

sion de ealé,| pen orangés
;’rn ‘Iuplrnll

acilement,

Ronge arange| Iotolors,
o Pl e -

bﬂ!i“ﬂ.

Ratge gro- Ineolors,

seille

Bivn loneé, {Nuaice oran-

ghe,

| gisaviers |[— | ——————— | ———— | — e —————_
Huile. Avida, Huile. Avide, Huile. Avida, Huile Acide,
| SRR 3
Olive vierge. I}uukm Nankin pile. Paille pila. Pa lle.
aned,
Incolore on & Tacolore. thh Incolore ou &
— ordinaire...| Janne sale. Bg;;nl;e Nankin fones, peina Paille foneée, fIneolore on & Id. peine
ﬁ X verditre. iné vaeditre,
— tournante. . " Id. Nankin vn Paille nuaneel verlitre, 1
pen jaunitre. Jonnitre, e 1
pﬂu-s sonvent
paille funéo)

Sésame.  |Rouge lran. |Forlementco-| Rouge bran. |Orangé rouge|Orange fanes, Orange, |Jaune  infu-
loré en ronge sion de sa-
orangé. Tran.

Avachide.  |Sule on info-|Colorat. pen|Sme on infa |Colorat. pen| Suie on infu- [Coloration un|Saie og infu-|Coloeation un

sion de calé. | peu orangée

fjui ilisparalt

i,

fucilement,
Rongs oratige|  Ineolore.
o Fonge gro-
seille.
Rouge gro- | Ineolore.
seille. |
Brun foneé, |Nopapes oran= |
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L’acide nitrique conecentré altaque les corps gras avee
violence, el les transforme en acide abiétique, subérique,
etc., el finalement en acide oxalique. Le mélange d'acide
sulfurique et d'acide nitrique produit différentes réactions
colorées avee les huiles qui ont été étudiées par Cailletet et
que nous résumons dans le tableau précédent. Pour faire
la réaction, on mélanged ans un tube & essai5 centimeétres
cubes d’acide sulfurique, 3 centimétres cubes d’acide ni-
trique, 3 cenlimétres cubes d'eau et 4 cenlimétres cubes
d’huile, on agite frente secondes, on plonge le tube dans
Feau froide cing minutes, on le laisse au repos quinze
minutes et on observe la coloration. ‘

D’apres Behrens, 10 grammes d'un mélange & poids
égal d'acide sulfurique et d'acide nilrigque agissant sur
10 grammes d'huile, donnent les colorations suivantes :

Huile de sésame. Vert pré foncé.
— d'amandes. Rose {leur de pécher.
— d'olive.... Jaune clair.
— de lin..... Rouge brun.
— dericin... Peu changée.
— de colza... Brunrougeilre.
— d'willette.. Rouge brique.

M. Calvert a également observé ces colorations, voir le
tableau page 41.

Action de lacide chlorhydrique. — L'acide chlorhydri-
que mélangé de 2 °/, de sucre, employé dans la propor-
tion de 1 volume d'acide pour 2 volumes d'huile, donne
les réactions ci-apres :

Huile de sésame.,..... Rose.
— dlolive..,,¢.v..0. Jaune orange.
— dericin «....0000. Orange.
— de pavol......... Jaune brun.
~— darachide....... Jaune.
~— d'amandes..,.... Jaune orange.
— de colza......... Brun foncé.

Action de Tacide hypoazotique. — Cet acide concrite
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Toléine des huiles en la transformant en élaidine. Les
huiles siccatives qui ne renferment pas d'acide oléique
ne se conerélent pas. Les huiles se solidifient d’autant
plus facilement qu'elles renferment davantage d'oléine.
Le meilleur essai se fait en mélangeant 10 grammes
d'huile avec 5 grammes d’acide nifrique & 40° et 1 gramme
de mercure. Voici le temps de solidification des princi-
pales huiles :
Huile d’olive verte..,.........

A 15 P Pt B 5

d’olive vierge.... ......
d'olive de 3° extraction.. .
dlarachide. .. it e wee
de sesame. . ...usinsenes
dargolaas i iisas
de cotoni... vt au A
d'amandes douces ......

- Ameres. ... . “
de noisetle ........ AR

de moutarde blanche. ...
de pieds de cheval.......
de pieds de mounlon.,....
dedatne s o, s ik caies
L B e o o
deTicin o e e s

BT b SE R B
Acide oléique de saponification

— distillario=rn e

Huile de morue.....
— debaleing ....oonvnennnn
de bancoul .......

de chénevis, iiivuvsecsee
de pavol: ccs i ineans s
s o b e e A o
DO TIOIX s v hivisvneiviessvain

Oléonaphte. i ercansss vas=a
) i e s

L’action de I'acide hypoazotique estaccompagnée d'un
certain nombre de réactions colorées que nous résumons
ci-aprés:
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1 heure » minutes

e R ORI

sicn b0

w o e

"
55
20

RV o 1 i 1

n -

[l el e L)

IHIS.
piteux.
pitenx.
pateux.
pas.
pas.
pas.
pas.
pas.
pas.



Huile d'amandes douces.

— —  améres.
— de noisettes ... .0
— de soleil..... I

— d'olive vierge.......
— d'olive ordinaire..,,
— d'olive de 3= extract.
— d'arachide....
— de pavot blanc..,...
—vdelard. oo s naine
i [ 7 i e R T
— de S68ame..ieasenss

— d'abricots........ O
— demontarde blanche.,
— 4 DOIX.. .. ey

— de faine...
o OenavEtiei T, oy s
— de colzi....ccerines

— de moutarde noire, .
— de coton (brupe),..,
— de coton (blanche).,
= de chénevis.. ., ... 5
— de suif (acide oléiq.).
— de pieds de cheval,.
— de pieds de mouton.
— de foie de morue,,.

LES CORPS LBAS

COLORATION

Aprés 25 & 30 mineles
Blang.icosnnsarsarcs
— T R AN ]
-t TR SRR Y
Janne cilron...cecs..
Blane légérem, paille,

e T ST s e
daune paille foneé. .,
Abricot clair........,
Abricot foncé rouge.
Blanesnle, i s enisnns
BOSE LRk waaaten
JANNe CPANZe, cevrve,
Jaune orange vin....
Rouge cerise clair, ..
Orange ...
Jaune rougeitre....,
Légérement rouge.,,
Ronge caramel, ... ..
Légirement rougeat.
Rouge orange foncé,
Abricot clair........
Marron clair....,...
Jaune rougedtre. ,...
Chamois clair... ,,.
Be décolors...vieves
Rouge brun.......4

sanan

R

(V. Appendice : Procédé Brullé.)

Réactions de M. Chiteau. — M. Chéteau a examiné ['ac-
tion du bisulfure de calcium, du chlorare de zine, de
I'acide sulfurique, du bichlorure d’étain, de l'acide phos-
phorique et du pernitrate de mercure sur un grand
nombre d’huiles. Nous donnons ei-aprés les tableaux ré-
sumant les réactions obtenues d’aprés 'anteur.

Tous ces réactifs s'emploient en versant quelques
-gouttes (4 a 5) sur 'huile placée sur un verre de montre
et occupant environ Ja surface d'une piéce de un franc.
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Aprés | heurs
Blanc.

Jaune cilron aaible.
Bl vert jaune faible.
Blane jaune sale,
Abricot clair.
Abricot foncé.

Blane jaunatre.
Jaune clair,

Jaune orange.

Roze.

Jaune rougeitre.
Jaune orange.

Jaune légér. oranga.
Rouge caramel gran.
Jaune rougedlre,
Rouge orange.
Abricot clair roage.
Jaune rougedtre,
Devient plus claire.
Est décolorée.
Rouge caramel.



REACTIONS GENERALES DE M. CRACE-CALVERT

‘ Morug, . .

IRIS - LILLIAD - Université Lille

[l s ) o |
% = g E§- E’i- = 8 o= |Bonde canstique E '!' Sounde canstiqne
= o 23 £ © © e q! = Ean 3
aues {508 | 2T | 280 | 250 (280 [ 220 | 220 ([ Den ite=l.4 o| 25 Densité=1.34 |
A gl ﬁ ] .E-E 4|22 | 252 ‘ 52 = ;‘,’-: Z35 |apras Vactionde Sl -4 régale 'Pr".‘ Laction de
2 a2 w T BEE 4% o £ = 2 | l'acideazotique = ..E. I'ean rigale
55 0| IS i s e R 4
D'olive wu.u|J. clair.| Teinte |Bl verd.| Vert | Verddt, | Verlit, | Venddt. |Masse llanche| Jaune | Vert » Masse bl, fluide,
verte wlair. fluide clair, elair. |
e Gallipoli] 1d, 14, Gris. Bron . d, Ti. Id.  |M. bi. lil rense. | Br, foned| Id » M, fibr. bl. jaune,
D'arachide. (01 épaie " H  sale (Bron el. » " " . Bl oran. » » M. bl. fibrense.
De colza.. .. |BL jimme " Ltose. | Brom. " " " M. L. fluide. |Br, foneé » » M. fibr. bl janne.
Fale.
D'millette . Iil. » Bl sale. » » J. orangé| Tenge. |M 1 ronze ol. |J. elair. » " M. fi. roso foncs,
De noix. ... 1l Brundtre| Gris. Brun. | Jaune. | Rouge. |R, fonct. | M. ronge fibe.|Br. foned!). bron,| Janne. |M. fibr. orangé,
Da gésame.. 1d. Tainte [Bl. =ale » Jaune 1. 1d. Li,  flnide| V. deve- » Id. M. Muide orangs ||
verte. | verddt, orangé. surnng’, une| nant r. snrnageant une
| | lignenr lirune| orangé, liquanr brane,
De ricin....| Blane. » Bl sale. » " » » M. Il fibveuse. | R. bron. » " M. fibr rose pile,
De chénevis ), lrnnd- Vert |V, foneé. |V, foneé. |V, sale.|Br.verd.|Broverd. M. libv. brun|V, devt.| Vert, | Vert 1d,  bran elair, |
tre épris, | foned., #ale. sala, vlair noir,
De lin,.. .. |, flnide,| Vert |V sale.| Vert. | Jaune.. | Jaune. |V. lle]vq— M. junne flnide.|  Id.  |Br. vert|J. verd.|M. fluide orangd,
nant br, jaune
Do saindoox|Bl, resé, |Bl. sale, |Bl, sale.[Bron el. . " JWI tré= | Masse fluide. | Bron. g " » M. rose flnide.
| clair,
De pieds de|Bl, jaune| Teinte [Bl. bran| Bran., |J. clair.|J. clair.| Bran | M, bl. fibeeuse, |Br, foncé » J. clair. | M. fibreuse jaune
senf, rale, janne, salo. clair, hronftra,
Da laleine.. | Ronge [H. elair.| Ronge. |Id. foned| Id, 1d. Ronge. | Masse fluide, 1d. R. foned,| 1d. |M. fluide jaune
| foned. orangsé,
Da daophin. Id. 1d. 1d, Id, Rose. |R. elair, Id. 1d. 1d. Td, 1d. 1d.
| Do fois de
. |anoisi 1. Id. » » 1d, 1d. 1d. Id, Janna. 1d.
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BISULFURE pE CALCIUM

Savon jawne d'or ne se décolorant pas

[ e

BICCATIVES

NON SICCATIVES

ANIMALES

Savon jaune d'or, se décolorant presque de suite par l'agitation
et devenant jaune serin ou jaune pile

SICCATIVES

ST

NON SICCATIVES

ANIMALES

Lin ("' Angleterrs).
Lin (du Nord).
Lin (de Bayonne).
Lin (de I'lude) .
OEillette.

Noix,

Olive (surfine).
Olive (lampante).
Amandes douces.
Colza.

Navette.
Sésame.
Cameline,

Colon,

H. de picds de mon-
ton,

|
H. de suif (acide oléi-
que', — (Dést d'hy-
drogéne solfurée. —
Coloration gris noi-
riitre clair),

Cachalat.

Pavot |lane,

Chénevis (de vert noi-
viitre devient jaune
verddire sale),

Ricins

Olive  (ordinaire &
manger).

Olive (buile d'enfer).

Arachides,

Faines,

Olive (de recense) (sa-
von junne épais de-

venant vert d'herbe,
phis blane verditre),

H. de pieds de beuf
(de Buenos-Ayres).

H. de pieds de Losufl
(de Paris),
val.

Fhogue.

| Poisson.

Baleine,

de

Morue
‘ Dunkergue.

Raie

NOTA — On versa le réactif, et avec un agitatenr en verre, on mélangs en tournunt lo réactif ot I'huile. 11 ne faut pas, le plos
souveat, plns d'une di:aine de tours pour voir la coloration jaune d'or se modifier et devenir jaune pile.

IL. de pieds de che»‘ ‘

|

IRIS - LILLIAD - Université Lille
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BICHLORURE D'ETAIN FUMANT

COULEUR DE LA MASSIK SOLIDIFIER OU EPAISSIE

JAUNE BRUNE VERTE |
Janne phle — jaune vif — janne paille. Rouge bron elair— J, orangé — J, ronga |Vert — verditre — vert sale — vert foneé,

e | e — o —

Siceatives. |Non siceatives| Animales. | Siceatives. |Non siccatives| Animales. Siccatives, |Non siccatives| Animales,

OEillette. Olive (surfine),| Pieds de mou-| Lin {anglais),| Olive (ordi- |Pieds de beuf| Chinevis Olive Raie, J, verd.
Payot blane.| J. vif, ton, J, rosé R, B. clair. naire), J. O.| (de Paris) J.|(vert fonce).| (lampante), | rongedtre.
Ricin, J. ph-|Sésame. pile. Lin  (Nord),|Olive (d'enfer)| orange. vert sala
le. Amandes don- Gris brun. | J. R Pieds de boaf Navette, vert

cos, J, serin, Lin (lnde) J.|Colza. (Buenos-Ay- sale.

Cameline, J. R.

Arachide, R.| res), J. O,
B

| pile. . Pieds de che-
|Falne, J. R.| val, J. O,

elair., Huile de suif,

Coton, B, J. ne se solidi-

fie pas, B It,

Baleine, aca-
Jon elair, |
Cachalot, J.
0.

Ph::-qn:e‘ R.B, ‘

foneé.
Poisson, sépia

foneeé,
Morue , 0.

foncé,

Raie, i,

IRIS - LILLIAD - Université Lille
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BICHLORURE D';EAIN FOMANT

COLORATION INSTANTANEE

JAUNE

Jaune pAle —jaune d'or — pas de coloration,

ROUGE BRUN

Brun clair — J. rongeitre — J. brun.

VERTE

Yerditre — vert blendtre — blen verddtre.

Noix, 4. R.

Cachalot (B,
I, violacé:)

Phogue.

I'niszon  (B.
It foneé),

—_— T — e e e |
Siccatives, |Non siccatives| Anjmales. Siecatives, |Non sicealives| Animnales, Siceatives, |Non siccatives| Animales.
OEillette, Olive {surfine).| Pinls e leenl | Lin (anglais), |Olive (d'enfer),| Picds de hosof| Lin (anglais), Olive Foie de mo-

i (e Paris). . . (e Buenos-|veines vertes,| (lampante). | rue.

Riein, Olive Ayres), LR,

(ordinaire). | Piads de mou-|Lin (Nord), |Arachide, B. Lin (Nond) ,|Navelte, Blea violet , |
ton, J. P. elair. Pieils de che-| V. blendtrs. vinlet ronge,
Sésame, J, P Lin |Bayonne) val, J. R. Colza, violet pen-
| Cameline, Lin (Bayonne) sie; eramni-
Awmandes don- Lin (lnde). Huile de suif,| 1d si, sang-dra. |

ces — pas de Falue, J. R, . R, gon,

eolaration, Pavot hlane, Lin (Inde), id,
J. R, Coton, J. O. |Baleine,J. O, Raie, id.
Chbnavis,

IRIS - LILLIAD - Université Lille
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CHLORURE DE ZINC

COLORATIONS

Masse blanche on légérement jaundtre,
ou pas de coioration.

~ —

Siccatives. |Non siceatives| Animales,

| Siceatives,

e

Brun fones,

Jaune — jaune orangé — rose chair.
J R, C.

s~ ==

Non gjcoatives

Animales,

. V.

| Siccatives,

Non siceatives

Janoe verditre — verte — vert 'I)li;;Mm,
I

e e e——

Anirales.

(Parin)
Pavot blane, |Amandes don-
ces (b ehaud), |Id, (Buenos-
Noix, Ayres),

Pieds de mon-
ton,

Pieds de che-
val (& froid).

Cachalot,

Baleine (pas
de colorat.).

Foie de mo-
rue (& froid).

OEillette,  |Bésame, Pieds de boul)
8) .

Lin {nl‘Anlgla-

terre),

Ricin (3. ro-
¥6),

Navetls
Arachide,
Falne, R, C.
Caton, B, F.

Pieds do elie-
val (jutne @
ehawl),

Baleine (1 B
& chawl),

Huile de snif,

Huile de pois-
sons.

Haile e pho-
| ques (R, B.)

Huile da foie
de raie jJ.
i, & froid),

Lin (e V'Tnide)

Lin
(ile Bayonne).

Lin (du Nord).

Caolea,
Cameline,

Amandes don-
ces (i froid),

Olive (surfine)
verdatra) .

Olive (ordi-
naire).

Olive (lam-
pants).
Olive (d'en-

ar).

Olive (le re-
cense (reste
verte).

Foiede morus
(& ohamd).
Foin de raio |
(& chaud),

IRIS - LILLIAD - Université Lille
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ACIDE SULFURIQUE

COLORATIONS

Sang-dragon — bran rouge foned — |
8. D. R Janne foneé — janne rongeltre — J, orangé. | Veines vertes ou colorations vertes on
: rouge brun. J.—J F. LY 1. 0, verdiitees par I'agitation
,.-—"-__-“'\r‘-"\ m
Siceatives, JNon siceatives| Animales. Siceatives, |Non siceatives| Animales, Siceatives, |Non siceatives| Animales.
Lin Arachide. Piads de beeaf| Lin (de'Inde) |Olive (surfine), | Huilo pieds de | Chenevis Colza,
(da Nord). |Faine (agit.). | (Buenos-Ay-| (J. O., sans| J sans agita-| beuf (de Pa-|Lin (d'Angle-| Cameline.
Lin Coton. res), —(avee| agitation). tion, rig), J., puis| teere), avee|Olive (surfine)
(de Bayonne). agitation) [ORillette, — |Olive fordinai-| J. O, agitation.  (Olive.  ( lam=
Lin (del'Inde) Pieds de che-| J elair et J.| re), J., sans|Pieds domon- pante).
— (avee agi- val (agitat.)| O. agitation. J.| ton, J. et J, Sésame (avee
tation). Huile de suifl. | Pavot blane,| R.avee agita-| R. agitation). |
Noix | avee Poisson (B .| J, elair,—J.| tion. Navelle.
agitation). noir). d'or et J. 0.|Olive (d'enfer) {Amandes don-
Phoque (S.D. | Riein, J.elair, | J. pois J. R. | ees (J. verdd-
fones) . poie J. R, Sésame. | tre (avee agi-
Cachalot R.B. Falne, J. F. talion).
Baleine R.B, (sans agital.). Cameline,
s Amandes don- veines verles.
Faie de morne ces, J. (sans |
(R. violet,— agitation) .
R. eramoisi, Cameline, J.
Agit. violet f
blen, puis 8,
D.)
Foie de raie,
(id.).

IRIS - LILLIAD - Université Lille
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PERNITRATE DE MERCURE

COLORATIONS DONNEES PAR LE SEL SEUL

Emulsion blanche, grise, ou pas de A VERTES.
loration, Ta or — in — b — t
coloration J. pile —J. d orJ. piilsl:fm J. orangé Veribire el yartidaty == vert Hlsuhtee |
. s
Siceatives, |Nonsiceatives,| Animales, Siceatlives. |Nonsiceatives.| Animales, Siceatives, |Nonsiccalives,| Animales,
|

OFillette, hi. |Amandes don= | Pieds de honf| Lin (Noed), J. | Olive d'infecty, | Pieds de beuf| Lin (anglais), [ Olive (surfine).

SVUD SAH0D ST ¥NS SHLITVHANAD

légbrement ees, Bl gr. {ile Paris). | paille. J. eerin. (e Pars)d. Joverditre.
junne, . Chisnevis vor-
Sesame, Bl. | Pieds de mon-|Lin (Bayon.),|Navelte, J. diitre apries|Olive (ardin.),
Pavot  llane, | ton, BL. J. paille. paille, Piwmls de che-| agitation, Joverditre.
(idem). Faine, pas de ‘ val, J, 0.
coloration. Huile de saif, [Lin (Inde), J.[Arachide , J. Olive (lampe),
Noix, pas de . pas de color.| pile, veines| pile. Baleine, J.p. V. dleau et
eoloration. J. foncé. J. verd,
Cachalot, nas Camelive, J.|Phogue, J.
Ricin, Blans, de volorat, LJiu (anglais),| paille. rougeilre, Colza,
. B
Sésame, J. O,|Poisson, J. Navette, vert
d'or, Wean,
Coton, J pile. |
Morue, J. Cameline, vort
paille, pile.

| Rale, 3, pala,

IRIS - LILLIAD - Université Lille



' PERNITRATE DE MERCURE

0¢

COLORATIONS DONNEES PAR L’ACIDE SULFURIQUE VERSE APRES 1'' CTION DU SEL DE MERCURE
ASPECT DE LA LIQUEUR SURNAGEANT LE PRECIPITE

A GRISES IACKES BRUNES Dégngm?ent de vapeurs
Gris chair — gris brondtre — gris X Terra do Sienne — bron ronge — nitreuses
‘ vimMFI.:u — rosé, T T e HU T O chaeolat clair et I‘oncé.g effervesdance subile.
e ———— | —— e | —— | ——
jecatives. | N siceat, | Animales, |Siccatives, | N, siccal, | Animales, |Siceatives, | N, siceat, | Animales, | Siceat. 42';. Anim.
- —_—
|| cuineris, | Colza, | Pieds de [Lin (Nord)|Olive (or-| Pieds de |Lin (Nord).|Otive (sur-| Pieds de |Lin (duff e do
grie ver- | ehair sale, | mouton, | J, zale en|dinsire), J.|beuf (Boe-|B. R., sé-|fine), T. de|boufds Pa-| Nord.) | suif
ditre par | punis gris |rose chair.| dernier. | R. nog-Ayres), |pia puie J. 18, grisht | ris, B,
l'agitat. chair, Lin (Bay.),|Olive ('en-|J. R, a'a-| eale. [Olive (lam-| chocolat, [Lin (e Plioque. =
Navette, ST fer), J H. hord. Lin (Bay.}.| pante), B.| Pieds e | Bayon,) ] g
G brandt. Lin (Inde),| Sesanie, | Pieds de ilom., Pl boal (Bue-
J. saln. |veines, V. |eheval , J,|Lin (Inde),| Amandes |nos-Ayres)|Noix, S
Lin (angl),| pois J. O, | brun sale . R. |douces, Ch [B.R. ot B. 3
3. Toneéd. d'a ord. | OEillette elair. wlt, Riein, =
Pavat B. fones, | Colza, | Pieds de )
blane, J.R. Noix , B.lrose bro-|cheval, .| o
Riein , J. clair , B.|ndtre, pniz| B. et eht. =
sorin et J. fonet, B.! B, elair. | Huile de :;
dor  d'a- noir. Arachide, |snif, B. ch,
bord. Rigin , | ehoeolat. | elair,
B. foneé, | Cameline, |Baleine, B,
aprés, B, R, puis[eht. foned,
Chenevis, | choeolat. | Cachalot,
: B. R. foncé|Falne, B.|B. clair et
sans agit. | R. elair. noir,
Caton, eho-| Phogue, B.
colat elair. noir.,
Poisson, B,
noir,
Foie de
. merue, B.
foncé. Toutes les antres hui-
Foie de [lessiceatives ne font pas
raie,  [offervescence de celte
B. |Qph, matidre.




ACIDE PHOSPHORIQUE

_—-——é———ll

COLORATIONS A CHAUD
——
JAUNES MOUSSE
Pas de coloration. J. d'or — J, orangé — J, rongodtre| Brinpouge—brunnoir|  Blanche on grise — noire ou
J elair, I noirdtre.
PR | — e m— - <
Siceatives. | Ngn siceat. | Animales. | Siceatives, |Non siceat,| Animales, -é ﬁ Animales. | Siecatives,|Non siceat.| Animales.
A
OEillette. |Olive isur-|Pieds o|Lin (Nord) |Olive (ore|Pieds e Phogue, Sésame, |Olive (or-|Pieds de
fine), monton, | J. clair, | dingire). | henf (de B. N. verditre. | din.), G, | echeval,
Olive (en-| Paris), J. noirdtre,
Olive (- Lin (Bay.),| fer), J.R.| clair, Poisson, |Lin (Nord),|Olive ém-
pinto) . | J. elair. [Amandes B. N. noirdtre. | fer), G. |Phoques.
donees, J.|Pieds  deo
ayot, | pile, beenf { Bue- Haleine, |Lin (Bay,),|Colza, B, |Poisson.
blane, J.|Colza, il.|nos-Ayres), B. R, grise.
clair. Navette, | J. d'or. Navette, |Baleine, N,
idem, | Morne, V. |Lin (lpide), B, verd,
Chénovis, | Arachide, | Pieds de o eitre, | nolrdtre,
4 P. Jol'or. | eheval, J. Arachide, |Cachalot,
Cameling, | d'op IRaie, B Pavol G grise.
Naix, J.cl.| J. pl"ll. J I‘IIpml,'.,
Sésame, J.|Huile de grisw. Cameline, | Morue, G.
Riein, id, " suif ,  J. ' 0. vort sale.
Faine, J | d'or, Cligneviz,
5] (i, ey vor-| Faive, B. |Raie, id
Cuton, J.| Caehalot, ikt
R. J. tlair, Coton, G«
Riwin, B, |

IRIS - LILLIAD - Université Lille
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ACIDE PHOSPHORIQUE

' COLORATIONS A FROID I

o numnr_ | 3 -"‘j”‘-""’“ 3 VEATES
'as de eoloration — décoloration = gris Yuille — Jaung d'or — Jauno orangé,
légérement jaunitre ‘ 1. 1. 0. Verditre — bleuitre — vert foneé
| — e — | —— e ——— e ————— e
Siecatives. |Nonsicealives,| Animales. Siceatives. |Nuwsiceatives,| Animales Siccatives, |Nonsiccatives.| Animales,
OFillelte, Bl |Amandes don-|Piede de booul Lin (Nord). |Sérame, — J. Bllgina, J. P.|Lin (anglais). | Olive (surline).
ves, décolora-| (de Paris). paille et J 0. | puiz J. O
Pavot blane,| tion. Lin (Bayon.). 1 Lin (Nord).
BL Pieds de mon- Arachide , J.|Pieds de beaf Olive { ordi«
Navetle, id. | ton. Lin (Imde), J.| P, |Bugnos-Ay-|Lin (Bayon.).| naire).
Nuix, Bl. B res). |
Cameline, id. Coton, J. d'or. Chiénevis, [Olive (lam-
Ricin, Bl Pieds de cle-| vert foncéd. | pante).
val, J. O.
+ Olive ('enlir),
[ Huile de suif,
J. P
| Colza,
Cachalot, J.
B Navetle,
Phogne, R . |Cameline.
brun clair,
|Poisson, J. 1R,
Morne, J. R, l
Raie, J, d'or. j ;

IRIS - LILLIAD - Université Lille
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GENERALITES SUR LES CORPS GRAS a3

Action de l'iode. — Le chlore, le hrome et l'iode at-

“taquent tous les corps gras et produisent de I'acide chlo-

L o R S

rhydrique et iodhydrique et donnent des dérivés substi-
tués. Le chlore colore trés peu les huiles végétales; au
contraire, il brunit fortement les huiles animales.

Les huiles absorbent l'iode et le brome en quantité va-
riable suivant leur nature. Hilb a basé sur celte pro-
priété un moyen de différencier les corps gras par leur
indice d'iode, ¢’est-a-dire la quantité d'iode absorbée par
100 d'huile ou de graisse, sachant que la quantité de cet
élément absorbé par un corps gras donné est conslante.

On traite 0 gr. 5 de matiére grasse par un excés d'iode,
on laisse en contact quelque temps, on titre I'iode non
atlaqué par 'hyposulfite de soude et par diffiérence on a
Iiode absorbé. L'indice de brome se trouve de méme,
Voiei les résultats obtenus :

Indico d'iode Indice de brome

Huile d'amande.....oeuuuess 98 1 26 3
— (e plchediii i oasns 40 & 25 4
A dlelIve S s 83 Hé

—: d'arachide ....escaies 87 4 46 2
— de navette .....o.v. s 403 @ 69 &
— de sésame ........ Siate 37 &
—. decolon..s.eees-vses 1087 50

= depavot...iv.caniaan 134 06 B
S R b e R e S R 1 | .76

— e linenite...oaceieny | 4628 102 4
— dericin...... RS . 110 08

— de foie de morue..... 133 4 83 9
= — . delingue..... 4310 82 &
— —  de requin..... 134 2 84 & .
— dephoque....i.ceiues 91 2 59

— de baleine............ 80 9 : 50 9
— de roqual rostré...... 17 % 48 7
— de palme....... e 50 3 38 4

IRIS - LILLIAD - Université Lille



3% LES CORPS GRAS

Imlice a'iods Indice de brome

|
|

Huile de c060. ..ovveenniods 89 5 7
— il DO e v e e 02 7

— de moutarde.......... 96

Cire du Japon....... | ot S 5 15
— d’abeilles ..... ey e e 0 86 0 Hé
— de carnauba...c.oenn.n.. 53 3 33 5
Huile derlarde s e 61 9 37 3
Rubyrined s i O e o 36 5
I e e e S 32 8 26 5
Oléomargarine ..........tu. 2 50

(V. Appendice : Résultats obtenus par diffévents aulewss.

Action du chlorure de soufre. — Le chlorure réagil sur
fes matiéres grasses avee énergie, avee élévation de lem-
pérature, et production de malitres visqueuses ou so-
lides plus foncées. Celte aclion a été mise a profit dans
Findustrie pour préparer du caoutchouc arlificiel dont
nous donnerons la préparation a Uhuile de lin,

Yoici I'élévation de température, les changements d'état
et de couleur que I'on observe par l'action du chlorure de
soufre sur les différentes huiles d’aprés Chas-A. Fawsilt.
On opére sur 30 grammes d'huile.

Le soufre agit & chaud sur les huiles et donne des pro-
duits visqueux et solides comme le chlorure de soufre.

Action du permanganate de potasse. — Les huiles ré-
duisent le permanganate de potasse comme d'ailleurs
toutes les maltiéres organiques. Pour décolorer un volume
de permanganate de polasse, les quantités d’huile & em-
ployer sont dans les rapports suivants :

Brassica campesiris. caovevenneaoy. . 324
— e s S EER R {1

— DAPIER Lo - ais oo f nlsisinls onisenset LA
Colza de Bombay. »..ovu.cso-vivan (190

Faaile deiim s st e i e A0
— de moutarde blanche....... 387
— de cheénevis........ EREA SR 283
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'g? E"E‘ £ :‘E_ £ g % = _% Couleur de I'huile
££s2 | BEP £33 | S2%s Etat final de I'huils aprés
s '%E'E"g _5_ §'1 g_; B = g 5 I'expérience
zags | A8 L peg | BEug
[l ] o s @ a .=
LG b = =8
Spermacéti.... 16 2 Liguide. . ais s rayseaide Unpeulpms foncée.
T 11 &, Liquide, plus visqueux., d.
d, . 8 8. Liquide, . P Id.
1d. 5 15, Liquide, Y B ol 1d.
Phoque . yeyess 1 4, Liquide, id.,....o| Peu allérée.
| [\ PR 13. Solide, poisseux........| Plus foncée.
R Isiias 23, solide /g, 5. Yo e er e .
Baleine ....... 9. Liquide, plus visqueux. . | Id.
1d e 15. Ligquide, trés visqueux. Id.
|1 e 30. Solide, sec., ........ .| Trés foncée.
Ts
3.

e
Eolon .y
fa e e
{1 A
) B e s
e v e e
[ | et
(L) Ve

IRIS - LILLIAD - Université Lille

1o =

_- =3
CRENO=a-osrNduaadaaod
-

]l 15 B i e 05 60 65 00 = T 1D 8O 1O = Bn en 10 o DD 03 O €8

Ll B

el SO+ WIS WM WO W e ot & b
00 08 S == T o) B o 8D DS LS

Liguide. ?lns visqueux.

Linuile, trés visgqueox.

| Solide, poissens.. v vs

Liquide, trés visqueux .
Sulide, des. par le repos.
Liquide, plus visqueunx.
Solide, légér. plus visq. .
Solide, sec ..,....

Liquide, plus visqueux
Ligquide, teds visqueux,
Solide, poisseux..,.. ...
Liquide, visqueuX.,....
Liquide, trés visqueunx,
Solide, poisseuX...esvas

Liquide, visqueux.,,...

Bien plus foncée.
Id.

. 1d.
Non chargée.

Plus foncée.

1.
Un peu plas foneée.
i

1d.
Peu changée.
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2 2 g £z g £
SEL == m =] = &
= 2 !g’. 8 %E tfs £ 2 Coulenr de I'huile
HUILES EiZ: Fe8 32 FEES Etat final de I'luile apris
BEE 2§ - w B =28 s ‘expéri
z"-%% § 5 : = %% P ui 7§: l'expérienca
8 = - P = B8
Olive s oves 3 69 5 13.7 Liguide, trés visqueux, | Peu changée,
Id. 4 9% 3 21.5 Solide, S€C.ivviinaniea 1d.
Ricin 2 6 2 27,1 Lifquide, Lrés visquenx, 1d.
Id. 3 8 3 22.8 Solide poisseux.......| Plus foncée.
Foie de morue. 2 5 4 19,7 Lu uide, visquenx .....| Bicn plus foneée.
1d. “is 3 X2 3 .3 olide, trés poisseux. .. Id.
il e 4 103 3 34,3 ‘bolule. BB i e | 1d.
Minérale..., ... 2 25 16 1.5 Liqalde e e s eays Id.
3 27 12 222 R e Id.
4 29 1 2.6 | NP e o 1d.
2 35 3 11.2 Demi-solide....vv.0vvo.| Plus foneée,
o salnesevery 3 45 2 26.5 Solide,.ecsiioscssencan I1d.
‘\'mx de palme, . 2 5 9 0.5 v saasiepaviere s ewns s | PEU chongée;
1d. o 3 8 8 | Id, cigeenvennnsrsnns Id.
1d. o i 9 7 1.4 Id. - vouvervaronnnrns 1d.
Résine...... 2 31 T 4.4 quwde pius visqueux..| Plus foncée.
LAt et 3 33 & 8.9 Un peu plus vmquf.ux 1d.
Acide olilque . 2 53 6 10.6 Liquide visqueux .... 1d.
‘ 3 3 T4 5 14.9 Id. s = e Id.
‘ lrj i 99 6 16.5 1d. ide cennn Id.
Acide stéarique. 2 5 1 0.7 Solide sy cesnensnssnecs 1d.
1d. & 8 3 1.6 = liensaabinepes sen Id.
t;lycvrme.,..'.. 4 21 1 3 Liquideisililiereacs o

Pas de différence.
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GENERALITES SUR LES COR1S GRAS 57

Action de Teau oxygénde. — L'action de 1'eau oxygénée
sur les matiéres grasses a été éludiée par M. Hauchecorne.
Voiei les réactions colorées qu'il a observées:

Huile d'olive.... coloralion verte.

— d'eillette. . —  rose clair

— de sésame. —  ronge vif.

— d’arachide. — gris jaundtre laiteux.
— de faine. . —  Touge ocrace.

Action de la chaleur. — Les corps gras neutres, c'est-i-
dire les glycérides, ne sont pas volatils, et peuvent sup-
porter une température de 250° sans s'altérer. A I'ébul-
lition au contact de l'air, ils se décomposent en acide
carbonique, carbures d’hydrogéne et acroléine, dont la
vapeur irrile fortement les yeux el les voies respiratoires.
L’acroléine est un produit caractéristique de la décompo-
sition des corps gras par la chalenr.

Distillés en vase clos, ils se saponifient, et il distille des
acides gras mélangés avee des produils de décomposition.
Nous reviendrons sur cette réaction pour la préparation
des acides gras.

Chauffés brusquement au rouge, les corps gras se dé-
composent en produits gazeux combustibles, carbures
d'hydrogéne, que 1'on a utilisés comme gaz d'éclairage,
sous le nom de gaz d'huile (gaz-light). 1 litre d’huile donne
830 litres de gaz, 800 litres de gaz d’huile fournissent une
lumiére équivalente a 2,800 litres de gaz de houille.

D'apres le Journal of gaz lighting, d'une manne d’huile
de castor (ricin), soit environ 40 kilogrammes, on tire
750 pieds cubiques de gaz de la force de 26 chandelles et
demie, ou 1,000 pieds cubiques de gaz de la force de
48 chandelles et demie, ou bien encore 4,230 pieds cu-
biques de gaz valant 9 chandelles, & I'usine du Jeypare.
Les bees employés ne consomment que 41 pied et demi
cubique a I'heure et équivalent & 18 chandellis.
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LES CORPS GRAS

DANS LES LAMPES BANS MECHES

DANS LES LAMPES AVEC MECHES

HUILES

Quantits
(en une heure)

T

e e,

Cuantits

(en une heure)
HUILES

— e ——_|

des semences de | 'hnile | d'ean des somences de | 'huile
brilée |vaporists bralse
Olivier d'Europe....| 53.1g.| 150z.]| Prunier domestigne..| 6€8gr.
Solail....ovuvieenn.| 41.0 133 Oliv er d'Enropa.,...| 62
Cameling enltivie...| 36.0 105 Fusain d'Enrope....| 6l
Conrge (pepon, ei-| 4.2 101 Noisetier. . . 53.4
trouilley. ... 3.1 100 Amandier eo 52.8
|l Gaude...,.. N Bulell. . ivrswvenaan] 0.8
Amandier commun .| 33.5 a9 Hétre (falne)e.......] 500
Noisetier.....o0u. .| 32.5 47 Pin (pin pignon)....| 49.8
Fusain 321 95 Chou préeoce.......| 48.5
Chany¥revee covewnd| 31 9 Pin (sylvestris), ....| 47.3
Prunier domestiqne. .| 30.8 90 Rivin commuin. . ....| 47.0
Faine (hétre)........| 30.5 87 Chanvre chénevisf. 46.0
Pin (pin pignonj....| 30.0 84 Noyer [00ix)e..eee.o| 45.0
Moutarde blanche...| 99.3 82 Gande. .y v sanesan-| 440
| Belladone ..........| 29.0 82 Chou-pavel (navetts)
|| Ghon-rave (navette).| 27.5 70 nom ¢purés ....... | 43.8
Colza ..ruvuavsasaa:| 26,8 68 Conrge  (pepon, ci-
| Pin (Pinus sylves- tronille).ccerenescs| 43.7
tridfeccsas seenis] 265 a5 Radis cultivé.......| 43.0
Passerage cultivie,..| 24.4 H8 Colz® .secevssenness| 450
Lin cultivé..........| 24.2 b7 Passerage cultivée...| 42.7
Noixiois sesnrenees] Td 55 Chou-navet (navette)
|| Ricin commua,......| 23.3 46 épurde)..........| 40.0
Chou navet [ épurde) Lin enltivd.........| 38.7
navelts. ..o usanaa| 23,1 54 Raisin ....o oa 200e] 37.0
Radis enltivé.. ....| 20.0 42 Belladone ....... ..| 38.2
Pavol-eillette,......| 19.8 41 Cameling cultivée...| .0
Brassica napobras-| s T e
sica (ehou), ......| 18.7 39 Chon-rave (naveite).| 33.0
REISIN . -2 dbias nsienin] 10,4 a3 Pavot willette......| 31.0
| Tabie.. ssevvocicns| 10T 36 Brasgica napobras-
Chou préeoce. .......| 168.7 a5 BifBaeee aaeresns]| 20.8
Chou-pavet (non épa- Moutarde blanehe...| 29.3 |
Ti)s v s vesnsaaws] 10 22 Moutarde noire.....| 25.0
Moutarde noire......| S'éteignent en|| Juli des jardi 24.0
Julienne des jardios. |pen de minntes.
— — — ——
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GENERALITES SUR LES CORPS GRAS a9

Les huiles minérales sous l'influence de la chaleur ne -
se décomposent pas, elles distillent entre 100 et 3350°. A
3500, la chaleor agit sur elles et produitune polymérisa-
tion partielle. A la chaleur rouge, elles se décomposent
en carbures aromatiques légers et en gaz,

Combustibilité. — Nous donnons dans le tableau précé-
dent la combustibilité des huiles pour produire une Iu-
miére égale a 1 carcel (= 7 bougies).

Huile de paraffine.............. 31 3§gr.dl'heure
=L IIRETRIE . L.y rvi i nasaeen ) A0

—ide calzr. 1 BUn Lt e e
Bougies de paraffine............ 59

despermacéti. .. oo, 72
e o e s s B3
destéarine;.....ooenune 85
d'axonge ....... i sisd o O
(1L T R B R R R &

(41 - §

[ o 1

COMPOSITION DES CORPS GRAS
Composition élémentaire. — Les corps gras sont des
composés de carbone d'hydrogéne et d'oxygéne; les corps
gras minéraux sont formés principalement de carbone et
d’hydrogéne. Le tableau suivant donne cette composition
élémentaire :
Carbone Hyilrogine Oxygime

Graisse de mouton, ... 790 11 7 93

— depore....... 79 0 1454 98
— dhomme..... 79 0 E 96
Huile de noix......... 79 7 105 91
— d'amandes ..... T7 4 11 5 10 8
—  d'eilleile ... 76 63 11 63 9 43
—deling s 6 0 11 3 12 6
— de IR, e 740 11 0 &7
~=. J'olivas, .t e 77 2 13 3 9§
— de poisson..... 79 86 11 36 110
Cire d'abeilles... «... 81 80 12 67 5 54
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60 LES CORPS GRAS

Carbone Hydroghne Oxyging

Cire du Japon........ 82 31 13 57 i 12
— des andaquies.., 81 65 13 61 & 74
— de carnauba..... 80 36 13 07 6 57

= dlocuba Do 73 90 11 40 14 70
— de bicubaz. ... 7% 37 11 10 14 53

Patrdlel 5, viaes dhisiien 84 16 »
PATR NG e e te 85 31 14 69 »
Vaseline s s st 87 13 »

Composition immédiate. — Les corps gras sont formés .

par un mélange de principes immédials nommés : oléine,
margarine, stéarine, palmitine, butyrine, caproine, caprine,
conicine, ele.

Les cires sonl formées de palmitine, de cérine et d'a-
cide cérotique.

Les corps gras minéraux sont formés par un meélange
de carbures d’hydrogéne de [a série du méthane: Bulane,
pentane, hexane, heptane, octane, nonane, dicane, un
décane, duodécane, trédécane, quatuordécane, quindé-
eane, sédécane paraffines et une petite quantité de car-
bures aromatiques.

Dans la monographie des corps gras nous donnerons
leur composilion immédiate.

Constitution des corps gras. — Les principes immédiats
- des corps gras sont des éthers, de la glyeérine, formés
par la combinaison de la glycérine avec les acides gras,
acides sléarique, oléique, margarique, ete. La glycérine
étant un aleool triatomique, pour former 1'éther neutre
ou triéther il faut trois molécules d'acide. Ainsi la stéa-
rine est I'éther tristéarique de la glycérine ou tristéarine,
qui se forme d’aprés la réaction.

OH C1H*®02 0.CsHS0 H*0
C*Hs { OH - CmHs0* — C°Hs ! 0.C®H30 -4 H20
OH CisHos0* 0.CBH%0 H*0
e e R pa S
1 molécala de 3 moldeules Stéarine 3 molécnles
glycérine d'acide stéariqne on tristéarice d'ean
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Les autres principes gras sont formés de méme et ont
pour formule :

0,CH*02 0.CsH%*0? 0. Cregs0*
CoHS ¢ O.CYH0* (CPH® ¢ 0.CMH¥0* - CHE:{ O0.C'*H%0*
0.CTH»02 0.CE%»0? (0. Qs
e —— S e all
Margarine Dléine Palmitine

Les corps gras sont done des glycérides d'acides gras.
Comme dans toute éthérification, il y a élimination d'eau :
3 molécules, puisque l'aleool est triatomique.

Ces glycérides posseédent les propriétés des éthers,
¢'est-i-dire d'étre saponifiés par les bases et les oxydes,
T'eau sous pression et par des acides forts comme l'acide
sulfurique.

La saponification donne l'alcool, c’est-a-dire la glycé-
rine d’une part et Facide gras de l'autre, en méme lemps
ily a fixation d'eau, comme l'indique la réaction :

1 0.CHBH%) KHO OH CHBHBK0*
GHE ¢ 0.CBH*¥) - KHO = CH*{ OH - CEBKO*
? 0.C"H*=0 KHO ol GHIIBR0*
S oE Nt e —— e — et
Sléarine Palassa Gilyeéring Stearale
de putasse

Les corps gras, qui sont des mélanges de stéarine,
d'oléine, ele., présentent les mémes phéneménes. Par
saponification on isole la glycérine d'une part, et de
Pautre on isole lesacides gras qui restent combinés aux
alealis pour donner des savons. Lorsque la saponification
se fait avec les oxydes mélalliques, on a les emplitres ou
savons métalliques. Lorsqu'elle se fait par I'eau sous pres-
sion, on obtient directement les acides gras.

Les corps minéraux ne se saponilient pas.

Les corps gras exigent plus ou moins d'alcali pour se
saponifier suivant leur teneur en principes gras neutres.
On appelle indice de saponification ou indice de Kaftstor-
fer, le chiffre qui exprime en milligrammes la quantité de
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62 LES CORPS GRAS

potasse qu'il faul pour saponifier 1 gramme de corps gras,
On détermine cet indice de la maniére suivante : 3 &
4 grammes de corps gras sont introduits dans un petit
ballon de 100 centimétres cubes avec 25 centimétres cubes
d’alcool & 95°; on chauffe au bain-marie jusqu'a disso-
lution compléte, on ajoute 25 centimétres cubes d'une
solution demi-normale d’hydrate de potasse et on chauffe
au bain-marie pendant 40 minutes, on colore avec de la
phénolphtaleine, on titre avec une solution demi-normale
acide et on obtient ainsi la quantité de potasse libre. Par
différence avec la potasse renfermée dans les 25 centi-
métres cubes employés, ona la polasse nécessaire a la
gaponification.
Voicil'indice de saponification des principauxcorps gras :
Burle @8- TIiD. ..o r-aoussavsan 151
(ol i LS s e
delinini ood slT e o L viasup A Y
doceillette ..o o e e 9

palme (semences).......... 247
depalme. .. Li oot 22 S

de COnD ocias.ime e v 268
(3 (205 £ 11 LI RGN SR 196
de chénevis........ s 193

B0 RO . oeivan s mieiacanmanini: A0
BE CONTRR as v amesinoimme ARY
de foie de morve........... 175
| o bl 1 A e R R el S |

50 B Ut [P 165 L 0

o T B S R (1 et s R
Suil de MOULON. . svessecnnnasne. 196
— do oot ..o AP RR e B IR, T
Cire JNRR o il oo S
Suif dadapen. .. ......a.... . -
Cire de carnauba..... e eI e,

N s v fne =
Parafline, CArésine. . .eas avau-u.s 0
| L gy e e e S B 0
Beurre'do vaelie . .. .ooninmes fias 277
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La quantité de glycérine que donne un corps gras est
trés variable. Nous donnons, dans le tableau suivant, les
quantilés de glycéring données par 100 de corps gras sou-
mis & la saponification :

Huile de rorqual rostré ........ 3 40
debaleine;, 2l ndesnen 1496
de marsouin............. 11 09
de menhaden.....coveee. 11 10
e dantdy. v ien win s sae s Al 83
Alolive sl s s e e
de mavelte.....co-casass 9 B2
de sésame.,......se0s v 9%
(AT e s S e S L 1
danioin._ iin e s v s vase S 43

6 0 R e IS 19 R P O 8

d’avoine... .. Eg L 8 35
de coco..... by iy e e S
depalme. o e i na s {4550
B eRrTa L e e sl e O
Suif de mouton....... e S E

— dehmnfee it i el
ALONEe s i o el rieta s o ST RN,
Graisse i olen .0 ULl NSNS
Cire, huiles de résine el corps
£ras MIneranx.. ... -s-isaa D
Gire dn Japon... . seeamnesnc 4 003

Les acides gras qui composent un corps gras se divisent
en groupes, comme le montre le schéma suivant :
Acides gras.

Volatils et solubles Non volatils,
dans I'ean. insolubles dans!'eau.

Acides satlurés. Acides non saturés. .
Acides des séries oléique ~ Acides oxystéariques
é et linoléique. et types analogues.
1° Les acides gras volatils se déterminent par la méthode
de Reichert. On exprime leur quantité pour 100 d'huile,
c'est ce que I'on nomme 1'indice de Reichert. On délermine
cet indice en saponifiant 2 gr. 50 de corps gras par la
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64 LES CORPS GRAS

potasse alcoolique; on introduit la solution savonneuse
dans un petit appareil distillatoire, avec 12 centimétres
cubes d'acide phosphorique de densité 1.45 et quelques
morceaux de pierre-ponce pour éviter les soubresauts. On
distille la moitié du liquide (30¢¢), on filtre le produit dis-
tillé et on titre la liqueur par la potasse décime normale.
Voici I'indice de Reichert pour quelques corps gras :
Smif de monton..\o. G 000 -
=— e heenf oo e e, 0 35

Oléomargarine.. .. ... o5 - 10435
Huile dé palme................. 050

—ideleachl e e e 1 2004 3 70
0Ty A S U R S e
Corps gras MINETAWK. . o coeammsi's 0

2" Les acides gras insolubles se délerminent par la
méthode de Ilehner, on exprime leur quantité par
100 grammes de maliére grasse employée. Le nombre
trouvé porle le nom d'indice de Heliner. Nous décrivons
la méthode a Uessai des suifs.

Yoici l'indice de Hehner pour quelques corps gras :

Huile d'millette. . ooias oo i 95 38
—=cedenalm e el n e M T 0500
S e A e R s U s A i e e )

Margarine.. . s, coreoel b e 050

AXONZO inons sassannesanssasams. 0 OB
BEALITE, 5e s athinineretsinialn v mis & sistore HANO B0
CIPE N et e es Sl uint s i Dinta L AR
Corps gras minéraux...,..s.... 0

Pour compléter ces indications, on prend le point de
fusion de ces acides gras. On trouve :

Degrés Dagré

Huile d'arachide ...... 28 Huile de colon.,....c. 32
— de c0C0..eun.... 20 S o m i NPt Ay 1
— de colza,eveve.. 18 — 'de navelts, .. .. 4T

— de coprah....... 28 — de niger........ 26
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Degris Diozris
Hutle deinokx . seia i e Huile de sésame....., 22
— - dolive.. e Jue 28 — Sde-snint. .o 42
— d'willelte ..onuss 17 Petitsnil S S =0
— de palme; .. iz BiEd SliSuile s s Sl L )
— de palmiste..... 28 | Margarine.......eeese. &%
— - de ravison;... 6 N Benrre n T T ST B

de ressence ..... 22

3° La détermination des acides non saturés se fail par la
méthode indiquée plus haut pour le titrage des acides
libres. Le nombre de milligrammes de potasse employé
pour saturer des acides gras libres d'un corps gras est
Vindice des acides gras libres.

4° Pour fixer la nature des acides non saturés, et les
ratlacher soit & la série des acides du type oléique, soit a
celle:du type oxystéarique, on prend le coefficient d'acé-
tyle, d'apres la méthode de MM. Benedikt et Ulzer.

On saponifie au réfrigérant ascendant 100 grammes
d’huile avee 70 grammes de potasse dissoute dans 50 cen- -
timétres cubes d'eau et 4150 centimeétres cubes d’alcool.
Aprés saponification, on verse la matiére dans une
grande capsule et on 1'étend de 1 litre d'eau. On acidule
par l'acide sulfurique et on fait bouillir jusqu’a ce que les
acides gras se rassemblent en couche claire et que 'alcool
soit complétement éliminé. On laisse refroidir, on enléve
la croite d'acides solides, et on lave ces acides deux fois
a I'eau bouillante. On les séche, 50 grammes de ces acides
sont traités par 40 grammes d'anhydride acétique pendant
deux heures & I'ébullition au réfrigérant ascendant. On
verse ensuite dans 500 centimétres cubes d'eau et on fait
bouillir dans un courant d'acide carbonique pour éviter
les soubresauts. On décante la liqueur acélique et on fait
bouillir deux ou trois fois avec pareille quantité d'ean
jusqu'a ce que cette derniére soil neutre ou tournesol. On
filtre le mélange d'acides gras acétylé, on en pase

H

IRIS - LILLIAD - Université Lille



66 LES CORPS GRAS

425 grammes pour déterminer lacidité et 4 gramme &
1 gr. 3 pour la détermination du coefficient de saponifi-
cation.

Pour titrer l'acidité, on dissout I'échantillon dans I'al-
cool et on litre avec la potasse demi-normale et la phé-
nolphtaleine, Le titre est le nombre de milligrammes de
polasse nécessaire pour saturer les acides de 1 gramme de
produit acétylé. -

Pour délerminer le coefficient de saponification, on meg
dans un petit ballon l'acide gras acétylé pesé, on y
ajoute 25 cenlimétres cubes de potasse alcoolique titrée
(30 grammes par litre d’aleool & 90°), on fait bouillir
un quart d’heure et on litre I'excés de potasse par l'acide
chlorhydrique demi-normal.

Le tableau suivant résume les essais de MM. Benedickt
et Ulzer sur différentes huiles :

Non arblvlés Avetylos
o i o

PROVENANCE £= Ry
i e B e o
i 2143154 2%
ACGIDES gl e S 2 18%
Z £ @ |
=5
|
Huile d'arachides..........|198. 8 282.2(193.3{196.7 3.
— decoton............|190.8280,8/195.7|212.3 16.
— de croton, .. .......1201.0 27041195 7|204.2 8.5
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3 Chauffage & feu nu ou & vapeur;
4° Premiere pression;
8° Ferasage des tourteaux;

60 Second chauffage;
7° Seconde pression ;
8 Epuration.

NETTOYAGE DES GRAINES

Criblage. — Le nelloyage des graines se fait dans un
crible aspirateur (fig 4) desliné & enlever les mottesde
Lerre, les pierres, la poussicre et les parties 1égéres qu'elles
peuvent contenir.

On introduit la graine & cribler dans la trémie A; son
admission est réglée par une vanne a glissiére que l'on
ouvre plus ou moins el par un rouleau distributeur 4. Elle
tombe en nappe mince dans une auge circulaire B, dont
le fond est garni d’aspérités el ot un moulin & trois ailes e
la projette contre une surface demi-ronde de facon & en
détacher les grosses motles et les grosses brindilles 1égéres,
les pailles. Elle passe ensuile par le canal ¢ ot il existe un
fort courant d'air dans le sensi 4 qui entraine les impu-
retés légéres dans la chambre C. La matitre s'étale sur un
tamis molteur n dont les ouvertures sont assez larges pour
la laisser passer, tout en relenant les mottes et les sub-
stances volumineuses qui tombent dans la boite o ol elles
s'évacuent automatiquement. La graine suit son chemin
ettombe sur le grand crible & secousses p dont les trous ‘
sont trop pelils pour lui livrer passage, et qui laisse pas- }
ser les matiéres pulvéralentes qui tombent surle plan ¢ 1
d'on elles tombent dans un compartiment » ou elles
s'évacuent automatiquement dans un récipient pour les ‘
recueillir si on le désire. Le crible est mis en mouvement
au moyen de I'excentrique ¢. La matiére eriblée tombe
par le canal ¢ dans un cylindre diviseur et trieur E, dont
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nous verrons plus loin le mécanisme, et sort nettoyée par
le couloir v en R. Pendant le criblage, un courant d’air
produit par le ventilateur ¢ entraine toutes les pous-
sitres et les impuretés légéres, les conduit dans la
ehambre de séparation C, ou les plus lourdes tombent et
se réunissent dans un ecanal circulaire muni d’une vis

SO AN NN

Fig. & — Crible aspirateur.

d’archiméde [ qui les conduit au dehors dans un récis
pient; on régle le dépot de ces poussieres par la vanne K;
les poussiéres qui ne sont pas condensées s'échappent av
dehors par I'ouverture a du ventilateur.

Le mouvement se donne & la poulie H qui le transmet
a I'excentrique par la courroie 2,2; la poulie de I'excen-
trique le transmet au rouleau distributeur par la courroie
3. 3 qui est croisée. La poulie H le transmet au venlila-
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teur par une courroie invisible sur la figure; la poulie f
le transmet au moulin ¢ par la courroie 4, 4. Enfin la
poulie multiple H actionne la vis & poussiére [ au moyen
de la courroie 6, 6, A

Avec une force d: 1 cheval vapeur, onneltoie 15 hec- |
tolitres de colza par heure.

Décortication.— Cerlaines graines, comme le ricin, le

tournesol, le riz, le cacao, les amandes, le sésame, la -
moutarde, ete., ont besoin d'étre décortiquées, c'esl-a-dire {
séparées de leur enveloppe. On exécute celte opération
au moyen de machines appropriées. Nous représentons, 4
figure 5, le nettoyeur-décortiqueur de M. Hignette qui
donne d'excellents résultats.
" L'appareil est fondé cn principe sur la force centri-
fuge et emploie comme organes travailleurs deux séries
-de cones mélalliques, les uns fixes, les autres mobiles.
Les cones fixes sont retenus entre des cercles en fonte
dont la superposition forme une colonne ou un cylindre,
et entre eux viennenl s'intercaler les cOnes mobiles, les-
quels sont également retenus dans des cercles en fonte
dont la superposition forme une colonne ou un cylindre
intérieur, qui traverse la premiére colonne et est porté
par un arbre vertical 4 dont il recoit le mouvement.

Les cOnes de révolution présentent a leur base supé-
rieure un intervalle libre entre eux et la circonférence
de la colonne, tandis que les ednes fixes s’arrétent a leur
base inférieure & quelques centimétres de la colonne inté-
rieure, de maniére & ce que la communication s'établisse
par en haut et par en bas entre lous les compartiments
des cylindres. De plus, les cOnes mobiles présentent an-
dessus une surface rapeuse oblenue par des piqlres de
la tole, et les cones fixes, au contraire, sont piqués
en dessous afin que les surfaces rugueuses travaillantes
setrouventen regarvd des précédentes. On peut faire, &
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volonté, ces cones en loile de fil d’acier, ou en fonte, ou
en loile ondulée.
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" Un moteur quelconque peut faire marcher cetle ma-
chine : le mouvement transmis & la poulie de commande
p se communique ensuite & I'arbre vertical & qui porte
les cones de révolution, par le moyen de deux roues
d’angle, ou a lieu directement par une poulie horizon- A
tale placée sur l'arbre vertical 4. L’alimentation se fait
par l'orifice d dans la- partie T formant trémie, qui oc-
cupe la cavité supérieure du cylindre laissée par les =
cones.

Lorsque la machine est en travail, le produit s'en-
gage par le centre sur le premier des cones mobiles o,
ou, soumis & l'action de la force centrifuge, il est
entrainé vers la eirconférence, en suivant l'inelinaison
du cdne de bas en haut, el en subissant des projections
entre les deux surfaces striées des toles fixes et mobiles.

Les grains tombent alors dans un second compartiment
entre le premier cone mobile qui “se trouve en dessuset .
un nouveau cone fixe en dessous qu'ils descendent trés
rapidement, car ils ne rencontrent ici que des sur-
faces lisses qui ne peuvent arréter leur descente.
Ils arrivent & l'ouverture laissée au bas du cone
fixe et s'engagent dans un {roisiéme compartiment
pour étre soumis al'action centrifuge et suivre la méme
marche que précédemment. On comprend que si le
nombre des cones est de cing ou plus, pour chaque série,
c'est autant de fois que les graines subissent ce mouve-
ment alternatif d’ascension et de descente accompagné
d'une série de chocs dus au striage des cones et aux
changements de direction,

Les graines décortiquées, mais mélangées aux écorces,
tombent, sortant du dernier cone, dans une cuvette g.

Un ramasseur, porté par le dernier cone mobile, chasse
dans la trémie'e le mélange qu’un conduit, convenable-
ment disposé, amene dans le conduit d'aspiration /' en
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nappe réguliére et sur toute la largeur de la machine.
Sous l'influence de l'aspiration déterminée dans ce con-
duit £, les grains cassés, el autres corps de quelque va-
leur sont recus en £, tandis que l'air chargé de balles,
écorces, poussiéres, pénétre dans le ventilateur J et est
éliminé a 'extérieur.

Les grains décortiqués qui sortent dela machine sont
d'une grande propreté et entiérement débarrassés des
enveloppes.

Machines Rolle. — Cette machine a seulement pour
but d'enlever la pean et de polir le grain. Sur l'arbre a

Fig. 6.

figure 6, est monté un tambour ¢ en téle de 5 millimétres
d’épaisseur, de 70 centimétres de diamétre sur 20 centi-
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metres de largeur. Ce tambour est couvert des deux
entés également d'une tole de 5 millimétres d'épaisseur.
Sur la circonférence et sur les deux bouls du tambour
sont fixées des lames d & deux tranchants, représentées &
part en haut de la figure. La partie inférieure de ce
tambour ¢ garnie de couteaux esl entourée d'un mantean
favec des ouvertures mun, tandis que la partie supé-
rieure’ du tambourc est entourée d'une tdle perforée,
ripe g. Ces parties, f et ¢ du manteau laissent un passage
de $ millimétres au bout de l'extrémité des couteaux et
elles sont lixées aux abris ¢ de la caisse au moyen de
corniéres.

Le grain aprés étre débarrassé des pierres, des mor-
ceaux de fer,ete., entre dans la caisse du colé on =e trouve
la trémie & pour étre introduit de suite dans Lintérieur
de la machine. Le grain qui se trouve dans lu partie [
est entrainé par les couteaux dd avec.une vilesse de
1.000 métres par minute. Les couteaux ont pour but de
couper l'enveloppe du grain, laquelle ensuite, par le
froltement contre la rdpe en tdole perforée, se détache
compléiement du grain. La peau du grain, ainsi que la
poussiére tombent par les ouvertures m du manteau f
dans un collecteur inférieur, par ot ils sont transportés
a destination. Selon le degré de neltoyage voulu, le grain
nelloyé sort de la machine, soit par le clapetn o
ou bien par le clapet p, tandis que ceux moins. fins
sortent par le clapet n. La qualité du grain nettoyé dé-
pend encore du parcours que les grains ont a faire dans

l'intérieur de la machine ainsi que du temps plus ou

moins long qu'ils se trouvent en contact avec les cou-
teaux. Les couteaux sont & double tranchant et les bords
supérieurs sont concaves, pour que les colés tranchants
puissent entrer plus facilement dans la peauet dans la
fente du grain. Tout le mouvement de la machine

IRIS - LILLIAD - Université Lille



HUILES VEGETALES ™

est entouré d'une caisse pour éviter I'échappement des
poussiéres.

BROYAGE DES GRAINES

Broyeur a eylindres. — Les graines neltoyéessont écra-
sées et froissées entre deux cylindres de diamétres dif-
férents A et B, figure 7, ayant le plus petit 30 centi-
métres etle grand 75 centimétres de diameétre avec une
longueur de 400 millimétres. Le grand cylindre est
actionné par la poulie P et fait 56 a 60 tours & la mi-
nute ; il entraine le petit cylindre par friction. L'écar-
tement entre les deux cylindres esl plus ou moins

.Juu

‘IEi

dlhl,,
Iy T T T

Fig. 7. — Broy.ur d: graines.

grand, suivant l'espéce de graine que l'on a & broyer;
ainsi la graine de lin exige une pression double de
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celle du colza ; on doit aussi tenir compte de la grosseur
desgraines. On areconnu qu'une pressionde 200 kilogram=-
mes par 100 millimétres de longuenr des eylindres était suf-
fisanle ; les graines de lin exigent une pression de 400 ki-
logrammes pour la méme longueur. L'écartement entre
les deux eylindres se fait an moyen du plus petit qui est
mobile, tandis que le grand est fixe. En manceuvrant la
roue & main M, on actionne la vis sans fin C, qui s'en-
gréne avec l'arc denté D. Sur I'arbre de cet arc denté,
ge {rouve calé D'excentrique V relié avec les paliers
supports du pelit eylindre. De sorte que, suivant que
Pon tourne la roue M & droite ou & gauche, on éloigne
ou l'on rapproche le eylindre B d'une quantité détermi-
née. Les cylindres sont surmontés d'une trémie T dans
laquelle on jette les grains & broyer ; une porte & glis-
sitcre H permet de régler leur écoulement. Des racloirs
maintiennent propres les eylindres.

Le concasseur Falguiére se compose de quatre cylindres,
deux supérieurs, deux inferieurs, aclionnés chacun
directement. On préfére aujourd’hui les broyeurs &
cylindres inégaux. >

Broyeurs a meules verticales. — Ces broyeurs sont assez
connus pour que nous n'ayons pas & les figurer ici. Les
meules sont en granil fin. La meule dormante, formant le
fond de 'auge de roulage, se trouve a 50 centimétres du
gol ; elle est entourée d'un anneau en bois de 20 centime-
tres de large et 45 millimétres d’'épaisseur, muni d'un
anneau en bois ou en tole, ayant deux fois et demie I'é-
paisseur de la couche de graine & broyer. Le cercle d'en-
tourage porte des tiroirs de vidange de 45 centimétres de
large. Le diamétre de la meule dormante doit étre de
80 millimétres plus grand que celui du plus grand cercle
décrit par les meules roulantes. Les meules roulantes ont
1780 & 2 meétres de diamétre sur 0™35 & 0m45 d’épaisseur
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el pesent 3,500 kilogrammes environ. L'axe des meules a
100 millimétres de diamétre et est relié a l'arbre vertical
qui est carré et mesure 160 millimétres de coté. Les meules
font 12 tours par minute et broient une charge de 75 kilo-
grammes en 20 minutes. Elles absorbent environ 3 che-
vaux-vapeur,

Nous donnons ci-aprés le rendement des meules de dif-
férents diamétres pour le colza et le lin.

On compte qu'il faut par heure, pour broyer 100 kilo-
grammes de colza une puissance de 2.75 chevaux et
de 4 chevaux pour le méme poids de graine de lin.

Broyeur a force centrifuge. — Parmi les nombreux mo-
déles connus, nous ne citerons que le broyeur Hignette,
que nous avons vu employer avee suceés el qui a été
spécialement étudié pour le broyage des graines. Par
T'emploi de ce broyeur, on évite la compression préala-
ble comme elle est nécessaire avee les menles.

Ce broyeur, représenté figure 8, est vertical ; il se com-
pose de deux plateaux N, en forme de trones de cdne,
tournant en sens contraire, & vitesse différentielle. Sur
chacun de ces plateaux, sont disposées plusieurs rangées
concentriques de broches, alternant les unes avec les au-
tres, de telle sorte que, lorsque la machine marche,
chaque série de broches du plateau inférieur tourne enlre
deux des séries du plateau supérieur.

Le plateau supérieur est porté par un arbre creux A de
fort diamétre, sur lequel est calée la poulie P. C'est par
Iintérieur de cet arbre qu'on introduit les graines a
broyer. Ces graines, par suile, arrivent justement au
centre du plateau et aucune échappée ne peut avoir lieu.
Le plateau inférieur est claveté sur un autre arbre indé-
pendant du premier et surlequel est calée la poulie P/.Les
deux plateaux sont enfermés dans une cuve E, & laquelle

IRIS - LILLIAD - Université Lille



78 LLS CORPS GRAS

est ménagée une ouverlure pour la sorlie des produits
de la mouture. Un couvercle F’ ferme la partie supé-
rieure de la cuve E. L'inspeclion de la gravure montre
comment la machine est montée. Le bali esl en fonle et

Fig. 8. — Broyeur i force cenlrik'uge.

doit étre fixé sur un massif en magonnerie au moyen de
quatre boulons de scellement V.
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Les deux poulies P et P/ transmettent le mouvementa
chacun des deux plateaux ensens contraire. Les graines
introduites par le centre sont chassées par la force cen-
trifuge contre la premiére série de broches, puis elles
rencontrent la seconde série qui tourne en sens contraire,
puis la troisieme qui tourne en sens conlraire de la se-
eonde et ainsi de suite jusqu'a ce que, arrivées a la der-
nicre série de broches, elles soient lancées dans la cuve E,
On comprend que, plusil y anra de séries de broches,
plus les graines seront désintégrées ou divisées.,

Cet appareil, avec une force de 10 chevaux, traite
100 kilogrammes de graines & 'heure.

| En variant la vitesse et le débit, on obtient des tritu-
rations plus oumoins fines. Dans un avenir plus on moins
prochain, ces appareils auront complétement remplacé
les meules verticales qui ne donnent qu'un rendement
faible.

Quelques huileries ont adopté les cylindres en fonte
cannelés, comme on les emploie en meunerie pour la
moulure rationnelle.

I : CHAUFFAGE

Le chauffage de la masse avant de la presser a pour
but de coaguler I'albumine el les mali¢res mucilagineuses
des graines et rend 'huile plus fluide et, par conséquent,
plus facile & extraire par pression. .

Il y a trois modes de chauflage : le chauffage a feu
nu, le chauffage & la vapeur et le chauffage conlinu,

Le chauffage a few nu se fait sur une plaque de fonte
placée sur un foyer et sur laquelle repose un cercle en
Lole qui circonserit I'espace oceupé par la graine éraséee,
Un agitateur en fer, mis en mouvement par une roue d’en-
grenage, remue constamment la farine chauffée et re-
nouvelle ses parties au contact de la surface chauffée
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Lorsque la température dela masse est environ de 50-60°,ce

qui demande 15 minutes, on reléve l'agitaleur au moyen

d'un levier, on tire le cercle vers une ouverture de la

plaque dans laquelle on fait tomber la matiére chaude et

qui la conduit dans des saecs de laine. Un chauffoir de ce

genre ne peut traiter a la fois que la quantité de graine

correspondant & un tourteau de 4 & 5 kilogrammes. Ce

systéme est & peu prés abandonné. -
Le chauffage @ la vapeur se pratique dans un cylindre en

tole, de 2 millimétres d'épaisseur (fig. 9), ayant 4 metre

Fig. 9. — Chauffoir & vapeur. -

de diamétre sur 80 centimétres de hauteur et pouvant
contenir 1 hectolitre de farine. Ce cylindre est & double
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paroi AA pour la circulation de la vapeur arrivant par
le tube B. On chaufle & 53-60°. Pourla premiére pression,
on emploie 13 kilogrammes de vapeur & 110° pour
houffer 100 kilogrammes de colza broyé. Pour la
seconde pression, on n’en emploie que 9 kilogrammes,
soit un tiers de moins. Le chauflfage de la seconde pression
dure une fois et demie moins que celui de la premiére. On
comple qu’il faut 8 métres carrés de surface de chauffe
par 100 kilogrammes de graine devant subir deux chauf-
fages al'heure. L'agitateur qui remue la masse fait 30 tours
#laminute et absorbe un quart & untiers de cheval-vapeur.

Le chauffage continu & vapeur, dont nous avons élé le
-premier & préconiser 'emploi, se compose d’une auge
demi-cylindrique A, figure 10, placée dans une caisse

Fig. 10. — Chaulloir & vapeur contime.

carrée BB, el laissant entre elles un espace CC, dans lequel
eircule de la vapeur arrivant par le tuyau V et sortant
par le robinet R. Une vis d'archimeéde PP oceupe I'auge A ;
elle est mise en mouvement par la poulie H & raison de
une révolution par minute. Un couvercle en tole ferme
T'auge, nous l'avons supposé enlevé sur la figure. Pour le
chauffage, on emploie de la vapeur & 3 atmosphéres. La
graine broyée estintroduite dans l'auge en E, au moyen
d'une trémie & distribuer, elle est prise parla vis et
6
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avance progressivement vers la sortie S ot on I'ensache
directement dans les sacs de laine. Comme la vis a12 spires
et qu'elle fait une révolulion par minule, la matiére
melt 12 minutes pour traverser le chaufloir.

Avec une vis de 40 centimétres de diamétre et un pas de
30 centimétres, on peut chauffer 3 hectolitres a 60° par
heure. En faisant constamment arriver de la graine
broyée en E, il sort constamment de la graine chaude
en S.

Ce chauffoir donne d'excellents résultats économiques.
100 kilogrammes de colza n'exigent que 10 kilogrammes
de vapeur & 110° pour le chauffage de la premiére pression
el 8 kilogrammes pour la seconde pression.

PRESSAGE

Le pressage se fail soit avec les pressoirs hydrauliques
soit, plus généralement, avec les presses hydrauliques.

Le pressoir hydraulique est un pressoir & vis muni d'one
golette hydraulique, systéme Cassan fils, de Bourgoin.
Nous représentons dans la figure 11 la coupe de la solelte
hydraulique dont voici la légande :

A, Vis fixe.
BB. Solette, réservoir hydraulique.
CC. Piston annulaire de compression.
Pompe de compression.
Levier de la pompe.
Vanne de retour d’eaun du cylindre au réservoir.
Soupape de sireté.
Bache réservoir d'eau.
Cylindre annulaire de compression.
Ecrou d'appui du piston. .
Ecrou de blocage en pression.
. Arcs-boutants de blocage.
Collier mobile pour lever la solette.
. Trawtindiquant U'arrél de Jacoursedu piston en pression.
Trou avec tampon pour remplissage de la biache H.

=

=
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Pour manceuvrer le pressoir, on remplit de glycérine
la bache H par le tampon U ; on serre & fond la vanne I
et on fait mouvoir le levier E de la pompe. Aussitot que
sur le piston C apparait a fleur de la solette le trait cir-
eulaire 00, la course du piston est faite. Pour conserver
la pression, il faut incliner contre la vis les ares-bou-
tants MM et serrer I'écrou L sur ces arcs-boulanis ; ouvrir
la vanne F, descendre & fond le piston € avec 1'écrou J ;
fermer la vanne F et continuer a i:nompcr jusqu'a fond
de course ou de pression. Et ainsi de suite.

Voici les pressions oblenues avee différents diamétres de
lavis:

T0 & T e L eeas 30:000 kilopr:

804 9 — .. ... 140,000 —
00— e, 220.000 —
12007180, — i 300.000 —

Un seul homme esl sullisanl pour la manwavre de ce
pressoir. On l'emploie pour 'huile d'olive, de noix, de
volza,

Le principe des presses hydrauliques et leur construe-
lion sont assez généralement connus pour que nous
n'ayons pas 4 nous élendre sur ce sujet ici. La pression
totale d'une presse hydraulique de 260 millimétres de
diameétre du piston et de 315 millimétres de course est de
160,000 kilogrammes sous pression de 200 atmosphéres.,
Une presse de ce genre comporte 33 litres de graines. Le
piston de la pompe quila met en action a 20 millimétres de
diametre, fait 60 courzes par minute et absorbe 3 chevaux-
vapeur. Le temps total d’une pressée est de 12 minutes,
a savoir 6 minutes pour presser, 3 pour sorlirle piston
et 3 pour charger el décharger la presse. Une telle
presse comprime 1 hectolitre 1/2 par heure, Générale-
ment, aujourd’hui, les presses hydrauliques sont alimen-
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tées par de 1'huile non siccative & la place d’eau ; quelques
fabricants emploient la glycérine, d’autres une solution
de chlorure de magnésium &.28° B.

Nous représentons, figure 12, une disposition de presse
hydraulique avee auge.

Les presses doubles de Bandell sont composées de deux

- presses spéciales qui

sont actionnées par
{ deux pompes, dont
I'une a 65 millimétres
de diametre et en-
gendre une pression’
de 54 kilogrammes
par centimetre carré,
et l'autre 26 millime-
lres de diamétre et
produit une pression
de 405 kilogrammes
par centimétre carré.
Chaque pompe fait
36 coursesde 130 mil-
limétres par minute.
Chaque presse a
guatre chambres de
pression pour les
élreindelleschargées.
Chacue pression dure
10 minutes et donne
36 kilogrammes de tourteau et 70 kilogrammes d’huile.

Lorsqu’on a plusicurs presses, on établit une batlerie
de pompes et un accumulateur chargé d’accumuler et de
répartir la pression anx diflérentes presses.

La farine des graines oléagineusesest mise dans des sacs
en laine, puis entourée d'une étreindelle. Chaque sac ren-
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ferme5 a 6 kilogrammes de graines. On empile les paquets
sur le platean de la presse, en les séparant par des tdles
de 12 a 13 millimétres d’épaisseur. On commence par une
pression de 50 atmosphéres, et on termine par 200 atmo-
sphéres.

Avec une presse ordinaire, on ne fait que 600 a 700 kilo-
grammes par 24 heures. Pour 20 presses, le service est
de 18 hommes relevés par une équipe également de
18 hommes. ;

Dans la fabrication du Midi, on emploie, pour envelop-

per les graines a traiter, des scourfins en crin donnant
destourteaux carrés de 0370 de coté et, dans beaucoup
d'usines, on passe avec le fabricant de scourtins un
marché annuel a raison de 1,200 franes par chaque presse
pour l'entretien et la fourniture des scourlins néces-
saires. .
Les tourteaux produits par le systtme de fabrication
du Nord ont la forme trapézoidale avec les dimensions
snivantes : grande base, 0m183; pgtite base, 0m145 et
longueur dans l'axe, 02383. Une presse de rabat de cingq
tourteaux, travaillant par an 300 jours de 22 heures sur
colza, cotte d'entretien en malfils et étreindelles de 600
a 650 francs.

On a cherché a supprimer les scourtins en pressant la
graine entre des surfaces métalliques limitées par d'autres
surfaces métalliques. MM. Laurent fréres et Collot ont
construit leur filtre-presse hydraulique, composé d’'une
presse hydraulique ordinaire portant une auge circulaire
cannelée et la maliére jetée en vrac dedans est séparée
par une ou deux plaques métalliques perforées, recou-
vertes d'une serviette en laine. Ce filtre-presse donne des
tourteaux de 470 millimétres de diamétre et permet de
traiter 40 kilogrammes de graines en 10 minutes. Dans les
grandes fabriques, on I'emploie comme presse de froissage.
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La cage métallique systéme Dubard, appliquée aux
presses ordinaires, donne des résultats encore plus coms
plets. La figure 13 I‘Ppt‘éf-‘-enle une presse du Nord, munie

!“MH!H ”||I| M itiilllllllll ” il

Wi

oy R

l

Fig. 13, == Caze Dubards

de 1a cage Dubard. Avec cetle cage, on supprime toutes
les toiles-enveloppes des systémes actuels : scourtins,
éireindelles, malfils, etc., et on n'emploie pour diviser les
lourteaux que des plﬂques séparatives en métal, recou-
vertes de serviettes en laine.
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Comme on le voit sur la gravure, 'espace laissé entre
les plaques est fermé par une porte A, tournant autour
d’une des colonnes, que I'on maintient fortement appliquée
au moyven des leviers a excentrique B. Les matiéres les
plus glissantes, comme les arachides et les noix, sont trés
bien traitées par cetle presse. .

Un avantage incontestable, c'est que, étant compléte-
ment métalliques, ces presses peuvent supporter de fortes
pressions sans avoir a craindre de détériorer les étrein-
delles. On a fait des expériences comparatives avec une
presse ordinaire, type du Nord, ayant un piston de
300 millimétres de diameétre ; on a obtenu, en deux pres-
sions & chaud, 38.5°/, d'huile sur colza ordinaire, et
39 °/, avec la cage Dubard,

Quelques fabricants emploient des presses a chaud,
telles que celles en usage dans les fabriques de bougies.
Ils ¢évitent ainsi les chauffages préalables. Nous avons vu
employer des presses & eylindres comme les presses Du-
jardin, en usage dars les fabriques de sucre, on oblenail
ainsi un travail continu. Les cylindres étaient chauffés &
la vapeur & l'intérieur. '

Aprés la premiére pression, les tourteaux sont broyés
dans une machine composée de deux cylindres armés de
dents, puis passés & la machine & meule ou & force cen-
trifuge; la farine obtenue chauffée est pressée une seconde
fois. Quelquefois on recommence une troisiéme fois ces
opérations. :

Yoici le rendement en huile des différentes graines :

Argehides. o s e seisien v . 30 & 329/
Arachides décortiqués. ... 3 & —
Sésame du Levanl....... 4B a4 48 —
Sésame de llnde........ 4% & 46 —
Colza du Danube......... 34 a4 36 —

Colza de Bourgogne....., 38 4 40 —
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Colza de Belgique........
Colza de 1'Inde....".....
Lin du Danube..........
Lin deiSicila..ses mrvnswe
Lin de Belgique..........
Lin de la Baltique........
Lin d’Arkhangel.........
Lin de la mer Noire......
Lin de I'Indeé........c...
RavisoNs s taroaeiin
Colon d’Alexandrie......
CotondeSmyrne et de Syrie
Chénevis de Belgique....
Chénevis de Riga.......,
(Eillette s covsveee R
Pavol des Indes....eveie
1) [ e i R e
Am:mnles................
Palmistel s noam v iy

COTO sty e ettt s s
Béref (mstbr[ue d \'m]ue)
Olive’: e vt
Fatyie I oot st
Glauetevm i sidoa i,

BT ok e e St
Ricin st i s e ard

38 20
36 72
33
35 & 36
28 20
27 45
28 46
29 90
32 03
2{ a 22
17 4 19
14 4 16
25
25
40
38
32
45
&0
%5
18 a 33
20
14 41
31
&5 a 50
46

Le résidu de 1'expression de 1'huile est le

*/o

0 Sl B g o £ 9 68 5l WO T o R B o T R

tourteau, qui

renferme encore une certaine quantité d’huile qu'on ne
peut extraire par la pression. Ces tourteaux renferment
en outre de l'azole, de I'acide phosphorique et de la po-
tasse, qui les font rechereher pour engrais et pour I'ali-

mentation du bétail.

Nous donnons, dans le tablean suivant d’aprés M. Muntz,
la composition des principaux tourteaux.

Quelques tourteaux, comme ceux d'olive,

sont traités

par le sulfure de carbone pour extraire 'huile qu'ils ren-
ferment, dans les appareils que nous allons décrire.
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COMPOSITION DES TOURTEAUX

NOM DES TOURTEAUX

'AZOTE

Pos

KO

HUILE

Tourteaud'arachides brutes........

— décortiquées..

de noix de bancaul décor-
T £ T e e R
de béral (2gros)eeee.osses-
—  (petit)e.snesennes
de'camelinte fi . il e et
46 8HAUYIE, L st
de colza LPEurope...eeees
— X8 . ueyeress

da‘eoprall .ot itii o ool

de coton brut ......
— décortiqué......
— cotonnenx......

de courge brute,.........
—  décortiquée....

de faines brutes..........
—  décortiquées....|

(S Fi ) (I e S e S

de gombo repassé........
gdelisedin fure

— eXoLique teviaiaevse
de madisos ol coaaii

de mafouraire naturel .... :
- repassé ...|
3
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4.59 1.45
4.421.76
4.93'1.87
4.91!1.90
4.90 2.83

6.55

8.90
3.55

O = e =

'gu

""%&Ea‘:%’i"”"

0.72

0.76

1.29

8.12
7.90

7.00
7.16| :
8.25
9.22
6.20|
11.10
7.25|
4.70
6.18
16.40
6.10
11.50|
11.40
4.20
7.50

115.00
13.20
6.75

Valene calenlse
par 100 ki
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o | (.8 |
LS e

NOM DES TOUKTEAUX o = fes

i) R

Tourtean de moufarde blanche.....{5.81|2.05| » (11.80/10.15
— —_ noire........|5.15/1.67/1.20/12.10{ 9.05]
— — sauvage..-..|4.50/1.80] » | 9.00| 8.05
— de navette...............[4.63|1.65/1.46] » | 8.35]
— de niger de I'Inde.........|5.00/1.72| » | 5.80 S.BBI
— de noix décortiquée ......[5.40{1.40{1.54/10.50 9.40‘
— de palmiste natnrel.......|2.40|1.200.55/13.50| 4.45]
— — repassé. ....|2.68/1.20 » | 1.10| 5.00
- de pavol dEurope.......|5.88 2.59|1.93 10.50 lO.QﬂI
— — de I'lnde....vees|5.81 2-“‘3[:" » | 6.33 10.90”
—  de jignon d'Inde.........[3.14{1.50] » [17.00| 5.90
—  de pipins de pommes.....|5.84(1.17} » | 9.17 9.75!
— — de raisins,,.... 2.31|0.70, » |10.60| 4.25
—  de folgnéres:. ..o oavses v+ 13.04[1.00] »| » | 6.00
- de ravison et rabette...../5.00/1.0011.44] 6.20 8.50
— dericin brobu.icareaiss..[3.67 i-ﬁ‘;’li,l;’. 8.25 5-39‘
— —  décortiqué........|7.42/2.26) » | 8.75/12.80
— de sésame Noir.,....uss::]0.31 '3.03|I.45 9.70 llilf}l
— — TOUX .2 neswess B 04[1.600 » [1]1.15[10.45
— — p:u]:‘lc[lé.......téﬁl 1.94) » [11.25| 9.65
—  de baies de sureait........ 3.73{0.60| » | 5.50| 6.3J
—  dethlagpicc ... ooa..o: 3.56) » » u.:-‘.ul
—  detoulouconna décortiqué, (4,37 » 4.46 ?,GU‘
— — T P, 2.680.86| » [10.00| 4 9
— detournesolbrat .........|3 27(1.40| » |10.50( 6 th
— — d';\litmugnulﬁ.ﬁ 2.13 1.17[12.20 0.75
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EXTRACTION DES HUILES PAR LES DISSOLVANTS

Nous avons vu que les corps gras sont trés solubles dans
le sulfure de ecarbone, la benzine, 1'éther de pétrole, ete.
On a eu l'idée d’appliquer cette propriélé pour 'extrac-
tion des matiéres grasses renfermées dans le colza, le lin,
le coton, le ricin, ete., dans les tourteaux de ricin, de
colza, de lin, d'olives, de palme, ete., et dans les résidus
gras de toules sortes.

Le prineipe de tous les appareils pour extraire les corps
gras au moyen des dissolvants volatils, repose sur celui
des appareils & déplacement de laboratoire. Nous repré-
sentons dans la figure 14 un appareil de ce genre, appelé
appareil-extracteur-Freelsior, par leurs constructeurs,
Wegelin et Hubner, & Halle-sur-Saale.

11 se compose d'un vase extracteur A dela capacité de
un métre cube, ayant un métre de hauteur sur 1220 de
diamétre, dans lequel on met la graine broyée ou le
tourteau concassé au moyen duo trou d’homme T a vis de
pression. La masse repose sur le double fond P. On y fait
couler du réservoir R, par le tuyau L'une certaine quan-
tité de dissolvant, du sulfure de carbone par exemple. Par
le tube E, on fait arriver la vapeur dans le serpentin H,
qui se trouve sous le faux fond P, et qui porte le liquide
a l'ébullition. Les vapeurs qui se produisent se dégagent
par le tube K, vont se condenser dans le serpentin B et
tombent dans le réservoir R Le liquide chaud de I'ex-
tracteur A s’écoule par le tube a dans le tube O en passant
par le robinet & trois voies C et arrive dans le récipient
G chauffé par un serpentin de vapeur S arrivant par le
robinet b, I'eau condensée s'écoulant en d. Dans le réci-
pient G, le dissolvanl s'évapore, se dégage par le tuyan
M et va se condenser dans le serpentin B. Le corps gras
reste dans le récipient et comme il renferme encore un
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peu de dissolvant, on y injecte par le tuyau V un courant
de vapeur libre qui I'en débarrasse complétement. On
évacue le corps gras du récipient C par le robinet de dé-
charge U.

Le serpentin B esl plongé dans une caisse remplie
d'eau froide constamment renouvelée, entrant par X et
sortant par Z. Le liquide condensé s'écoule dans le réser-
voir R portant un trou d’homme %, un robinet d'intro-
duetion du solvant m el un niveau n.
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La matitre étant épuisée dans 'extracteur A, on le dé-
charge par le trou de vidange D et elle tombe sur le plan
incliné Y.

La marche de l'appareil peut étre intermittente ou
continue. -

Pour la marche intermittente, le ecylindre A étant

chargé, on fait couler par le tube L la quantité de sol--

vant nécessaire en ayant préalablement mis le eylindre A
en communication avee le tube de niveau I au moyen du
robinet G. On porte & I'ébullition pendant le temps né-
cessaire, puis on ouvre le robinet G de facon a faire écou-
ler le liquide de 'extracteur A dans 'évaporateur C et on
referme ce robinet. On évapore le solvant dans le vase C
el pendant ce temps on recommence une nouvelle extrac-
tion dans A. Aprés l'extraction compléte du solvant, on
injecte un peu de vapeur directe par le tube V et on laisse
écouler le corps gras par le robiret U. Et ainsi de suite.

Pour la marche continue, on laisse constamment couler
un mince filet de dissolvant par le tube L et on laisse
également couler autant de liquide par le tuyau 0. On
n'arréte l'opération que pour la vidange de 'extracteur A
et celle de I'évaporateur C. Avant la vidange du vase A

on élimine totalement le dissolvant que la matiére peut

retenir, par un courant de vapeur directe.
Les tourteaux traités par ce procédé ne renferment pas
plus de 1 & 1.5 °/, d'buile. y

La fabrication de 2,570 kilogrammes d’huile par jour.

exige le travail de 6 - hommes et une chaudiére de 12 che-
vaux. Les huiles extraites par le sulfure de carbone sont
plus colorées que celles extraites par pression.

EPURATION DES HUILES

Au sortir de la presse, les huiles sont troubles et émul-

sionnées avec de 1'eau. Par le repos, I'eau et les matiéres
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étrangéres se séparent en partie et tombent an fond des
récipients. Pour avoir une séparation compléte, on main-

tient les huiles quelque temps & 30°, l'eau s'en sépare

complétement. Le repos doit étre de 48 A 60 heures. Les .
filtres ne sont ultilisés que pour I'huile de table, sésame,

arachide, ete. On se sert généralement pour cette opéra-

tion du filtre-presse.

Les huiles que 'on destine & 1'éclairage doivent étre
débarrassées de certaines substances végétales qui engor-
geraient les méches, les charbonneraient et les rendraient
fumeuses. 1l en est de méme des huiles de qualité infé-
rieure. Celte épuration se fait an moyen de I'acide sulfu-
rique. On met les huiles dans une grande cuve en bois
pouvant en conlenir 2,500 kilogrammes et munie d'un
agitateur & hélice. On y ajoute 20 kilogrammes d’acide
sulfurique & 66° et on bal énergiquement pendant une
heure; on verse dans la cuve 500 litres d'eau et on agite
pendant une demi-heure et on laisse en repos 8 jours.

Lorsqu'on ajoute l'acide, 'huile devient verte, puis vert
noiritre et enfin brun noir

Aprés le repos nécessaire, il s'est formé trois couches:
fa premiére, la plus conséquente est 'huile épurée; la
seconde, pea volumineuse, est de I'huile noirdtre et la
troisieme de I'ean acide renfermant des flocons noirs. On
décante a part ces trois couches. La liqueur acide est
ordinairement jetée, on peut I'employer pour fabriquer
du sulfate de fer. L’huile noire est rajoutée a une opéra-
tion suivante. L’huile épurée est filirée dans une cuve en
bois portant au tiers de sa hauteur une toile de crin,
maintenue par un faux fond a claire-voie, dans laquelle
se trouve une couche de coton, un lit de laine et dessus
un lit de sciure de chéne. L'huile filtrée s'écoule par un
robinet et va dans des coffres en bois o1 on l‘emmagasma.
Le déchet est de 1 of,.
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Pour juger si 'huoile est bien épurée, on verse une cer-
laine quantité dans un verre en cristal : il ne doit pas y
avoir de points blancs en suspension.

Aujourd’hui, on se sert beaucoup du filtre-presse pour
celte filtration.

Les huiles qui, comme huile de lin, renferment beau-
coup de mucilages, sont épurées avec 2 °/p d'acide sul-
furique.

L'épuration a l'acide sulfurique est généralement adop-
tée comme économique et efficace; cependant, on a pro-
posé d’autres procédés que nous allons passer sommaire-
ment en revue.

L'épuration 2 I'smmoniaque se fait en ajoutanl un
mélange de 6 kilogrammes d’ammoniaque du commerce
et de 6 kilogrammes d'eaun a 1,000 kilogrammes d'huile
contenus dans une cuve a agitaleur et a brasser le tout
pendant 20 minutes. On laisse reposer 3 jours, on décante
et on filtre.

Barreswil a proposé d'ajouter a I'huoile 2 & 3°/, de lessive
caustique en chauffant légérement 'huile et agitant le
mélange 30 minutes. La lessive saponifie une partie de
I'huile et le savon qui en résulle se sépare entrainant avee
lui les matiéres étrangéres.

Wagner a proposé de remplacer l'acide sulfurique par
le chlorure de zine.

On peut coaguler les matiéres albuminoides et mucila-
gineuses des huiles en y faisant barboter de l'air chaud
a 110°.

Johnson agite le mélange d'acide sulfurique et d'huile
au moyen d'une injection d’air comme nous 'avons expli-
jqué figure 21. ;

Enfin, on a proposé le tannin pour précipiter les ma-
ticres albuminoides et mucilagineuses. On obtient un
collage comme dans le cas des vins. Lorsque la malic¢re
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albuminoide contenue dans les huiles n'est pas assez
conséquente pour former un préeipité suffisant avec le
tannin, pour clarifier 'huile, on agite celte derniére avec
2/, d'une infusion de lichen ecarragaheen a 10 o/, et
2 °/o d'une solution de noix de galle & 10 °/,.

Le lichen earragaheen est le fieus erispus qui se ren-
contre sur les cotes de I'Océan et de la Manche. 1] est
composé de : ‘

Substance gélatineuse soluble

dans leaw s i tihvacs e Y9940

Mucilage e shz it aen ob s ovic o s 9 15

Chlorure de sodium .......... 1 30

Chlorure de magnésium ...... 0 70

ST e s s s S s 07

1 Squelette insolublevsicoense. 8 70
100 00

BLANCHIMENT DES HUILES

Le blanchiment des huiles s'effectue par les procédés
suivants :

4° Blanchiment par Uaction de la lumiére. — Le meil-
leur procédé consiste & prendre des bacs en tole de 3 a
4 métres de longueur sur 3 métres delargeur et 30 cen-
timétres de hauteur; on. y met de l'eau jusqua une
hauteur d'environ 20 centimétres qu'on peut chauffer &
100° au moyen d'un tube de vapeur, et on étend 'huile &
sa surface de facon qu'elle forme une couche de 5 cen-
timétres d’épaisseur. La décoloration de I'huile se fait en
10 ou 15 heures. Ce procédé est appliqué surtout pour
I'huile de palme.

2° Blanchiment par la chaleur. — Dans une chaudiére
pouvant contenir 3,000 a 4.000 kilogrammes d’huile,
munie d'un agilaleur faisant six révolulions par minute,

1
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on chauffe I'huile a décolorer & 110°. On cesse aussitot le
chauffage et on injecte, par des tuyaux en plomb de
5 centimétres de diameétre, de la vapeur & 2 kilogrammes
de pression de facon & entretenir la température a 110°,
I1 faut 10 heures pour obtenir la décoloration.

On peutaussi injecter de I'air chand dansl’huile chauffée
2480 100° pendant 8 & 45 heures suivant le degre dr
coloration.

3° Blanchiment par le noir animal. — On chauffe l’hmlr
& la température de 80° dans une chaudiére a double fond
au moyen de la vapeur. On ajoute 5 °/s de noir animal
en poudre et lavé, on'agite pendant 30 minutes par in-
jection d’air et on filtre dans un sac en laine.

4" Blanchiment par le permanganate de potasse, — On
diszout un kilogramme de permanganate de potasse dans
30 litres d'eau, on agite celle solution avee 30 kilogram-
mes d'huile et on laisse en contact 2 jours en remuant de

-temps en temps. On ajoute 20 litres d'ean et 5 kilogram-
mes d'acide chlorhydrique & 20-22° B., on brasse une
beure el on laisse reposer. Aprés deux jours, on décanir
I'huile, on la lave & I'eau chaude et on la filtre sur ds
noir animal.

5¢ Blanchiment au bichromate de potasse. — Dans
1,000 kilogrammes d'huile chauffée & 40, on ajoute une
solution bouillante de 15 kilogrammes de bichromale d«
polasse dans 45 litres d'eau. Aprés 5 minutes, on ajouls
60 kilogrammes d'acide chlorhydrique et on agite forl(-
ment. Aprés 6 heures, on lave I'huile & l'eau bouillante.

60 Blanchiment a Uacide chlorochromigque a la dose de
1/2 ’/, R
~ 7 Emploi de 1 °/s de chlorale de potasse et 2.
d'acide chlorhydrique.
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80 Emploi du chlorure de chaux, du chlorure d'alumi-
nium, de 'hypochlorite d’aluminium et de zinc.
9° Emploi de I'hydrosulfite de zine.

11

Huiles non siccatives

HAUILE D'OLIVE

Olivier. — L'olivier esl un arbre qui remonte a la plus
haule antiquité. Columelle I'a appelé le premier de tous
les arbres. On croit qu'il est originaire de I'Asie-Mineure,
d'oii il aurait été importé par les Romains, La mytho-
Ingie I'a allribué & Minerve ; il était 'embléme de la paix.
Lorsque les Phoeéens ont fondé Marseille cing cents ans
avant notre ére, ils y ont planté P'olivier, et c’est de cette
facon qu'il fut introduit en France.

L'olivier est un arbre des pays chauds et des pays
tempérés. Il redoute les froids de 12°° centigrades el
surlout les alternations de froid et de chaud qui sont
assez fréquentes dans le Midi de la France. Au dela du
45¢ degré de latilude, l'olivier pousse, porte des fleurs
méme, mais ne produit pas de fruits.

En France, il est cullivé dans les départements sui-
vanls : Basses-Alpes, Gard, Var, Yaucluse, Bouches-du-
Rhone, Aude, Alpes-Maritimes. La Corse et I'Algérie le
cultivent également. -

- L'ltalie est la patrie de l'olivier; les environs de Génes
et de Naples produisent beaucoup d'olives. Enfin, I'Asie,
PAfrique, I'Espagne, la Turquie et laGrecele cultiventaveg
profit. y

_La culture de l'olivier n'est pas difficile, cet arbre eroit
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partout ef exige peu de soins. I1 se plait dansles terres de ]
moyenne consistance : les terres 1égéres, caillouteuses, peu \
humides lui conviennent le mieux. L'exposition au midi est \
préférable. On lui donne comme engrais le mare d'olive, |
les cendres de bois, la marne et le fumier. On lui donne

les fumures en février ou en mars.

Lolivier se mulliplie par graines, par boutures, par ra-
cines, par marcotles et par drageons. 5

La multiplication par graines n’est pas employée, elle
demande un temps trop long, quoique ce soit la meil-
leure, celle qui conserve le type de Uolivier sans dégéné-
rescence, Il faut deux ans pour obtenir un pied d'olivier
et douze a quinze ans avant d’obtenir des fruits.

La multiplication par bowfures se pratique de la ma-
niére suivante : On prend des branches d’olivier de deux
ou Lrois ans, on les débarrasse de leurs rameaux, on les
coupe en troncons de trente centimétres de longueuar, on
les enterre a une profondeur de 15 & 20 centimétres et
& 1 métrede distance environ. On plante & la fin de I'hiver.
Le jeune rameau se développe sur la bouture et au prin-
temps suivant on rabat les plus belles boutures sur le
grand rameaun en supprimant les autres et en mastiquant
les plaies. Au bout de quatre & cing ans, on supprime les
rameaux inférieurs en le taillant tous les deux outrois ans
et apres douze ans on le met en pépiniéres.

La multiplicalion par racines se fail en coupant des
troncons de racines d'olivier de 20 & 23 centimétres de
long, on les plante dans un sillon de 10 & 15 centimétres
de profondeur, on les recouvre de terre et on arrose.

La multiplication par marcottes s’oblient en couchant,
pendant T'hiver, des branches de 6 centimélres de dia-
métre ; au bout de quinze o dix-huit mois elles ont pris
racines, on les met en pépinicres

Enfin, la mulliplication par drageons est la plus suivie;
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elle consiste a planter les rejetons qui sortent des pieds
des arbres a la suile de blessures faites aux racines ou
par suile de vieillesse. On choisit les plus beaux, on coupe
les rameaux inférieurs, en ne laissant que ceux qui se
trouvent tout & fait an sommet, puis on meten pépi-
niéres.

Pour mettre des oliviers en pépinicres, on fait des tran-
chées dans le terrain destiné a faire lolivette, propor-
tionnées a la grandeur des pieds que 'on place de 10 mé-
tres en 40 métres. On recouvre de terre el on arrose. La
plantation se fait en hiver. On n’a plus désormais & s'en
oceuper, sinon de les tailler. On taille les oliviers tous les
deux ou trois ans. La meilleure méthode consiste & tailler
tous les ans le quart ou le tiers des branches a la fois.

Les oliviers eraignent beaucoup le froid, surtout les
froids tardifs qui peuvent les surprendre en séve. D'aprés
les relevés de M. Gasparin, une année sur neuf la récolte
est détruite par le froid. Le seul reméde recomman-
dable dans ce cas est le recepage.

L'olivier est sujet a diverses maladies, dont voici les
plus fréquentes :

La moufle qui se produit sur les olives ; les fenilles de-

“viennent jaunes, les branches se desséchent, les racines
se gitent. Comme remeéde, il faut supprimer les racines
gitées, renouveler la terre et surtout drainer le terrain.

La carie provient a la suite de fortes amputations faites
a lolivier et d’avoir laissé les plaies au vif. Le remede
consisle & mastiquer la plaie aprés 'avoir nettoyée.

Le notr des oliviers est un cryptogame, le dematium mo-
nophylwm qui se pose sur 1'écorce & la partie supérieure
des feuilles. Le remeéde consiste & badigeonner 1'arbre
avec de l'eau de chaux ou mieux une dissolution &
1./° de sulfate de cuivre ou encore avec l'ean cé-
leste.
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Les insectes qui attaquent 'olivier sont : 41° 'hylésine
de lolivier (hylesinus oleiperda), appelé ciron, tarangon,
qui détruit le bois; 2° I'otiorhynque méridional (otior-
hynchus meridionalis) qui “ronge les feuilles et les bour-
geons; 3° la teigne oléelle (atemalia oleella) qui attaque
les feuilles; 4o la teigne olivielle (dasycera oliviella) qui
détruit I'olive ; la psylle de Volivier (psylla oleae) qui dé-
truit la séve et empéche la floraison ; 6° le pou de I'oli-
vier (lecaniwm oleac) qui vit sur les feuilles; 7° la mouche
de l'olivier (dacus oleae) qui détruit 'clive ; 8° le bostriche
(byllerinus  oleac); etc. Contre ces insectes, le meilleur
reméde consiste en des badigeonnages a 1'eau de chaux
phéniquée :

L'olivier d'Europe (olea europa) est un arbre de la
famille des jasminées. Son tronc a une hauleur de 3 a
4 métres, sa hauteur tolale, varie entre 10 et 15 métres.

Orrves. — L'olive est un fruit charnu, ovoide, de cou-
leur vert foncé ou légeérement violet ; sa longueur est de
2 4 3 eentimétres et son diamétrede 1 centimétre environ.
Sa chair ou pulpe renferme un noyau ligneux, oblong,
conlenant une amande. Voici les principales variélés
d’olives employées pour la fabrication de I'huile :

1° Olive amelodes, trés grosse, trés charnue, principa-
lement employée sur table.

20 Olive d'Espagne, grosse, on en extrait une huile trés
médiocre,
- 3° Olive petit fruit rond, petite, fournit une huile excel-
lente, mais pen abondante.

4° Olive Raymet, grosseur moyenne, rougedtre, fournit
une huile excellente el abondante.
~ 5° Olive Languedoe, moyenne, violet foncé, donne une
huile excellente.

IRIS - LILLIAD - Université Lille




NUILES NON SICCATIVES 103

e Olive créle de coq, grosse; Lrés recherchée, donne une
hmle excellente. :
¢ Olive picholine, pelite, trés commune dans le iiuua—-
“]Hﬁlﬂ. y
-8 Olive maraude, vert lrés foneé, trés précoce.
9° Olive d' Entrecasteauz, pelite, verte, fournit une
bonne huile.
10° Olive blanche, petite, couleur blanche, donne une
huile commune.
11° Olive vert foncé, ovoide, pointue au sommet, donne
une huile médiocre.
12° Olive verdeau, globuleuse, vert foncé, fournit peu
d’huile qui est médiocre.
A3° Olive noire, globuleuse grosse, noir foneé, huile
de bonne qualité.
14° Olive de Grasse, moyenne, brun foncé, huile abon-
dante et de bonne qualité.
15° Olive négrette, pelite, brun foncé, huile abondante.
et de bonne qualité.
16e Olive caillet rouge, grosse, longue, rouge d'un coté,
blanche de 1'autre, huile de bonne qualité et trés abon-
dante.
AT7° Olive caillet blane, grosse, vert clair, huile ahml—
dante et estimée.
48 Olive pruneau, grosse, allongée, huile noire, de qua-
lité moyenne.
19¢ Olive des deur saisons, grosse, longue, vert clair,
huile estimée
20° Olive amande, grosse, huile de bonne qualité.
21° Olive de Salierne. petite, @ pointe aigué, violet clair,
huile de bonne qualité,
220 Olive Picholine, petite, allongée, bronzée ; elle est
réservée pour la conlire.
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23° Olive de Callas, petite, fournit beaucoup d’huile de
qualité médiocre.

24° Olive a bee, grosse, ovale lerminée en pointe, noyau
assez gros, huile estimée

25° Olive négrette, grosseur médiocre, couleur foncée,
noyau petit, donne une huile abondante et estimée.

26° Olive bouteillan, grosseur médiocre, fournit une
bonne huile mucilagineuse. )

270 Olive de tous les mois, ovale, noiritre, donne une
huile excellente.

Rércolle des olives. — Un olivier donne une bonne ré-

colte tous les deux ans. Ces récoltes se font en novembre

pour les olives précoces et en décembre pour les olives
tardives. En Italie, on leur laisse passer I'hiver et on les
cueille en février ou en mars. On doit cueillir les olives
avant leur maturité, sans cela elles tombent, se larissent
et donnent une huile d’un goat Apre et de couleur verte.
Récoltées avant leur maturité, 1'huile qu'on en extrait a
également un gont dpre et amer. Il faut saisir le moment
propice pour la récolte, ce que l'on reconnait & la cou-
leur des olives. D'abord vertes, elles deviennent jaunes,
puis rouges, puis enfin brun-rouge, couleur indiquant
leur juste maturité.

On commence par ramasser les olives tombées et on les
met & part. On secoue les arbres pour faire tomber celles
qui sont mures et on les mel également & part. Cesolives
donnent une huile de qualité inférieure, ayant le goiit de.
fruit. On cueille les autres olives, soit & la gaule, soit & la
main.

La cueillette & la gaule a des inconvénients sérieux, elle
meurtrit les olives qui donnent ensuite une huile moins
bonne etelle tourmente lesoliviers qui ne donnent pluspar
la suite une récolte aussi abondante. Elle est néanmoins
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assez pratiquée, parce qu’elle est plus expédilive. On tend
des toiles sous les arbres, et des hommes armés de lon-
gues gaules frappent les branches des oliviers pour faire
tomber les olives qui sont ramassées par les femmes et
Ies enfants munis de paniers.

La cueillette a la main est trés facile, mais un peu lon-
gue, Elle n'a besoin d’ancune deseription.

Un olivier de dix ans donne 3 kilos d’olives fraiches,
un olivier de vingt ans en donne 6 kilos et un de cin-
quante ans en donne 10 a 12 kilos.

Dans le Midi de la France et en Italie, les olives récol-
{ées sont étendues sur des toiles le jour de la récolte, et
le soir on les transporte dans des greniers ou celliers par
lits de 154 20 centimétres d'épaisseur, On les laisse ainsi
vingt-quatre ou quarante-huit heures. Elles commencent
a se rider, mais sans fermenter, et se dépouillent un peu
de leur ean.

Dans quelques contrées, surtout en Espagne, on a I'ha-
bitude de laisser marcir les olives, ¢'est-a-dire qu'on les
amoncelle dans des celliers ou remises pendant douze a
quinze jours. Il s’en écoule une eau noire, le tas s’échaufte
el [ermente. On veille & ce que la fermentation ne s'éléve
pas trop dans la masse, en consultant des thermomeétres
placés sur divers points. Les tas ne doivent pas dépassar
deux métres de hauteur. L'extraction de 'huile des olives
marcies est plus facile, car la fermentation a rendu
moins fortes les cellules qui contiennent I'huile; mais,
par contre, I'huile oblenue est moins franche et a une
odeur forte. Quelques fabricants croient que les olives
marcies donnent davantage d'huile que les autres Clest
une grande erreur, Les olives marcies ont perdu de 'eau
et par suite ont perdu en volume, de sorte que i vo-
lume 1/4 & 1 volume 1/2 d'olives fraiches donne 1 vo-
lume d'olives marcies. Un méme poids d’olives marcies
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donnera doncune quantité supérienre d’huile, mais comme
ees olives ont diminué de poids, il §'en suit que cette aug-
menlation apparente est compensée.

L'extraction de T'huile dolive se fait par les séries
d’opérations snivantes :

Ecrasage des olives o élritage.
Pressage.
tre gérie { Concassage de tourteaux ou grignons et échau-
2 dage.
Pressage.

Leeense

Séparalion des pellicules et du parenchyme
d'avec les noyaux.
[ 4 -
( ChaulTage des pellicules ef du parenchyme dans

( Immersion des grignons dans V'eau froide.

' ‘e série.
I'ean bouillante.
. Pressage.

Ferasage. — Les olives s'écrasent dans un moulin com.
posé d'une meule verticale tournant sur une meule gisante
autour de laquelle est un bassin en maconnerie de 60 cen-
timétres d'épaisseur sur 15 de hauteur et disposé en
talus.

La figure 15 représente le broyeur Sinety, construit par
MM. Coq et Simon, d'Aix, pour la fabrication des huiles
d’Aix. 1l se compose d’'un grand lit en pierre AA, formant
bassin el sur lequel tourne la meule B, entrainée par le
mouvement CDE fixé sur I'arbre vertical HK, commandé
en dessous parla poulie M Les olives contenues sur le
plancher de I'élage supérieur sont mises dans la trémie P,
tombent dans I'entonnoir K et de la dans le conduit L,
et finalement sur la piste de la meule, et comme ce tuyan
tourne, les olives sont réparties uniformément sur cette
piste. Un racloir V, tournant aussi avec la meule, raméne
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constamment la matiére au milieu du bassin, On régle
I'écoulement des olives au moyen d'une soupape §, coms
mandée par la chaine T et la poignée X.

Fig. 14. — Broyeur . incly.

L'avantage de ce systeme, c'est qu'il permet de triturer,
sans les échauffer, une grande quantité d'olives a la fois,
el conserve au produit la finesse et I'arome «ui caracté-
risent les huiles d'Aix. Le modéle & manége peul triturer
200 kilos d'olives a I'heure. Le modéle marchanl au mo-
teur en triture, 800 kilos dans le méme temps.

Pressage. — La pite d'olives obtenue par le broyage
est mise dans des bassins en pierre nommés piles. On en
remplit des eabas ou scouffins, sacs plals en sparlerie ou-
verls a leur partie supérieure d'un trou rond. Aujourd’hui,
les sacs sont en laine ou en crin. On compte 18 sacs sur
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le plateau de la presse et on agit avec lenteur. La presse
employée est une presse & vis simple, ou & levier arli-
culé, ou encore a solette hydraulique. L'huile de pre-
miére pressée, quidoit s’écouler lentement, se rend dans
une cuvette contenant de I'eau: c'est lhuile vierge, ou
huile fine, ou huile surfine, ou huile de premiére expres-
sion. On enléve I'huile de ces cavettes, qui sont au nom-
bre de trois, au moyen de cuillers en cuivre trés plales,
nommeées patelles.

Lorsque les olives sont piquées on marcies, on obtient,
de cette premiere pression, de 'huile dite commune.

Lorsqu'il ne s'écoule plusd’huilede la premiére pression,
on desserre les presses, on concasse les tourleaux ou
grignons et on verse une mesure d'eau bouillante dans cha-
que sac (que U'on replace an fur el & mesure sous la presse.
L'échaudage terminé, on presse de nouveau ; il s'écoule
un mélange d’huile et d’ean que 'on recoit dans une cu-
velle pour en opérer la séparation. On a ainsi lhuile a
manger ordinaire.

Recense. — Les tourteaux provenant de la seconde pres-
sion sont entassés dans des réservoirs que l'on remplit
d’eau froide pour bien enimbiberles tourteaux Onproceéde
ensuite au débrouillement desting a séparer les noyaux de
la pulpe du grignon L’opération se fait dans deux mou-
lins dont la meule gisante est au fond d'une sorte de
tour ronde ou puits en maconnerie ; ces deux moulins sont
au-dessus I'un de I'autre. Le grignon délayé est placé dans
le moulin sup érieur, on met la meule en mouvement et
on dirige sur elle un courant d'eau froide ; on conlinue
Jusqua ce que la division soit jugée compléte. On ouvre
alors une trappe pratiquée latéralement, par laquelle la
bouillie tombe dans le second moulin ou débrouilloir dont
Ia meule en pierre lisse a 70 centimétres de diamétre et
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16 centimétres de largeur. L'arbre actionnant cette meule
est en outre muni d'un rateau qui, en tourpant, divise la
pite. Aussitot la cuve de ce second moulin remplie, on

* met la meule et le ratean en marche et on fait arriver un
courant d’eau froide. Le bois des noyaux, qui est plus pe-
sant, se dépose au fond, tandis que le parenchyme el la
peau sont mainlenus en suspension par 'eau qui affluesans
interruption,les fait passer,avec une petite quantité d'huile,
dans un canal partant du bord supérieur du puits, et les
enlraine dans des bassins en pierre communiquant entre
eux an moyen de siphons. A la sortie du dernier bassin, elle
passe sur un tamis qui retient les derniéres traces de
pellicules et s'écoule claire au canal. Lorsque la sépara-
tion est compléte, on ferme le robinel d'eau et on évacue
les noyaux pour les faire sécher. La pulpe onclueuse re-
cueillie dans les bassins est porlée dans une chaudiére
chauffée @ la vapeur : L'ean qu’elle renferme s'élimine en
grande partie. On la met chaude dans des sacs en laine
el on lui fait subir une pression lenle et progressive. On
obtient ainsi huile de recense que 'on emploie pour la
fabrication des savons Les tourteaux sortant de la presse
sont traités par le sulfure de carbone pour en extraire les
derniéres traces d'huile qu'ils renferment.

On nomme huile lampante, hwile brillante ou huile &
briler, les huiles de seconde pression -non comestibles
que I'on a abandonnées pendant plusieurs mois pour les
éclaircir, Outre I'éclairage, on les emploie & la fabrication
des savons,

L'huile d'enfer provient des eaux des cuveltes de pre-
miere et de seconde pressions. Ces eaux sonl rassemblées
dans de grandes citernes appelées enfer el o elles restent
gix & huit mois. Ihuile quelles retenaient en suspension
monte & la partie supérieure et on la décante; elle a une
odeur infecte.

IRIS - LILLIAD - Université Lille



¢
110 LES CORPS GRAS

L'huile fournante est un mélange d'huile d'enfer et
d’huile de recense ; ces huiles renferment beaucoup d'a-
cides gras produits par fermentation.

Caractéres. — L’huile d'olive est fluide, onctueuse,
transparente, jaune pdle ou jaune verdatre. Sa densité a
12° est de 0.9192; a 25°, 0.9109; a 50°, 0.8932; a 94°,
0.8625 A quelques degrésau dessousde 0°, elle se trou-
ble; & — 6° elle dépose 20 °/, de maliere grasse solide.

A 1207, elle perd un peu de sa couleur ; & 220°, elle est
incolore ; & 328, elle commence & bouillir et prend une
couleur plus foncée. 1,000 parties d’alcool dissolvent 3 par-
ties d’huile.

Elle est composée de »

LI ES T s SR A et o S 72
Stéarine......... 28
HUILE 1 ANANDES DOUCES
Amandier. — L'amandier (amygdalus) est un arbre

de 6 a 8 métres de hautenr cultivé en Espagne, en Italie
et dans le midi de la France. Il a été introduit en France
vers 1550. On connait cing espéces d’amandiers : 1° I'a-
mandier nain (amygdalus nana) comprenant 'amandier
de Géorgie; 2° 'amandier de Sibérie (a. sibérica); 3° V'a-
mandier pédonculé (a. pedunculata) ; 4°'amandier d'0-
rient (a. orientalis) et 5° 'amandier commun (a. com-
MUnis ).

L'amandier commun est le seul cultivé pour ses fruits.

Amandes. — L'amande ou fruit de l'amandier est un
drupe aplati, ovoide et pointu. Il a 30 & 35 millimétres de
longueur et 20 & 22 millimétres de largeur. Le mésocarpe
ou chair est peu épais et s'ouvre 4 la maturité; il ren-
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ferme un noyau oblong, ligneux, dur, rugueux a l'exté-
rieur el lisse & l'intérieur qui renferme 'amande. On di-
vise les amandes en deux grandes catégories : les aman-
des douces el les amandes améres.

Les amandes douces renferment les variétés principales
suivantes : 1° lamande commune, grosse, allongée el a
coque dure; 2° lamande princesse, ou amande sultane,
grosse et & coque mince; 3° lamande pistache, petite et
eylindrique, appelée amande verte ; 4° 'amande des dames
ou mi-fine & coque mince ; 5° l'amande a flots de grosseur
moyenne et i coque tendre; 6° lamande matheronne, de
belle grosseur et & coque dure.

L'amande amére ne compte qu'une variété.

Un amandier donne 43 & 20 kilogrammes d’amandes
bruies, soit 3 & 6 kilogrammes d'amandes dépounillées de
leurs coques. La récolte se fait &la main.

L’hectolitre d'amandes en coques pése 56 kilogrammes.
Un hectolitre d’amandes bruteb dﬁnne 10 a15 kilogram-
mes d’amandes naes, soit + ou'}- du poids total.

On nomme amandes cassées 1e= amandes dépourvues
de leur coque. On les divise en plusieurs catégories sous
les noms d'amandes de Milhau, de flots de Proyvence,
douces de Provence, d'Espagne, de Malaga, de Chinon.

Les amandes douces sont composies de :

Huile grisse iy o arin dtue pbbie o/l
Alburmnmne,, ook il P T
SUCTe. s s e s G —
GODITNE Lk S niete waiels o aiis it fa o e D e
Pel]muleq extenemes AR U b —
Parties fibreuses ., .... iy R

TLes amandes améres sont composées de :

HUile Grasse i sos b siosote sies 20 4e Mo
UL« is calsioion suinmniseonssyam B0 —
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Gominters s L NS p R
Fibre ligneusec., o .ol i B e
T T e R S S ey 85 —

Laztraction. — L'huile s'extrait des amandes douces et
des amandes améres. Les amandes douces sont broyées
avee leur épiderme; les amandes ameéres sont mondées
pour étre débarrassées de leur pellicule. Les amandes
eassées sont broyées sous la meule; la pate qui en résulte
est pressée a froid. Le rendement est de 38 & 40 °/, du
poids des amandes. L'huile la plus estimée provient des
amandes de Majorque.

L'huile est filtrée aussitot apres son extraction.

Les tourtecaux d’amandes servent & la préparation de
la pate d’amande et de I'essence d’amandes améres.

Caractéres. — L'huile d’amandes est jaune clair, trés
(luide, sans odeur et de saveur douce et agréable. Sa den-
sité est 0.92 a 15°, Elle commence & se troubler a — 40°
et se solidifie complétement & — 252, L'alcool en dis-
sout ?l‘l de son poids.

islle rancit aisément surtout lorsqu’elle provient des
amandes douces. On prévient son rancissement par un
milliecme de glycéroborate de sodium, Par le rancissement
¢lle augmente de densilé; I'huile d'un an a une densilé
de 0.95.

Elle est composée de :

] LT G A e A e e P
10 G AT e s et

Elle est employée en parfumerie et en médecine comig
emollient et laxat f

On la falsifie par I'huile d'willette et I'huile de sésame.

Lhuile damandesdes Indes est extraile du fruitdn bada-
mier du Malabar on arbre & huile (terminalia catappa)
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trés commun en Amérique. L'amande du fruit renferme
45 ° [, d’'huile fine et douce, rancissant difiic lement.

HUILE DE NOISETTE

On l'extrait du fruit du noisetier ou coudrier ou aveli-
nier (corylus avellana) de la famille des amentacées, Les
avelines viennent d'Espagne, de Provence, de la Cadiére
prés Toulon, du Languedoc et du Piémont. Les noisettes

_gont des fruits ronds, courtement ovoides, & coque demi-
dure et & amande blanche ourouge.

Les noisettes sonf composées de :

Huile grassel i, sraiseasnsens »h8
Y e S e S e e e e B
AlDUmIne esss os cssssarasssanaasisat it
Gomme et Suere. .cus ciimasinaeas D
Parties fibreuses........... R s
Pellicules extérieures. . .cocevaeeas %

L'huile de noisette est jaune clair, limpide, d'une saveur
douce et agréable. Sa densité est 0.924. Elle se congeéle
a4 — 10°. Elle rancit facilement

On I'emploie en pharmacie et en parfumerie. On la mé-
lange souvent & I'huile d’amandes.

HUILE DE CERISE

Le cerisier est un arbre fruitier du genre cerasus de la
famille des rosacées. On en distingue qualre espéces
principales : 1° le mérisier (cerasus avium); 2o le bigar-
reautier (¢. duracina); 3° le guignier (c. juliana); 4o le
griottier (e. caproniana).

Les noyaux des fruits de ces espéces et de leurs variétés
donnent une amande qui, par expression, fournit 25 °/,
d'huile.
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" Cette huile est jaune et posséde I'odeur de l'acide cyan=
hydrique qu'on lm enléve du reste facilement par une
agitation avec de I'eau renfermant 8 °/, de carbonate de
soude. Elle a une densité de 0 920 et se congélea — 15°%
Elle rancit facilement.

HUILE DE COLZA

L'huile de colza est extraite du colza ou chouz oléifére
(brassica campestris) de la famille des eruciféres. On séme
le colza au commencement d'aodt, & la volée, & raison de
5 kilogrammes & l'are. Quand le plant a trois ou quatre
feuilles on le repique en pépiniéres & 410 centimétres en
tous sens. Un are de plant suffit pour la plantation d'un
hectare.

Le rendement est de 30 @ 35 hectolitres de graines par
hectare.

La graine de colza est globuleuse, noire & sa maturité ;
elle est renfermée dans une silique sessile de 54 6 centi-
métres de longueur, Voici sa composilion :

Huile ..... SRR e i A 36 8§
) 031 L e N L el e i e ol |
Matiéres 'llhmnmuu]es. .......... 21 5
GomImel et sueral i S . 18 7
Cendres, .. .. A RS AR s )

On récolte le aplza au commencement de juillet, On
coupe les tiges avec une faucille & 8 ou 10 centimétres du
sol, on les laisse sécher sur le sol pendant deux ou trois
jours, et on les bat au fléau sur des biches. La graine est
vannée et emmagasingée.

50 heetolitres de colza donnent :

Huile de 17 pression... 889 kilogr B atie)
— de 2° — AT 276 — 8B & -
TR Lean e oo ot s 2.0k — 622 —
Berte i e _;ij_q AR

3.2500 — 99 gt —
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L’huile de colza est limpide, jaune, de densité 0.9136.
Elle se congele & — 6°. Son odeur et sa saveur la rendent
impropre & l'usage alimentaire. A l'air elle devient vis-
queuse, augmente de densité et perd sa combustilité. Elle
est peu soluble dans I'aleool, Elle est composée de:

LY G [ e s S e e G s S eietare O
SLEATING voale, e BRI A oSG

"~ On 'emploie pour I'éclairage de la fabrication des sa=
yons. On la nomme vulgairement huile de chouz.

HUILE DE NAVETTE

On T'extrait des graines du choux-navet (brassica rapa)
el du choux-rave (brassica napus) de la famille des cru-
eifires.

Les graines de navette ressemblent & s’y méprendre
a celles de colza, cependant elles sont un peu plus petites,
oblonzues et luisantes. La navelle eroit en Normandie,
en Lorraine, en Franche-Comlé, en Hollande, ete.

Un hectare de navette donne 700 Lilogrammes d’huile.
La graine est composee de :

Huiless: vl R B
B S PR s g )
Matieres organiques. .....o.v. 33 90
Cellulose... .. T i e S 20 50

BT A P A AR e et TR 1

1,000 kilogrammes de graines donnent :

HUIIE 00 s s arsmiaia nalsm slinlacsinie sattl SO0
TONTELINI (e aainas biassls ss tssue nieinn D0
Déehet..,.....‘.................. 50

‘L'huile de navette est jaune pale, visqueuse, de densité

IRIS - LILLIAD - Université Lille



116 LES CORPS GRAS

0.9130, & 4 6° elle commence & se troubler et & —- 4o
elle se solidifie. ’

On la destine aux mémes usages que I'huile de colza ;
on la mélange souvent a cette derniére.

HUILE DE CAMELINE

L'huile de caméline est obtenue au moyen de la camé-
line cultivée (myagrum sativum) de la famille des cruci-
feres, appelée aussi sésame d'Allemagne, cabai, camomille.
L'huile est appelée huile de camomille ou essence d’Alle-
meagne.

La caméline est cultivée dans la Flandre, 1'Artois, la
Picardie, la Champagne, la Normandie. On la stme & fin
avril ou en mai, & la volée, & raison de 6 & 8 litres par
hectare. On la récolte a la fin aodat, on arrache les tiges
ou on les coupe a la faucille, on les laisse sécher trois
ou quatre jours au soleil, on les bat au fléau pour en dé-
tacher les graines et celles-ci, aprésventilation, sont por-
tées au grenier. Un hectare donne 15 & 46 hectolitres de
graines du poids de 70 kilogrammes.

1,000 kilogrammes de graines donnent :

Huile 52k ue slelsimenteia ik st OO RITOT,

TOURLEAN 5 v 55t olva vasoime OO S —
Iechetiis i vediatis 5b0 =

‘L’huile de caméline est jaune d'or, de densité 0.9252 a
15° et ne se congele qu'a — 182 On 'emploie aux mémes
usages que l'huoile de colza. Bien épurée, elle brille trés
bien. On la mélange souvent & I'huile de colza pour
abaisser son point de congélation.

HUILE DE MOUTARDE

L’huile de moutarde est extraite des graines des mou-
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tardesblanches et noires(sinapisalba et nigra) de lafamille
des cruciféres, :

La moutarde blanche rend 63 °/, d'huile ; la moutarde
noire seulement 48 °/,.

L'huile de moutarde est jaune, inodore, fade. L’huile
de moutarde noire a une densité de 0.917 et celle de mou-
tarde blanche 0.9142.

Huile de moutarde noire se congéle & — 3°; I'huile de
moutarde blanche ne se solidifie pas par le froid.

1,000 parties d'alcool dissolvent 1 partie d’huile de
moutarde et 1,000 parties d'éther en dissolvent 2350 par-
lies.

Elle est propre aux mémes usages que 'huile de colza.

HUILE DE GALEOPE

On l'extrait des semences * 1° du galdope piquant (ga-
léopsis tétrahit) ou chanvrin, ou ortie royale, a fleurs
rouges se trouvant dans les bois et les champs, sur les
bords des chemins; 20 du galéope des champs (galéopsis
ladanum) ou ortie rouge, crapaudine des champs se ren=
contrant comme le premier ; 3° du galéopside & grandes
fleurs (galéopsis grandiflora) de la famille des labiées. La
récolte des graines se fait en été. :

L’huile de galéope a le gott de noisette et ressemble
beaucoup & T'huile d'olive. Elle brale bien et n'est pas
siccative.

HUILE D'ARACHIDE

Arachides. — L'huile d'arachide s'extrait des graines
de U'arachis hypogaro, plante annuelle de la famille des
legumineuses papillonacées, tribu des hedysarées, que
yon cultive dans les pays chauds, principalement au Bré-
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sil, au Mexique, aux Antilles, au Sénégal, dans1’Amérique
du Sud, en Sicile, en Espagne, en Algérie, ete.

I'arachide prend les différents noms suivants : arachie,
arachine, noiselte de terre, pistache de terre, chalaigne
de terre, pois de terre, féve de terre, groundnut, cahal-
mada, earth-nut.

On séme l'arachide en juin, & raison d°an hectolitre de
graine décortiquée par hectare. La récolte se fail fin
octobre. On arrache les tiges & la main et on les laisse
coucher quelques jours sur le sol & 'action du soleil. On
frappe les tiges sur des planches pour en faire tomber la
terre adhérente, puis les femmes séparent les gousses que
I'on nettoie au crible, que I'on séche au soleil pendant
quelques jours et que finalement on enferme dans des
sacs d'un hectolitre.

Un heelare donne 70 heetolitres de gousses et 2,400 bot-
tes de paille. Un hectolitre pése 38 kilogrammes.

Les gousses sont de forme allongée, réticulée, cylin-
drique, de 2 & 3 cenlimétres de longueur, rugueuses a la
surface el renfermenl deux graines tronquées du coté o
elles s» touchenl, ayant la grosseur d'un gros pois. Ces
graines de couleor chair renferment une amande blanche
farineuse et oléagineuse.

Au Sénégal, on distingue deux sortes de graines d'ara-
chides : celles du Galam et celles de Cayar. Elles arrivent
de Saint-Louis, de Oualo, du Fouta et du Bakel.

100 kilogrammes de graines d’arachide donnent :

e T S A A Pl SO o 22

Episperme .........oae e . 322
GEPIYIE e T e e s dasnanss 290
AMABNAE. ¢ «-cuvanenes Sosanedenes L3S

Un hectolitre de graines d’arachides décortiquées pése
40 kilogrammes ; un hectolitre dmch.ldes brutes pese
50 kilogrammes.
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100 kilogrammes d’arachides brutes donnent 30 &
32 kilogrammes d’huile ; 100 kilogrammes d’arachides
décortiquées donnent 40 & 42 kilogrammes d’huile.

Dans la fabrication de 1'arachide, on fait trois pres-
sions : la premiére & froid donne I'huile surfine, la se-
conde également & froid donne I'huile fine, et la troisiéme
#chaud donne I'huile de rabat.

100 kilogrammes d'arachides brutes donnent :

Huile surfine ou de premi¢re pression..... 18 kilogrammes
Huile fine ou de seconde pression & froid.. 6 =
Huile de rabat ou de troisidme pression &

o i o o s e e e DA Te L —
Huile totale........... YA a0 =
Tourteaux....... wiala s acann aisi it 1) -

400 kilogrammes d'arachides décortiquées donnent :

Premiére pression.......oveees. 30 55 kil
Seconde pression............... 833 —
Troisitme pression...ee.vveee.. 6 9% —

47 82

Voici I'analyse compléte des tourteaux d'arachides dé=
cortiquées :

e N A (T e WA R e b b

Matidres grasses...,..cccveuases 9 60
Matiéres azotées ......ocveu.ees &1 62
Matiéres sucrées, amylacées..... 32 48
Matiéres minérales.....o.snesess 4 30

100 00
Azote pour 400 ,..c..c0nvuivee.. 666
Acide phesphorique pour 400..,. 1 07

Caractéres de U'huile d'arachide. — L'huile d'arachide
obtenue & froid est presque incolore, inodore ; obtenue a
chaud, elle a une couleur jaune et ume odeur forte. Sa
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densité esl de 0.9163 & 15°. Elle se solidific complétement
a — 3°. Elle ne rancit pas.

HUILE DE SESAME

L'huile de sésame est extraite du fruit dusesamuwm orien-
¢alis de la famille des bignogniacées, originaire de 1'Inde
orientale. Ce fruit est une capsule allongée armée de
cotes transversales et portant quatre sillons profonds
longitudinaux ; elle est divisée en deux loges renfermant
un grand nombre de petites graines attachées & un pla-
centa central.

Le sésame est cultivé en Orient, en Egypte, aux Indes
et en Afrique.

Dans I'Inde, on distingue trois variétés de sesamum :
10 le sésame rouge, ou kala till, ou koorelloo; 2°le sé-
game blane, ou suffed till, ou perillou ; 3° le sésame noir,
ou block till, ou tilce, vellilou.

La graine de sésame se nomme : jugeoline, jonjoli,
gingelly. Le sésame du Levant estpréféré a celui des
Indes.

La graine de sésame est composée de :

B FN cmeet sy s Iy &b
Huilem. - S ialienn T 7
Matiéres albuminoides.......... 18 9
Gomme de Sucre .............. |
Cellalose vt b ool R E L)
4T AR R g L e

~ Voici le résultat de la pression de 1,000 kilogrammes
de sésames de différentes provenances :

Levant. Calentta. Bombay
Huile de premiére pression....... 30 36 25
—  deuxiéme pression a froid. 10 11
—  Iroisitme pression & chaud 10 i 11
G THICTD e s R e SRl e 33 53
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L'huile de sésame est jaune doré et posséde le gont de
chénevis ; & 15°, sa densité est de 0.9230; a 17°c., 0.9210;
a 21°, 0 9184.Elle se congéle & — 5°; a 115°, elle blanchit
pour reprendre sa couleur par refroidissement. Elle ran-
cit facilement. Elle est employée pour I'usage alimentaire
et pour I'éclairage.

HUILE DE FAINE

Elle est extraite du fruit du hétre (fagus sylvatica) de
la famille des amentacées. La faine est de la grosseur
d'une petite noisette, triangulaire, a surface lisse renfer=-
mant une ou deux amandes oblongues striées renfer-
mant 15 & 20 ¢/, d’huile. En France, les foréts d'Eu,
de Crécy et de Compiégne sont principalement formées
de hétres. Chaque arbre donne un hectolitre de faines.
Les faines sont muares en octobre; on secoue les branches
pour provoquer leur chute. Aprés avoir enlevé les feuilles
mortes avee le rateau, on balaye les faines que I'on passe
au tamis. Un homme ramasse 2.5 a4 3 boisseaux par jour
de faines qui donnent 2 lit, 5 d’huile. L’huile s’extrait
par la méthode ordinaire. On doit décortiquer les faines
pour obtenir une belle huile. 3

On enléve I'acreté a I'huile en la battant avec de 1'eau;
le principe qui lui communique cette apreté étant soluble
dans l'eau.

L’huile est jaune, limpide aprés repos suffisant. Elle se
congeéle & — 17° en une masse blanchatre. Densilé & 15¢
= 0.9192. Elle est a peu prés insoluble dans l'alcool. Ses
acides gras fondent & 24° et se solidifient a 17°.

On 'emploie pour I'alimentation, I'éclairage et la fa-
brication du savon.
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HUILE D ABRICOT

Appelée huile de marmotte.

On la retire des semences de l'abricotier de Briancon
larmeniaca brigantiaca). Le fruit de cet abricotier, ou
prune de Briangon ou prune des Alpes, ressemble a 1'abri-
cot ordinaire, mais son dpreté le fait rejeter de l'usage
culinaire.

L'amande de son noyau donne 28 °/, d’huile jaune,
limpide et douce. Elle posstde I'odeur des amandes
améres, due & une petite quantité d’acide cyanhydrique
qu'elle renferme. On la mélange ordinairement avec deux
parties d’huile d’olive. Elle rancit facilement.

Les amandes de l'abricotier commun (a. vulgaris),
I'abricotier noir, 'abricotier de Sibérie et 'abricolier du
Népaul, donnent, dans les mémes conditions, 25 ¢/, d'une
huile semblable.

L huile de noyaur de prune s'extrait des amandes du
prunus domestica de la famille des rosacées. C'est une
huile jaunatre, de densité 0.9127 et se congelant & — 9°.
Elle rancit vite. On I'emploie pour l'éclairage dans le
‘Wurtemberg.

HUILE DE COTON

L'huile de coton s'extrait des graines du cotonnier
bombace ( gossypium-usitatissimum) de la famille des
malvacées.

Les graines de coton sont enfermées dans une capsule
ovoide formée de 3 ou 5 loges renfermant chacune
348 graines entourées d'un duvet blanc plus ou moins
long qui n'est autre que le coton. La chair de ces graines
est oléagineuse et blanc verdalre.

Les graines de coton sont emmagasinées en sacs, avec
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une ventilation suffisante, et doivent étre écrasées peu de
temps aprés leur arrivage. On compte qu'il faut 40 me-
tres carrés pour l'emmagasinage de chaque tonne de
graines par journée de travail. On les sépare du sable et
des impuretés an moyen d'un tamis rotatif inecliné &
45°, ayant 36 mailles par pouce carré; les graines
tombent dans un second tamis rotatif a 46 mailles
par pouce, elles passent & travers et elles sont en-
levées par une forte ventilation qui laisse les morceaux
de métaux, les pierres et autres substances lourdes.

Les graines sont ensuite passées a la machine & égrener
pour les dépouiller du colon.

Les cosses sont ensuite enlevées des graines au moyen
d'une machine & décortiquer et d'un tamis rolati® a
25 mailles par pouce carré et tournant a la vitesse de
75 tours & la minute. Les graines passent dans un laminoir
qui les écrase; ce laminoir est composé de cylindres
unis tournant & la vitesse de 280 tours par minute. Quel-
ques usines font usage d'un laminoir & 5 cylindres oi la
réduction se fait graduellement.

La masse est soumise au chauffage dans un agitateur
rotatif entouré d’'une chemise de vapeur; on chauffe a
220°. Le produit cuit est placé dans des sacs en laine
placés dans des nattes en crin el soumis & une pression
de 1,000 tonnes par pouce carré de surface; on laisse
écouler I'huile 20 minutes et on retire les tourteaux.

Aujourd’hui, on se sert de presses garnies de plaques
mélalliques,

L'huile au sortir de la presse est recue dansune grande
cave o on la laisse reposer trois jours, afin'que I'huile
lourde se dépose au fond. On la soutire alors dansdes
barils, jusqu’a ce qu’on soit arrivé & ['huile lourde et on
remplit de nouveau la cuve. L'huile lourde n'est enlevée
que toutes les trois cuvées. :
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Le rendement en huile est de 13 °/, du poids des graines.
Ees graines du Mississipi sont les meilleures.

1,000 kilogrammes de graines de coton donnent :

Fibres de coton.... 10 kilogrammes.
COSEER, L sqivainas s 490 _—
Tourtealux. cevees. 365 —
Hullelia ase sy 438 -

Au raffinage, 100 kilogrammes d’huile decoton don-
nent 85 kilogrammes d’huile extra,

Caractéres de lhuile de coton. — Liquide jaune pile,
sans odeur, saveur douce, neutre, de densité 0.922. L'huile
raffinée est plus légere que U'huile brote; celle derniére
a une densité de 0.928 & 0.930 et une couleur foncée. Elle
commence & se solidifier & 2° c. Elle est peu soluble dans
I'alcool. IVacide sulfurique concentré la colore instanta-
nément en brun rougedtre. Ses propriétés opliques res-
semblent & celles de I'huile d’amandes : on remarque
Iabsence de bandes chlorophylliques et de handes absor-
bantes. ;

Elle se conserve trés bien. Exposée a I'air, elle ne prend
ni odeur ni saveur. On a pu conserver de I'huile de coton
pendant dix ans sans aucune saveur.

L’huile de coton est employée principalement pour la
fabrication des savons, en pharmacie et pour falsifier
Thuile d’olive, Dans la pharmacopée des Elats-Unis, elle
entre dans quatre liniments : liniment d'ammoniaque,
liniment de camphre, liniment de chaux et liniment de
sous-acétate de plomb. Elle peut remplacer I'huile d’'a-
mande et I'huile d’olive dans les préparations pharma-
ceutiques sauf dans 'onguent au nitrate de mercure.

HUILE DE JULIENNE
La semence de julienne (hesperis matronalis) donne par
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expression 30 °/, d’huile. L'huile de julicnne est jaune,
@ une saveur ameére et acre ; elle se fige comme celle de
I'olive & 0°. Sa densité est 0.9315. Elle brale trés bien en
produisant une vive lumiére. Son épuration doit se faire
avec au moins 3 °/, d'acide sulfurique, pour 'empécher
de famer en bralant. Cetle huile mérite d'attirer 'atten-
tion des industriels.

HUILE DE BEN

L'huile de ben s’extrait des graines du maringa aptera,
du guilandina moringa, du moringa oleifera, du moringa
nux behen, appartenant & la famille des légumineuses
et croissant aux Indes, dans 'Egyple et I'Arabie.

Le moringa oleifera appelé moringa ben est un arbre
de grandeur moyenne, droit, recouvert d'une écorce noi-
ritre. Son fruit est une silique de 30 a 32 centimétres de
longueur, remplie d'une pulpe blanche dans lajquelle sont
logées 18 ou 20 semences triangulaires de la grosseur
d'une noisette. Ces semences sont formées par un péri-
sperme ligneux, mince, fragile, renfermant une amande
blanche et huileuse. Les amandes de moringa ont pour
composition :

Huile grasse.. viusnsssassaesss B2
A e S Dae st o G 5 1y
SUETE . Snll Flals s ottt ereinae  f
Gommeletirésing: S NeER eIt

Amidon et parties fibreuses..... 12 »
| s e A e I i A0

Pour extraire I'huile de ben, on réduit en pate les
amandes, puis on soumet celle-ci a 'action de la presse
qui fait écouler une huile douce, trés légérement colurée
en jaune, sans saveur, inodore et ne rancissant qu’au bout
d’un temps trés long.
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Sa densité est de 0.912. Elle estliquide & latempérature
ordinaire, s'épaissit vers 13° et se solidifie a 3°. Elle est
complétement neutre,

L’huile de ben est composée d’'oléine, de margarine, de
stéarine, de bénine et de maringine. Par saponification
elle donne de l'acide stéarique, de 'acide margarique, de
Pacide oléique, de 1'acide bénique (fusible a 76°) et de
Pacide maringique (fusible a 0° ; densité 0.908).

L’acide sulfurique colore I'huile de ben en jaune d’or
brunissant en peu de temps. En mélant volumes égaux
d'acide et d’huile, on obtient une élévation de température
de 51°. La potasse et I'ammoniaque donnent nn savon

. blane. Le bichromate de potasse et 'acide sulfurique
donnent une coloration jaune rougeatre, puis des flocons
verts dans le liquide. Aprés un certain temps d'agitation,
la masse devient vert jaunatre, puis vert grisatre L'acide
phosphorique donne une coloration blanc jaunatre. Le
chlorure de zine, une émulsion blanc grisatre. L'acide
chromique colore I'huile en brun clair. L'eau régale
donne une coloration d'un blane légérement verdatre.
L'acide azotosulfurique ne donne rien. Le chlorure de
soufre, une coloration jaune d'or vif avec élévation de
température. Le nitrate de mercure seul ne donne rien ;
par addition d’acide sulfurique, I'acide se colore en blanc
jaundtre, Le bisulfure de calcium donne un savon jaune
gerin vif, devenant blanc jaunatre. Le sulfocarbonate de
godium procure une émulsion jaune verditre, Le bioxyde
d'azote colore I'huile en blanc verdatre avec un peu de
mousse. '

HUILE D’ANIS

Les graines de boucage ou anis vert (pimpinella anisum)
donnent une huile employée en parfumerie. Un hectar
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d’anis donne 500 & 800 kilogrammes de graines do poids
de 35 kilogrammes I'hectolitre. Les graines d’anis sont
grosses comme une téte d'épingle, verles allongées et sil-
lonnées. On distingue dans le commerce l'anis de Russie,
I’anis d’Espagne, V'anis de Malte, 'anis d’Albi oudu Tarn,
P'anis de Touraine. Elles rendent 28 °/, d’huile ayant une
odeur anisée, jaune verdatre, ressemblant a I’huile d'o-
live, de densité 0,9159 et se figeant & — 5°. Elle est ali-
mentaire.

HUILE D'ALLIAIRE

L’alliaire est une plante herbacée de la famille des eru-
ciféres croissant aux pieds des murs, dans les haies et les
champs. Son fruit est un silique allongé et gréle renfer-
mant des graines allongées.

Ces graines donnent par expression 40 °/, d'une huile
ayant 'odeur d'ail, Cette huile verdatre, épurée avec
2 ¢/, d'acide sulfurique et par un traitement au perman-
ganate de potasse, perd son odeur et sa couleur et brale
comme le colza avee une flamme éclairante.

100 kilogrammes de graines donnent :

ire pression & froid...... 15 kilogrammes.
28 — d.chand.....” 10 —
3¢ — & chaud,..,. 10 .-
4o — 4 chaud..... 5 —
Jolrteatis e sl vl B9 —
Pertes s irnn St Souas 5 —

Cette huile se congeéle & — 8° et a une densité de
0.9245.
HUILE DE BRASSICA

L'huile de brassica est une huile japonaise dont on
connait deux qualités.
La premiére est extraite des graines de I'alburana du
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Japon (brassica campestris) dont trois variétés, la pré-
coce, l'ordinaire et la tardive sont largement cullivées
au Japon, Cette huile est jaune clair, semblable & I'huile
de colza. On 'emploie pour les usages culinaires, pour
Téclairage, pour fabriquer le noir de fumée servant a la
preparation de I'encre de Chine, pour enduire les fenilles
de tabae, dans les manufactures, et les empécher de sé-
cher trop rapidement el de tomber en poussiére.

La seconde qualilé, de couleur plus foncée, est obtenue
des graines du pétsai (brassica sinen sica) que 'on cultive
en grande quantité en Chine dans les vallées de Yangte-
kiang et Hankiang, dans les provinces de Hupeh, de
Kiangtsn et Chikyang, La graine mdrit en mai. Cette
huile a les mémes usages que la précédente, elle est
aussi employée en médecine comme purgative et contre
certaines maladies de la peau.

HUILE DE CAMELLIA

L’huile de camellia japonica, extraite par expression
des graines, ressemble a I'huile d’olive, elle contient peu
de corps gras solides el ne forme aucun dépdt méme a
une basse température. On s'en sert au Japon pour grais-
ser les mouvements d’horlogerie ; mélée avee la cire ja-
ponaise, elle donne une pommade trés employée. L’huile
de camellia est trés fluide, de couleur pale et non sicca-
tive. Extraile a froid, en septembre, époque a laquelle la
graine est mire & point, on a une huile qui peut rivaliser
avee I'hoile d’amande douce, La graine du camellia ja-
ponica rend 40 °/, de son poids d’huile.

On obtient une huile semblable avec la graine du ca-
mellia thea, ou thea sinensis qui renferme un tiers de son
poids d’huile.

Le coleifera, arbuste que I'on cultive aux environs de
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West-River, donne une huile identique a celle du camel-
lia, mais cependant un peu moins fine,

HUILE D'ARGAR

L’huile d’argan est extraite des amandes de 'arganier
(argania siderozxylon) de la famille des sapotées, qui croil
dans les régions tropicales et principalement au Maroe
et & Madagascar. Le fruit de I'arganier est un drupe res-
semblant & celui du jujubier, renfermant un noyau a té-
gument dur, épais, renfermant une ou plusieurs amandes.
L’amande est un peu plus grosse que celle de semence de
courge et en présente la forme ; elle se détache facile-
ment de sa coque. Elles renferment 759/, d’huile que I'on
relire par ébullition des amandes pilées avec de I'eau.
Quelquefois, on pile les amandes et on les laisse fermen-
ter quelques jours, puis on en extrait I'huile par 'eau
bouillante. Les amandes putréfiées donnent jusqu'a 80 °/,
d’huile.

L'huile d'argan est douce, non swcahve, de densilé

. 0,914 et se fige a 0°.

HUILE D'ARABETTE

L'arabette ou arabis est un genre de plantes de la fa-
mille des eruciferes, de la tribu des cheiranthées. Ce sont
des herbes qui forment des touffes de 45 & 20 centimétres
de hauteur, vivaces et annuelles que 1'on rencontre dans
les Alpes, sur les hau'es montagnes du midi de I'Europe
el dans quelques régions boréales de I'Asie et de I'’Amé-
rique. '

Le fruit est une silique élroite et allongée, comprimée
entre deux valves planes, munies de cotes, et les graines
trés nombreuses sont disposées en une ou deux séries,

9
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“niaisle plus généralement elles sont biseriées. On en con-
nait une soixantaine despéces dont les plus importantes
sont: l'arabette des Alpes (arabis Alpina), 'arabette da
Caucase (a. Caucasica), 'arabette des Sables (a. arenasa), -
I'arabette de Chine (a. Chinensis), I'arabette de thaliens
(a. thaliana), etc. Mais la plus intéressante est 'arabelte
polymarme (a. sagittata) qui est la plus haute de toutes.

Sa graine renferme 21 °/; d’huile jaune clair, ayant

I'odeur de cameline, si figeant 4 — 5° et de densité 0,9154.

“Elle est composée de ;

Oléine, .... e v e e o =Bs
Margarine. .. il et s 10
Stenrine il e i iia T e ]

Par ses propriétés, elle sp rapproche beaucoup de I'huile
de cameline. :

HUILE D'AZADERACH

L'azadérach est un arbrisseau de la famille des mé-
liacées. Le fruit est une drupe globulense renfermant um
noyau marqué de cing cannelures et divisé en cing loges.
Il existe trois espéces d'azadérach :

1° L'azadérach bipenné (melia azaderach deletaria) ap-
pelé faux sycomore, lotier blanc, laurier gree, arbre 2
chapelet, patendtre, de la Perse et de la Syrie. Les froits
ont la grosseur d'une cerise, ils sont vénéneux et donnent
par pression une huile jaune verddtre qui ne peat étre
utilisée que pour I'éclairage ou le graissage.

2° L'azadérach toujours vert (melia azaderach semper-
virens )appelé margousier ou lilas des Indes, n'est qu'une va-
riété du précédent. Il eroit dans I'Inde, aux Antilles et au
Cevlan. Les fruits, moins gros que les précédents, renfer-
ment 30 °fp d'huile que Y'on appelle huile de Margosa, qui
ez, jaune, limpide et trés employée en savonnerie.
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3¢ L'azadérach penné (milia azadirachta) dont les fruils
reascmhli‘uth de petites olives jaundtres et deviennent
rouges 4 la maturité. Ils renferment 50 °/, d’huile que
les habitants de Malabar emploient pour la guérison des
plaies et des piqures d'insectes ; elle passe pour élre ver-
mifuge. On l'emploie pour broler et en savonnerie.
L'huile de Margosa, velivée de ecetle espece, ressemble &
Thuile d'olive, sa densité est de 0.920, elle se congele
& — 4°, et n'est pas siccative.

HUILE D'AMOORA

L’huile d’amoora est extraite des graines de 'amoora
rohituka, grand arbre de 1'Asie appartenant a la famille
des méliacées. Le fruil est une grosse baie a graines vo-
lumineuses renfermant 235 °/; d'huile.

Voici comment on en fail 'extraction dans les Indes
orientales.

Les graines sont pilées, puis humectées avee leur poids
d’'eau. On abandonne le tout pendant trois ou quatre
jours au soleil et on presse 'espéce de pate obtenue. 11 s'é-
coule un mélange laiteux qui, par repos, laisse surnager
une huile jaune verditre ayant une odeur de violette et
que les habilants emploient pour P'éclairage el méme l'a-
limentation.

=

HUILE DE MAIS

Cette huile est extraite de la graine dumais (zea mais) de
la famille des graminées appelé bl de Turquie, blé d'Inde,
bl¢ de Guinde. On la retire :

1° Du germe par pression ;

9° De la vinasse de mais, résidu de la distillation du
mais saccharifié.

Avant la mise en fermentation, le mais est dégermé au
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moyen d'appareils spéciaux; il donne 1.3 & 2 °/, de
germes. Ces germes renferment 18 °/, de maliére grasse,
Par pression on en retire 10 & 12 °/, d’huile jaune d’or
pale, trés limpide, de densité 0.9286. 1,000 kilogrammes
de mais donnent 1%'5 de cette huile; ce qui ne re-
présente que le vingtiéme de I'huile contenue dans
la graine, ]

Le mais employé pour préparer de I'alecool de grain est
d’abord saccharifié pour transformer son amidon en
suere, puis soumis & la fermentation pour (ransformer le
sucre produit en alcool et le liquide vineux ainsi obtenu
distillé dans un appareil & colonne pour en extraire de
I'aleool fort. Pendant toutes ces transformations, la ma-
ticre grasse du mais n'est pas allérée el se retrouve en
totalité dans les vinasses ou résidus restant dans I'alambic.
La vinasse de mais renferme 10 °/o de malitres solides
qui ont la composition :

Matidre Azotee, v aavcsrensen 2120

Matieresigrasses. oot o R {07
Matiéres non azolées.... ...... 52 56
Cellulose = s e o st vmnnns A01DA
Cendres e, ne oo s ek by

Pour en extraire I'huile, on passe la vinasse au filtre~
presse pour en séparer les matiéres solides sous forme
de tourteaux. Ces tourteanx humides sont séchés dans un
appareil identique au chaufloir de graines (fig. 9). La,
la matiére se séche et tombe en poussiére. On la soumet

. ensuite, comme la farine de graines, a 1'action d'une forte
presse hydraulique qui en sépare 'huile. Dans ces condi-
tions, 100 kilogrammes de mais soumis & la distillation
donnent 2.50 & 3 kilogrammes d’huile et 10 kilogrammes
de tourtean.

Au lieu du pressage, on peut faire l'extraction de I'huile
par le sulfure de carbone. Dans ces conditions, pour
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100 kilogrammes de mais, on obtient 3 kg 50 d’huile et
9 kilogrammes de tourteau.

L’huile de mais ainsi préparée doit étre mise dans des
grandes cuves et abandonnée au repos pendant huit jours,
on la filtre et elle est préte pour l'usage.

L’huile de mais provenant des dréches est ronge brun,
de densité 0.930 et commence ase troublera - 5°. Elle
est employée principalement pour la fabrication du savon;
on ne I'emploie pas seule, mais associée a 'acide oléique,
a I'huile de lin, etc. Elle a recu quelques applications en
corroierie et pour I'éclairage.

HUILE DE RIZ

Le riz (oryza sttwa) de la famille des graminées est
composé de :

| ) e R i i 96
B ST a v Ao i
Albumine..... e ateT e KAt e ey w20
Hi ] e e e s dl /v i Ta 1 50
| A e e o i st 1 30

On extrait I'buile des vinasses de riz comme celle de
mais. Les vinasses venant des appareils distillatoires sont
passées au filtre-presse pour en recueillir la portion solide
que I'on desséche ensuite ; on en oblient 8°/, du poids du
riz. Ceite matiére renferme 20 °/, d’huile, on la presse
énergiquement. 100 kilogrammes de riz donnent 1k&5
d'huile et 5%¢"3 de tourteau. .

L'huile de riz est blanche, 1égérement jaunatre et pos-
séde une odeur assez désagréable, sa densité est 0.910,
Elle est délaissée de la savonnerie; on I'emploie pour le
graissage et 1'éclairage.

L'huile de dari s'extrait des vinasses de dari qui ren-
ferment 40 °/, de maliéres séches. Cette substance séche
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renferme 10 2/, d'huile. 100 kilogrammes de dari donnent
3 kilogrammes d’huile jaune foncé de densité 0.935. On
I'emploie en savonnerie et pour le graissage.

L'huile d'orge se retire des dréches de brasserie qui
renferment 23 °/, de matiéres séches contenant 7 of,
d’huile. 100 kilogrammes d'orge donnent 2 kilogrammes
d'huile jaune rougedtre de densité 0.928 et se solidifiant
a - 2. On I'emploie en savonnerie.

L'huile d'avoine se prépare de la méme facon au moyen
des vinasses d’avoine qui renferment 9 °/o de malitres
seches, lesquelles contiennent 8 ¢/, d’huile. 100 kilo-
grammes d’avoine donnent 2 kilogrammes d’huile. Cette
huile ne se prépare pas industriellement, elle est jaune
paille et a une densité de 0.925.

L'huile de seigle se retire des vinasses de seigle qui
contiennent 8 °/, de principes secs renfermant 4.5 ¢/,
d’huile, 100 kilogrammes de seigle donnent 1*¥*2 d’huile
verditre de densité 0.915, bralant bien.

HUILE DE BLE

L'huile de blé s'extrait soit des germes de blé, soit des
vinasses de blé.
Le grain de blé est composé, en moyenne, sur cent
parties :
Envelopnenisis, i o ticn

GBLME v v v s i ansssasnnl o1 20
Amande (gluten et amidon)..... 8% 21

Aujourd'hui, le procédé de mouture rationnelle par ré-
duction graduelle sépare les germes de blé par des ma-
chines appelées dégermeuses. 1l s'en suit qu'on en produit
une assez grande quantité (1 °/o du poids du blé). On a
trouvé le moyen de les utiliser pour produire de I'huile.
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Le germe de blé a pour composition :
T et e G e R g T K -]
Matieres azobbes.......icenss-. 39 07
— - ‘cellulosiques.. cesvueen 9 64

—  non azotées..... e e B
—  BrasSSeS.....ekssccnee: 12 50
R 1 11 e L e G e 530

Par pression on oblient une huile d’'un beau jaune, de
densité 0.920, se solidifiant & — 2° et trés oxydable. Elle
prend une odeur de rance avee la plus grande facilité,
On 'emploie en savonnerie.

Les vinasses de blé provenant de la fabrication de I'al-
eool de blé, renferment 11 °/, de matiéres solides, les-
quelles contiennent 5.5 °/, d’huile, que I'on extrait comme
eelle de mais. 200 kilogrammes de blé donnent 1 kilo-
gramme d’huile, un peu plus foncée que celle extraite des
germes.

HUILE DE RAVISON

On I'extrait de la graine du ravison, plante sauvage qui
sient un peu partout. La graine du ravison ressemble a
celle du colza, mais, elle est beaucoup plus petite, lreg
ronde et trés dure. La graine de ravison donne & l'ana-
Iyse :

e 518 a4 foTuse oe Matersrs o ok el A
] i e S b e s T
Matiéres organiques...... se-.o0s 41
Matiéres ligneuses..... i Fe
Uendres.,: S taslseas Rl ado i 0 8

4,000 kilogrammes de graines donnent :

Huile de 1*® extraction i froid. 120 kil.,
Huile de 2¢ extraclion i chaud. 140 —
Huile de 3= extrachion..avh.e . 22 —
A 0T Pl S M SRR T R
Berte . o e R S e 58 —
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C'est une huile jaune ressemblant au colza que l'on
emploie pour fabriquer des savons verts et pour I'éclai-
rage. On la méle souvent a 'huile de colza et & I'huile de
lin.

HUILE DE JUVIAS

Appelée encore huile de castanheiro, estextraite du fruit
du castanheiro (bertholletia excelsa) ou chétaignier du
Brésil ou Juvias.

Les chétaignes du Brésil on chataignes de Maragnan,
ou encore noix du Brésil, contiennent 10 noix dont les
amandes donnent une excellente huile. 100 kilogrammes
de noix donnent 55 kilogrammes d'huile ressemblant a
I'huile d’amande douce mais (ui rancit avec une extréme
facilité. Cette huile est excellente pour la savonnerie, la
parfumerie et I'éclairage.

Les amandes de Juvias sont importées en grande quan-
tité de Para. Le Brésil en produit des quanlités considé-
rables.

HUILE DE MARRON D'INDE

Cette huile, appelée aussi huile de fécule, est extraite du
marron d'Inde, fruit du marronnier d'Inde (aesculus hip -
pocastanus) de la famille des hippocastanées.

Le marron d'Inde renferme 3 °/, d’huile que T'on
extrait de la maniére suivante. On les déeortique el on
les fait bouillir avec de 'eau acidulée par de l'acide sul-
furique pour convertir la fécule en glucose. Le liquide
sucré est ramené & I'état de sirop elair par évaporation,
et abandonné quelques jours au repos, huile monte a la
surface. L'huile de marron est brun verdatre & 1'état brut
el jaune verdatre lorsqu’elle est purifiée. Elle a une odeur
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empyreumatique et une saveur amére. Elle rancit peu et
se conserve presque indéfiniment.
On 'emploie en médecine.

HUILE DE FUSAIN

Les graines du fusain ou bonnet de prétre, ou bonnet
carré (evonymus europeus), de la famille des rhamnoides,
donnent par expression 48 °/, d’huile. Un hectolitre de
fusain donne 10 litres d’huile. 4,000 kilogrammes de
graines donnent :

Huile de premiére pression...... 400 kilogramimes

Huile de seconde pression....... 50 —_
Huile de troisitme pression ..... 30 —_

L'huile de fusain.est jaune verdatre, dcre, de densité
0.936, se congelant & — 20°. On l'emploie pour I'éclairage
et pour fabriquer les savons.

HUILE DE CORNOUILLER

Le cornouiller sanguin (cornus sanguinea), de la famille
des caprifoliacées, donne une baie charnue renfermant
une amande, laquelle par expression donne 30 °/, d’huile.
C'est une huile jaune verdalre, limpide, inodore, sans
saveur désagréable, de densité 0.928 et se congelant 2
—12°. On peut I'employer comme aliment; elle brile
trés bien et ne consomme pas plus que l'huile d’olive.
Elle donne de bons savons.

HUILES DIVERSES

L'huile de earthame provient des graines du carthamaes
tinctorius, appelé safran batard, faux safran, safflower,
koosum, cultivé en Chine et en Egypte pour les fleurs qué
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sont tinctoriales. Les graines donnent 48 & 20 o/, d'huile
propre pour l'éclairage el la savonnerie. Aux Indes, on
U'emploie beaucoup pour briler.

L' funile de bardane est vetirée des graines de bardane
(arctium lappa) de la famille des composées qui en ren-
ferment 20 °/,. La grande bardane (lappa major), la petite
bardane (lappa minor), la bardane cotonneuse (lappa to-
mentosa), et la bardane comestible (lappa edulis) donnent
des semences renfermant de 18 4 22 °/, d'huile employée
en savonnerie.

L' huile de lampourde est extraile des graines de zanthium
strumarium, appelé vulgairement pelite bardane, qui en
renferment 25 °/,.

L huile d'argemone est extraite de I’ argemone mezxicana
appelé chardon jaune, chardon bénit des Antilles, pavot
épineux, seal kalla,-qui eroit dans les Indes et en Amé.
rigque. Les graines rendent 33 °/,. L'huile jaune verditre
ne peut étre utiliséé qu'en savonnerie.

 Lhuile de raifort de la Chine (raphanus sinensis)est ems
ployée pour l'alimentation el 1'éclairage ; en médecine, on
Femploie pour combalire les rhumatismes. On la nomme
aussi huile de radis et huile de rave.

L hwile d'angola est produite par les semences du
penthaeclethra muerophylla, appelé owala, opochala. Cette
huile ressemble a celle de sésame, on la destine al'alimen-
tation, a la savonnerie et au graissage

L huile de caju est extraite des noix de caju ¢u d'acajou
(anacardium occidentale), appelées aussi nuix de singe,
noix d'atchin. L’'amande seule est utilisée pour I'extrac-
tion de I'huile, elle en, renferme 37 °/,. Cetlte huile est
bonne & manger; elle est excellente pour 1'éclairage : on
la désigne aussi sous le nom d’huile d'anacarde

L*huile de ruble provient dela cuscute densiflore (c. den~
siflora), plante parasite quel’on a nommée ruble, roche,
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cheveux de Vénus, cheveux du diable, barbu, ete. L'huile
provenant de cette semence est excellente en savonnerie.

111

Huiles siccatives

UUILE DE LIN

Le lin cultivé (linum usitatissimum) est une plante de la
famille des linées dont le fruit est une capsule globuleuse
renfermant dix peliles graines ovoides lisses, de couleur
rougedtre. Le lin arrive & sa maturité a la fin de juin, il
jaunit et ses capsules s'ouvrent. On le fauche et on 1'élend
a terre comme le blé pour le sécher; on le réunit apres
vingt-quatre heures en petites bottes que l'on dispose
verticalement les unes contre les autres pour terminer le
séchage.” On met les bottes en lignes et un mois apris on
les réunit en gerbes quel’on rentre dans les granges pour
en séparer les graines. L'égrenage du lin se fait avee un
égrugeoir appelé drége par les ouvriers drégeurs.

Voici le poids de I'hectolitre de graines de lin de
diverses provenances :

Graine delin du Nord..,........ 60 kilogrammes
- de Belgique........ 68 —
— de la Baltique...... 65 —
— du Danube......... 67 —
o0 d’Arkangel......... 65 =

— de la mer Noire..... 68 -
—_— de l'Inde..cv.vavens 0F —

La graine de lin a la composition suivanle d'apreés
M. Mayer '
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|t I AR R e W i R e o CoC el ey E L
Résine molle et amere...ceueeeeeee.nns eses 2 488
‘Cil‘e....‘....”..-.-..n..-..“.........-. 0 i&‘ﬁ
Matiére résineuse colorante...........,.00. 0 550
Tannin et extrdit JaUNe.cevesesssoassaensss 1 BT
Extrait sueré, acide malique et sels........ 40 883
[EET7 1 e R Fe el i L P S L Nl
Mucilage azoté, acide acétique et sels,...... 15 120
ANGAON. s o5 s e e s sianss i lan shole s b AL
GOl ool s e s crs e s s s aiiienbion sanares BP08
R T I U T e r g o i A R By S A TP T LY ]
T e M i R L i S e o Y S

Anderson a donné l'analyse suivante :

1 F e A A S T e

Substances albuminenses...,... 2& 2%
Gomme, sucre, cellulose........ 30 73
GERATER, . o5 Salein sallasi s anlndswisi 0 3238
B s e et e R A s ten Sl e B0)

Les cendres de la graine de lin sont composces de :

Potasse .overeisncscnnae e e
Sl e S e S sl S
Ehat s o R o e 2
1 GO T et e s i dser - )
Oxyde defer .......x SR e es 3
Acide phosphorique...... e 40
Acide sulfurique..........-. s
(8138 Tl el et s e i e L
G e e A alal o e b et s )

D'autre part, voici la composition des différentes par-
ties de la graine de lin :
Episperms Endosperme Embryon

| A s e s et 2 2 8
Matiéres solubles 4 l'eau (gomme

1 o) e PR e e e e 3 3
Huile et résine....... s desnee 1 6 30
Matiéres insolubles....oveesenanss & 12 18

21 23 56
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1,000 kilogrammes de graine de lin donnent 3

3 P (S S i e ey S e bl 2 |
Tourtean ,...... asstsssasansess . 600
Dxehebssosr L S A T B (1 1 A e o 20

Extraile & froid, I'huile de lin est peu colorée, elle est
d'un jaune clair; extraite & chaud, elle est d'un jaune
brun. A 20° au-dessous de zéro, elle prend une couleur
plus péle sans se congeler; elle ne se solidifie qu'a 27° au-
dessous de zéro en une masse jaune clair : sa densité est
0.9393 & 12°; 0.93 & 25°; 0.9125 4 509 ; 0.8813 @ 93° et
0 830 & 110°. Elle se dissout dans 5 parties d’alcool bouil-
lant, et 40 parties d’alcool froid, et 1.6 d’éther. Si on la
fait bouillir quelque temps, elle perd de son poids,
g'épaissit et séche facilement sous la forme d'un vernis
transparent auquel on a donné le nom de linoxyn ayant
pour formule C**H*0'", Chauflée a 3259, elle s'enflamme
et brile en laissant un résidu de goudron et de charbon;
mais si on I'étouffe en couvrant le récipient, il en restera
une matiére brune, semblable a la glu. A la température
de 50 & 80°, elle se combine avee le brome et le chlore,
en formant des liquides brun foneé, connus sous les noms
d’huiles de lin brominisiée et chloronisée, correspondant
ala formule G'SH**CI20%.

Exposée al'air, elle absorbe de 'oxygéne et forme une
masse résineuse, appelée acide oxylinoléigue ayant pour
formule G'SH?0%, et cette oxydalion a lieu bien plus
rapidement si I'huile est chauffée.

L'huile de lin est un glycéride d'acides linolénique,
isolinolénique, linoléique et oléique. Ces acides sont dans
le rapport :

Acide linolénique  (C®H®0%)........covn.a... el
— isolinolénique (C8H@0%). ... .cvenenann., (i}
— linoléique (CBHBONG S sh v 15
— oléique (CHERDA). . e [
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qui se transforment par oxydation en:

Apide sativiquer. ..o o s oeo.  CisH®02 (OH)*
— dioxystéarique....ooevans ... CHHs0f (OH)
— linusique . ....vveeuss i G0 (OH)®
—. igolinusigue.. . .« resuessnass o CHHY0L(OH)

Une huile est d’autant plus siccative qu’elle renferme
davantage d’acidesen C'"H"0?, comme I'huile delinquien
renferme 80 °/,, el qu'elle renferme moins d'acide oléi-
que, comme I'huile de lin qui n’en renferme que 5 °/.

Le séchage de I'huile de lin est d'autant plus raplde et
plus énergique que I'huile a absorbé plus d'oxygeéne au
préalable. A cet effet on faisait simplement bouillir I'huile
jusqu'a ce qu'elle fut épaissie ; aujourd’hui, on cherche
a accélérer 'opération en ajoutant des corps qui aban-
donnent facilement de 'oxygeéne. On emploie dans ce but
de l'oxyde de plomb, del'oxyde de manganése, del'oxyde
de zine, du borate de manganése, du benzoate de man-
ganése, de l'oxalate de manganése, du borate de zine, du
plomb divisé, ete.

HUILE DE LIN CUITE

Purification de I'huile de lin. — Sil'huile de lin n’est
pas tout & fait claire, ou bien si elle est souillée par des
substances mucilagineuses el de I'albumine végétale, ou
si elle renferme de I'eau, on la traite d’abord par 'acide
sulfurique & 66° B. dans la proportion de 3 °/,. L'acide est
versé peu a peu dans l'huile que 1'on agite fortement.
Sous l'action de 'acide, 'huile verdit de plus en plus,
puis devient presque noire, ce qui indiqué la fin du trai-
tement. A ce point, la maliére mucilagineuse colorante
est séparée de I'huile et s’y trouve en suspension, sous la
forme de petites particules tres foneées, qui se réunissent
assez vite au fond du récipient. Aprés vingt minutes, on
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fait écouler I'huile dans un autre récipient ot on la traite
par une lessive de potasse. Il faut 2 °/, de cette lessive
pour neutraliser 'acide, on ajoute de 'ean chaude et on
laisse I'huile se séparer, d’abord trouble, puis claire en-
suite. Le déchet est de 3 o/,.

Il vaut mieux remplacer l'acide sulfurique par une
dissolution aqueuse concentrée de sulfate de fer, que 'on
fait agir sur I'huile pendant une ou deux semaines, dans
des cuves plates, sous l'influence de la lumiére et en
remuant fréquemment ; on emploie une partie de disso-
lution saturée de sulfate de fer pour dix parties d’huile.
Déchet 1.2 °/..

Presque toutes les huiles siccalives renferment, & coté
des graisses qui leur sont propres, une certaine quantité
d'une maliére grasse non siccative, appelée palmitique ;
celle-ci ralentit d'un coté le séchage el enléve, en outre,
au vernis ce bel éclat que doit posséder le cuir vernis et
qui manque souvent au vernis ordinaire & 1'huile, lequel
a généralemenlt un aspect gras, & cause de la pré-
sence de la palmitine. Il est donc tout d'abord né-
cessaire, quand on veut préparer un vernis de bonne qua-
lité, d’enlever a 'huile de lin qu'on emploie la palmiline.
Cette élimination se fait facilement au moyen del'acide
nitrique. L'acide nitrique et surtout 1'acide fumant, mis
en contact avec différentes matiéres organiques, produil
un peu d'acide nitreux, et celui-ci, de méme que le res-
tant de 1'acide nitrique et I'acide hypoazotique, agil
de diverses facons sur le mélange de maliéres grasses
contenues dans I'huile de lin. La palmitine se décompose
en acide palmitique et en glycérine et peut étre ainsi
séparée aisément de 1'huile & I'état de palmitate insoluble
de plomb on de manganése, en ajoutant de 1'oxyde de
plomb ou de manganése.

L’huile épurée et entitrement claire est alors traitée
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par l'acide nitrique ; on se sert de cuvesen verre oumieux
de grands bacs en pierre de 30 litres de capacilé, munis
d’un e6té d'une série de trous superposés que 1'on appelle
bacs de décantation. On chauffe d’abord I'huile & em-
ployer a 50 ou 60° dans une chaudiére en cuivre; on
place dans chaque bac 20 & 25 grammes d’acide nitrique
fumant par 30 litres d’huile et on remue énergiquement
pendant qu'on verse I'huile dans l'acide. Le jour suivant,
on active I'aclion de I'acide sur I'huile en agitant le mé-
lange ; a partir du quatrieme jour, on laisse reposer jus-
qu'a ce que l'huile soit suflisamment clarifiée, ce qui
arrive an boul de trois jours. On soutire la parlie claire
par les trous et on réunit le restant dans un bac; la por-
tion qui serait encore trouble au bout de quelques jours
est filtrée dans un endroit ehauflé, a travers une couche
de sciure, de noir animal et de laine.

En Angleterre, on purifie 'huile de lin en la chauffant
doucement pendant deux heures jusqu'a 300°, puis trois
heures a celle température, on ajoute 2 °/, de magnésie
ealeinée, on fait bouillir une heure, on décante et on
lnisse au repos pendant trois mois.

CUITE DE L'IUVILE DE LIN

Pour préparer les vernis, 'huile de lin doit étre sou-
mise aux agents qui vont lui faire absorber de l'oxygéne
pour I'épaissir et la rendre promplement siccalive. On
ebtient ainsi I'huile forte que 1'ont désigne dans la fabrica-
tion des vernis sous le nom d'apprét,

Chaleur seule. — Dans une chaudiére en fonte de
300 litres de capacité, on met 200 litres d'huile de lin
purifiée, on chaufle progressivement jusqu’a 4180 ; I'huile
doit mettre Lrois heures pour arviver & ce point ; pendant
ce lemps, I'eau qu'elle peat renfermer se dégage peudpeu
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[

sans causer de boursouflement. A ce moment, I'huile
change de couleur el blanchit ; sa surface doit rester unie.
On augmente le feu jusqu'a 300°; il se forme une écume
blanche, elle monte ; lorsqu'elle est prés de déborder la
chaudiére, on calme l'effervescence en arrosant avec de
Phuile froide qu'on a eu soin de mettre en réserve a colé
de la chaudiérg. Pendant ce temps, la chaleur monte et
arrive & 315°; on maintient & cette température trois
heures en calmant l'effervescence par des arrosages. L'é-
cume commence & se dessécher sur les bords de la chau-
- dicre et on l'entoure de toiles et de couverlures pour
éviler un refroidissement trop brusque et on baisse le feu.
Le lendemain, 'huile est encorechaude; on la verse dans
des tonneaux disposés verticalement et dont les fonds su-
périeurs sont enlevés ; ces tonneaux sont munis de robi-
nets, placés & 0m05 an-dessus du fond et qui permelient
de décanter I'huile aprés quelques jours de repos.
Le chauffage a la vapeur surchauffée est plus régulier
et plus facile & régler, aussi les usines de quelque impor-
tance I'ont-elles adopté.

Litharge. — On chauffe huile purifiée & 150° pendant
une heure dans une chaadiére en fer que I'on peul munir
d'un chapiteau, en y ajoutant 3 °/, de litharge el en re-
muant fortement. La chaudiére doit avoir une capacité
double du volume d’huile que I'on y place pour éviter les
débordements. On remue constamment pour éviter que
les matiéres solides s'attachent au fond de la chaudicre.
La température ne doit pas dépasser 250°. On' cuil douze
heuores ; la température doit étre de 2750 ; on laisse reposer
la nuit, et le lendemain on chaufle lentement. de facon
fqu en douze heures la température parvienne a 300° ; on
abat le feu el on empote dans des tonneaux ou 'huile se
clarifie en quinze jours environ,

10

IRIS - LILLIAD - Université Lille



_46 5 LES CORPS GRAS

On reconnait que le vernis esl arrivé an degré voulu,
lorsque, mis sur une plaque de verre, il est sec le lende-
main, sans bulles blanches et sans aucun louche. Sil'essai
est louche, on ajoute au vernis encore chaud 5 ¢/, d'es-
sence de téréhenthine.

On ajoute quelquefois 5 °/, de terre d'ombre ou 3 ¢/,
de blanc de plomb. On a les vernis :

1 2 3 4 5
Huile de lin. 100 Haile.... 100 Huile.... 100 Haile....... 100 Huile, ... 108
Litharge ... 3 Litharge. 8 Litharge. 5 Litharge.... b Litharge. 4
Ombre... 5B, de plomb, 5 Ombre,.. 8
B.deplomb, 3

Manganése. —On emploie pour rendre I'huile de lin sic-
cativel'hydrate de manganése dansla proportion de 0.5/, ;
I'huile devient verdétre et trés siccative.

Le bioxyde de manganése s'emploie dans la propor-
tion de 5 °/,; on chauffe vingt-quatre heures a 300". Le
vernis est épais ; on 1'étend avee un peu d'huile de lin ou
d'essence de térébhenthine.

Le vernis & I'oxalate de manganése est obtenu en chauf-
fant I'buile de lin avee 5 ¢/, d'oxalate de manganése
& 160° jusqu'a complet dégagement de I'acide oxalique.

Pour préparer le vernis au borate de manganése, on
prend qualtre parties de ce sel blanc, sec et finement pul-
vérisé, on les délaye dans vingt-cing parties d'huile de
lin dans un récipient’ convenable, et on verse dans deux
mille parties d'huile que l'on chauffe une demi-heure
a 250° ou un quart d’heure 4 316°; on empole comme a
I'ordinaire. Le vernis ainsi obtenu est trés peu coloré.

Plomb divisé. - M. Livache épaissit les huiles au moyen
du plomb divisé oblenu par précipitation ; nous avons
décrit [e procédé en lrailant du dégras artificiel. Voici
‘comment nous préconisons 'emploi de ce procédé pour

IRIS - LILLIAD - Université Lille



HULLES SICCATIVES 147

Ia fabrication des vemis iucyiﬂres employés pour com-
poser les vernis colorés dont nous parlerons plus loin.

On prend des fats de pétrole, on les divise en deux par-
ties égales dans le sens de la longueur par une cloison en
bois percée de trous. Les deux fonds de lonneaux sont
percés d'une ouverture de ecing centimétres dans leur
centre pour laisser passage libre & l'air extérieur. Dans
un des compartiments on met du zinc en rognures que
Ton a fait tremper au préalable dans une solution de
plomb étendue pour laisser déposer du plomb sur cha-
cune d’elles. On met de I’huile dans chacun des tonneaux,
Ia moilié de leur contenance. On met vingt-cing tonneaux
& la suite les uns des autres, les fonds du méme coté, sur
deux poutres assez longues pour les contenir tous. Pen -
dant la nuit, on roule les tonneaux d'un demi-tour;
Thuile se trouve dansle méme compartiment que le zine,
el le jour on ramene I'huile dans le compartiment d'en
bas. Le changementde position des tonneaux peut se faire
rapidement au moyen d’une crémaillére mobile qui passe
sur un cercle denté dont sont munis les fits.

On ajoute préalablement & I'huile 200 grammes de ni-
trale de manganeése par 100 kilogrammes.

Lorsqu'elle est arrivé au degré voulu, aprés dix jours,
on agite avee 0.5 °/, d’oxyde de plomb.

On a fait des mélanges d'huile diverses pour remplacer
T'huile de lin. Nous donnons a titre d’exemples les deux
receltes suivantes :

L’huile Oster se compose de :

Bélroles. ol o tedarvvas vz 010
Huile de coton......nicsierieiss  AT0
Huile épaisse. .. .c.o-cisvicenvors 90
Résine de Bourgogne...........- 100
el e e e e
Eitharge o Cir s s vag: 2
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L'huile de Fuchs renferme :

Résine claire de Bourgogne..... 2.250

Huile rouge de Gatton.......... 2.725
Huile épaisse de Hollande...... 500
Petrolaliue. o sl s S 800
Essence de mirbane.......cess. 25

L’huile de lin vuleanisée s'obtient en chauffant cent par-
ties d'huile de lin avec cing & dix parties de soufre a4 293°
pendant cinq & six heures. On obtient une substance
élastique semblable au caoutchoue.

HUILE D'CEILLETTE

On 'extrait par expression des graines du pavot-eillette.
variété de pavot somnifére (papaver somniferum), de la
famille des Papavéracées.

On connait deux variélés de pavots: le pavot blane,
donnantdes graines blanches, cultivé principalement pour
la production de I'opium et le pavot noir ou coquelicol,
donnant une graine noire oléagineuse, cultivé pour I'ex-
traction de ce dernier produit. On séme la graine'd la
volée en janvier, & raison de cing litres par hectare. On
récolte en aont.

Par expression, on obtient :

Huile de premitre exiraction (huile blanche) " 25

Huile de seconde pression (huile rousse)... 18
Ty G e et e S e iy A |

On distingue deux variétés d’huile : I'huile blanche, de
premiére extraction, qui est comestible, et I'huile rousse,
de seconde pression a chaud ou préparée avec des graines
de second choix, qui est I'huile de fabrique employée
pour la fabrication des savons.

L'huile d'willette ressemble & I'huile d'olive, cllee |
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jaune ou incolore. Sa densité est de 09249 ; elle se soli-
difie & — 18°, et ne redevient liquide qu’a— 2°. Cent par-
ties d’alcool froid en dissolvent vingt-quatre parties.

Elle rancit difficilement et brale mal.

L’huile de pavot de I'Inde a les mémes propriélés. Le
pavot blanc renferme 23 a 30 °/, d'huile,

Les pavols suivanis donnent une huile analogue : Pa-
paver argermones, P. nudicaule, P. alpinum, P. hybri-
dum, P. dubium, P. cambricum, P. orientale.

Ajoutons que T'huile d'eeillette ne renferme aucun des
produits narcoliques de 'opium, -

HUILE DE GLAUCGIE

Appelée : huile de glaucium, huile de pavot cornu.

On I'extrait par expression des graines de la glaucie
(glaveiwm flavum), de la famille des Papavéracées, plante
trés commune le long des cotes de France, d'Angleterre,
de Hollande, en Allemagne et en Belgique.

Le fruit de la glaucie est siliquenx & deux loges, bi-
valve, de 18 & 25 centimétres de longueur, un peu courbe,
rude an toucher, s’ouvrant de haut en bas, renfermant 200
a 350 graines noires, arrondies, réticulées, & endosperme,
charnu, oléagineux, comme les graines du pavot ordi-
naire. Chaque fruit donne 250 grammes de graines.

On séme & la volée & raison de 10 & 42 litres de graines
par hectare. A partir de la seconde année, la glaucie vé-
gite réguliérement, et on n'a plus & s'occuper que de la
récolte des graines. On récolle enaodt en coupant les tiges
avec une faucille. Chaque lige porte 10 & 12 fruits, quel-
ques-unes en portent 60,

On trouve 411,000 plantes par hectare, soit 333,000 ti-
ges, chargées de 2,775,000 fruits, contenant 655 kilogram-
mes de graines, soit 10 hectolitres.
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La graine de glaucie renferme 42 °/, d'huile. Un hee-
tolitre pesant 65565, donne 20 & 21 kilogrammes d’huile-
Un hectare rend done 200 kilogrammes d'huile.

L'huile de glaucie, préparée a froid, est inodore, insi-
pide, jaune clair, de densité 0.913. On peut I'employer
comme I'huile d'@illette.

Elle est composée des glycérides, des acides liquides
suivants :

Acide linoléique.....ccveniaannesn 65

Acide linolénique et isolinolénique. 15
Acideioléique sy csbiasiiory

HUILE DE CHENEVIS

L'huile de chénevis est extraite des graines du chanvre
cultivé (canabis sativa), famille des Urlicées. On séme le
chanvre & fin mars ou au commencement d’avril, & Ia
volée, a la dose de 200 litres par hectare. La récolte des
pieds maéles pour la filasse se fait au commencement
d'aoqt, on n'arrache les pieds femelles ou porie-graines
qu'a la fin de ce méme mois. On en fait des bottes quel'on
laisse sécher au soleil. On les égréne au moyen du séran,
sorte de peigne, on vanne les grains, et on les conserve au
grenier en les remuant pour éviter 1'échaufTe.

Un hectare donne environ 40 hectolitres de graines du
poids de 52 kilogrammes 'un, soit au total 520 kilo-
grammes.

La graine de chanvre est une capsule subglobuleuse
brune ou grise et lisse. Voici la composition de cette

graine :
D1 e e e o gl A s
Huile s ois sy i i )
Matieres albuminoides .......... 22 6
Cellulose, gomme, sucre........ 327
CENATER Ui va e sniicsasis ssmesine _ Dk
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1,000 kilogrammes de graines donnent :

Huile de premiére pression ..... 200 kilogrammes
Huile de seconde pression achacd 70 —_
LT e b e e o —_

L'huile de chanvre est jaune verditre, elle devient
jaune avec le temps. Elle a une odeur désagréable. Sa
densité a 15° est 0.9252. Elle s'épaissit & — 15° et se
concréte & — 27° 8, Elle est soluble dans 30 parties d'al-
cool froid et dans 6 parties d’alcool bouillant.

Ses acides gras sont composés de :

Acide linoléique.......... P 70

Acide linolénique et isolinolénique. 45
b el (30 o et S e R A

On I'épaissit comme 'huile de lin.

On retire une huile siceative semblable :

1o Du chanvre de Piémont ou chanvre de Bolorne ou
grand chanvre ;

2° Du chanvre de Chine (eanabis indica) appelé La-mé;

3° Du chanvre des Arabes ou Takrouri,

HUILE DE NOIX

L'huile de noix est extraite de la noix, fruit du noyer
royal (juglans regia) de la famille des Térébinthacées. Le
noyer noir de Virginie, 1'kickery ou noyer blanc de Vir-
ginie, Ie noyer de la Louisiane ou pacanier, donnent de
méme de I'huile,

Les noix doivent élre conservées trois mois aprés leur
récolle, avant d’en extraire 'huile. On sépare les aman-
des de la coque et on les monde pour les débarrasser de
leurs pellicules. Par premiére expression on obtient 'huile
vierge comestible ; le tourteau délayé dans 'eau bouil-
lante et pressé de nouveau donne I'huile pour les arts.
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1.000 kilogrammes de noix donnent :

Huile VIBIgE.u..varesransrssrsrss 98 kilogrammes
Huile de seconde pression........ 21 —
Tourlealn o fitasve cat R TR, ] -

L’huile de noix vierge est a peu prés incolore et sans
odeur ; I'huile de seconde pression est verdatre et sicca-
tive. Sa densité & 12° est 0.9283 ; a 25° 0.9194; a 94e,
0.871. Elle s'épaissit & — 15° et se prend en masse blan-
che a — 27°. Elle est soluble dans 10 parties d’alcool
bouillant. Elle rancit facilement.

Les acides de I'huile de noix sont composés de:

Acidedinoliquers v des s sitnaa 8l
Acide linolénique et isolinolénique. 13
Acide oleique. aiveedosaisannnoson o 1

On la cuit comme 1'huile de lin. L'huile fine est em-
ployée pour I'alimentation. L'huile de fabrique sert pour
la peinture & T'huile, pour fabriquer des vernis et pour
composer U'encre d'imprimerie.

HUILE DE RICIN

On I'extrait des graines du ricin commun (ricinus com-
munis) de la famille des Enpharbiacées. Cette huile porte
différents noms qu'il est utile de connaitre : Huile de cas-
tor, huile de palma christi, huile de carapatta, huile de
mameno, huile de higuerillo, castor oil, etc.

Le ricin croit en Egypte, en Amérique, dans I'Indous-
tan et en Turquie d'Asie. Le fruit du ricin est épineux et
composé de trois coques renfermant des graines oblon-
gues, lisses et de la grosseur d'une féve. Il y a trois sortes
de graines : 1° les graines d'Amérique, les plus grosses, a
marbruares trés prononcées et les plus huileuses ; 2° celles
de France ; 3° celles du Sénégal.

!
/
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La graine de ricin est composée de :

H O e e s b s sesnessssnas. 4619

ADIHONT ¢ Lk S ne et e S0 O
A O e s ey e Lh() S B
1 S s el o I S T s b |
Résine brune..... T o e R s T
Fibre lignense /ool oveaiionn o o 20000
Baweiei = vreiiias sessrrraseess 109

La graine de ricin est formée de: 3 parlies de coques
et 77 d'amandes. L'huile s'extrait par la pression a
froid. :

L'huile de ricin est épaisse, filante, transparente, ino-
dore. Sa densité & 12° est 0.9699; a15°, 0.904; a 25°,
0.9575; a 94, 0.9081. Elle se solidifie & — 18°. Elle rancit
facilement, devient visqueuse et se desseche. Elle est so-
luble dans I'alcool, dans deux parties d’alcool a 90°, dans
quatre partiesd’alcool a84° Elle estapeu présinsoluble dans
I'huile de paraffine, le pétrole. Avec l'acide nitrique elle
fournit la ricinélaidine qui est solide. Distillée avec la po-
tasse, elle donne I'alcool caprilique, Aveec I'ammoniaque
elle donne la ricinolamide. Les acides gras de 'huile
de ricin sont composés de :

Acide ricinglei e, B Sl s e 70
ACiden cTmgUEt T s e e e
Acide oleique’. v vevisvsns s atetecpiie e
Acide MAPEATIQUE .+ vis cs tusssmosan O

Elle renferme en outre un principe purgatif doux, la
ricinine (ui la fait rechercher en médecine. On I'emploie
en savonnerie pour fabriquer les savons dits & la glycé-
rine, pour fabriquer de I'huile d’éclairage et pour prépa-
ver Uhuile soluble pour rouge Lare.
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HUILE DE RICIN SOLUBLE

Le produit que les Anglais nomment soluble, castor
oil, esl du sulforicinolate d'ammoniague en dissolution.

IS0 0HS0! (AZH3)

On I'obtient en mélangeant, dans une cuve en bois dou-
blée de plomb et munied’un agitateur, 1,000 kilogrammes
d'huile de ricin avec 200 kilogrammes d'acide sulfurique
a 66°. L'acide est ajoulé en mince filet pour éviter toute
élévation de température qui décomposerait 'huile avec
formation de produits bruns. Lorsque 'acide est ajouté on
laisse réagir 3 ou 4 heures, on ajoute un méme volume
d'eau, on mélange bien, on laisse reposer et on décante
cette solution aqueuse, acide, on lave & I'eau froide en-
core une fois et on sature l'acide sulforicinolique ainsi
produit par 'ammoniaque aqueuse du commerce. Quel-
quefois on sature par la soude.

L'huile est dite simple lorsqu’elle renferme 45 & 50 o/,
de corps gras, et double lorsqu’elle renferme 85 a 90 °/,.

On fabrique en Angleterre de 'huile soluble au moyen
de I'buile de coton, dans laquelle on fait passer un cou-
rant d'air chaud. On obtient une huile visqueuse soluble
dans les huiles minérales.

HUILE DE CRESSON

Cette huile, appelée aussi huile de thlaspi, estextraite de
la graine du cresson alenois (thlaspi sativum ou lepidium
sativum) de la famille des Cruciféres. :

Ce cresson vient dans les plus mauvais terrains: les
glaises des fossés de fortification, les landes de la Sologne,
du Berry ou de la Champagne. On le séme en automne et
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on le récolte au printemps. La graine de thlaspi est pe-
tite, ovoide, striée. Un hectare rend 350 kilogrammes de
graines, composées de :

| U e R e et e ot
Hlle s e s T T U e
Matiéres albuminoides,........... 18
Cellulosz, sucre, gomme.......... 38
GendTescs o iiiras st lasvas el 8

4,000 kilogrammes de graines donnent :

’ Huile de premiére pression....... 1B
Huile de seconde pression......... 1
TOUrtesn, « /v vusss Sis s uistes e OB

Huile jaune, limpide, densité 0.921, brale trés bien,
peut remplacer le colza dans beaucoup de circonstances.

HUILE DE TOURNESOL

Cette huile est extraite des graines du tournesol (Ae-
lianthus annus) plante de la famille des Synanthérées-
Radides originaire de ’'Amérique et que I'on cultive en
Europe, sur les bords du Danube.

Elle est blanche ou légérement jaunatre, d'une odeur
agréable et d'une saveur fade. Sa densité est 0.926, elle
se solidifie & — 16°. Ses acides gras fondent & 23° el se
concrélent & 17¢. Elle se saponifie trés bien ; mais, pour
obtenir un savon ferme, il faut la méler avec un peu
d’huile d’olive.

Son prix élevé n’en permet pasun emploi courant. On
en fail des savons de toilette.

100 parties de graines mondées et privées de  leurs
enveloppes donnent 28 parties d'amandes, qui donnent
3 parties d’huile par expression a froid et 5 parties par
expression & chaud. On Pappelle aussi kuile de soleil.
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La graine de soleil est composée de :

| T G e o S R I s 6 2
Hinlae sos vr o vt iny APt s
Matiéres albuminoides ....... S 1
GOMmIMIE, SUCTe. ssssiranasss R i b
Cellnloge i i i e sar 8D
BTy L B e e e S Sy T

HUILE DE COURGE

L'huile de courge est préparée avec les semences de
eourge (Cucurbita pepo) et du grand potiron (Cucurbita
maxima) qui en renferment 20 °/,.

C'est une huile rougeatre, de densité 0.920, & peine so-
Tuble dans l'alcool, se solidifie & — 2°. L'acide hypoazo-
tique ne donne pas d'élaidine. L'acide sulfurique la colore
en vert. Elle réduit I'argent d'une solution alecoolique de
nitrate d’argent,

HUILE DE MELON

Les graines de melon (cucumis melo) de la famille des
Cucurbitacées donnent par expression12 o/, d’huile jaune
siccative, de densité 0.921 et se congelant & — 5o,

Les graines de melon d'eau (cucumis citrullus) cultivé
dans le sud de la Russie, donnent par expression aprés
broyage, 15 ¢/, d’huile, de densité 0.9298, blanche, absor-
bant rapidement l'oxygéne de l'air.

Le concombre (cucumis sativus) et le Pastéque (citrii-

. Bus vulgaris) donnent une huile semblable.

Les graines de citrouille (cucumis pepo) donnent 20 °/,
d'une huile bonne & manger el & braoler.

L'huile de beraff se retire du cucumis citrullus du Sé-
négal, des Indes orientales, du. Brésil, ete. — Ce melon
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donne 30 ¢/, d’huiletrés fluide semblablea I'huile d’olive.
On I'emploie dans la fabrication du savon.

L'huile de zapallito est extraite d'un potiron origi-
naire de I'Amérique méridionale. Dans la République Ar-
gentine on l'emploie pour l'alimentation, on l'appelle
rapallito troneo (potiron de trone). LesIndiens le nomment
youroumou. 1l a un diameétre de 20 & 25 centimétres ef
pése environ 2 kilogrammes. On le plante en avril et on
le cueille en aout. Les graines renferment 20 °/, d'une
huile intermédiaire entre celle de courge et celle de me-
lon d'eau. :

L'huile d'inhambane est extraite des noix du telfarace
pedata de la famille des Cucurbitacées, nommé ogadioka,
qui croit dans le sud de I'Afrique. Ces noix renferment
16 °/, d'une huile claire semblable a I'huile d’olive.

Les huiles d'égusi de PAfrique occidentale, d'abobare
du Brésil, de chocho, etc., sont tirées de cucumis et res-
semblent a celles que nous venons de citer.

HUILE DE TABAC

On l'obtient par I'expression des graines du tabac (nico-
tiana tabacum) de la famille des Solanées. Le rendemeng
est de 30 °/,.

C'est une huile limpide, verdatre, de densité 0.923
Elle reste liquide jusqu'a — 45°% Elle est siccative et n'a
pas d'odeur. On y trouve aucune trace de nicotine, Ses
emplois sont trés restreints, sinon nuls.

HUILE DE BELLADONE

Par 'expression des graines de V'atropa belladona de la
famille des Solanées, on oblient 20°/, d'une huile limpide_
jaune doré, inodore, de densité 0.925. Elle commence &
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g'épaissir & — 15°et & — 27° elle devient solide, sem-
blable & de la cire végétale. Dans certaines contrées de
I'Allemagne on l'emploie pour I'éclairage. Elle ne ren-
ferme pas le principe narcotique de la plante,

HUILE DE RAISIN

Appelée : huile de pépins de raisin, huile de graines de
raisin.

Extraite des graines de raisin (vifis vinifera) en France
(Tarn), en ltalie et en Allemagne. Pour I'obtenir, on fait
sécher le mare au sortir du pressoir, on le passe aw crible
pour en séparer les pépins et on les neltoie au tarare.
Les pépins de raisins noirs renferment 10 °/, d’huile ; ceux
provenant des raisins blancs n'en renferment que 6 °/,.
On moud les graines bien séches entre des meules, on
fait une pate avec cette farine et de l'eau titde, on la
mel dans des sacs et on la soumet & la presse. On retire
de cette facon 8 ¢/, d’huile qui donne un déchet de 25°/,a
I'épuration. Les pépins des raisins ayant produit20 piéces
de vin donnent une piéce de pépins, environ 100 kilo-
grammes, lesquels donnent 8 kilogrammes d'huile.

L'huile de raisin est jaune clair et devient brune en
vieillissant. A 'air elle reste longtemps pateuse, mais finil
par se sécher. Sa densité est 0.92 a 15° Elle se solidifie
a — 16° en une masse brune. Elle brale lentement. On
Yemploie pour I'éclairage dans les pays de production.

Les pépins de pommes, de poires, d'oranges, de gre-
nades, de coings donnent aussi de I'huile par expres-
sion.

HUILE DE PIGNON D'INDE

On la désigne aussi sons le nom d'huile de médicinier.
Elle est extraite des graines du médicinier(jatropha cur-
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cus) de la famille des Euphorbiacées qui croit an Cap-
Vert. L'extraction de I'huile se fait au Porlugal.

100 kilogrammes donnent 54 kilogrammes d'amandes
qui donnent par expression 25 kilogrammes d'huile et
23 kilogrammes d’huile épurée.

Elle est limpide, jaundire, brile sans odeur ni fumée
et se saponifie aisément. Elle se dissout dans vingt-quatre
parties d'alcool. A 0° elle laisse déposer de la stéarine, A
'analyse elle donne :

] 15 e e e R e i
SEATING oscoininiiurssasaess s A5
Palmitine.... ... R SRR e A

HUILE D'ANDA

L'anda est une plante de la famille des Euphorbiacées,
L'anda du Brésil (anda gomésii) est appelé asda-azu et coco
de purga. Les graines d'anda renferment une huile que
les naturels savent extraire et dont ils se servent pour
ge frotter le corps, pour l'éclairage et la peinture.

Les graines d'anda sont composées de :

Hle oo il e P 23 82
Amidon ...... et e S s R
Hesine hrune o oie i caniate - 010
GIgNeU®.. vis iy vn =as os b w3033
| 23 B R L (Rt P 8 73

L’huile d'anda est d'un beau jaune d'or, posséde une
1égere odeur de lavande, brale sans odeur. Elle est sicca-
tive et brunit par le temps. Elle a une densité de 0.9202
et se solidifie & — 12°.

HUILE DE BANCOUL

On l'extrait des noix de bancoul (aleurites moluceensis)
qui renferment 60 °/, d’huile. On I'extrait par éhbullition
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avec l'eau de la noix de bancoul pilée. Elle vient de
I'Afrique, des Indes orientales, de I'Océanie. C'est une
huile jaune ressemblant & huile de lin, trés sicecative.
On I'emploie pour la fabrication des vernis gras aprés sa
cuisson avec la litharge ou son oxydation par le plomb
divisé. -

On la nomme dans différents pays : huile de kekui, huile
de belgaum.

HUILE DE CROTON

Extraite des graines du croton tiglin (croton tiglium) de
la famille des Euphorbiacées,arbrisseau des iles Moluques.
Ces graines sont appelées : graines de tilly, graines des
Moluques, petits pignons d'Inde ; elles sont noiratres, qua-
drangulaires, recouvertes d'un épiderme jaune, avec deux
fortes nervures latérales. Elles ont 12 millimétres de lon-
gueur et 8 de largeur.

L’huile de croton est jaune miel et assez limpide, elle
a l'odeur de jalap, une saveur dcre. Elle est soluble dans
trois parties d’alcool, en partie seulement. Le principe
dcre de U'huile de croton est 'acide erotonique ou jathro=
phigue ; elle renferme en outre une petite quantilé de
tigline, substance vénéneuse.

HUILE DE MADI

Extraite par expression des graines de madia sativa de
la famille des Composées, croissant abondamment aw
Chili. Un hectare donne 725 kilogrammes de graines.
Elle rend 32 ¢/, d'huile jaune foncé, de densité 0.935, se
solidifiant & — 18°, Elle se dissout dans cinq parties d'al-
cool bouillant. Elle ne se solidifie pas par 1'acide hy-
poazotique. Elle brale bien, mais un peu plus vite que
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Thuile de colza. On 1'emploie pour I'éclairage etla fahri-
cation des savons.

HUILE DE SAPIN

Extraite des graines de sapin (abies pectina) de la fa-
mille des Coniféres. Les espéces suivantes fournissent
aussi de I'huile : abies pinsapo d'Espagne; abies nordman-
nea de Géorgie; abies amabilis de 1’Amérique boréale;
abies brocteata de la Californie ; abies ciliciensis de 1'Asie
mineure ; abies grandis de la Californie ; abies nomidien-
dis de la Kabylie ; abies pindrow de I'Himalaya ; abies
canodensis du Canada ou hemlock.

Huile limpide, jaune doré, ayant I'odeur de la térében=
thine. Elle est trés siccative ; sa densité est 0,9285 a 135e.
Elle s'épaissit & — 15° et se solidifie & —25°, On l'emploie
en peinture et pour I'éclairage.

HUILE DE PIN

Extraite de 'amande du pin (pinus sylvestris) de la
famille des Coniféres et pignon douz, fruit du pin pignon
{pinus pinea).

Huile jaune brunatre, odeur de térébenthine, densité
0.9312. Se solidifie & — 300. On I'emploie en peinture et
pour V'éclairage. Le pin d’Alep ou pin de Jérusalem, ou
snobar (pinus halepensis) et d'arva (pinus cembro) produi-
sent de 'huile.

HUILE DE BOIS

L'huile de bois ou doucoua, qu'il ne faut pas confondre
avec le baume de gurjun, appelé aussi huile de bois,
et qui est une oléorésine retirée du dipterocarpus tur-
binatus est une huile japonaise que 1'on retire de l'elzo-
cocca eordata, arbre de la famille des Euphorbiacées

11
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appelé abura giri (arbre & huile), et yani kiri que l'on
cultive principalement dans les provinces de Homodaki,
de Figo, de Sagani, de Musasi, de Idzu et de lile de
Nippon.

Les graines rendent 35 ¢/, d'huile par pression a froid.
Cette huile est incolore, sans odeur, sans saveur, de den-
sité 0.936. Cestla plus siceative de toutes les huiles.

On l'emploie pour boucher les pores des bois qui
doivent ensuite étre recouvertes de laque, pour rendre
les bois imperméables, pour peindre et calfater les
jonques et pour vernir et préserver toute espéce d'ou-
vrages en bois.

En Chine on la produit & Kyangsi, Chikyyaug, Sze-
chuen. Cest Hankow qui fait 'exportation.

HUILES DIVERSES

Yoici encore quelques huiles végétales dont on ne
connait pas les propriétés :

1° L'huile d’Epurge, extraite de 1'Euphorbia lathyris, Iamxlle
des Euphorbiacées.

20 Huile de Putrangiva, extraite du Putranjiva Rozlurgi, fa-
mille des Antidesmées.

30 Huile de Toi du Japon, extraite du Polownia imperialis, fa-
mille des Bignonocées.

&° Huile de Djavé, extraite du Bassia Djavé, famille des S&—
potacées.

5° Huile de Noungou, extraite du Bassic Noungou, famille
des Sapotacées.

6° Huile de Hoorhoorya, extraite du Polanisia viscosa, famille
des Capparidées.

7° Huile de Chalmogree, extraite du Gynocardia odorata, fa-
mille des Bixacées.

82 Huile d’Anderoba, extraite du Fevillea Maregravii, farmlle

des Nhandirobées.
b
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CHAPITRE III

Huiles animales

Les huiles animales sont divisées en huiles animales
proprement diles, provenant dics mammiféres, et en
huiles animales provenant des animaux marins qui
peavent se diviser elles-mémes en huiles de poissons et
huiles de cétacés.

La premiere catégorie comprend :les huiles de pieds de
beeuf, de pieds de cheval, de pieds de mouton, de pieds
de cochon ; 'huile de lard; I'huile de suif ou acide oléi-
que; I'huile d'ceufs ; auxquelles nous ajouterons I'huile de
fulmar, ’huile de pingouin et I'huile de frégate prove-
nant d'oiseaux marins.

La seconde catégorie comprend : les huiles de baleine,
de cachalot, de marsouin, de phoque, de foie de morue,
de foie de raie, de sardine, d'alligator, de dugong, de
belonga, de barqual, de saumon, de thon, de menhaden,
de requin, de congre, ete., ete.

HUILE DE PIEDS DE BCEUF

On la prépare en faisant cuire dans I'eau les pieds de
beeuf que 'on a préalablement dépouillés de leur corne,
des chairs et des nerfs. Lorsque l'ébullition a été assez
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longlemps soutenue, T'huile vient nager a la surface, on
la décante et on la laisse reposer pour la débarrasser de
I'eau qu'elle peut contenir.

100,000 paires de pieds renfermanl—i- de beeufs et -:- de
vaches, donnent 25 a 28,000 kilogrammes d’huile.

L’huile de pieds de beeuf est jaune paille, sans odeur,
trés limpide, se concréte difficilement. Sa densilé a 15°c.
est 0.916. Le chlore gazeux la blanchit. On peut la con-
gerver longtemps sans qu'elle rancisse. Elle peut étre
chauffée plus longtemps et un plus grand nombre de fois
que les autres huiles sans altération sensible; de la sa
supériorité pour le graissage des machines.

On la trouve rarement pure dans le commerce ; elle est
le plus souvent mélangée avec les huiles de pieds de che-
val, de pieds de mouton, d'olive, de colza, ete.

On I'emploie pour le graissage des rouages d’horloge,
des piéces des batteries, d'arme & feu et des mécaniques
délicates. On s'en sert pour le graissage du cuir.

L'huile de pieds de mouton est incolore, elle rappelle
I'odeur du suif. Sa densitéa 15° est 0.9175.Elle commence
a se troubler a 6°,

L'huile de pieds de cheval est jaune rougeétre ; elle ren-
ferme une grande proportion de’ matiére grasse solide
qu'elle laisse déposer par le repos au froid. Elle com-
mence a se figer a 10°. Sa densité est 0.9246.

L'huile de pieds de cochon est limpide, mais se trouble
facilement par le froid, renfermant beaucoup de stéarine.
A 0° elle devient solide, en pressant la graisse solide
ainsi obtenue il s’écoule une huile blanche qui est em-
ployée pour le graissage des cuirs. Cette huile a pour
composition ;

Oléine ...oavenne. O T 5
Margarine....s:.aeves i 19
SLEaTINe . s i Serlesv s sniced 6

IRIS - LILLIAD - Université Lille



‘166 LES CORPS GRAS

; HUILE DE SAINDOUX

Cette huile que I'on nomme aussi huile de lard s'obtient
Tar la pression du saindoux; il en sort de l'huile et la
stéarine reste dans le tisso.

L'huile de saindoux n'est que de 'oléine pure mélangée
d'une petite quantité de margarine pure. Elle est d'un
blane légérement jaundtre, elle se fige & 0° ¢. On l'em-
ploie comme huile & graisser, pour la nourriture des
‘cuirs, et quelquefois aussi pour I'éclairage.

*

HUILE D'CEUFS

L’eeuf de poule est composé de 60 parties de blanc et
40 parties de jaune. Il faut 3,660 ceufs pour oblenir
60 kilogrammes de blane et 40 kilogrammes de jaune :
9,450 ceufs donnent 100 kilogrammes de jaune. Le jaune
est composé de !

|20 e e S N 51 486
Vitalline sl sle s o s 560
Huile ..., IS cae 21 304
Acides oléique el margarique.. 7 226
Matiéres organiques el sels.. .. 4 224

100 000

Le jaune d'eceuf est visqueux, épais, peu transparent
d’une couleur variant du jaune orange au jaune cilron.
Avec I'eau il forme une émulsion blanche, peu colorée, &
réaction alealine, se prenant & Uébullition en une masse
friable. La glycérine le dissout complétement.

La préparation de l'huile d'ceufs se fait d'aprés deux
procédés :

1° Dans une capsule plate en tole émaillée, on dessé-
che le jaune d'ceuf & la température de 100°, jusqu'a ce
qu'il se soit réduit.de. moitié environ. On l'enferme dans
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un sac en coutil et on le presse entre deux plaques émail-
lées prealablement séchées. L'huile s'écoule claire et
limpide.

2° 2kilogrammesde jauned'ceufsontdélayésdansilitres
d’eau; on met la bouillie dans un bidon en fer-blanc avee
2 litres d’éther, on ferme hermétiquement et on agite de
temps en temps pendant huit heures. On laisse en repos
toute la nuit et le lendemain on décante I'éther qui nage
i la partie supérieure; il renferme ['huile, on le distille
su bain-marie et le résida est dissout dans I'alecool bouil»
lant & 96° cenlésimaux, on filtre bouillant, on chasse
Faleool par distillation. L'huile est maintenue trente mi+
autes. & 80° au bain-marie dans une capsule plate pour
chasser toute trace de dissolvant el on la filtre chaude. -

1 kilogramme de jaune d'ceuf frais donne 350 grammes
d'huile.

E'huile d'ceuf est d'un beau jaune foneé, semi-fluide, se
figeant & 4 8°, rancissant et se décolorant par le temps.

Elle est employée en pharmacie et quelquefois en par-
fomerie.

HUILE DE FOIE DE MORUE

L'huile de foie de morue n'est jamais pure dans le com-
merce ¢'est un mélange d'huiles de foies du genre Gadus :
Egreflin, dorsh, merlan noir, merluche, lingue, lotte, qui
fournissent une huile semblable au foie de morue. L'huile
de foie de morue se fabrique & Terre-Neuve, en Irlande,
sur les cotes de la Norweége, aux iles Lofoden, ete, Pour
cetle fabrication, on retire les foies de ces poissons el on
les enferme dans une chaudiére en tole & double enve-
loppe chauffée par la vapeur. Par le seul effet de la cha-
leur il 8'écoule une huile blanche peu odorante. Lorsqu'il
me s'écoule plus d’huile, on brasse les foies & l'inté-
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ricur de la chaudiére, il s'écoule une huile jaune el abon-
dante. Enfin en chauffant davantage, on obtient en der-
nier lieu une fuile noire ou brune. On aide & la séparation
de celte derniére huile en mettant de I'eau dans la chau-
diere.

On distingue trois variétés d'huile de foie de morue :

4° L'huile blanche qui est jaune d'or, ayant 'odeur de
P'anchois, sa densité 0 924 ;

2° L'huile brune de densité 0.925, ayant la couleur du
vin de Malaga.

3° L’huile noire de densité 0.930 de couleur brun foncé
tirant sur le noir avec reflet verdatre.

L’huile de foie de morue renferme 12 ¢/, d'acides gras
libres et 2 ¢/, de maliéres résinoides.

La vérilable huile de foie de morue est extraite du
gadus morrhua ; les autres variélés sont retirées do gadus
aiglefinus, du gadus carbonarius et du squalus glacialis.
Pour différencier ces huiles, on met dans une bouteille
bouchée a I'émeri dix parties d’huile et une partie d'un
mélange composé de parties égales d'acide sulfurique et
d'acide nitrique concentrés, on secoue fortement. L'huile
de gadus morrhua devient de suite d'un rose vif, qui se
change promptement en un jaune citron. Les huiles de
gadus acglefinus et carbonarius commencent également
par devenir rose vif, mais le jaune qui survient ensuite
n’est pas aussi pur. L’huile de squalus glacialis com-
mence par devenir d'un rouge rose, qui se change en-
suite en violet brunatre. (

L'huile de foie de morue est soluble dans I'alcool et en
toutes proportions dans l'éther. Elle renferme 0.02 &
0.03 °/, d'iode combiné et 1 °/, de phytastérine ou cho-
lestérine fusible & 132,

La lipaline ou huile de morue artificiclle n'a rien de
commun avec I'huile de foie de morue naturelle, ¢’est un
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mélange de 100 parties d’huile d’olive avec 6 parlies
d’acide oléique.

L'huile de foie de morue est employée en pharmacie et
principalement en tannerie, qui en emploie des quantites
considérables pour la confection du dégras pour les
cuirs.

L'huile de foie de raie est jaune doré et posséde a peu
prés les propriétés de I'huile de foie de morue.

HUILE DE BALEINE

L’huile de baleine est retirée du lard épais qui se trouve
sous la peau des baleines et des cavités occupant la par-
tie antérieure et supérieure de la téte. Sans nous arréter
aux détails de la péche de la baleine, nous dirons seule-
ment que I'on coupe un ruban épais de graisse et de peau,
le long du corps de I'animal, en forme d'hélice continue
en commencant par la téte et ne finissant qu'a la queue.
On dévide, pour ainsi dire, I'animal en le faisant tourner
sur lui-méme. On divise ce ruban en tranches d'un centi=
métre d'épaisseur et on procéde a la fonte pour séparer
P'huile de la couenne. La fonte se fail, soit sur le pont
du navire, soit dans les ports. On opére comme pour la
fonte du suif. On entretient le fourneau avec des grattil-
lons, morceaux cellulaires qui flottent sur I'huile, que 'on
enleve lorsque cette derniére est complétement fondue.
Une baleine fournit 25 a 50 hectolitres d’huile.

Les principales stations de peche de la baleine sont :
Saint-Pierre, Miquelon, le cap de Bonne-Espérance, ete.

L’huile contenue dans la téte de I'animal est liquide
lorsqu'il est vivant et se fige en refroidissant. On retire
cette huile qu’on laisse déposer dans de grands barils. I1
se dépose des lamelles blanchatres cristallines qui est le
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olanc de baleine brut. On sépare la matiére solide par
pression, quilaisse s'écouler une huile jaune ambré.

On distingue trois sortes d'huile de baleine : 1a blanche,
la jaune et la noire; leur mélange donne une qualilé
atoyenne (quiest celle qui se trouve dans le commerce.

L’huile de baleine ordinaire est jaune rougeitre et
transparente. En élé elle est liquide, en hiver elle prend
la consistance du miel. A 0°, elle se solidifie compléte-
ment. A 20°, sa densité est 0.927. Elle se dissout dans son
poids d'alceol & 75° Son odeur est désagréable,

Son principal usage est le graissage du cuir et pour le
chamoisage des peaux.

Lorsqu'on abandonne I'huile de baleine vers la tempé-
rature de 5°, il se dépose une maliére grasse solide, riche
en sléarine que l'on nomme graisse de baleine, et que
Yon emploie en corroierie. Il ne faut pas confondre la
graisse de baleine avec le blanc de baleine, dont nous par-
terons plus loin. On I'appelle bubbler.

HUILE DE CACHALOT

Le cachalot (physeter macrocaphalus) est chassé dans
les mers de 1'Inde, du Japon, des Moluques, du Corail.
Un cachalot donne 75 & 100 tonnes d'huile, 2,000 a
2,500 kilogrammes de blanc de baleine et environ 1 kilo-
gramme d'ambre gris.

L'extraction de ces produits se fait comme pour la ba-
leine. Souvent, pour ne pas dire la plupart des cas, les
deux huiles sont mélangées,

L'huile de cachalot est jaune orange, transparente,
ayant l'odeur de poisson. Sa densité a 15° c. est 0.884.
A 8, elle laisse déposer la graisse de cachalot, riche en
stéarine. :
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HUILE DE DAUPHIN

© On lappelle aussi huile de marsouin, on la relire du
marsouin & téte ronde (delphinus globiceps). Elle a une
forte odeur de marée, elle est jaune-citron et a une den-
sité de 0.9178 & 20°, Elle esl caractérisée par sa solubilité
dans l'alcool. 100 parlies d'alcool & 0.81 de densité en
dissolvent 110 parties & 70°; 100 parties d'alcool anhydre
en prennent 123 parties a 20°. Elle est neulre au papier
réactif. Exposée entre 10 et 3° elle laisse déposer des cris-
taux de cétine. Elle se fige complétement a 4°. Elle est
composée :

e e e i S 65
Margarime. 5 e 2
Stéarine..... S i S R BT e 6
(Bra e e ST i e B T B s SR &

L'huile extraite du delphinus phocana est jaune pile
et a une densité de 0.937. Elle renferme des acides gras
libres.

L’huile de dauphin s’'emploie en tannerie.

HUILE D’ALLIGATOR

L’alligator est une espéce de caiman qui abonde dans
I'Amérique meéridionale et dans le sud des Etats-Unis. Ce
grand saurien, qui fournit les peaux & I'Amérique ét a
I'Europe est 'alligator mississipensis, habitant les eaux du
Mississipi. Au début, les alligators provenaient en majeure
partie de la Louisiane, et c¢’est ala Nouvelle-Orléans que
se trouvait le centre du commerce de leurs peaux. Mais,
‘par suite du carnage imprévoyant qu'on a fait de ces mal-
‘heureux reptiles, ils ont disparu complétement de cette
ccontrée. On les chasse aujourd’hui dans les vastes marais
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de la Floride, et Jacksonville et Brookyln sont devenus
les grands dépots de leurs dépouilles.

L’huile retirée du corps de l'alligator est onctueuse,
semi-fluide, d'une couleur rougeétre, analogue a celle de
T'huile de foie de morue. Elle se solidifie & 4~ 5°, sa den-
gité est de 0.928. Elle est composée de :

Eaul, e os i, s sesae - D B2
i e e e el
Margaring, ..o oo it vaeses 32
Acide oléique libre...... ssasen 1 B0
ofae e sty s e e ()
Débris organiques. . ... s, 03

Elle renferme, par conséquent, plus de maltiéres grasses
solides que I'huile de foie de morue ou de baleine.

La queue d'un alligator de 4 métres de long fournit 30
& 40 litres d’huile. L’animal entier donne 120 litres
d’huile. <
" Au Brésil, on appelle graisse de jacari, 'huile épaisse
retiré de I'alligator lucius. On 1'emploie dans ce pays pour
Véclairage, pour fabriquer des vernis hydrofuges et en
médecine.

En France, on I'emploie en corroierie pour la fabrica-
tion du dégras.

HUILE DE CROCODILE

Les crocodiles sont chassés a l'approche de la saison
froide. A cette époque, ils quittent les eaux, entrent dans
les foréts, et se tapissent sous des racines d'arbres. lls
s'endorment d’abord, puis s'engourdissent tellement peu
& peu que la vie est comme suspendue. On peut s'en ap-
procher sans crainte ; cependant, comme on se méfie
encore de leur queue, les négres commencent par la sé-
parer a coups de hache, puis ils coupent l'animal par
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grands trongons, et le plongent sur place dans de grandes
chaudiéres pour en extraire I'huile.

Un homme peut tuer douze crocodiles dans sa journée
de vingt-quatre heures et aprés l'huile est extraite et
expédiée pour la ville la plus proche.

Un crocodile de 7 métres de longueur donne 160 litres
d’huile.

L'huile de crocodile est rougeatre, plus fluide que 'huile
d'alligator; sa densité est 0.900 ctse solidilie a 4 2°. Elle
est composée de :

e s i 2
Dl Gine A e A s 32k
MArERPING. v Sl 23 35
% Débris organiques.......... Seysoet (o 0

HUILE DE REQUIN

On chasse le requin (seymnus borealisy en Norwége,
dans 'océan Indien et dans le nord du Groenland.

Un requin fournit 150 & 200 litres d'huile. Le grand
pélerin en donne 750.

L’huile de requin est épaisse, nauséabonde, rougeilre,
de densité 0,891, se solidifie & 4 2°. Elle est compo-
sée de :

Dléineviss cienia P L P
Margarine......... e v e
AN st siesiriosisios = amnainin s Py )
Blangde baleine. . ot siidvasissins 5
1Byt o e b e e e

Elle est employée en corroierie; elle remplace, jusqu'a
un certain point, I'huile de baleine.

HUILE DE PHOQUE

Le phoque donne une huile semblable et possédant
les mémes propriétés du dauphin. L'huile s'extrait de la
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chair de 'animal qui en est saturée. La chair, coupée en
morceaux, est jetée dans des chaudiéres avec de I'eau, on
fait bouillir quatre ou cing heures et on laisse refroidir
le liquide qui a servi & cette décoction, 1'huile se sépare,
on la décante et on la met en barils. Un phoque donne
un demi-baril d’huile.

Huile jaune, nauséabonde, de densité 0.925, qui se
trouble & -} 5°. 100 parties d'alcool & 95° centésimaux
dissolvent 25 parties d'huile de phoque & 1'ébullition. Elle
renferme 5 °/, d'acides gras libres. Elle est rarement
pure, on la mélange a I'huile de marsouin et & I'huile de
baleine.

HUILE DE DUGONG

L’huile de dugong s'extrait de deux espéces de laman-
tins, & savoir: le halicore dugong ou dugon-indien qui
fréquente 'océan Indien, Ceylan, les iles de I'Archipel et
le halicore australis se rencontrant sur les cotes de I'Aus-
tralie.

Elle est jaune brundtre, ayant une odeur forte de
marée, mucilagineuse, trouble, se solidifiant & -~ 5e.
Sa densité est de 0.933. Elle renferme 2.5 of, d'acides
gras libres,

HUILE DE BELONGA

Le bélonga ou épaulard blanc, appelé aussi parpoise
(delphinopterus leucas), habite la mer Blanche et le Ca-
nada. Ce cétacé peése jusqu'a 1,600 et méme 2,000 kilo-
grammes et donne 200 kilogrammes d'huile. On l'extrait
comme celle du phoque.

Belle huile d'un jaune serin, trés limpide, ne se trou-
blant qu'a — 2°. Sa densité est de 0.933. Elle est soluble
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dans 1'alcool et le chloroforme. Elle est neutre, s'émul-
gionne facilement et se saponifie on ne peut mieux. Un
traitement chimique au tannin, & 'hyposulfite de soude et
au chlorure de zinc lui enléve son odeur. -
. .Nous citerons, comrme se rapprochant des précédentes,
les huiles suivantes :

L'huile de manatus americanus des Indes occidentales de
la:Guyane et do Brésil. : :

L'huile d'orque (arca gladiator) des mers du Nord, | -,

L’huile de borqual (borqualus-boops), de lhenusphére
boréal,

L’huile de jubarte (balanoptera gibbar).

L'huile de lion marin (otaria jubata) des mers polaires
du Sud.

L'huile de mors (trichechus rasmarus) des mers gla-
ciales du Nord.

Ces huiles ne sont jamais livrées pures; elles sont plus
ou moins mélangées aux précédentes, suivant les hasards
de la péche. On n'a aucune indication sur leurs propriétés.
Elles sont employées en médecine et en corroierie pour

e graissage du cuir,

HUILES DE POISSONS

Les huiles de poissons sont extraites de plusieurs pois-
sons, tels que le hareng, la sardine, le merlan, la mer-
luche, la raie, le congre, 'anarrhique, le thon, la pastena-
gue, 'alose, le silure, le saumon, la scie, la lamproie, ete.
Les huiles de poissons du commerce sont des mélanges
plus ou moins complexe des huiles de ces différents ani-
maux. On les oblient soit en les faisant bouillir avec de
'eau, soit en les laissant putréfier. ' ¥

Voici les caractéres de I'huile de poisson la plus em-
ployée dans le commerce :
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Elle est jaune orange brun, avec une forte odeur de
marée, de densité 0.927 a 20° elle reste limpide & 0°, &
— 2° elle se trouble, et & — 6° elle se solidifie. 100 parties
d’aleool & 0.795 dissolvent 122 parties d’huile & la tem-
pérature de 75°. La solution ne se trouble qu'a 63°
100 parties d’huile se saponifient & chaud par 120 parties
de potasse dissoutes dans 400 parties d'eau.

Ces huiles sont livrées & la tannerie pour la préparation
du dégras.

Quelques-unes des huiles de poisson sont livrées ou cir-
culent dans le commerce a I'état de pureté. Nous allons
les décrire & part.

Lhuile de sardine du Japon

Cette huile est fabriquée dans I'ile de Yesso et la pres-
quile d'Ava prés de Yokohama. On l'extrait en faisant
bouillir une espéce particulicre de sardine avec de 'eau
dans des chaudiéres en tole d'une contenance d'environ
deux hectolitres, pendant quatre heures. L'huile surnage,
et on l'enléve aumoyen de bassines.D’autrefois, lorsque
la péche a été abondante et quand les ouvriers font dé-
faut, les tas de poissons pourrissent, I'huile s’écoule
d’elle-méme en grande partie, et le reste s'obtient avecla
plus grande facilité par expression ou ébullition avec de
I'eau, mais le produit a une couleur brune et une odeur
des plus désagréables.

L'huile de sardine du Japon est épaisse en été, en hiver
elle a la consistance de I'huile de baleine. Elle fond &
200, Elle est composée :

Matiéres grasses solides...... 30 parties.
Huile liquided oo rie i 0 -
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Par expression & la température de 5°, on obtien ¢

Matiéres grasses solides...,.. 25 parlies.
Hui]eliquide"--.--.-..un-' 75 e

Elle est expédiée dans cet état & Fokio el & Yokohama
dans des tonneaux en bois blane, revétus intérienrement
de papier préparé au suc de kaki et quien renferment
75 litres.

Le kaki (dyospyros glutinosa) est le fruit d'un cognas-
sier de la famille des ébenacées, renfermant 30 °/, de
tannin. Le papier est d'abord passé dans de 1'eau qui a
bouilli avec de la chair de sardine, renfermant par consé-
quent de la gélatine, puis dans une infusion de fruils de
kaki dans I'eau.Cetraitement rend le papierimperméable.

A Yokohama, I'huile est raffinée; pour cela, elle est
mise dans des chaudiéres en fonte de 100 litres de capa-
cité, chauffées a une lempérature de 60 & 80 centigrades,
et, an bout d'une heure,elle est transvasée dans des cuves
en bois pour la laisser reposer. Elle se sépare en trois
couches : la supérieure est formée par de 'huile liquide,
claire, la moyenne est une graisse solide, et enfin la
couche inférieure est constituée par de l'eau renfermant
des matiéresalbuminoides el des débris de chairde poisson.
On sépare ces trois couches. L'huile liquide est mise en
barils. La graisse solide est refondue, filtrée & travers un
lit d’herbes serrées, puis coulée dans des caisses ou elle
se prend par refroidissement.

C'est une graisse solide, jaune, que I'on appelle suif de
poisson, stéarine de poisson, cire de poisson.

Cette huile est préparée aussi au Cambodge, au Tonkin
et en Cochinchine.

Elle est composée de :

1 D T A e b b
LI e e s alna s b1
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Margarine et stéarine...... 35 14

Acide oléique libre........ 1 50
z IQ{JB---Ji.ii(’ilenrr-n-.-n 01
Dehris organiques......... 02

Les acides gras tondent & 31° et correspondent & la coms
- position ; :
Acides gras concrels...... 28
Acide oléique............. 72

L'alcool ne la dissout pas entiérement et laisse un faible
résidu de stéarine.

Elle est employée en corroierie, savonnerie et stéari-
nerie.

Huile de thon

L'huile de thon provient du scomber thynnus quel'on
péche sur les cotes d'Italie et sur les cotes asiatiques de la
mer Noire: .

Elle est épaisse, butyreuse ; sa couleur est jaune paille.
A 15° elle a une densité de 0.925. A la température de
0°, elle prend la consistance d'un miel épais; & 5° au-
dessous de (7, elle se solidifie complétement.

A T'analyse elle donne :

N e Paanies 5 &
e o e et 60 22
Margarine et sléarine...... 3099
Acide oléique libre,....... 329
Débris organiques......... 006

La principale application de cette huile est la fabrica~
tion du dégras pour la corroierie.

Huile de menhaden

L'huile demenhaden est fournie par1'alose finte de Men-
haden que I'on péche sur les cotes de I'Amérique du Nord.
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Cette alose pése en moyenne 2 kilogrammes. 1,000 kilo-
grammes d’aloses, traitées comme la sardine, donnent
450 litres d’huile brune de densité 0.933, se solidifiant &
— 4o, et possédant toutes les propriétés de I'huile de foie de
morue brune. Elle renferme 6 °/, d’acides gras libres ‘et
0.02 ¢/, d’iode. Elle est assez soluble dans I'alcool.

L'alose du Volga, en Russie, donne un peu plus d’huile,
qui se vend sous le nom d'kuile de hareng d’Astrakan,

On I'emploie en corroieriec pour la préparation du
dégras,

Huile de saumon

L’huile de saumon s'obtient du saumon des mers de la
Chine. C'est une huile blonde claire, de densité 0.920, se
gomgelant a 07, 1,000 kilogrammes de saumon donnent
250 kilogrammes d’huile, compaosée de :

Oléine .cs . iuwa: s ey 65
MATRATIOR 2ol s xinnibeissior aieivih 30
Acide oléique ....ouiiieennn. 8

Employée en corroierie. Elle entre dans la préparation
de I'encre de Chine.

Les huiles de Jouar, sardine de la mer des Indes, de
tassoc de Cochinchine, de pirararu du Brésil, de scie de
la Guyane, de ygata du Cap-Vert, de silure de I'Europe
orientale, de u-san et de hwang-ku-yn de la Chine, ont
des caractéres identiques aux préccédentes. Elles sont gé-
néralement livrées pures, mais rentrent quelquefois dans
Ia composition de I'huile de poisson. On les emploie soit
en médecine comme huile de foie de morue, soit en tan-
merie pour la préparation du dégras de pean, soil en cha-
moiscrie pour le tannage des peaux.
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Huile de pingouin

Le pingouin est un oiseau sans ailes qui habite le sud
de I'Amérique méridionale.

Le manchot de Patagonie (aptenodytes patagonica) est
de la taille et de la figure d'une oie. Ils vivent en quan-
tité considérable sur le bord de la mer. Ils se cachent
dans des trous qu'ils creusent eux-mémes. Ils pondent sur
terre des ceufs qui sont de la grosseur de ceux des poules
d'Inde. On leur fait la chasse en mars. Elle consiste a les
poursuivre et & leur couper le chemin quand ils veulent
gagner leurs terriers, la mer ou la montagne, et on les
assomme & coups de batons en les frappant sur la téte.
‘Pour en extraire I'huile grasse qu'ils renferment, on les
écorche et on fait bouillir la chair avec del'eau dans des
chaudiéres, )

100 pingouins donnent 50 litres d’huile épaisse.

Cette huile ressemble a I'buile de baleine, elle a 'odeur
de sauvage, ellese fige par le froid en grainsfins. Sa den-
sité est 0.925, et se solidifie & 7°. Elle rancit facilement et
acquiert une odeur désagréable.

Elle est composée de :

) Ee e S e e SO i e s T
MATZATING, s ea s einoosvannsizas | BF —
e g s o Lot e s 3 —

SO ON e e el b —
Acide 0lique yuiiievesesovs 5 -

On l'a employé pour le graissage des cuirs en cor-
roierie. Quoique abondante, cette huile n'est pas d'un
usage courant. Les oiseaux sont si nombreux qu'un navire,
de dix marins, en tua 275,000 en cing semaines et pro-
duisit 130,000 litres d'huile.
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Huile de fulmar

Le fulmar (procellaria glacialis) est un pétrel-puffin
gris blanc qui habite I'lle de Saint-Kilda. Saint-Kilda
ge rattache aux Hébrides; elle se trouve & 60 milles
& l'ouest de I'ile Lewis. Sa circonférence est de 7 milles,
son étendue de 3 milles de l'est a 'ouest et de 2 milles
du nord au sud.

Les habitants chassent ce palmipéde qui est huileux
par excellence. C'est une fabrique d’huile en petit. Ses
seuls moyens de défense sont les jets d’huile qu'il lance
au visage de celui qui l'attaque. La chasse commence le
12 aoit et dure deux ou trois semaines. Lorsque les oi-
seaux sont capturés, un homme les saisit un & un; il
leur appuie I'estomac contre le bord d'un sac formé par
un estomac de solan-goose (Boubie) et I'étrangle en le for-
cant & lancer son huile dans le sac. Un fulmar donne
500 grammes d’huile.

Cette huile, qui se trouve toute formée dans ’animal,
ressemble & s'y méprendre & 1'huile de foie de morue et
elle en a les qualités. Les habitants de Saint-Kilda la boi-
vent et s'en servent contre les douleurs.

Les corps des fulmars, bouillis avec de 1'eau, donnent
une graisse nauséabonde ayant la consistance du beurre.
Aucune application sérieuse n'en a été faite.

Le pétrel obscur de la Nouvelle-Zélande (procellaria
obscura) donne une huile, par expression de son corps, qui
brile bien dans les lampes. Il en est de méme du pétrel
de Tasmasie (procellaria brevicandu).

Huile de frégate

Les frégates (pelecanus aquilus) sont des palmipédes
qui habitent les mers de I'Inde, Ceylan, Madagascar, les
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Maldives. I’Ascension, les Marquises, les Antilles, ete
C'est un des plus forts voiliers eonnus. La frégate a la
grosseur d'une poule et posséde des ailes de trois & quatre
métres d’envergure.

L'huile ou la graisse de ces animaux est un souveraim
reméde contre la goutte sciatique aux Indes. On la pré-
pare en faisant bouillir ces oiseaux dans de grandes
chaudiéres avec del'eau.

Cette graisse a la consistance de I'huile de palme, elle

est orangée et n'a pas une odeur par trop désagréable

Elle se vend fort cher dans certaines contrées, tandis que
d'autres ont tenté I'exportation. On a essayé son action
pour le graissage du cuir, mais on n'y a trouvé aucum
avantage sur les procédés actuellement en usage. Em
Europe, on ne la trouve que comme curiosité dans cer-
taines collections.

HUILES D'INSECTES

Ces huiles ne sont extraites qu'accidentellement par les
temps d'invasion des insectes ou dans les pays ol ils se
trouvent en abondance.

Les huiles d'insectes que I'on a fabriquées jusqu'a ce
jour sont : '

L'huile de hannetons (melolontha vulgaris).

L'huile de criquets ou sauterelles (aedipoda germa~

niea).

L'huile de charancons (calandra grenaria).

L’huile de cafards (periplaneta orientalis).

L’huile de carabas (carabus saponarius).

L’huile de chenilles (insectes 1épidoptéres).

L’huile d’altises (altrea).

Ces hniles se. préparent toutes identiquement de la
méme maniére, Il faut écraser les insectes et les réduire
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en bouillie par un passage entre deux meules semblables
& celles employées pour moudre la farine. Ces meules
doivent avoir des rayons & chasse rapide, on peut em-
ployer deux cylindres cannelés. La bouillie marron ou
noire ainsi obtenue est mise dans une cuve et abandonnée
a elle-méme pendant un mois. L’huile produite se dégage
des cellules animales et monte a la surface, d'oli on peut
la décanter. Ce procédé, qui est généralement suivi, ale
désavanlage de dégager des vapeurs nauséabondes repous-
santes. Il vaut mieux faire bouillir, dans une cuve en bois
avec barbotage de vapeur, 300 litres d’eau et 200 litres de
bouillie d'insecte ; on ajoute 10 kilogrammes d’acide sul-
furique, pour faciliter la séparation de I'huile. Aprés re-
froidissement et repos, on décante I'huvile surnageante,
400 parties de bouillie. provenant directement de I'écra-
sage des insectes, donnent :

Huile de hannetons........ 35 parlies

Huile de charangons....... I8 —
Huile de cafards. ......... <TE) e
Huile de criquets... .. S 25 - —
Huile de chenilles......... S

On obtient une huile ressemblant a ’huile de foie de
morue, ayant une odeur désagréable, on I'épure a I'acide
sulfurique, et on obtient une huile convenable pour fa-
briquer des enduits, des graisses de voiture, etc...
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, CHAPITRE 1V

Graisses végétalcs

HUILE DE PALME

Appelée : beurre de palme, quioguio, thiothio.

On Dextrait du fruit de l'avoira (elaeis guineensis ou
avoira elaeis) palmier trés commun en Guinée, au Séné-
gal et la Guyane o il porte le nom de erocas quisquis. Ce
fruit, ou maba, est de la grosseur d'un ceuf de pigeon, de
couleur jaune doré, et pése 64 kilogrammes 'hectolitre,
II est formé, pour 100 parties, de:

Brou ou mésocarpe huileux ..... 345

Coque ligneuse, ou endocarpe ... 542
Graine et albumen huileux....... 113

100 0

Le brou renferme 70 & 71 °/, d’huile, qui reste liquide
dans les pays chauds, et que pour cette raison on a
nommé huile de palme. En France, elle a la consistance
du beurre, d'oil sa dénomination beurre de palme et
beurre de palmier.

La graine renferme 46 °/, d'une matiére grasse, solide,
blanche, de densité 0.9574, qui est employée comme
beurre par les habitants de la Guyane. Celte graisse ne
s'exporte pas en Europe. -

D’autres palmiers que l'avoira fournissent de I'huile
concréte semblable et souvent mélangée al'huile de palme
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ordinaire, tels sont: l'areca oleracea, I'enocarpus patava,
Vattalea cohume, 'astrocaryum vulgare, ete.

L’huile de palme du commerce a la consistance du
beurre, elle est jaune orange et possétde une odeur
agréable semblable a celle de I'iris. Sa densité 4 15° est de
0.945. Récemment extraite, elle fond & 17°, ce point de
fusion s'éléve avec le temps jusqu'a 40°.

L’alcool & 40° dissout une petite quantité d'huile de
palme a froid, et davantage a D’ébullition. L'éther et
T'éther acétique la dissolvent facilement, :

Les alcalis saponifient bien 'huile de palme ; lamatiére
colorante n'est pas détruite par la saponification.

L’huile fraiche renferme 12°/, d’acide palmitique libre.
Le point de fusion de ses acides gras est: 47°75 ; ils se
concrétent & 43°.

L’huile de palme ordinaire, telle qu’'elle nous arrive est
composée de:

Acide palmitique libre............ 15

Acide oléique libre.......c.uouven 2
Palmiline ooy st N s 3
Stéaring c..oae.sn. S e e s )
) IO e v ey aisiar sin s e e A . 43

Le point le plus important de I'histoire de T'huile de
palme est sa décoloration. Nous avons donné les pro-
cédés que I'on a proposés a cet effet.

L’huile de semence (graine) de palme est blanche, so-
lide, elle fond & 27°. Sa densité est 0.952.

HUILE DE COCO

Appelée : beurre de coco, huile de coprah.

L’huile de coco est extraite du fruit de quelques coco-
tiers (coco des Indes, cocos mucifera; coco du Brésil, co-
cos butyracea) dela famille des palmiers. Les vingt espéces
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de cocos connues fournissent également de 1'huile, entre
autres : le cocos australis, le cocos weddeliana, le cocos
flexuosa, le cocos campestris, ete. ;
La noix de coco, ou copreha ou coprhah, est une drupe
volumineuse de 20 & 25 centimétres de diamélre ayant la

composition : )
Hitltle e s et as sasies v anlond slois - 115088
Al T e s R e 7 665
Mucllage........ ..... A e e T
Glycine cristallisée. . crecas 1595
Principe colorant j 1mne....... 0 325
' Fibre ligneuse........cv.0u0ee 14590
Perla sous O S R AT LR T U

Pour en extraire I'huile, on rape 'amande du fruit et
on en presse.la pulpe. On obtient un liquide laiteux que
Pon chauffe pour séparer 'hunile qui monte a la partie
supérieure. Dans certaines contrées, on laisse putréfier
les cocos, on place la masse dans des chaudiéres en
cuivre que I'on chauffe sur un feu de bois ou que I'on ex-
pose au soleil, 'huile monte et surnage la masse, on la
décante dans des chaudiéres chauffées & une température
un peu supérieure & 100° pour la purger de I'eau qu’elle
peut renfermer. On obtient une huile brune d’'une odeur
assez forte. Les meilleures qualités viennent de Cochin-
chine, de Ceylan, d'Australie et de Karikal.

Le procédé par expression donne une bonne huile et
un bon rendement surtout, si on peut chauffer pendant le
pressage. Ainsi 200 kilogrammes de noix de coco donnent :

42 kilogr. d’huile & 14-15°

-= a4 18-19
10 — Qoo ou cAR4-28
14 — a 20-30
B — oA 40-4B
118 kilogr. d’huile.
71 —  detourteau.

195 kilogr. et 5 kilogr. de perte.
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Comme on le voit, le rendement pratique est de 60 ¢/,.

Un hectare de cocoliers, contenant 225 arbres, donne
800 kilogrammes d’huile par an. L'huile de coco est jaune
rougealre, solide, fusible & 20°, et posséde une odeur
de violette. Elle rancit trés vite. Elle renferme alors les
acides oléique, margarique, caproique, caprilique, ca-
prique, laurique, myristique, paimlthue L’huile de coco
est composée de:

Oléine..vsivnn e e .. &5 0/,
Margarine..........-,..-.,... 3 -
Comieiaes. B s e, U T
Palmibine o o s R [
Acrdes libres. .. 1. 5ol evaan. 3 —

On I’emploie en savonnerie et en parfumerie.

HUILE DE COHUME

On la retire du cokume (attalea cohume), arbre de la
Guyane ressemblant beaucoup au cocotier. Ce palmier
porte des noix de la grosseur d'un ceuf dontl'amande ala
saveur de celle du coco ; elle est plus huileuse que le coco
et I'huile qu'on en retire est bien supérieure & I'huile de
coco. Le cohume porte trois ou quatre grappes de noix
qui en contiennent 800 chacunes. On ne fait qu'une ré-
colte par an. La noix de cohume, ou cokoun, est composée
de :

Hiilel S vt e 73
Mucilare s tnd e TSy G
Fibre ligneuse........ wedeh ciii 21

Pour exlraire I'huile, les habitants cassent entre deux
pierreslesnoix quand elles sont mtres, ef broient 'amande
dans un mortier en bois, introduisent la péte dans une
chaudiére ot ils la font bouilliravec de I'eau jusqu’a ce que
I'huile nage & la surface. Ils I'enlévent et la déposent dans

3
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des pots en fer ol elle achéve de se séparer de l'eau.
100 noix donnent 1 litre d'huile.

L'huile de cohume fond & 22°. Les habitants I'emploient
pour l'éclairage. Saponifiée, elle donne d'excellentes bou-
gies alliée & la stéarine. Elle forme des savons aussi beaux
que ceux obtenus avec le coco.

BEURRE DE CACAO

Le beurre de cacao est extrait des fruits du cacaoyer
(théobroma cacao) de la famille des sterculiacées, dont on
eonnait sept espéces originaires de I'Amérique : les théo-
broma bicolor, augustifolium, ovalifolium, glaveum, guya-
nense, microcarpum el speciosum.

Le fruit du cacaoyer, nommé cabosse, est ovale de 15 a
16 centimeétres de long sur 9 & 10 centimétresde diameétre
au milieu, et terminé en pointe au sommet. Il porte
10 cotes et renferme 50 & 80 graines ellipsoidales logées
dans une pulpe gélatineuse appelée arile.

Ces graines a la décortication donnent 9 a 15 °/, de co-
ques suivant les provenances. L'amande renferme :

AL Ty alae i ale W o i 2B L
Beurre. . i:vsssionusssssan 20848 —
Albumine «svseevacnssrses 41 & 18 —
CondTas, sosaivivaicassanausa DL =

Un cacaoyer donne annuellement 4 kilogrammes de
graines.

La coque aprés la torréfaction renferme 3.90 44°/, de
beurre.

Pour extraire le beurre du cacao, on le torréfie et onle
broie comme pour la préparation du chocolat, on le ren-
ferme ensuite dans des sacs en coutil que 1'on expose pen-
dant un temps relativement court, dans un espace chauffé
4 100° par la vapeur pour fluidifier le beurre. On place
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ensu.te ces sacs entre les plateaux chauffés d'une presse
et le beurre s'écoule dans un grand état de pureté.

"Le beurre de cacaoa l'aspect du beurre de vache, il
blanchit en vieillissant. I1 a I'odeur du cacao torréfié. Sa
densité est égale 2 0.91, son point de fusion de 29" et ne se
solidifie qu'a 23°. Il rancit trés difficilement. 11 est soluble
dans I'alcool chaud, Le beurre de cacao est formé de :

Balbmytne e et o e cir v s ()
BB AINE e s et e s a s 20
OlEine s, ieras ot Sa i s veranihl

I1 est employé en pharmacie et cn parfumerie.

BEURRE DE MUSCADE

Le beurre de muscade ou huile de muscade est retiré de
la muscade ou noiz de Banda, fruit du muscadier (myris-
tica aromatica) de la famille des laurinées.

Le fruit du muscadier est une noix charnue de la gros-
seur d'une péche marquée d'un sillon longitudinal. A la
maturité, cette noix s'ouvre en deux valves laissant aper-
cevoir la graine de la grosseur d'une olive. L'enveloppe
charnue porte le nom de macis ou arille.

On récolte les muscades trois fois par an, on rejette le
brou et on détache le macis quel'on met & part. On hu-
mecte la graine d’eau salée et on I'expose trois jours, an
bout desquels une troisiéme enveloppe quirevét la graine
se déchire d’'elle-méme; on la gépare, on trempe les
amandes ainsi décortiquées dans un lait de chaux pour
les préserver de la piqare des insectes, et enfin on les fait
sécher.

On distingue la muscade femelle, produite par le musca-
dier cultivé (m. moschata) ; la muscade mdle produite par
le muscadier sauvage (m. tomentosa) et la muscade du
Brésil, fruit du m. officinalis.
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Les muscades ont pour composition :

Stearine: vl AR T T S
Elane g n el AP Pl e f S
Huile volatile........one.. A ] ]
SR s a SR AT L L o B 08
Fecule..ot . ontl A R S o R'E
Gommeé...... e Rl e A A R
Residu lizneus oo, seeineieaa ok
LTSy 2T R R S A s A e e

Les amandes pilées sont pressées pour en extraire
T'huile qui forme le tiers de leur poids. Le beurre de
muscade est blanc jaundtre, doué d'une odeur aromatique
el composé de :

Myristine ou huile concréte ....... 43
Huile jaune butyreuse............. &2
Huile volaline........ e S 5

Il se dissout dans quatre fois son poids d’alcool bouil-
lant. Son principal emploi est la médecine.

La muscade sebifere, fruit dumyristica sebifera, donne
une graisse fondant & 44°, appelée : huile de virola ou
suif de virola.

BEURRE DE GALAM

Appelé : beurre de bambou, beurre de shea, maahouca,
malwah, ghi, ghé. Onl'extrait de 'amande du fruit du bassia
parkii croissant dans lintérieur de 'Afrique. Le fruit de
cet arbre, nommé ¢é, est un drupe charnu renfermant
quatre & cinq graines ovoides contenant chacune une
amande roussitre et apre. Les amandes broyées et bouil-
lies avec de l'eau donnent une huile conecréte que I'on
purifie par une seconde refonte. 100 kilogrammes d’a-
mandes donnent 47 kilogrammes d'huile. On D'extrait
aussi par pression. :
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Le beurre de galam est blanc sale et ressemble au suif
comme consistance, il fond 4 33°. Il se dissout dans 'es-
gence de térébenthine, incomplétement dansI'éther etinso-
luble dans I'alcool. Il se saponifie facilement.

L'amande du fruit de V'illipe butyreuz (illipus bassia)
donne un beurre semblable au beurre de Galam. Il en est
de méme des amandes du fruit du vitellaria paradoza
(vitellaire paradoxe) de la famille des sapotées.

BEURRE D'ILLIPE

Appelé: huile d'illoopei, huile de lipa, ellepci younai,
moyai-ka-tael, huile de mee, huile d'illipe, huile de bassia,
huile de mola, huile de modhuka, huile de mahwa.

On le retire des graines du bassia longifolia et latifolia
de la famille dessapotées, croissant dans les Indes orien-
tales et le Nord de I'Afrique.

Les graines du bassia longifolia sont enfermées dans
une cosse brune, elles ont une longueur de 15 millimétres
et une odeur semblable aux semences du coco. Ces grai-
nes sont composées de :

Graisse (extraite par I'éther de pétrole).. 351 1%

Soluble dans I"aleool abselu . ........... 783
§L 51t 1E k| e e den b A SRRE AL N R | B
Substance amére soluble dans 'ean...,. 0G0
Ao T Tt T e st e ]
GOMNIN G, o e e e s ain e e 5 wa T ST S e 00

Albuminoide soluble da,n-. Pean.  vi.. it 860
Extractive (soluble dans I'ean)........... 1550
Composés protéiformes insolubles....... 440

BT e e Sl o greaass 2134
Fibres végéiales ef pertes... scec.eese-.. 4029
100 00

Le beurre s'obtient par pression de la graisse. Il est
blanc légérement verdatre, de densité 0.9175, fusible
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& 25°5 et se solidifie a 18°, Il renferme une quantité con-
sidérable d’acides libres et peu de glycérine. Pour sapo-
nifier 400 grammes de graisse, il faut 19.25 d’hydrate de
potasse. Le beurre d'illipe se saponifie facilement et donne
un savon analogue & celui obtena avec le coco. Ses
acides gras fondent & 40° et se solidifient & 40°, 1l est
peu soluble dans I'alcool.
Il est composé de :

BT T e e S e sren OO
P ARIIIe s s e iuls A A e 35
ACILE 0] NGB L s as ani slals wiaks s
Adide palmibique i, .eee. sineanie, &

On l'emploie principalement dans la fabrication des
£AVOnS.

HUILE DE LAURIER

On l'obtient par l'expression de I'amande du fruit de
laurier d’Apollon (laurus nobilis) de la famille des lau-
rinées.

Le fruit du laurier est un drupe ovoide de la grosseur
d’une merise et bleu foncé a la maturité. 11 contient deux
graines ovales, fauves et huileuses.

Les baies de laurier renferment :

Hualle volntiles, fes eusiiaedvdsnnirst ot A B0LS
Laurine ........ e ey ke e e ] )
Matiére grasse verte................. 128
Stéarine composée d’huile et de cire. 6 9
T e R e el el R e el e R I
T R e e e N e S
Extrait gommenx..c..c.oo-.Lienes 16

BASBATING e v e s saain e ssiveiorevuol b O
ALTdR e s e e Slals niac s winle s ate ilee el iy A RS
Sucre incristallisable........cc0veees 04
Parénchyme..,....qe0c0neviereane.. 488
L el walbia s o ks ate wlasviele a o ot s w e
Matiéres 8alines.csceessassorenssseas 18
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Le mode d'extraction de I'huile ne différe pas du pro-
eédé ordinaire, on broie les fruils secs el on les presse
ehauds sous la presse. On obtient 45 °/, d’huile buty-
reuse, verte, fusihle & 38°. Elle céde a l'aleool la couleur
verte et celui-ci laisse une huile concréte, incolore, ana-
logue au suif appelée laurine.

Elle est employée en médecine vétérinaire et en phar-
macie.

SUIF VEGETAL

Appelé : suif d'arbre, chou-lah.

Graisse extraite de l'arbre & suif (croton sebiferum ou
stillinga sebifera) de la famille des euphorbiacées. Elle
est connue en France depuis 1848.

L’arbre & suif croit abondamment en Chine et particu-
liérement dans la province de Zche-Kiang, dans les dis-
tricts de Fo-Kien et de Kiang-si dans le nord-ouest des
Indes, et dans la Caroline du Sud. L'extraction du suif
végétal se fait principalement & Ting-hai, & Ning-po, a
Esmoui et aux iles Uchusan.

L'arbre a suif produit un fruit, une sorte d'écale capsu-
laire, renfermant des graines recouvertes d’'une couche de
graisse épaisse de 8 millimétres blanche et cireuse. Ce
fruit renferme en outre une huile aromatique jaunatre que
T'on retire par expression. On récolte les fruits en juillet
dans le sud el en octobre dans le nord de la Chine. On
les concasse, on les traile par 'eau bouillante ; il se forme
deux couches grasses a la surface du liquide. Une qui se
solidifie par refroidissement est le suif végétal, I'autre Li-
quide, au-dessous de la premiére, est une huile que 1'on
emploie pour l'éclairage, on la décante au moyen de
cuilliéres. Le suif refondu et versé dans des forr s de bam-
bou est directement livré au commerce.

13
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3 piculs de fruit rendent 70 catties (42 kilogrammes de
suif.

Ce suif se présente sous forme d'une massé verditre
cristalline, et & réaction acide. Il fond & 44°3 et se soli-
difie & 40°3. 100 parties d’aleool le dissolvent a froid.

Les acides gras qu'il fournit par saponification, sont
incolores, fondent & 55° et sont formés de 35.56 °/o d’acide
oléique et 64.44 o/, d’acide palmitique.

Le suif végétal de Singapore, connu sous le nom de
minjak tankawang, est extrait d'une ou de plusieurs espé-
ces de sapolacées voisines du bassia longifolia. 11 est moins
dur que le suif végetal de Chine.

Le suif de Piney s'extrait du fruil du veteria indica
croissant & Malabar. Il est blane, fusible a 36°, de den-
sité 0.926. L'alcool i 82° centésimaux ne dissout que
29/ d’oléine du suif. On l'appelle huile d'koopada.

GRAISSE UE MAFURRA

Cette graisse est retirée des fruits du mafureira, crois-
sant au S8énégal, dans les pays du Haut-Nil, en Mozam-
bique, & la Réunion et & Madagascar. L'amande du fruit
donne 65 °/o de graisse que les indigénes retirent par
ébullition avec de 'eau.

La graisse de mafura est jaunatre, posséde l'odeur de
beurre de cacao, fond a 320, se dissout peu dans I'alcool
bouillant. Les acides gras qu'elle fournit par saponifica-~
tion renferment 55 parties d'acide oléique et 43 parties
d’acide palmitique. Elle donne de bons savons,

GRAISSES VEGETALES DIVERSES

Huile de carapa. — Extraite du carapa de la Guyane
(carapa guianensis ou vylocarpus carapa) de la famille
des Malvacées. Le fruit de I'arbre est une capsule & quatre
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~ walves ovoides, de la grosseur du poing, et renfermant
plusienrs amandes irréguliéres, roussitres et trés oléagi-
meuses On en retire I'huile par la presse a chaud. Cette
huile renferme un principe amer. Les négres la nomment
toulowmaca. Les fruits rendent 70 °/,. Employée en savon-
merie.

Huile de Touloucouna. — On la retire des semences du
earapa touloucouna de la famille des cédrelacées, erois-
sant en Sénégambie el sur la cOte de Guinée. Clest une
huile jaune, de consistance molle et trés ameére. On lui
enléve son amertume en la faisant bouillir avec de I'eaun
acidulée d'acide sulfurique.

Beurre de Kokum. — Matiére grasse blanche, fusible &
360, produite par les fruits du garcinia purpuréa de la fa-
mille des elusiacées. On la nomme aussi Auile de Modaol.
Elle vient de 1'Inde.

Beurre du Cambodge. — Appelé mukki-tijlum, extrait
du garcinia pictoria qui croit au Nhysore et dans les jun-
gles de la cote occidentale de 'Inde.

Beurre de Fulwa. — Appelé encore beurre de phulwara,
beurre de phooliva. On l'extrait de 'amande du fruit du
bassin butyracea ; il a la consistance de I'axonge, blane,
el fusible a 350

Beurre de Mochat. — Extrait d’un arbre de la famille des
myrtacées. 1l est solide, blane, et fusible a 50°.

Beurre d'oloba. — Extrait du myristica obola, arbre des
contrées chaudes de 'Amérique. Ce beurre fond a 38° et
posséde une odeur prononcée qu'il perd par le temps. 11
renferme beaucoup d’acide myristique.

Pain de Dika. — Préparé avec les amandes de mangi-
fera gabonensis ou de 'irvengia barter:. 11 donne 60 °/, de
graisse fondant & 33° et formée principalement de glycé-
rides d'acide myristique et d’acide laurique.

Suif de Java. — Fourni par le eylicodaphne sebifera ou

IRIS - LILLIAD - Université Lille



~IRIS - LILLIAD - Université Lille




CHAPITRE V

Graisses animales

BEURKE

Le beurre est retiré du lait qui en renferme environ

4 */, Voici I'analyse des différentes espéces de laits :

Beuarre Caséine

Nachsr oe n, . ahaien
Chévre..,. :.... 410
Brebis.......... 7580
Lama .. iiinan s 840
Anesses .,...... 480
Jument.......,. 0B5B
Femme.,.,..... 380

Chienne ........ 4475

300
3 50
400
3 00
0 60
078
0 34

Albumine Lactosa

s
16 00

420
310
& 30
5 60
6 &0
5 50
760

Sels

070
0 35
090
0 50
033
0 40
018

e — -

2 95

Ean
87 60
87 30
51 60
86 60
80 83
94 37
8738
66 30

La fabrication du beurre comprend quatre opérations :
I'écrémage, le barattage, le délaitage et le malaxage.

Ecrémage. — Le lait élant abandonné a lui-méme, la
matiére grasse qu'il renferme monte &la partie supérieure
et forme une couche jaunatre qu'on appelle eréme. Le
lait de vache donne, suivant les qualités, 42 & 15 ¢/, de
eréme qui est composée de :

Beurye. oot -

Caséine.......
| b D e
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198 LES CORPS GRAS

Le refroidissement du lait active la séparation de la
créme, Il faut 36 heures pour obtenir la séparation de la
créme A 15° c. ; 24 heures & 6° ¢. et 12 heures seulement
a 2 degrés. L'explication de ce phénoméne, qui parait
anormal, est bien simple. Les globules graisseux tenus
en suspension dans le lait frais ont un diamétre extréme -
ment faible. Les plus gros mesurent 0201, les moyens
0==03 et les plus petits 0™=0016, de diamétre. Pour
10 gros globules on compte 36 moyens et 120 petits. Leur
poids varie entre 0™:00000029 & 0™00000000165. Une
goutte de lait de 1 milligramme en renferme 45,000 en
suspension de toules grandeurs. Ces globules ayant une
densité de 0.95 occupent 8 °/, du volume du lait.

La montée de la créme est due & la différence de densité
qui existe entre les globules graisseux et le sérum. On.
comprend facilement qu'en refroidissant le lait, on aug-
mente la densité du sérum, on durcit les globules tout en
ne leur faisant éprouver aucune modification sensible
dans leur volume, toutes choses égales d'ailleurs, on ac-
croit leur force ascensionnelle. Les gros globules montent
Ies premiers, puis viennent les moyens et enfin les petits. -
Le rendement en créme el en beurre est d'ailleurs plus -
grand, le lait froid se débarrassant complétement de ses
globules gras, ainsi qu'il est facile de s'en assurer par
un examen mieroscopique du laittraité des deux maniéres.

Cetle importante observation a été mise en pratique
dans les laiteries. On posséde plusieurs modéles d'éeré-
meuses & froid. Le lait esl mis dans des bidons et l'on
porte ceux-ci dans un coffre ou un bassin rempli d'eau
froide que I'on renouvelle sans cesse. On emploie de pré-
férence les eaux de source, qui sont fraiches ; & on n’en a
pas & sa disposition, surtout enété, on a recours a la glace
qui est un moyen dispendieux. Le bidon Cooley, d'une
contenance de1Sa 6 litres, en fer-blane, porte deux
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fenclres élroites en haut en bas, pour permeltre d'appré-
cier la hauleur de la créme. On y met le lait & la tempé-
rature de 28° & 30°, on le couvre d'un chapeau qui ne
laisse qu'une conche d’air de 2 centimétres environ sur
le lait. On place les bidons dans une auge remplie d’ean
maintenue & 10 ou 42 degrés et on les laisse 12 heures.
En ouvrant le robinet inférieur on fait écouler le lait par
le tube recourhé, sans se préoccuper de la hauteur de
eréme, sa hauleur étanl calculée pour qu’il n'en passe
pas. Lorsqu'il ne s'écoule plus de lait, on penche le tuyan
recourbé jusqu'a ce que tout le lait soit enlevé. On fait
ensuile recouler la créme dans un bidon a part. Dans
quelques grandes exploitalions on a adopté la réfrigéra-
tion au moyen de la machine & glace, en faisant circuler
le liquide incongelable dans I'eau baignant les bidons.

Mais les perfeclionnements dans ce sens se sonl arrélés
depuis 'apparilion d'un nouvean systéme d’écrémage, dit
systéme danois, ou écrémage mécanique. Ce procédé est
basé sur le fait que du lait soumis 2 un mouvement de
rotation rapide, dans de pelites turbines centrifuges,
ge dépouille complélement de sa créme qui vient nager
4 la surface. On esl en présence d'un procédé pouvant
g'appliquer en tous lieux et économiquement. Plusieurs
appareils ont été construits pour remplir ce but. Nous
représentons dans les figures 15 et 16 I'écrémeuse danoise
de Burmeister et Wain. La figure 15 montre I'élévalion
et la figure 16 la coupe.

L'appareil se compose d'un cylindre A monté sur
I'arbre vertical B commandé par la courroie C. Ce cy-
lindre en acier fourne & raison de 2,000 & 2,500 Lours
par minute dans une enveloppe métallique DD. Le lait
contenu dans le baquet R s’écoule dans le régulateur
d’alimentation M, composé d'un entonnoir en fer-blanc
dans la partie supérieure de laquelle est placé un tamisM
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qui purifie ce lait avant qu'il entre, par le tuyau £,
dans le eylindre. La tige £, que 'on peut élever ou abais-
ser, permet de régler I'écoulement; elle porte une gra-
duation qui indique la quantité de lait qui s'écoule a
T'heure.

A la partie supérieure le cylindre est divisé en deux
parties par un diaphragme o. Sous l'influence de la force
centrifuge, le lait, dont la densité est supérieure a celle
de la eréme, est poussé vers la circonférence, et monte
verlicalement le long des parois, au-dessous. En intro-
duisant simplement un tuyan H dans la masse de lait
au-dessus du diaphragme et un tuyau K dans la masse
de créme, la séparalion se fait d’elle-méme. L'affluence
conlinuelle du lait pousse une quantité proportionnelle
dans les deux tuyaux K et H, et comme, d'un autre coté,
on esl a méme de changer a volonlé la posilion muluelle
des tuyaux pendanlt que l'écrémeuse fonctionne, on est
complétement maitre de la séparation de la créme et du
lait, La créme est recue dans le vase S et la créme dans
le vase T. .

Avec une force de 2 chevaux-vapeur on travaille
800 litres de lait par heure, & raison de 2,000 tours par
minute.

Baratiage. — La créme séparée mécaniquement ou
par le froid est mise dans des vases en grés et abandonnée
24 heures a elle-méme pour lui faire prendre une légére
réaclion acide utile pour obtenir de bon beurre. On pro-
céde ensunite au baraltage. Les appareils et I'opération
étant tellement connus, nous croyons inutile de les dé-
crire. Pendant le barattage, la température de la masse
doit étre de 14 ou 15 degrés, ni au-dessous, ni au-des-
sus. La durée du barattage est de 50 minutes environ.

Délaitage. — Le délaitage a pour but de séparer le
beurre du liquide blanchatre qui l'accompagne et que
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Ecrémeuse danoise de Burgmeister et Wain.
Fig. 5. — Elévation.
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Figure 16. — Coupe.
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T'on appelle lait de beurre. Le délaitage se fait & T'eam
ou a sec. Le délaitage a I'eau est trés usité en Normandie.
On fait sortir le lait de beurre de la baratte et ony
ajoute de I'eau fraiche pour laver le beurre. On renou-
velle I'ean jusqu'a ce qu'elle sorte claire. Quelquefois,
aprés un simple lavage & 1'eau fraiche, on confectionne
le beurre en boulettes que 1'on place dans une auge aves
de I'eau et on le pétrit avec des spatules en bois jusqu'd
ce que l'eau reste limpide. On a considérablement per-
fectionné et simplifié le délaitage par I'emploi de la dé-
laitease centrifuge. Nous représentons dans la figure 47
celle de M. Pilter,

Fig. 11. — Déla‘fense centrifuge.

Aussitdt que dans la baraltte on a le beurre granulé, on
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le recueille & I'aide d'un tamis et on le verse dans un sac
en toile dont le tour supérieur est attaché a4 un cercle
métallique : la plus grande partie du lait de beurre
s'écoule dans ce filtre que 'on place aussittt dans la dé-
laiteuse, composée d'un cylindre perforé, tournant a la.
vitesse de 700 & 800 tours par minute dans une enveloppe
cylindrique. Le mouvement est donné comme le repré-
sente la figure.

Tout le petit lait achéve de s’échapper ; le beurre reste
pur, attaché sous forme d'un ruban contre les parois du
sac : I'opération est faite en cing minutes. Le ruban formé
se détache sans difficulté avec une spalule. Avec la force
d'un cheval une délaiteuse peut traiter 90 a 100 kilo-
gramme de beurre par heure. :

Avec la délaiteuse centrifuge on pent aussilaver le
beurre. Pour cela on y adapte un appareil spécial qui
consiste simplement en un tube de cuivre percé par son
pourtour de pelils trous et s’enfoncant perpendiculaire-
ment an centre de la délaiteuse & I'aide d’une genouil-
lére; une fois que le beurre a pris dans la turbine la
position annulaire, la majeure partie du petit lait est ex-
traite : on abaisse e tube et l'on ouvre un robinet de
communication avec un réservoir d'eau supérieur ou avec
une petile pompe foulante. L'eau se répand en jet sur le
beurre, tandis que la turbine conlinue & tourner : on voit .
I'eau s’écouler au dehors, d'abord blanche, puis s'éclair-
cissant peu & peu et finissant par étre absolument pure.
On ferme le robinet et on laisse tourner la turbine
encore pendant quelques instants pour dessécher com-
plétement le rubande beurre. — On arréte alors l'opé-
ration et on pratique le malaxage, soit & la main, soit
& Tl'aide de machines, qui enléve au beurre jusqu'a la
derniére parcelle d’humidité et de lait.

Le beurre frais ne se conserve que 5 & 8 jours, suivant
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la température et les soins avec lesquéls il a été préparé.
Pour assurer sa conservation on le sale et on le fond.

Le salage s'effectue en incorporant le selau beurre par
le malaxage. Pour le beurre demi-sel, on emploie 3 &
& °f, de sel; pour les beurres salés on emploie 2 &
8 ¢/, de sel.

Le beurre fondu se prépare en faisant fondre le beurre
au bain-marie, on le passe au tamis fin et on le regoit
dans des vases de grés ou il se solidifie. On répand & la
surface une couche de sel et on ferme hermétiquement
les vases.

On assure sa conservation par 50 grammes d'acide
salieylique pour 100 kilogrammes de beurre, ou avee
100 grammes d’acide boroglycérique pour la mémequan-
tité de beurre.

Lorsque les beurresne sont pas assez jaunes, on aug-
mente la coloration avec du jus de carottes, les fleurs de
souci, le safran, l'orcanette, le rocou, de I'alcana tinc-
toria, des calices d’alkekenge, la baie d'asperge.

Le beurre bien préparé est d'un beau jaune mat et
présenle la composition suivante :

: BEURRE
iy Re sl e de chiwre
Matidre | Zrasse....cosenpoece 86 28 86 50 75 00
B Al s 0 torviensie s andrievew a0 80 10 54 22 40
AT PR e e e R T 142 175
Kendres . i itieran i 040 085 018
Matiéres non dosées.eveene.. 162 069 067

D’aprés M. Schmitt, la matiére grasse a la composition :

Beurre de vache Beuarre de chivre

BUbYTIne cisiceivassoneessonss 5 00 B 50
(13 S DV e R ot 1 60 00 64 00
Marsirine RN 33 00 30 50
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Pour controler la teneur en créme des différents laits,
on se sert de erémométres différemment construits et qui,
en général, ne donnent pas des résultats rapides et exacts.
Nous ne donnerons pas la description de ces appareils
que I'on trouve décrits dans tous les ouyrages analytiques,
nous ne parlerons que du contrdleur d'écrémeuse de
Fjord qui est un appareil absolument exact.

Il consiste, figure 48, en un disque conique A dans
la circonférence duquel douze fourreaux de métal, B B,
peuvent étre placés. Dansces fourreaux, on introduit des

éprouvettes
d'essai C. L'ap-
pareil est vissé
sur l'axe de 'é-
crémeuse. Voici
commenton pro-
céde pour un es-
sai, Le lait dont
on veut con-
naitrelarichesse
en créme est
mélé avec une
jguze lo égale quantité
d'eau et chauflé jusqu'a 40°. On emplit de ce mélange
les éprouvettes divisées C jusqu'a la premiére ligne, on
les met dans les fourreaux et on fait marcher I'écré-
meuse. Les fourreaux prennent rapidement une position
horizontale BB, et dés que l'écrémeuse a fait 40,000
tours, le principe gras du lait s’est déposé comme des
bouchons dans le goulot des éprouvettes d'essai ou la
division en degrés indique la proportion pour 100 de
créeme contenue dans le lait. On ne doit marcher qu'a la
vitesse de 1,500 tours & la minute, soit 15 minutes par

© essai,
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Falsifications. — Le beurre est falsifié en y ajoutant
de 1'eau, de la craie, du plitre, du fromage blanc et prin-
cipalement des corps gras animaux et la margarine.

Le bon beurre renferme 40 & 13 ¢/, d’eau. Par une des-
siccation & I'étuve on s'en assurera.

Les matiéres étrangéres autres que les corps gras sont
déterminées en dissolvant le beurre dans le sulfure de

earbone.

La falsification parles graisses animales et la margarine
est beaucoup plus impértante et beaucoup plus difficile

“ & déceler. On a proposé un grand nombre de procédés
pour peconnaitre celle fraude, mais peu dannent des
" indicalions certaines.

Quatre méthodes peuvent établir la présence de grarssea

étrangéres dans le beurre :
 1° Détermination de la densité ;

20 Détermination des acides gras;

3° Point de fusion du beurre et des acides gras ;

4° Examen microscopique a la lumiére polarisée.

Densité. — A + 15° le beurre a une densité de 0.9207;
eelle de la margarine & la méme température est égale
a 0.9131.

A -+ 100° Ia densité du beurre est 0.865 a 0.868 ; celle
de la margarine, 0.839; celle des graisses de porec, de
mouton, de beeuf de 0.860 4 0.861. On prend la densité
avec un alcoométre ou densimétre sensible. Un simple
calcul de proportions donne alors la richesse réelle du
beurre suspect.

Détermination des acides gras. — Le beurre saponifié,
el le savon ainsi obtenu décomposé par l'acide sulfurique,
donne 87 et 88 °/, d'acides gras solides insolubles, tandis
que la margarine el les autres graisses en donnent 95 ¢/,.
Le beurre aprés saponification doit donner 12 ¢/, de ma-
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tiéres solubles dans I'eau parmi lesquelles se trouvent
4.72 °/, d’acides gras volatils.

La détermination des acides gras peut se faire: 1° par
le dosage des acides insolubles; 2° par le dosage des
acides gras volatils; et enfin 3° par le dosage simultané
des acides gras solubles et insolubles.

Nous allons déerire ces trois méthodes :

1° Pour déterminer les acides gras insolubles, on peut
employer la méthode Ferdinand Jean. Lorsque la sapo-
nification est achevée, on ajoute un exceés de sulfate de
magnésie qui précipite & I'état de savon magnésien
les oléate, palmitate et margarate de soude, tandis que
Ies butyrate, caprylate, etc., de magnésie restent en dis-
solution. Le savon magnésien est recueilli sur un filtre,
lavé & 'eau,puis introduit dans une capsule tarée avec un
excés d'acide sulfurique dilué. On porte a 1'ébullition, et
lorsque les acides gras bien limpides viennent surnager
le liquide, on place la capsule dans 1'eau froide pour les
solidifier. On les lave a 1'eau chaude, on les séche & 110°
el on les pése. Par différence, on a le poids des acides
gras solubles et de la glycérine. En employant sa mé-
thode. M. Ferdinand Jean a obtenu les résultats snivants :

Casiliae Mdu.inlshh]u : AR
! et v .3&’;‘5.',?:;1‘.. r‘l.‘:‘lf,.,'
Beurre des laitiers.,.. 1B 88 2 1‘1 8 39 -8
— de Gournay... » 87 13 36 6
— de Nancy ..... » 90 17 93 8 &
— de Rennes, pur 1317 875 125 312
— de Nancy ..... 23 90 10 388
— d'Isigny.‘. SANETE I | 87 13 31
— inconnu....... 22 2 88 6 11 4 371
de Bourgogne . 235 89 11 37 6
Mari,:mns de ¢ qualité 461 941 59 391
- pour friture. » 95 7 43 435
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D'auntre part, M. Rabot a obtenu les nombres saivants :
Acides gras insolubles
] 4 'ja
beurre see

1T T b (T T ) B e R T e e S B T 6

Beurre' pur fondit c2i. i seseenaasinan 81
Beurre commun mal préparé......... 86 b
Margarine beurre ou oléo-margarine.., 94
MBTEATING PUTB.. s pesiinsemisssasusrens, 9510
ST T e e St e T TRevUd
Mélange de beurre et de margarine

(34 °/, de margarine)-.........q.... 89 90

2° Pour le dosage des acides gras volatils, on emploie
la méthode Reichert-Schmitt. On saponifie 2 gr. 50 de
beurre fondu par la potasse en solution alcoolique, la
solution savonneuse est introduite dans un petit appareil
distillatoire avec 12 centimétres cubes d’acide phospho-
rique de densité 1.45 et quelques morceaux de pierre
ponce pour empécher les soubresauts. Le volume du
liquide dansle ballon doit étre de 100 centimétres cubes;
on en distille la moitié, soit 50 centimétres cubes. Ce li-
quide est filtré et titré par la liqueur de soude décime
normale. Un beurre pur demande dans ces conditions 13
4 15 centimétres cubes ; les beurres du commerce, 11 en
moyenne ; I'huile de coco, 3.7 ; I'oléo-margarine, 1. Il
suffit de multiplier le nombre de centimétres cubes de
soude décime normale employée par le coefficient 0,352
pour avoir la quantité pour 100 des acides volatils du
beurre, exprimée en acide butyrigue.
On trouve dans ces conditions :

Beurre de brebis........... # 770 d'acides volatils.

Benrre de cheyre... ..t oo, & 505 —

Beurre de vache.....o.0..0. & 542 —

Beurre de COC0vcssvesranass 1200 -

Oléo-margaring:.oessess... - 0 350
T A e A e e e e T —
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Il faut avoir soin d'opérer sur le beurre non salé.

On détermine quelquefois les deux sortes d’acides gras,
on combine alors les deux méthodes.

Point de fusion. — L'addition des graisses éléve de
plusieurs degrés le point de fusion du beurre et celui de
la solidification. Voici les nombres obtenus par M. Rabol:

Point de fusion Selidification

Beurre naturel bien préparé........... 25°4 26° 24° 4 250
Beurre pur, fondua...... Rt R e 24 25
Beurre commun mal préparé.......... 25 426 24423
OlE0~margaring., .y s s s shene st =as 26 24
MarEarine POT8: ¢4 e ssensls thnitasine sk Ah A 45 43 A 44
SeEpIT s sae Vi s saaids - slath o b aliia oo m s AT OD0 L DI AT
Mélangede beurre et marg. (34°/, marg.) 33 a 3% 26 a 28
— — (30°/0 marg.) 3 264928
— - (28e/omarg.) 33 &4 3% 28 4 30

Les acides gras du beurre doivent fondre entre 37 et
40 degrés. .

Examen micrographique. — TL'examen microscopique
du beurre permet de voir les éléments constituanis du
beurre suspect, avec leurs formes et leur volume res-
pectif : il donne un apercu de la pureté et de l'impureté
du produit. Le beurre pur ne laisse apercevoir que des
glubules graisseux tels qu'on les voit dans la créme, A ce
moyen d'investigation trés utile, M. Rabot en a ajouté un
autre: donnant des résultats beaucoup plus précis et &
indications beaucoup plus nettes. Il repose sur l'emploi
de lalumiére polarisée, Dans ces conditions, un rayon de
lumiére polarisée donne les résultats suivants :

e Avec le beurre pur, champ noir régulier de teinte,
sans réfraction;

2¢ Avee le beurre fondu, masse étoilée de fins eristaux
de margarine, généralement contenus dans les cellules et
affectant la forme de croix;

11
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4° Avec l'oléo-margarine, stries nowres entremélées,
sur fond gris ; amas de cristaux de margarine lumineux ;

5° Avec la margarine pure, fond noirdtre, présentant
I'aspect d'une fourrure [roissée; masses de margarine
cristallines réfractant la lumiére;

6° Suif pur, fond gris sur lequel se détachent des stries
noires entremélees ; masses étoilées réfractant la lo-
miére ; cristaux rigides;

7° Avec un mélange de beurre et de margarine, champ
irrégulitrement noir avec stries noires entremélées;
masses 6toilées réfractant la lumiére. |

A ces méthodes nous ajouterons celle de Scheffer basée
sur la solubilité des matiéres grasses dans un mélange
de quatre volumes d'alcool amylique et six volumes
d'éther de densité & 0.626. Voici les quantités de ce mé-
lange qu'il faut pour dissoudre 1 gramme de ;

B T T e i bl s alureiss rarein 3 cenl. eu.
OlE0-MATEAFINe /s ool vty vt e i1 —
Grajsseidahputees ol S T ora s e 50 —
SANAOUX v sl snevmnace iosns R e 16 —
S E O S e s M S T R aul —
Beurre &- .59/, do meaisscdr pore.... .33 —
Beurre & 10 - shiaa 33 —
Beurre & 20 —_ £8 —
Beurre & 30 —_ 87 —
Beurre a 40 - s D i
Beurre i 30 —_ Y 78 —
Beurre & 60 — 30 96 —
Beurre & 70 — = ok 5] -
Beurre a 80 — SREATER L 17 T
Beurre & 90 — 14 —

BEURRE ARTIFICIEL

La préparation du beurre artificicl a été imaginée par
Mége-Mouriés en 1869 ; elle fut autorisée en France en
1872. Malgré les nombreux perfectionnements annoncés
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dans les brevels, c'est le procédé Mouriés qui est univer-
sellement adoplé. Yoici comment on opére:

La graisse de beeufl est broyée enlre deux cylindres a
dents coniques qui I'écrasent et déchirent les membranes.
Dans une cuve pouvant étre chauffée & la vapeur, on met :

1.000 kilogrammes de graisse broyée.
300 - d’eau.
i - deca.bonatede soude.
2 estomacs de mouton.

On porte la température a 45-50° pendant deux heures.
La pepsine des estomacs de mouton désagrége les mem-
branes et la graisse surnage; on la décante dans une cuve
chauffée & 45-50° an bain-marie et on l'addilionne de
2 °/o de sel marin pulvérisé qui facilite Ia clarification. On
laisse au repos deux heures et on obtient une belle graisse
jaune limpide, on la fait couler dans des cristalli-
goirs en fer-blane que l'on porte dans des chambres
chauffées & 20-25°. Aprés vingt-quatre heures de séjour a
cetle température, la stéarine s’est déposée sous forme
de grains, on met la masse demi-golide dans des toiles et
on la soumel a l'action d'une presse placée dans une
chambre maintenue & la température de 25°, 11 s'écoule
50 & 60 o/, d'oléo-margarine et il reste dans les toiles 40 &
50 °/, d'une stéarine fusible & 50° que I'on emploie pour
fabriquer des bougies.

L'oléo-margarine refroidie et malaxée se présente
comme un beurre peu coloré. Fondue, elle constitue la
graisse dz ménage, la graisse de conserve, la margarine.

Dans une baratte on met 30 kilogrammes de margarine
fondue, 25 litres de lait, 25 litres d'eau dans laquelle on a
fait tremper 100 grammes de mamelle de vache qui donne
de la pepsine, et un peu de rocou pour colorer, on ba-
ratte deux heures et on ohtient le beurre artificiel que 'on
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sépare du lait, que l'on lave & l'eau froide et que l'on
malaxe.

150 kilogrammes de graisse de beeuf brute donne
33 kilogrammes de beurre artificiel.

Dans le procédé Mott, le barattage se fait avec 100 ki-
logrammes de margarine, 20 kilogrammes de créme,
100 grammes de bicarbonate de soude, 1 kilogramme de
pis de vache, pendant une demi-heure & 20°. Le beurre
est ensuile délaité et malaxé,

SAINDOUX

Appelé : axonge, graisse de pore.

On Yextrait de la panne ou tissu adipeux accumulé a la
surface des intestins du pore. On débarrasse d'abord la
panne des membranes et des portions de tissu cellulaire
dont elle est enveloppée; on lui enléve ensuite le peu de
sang qu'elle contient en la malaxant avee de I'eau. On la
fond ensuite dans une chaudiére, chauffée a feu doux,
avec un peu d'ean; on la laisse refroidir et on enléve la
graisse qui surnage 'eau. Onla fond de nouveau au bain-
marie ou‘a feu nu, on la maintient quelque temps fondue
pour chasser I'eau qu’elle renferme ef on la coule dans
des pols en grés ou dans des barils. Les débris des tissus
que I'on retire pendant la fusion, au moyen d'une éco-
moire portent le nom vulgaire de grattons.

L'axonge bien préparée est blanche, molle a la tempé-
rature ordinaire, fusible entre 26 et 30°; au moment
ou elle se fige, la température augmente un peu. Sa
densité a 152 est de 0.938; de 0.8018 & 50°; de 0.881 &
69°; de 0.8628 4 94°, Elle est composée de :

Gléine s Gy antas e e e S
S LETTITIR v et gt Lo T L . 38
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Elle rancit facilement a 'air et devient jaune. Elle se
dissout dans 36 parlies d’alcool bouillant & 0.816 de
densité.

100 parties de saindoux donnent par saponification
95.9 d’acides gras et 8.8 parlies de glycérine.

On T'emploie & la préparation des aliments, en phar-
macie, en parfumerie et en savonnerie, pour faire les on-
guents, les pommades el les savons fins. On en failt un
grand usage pour le graissage des peaux.

FLAMBART

Le flambart est la matiére grasse que les charcutiers
recueillent & la surface de l'eau dans laquelle ils font
cuire la viande de porc. Ces graisses recueillies a part
sont fondues en masse pour les débarrasser de l'eau
qu'elles renferment. Leur principal emploi estla savon-
nerie. Le flambart est blanc grisatre terne, fusible a 26-27¢
de densité 0.940 et composé de :

) P A T e T Go
S LEATINIE e 's e eioter s winer vis e s ol 30
L b e R e 10

MOELLE DE BOEUF

La moelle de beeuf est la graisse contenue dansles os
longs des mammiféres. On 'extrait en faisant bouillir ces
os bien layés et concassés avec de I'eau. La maliére grasse
monte a la surface, on l'enléve aprés solidification, on la
refond de nouveau, on la filtre et on la recoit dans des
vases appropriés.

Elle est jaune paille, grenue, molle a surface écailleuse
et nacrée. Elle fond a 25°. Elle est composée de :

Palmitine..,...... el et g gl B
YR e e min s e e imre el ST
Mednlline s e s critanarssnseniuea 10
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La médulline est 1a maliére grasse formée par I'éthéri-
fication de la glycérine par 'acide médullique. La moelle
de bueaf tient aussi ses propriétés particuliéres d’une sub-
stance nommée osmazone,

On I'emploie en parfumerie et en pharmacie.
 La moelle de mouton est un peu plus solide que la
moelle de beeuf.

GRAISSE D'0S

Appelée : suif d'os, petit suif.

Cette matiére grasse provient du dégraissage des o8
avant de les employer & la fabrication du phosphore, de
la gélatine, du noir animal, etc... Les 0s concassés sont
bouillis avec de I'eaun dans une grande chaudiére : la
graisse dont ils sont imprégnés monte a la surface du
liquide, d'oi on I'enléve. 1,000 kilogrammes d'os donnent
40 a 50 kilogrammes de graisse.

Le suif d'og du commerce est composé de :

Matidres prasses.c.. .. ... “ee 95 30
Humdilesnsoe s e e 2 00
Tmpuretes et ol A 2 03
Gelatines s s e e nen Sl e 00T

Sa densité est 0.916, il fond & 21-22° et se concréte &
15, Ses acides gras fondent & 30°. On I'emploie en savon
nerie.

GRAISSE DE CHEVAL

~ La graisse de cheval provient des abattoirs et des
chantiers d'équarrissage. Un cheval de taille moyenne
donne :
Viande (desséchée),....... 36 kilogr.
62 —

B e e O o

DUIE, s san e rinanse Q0 =
BrAISSE i saesesannsnaee S0 —
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On P'extrait des tissus adipeux et en faisant bouillir la
viande, dans les chantiers d'équarrissage, avec de l'eau.

La graisse de cheval est blanche, plus ou moins jau-
ndtre, suivant I'dge de 'animal. Elle fond & 33° et se
fige & 32°. Elle est composée de :

Ty e e S U Ao % B8
Ol&ing. . .v. St M e A 29
LT [ O e el B B e G

On I'emploie en stéarinerie. La savonnerie ne la re-
cherche pas.

GRAISSE DE BLAIREAU

Lez blaireaux tués pour leur fourrnre servent a la pro-
duction d'une graisse qu'on retire de leur corps. Les
principales variétés de blaireau employées comme four-
rures sont : le blaireau d’Europe ou faisson, le blaireau
d’Asie ou bali-saur ; le blaireau des Indes ou mydaux et
le blaircau d’Amérique ou carcajou, volverenne, etc. On
retire 10 /o de graisse du poids net de I'animal. Celle
graisse est fusible & 32° et a une densité de 0.918. Elle
est composée de :

SUERYInG LT E e e 28
Mlargatine n ki on e e e e o
Blairitenn <20 s 55 a it h Iy 10
BIF 5 T S e 48 P P el
Acides gras libres............ e ad
) B N o R 1

La blairidine est une matiére grasse spéciale dont on
n'a pas encore délerminé la nature. La graisse de blai-
reau est employée dans les pays de production pour
Yéclairage. On ne s'en sert plus en médecine ni en phar-
macie; les propriélés particuliéres qu'on lui attribuait
sont chimériques.
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La graisse d'ours qui a en un moment de vogue dans
Tancienne pharmacopée et en parfumerie, est compléte-
ment délaissée. Elle ne posséde aucune propriété sur les
autres graisses, si ce n'est de codter plus cher. Les pays
qui tuent les ours pour en retirer les fourrures, extraient
cette graisse et s'enservent pour les usages. On n'en con-
nait pas la composition, L'ours donnant le plus de graisse
est le grizzly, qui habite les montagnes rocheuses de I'Amé-
rique du Nord; vient ensuite le bruang de Sumatra et de
Bornéo.

GRAISSE DE BISON

Le bison est une espéce de beenf dont on connait deux
variétés ;: 1° le bison d’Europe, qu'on ne rencontre plus
aujourd’hui que dans la forét de Bialowicza, en Lithua-
nie, province de Grodno (Russie) et dans la forét d'Atzi-
khou, située dans le Caucase ; 2° le bison d’Amérique, qui
habite en troupes nombreuses dans la Louisiane, lequel
est exploité sous le nom de beeuf illinois. Il donne une
graisse dure comme le beeuf donne du suif,

Celte graisse fond a 35°, elle est blanche, légérement
jaunatre;elle est composée de :

S R e B s e e s A
MBI se s as s eieamnins e i i vs 2D

C'est une bonne matiére premiére pour stéarinerie.

GRAISSE DE CHIEN

La graisse de chien est trés employée pour la fabrica-
tion des gants glacés. A Grenoble, on en emploie de
grandes quantités. On l'extrait par les procédés ordi-
‘naires qui n'ont rien de particulier.

IRIS - LILLIAD - Université Lille



GRAISSES ANIMALES 247

Cette graisse jaune est fusible & 32°; sa densilé est
0.919. La graisse de chien épurée est composée de :

Slearine L Lo e R )
AT EATITIE, Sl o e ate olare bl e et s 8
8] L T TP Do P A et e 52
Acides gras...veecuinesaneae. et
Matiére oléo-résineuse...ove...... SRS

La matiére oléo-résineuse n'a pas été étudiée. La graisse
de chien est trés émulsive, Elle donne un savon blanc et
consistant.

La graisse d'onca est relirée du felis uncia du Brésil,

GRAISSE DE CERF

Elle s'extrait du cerf d’Europe, du cerf du Canada qu’on
appelle wapiti, newashich, élan rouge, morse gris. Cette
graisse, qui était autrefois officinale, perd de plus en plus
de son importance, surtout depuis que les cerfs de-
viennent rares. La graisse n'est retirée que des animaux
que l'on dépouille pour utiliser 1a fourrure. Elle est jaune,
molle, fusible & 26° et composée de :

LT g Iy e e S e SR e e e

MATRATIIG  Co i s e o b Sleaie waiieranl &0
OIEIOL, s 5 h s ren e lsio ol A )
Eau et impuretés.....c000envn-n. -3

La graisse d'élan est identiquement la méme.

GRAISSE DE JAGUAR

Le jaguar ou tigre d’Amérique, de la Guyane et du
Brésil, donne une graisse jaune orangé, fusible & 30e, elle
a une odeur désagréable, et demande 46 parties d'alcool
de densité 0.821 pour se dissoudre. Elle a la méme com-
pusilion que la graisse du cerf.
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GRAISSE D'AUTRUCHE

L'autruche que I'on chasse pour avoir les plumes, ap-
partient essentiellement a I'Afrique  out on la chasse avec
profit. On I'éléve aussi dans des fermes a I'état domestique,

Une autruche donne 20 kilos de graisse fusible a 28°,

On I'utilise depuis quelques années en parfumerie.

GRAISSE DE LOPHOPIIORE

Les lophophores sont des gallinacés du genre des
paons. Ils sont originaires du Népaul, d'ou ils oot pénétré
dans I'Hindoustan, on ils vivent en abondance. L'espéce
la plus remarquable est le lophophore resplendissant
(phasianus impoyanus) auquel les indigénes donnent le
nom d'oiseau d’or. Les Anglais de I'Inde élévent les lopho-
phores sur une grande échelle, pour en expédier les
peaux & Londres, out on les emploie comme fourrures.

La graisse que 'on retire de ces oiseaux par ébullition
de leur corps avee de I'eau, est blanc jaunitre, fusible &
26°, et son odeur est légérement musquée. Elle exige
40 parties d’alcool & 0.821 et bouillant pour se dissoudre.

Elle est eomposée de :

P T e e e A 62
Margarine et un peu de stearine... 24
Acides gras (acide oléiquejee.vo.u. &
B e e s u el T
B T T L e e aas s b e it /e w e

L'acide sulfurique la colore en orange. Elle s'émul-
sionne el se saponifie bien par les alealis.
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GRAISSE DE PAON

Le paon est employé aux Indes, ol il se trouve en
grande abondance, pour fabriquer une graisse que l'on
utilise pour les usages alimentaires et la médecine. Les
paons morts ou pris & la chasse sont bouillis dans
une chaudiére aprés leur avoir enlevé les plumes
qui ont une grande valear. On obtient une graisse onc-
tueuse, janne, rancissant facilement, analogue a la graisse
d’oie, Voici sa compesilion :

() e e e o s s
Margarre e R TR 28 —
Bhixrifies e b 6 —
Haaesionie el vetes o s o e e 4 —

Son prix fort élevé ne lui permet aucune application
pratique.

GRAISSE DE ROUSSETTE

La roussette (pleropus edulis), appelée vulgairemen
chien-volant, est un quadrupéde ayant de grandes resscin-
blances avec la chauve souris. ‘Elle est de la grosseur
d’une poule, son poil est d'un roux brun, ce qui la diffé-
rencie de la rougette (pteropus robricollis), quia le poil
cendré et le collier rouge vif. Elle a environ 0217 de long.
On la trouve a la Nouvelle-Calédonie, & Madagascar, a
I'ile Bourbon, aux Philippines et dans la plupart des iles
de I'Archipel indien.

Les roussetles s'engraissent a la maniére des perdrix.
Aujourd’hui la chasse de ces animaux se fait sur une
grande échelle et procure un assez beau revenu par la
quantité de graisse qu'on en retire.

Voici comment les indigénes retirent la graisse de ces
vilains et malheureux animaux. Lorsqu'ils sont tués, on
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les ouvre et on en retire deux rognons graisseux, qui four-
niront plus tard une graisse sans odeur et d'un point de
fusion élevé. La chair est ensuite mise & bouillir avec de
I'eau; elle se désagrége, et la maliére huileuse qu'elle
renfermait monte & la surface, on 'enléve avec une
poche en bois et on la verse dans des pots en terre, oul
elle se solidifie & la longue. Cette graisse est plus onc-
tueuse, a une odeur plus prononcée et un point de fusion
bien inférieur & la graisse retirée des rognons. La chair
cuite est retirée de la chaudiére et portée sur un terrain
en pente, olt on l'accumule en tas de plusieurs métres
cubes; la il se développe une fermentation putride et un
dégagement d'ammoniaque qui amollit la chair, détruit
les cellules et laisse s'écouler les derniéres portions d huile
qui ont pu y rester sous forme d'une matiére noire a -
odeur putride repoussante.

Le suif retiré directement de 'animal est en morceaux
allongés du poids de 80 grammes. Une roussette en donne
450 grammes. Il a pour composition :

Griiste Dt s s e R e e

Membranes! o e ceiniiai 2
DT AN e Sl S o U B PR

La graisse, ou suif, fond & 35° et est constiluée par :

MapeaTine: Gl ST
BEORTI NGO Mo el s Pl 22
BT L ol e e e o5 nca sl ol e p oA 5

Elle a une couleur blanche légérement jaunatre, lors-
qu'elle est fraiche et récemment fondue; elle devient
Jjaune & l'air et rancit plus facilement quele suif. Elle n'a
pas d'odeur désagréable, aprés avoir subi I'épuration
chimique, mais lorsqu’elle arrive des Indes, elle a une
odeur de marée franchement prononceée. Elle est one-
tueuse et trés émulsive.

IRIS - LILLIAD - Université Lille



GRAISSES ANIMALES 221

La graisse de roussette obtenue par I'ébullition avee de
I'eau, est jaune, posséde une odeur rance prononcée, elle
fond & 27°. Elle est composée de :

Pleineravisi tioye s iy i A S )
MAPBATINE e ses s o s snele veainls ST 1)
Y s S e SIS s S Sl )

Une roussette donne 250 grammes de cette graisse.
L'huile qui s'écoule "par putréfaction a une odeur in-
fecte et une couleur noire, Elle renferme :

BTN b e e e o s . 80
Margarine..v.e es converasonossaes H
(o e b ek e pe L
Alhnmine i S0 il whiee s 2
D s e L e 6

Une roussette en donne 100 grammes. On la purifie par
plusicurs traitements a l'acide sulfurique, a la soude, a
I'hyposulfite, & I'eau, puis par un collage et une filtration.
On obtient une huile jaune, d'une odeur de suint, et de
densité 0,910,

Une roussette donne en tout 500 grammes de matiéres
grasses que l'on emploie en corroierie et en savonnerie,

GRAISSE DE GUACHARO

 Elle est fournie par I'engoulevent de Trinidad (steator-

nis caripensis) qui est de la taille d'une poule et qui habite
les cavernes au Venezuela. Toutes les années, les Indiens
font une battue dans les cavernes, font tomber les petits
des nids, les ouvrent et en retirent de la graisse qu'ils
fondent de suite .Elle se présente sousla forme d'une huile
figée, transparente, inodore el ne rancissant pas. Nous en
ignorons les usagces.
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BEURRE DE TORTUR

Les tortues ou chéloniens sont divisées en tortues ter-
restres, tortues des marais, tortues des fleuves el tortues
marines. Ces derniéres sont de beaucoup les plus impor-
tantes, elles vivent en bandes nombreuses sur les rivages
de Madagascar, de la Jamaique, Saint-Dominique, Cuba,
Antilles, etc., ou elles sont I'objet d'une chasse active. Ces
reptiles déposent leurs ceufs sur le sable et c’est de ces
ceufs qu'on relire une graisse semblable & notre beurre, et
que 'on emploie pour l'alimentation au Brésil. L'albu-
mine des ceufs de tortue ne se coagule pas par la chaleur.
On en extrait la matiére grasse, comme nous l'avons
expliqué pour I'huile d’ceufs.

Nous ne possédons aucun renseignement sur ses pro-
priétés.

GRAISSE DE GUACHI

La graisse de guachi provient d'une espéce de loutre
marine, appelée cariguebegu au Brésil et saricovienne a la
Plata. On trouve dans les riviéres qui se jettent dans
I'Orénoque une grande quantité de chiens d’eau, que les
Indiens appellent guachi, de la grosseur d'un chien de
médiocre laille, du poids de 12 kilogrammes. On le chasse
pour la peau, qui donne une bonne fourrure.

Sa chair est grasse, par 'ébullition avec I'eau elle donne
un beurre ressemblant & notre beurre de vache. Il se
saponifie par des alcalis comme 'huile de palme et donne
un savon consistant

La graisse de guachi pressée donne, d'une part, un
suif solide et de I'autre une huile limpide jaundtre, sans
odeur ni saveur, se congelant & 0° et que l'on emploie
pour graisser les peanx,
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DEGRAS

Le dégras résulte de la transformation de I'huile de
poisson pendant le chamoisage. Le chamoisage est le tan-
nage a 'huile. Les peaux ayant été huilées et mises en
échaufle, on les jette dans une chaudiére d’eau chaude,
puis on les tord & la tarse @ gras, ou bille droite en fer.
On termine & la presse hydraulique. Le liquide qui s'écoule
constitue le moellon ; on le sépare de la plus grande quan-
tite de I'ean qu'il renferme. )

On met les peaux au sortir de la presse dans une les-
sive chaude de potasse & 2° B, ; on les y laisse une heure
a 35 degrés et on les tord. On sépare L'huile de la solu-
tion alcaline, en ajoutant peu & peu de I'acide sulfurique
élendu pour neutraliser 1'alcali, on décante I'huile surna-
geante, et comme elle renferme beaucoup d'eau; on la
cuit dans une chaundiére & feu nu ot la vapeur surchauffée,
pour en chasser la plus grande partie, en remuant con-
stamment. Le corps gras ainsi obtenu est appelé dégras.
Les peaux rendent 50 °/; de leur graisse.

Le moellon s'émulsionne facilement dans 'eau; cela
provient de matiéres résinoides formées pendant les opé-
rations multiples de la chamoiserie, aussi I"huile quel’on
retire du moellon a-t-elle une densité plus considérable
que celle de T'huile de poisson, qui est de 0.928, tandis
que I'huile résinifiée a une densité de 0.950. Le moellon
a pour composition :

b i e e ey
Huiledepoisson. . . o iio it s

Matiéres organiques (fibres de pean) 35
Matiéres résinoides.............. 8

Le dégras proprement dit est un mélange de matiéres
grasses animales avec le moellon. On mélange ensemble
le moellon, le dégras provenant du lavage des peaux dans
les bains alcalins, de 'huile de poisson et du suif,
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Dans le moellon-dégras, on mélange le moellon dans la
proportion de 20 °/o ; dans le dégras, il n'y entre que dans
la proportion de 5 °/,.

Un bon dégras présente la composition suivante :

Malitre grasse nenfre........xo.. = ‘70

YT L e e e 12
Matiéres organiques «.....oooopaes 1
Matitéres résinoides........ 5
ERTL L uita sl ey RN e 12
Cendresn iy vus <o Ay ol M 025

DEGRAS ARTIFICIEL

Comme le dégras, ou plutdét le moellon, ne doit ses
qualités qu'a la présence des maliéres résinoides qui se
forment par oxydation des huiles employées dans le cha-
moisage, on a done cherché a obtenir un corps possédant
toutes les propriétés du moellon et moins cher. Les re-
cherches ont abouti & un résultat satisfaisant, exploité sur
une grande échelle de nos jours. Les principaux procédés
employés sont les suivants :

1° Procédé Livache. — Le procédé consisle & agiter
I'huile avec un mélange de plomb divisé (obtenu par pré-
eipitation au moyen de lames de zinc d'une solution
d'azotate ou d'acétate de plomb) et de nitrate de manga-
nese, sel dont la solubilité est notable dans les huiles,
puis a agiter I'huile aprés décantation, avec del'oxyde
de plomb, de maniére a décomposer l'excés de nitrate de
manganeése dont la déliquescence serait un inconvénient.
Dans ces conditions, avec de 'huile de morue ou de ba-
leine, on obtient une huile épaisse, visqueuse, qui a aug-
menté 8 °/, de son poids et qui s'émuisionne trés bien &
I'eau et s'incorpore trés bien dans la peau.
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20 Procéds Schill et Seilacher. — L'oxydation se fait
par un courant d'air atmosphérique dirigé dans 'huile
chauffée 290° ou dans une émulsion préparée avee : huile
100 parties, eau 15, soude caustique 0.1.

Un autre procédé des mémes auteurs consiste dans I'em-
ploi de l'eau oxygénée mélangée mécaniquement avec
T'huile, a la température de 30°; la température s'éléve
un peu et la matiére prend la consistance de la graisse.
On emploie 2 °/, d’eau oxygénée. )

3 Proeédé a Uacide nitriqgue. — Ce procédé consiste
a chauffer. I'huile a 80°, puis & y incorporer 3 °/,
d'acide nitrique & 36 degrés ; on laisse la réaction se pro-
longer jusqu’a non-réaction, on neutralise I'exceés d'acide
par un peu d'ammoniaque. Ce procédé donne une huile
fortement colorée, qui n'est pas employée en France;
quelques villes de I'Allemagne n'en ont pas d'autres,

4 Tour a oxyder. — Nous avons fait construire un ap-
pareil pour fabriquer du moellon artificiel au moyen des
huiles de foie de morue el de la baleine, Il consiste en
une tour en lole de 5 métres de long sur 0750 de dia-
métre, Le haut de cette tour est terminé par un réservoir
contenant I'huile qui s'écoule sur une plate-forme percée
de nombreux trous de petit diamétre; dans chacun de
ces trous passe par un fil de coton tressé, terminé par un
ncead faisant office de bouchon sur chacun des trous.
Chacun de ces fils a 4775 de long et est main-
tenu tendu perpendiculairement dans la tour. 200 fils
sont ainsi placés. L’huile en arrivant sur la plate-forme
coule par capillarité, lenlement, le long des fils, jusqu'en
bas, ou elle est recue sur une seconde plate-forme, d'ol
elle coule dans un réservoir. Un courant d’air a 50° eir-
cule de bas en haut dans la tour et s'échappe par une
cheminée traversant la plate-forme supérieure. L'huile
doit passer trois fois pour étre oxydée convenablement.

15
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Repont....... 44 06
Acide hippurique. .....cesca: 0 i8

— urique..... e e b 0 32
— L OXOITHe . o e s als eyt v 73
—  SUCEHIHGUR. . . cevurrsnais b 43
Carbonate de polase....... .. 3700
Chlorure de potassium, ........ 4 00
Sulfate de polasse........ Saisinte 3 00
Carbonate de soude........ s 300
Aufres maliéres minérales... .. 200
100 00

Comme on le voit ¢'est une matieére des plus complexes.

La graisse de suint est jaune fauve rougedlre ayant.
une odeur nauséabonde, fondant & 407 el d'une densité
égale 2 0.973. Sa composilion n'a pas permis jusqu'a ce
jour d'en tirer parti en sléarinerie el savonnerie. Mais,
par contre, elle est d'un exeellent emploi en lannerie,
pour préparer le dégras, ses propriélés émulsives sont.
mises & profil pour préparer des savons mous. Elle est
aussi employée pour le graissage des voitures.

Soumise & la distillation, elle donne un produit jaune
composé presque exelusivement d'acides gras libresel de;
cholestérine. Son point de fusion est de 42° on le nomme
suintine. Par pression on en relire d'une part 'oldine de
suint, et d'autre la stéarine de suint ou cirve de suint. Ces
eomposés sont employés principalement pour la fabrica-
tion du dégras. On les recherche aussi pour préparer des
compositions émulsives, (Voir : Appendice).

La lanaline n’est aulre que de la suintine épurée a 'éther
de pétrole dans un appareil a déplacement. Elle est inco-
lure et inodore et peut rentrer dans la préparation des
savons et de cerlaines pates,

La lanésine est préparée avec le suint. La premiére
optration consiste & saponifier les acides gras qu'il ren-
ferme et a les transformer en éthers. On introduit 100 par-
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ties de suint dans 200 parties d’alcool et on ajoute lente-
ment 100 parties d'acide sulfurique a 66°. La réaction
d’abord vive s'apaise, on chauffe la masse quelques heures
au bain-marie. On sature le produit par un lait de chaux
renfermant 45 parties de chaux. On distille 1'excés d'al-
cool, on alcalinise la masse pileuse qui se trouve dans la
cornue avec une solution de soude caustique, on dissout

. dans un mélange formé de 9 parties de benzine et 1 par-
tie d'éther et on agite avec une solution de permanganate
de potasse ou de chlorure de chaux. On évapore le dis-
solvant et il resle une masse molle a consistance de pom-
made, qui est la lanésine,

Le rendement est de 33 °/,.

Le céroide est une matiére qui ressemble & la cire et
que I'on prépare avec le suint, Pour cela, on chaufle le
suint avee 10 °/s de son poids de baryte, ala température
de 200° jusqu’a ce qu'un échantillon prélevé dans la masse
et mis & refroidir sur un carreau de verre donneun corps
qui n'y adhére pas et s'en détache facilement.

On reprend la masse par l'essence de térébenthine et
par évaporation de ce liquide le céroide se sépare suffi-
samment pur pour 'usage.

Voici maintenant comment se prépare la graisse de
suint d’aprés une communication faite par M. Jungek a la
Société industrielle de Mulhouse. Elle exige trois opéra-
tions :

1° Dessuintage des laines ;

20 Traitement par l'acide sulfurique des eaux de des-
suintage ;

3° Traitement par la chaux et un sulfate des eaux aprés
leur précipitation par 'acide sulfurique.

Pour dessuinter la laine, on l'entasse dans des réser-
voirs eylindroconiques ouverts par le haut, fermés par
le bas et munis & quelques cenlimeétres de la paroi infc-
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ricure d'un double fond perforé. Lorsque le réservoir est
rempli, on y laisse couler de 1'ean pure, froide ou titde,
et quand cette derniére a bien imprégné la masse de la
laine, on ouvre un robinet de vidange fixé & la paroi infé-
rieure du réservoir sous le double fond perforé. L'eau
s'écoule par le robinet en filtrant & travers la laine, se
chargeant du suint qu'elle peut dissoudre. Suivant que
les laines sont plus ou moins riches en suint, I'eau de la-
vage lilre 6 & 9° Baumé.

Elle est pompée dans un bassin d'ot elle coule une se-
conde fois a travers des laines en suint pour étre encore
repampée et utilisée une seconde fois, afin de se charger
de plus en plus de suint. Arrivée & 12 ou 15° B., elle est
évaporée jusqu'a consistance sirupeuase, et la pate ainsi
obtenue calcinée dans un four & reverbére. On obtient
ainsi le salin de suint composé de:

Carbonate de potasse...veces... T4 4B

— {16 sodde o 6
Sulfate de potasse......ovsrnnss 424
Chlorure de potassium,......... 728
Humidité.© ol Lo deaannera 1542
Résidu insoluble...ceveeenae.ee 602

On extrait ainsi 4 °/, de la laine de salin de suint que
I'on utilise directement pour la fabrication du savon ou
que I'on transforme en potasse.

Les laines sont ensuite dégraissées au bain de savon en
trois reprises différentes et chaque fois aprés avoir été
exprimées énergiquement. Ces eaux de lavage sont celles
que l'on traite pour en retirer la graisse. On commence
a leur faire déposer les boues qu’'elles contiennent en sus-
pension en les faisant circuler par quatre grands bassins
munis de chicanes.De la elles vont dans des réservoirs en
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bois de 412 métres cubes chaque ou on leur ajoute 5 °f
d'acide sulfurique & 60°, on brasse la masse au moyen
d’'un jet de vapeur et on laisse reposer une heure, an
-bout de laquelle les graisses viennent surnager. On dé-
ccante les eaux dégraissées par un robinet situé & la base
~des réservoirs dans des bassins on on leur fera subir le
traitement suivant.

- Quand la graisse commence & arriver a la suite de ces
eaux, on la dirige dans des filtres en toile de coco o
-Teau mélangée & la graisse filtre rapidement. La maliére
grise qui reste sur le filtre est mise dans des sacs en cre-
tonne de30 centimitres de coté, sur 8 centimétres d'épais-
seur. On laisse égoulter ces sacs pendant un jour et on
les empile les uns sur les autres dans une caisse en tole
ichaufiée par de la vapeur a faible pression. La chaleur
fait écouler une huile noire et on facilite sa sortie en
exercant sur les sacs une pression graduelle. Lorsqu'il
ne coule plus de graisse, on enléve les sacs et on retire la
maliére qu'ils renferment. Gette matiére contienldes boues,
de la terre et encore 25 °/, de graisse dont l'extraction de-
manderail des procédés Lrop cotleux ; on 'emploie pour
le chauflage des chaudiéres.

La graisse qui s'écoule des caisses est recueillie dans
un réservoir ol elle se sépare de 'eau. On la met on fat
et constitue la graisse de suint. o

Les eaux provenant du traitement a 1'acide Esul['urlque,
sont réunies dans des bassins, onles traite par un lait de
"chaux et dusulfate de magnésie avant de les laisser écou-

ler & la riviére.

Disons que le procédé de dégraissage des laines ala
"benzine ou au toluéne n'a pas donné de bons résultats en
~ pratique.

~  Les graisses de Reims et de Tourcoing sont extraites
‘comme la graisse de suint des eaux savonneuses qui con-

1
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Sennent un mélange des huiles cmployées au graissage
des laines.

‘GRAISSE DE CHIFFONS

Les chiffons provenant du graissage et du netloyage
des machines renferment 35 o 40 "/, de matiéres grasses.
Ces chiffons sont traités par des induslriels spéciaux pour
en retirer la graisse ou I huile qu'ils renferment. Le pro-
eédé généralement employé est le suivant :

Dans une euve en bois munie d'un double fond en bois
percé de trous, on met les chiflons jusqu’aux deux tiers.
@On y verse, de facon ales couvrir, une solution & 5 °/, de
earbonate de soude el 2 ¢/, de sowle caustique. On porte
fe liquide a I'ébullition pendant qualre heures au moyen
d'un tuyau de vapeur. Les chillons sont enlevés et essorés
dans un diable, on les rince, les essore et les fait sécher,
L’epau savonneuse ainsi obtenue est suturée par de lacide
sulfurique; les acides gras et les graisses se rassemblent d
Ia partie supérieure, on les décante et on les lave dans
ane eau contenant 1°f, de carbonale de soude pour les
débarrasser de toute trace d'acide sulfurique.

On concoit que celle graisse de chiffuns doit renfermer
trés souvent des matiéres minérales que l'on emploie
abondammenl aujourd’hui dans le graissage. Les corps
gras renfermant des matieres mincrales ne conviennent
pas & la savonnerie nia lastéarvinerie. On les emploie plus
spécialement pour la préparation des enduits hydrofuges
pour baches. La graisse de chiffons ne renfermant pas de
matiéres minérales est utilisée en savonnerie en la mé-
langeant dans la proportion de 10 °/, aux corps gras
neutres,
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Nous avons eu l'occasion d’examiner une huile de chif-
fons, nous I'avons trouvée composée de :

Qleine s N o
MAEEATIND o oh oot olansimanvsans e ik
AcrdelolBlguie, ety ey g B
Acide margarique............. wae 2

Huile rmnérale so e e N
I PULEBS Rl s wate's s soiaana s ]

GRAISSE DE COLLE

Le marc de colle est le résidu que laisse la peau aprés
avoir subi les opérations de la fabrication de la colle forte.
Ce marc de colle renferme de 15 a 16 °/, de graisse. On
peut en extraire cette graisse au moyen du sulfure de
carbone, de la benzine, de I'éther de pétrole dansun ap-
pareil a déplacement, mais le procédé le plus rapide est
le procédé a I'acide sulfurique.

Dans une cuve d'une capacité de 2,000 litres, munie
d'un tuyau barboleur de vapeur, on met 1,000 kilo-
grammes de marc de colle et 500 litres d'eau acidulée
avec 5 °/, d’acide sulfurique; on fait bouillir et on ajoute
peu & peu de l'acide sulfurique & 48° jusqu'a ce que la
substance grasse vienne flotter et qu'il n'y ait plus d’é-
cume. La durée de l'opération est d’environ quatre
heures. La masse est alors mise dans des sacs en toile
contenant 20 kilogrammes de matiére et pressée a la
presse hydraulique, Le liquide qui s’écoule est dirigé dans
des récipients et on enléve les matiéres grasses qui
surnagent.

Les tourteaux qui restent dans les toiles sont employés
comme engrais. :

La graisse de colle est jaune, fusible & 25°, odorante.
On 'emploie en savonnerie, pour fabriquer des enduits
hydrofuges et pour le graissage.
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GRAISSE DE CUIR

Cette graisse, appelée aussi graisse de corroterie, s'ex-
trait des débris de cuirs gras (veaux, crofites, croupons)
que l'on appelle vulgairement bourriers.

Le cuir gras a pour composition :

Cuirs en suif Cuirs en dégras

B e s e s Wb i s ate 12 12
2T A g S B B LAEL 37 36
51D 1 P ea o S 29 28
BT B T e s el 18 18
Mati¢res solubles......... 317 b 09
A e e e 0 22 0 23
B T o e e e oo 0 61 0 68

La graisse de cuir s'oblient comme la graisse de chif-
fons par le procédé a la soude et & 'acide solfurique. On
a essayé en grand l'extraction par le sulfure de carbone
el I'éther de pétrole, mais ces procédés n’ont donné aucun
resullal pralique.

Dans une cuve de capacité de 2,000 litres, on met
500 kilogrammes de bourriers gras et 1,000 litres d’eau
renfermant 2.5 ¢/, de soude, on porte & I'ébullition pen-
dant quatre ou einq heures. On enléve le cuir, un le met
par porlions de 20 kilogrammes dans des toiles grossiéres
et on le presse & la presse hydraulique pour exprimer le
liquide qu'il contient. Ce cuir dégraissé est ensuite séché
au soleil et moulu pour l'employer comme engrais
(7 ¢/, d’azote).

Le liquide graisseux est saturé par 'acide sulfurique et
la graisse vient nager a la surface, on la décante et on la
met en barils. Quelquefois, pourla purifier, on la lave a
I'eau renfermant 0.5 ¢/, de carbonale de soude.

Le rendement pralique est de 12 °/,.
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La graisse de cuir est jaune, fusible & 27°, d'une odeur
forte de cuir, ayant de grandes tendances & granuler et &
se séparer d'un liquide brun rougeatre analogue & 1'huile
de foie de morue. Son odeur 'empéche d'étre employée
en savonnerie quoiqu’elle se saponifie trés bien par les
alealis.

Sa composition est la suivante :

T TSR e Che ot o S R cave. 98
Mavrarineitot 8 Sy Slarel eraialetyioty 18
Sliarme s L e e e Lol ]
Acidestoras: S Nl e s e T 1
Malieres résinoifdes,......covoesss 8
Enliietimpnrelds. ..o b e >

Celte graisse rentre dans la confection des enduils im-
permeéables et en sléarinerie.
Par distillation on la transforme en acides gras a peu

~ preés inodores.

SUIF DE CORROIERIE

Le suif de corroierie est préparé avec la matiére ap-
pelée en terme de corroyeur déerassage.

Lorsque I'on graisse les peaux avec la nourriture (mé-
lange de dégras et de suif) on l'applique du cOté de la
chair avee une brosse, puis on suspend les peaux aux so-

lives de l'atelier et on attend que la graisse pénétre dans

le cuir, ce qui arrive au bout de quatre & cing jours sui-
vant la saison et les qualités de la peau. ,

I reste a la surface des peaux une couche de corps gras
olide qui forme le 10 °/, de la nourriture employée. Les
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ouvriers l'enlévent a 1'étire et lui donnent le nom de
décrassage. 11 est formé par :
Suifg.a-.....-.-.a-n-no;etllo.a-c 55
Huile de poisson....cieesesecssss 2B

Matieres résinoideS.ssvesivensness B
B ey P b e e e ]y

On fond cette matiére dans le double de son poids
d’eau renfermant 1 °f, d’acide sulfurique & 66°, on porte
a I'ébullition une heure. On laisse reposer, les matiéres
élrangéres tombent au fond, tandis que le corps gras sur-
nage, on le décante dans des barils.

1l constitue une matiére grasse, un suif jaune, ayant
T'odeur de dégras, fusible a 32-3:3°. On I'emploie pour fa-
briquer des bougies par le procédé de la distillation sul-
furique. Il est d'ailleurs riche en stéarine :

SREEEINe ST e i R . 3B
e e e SO s GRS S AR | |
Olene. 2o s onolig S Pmenicy By e
Avides aracs wo T8 Sy L e
Matiéres résinoides..... e e lie AR
Impuretés et eau.. ....c.ccx... e ol

Les savons qu'il donne sont durs mais possédent une
odeur de cuir désagréable, quoique moins forte qu'avec
la graisse de cuir.

GRAISSE DE MENAGE

La graisse de ménage, que I'on désigne aussi sous le
nom de graisse de pol, seretire des résidus d'opérations
culinaires faites soit dans les maisons particuliéres, soit
dans les hotels, restaurants, pensions, colléges, hopi-
taux, ete. Les eaux grasses provenant du lavage des us-
tensiles de cuisine et du service de table, sont mises a
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reposer, et la graisse qu'elle renferme mélée a toutes les
impurelés surnage, les cuisiniers la séparent et la vendent
a des épurateurs spéciaux.

Yoici une analyse moyenne de ces graisses de res-
taurant :

Eall....‘....-.u.---u.--vu..-.. 25
BTAI888 e L e we wdisis S s arm at D)
Débris organiques...c.coes sseseees 28

Pour I'extraction de la graisse, on met 500 kilogrammes
de graisse de restaurant dans une cuve avec 800 litres
d’eau renfermant 1 °/, d’acide sulfurique. On porte a 1'é-
bullition une heure, les impuretés (débris de végétaux,
de viandes, elc.) se déposent au fond de la cuve tandis
que la graisse surnage, on la décante et on la met en
barils. :

Elle est d’'un blanc gris, d'une odeur de rance pas trop
désagréable, fusible & 28°. On I'emploie en savonnerie,
elle donne d'excellents savons; elle est trés recherchée
pour cet usage. Elle est composée de :

T G e A e s cssessacass 50

M AR TG e vat e s oo T el
SEEATING - s 0 Vs sisslu s shns srlb s oalinnnnt AR

. GRAISSE DE CHRYSALIDES

Les chrysalides de vers & soie qui restent aprés le dé-
vidage du cocon sont généralement employées comme
engrais. Mais elles renferment environ 20 ¢/, de graisse
qu'il est facile d'extraire. Dans le midi de la France, on
I'extrait par le sulfure de carbone ; on a obtenu de bons
résultats quoique 'opération soit conteuse. A Lyon, nous
avons vu employer le procédé suivant :

Les chrysalides sont bouillies pendant quatre heures
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CHAPITRE VI

Suify

On donne le nom de suif & la matiére grasse extraite des
animaux herbivores, moutons, beeuls, vaches, veaux,
taureaux, cheévres, boucs.

Les suifs doivent leurs propriétés particuliéres et leurs
caracléres a l'espece, le sexe, l'dge, l'alimentlation des
animaux qui les ont fournis.

La valeur des suifs dépend de lear blancheur, de leur
dureté, de leur odeur et de leur titre. Le suif des laureaux
a plus de consistance que celui des beeufs ; celui des bé-
liers et des brebis est plus solide que celvi des moutons.
Le suif qui entoure les reins est plus ferme que celui qu'on
trouve dans le tissu cellulaire, lequel est plus solide que
celui emprisonné dans les chairs. Le suif des males est
plus dur que celui des femelles. Le suif des animaux en-
tiers est aussi plus solide que celuisdes animaux chatrés.
Les animaux des pays chauds produisent des suifs plus
‘consistants et plus riches en siéarine que ceux des pays
froids. Les animaux abattus en été donnent un suif moins
riche que ceux abattus en hiver. Plus on nourrit les
herbivores avee des alimenls solides plus leur suif a de
la consistance.

La graisse retirée des animaux est enveloppée dans des
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membranes, on l'appelle suif en branches ou suifen rames:
La graisse adhérente & la viande et que les bouchers sé-
parent seulement au moment du débit est désignée sous
Ie nom de dégraisse. Pour le débarrasser des tissus qui -
Paccompagnent, on emploie trois procédés : la fonte
aux cretons, la fonte & 'acide et la fonte & l'aleali.

Fonte auzx eretons. — On commence d’abord par dé-
couper le suif en branches en morceaux au moyen d'un
couteau analogue & celui qu'emploient les boulangers.
Les morceaux sont mis dans une manne et transportés a
la chaudiére.

t La chauditre est en cuivre, elle a une capacité de

15 hectolitres. Elle est encastrée dans une maconnerie en
briques ; son fond seul recoit l'action de la flamme du
foyer situé au-dessous. Lorsque celle-ci est remplie de
morceaux de suif, on allume le feu La chaleur dilate et
fail crever les cellules adipeuses et le suif fondu s'écoule
et se sépare des membranes. On ajoute de temps en
temps des morceaux de snif en branches pour combler le
vide produit par la fusion. La chaudiére doit étre remplie
aux deux tiers de maliéres.

On puise la graisse dans la chaudiére avec de grandes
poches et on la verse dans des tonneaux oudans des ba-
quels coniques qui en contiennent 25 kilogrammes, en
ayant soin de la passer au préalable sur un tamis fin en
fil de laiton. '

Dans les cretons ou membranes il reste encore beaucoup
de graisse, que I'on extrait en les refondant et en les
soumettant & la presse. Le résidu forme alors la boulée
ou ereton.

Ce procédé présente plusieurs inconvénients. D'abord,
il reste dans le creton 10 212 ¢/, de suif que quelques fabri-
cants retirent au moyen du sulfure de carbone. Les men-
branes peuvent e coller aux parois de la chaudiére, braler
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et donner du suif coloré. Enfin, pendant I'opération il se
dégage des vapeurs acres insupportables.

Dans les fonderies de suif modernes, on fond le suif &

- la vapeur dans une chaudiére & double enveloppe.
La vapeur doit étre 115 & 420°, c'est-a-dire a trois
almosphéres environ. La chaudiére porte un faux fond
sur lequel on met le suif en branches découpé, on con-
duit l'opération comme ci-dessus. La vapeur libre est
aussi employée de la maniére suivante :

Dans un cylindre vertical en tole, de 3 metres de
hauteur sur 1 métre de diamétre, on met le suif en
branches. Sur le fond de ce cylindre’ est enroulé un ser=
pentin percé de trous, dans lequel on fait arriver la va-
peur & 3 atmosphéres 1/2 el au-dessus du serpentin se
trouve un faux fond percé de trous. La durée d'une fonte
est de 8 heures. On ouvre le cylindre et y observe trois
couches distinetes, & savoir : I'eau sur le fond, les mem-
branes au-dessus, qui ont été arrétées par le faux fond,
et enfin le suif liquide a la surface. Au moyen de ro-
binels placés & des hauteurs convenables, on décante le

- suif, puis on souléve les membranes qu'on soumet a la
presse, et on évacue 'eau.

100 kilogrammes de suif donnent 85 kilogrammes de
suif fondu

Fonte a l'acide. — Dans une chaudiére en cuivre formée
d'un cylindre vertical terminé par deux calottes hémi-
sphériques, on met 1,200 kilogrammes de suif en branches
et 10 kilogrammes d’acide sulfurique 4 66° étendu de
300 & 400 litres d’eau. On ferme la chaudiére herméti-
quement, et, au moyen d'un serpentin de vapeur qui se
trouve a l'intérieur, on portele tout & la température de
110° pendant 2 heures 1/2. Les membranes se dissolvent
gous l'influence de 'acide et le suif surnage & la surface
du liquide aqueux. On soutire le suif acide dans des
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cuves en hois doublées de plomb ou de cuivre, on y
ajoule 5 kilogrammes d’alun dissous dans 50 litres d’eau,
on agile et on laisse reposer 8 heures, aprés lesquelles
on coule le suif dans les jalots ou baquels en bois. On
retive 85 ¢/, de suif blanc du suif en branches. On devrait
en reticer une plus grande quanltité, mais l'acide en sa="
ponifie une partie; c'est ce qui explique pourquoi le soif
a l'acide est moins apprécié que le suif aux cretons; il
est moins dur que celui-ci en été et laisse suinter de
Iacide oléifue.

Fonte a laleali. — Dans des cylindres en tdle de
1 metre de diamétre et 125 de hauleur, portant un
double fond percé de trous de 3 millimétres de diamélre
el maintenu a 20 cenlimétres du fond des cylindres, on
met 3 hectolitres de doude caustique a 1° 1/4 Baumé et
400 kilogrammes de suif en branches que I'on maintient
immergé dans la solution alcaline par un autre faux fond
mobile percé de trous, chargé légérement pour le tenir
au-dessous du niveau du liquide.

On porte le tout a I'ébullition par un tuyau de vapeur
percé de trous placé sous le faux fond. L'opération dure
3 heures, pendant lesquelles les membranes sont dissoutes
ou gonflées ou désagrégées et laissent passer le suif fondu
avec facilité, Le faux fond mobile descend de Iuni-méme
en pressant les membranes, qui laissent passer la ma-
titre grasse quelles auraient retenue sans cette pression.

On ferme le robinet de vapeur, et l'on soutire Ila
liqueur alcaline jusqu'a ce que la maliére grasse reste
seule dans la chaudiére. On verse 200 litres d'ean dans
le cylindre et 1'on fait bouillir, on laisse reposer et I'on
décante 'eau de lavage. On filtre le suif dans des sacs en
laisse, on le recoit dans des cuves-en cuivre étamé de
| métre de hauteur et de 75 centimétres de diamétre que

I'on chauffe dans un bain-marie en tole, afin de laisser

16
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reposer le suif pendant 12 heurr-s, aprés lesquelles on le
soulire dans les jalols.

On obtient ainsi un suif blanc et un rendemenﬁ
de 80 °/,.

Dlanchiment du suif. —Dam une chaudiére on met
50 kilogrammes de leszsive de soude & 2° B. et assez de
sel pour ramener le liquide & 25-28° B ; on y met 300 ki-
logrammes de suif el 'on chauffe & la vapeur jusqu’a ce que
toute la masse soit en ¢bullition, on arréte la vapeur et
on laisse reposer 5 heures. Il se forme 3 couches : la
premiére est de I.,L mali¢re grasse saponifiée que 1'on
enléve et met & part; la seconde de suif pur que l'om
décante dans une chaudiére en le passant sur un tamis;
la couche inférieure qui est, comme la premiére, saponi-
fice et mélangée a de la lessive aqueuse. Ces deux
couches sont employées pour fabriquer du savon de suif.

Dans la chaudiére ayant le suif on verse 20 litres d'eau
renfermant 1 kilogramme d'alun et on chauffe a I'ébulli-
tion pendant 15 minutes.

On décante dans une cuve et on laisse reposer 5 heures.
On décante le suif dans une chaudiére et on le chaulffe,
ala vapeur, & 170-180°. On le laisse refroidir et on le
coule dans les jalots. Il est alors d'une grande blan-
cheur,

CARACTERES DES SUIFS

Le suif de mouton comprend le suif des béliers, des
boucs. Il est blane rosé, dur, opaque. Il rancit facilement.
Sa densité & 15° est 0.937 & 0 490 et & 100° de 0.860. II

fond & 36-37°. Ilse dissout dans 44 parties d'alcool bouil-

lant de densité 0.820.
Le suif de beuf comprend le suif de vache et de tau-
reau. Il est blanc gris légérement jaundtre. I1 commence
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#se figer A 36-37°. Sa densité est 0.962, 0.933 & 15° et
©.860 a 100°. : -
Nous devons signaler pour mémoire la fabrication du

suif artificiel. On l'obtient en faisant bouillir 30 minutes
par un chauffage & la vapeur un mélange de :

60 kilos d’huile de ricin ;

10 — de suif animal ;

10 — d'huile végétal (colza, coton, navetle);

20 — de farine de blé.

ESSAL DES SUIFS

La valeur d'un suif dépend du point de solidification
des acides gras qu'il renferme,

Le tableau suivant indique le titre moyen, ¢'est-a-dire
e point de solidification des acides gras provenant de la
saponification des suifs actuellement employés dans 1'in-
dustrie.,

Suif de place de Paris...e.caaas #3 5
— de beeof ordinaire......... 440
— de beuf (rognons purs).... 455

— de mouton ordinaire. .... et L)
— de mouton rognons) ... .. o 480
—rdidate IO Ak Vbl AR
— de boyaux..... PRt e a4 1)
— de St-Pétershourg (P. Y. C). 4335
— d'0dessa (beuf) .oovueinnn . kD
— d'Odessa (mouton)......... 450
— de New-York (Association.

des bouchers) ........... 435 ;
— de New-York (Prime-City)... 440
— de Western ....... s s e aid)
—. de Buenos-Ayres (baeaf)., .. 450
— de Beenos-Ayres (mouton).. 430 .
— de monton d'Australie...... %48
— de beuf et moulon..,s,.... &5
= detboufi. . i denenbaieoneen, AR
e O G P L G SRR
s YR TV e e SR SRRy 2
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Voici la méthode Dalican, uniquement employée pour
titrer le suif :

On pése 50 grammes de suif, on le chauffe jusqu’a 200"
dans une capsule de 1 litre. D'autre part, on mélange dans
un petit flacon 40 centimétres cubes de. lessive de soude
4 36° B, avec 30 centimétres cubes d’alcool a 95°. On en
verse une partie sur le corps gras fondu retiré du feu en
agitant avec une spatule, puis on ajoute peu & peu le
reste. On fait bouillir 5 minutes avec 1 litre d'eau et on y
verse par petites portions 60 centimétres cubes d'acide
sulfurique a 66° B. en continuant I'ébullition, Les acides
gras libres surnagent le liquide. On enléve I'eau avec une
pipette et on décante le corps gras dans une soucoupe.

On prend un tube & essaide 10 & 12 cenlimétres de
longueur sur 2 centimétres de diameétre, on le remplit
aux 2/3 d'acides gras, on le chauffe au bain-marie sans
trop dépasser la température de fusion, on maintient le
tube plongé dans un flacon pour éviter l'action de lair,
et on y plonge un thermomeétre. Lorsque la matiére com-
mence a se solidifier au bas du tube on agile le ther-
momeétre, 3 fois & droite, 3 fois & gauche, le mercure
descend de plusieurs fractions de degré, puis remonte
rapidement au-dessus du premier point noté pour y rester
stationnaire.

C'est ce dernier degré qui est pris pour le titre du suif.

Pour avoir la quantité d'acide stéarique contenue dans
les acides gras, on consulte la table suivante dressée par
Dalican :

Degrés du thermombire Acide stéarique Acide oléique
40 35 15 59 85
5 40 5 36 10 58 90
; A 38 57
: M 38 95 56 05
/ 42 39 90 55 10
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vri¢re. La cire s’accumule dans les poches ciriéres. Au
moyen de cette cire, l'abeille compose les rayons dans
lesquels elle dépose ses ceufs et le miel.

Pour séparer le miel des giteaux de cire, on se sert du
mello-extracteur. Nous représentons (fig. 19) celui con-
struit par Valek-Virey & Saint-Dié. Il se compose d'une

Fig. 19. — Mello-extracteur.

cuve AA dans laquelle tourne rapidement un pannier en
fil de fer EEFF monté sur I'arbre vertical CD qui est ac-
tionné par 'arbre horizontal DF' auquel on communique
le mouvement parla roue 4 engrenage R. Par la foree
centrifuge, le miel est projeté contre lacouche TT ou il se
réunit dans 1'angle aign qu'elle forme et s’écoule par un
tuyau dans un baquet. Cet appareil est treés expéditif.
Aprés l'extraction du miel par expression des rayons,
met les gateaux de cire brute dans une chaudiére renfer-
mant de l'eau chaude ; la cire fond et s'amasse ala partie
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supéricure du vase tandis que les impuretés, le pied,
tombent au fond. On soutire la cire fondue au clair dans
un vase vernissé ou dans un moule en fer-blanc et on la
laisse se solidifier. On obtient des pains tronc-coniques
du poids de 2 kilogrammes environ.

On obtient ainsi la cire jaune ou cire vierge.

Pour obtenir la eire blanche, voici le procédé généra-
lement suivi :

Aprés avoir bien lavé la cire avec de I'ean pour dis-
soudre le peu de miel qu’elle pourrait contenir, on la fait
fondre puis on la verse dans une boite en fer-blanc dont le
fond est percé de fentes étroites. La cire s'écoule de ces
orifices sous forme de minces filets et tombe sur un ecy-
lindre en bois & demi plongé dans l'eau froide. Un ou-
vrier tourne le eylindre ; la cire, s’enroulant tout autour
en feuilles trés minces, tombe dans I'eau en plus ou moins
gros morceaux.

Un procédé plus récent pour obtenir de la cire dans
un grand état de division, consiste & la faire fondre dans
un vase animé d'un mouvement de rotation rapide et
pourvu d'une ou plusieurs petites ouvertures ; elle est
ainsi projetée presque en poussiére dans de I'e.u froide.
Cette méthode divise la cire d’'une maniére si parfaite
que son blanchiment demande un tiers de moins de temps
que celui de la cire en rubans.

La cire en feuilles, en rubans ou en grains est placée
sur des piéces de mousseline tendues sur des cadres en
bois el exposée au soleil et a la rosée. Tous les jours
vers midi on humecte la cire au moyen d'un pulvérisa-
teur el on la retourne constamment pour présenter toutes
ses parties & I'action de la lumiére solaire. Lorsqu’elle est

devenue parfaitement blanche, on la fond dans de l'eau

chaude et on la verse dans des moules,
La cire en rubans n'est blanchie de cette maniére que
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jusqu’a une certaine profondeur; le centre reste encore
jaune. On le refond dans une chaudiére, on en fait des
rubans par le procédé indiqué ci-dessus, et on l'expose
de nouveau au soleil jusqu'a ce qu'elle soit parfaitement
blanche, ce qui demande cinq semaines et occasionne
une perte de 2 & 8 °/,du poidsde la cire. Le blanchiment
de la cire en grains demande 30 jours.

Le blanchiment étant dt & I'action de 'ozone de 'at-
mosphére qui détruit la matiére colorante jaune, on a eu
I'idée d'employer certaines substances reconnues comme
productrices d'ozone et 'on a pu diminuer ainsi le temps
du blanchiment de 6 a4 10 jours. On fond ensemble & une
chaleur douce, 100 kilogrammes de cire et 14 kilogram-
mes d'essence de térébenthine rectifiée, on en forme des
rubans ou des grains que l'on soumet a l'air comme ci-
dessus. La cire se blanchit rapidement et perd toute
trace d’'odeur de térébenthine.

On a essayé le blanchiment de la cire par les procédés
chimiques, mais le chlore, le chlorure de chaux, les chlo-
rures de soude, d’aluminium et de zine, le permanganate
de potassium, les chromates, etc., ne peuvent étre em-
ployés, car ils altérent la constitution de la cire. L'eau
oxygénée et I'hydrosulfite de soude ont donné les meil-
leurs résultats. Pour blanchir 4 1'eau oxygénée, on plonge
les copeaux dans une solution d’eau oxygénée a trois vo-
lumes, on les retire, on les étend sur des toiles tendues
sur des chassis ; aprés 12 heures, on les replonge de nou-
veau et ainsi de suite jusqu'a blanchiment complet. Ce
qui demande 3 ou 4 jours.

On peut aussi plonger les copeaux de cire dans un bain
composé de :

| AT o ety e e Hleinis = atame e OO
Bioxyde de baryani............. 10
Silicate desodiim....-.c. sessee 10
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On opére comme avec 1'ean oxygénee,

Pour blanchir & I'hydrosulfite, on fond la cire avec son
volume d'eau, on maintient la température de 70° on
ajoutedenxlitresd hydrosulfite de sodium par 100kilogram-
mes de cire el on agite la masse par un barbotage d’air ou

‘d’acide carbonique. Ce procédé que nous avons fait ap-
pliquer dans quelques usines donne d’excellents résultats.

Enfin, un proeédé que nous avons vu appliquer dans

ccerlaines [abriques, consiste a agiter la cire dans de
Tacide sulfurique élendu du double de son volume d'eau
el a ajouler peui peu une solution d'azotate de soude

Dans le commerce, on trouve les cires de France (de
Bretagne, des grandes Landes, du Galinais, de Bourgogne
et de Normandie), la cire d'Italie, la cire de Russie, la cire
de Hambourg, la cire des Etats-Unis,la cire des Antilles, la
cire du Sénégal, la cire d’Abyssinie, la cire de 1’Archipel,
la cire de I'Inde et la cire de Chine.

Caractéres. — La cire jaune ou blanche est solide, non
grasse au toucher, tenace et cependant cassante. Elle est
fusible & 62-63°, Sa densité est 0.975. Elle est insoluble
dans I'eau, soluble dans les graisses, les huiles, les essen-
ces, le chloroforme et I'éther. Elle brole sans laisser de
résidu.

La cire est composée d'acide cérotique ou cérine do
myricine el de céroléine.

La cire commune représente :

CErine..ovessrararsassraosnners 82

Myriﬂiﬂﬁ..---qcallntwolonn-occ- 13
Ceroléing . /. vevsssspamarssases 18

La cérine est soluble dans I'alcool bouillant et fusible
a 4- 78°. La céroléine est soluble dans l'alcool a froid et
fond & + 28°, La myricine ou palmitate de myricine est
peu soluble dans I'alcool, La cire renferme en outre deux
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carbures U'hydregéne fusibles a 60°6 et & G7°, sortes«de
parallines et de 'aleool cérylique.

La potasse saponifie la cire, ¢'est-d-dire dissout I acide
cérotique et saponifie la myricine. Le borax et les car-
bonales alcalins ne la saponifie pas.

L'acide nitrique la transforme en acides pimélique,
adipique, succinique, etc.

A la distillation, la cire donne de I'acide acétique et
propionique, du céroténe, matiére grasse ressemblant & la
paraffine et jamais d'acroléine. i

L'mplots. — La cire jaune sert & préparer la cire & mo-
deler qui est composée, pour le ciment des hwnzners de :

Cire o Sianly S e bUO
Poix blanchos o o) v dan et s ni )
2115 | R Ut s R SR B R ),
0eme:s cvit vl i eiesn -os s PO COlOTED

et pour le modelage de :

B o I o MU S TR
11T | s s R AR B srear e 200
Essence de térébenthine... . 200

Elle sert & faire 'encaustique que 1'on prépare en fai-
sant bouillir :

% R e e S [ 11 0 o1
Carbonate de potasse., 500 grammes
Gire.y-.-+. cestesinnns 4 kilogr.
Colophane ............ 0 kilogr. 500

L'encaustique au pétrole ou & l'essence se prépare
avee : : . : . ;
Cires ol v lerdi g s dlogn 5 s bun
Petrnlo ciifide s vs s vienawiasive B0 b= )

IRIS - LILLIAD - Université Lille



252 LES CORPS GRAS

La cire dont on frotte les toiles en coutil destinées &
renfermer les plumes est composée de :

L T e e i A TS A 50 kilogr.
Térébenthine. . cvevesevares 9§ =
Poix de Bourgogne......... 1 —

Enfin elle entre dans la composition des cérats et di-
verses préparations de pharmacie et de parfumerie. Pour
I'éclairage, on en confectionne des bougies de luxe et des
cierges.

CIRE D'INSECTES

Cette cire, nommée cire de Chine, est appelée par les
Chinois : pek-la et la-tchou. Elle est produite par un in-
secte, un coeccus, que l'on éléve en Chine comme les
abeilles ou les vers & soie que les Chinois désignent sous
le nom de la-tchong. Les arbres sur lesquels vivent 1'in-
secte sont le kiowtching (rhus-succedaneum), le tong-tsing
(ligustrum glabrum) et le choui-ginn (hibiscus syriacus).

Les insectes secrétent la cire versla fin juin sous forme
de filaments soyeux qui se dressent sur 'écorce de I'arbre
et enveloppe peu & peu les insectes réunis par groupes.
On fait la récolte en septembre. On la purifie en la fai-
sant fondre avec de 'eau & plusieurs reprises.

Elle est blanche, analogue aublanc de baleine quoique
plus cassante, fusible a 820, difficilement saponifiable par
la potasse.

En Chine, elle sert a faire des bougies et est employée
en médecine.

CIRE DES ANDAQUIES

Cire ressemblant beaucoup & la cire d'abeilles. Elle est
produite par un insecte nommé caveja, trés commun aux
Cordilléres, qui construit sur un méme arbre un grand

IRIS - LILLIAD - Université Lille



CIRES 253

nombre de petitesruches donnantchacune 1004 120 gram-
mes de cire jaune. Elle est récoltée par les Indiens de la
tribu des 7amas vivant sur les bords du Rio-Caquetta et
dans le haut Orénoque. On la nomme dans le pays cera
de los andaquies (cire des andaquies). On la purifie par
fusion dans l'eau bouillante.

Elle est jaunatre, fusible a 77° et a une densité de 0.947
& 0.

Lewy I'a trouvée composée de :

Cire de palmier, fusible & 72°,........ 50

Cire de la canne a sucre, fusible 4 820,, 45
Matiére huileuse. .coeeievssssrscessnes 8

CIRES VEGETALES

Cire de palmier. — La cire de palmier est produite par
le ceroxylon andicola ou iriartea andicola qui croit dans
la Nouvelle-Grenade. On la recueille en raclant 1'épi-
derme de ce palmier, puis on fait bouillir ces raclures
avec de l'eau : la cire purifiée surnage & la surface, on
I'enléve au fur et & mesure.

Elle se présente sous forme d'une poudre grisatre, pea
goluble dans l'alcool bouillant, duquel elle se précipite
par refroidissement. Purifiée par un traitement al'aleool,
elle est en poudre blane jaundtre. Elle fond & 72° c.

On la nomme cérozyline et cera de palma.

Cire du Japon. — Nommée vulgairement cire végélale
est une matiére butyro-résineuse blanche que l'on retire
du 7hus succedonea, arbre de la famille des anacardiacées.
Elle est plus douce, plus onctueuse et plus cassante que
la cire d'abeilles, fusible & 42°, Elle est constituée en
grande parlie par de la palmitine, mélangée avec un peu
d’'une matiére grasse semi-fluide et d'un corps résineux.
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Pressée, elle entre dans la fabrication des bougies de
luxe, pour leur donner de la fermeté.

- Les fruits du rhus vernicifera, du rhus copallina, du

rhus typhynum, donnent une cire semblable.
- Cire de carnauba.-— Cetle cire se recueille sous forme
de poussicre sur les feuilles du carnauba (copernicia ceri-
fera) qui habite les provinces septentrionales du Brésil
et particulierement dans la province de Céaera. Chaque
feuille de ce palmier est recouverte d'environ 7 grammes
de cire. On coupe ces feuilles, on les fait sécher &1’ombre
et la cire s'en détache en écailles blanchatres qu'on fait
fondre pour mettre ¢n pains - Cette cire a élé signalée au
Brésil dés 1810 ; ellen'a été connue en Europe que lors de
PExposition de 1867.

La cire de carnauba est jaundtre, dure, trés cassante,
brillante ; sa densité est 0.999; elle fond & 84 ou 83°.
Elle est soluble dans I'alcool et I'éther bouillants; par re-
froidissement, la dissolution se prend en une masse eris-
talline. .

On s'en sert pour fabriquer des bougies dures, des gé-
latines brillantes pour le cuir, certams vernis et des cires
& giberne.

Ses principaux marchés sont Londres et Hambourg.

Cire de myrica. — On I'obtient en faisant bouillir avec
de 'eau les baies de plusieurs espéces de myrica, notam-
ment le myrica cerifera, arbre qui abonde dans la Loui-
siane et dans les régions tempérées des Indes. Un arbre
donne 12 & 15 kilogrammes de fruits annuellement les-
quels renferment 25 ¢/, de cire. _‘

La cire de myrica est gris jaunitre ou JB-'EIIIE vgrdatre.'
elle posséde une odeur balsamique : aromatiqué, Sa den-
sité est 1.004 et fond a 48°. 100 parties d’alcool bouillant’
dissolvenl 5 parties de cire et senlement une partie iv
feoid, L'éther en dissout 235 ¢/, et l'essence de térében-
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thine 6 °/, de leur poids. Cetle cire se saponifie trés bien.
Elle est formée de 1_, d’acide palmitique, {7 de palmitine
et d'une petite quantité d’acide laurique. C'est une source
d'acide palmitique pur. -

On la nomme cire des baies @ chandelles (candelberry-
war); suif de baies (bayberry-waz) cire de myrthe (myr-
the-wax). :

l.es aulres espéces du genre myrica qui fournissent de
la cive sont @ le myrica cérolinensis de la Caroline et des
iles Buhama; les myrica cordifolia, xthiopica, serrata,
quercifolia, lacipiata, de I'Afrique méridionale ; le myrica
faya des Acores ; le myrica macrocarpa de 1'Amérique ;
le myrica sapida de 1'Inde, les myrica javanica, lobbii,
longifolia de Java; le myrica nagi du Japon.

Cive d'ocuba. — La cire d'ocuba se retire d'un arbuste
trés répandu dans la province de Para et dans la Guyane
francaise. Les myristica ocuba, officinalis, sebifera ot le
virola sebifera donnent des fruils de la grosseur d'une
balle de fusil recouverts d'une pellicule épaisse cramoisie,
qui colore l'ean en pourpre, et qui possédent un noyau,
Pour en retirer la cire, on pile les noyaux pour les ré-
duire en pulpe et on les fait bouillir avec de l'eau : La
cire vient nager & la surface du liquide et on la recuoeille.
100 kilogrammes de semences donnent 30 kilogrammes
de cire.

La cire d’'ocuba est blanc-jaundtre, fusible a 36°5 et
soluble dans 1'alcool bouillant.

Cire de bicuiba. — Celte cire est extraile du myristica
bicuhyba comme la cire d'ocuba. Elle est blanc-jaunitre,
fusible & 33° et soluble dans I'alcool bouillant.

Cirosie on cire de canne @ sucre. — On Yobtient en ra-
clanl la surface des cannes & sucre et principalement la
variélé violette. On fait bouillir les raclures avec de ['eau,

" la cire monte & la surface et on la purifie dans I'alcool

IRIS - LILLIAD - Université Lille



256 LES CORPS GR 3

bouillant d'ou elle se dépose en lamelles nacrées, fusi-
bles & 82°, dures et cassantes, et inzolubles dans I'alcoo
et I'éther froids.

Un hectare de cannes violettes peut fournir 100 kilo-
grammes de eire.

Cires végétales diverses. — La cire de Cayenne est pro-
duite par le goingomadon, arbre & cire de Cayenne ; elle
ressemble a la cire d’abeilles.

La cire peetha extraite du benincasa cerifera de la
famille des Cucurbilacées. »

La cire de bouleau est formée par le betula nana; elle
est semblable a la ¢ire de myrica. I

La eire de figuier appelée getah-lahoe et getha-podak
provient du ficus cerifera de Sumatra et des iles de la
Sonde.

La eérine, ou cire de liége, s'extrait du litge au moyen
de I'alcool.

La cirede Colombie est produite par le myrica macro-
carpa.

La cire de Venezuela est reticée du myrica arguta.

La cire d'encinilla est préparée avec les fruits du
myrica quercifolia du Cap. Elle est verdatre, on la rend
blanche par purification dans I'alcool.

Elle fond & 54°.

BLANC DE BALEINE

Appelé : spermacéti, adipocire, cétine, ambre blane.

Cette matiére grasse se trouve en dissolution dans
I'huile qui se trouve dans la téte de plusieurs cachalots
(physeter maerocephalus). Celle dissolution liquide du
vivant de l'animal se solidifie aussilot qu’elle en est
extraite.

Pour obtenir le blanc de baleine, on soumet la masse &

IRIS - LILLIAD - Université Lille



niversité Lille




CHAPITRE VIII

Matiéres grasses minérales

PETROLE

'On donne le- nom de pétrole, d’huile de pétrole, de
naphte, d’huile de naphte & I'huile minérale nalurelle-
Deux grands centres produisent principalementle pétrole,
ce sonl 'Amérique et la Russie.

Le pélrole existe en plusieurs points de I'Amérique du
Nord et & différents niveaux géologiques. On le rencontre
principalement dans les terrains silurien et dévonien. Les
gisements exploités se ftrouvent dans le dévonien qui
limite le bassin houillier d'Apalache. Les principaux dis-
tricls pétroliféres sont ceux de Pensylvanie, de I'Dhio et
du Kentuchy. Le plus important de tous est celui de
Pensylvanie qui se prolonge dans la partie méridionale
de I'Etat de New-York ; ce district s'étend sur les deux
rives de la riviere Alleghany, depuis sa source, jusque un
peu en amont de Pittsburg, soit sur 300 kilométres de
longueur et 40 kilométres en largeur. Les premiers
forages de puits & pétrole eurent lieu en Pensylvanie,
vers 1859 ; cetle année-la, 'extraction fut de 3 millions 1/2
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de gallons (gallon = 4 lit. 54). En 1861, on recueillait
86 millions de gallons; en 1870, 181 millions; en
1878, 619 millions ; en 1883, 775 millions de gallons.
On exploite 20,000 sources qui donnent ensemble
60,000 barils par jour (le baril est de 190 litres).

Le pétrole est recu dans 1,600, réservoirs en fer d'une
eapacilé moyenne de 25,000 barils; ces réservoirs sont
eylindriques et peuvent avoir 30 métres de diamétre et
7 métres de bauteur. La provision de la Pensylvanie est
de 38 millions de barils de pétrole accumulés dans ces
réservoirs, :

Le pétrole se rencontre principalement dans le thirdt
sand, c'esl-d-dire dans la froisiéme couche de grés de
Vétage supérieur du terrain dévonien, situé entre 400 et
500 métres de profondeur. On fait des trous de 12 &
45 cenlimétres de diamétre au moyen du trépan & corde
et 400 & 500 meétres de profondeur, qui se percenten 4 &
6 semaines et cottent 15 & 20,000 franes.

L’huile est transportée par des pipes-lines ou canalisa~
tion en fer qui relie les sources & des réservoirs en (0le et
eeux-ci aux raffineries de Pittsburg, Cleveland, New-
York, Philadelphie, Buffalo et Baltimore. Ce reéseau
eomprend environ 410,000 kilométres de tuyaux de tous

 diametres, et, nolamment, 4 conduites de 15 centimétres
reliant le pays de I'huile aux ports de I'Atlantique.

Ces pipes-lines appartiennent & la Standard 0il Company
qui occupe A elle seule 100,000 ouvriers et expedie par
jour 25,000 barils de pétrole raffiné.

Les cerlificats ou warrants délivrés par la pipe line
sont I'objet d’'une spéculation active et sont soumis i des

fluctuations de prix. Le eours moyen de I'huile Lrite est
de 1 dollar le baril, plus 0.20 de dollar pour iriis de
transport el d’emmagasinage. Les barils sont fournis par

Yachetleur. Le baril d’huile revient done & 1.20 1 llar,
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_soil 8 dollars ou 40 francs la tonne de 4,000 l(ilmg:*nmﬁgs.
Apres la riche région de la Pensylvanie, celle qui com-
prend une partie de la Virginie occidentale el de 1'0hio,
g'élendant & 100 milles de long sur 50 de large, donane
aussi passablement de pétrole. Un des points les plus
salurés d’huile minérale est le comlé de Vénango, sur les
bords du lac Crié, presque sur la frontiére de la Pensyl-
vanie. Viennent ensuile les gisements du Canada, a
Ennis-Killen, du Tennessée, de la Iloride, du Texas, de
Californie, de I'Illinois, ete. Mais la région pensylvanienne
est de beaucoup la plus riche; elle produit 7 & 8 fois
autant que les autres ensemble.

" Les sources de pétrole en Russie sont plus abondantes
et plus durables que celle de 'Amérique et ce n'est que
depuis quelques années seulement qu’elles ont pris une
exlension vraiment considérable et qu’elles sont devenues
de redoutables concurrentes des sources américaines. Le
pétrole se rencontre au Caucase, immense chaine de
montagne de 1,158 kilométres de longueur, s'élendant en
ligne droile, dans une direction ouest-est, depuis la
mer Caspienne jusqu’a la mer Noire, et sé terminant dans
chacune de ces deux mers en forme de presquile, la
presqu’ile d'Apchéron dans la mer Caspienne et celle de
Taman dans la mer Noire. Dans toute la région on ren-
contre de 1'huile, mais elle est incomparablement plus
abondante dans 'Apchéron et dans le Taman.

Dansla Péninsule de Taman qui sépare la mer d’Azof de
la mer Noire, la présence du pétrole fut signalée par
Guldenstedt en 1770, Pallas en 1794,Jaeger en 1825, Dubois
et Montperreux en 1846 et Abich en 1869. En 4873, on
avait foré 40 puits produisant 4,000 tonnes par an. Une
com pﬂgnie francaise exploite le terriloire de Novorosisk
etlarégion de Kouban. I’huile de la presqu’ile de Taman
est moins abondante et plus difficile a extraire que celle
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de Bakou, c’est ce qui fait qu'elle n'a guére attiré U'atlen-
tion des capitalistes.

La presqu'ile d’Apchéron s'avanee de 150 kilomélres
dans la mer Caspienne et a 32 kilométres de largeur au
moment ot elle se détachedu Caucase ; sa superficie est de
1,930 kilométres carrés. La région des huiles en exploita-
tion se trouve au milien de la presqu'ile & 53 métres au-
deszous de la mer Caspienne. La région de Bakou est la
plus riche en huile. Au sud de Bakou, & Bogis-Promisel,
situé it 'embouchure des rivieres del'Araxe et de la Koura,
lepétrole abonde; it Mogan, au deld de la frontiére persane, -
il jaillit a la surface. L'ile Sainte, au nord de Bakou, en
est aussi abondamment pouryue. Citons aussi Iile de

 Theleken sur la cole est de la mer Caspicnne et la

colline de Naphte. L'existence du pétrole & Bakou date
de 600 avant notre ére ; les adorateurs du feu y avaient
élevé un temple que 'on peut voir encore de nos jours a
Pextrémilé de la ligne de Bakou-Balakhani & Soulva-
khani. Marco-Polo a signalé les sources abondantes
d'huiles minéraleg & Bakou. Jonas Hanway, en 1754, nous
apprend que les Persuns faisaient le commerce de 'huile
& Svialoi Ostroff (ile Sainte).

Pendant cinquante ans, 'exploitation dunaphte & Bakou
fut le monopole de 1'Etat. En 1830, on extrayait annuelle-
ment 2,000 tonnes; de 1834 & 1860, 1'extraction était de
3,500 tonnes. La premiére raffinerie de kérosine remonte
a 1839. En 1863, la production de Vhuile fut de
5,500 tonnes; en 1866, 11,000 tonnes; en 4870,
27,500 tonnes. En 4872, on produisait 24,880 tonnes
d'huile, extraite de 417 puits, au prix de 87 francs la
tonne. A cette époque, on abolit le monopole mais on
eréa un droit d'aceise ; néanmoins U'industrie prit un cer-
tain essor comme on peut le constater par les nombres
suivants: en 1873, on produisit 64,000 tonnes d'huile brute,
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94,000 en 4875 et 242,000 en 1877. Cette année, le droit
d’accise fut aboli, on comptait 130 puits et 150 raffineries
produisant 74,000 tonnes d'huile raffinée. Le prix de
I'huile brute était de 45 franes la tonne. Dés lors 'exploi-
tation du pétrole prit un grand essor: en 1878, on pro-
duisit 320,000 tonnes d'huile ; en 1880, 420,000 ; en 1883,
800,000 avec 380 puits.

Signalons une inondation de pétrole qui se produisit
en 1887, a Togieff, aux environs de Bakou. Un sondage
fit surgir une source qui donnait 5,000 hectolitres par
heure et produisait 110,000 hectolitres par jour; elle
diminua jusqu’a 10,000.

Il y a deux groupes de puits : les puits de Surakhani et
ceux de Balakhani. A Surakhani, trois compagnies seule-
ment exploitent les anciens gisements.

La plupart se sont établies sur le plateau de Balakhani-
Sabountchi parce que les gisements sont plus abondants
et les forages plus faciles. Elles opérent sur une super-
ficie de 3 kilométres carrés. L'aspect de cette cilé manu-
facturiére, située de 9412 kilométres de Bakou, estvrai-
ment pittoresque avec cet enchevétrement de tuyaux, ces
réservoirs, ces magasins, ces ateliers disposés sans ordre
et se génant les uns les autres.

Sur ce terrain, on rencontre quelquefois 'huile a la
surface ; & 30 métres, elle existe en abondance ; rarement
les puits atteignent 240 métres. L’huile n'existe pas en
nappesouterraine mais dans des cavités sans nombre, de
sorte que le débit d'un puits n’est pas alléré par le forage
d'un autre & coté. Le puils le plus profond du district de
Balakhani se trouve 4 Shaitan-Bazaar, il a 275 métres el
appartient & MM. Nobel.

Les forages se font a la tige ou a la corde avecune sonde
semblable a celle employée pour le charbon. Le diamétre
des puitsest de 25 & 35 centimétres. L' épaisseur des tubes
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est de 3 & 5 millimétres. Le forage d'un puils coute
environ 12,000 francs. L'arrivée de I'huile est précedée
par un dégagement de gaz plus ou moins sonore ; on
retire la sonde et T'on fixe & l'ouverture du puits un
kalpag, fermeture en fer munie d'une valve permettant de
régler le débit de I'huile et du gaz.

Voici le relevé de la production des exploitants les plus
importants au 1°° juillet 1884 :

Société Nobel.......... ... 68.800 tonnes
— de la Caspienne.,. 13.120 -
— Mirraneffs e 12.300 —
— Lianozoff......... 10.660  —
— . Pafatzkoski....:.. 9.840 -—
— duNaphtedeBakou. 3.936 —
— Artemofl’s..cive. 3.608 —

L'huile arrivée & la surface du sol coule dans des
tuyaux en bois jusqu'a des eanaux situés surles cOtés du
chevalement pour étre ensuite déversée dans des étangs
ou cavilés pratiquées dans le sol, pouvant renfermer
plusieurs millions de litres, et oit I'huile se débarrasse du
gravier. Le pétrole est pompé dans des réservoirs en tole
d’oii une canalisation 'emméne directement dans la Ville-
Noire (Tchorni-Gorod) faubourg qui longe la mer & I'est
de Bakou et ol se trouvent les raffineries.

Il existe actuellement 8 canalisations reliant les puils
aux raffineries, représentant une longueur de 100 kilo-
meétres. Ce sont des tubes en fer forgé de 25 a 30 centi-
métres de diamétre, posés sur le sol et cottanl 20,000 fr.
le kilométre. Avant I'usage de ces pipes lines le pétrole
bruf se transportait. avec les arbas, charretles a grandes
roues. En outre un chemin de fer réunil Balakhani & Ba-
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bourg, Varsovie, Nijni-Novogorod, Toula, Kiew, Kharkow
pouvant contenir 50,000 barils chacun. La somme tolale
de petrole emmagasing est de 150 millions de litres.

Le petrole est chargé a Tsaritzin sur des wagons-ci-
ternes qui, au nombre de 1,500, font le service & I'Ouest,
au Nord-Est et au Sud et distribuent le pétrole dans toute
I'Europe. -

Pour faire avantageusement l'exportation en Europe, il
faudrait l'amener économiquement de Bakou sur les cotes
de la mer Noire. Acluellement le transport se fait sur la
ligne transcaucasienne de Bakou a Batoum On embarque
le pétrole & Bakou sur des wagons-citernes de 10 tonnes
de capacité. Une seule locomolive ne peut atteler que
13 wagons, car il y a des pentes dures a la passe de Con-
rame, Le chargement el le déchargement d'un wagon de-
mande cing minutes. Cette ligne posscde 4,050 wagons-
cilernes dont 900 sont maintenus en service, Chaque wa-
gon ne peut faire que deux voyages par moig, de la mer"
Caspienne & la mer Noire. On peul transporter, sur cette
ligne, 216,000 tonnes par an,

Mais les frais de transport nécessités sur celte ligne ont
fait naitre le projet grandiose d'une canalisation de
1,000 kilométres de longueur analogue aux pipes lines
d’Amérique. Elle est établie par le Caspian and Bleach
sea  naphta conduct Cempany et pourra transporter
720,000 fonnes par an. Le prix du transport sera de cing
centimes par gallon (3 litres 24). ‘

Les principales sources des environs de Bakou sont :
Sourhani, Balakani, Kirmakou, Binigodi, Massassir,
Hourdalane, Bibi-Eibele, Kourguése-Lambatane.

Au dela de la mer - Caspienne : Gumich-Tepe, Naphta-
nia-Gora, Kahka, Doshah, Panj-Deh et Tachkent possé-
dent des sources de pétrole.

Sur le versant de la mer Noire, au nord du Caucase, se
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trouvent les terrains pétroliferes de la Compagnie du Stan-
dard russe sur une étendue de 607,000 hectares et pres da
port de Novo-Rassisk, 36,420 hectares. Les principaux
puits se trouvent a Ilski, on en compte 69 dont 15 sont
exploités actuellement et produisent 24,570 tonnes par
an.

Une conduite de pétrole de 76 kilométres de long ek
76 millimétres de diamétre relie Ilski & Novo-Rassisk.

L’expérience a démontré que, pour une longueur de
16 a 20 kilométres :

Uneconduitede 020508 peut écouler environ 1.000 bar, par josr

— ™ 762 — 2.500 —
—_ 04016 —_ 5.000 —
- 0m {270 — 9.000 =
_ 0m1524 — 42.000 _—

Les barils sont de 183 litres.

Dans le Turkestan, on trouve des sources sur le terri-
toire de Ferghona, & Khokand, non loin de Syr Daria.

Au Monténégro, l'industrie du pétrole s'exerce a Bou-
kovik non loin d’Antivari, port de I'Adriatique & quelques
kilométres du lac Sentari.

En Galicie, les environs de Baryslaw ; en Croalie et en
Dalmatie, les environs de Moslawina ; en Albanie, les en-
virons de Kanina el de Selenitza ; dans les prinecipautés
danubiennes en Valachie, & Moniezti, & Teskani, etc.,
sont les principaux gisements de pétrole exploités.

L'origine du pétrole est essentiellement minérale. L'ean
en se frayant un chemin dans les fissures de la croite
Aerrestre, rencontre des carbures de métaux, principale-
ment de fer, & 'état d'incandescence. Elle est décomposée
en ses éléments ; 'oxygeéne g'unit au fer, tandis que 1'hy-
drogéne s'empare du carbone et monte dans les régions
inférieures ol il se condense, partie en huile minérale,
partie restant & I'étatdegaz qui s’échappe quand il trouve
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une issue ou qui reste emmagasiné sous de hautes pres-
sions, dans certaines eavités, jusqu'an moment ou le trou
de sonde lui ouvre un passage & la surface.

RAFFINAGE DU PETROLE

Le pétrole brut, noir, épais, est distillé dans des cor-
nues eylindriques en tble semblables & celles employées
pour la distillalion du goudron d'une capacité de 100 ba-
rils soit 18,000 litres environ ; elles ont 3"50 de lon-
gueur sur 3"60 de diamétre. Elles sont chauflées
avee le combustible liquide provenant des résidus de
pétrole. Les cornues sont en communicalion avec un ser-
pentin en fer forgé de 50 millimétres de diamétre et de
50 métres de longueur, logé dans une cuve de 2 métres de
diamétre sur 3 métres de hanteur,

L'alambic élant chargé, on allume le feu et la distilla-
tion commence.

Il se dégage d’abord des vapeurs ou gaz diflicilement
condensables que I'on brdle en les recueillant & I'extré-
mité du serpentin au moyen d'un tuyau qui les conduit
sous les cornues. Quelquefois on entoure le serpentin de
glace ol on comprime ces vapeurs au moyen d'une
pompe & air, on obtient des liquides que 1'on nomme ;
rhigoléne et chymogéne. Lorsqu'il ne se dégage plus de
gaz, la vapeur se condense dans le serpentinet coule dans
le récipient qui se trouved l'extrémité du serpentin. Elle
marque 93¢ B., elle augmente peu & peu de densité; lors-
qu'elle pése 65 & 69°B, on change de récipient. On ob-
tient ainsi les huiles légéres ou essences de pétrole ou éthers
de pétrole. Par distillation on en extrait de la benzine et
de la gazoline. Pendant la distillation de’ cette premiére
fraction, la température varie de 55 a 140 degrés.

Le récipient étant changé, on laisse couler I'buile jus-
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fu'a ce qu'elle marque 38° B, entre 120 et 310 degrés. On
obtient ainsi I'huile & braler ou Aérosine.

La kérosine ordinaire s'enflamme & 300 ¢. et a nune den-
sité de 47° B. L’huile astrale peése 49° B et s'enflamme &
520 ¢, ; le sperme mindrala 36° B, ne s'enflamme qu'a 100o.
On fait une huile qui ne s'enflamme pas amoins de 400 en -
laissant écouler I'essence jusqu'a 58 B. :

Le résidu de la cornue est envoyé dans de grandes ci=
ternes placées dans la terre et pouvant contenir 4,500 &

. 4,800 tonnes. De la il est pompé et envoyé dans des
euves placées assez hant pour qu'il puisse s'écouler natu-
rellement dans les alambics. Dans ces cuves on le chauffe
au moyen d'un serpentin & vapeur, jusqu'a 700 : il se sé-
pare de l'eau et des impuretés que I'on extrait au moyen
d’une ouverture placée an fond. I1s'écoule ensuite dans un
alambic ayant la forme d'un cylindre horizontal pouvant
eontenir 8,000 kilogrammes de goudron de pétrole. On
emploie aussi des alambics cylindriques. verticaux de
3,500 litres de capacité. 1ls sont chauffés au moyen des -
rebuts d'huile. Les vapeurs qui se dégagent se conden-
senl dans un serpentin en fer ou en plomb noyé dans une
citerne  d’ean froide. On chaufle & 1602 ¢. et on facilite
la distillation par de la vapeur surchauftée. Lorsque
Thuile a une densité de 0.913 — 0.970, on cesse le chauf- -
fage exlérieur el on continue avec la vapeur surchauffée
Jusqu'a ce qu'il ne coule plus rien. L'opération.dure
24 heures. On laisse 'alambic se refroidir 2 ou 3 heures
et on laisse écouler le goudron de lacornue dans un réci-
pient placé & l'extéricur du batiment. Ce goudron est
utilisé pour la préparation de la vaseline comme nous le
verrons plus loin.

Le produit distillé est séparé de l'ean qui peuts'y
trouver et I'on distille de nouveau l’huile pour la frac-
tionner, ' y
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La premiére fraction ayant une densilé de 0.865 est
vendue comme huile & braler. La seconde, de densité
0.875, ou soliarovi est usitée pour le graissage des laines.
La troisiéme fraction, entre 0.883 et 0.895 est I'huile a
graisser proprement dite ; enfin la quatriéme, de densité
0.915, est I'huile & cylindrer.

D'aprés M. Nobel, voici le rendement de I'huile de pé-
trole de Bakou, traitée dansles eonditions que nous ve-
nons d'indiquer :

Point
s Densité.  d'inflammak.

Benzine, huile légdre ovecueiasins 1 0728 — 10
Gazoline ........ 3. 0T
Kérosine, huile & broler.......... 21 0881 -+ 5
Soliarovi, huile & graisser......... 12 0 870 = DD
Nereganm s oo oo NS S i 10- 0890 - 130
Huile it graisser proprement dite. . 17 0905 -+ 1B
Huile & eylindrer..... T € S B 095 | 230
Vacalihat, S asemebury riaia e e 1 09235
Combustible liquide....vvveiuinas 1%
Pertes de raflinage. vy sseesvae 10

100

Purification. — Tous les fractionnements ont au com-
menceément une couleur jaune et une odeur désagréable.
On les épure au moyen de l'acide sulfurique.

On agite I'huile pendant 20 minutes avec 12 ¢/, d'acide
sulfurique & 66°, dans une cuve en tole doublée de plomb;
V'agitation se fait bien simplement an moyen d'un cou-
rant d'air comprimé amené par un serpentin en plomb
percé de trous comme le représente la figure 20. On laisse
reposer 12 heures, on décante l'acide noir qui se trouve
a la partie inférieure du récipient, jusqu'a la derniére
goutle. Cet acide infect est ordinairement jeté, sa den-
sité est 1 365 et renferme 45 °/, d’acide, le mieux est de
T'utiliser & la fabrication des superphosphates. Dans le
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méme appareil, on lave le naphte avec 20 ¢/, d'eau pen-
dant 15 minutes, on laisse reposer 30 minutes et on fait
¢couler'ean fortement colorée enrouge par le robinet du
fond.

On rencuvelle ce lavage
trois fois. On agite 15 mi-
nutes avec une lessive de
soude de densité 1.100,
environ 3 */, du volume
de 1'huile, on laisse repo-
ser une heure, on évacue
la lessive et on lave deux
fois & 'eau.

Le raffinage délermine
une perle de8°/, de pé-
trole.

Cest la méthode la

Fig. 20, — Mélapgeur a air. plus généralement suivie;
les procédés au bichromate de potasse, au permanganate
de potasse, au chlorure de chaux, al'acide nitrique, ete ,
ont été abandonnés,

M. Kennedy épure les huiles de pétrole en les soumet-
tant, a la température de 'ébullition, & I'action du mé-
lange suivant composé pour 100 litres :

Sulfate de cuivee ...vvs .. 2
Soude canslique..... ... 2 500
Chlorure de sodium...... 2
%) B R TR e &

1l agite ensuite le pétrole avec de l'ean qui sépare les
sels de cuivre et de sodium, puis les soumet & la méthode
accoutumeée a 'aide de I'acide sulfurique décrite ci-dessus,

MM. Fitt et Wieck dessoufrent le petrole en le faisant
~ passer en vapeur dans un récipient chauffé a une tempé-
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ralure supérieure au point d'ébullition du produitet garni
de fragments de fer et de cuivre.

L’épuration de I'huile de graissage se fait de la méme
maniére. On 'agite avee de 'acide sulfurique, on la laisse
s¢ clarifier trois jours dans des cuves en bois doublées de
plomb, on la décante au moyen de pompes et on la met
dans des vases ou on la neutralise an moyen de la chaux
éleinte en poudre. On la fait couler dans d'autres réci-
pients dans lesquels elle est chauflée a 70° ¢. et ou elle
dépose trés rapidement le gypse; quelquefois on la
passe au filtre-presse. Les huiles ainsi épurées sont dis-
tillées de nouveau on les recueille dans leurs diverses
fractions, el on les met dans des réservoirs chanffés &
1300 afin d'évaporer toute l'ean qui n'a pu étre enlevée
dans les vases & déposer. 2

Le résidu de cette seconde distillation étant refroidi,
est yendu comme cambouis.

HUILE DE SCHISTE

-On I'obtient par la distillation des schistes hitumineux.
Voici la composition des schistes d'Igornay, prés d'Autun
{Sadne-et-Loire) :

BT 110 T S e L 800
Huiles bituminenses. ......... 6 00
GAY 6f VAPBUDLS i vosvnnalsnas 250
Alumine et oxyde de fer...... 20 00
Partie terreuse non attuquée. . 26 80
Silice soluble dans la polasse., 26 70
Eau légérement ammoniacale . 10 00

On distille les schistes au rouge sombre dans des cor-
nues horizonlales ou verlicales. Les cornues de M. Malo
ont 410 de longueur et 035 de diameélre contenant
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16 hectolilres de schisie; en 24 heures, on distille
10 métres cubes. Les cornues horizontales de M. Sau-
vaoe ont 2m40 de longueur, 1756 de largeur et 0275 de
haunteur, se chargent de 60T hectolitres en 12 heures. Les
produits de la distillation se dégagent par un tuyau en
fonte et vont se condenser dans des vases cylindriques en
tole galvanisée de 1™70 de hauteur sur 420 de diamétre
el plongeant de 30 & 40 centimétres dans un courant
d’ean froide. ;

Young a imaginé des cornues verlicales chauffées a la
vapeur surchauffée. Les derniers perfectionnements a ces
appareils ont 6té apportés par William Young et George
Beiby en 1881. Les schistes sont distillés au rouge sombre,
mais le coke, au lieu d’étre employé simplement comme
combustible, est incinéré dans une atmosphére de vapeur
et d'air, de sorte que 'on obtient I'azote comme ammo-
niaque, et le résidu sort de la eornue sous forme de cen-
dre. On obtient 7 kilogrammes de sulfate d’'ammoniaque -
par tonne de schiste.

L’hectolitre de schiste rend 4 litres d’huile brute. Cette
huile est noir verdatre de densité 0.90. On la soumet,
dans un alambie d'une capacité de 2,000 litres, & une pre-
miére distillation poussée jusqu'a ce que les 70 °/, du vo-
lume de I'huile aient distillé, Il reste 30 °/, de goudron
paraffiné vert que I'on traite pour la paraffine. Le liquide
distillé est agité avec 1 °/, d'acide sullurique concentré,

- onlave & I'eau et & la lessive de soude. Cette opération
réduit les 70 d’huile & 66 que 'on soumet & la distillation
et on obtient :

Hui[ell'lc.l!]lllllilll!ll\l.lc *B
Liguidedourd. ool e i ol 13

Iésidu dans l'alambic .. ...u... 55
S e S e e e 15
66
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Les 66 sont traités & la soude el & I'acide sulfarique
puis redistillés, on ubiient :

Essence de schiste (d = 0.825). . 38
Liquide lourd (d = 0.850) ....... 48§

Résidu dans l'alambic........... i5
Berte sy tavioduncnnn st 1
460

En résumé 4,000 kilogrammes de schiste donnent §

Essence de schiste,........ .. LR |
Huiles grasses ... ... A i 10
Liquide lourd (0:850) vvvuevvnnenn. 2
D AFR: 1§ DB e T e e e e e i
Gondronigolide . Jeis i, uiz ot i i

Quelquelois 'huile brute est fractionnée a la premiére
distillation. Ainsi en chargeant les cornues de 2,000 litres
d'huile on obtiént :

— 083 700 — 35

—_ 0 89 130 — G5

— 092 600 — 30
Goudron 500 — 25

1.970 litres 98 50 °/s

Huile & 0 77 40 Jitres: ‘2 °of

Ces fractions sont épurées & l'acide sulfurique comme
nous I'avons expliqué pour le pétrole. Aujourd’hui I'es-
sence de schiste n'est plus guére employée comme éclai-
rage, le pétrole I'a remplacée avantageusement. Les
schistes sont principalement distillés pour produire de la
parafline comme nous lindiquons au chapitre consacré
a celte substance.

18
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HUILE DE BOGIIEAD

Le boghead, ou ampelite bitumineuse, est un mineraj
ressemblant & la houille et que 'on rencontre a Tarbane-
Kill en Ecosse. 11 est composé :

Malibres volatiles.. ... N AR, 79 10
e e O T e Sy e e (30
Cendres.. .. b e s L )

Une tonne de boghead distillée dans les cornues ordi-
naires donne : 545 litres d’huile brute dont on peut
tirer 225 litres d’huile & briler, 30 litres d huile de
paralline et 5¥"870 de paraffine pure. La distillation se
fait dans des cornues en o des usines & gaz de 22500 de
long, 0260 de large et 0933 de haut. Un tuyau de 120 mil-
limétres laisse dégager les vapeurs dans un barillet com-
mun aboulissant au réservoir des huiles brules; un tuyas
de 50 millimétres conduit les carbures volalils dans en
serpentin entouré d'eau froide La charge d'une cornue
est de 100 kilogrammes ; la distillation dure 12 heures. On
chaufle entre 350 et 400 degrés Deux balteries de 12 cor-
nues donnent par 24 heures :

1.600 kilos d'huile goudronneuse.
240 — d'eau ammoniacale.
2.640 — résidu charbonneux.

Les huiles brutes ont 0.830 & 0.860 de densité, elles
sont fluides, brunes. On les distille dans une cornue cy-
lindrique renfermant 2,000 kilogrammes d’huile, or
obtient : ‘

Huile 1868208, . cosiuvvsnnssnnase 1.200 kil

— lourde & paraffine........ 200 —
Goudron restant dans la cornue. 500 —
Gaz et pertes.......... SEa e - 200 -~
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L’huile Iéger;e est épurée a l'acide sulfurique, puis,
redistillée dans une cornue renfermant 4,800 kilogrammes
d’huile, on oblient :

Essence légere pour lampes (0.800 — 0.810). 1.200 kil.
Huile lourde (0.840) .. ... LA, hia e e 300 —
Huile & paraffine [0.850 — 0. SGUW e e 200
GONAON Ss: s L E i 80 —

HUILE DE HOUILLE

La houille distillée dans les usines & gaz donne :

Coknial s it feed, e e ot & 55
TR LT P NIR s o evec e vk e A e e v MR
Gontron. oot R el e N RN
Gaz el perte vl ot e Sl weE il

La distillation du goudron se fait dans des cornues
verticales de la capacité de 20,000 litres. On obtient les
quantités d’huiles suivantes :

Ean ammionincale.. o iiisnass sasiiaie B

Essence (de 50 & 110°)....000ven. S Iy

Huile légére (de 110 & 210°).......... 8
— moyenne (de 210 i *’-1!)“} ..... ety
— Iourde(de%ﬁa A7k TR Pt
— 2 anthracéne (de 270 & 380°).. 10

L R e R e S S . bl

Ces huiles sont traitées par des procédés plus ou moins
longs pour en obtenir la benzine,le toluéne la naphtaline.
Yanthracéne et le phénol, Nous ne pouvons entrer dans
les délails de ce genre et nmous renvoyons le lecteur a
‘notre ouvrage : 7raité complet des maticres colorantes
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artificielles. Voici seulement la quantité de substances
quwon en retire pour 100 de goudron :

1310105400 L R S SR e S
TOlUENE G s cievionias anr wulnioes 0
Xyléne et homologues .......... 038
Nephialipeieiiitse i s sl

PR Ol ey s e wiaia e s s b
AT AT ACONE, e e e s S
Huile & braler.....coeumenen. et o]
Naphte pour dissoudre ,......... i

Les huiles de houille sont principalement traitées en
vue de produire des carbures aromaliques et non des
carbures gras.

HUILES DE LIGNITES

Les lignites soumis a la distillation en vase clos don-
nent : e
(B0} ) Py P U s e e e R
Ean goudronnée. .os e iivasssvss 4472
ULy fhe e Loyt i s ety S R
R O R e S e, s

On opére la distillation dans des cornues en fonte de la
“forme =, de 2™30 de longueur, 075 de largeur et 0926

de hauteur avee tuyau de décharge de 016 de diamé-
tre. Dans chaque cornue on met 1 hectol. 1/2 de lignite,
soit 420 kilogrammes, formant une couche de 0m10.
La durée de la distillation est de 8 10 heures. On facilite
la distillation par un courant de vapeur surchauffée.

Le goudron est distillé dans un alambic pouvant en
contenir 1,200 litres. La distillation dure 24 heures. On
obtient :

600 litres d’huile légére.

200 — d'huile lourds.
400 kilos d'asphalte.
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L'huile légeére est soumise & I'épuration sulfurique et &
une rectification. On la nomme photogéne, elle a une
densité de 0.815 a 0.820 et bout entre 100 et 300 degrés.

L'huile solaire vient aprés avec une densité de 0.830
a 0,860.

HUILE DE TOURBE

La tourbe soumise & la distillation donne :

IR S e e e 445
Acide acétigue..o. . v sivhiaas 20
2 B e A AT T 5
AMMONIAGUS v it vieii: as 20
Hriled] dgsen o e e B s 20
— lONr e e e Sh 30
Paraffine ... ..... Sl Sl Lo Mond 10
Brai graseces- o dosilizdasia e 20
G arDO NS it e ol e S 330
B TR e TS B T 100
i o3 4 Lt e PO e i 1.000

L'huile légére rectifice et épurée a l'acide sulfurique
donne de 'huile lampante.

L'huile lourde donne de la paraffine et de I'huile de
graissage.

OLEORESINE

Appelée : Huile de bois, huile de Daii, Wood-oil, beaume
de Garjun.

L'oléorésine est fournie par différents arbres de la
famille des diptérocarpées, entre autres le dipterocarpus
turbinatus croissant en Cochinchine, au Cambodge, aux
Indes et & Malaga.

Voici comment se fait la récolte de I'oléorésine :

Aumoyen d'une hache on fait & T'arbre une section
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presque  horizontale et profonde, et, au-dessus, une
autre section verticale, venant rencontrer la premiére
" sous un angle aigu : on obtienl ainsi dans le tronc et &
hauteur d'homme, une sorte de bénitier ot I'huile se
rassemblera. On place dans le bénitier des charbons inean-
descents ou des feuilles imbibées d'oléorésine et enflam-
mées; le liquide Muidifié par la chaleur commence &
couler, on éleint le feu et quatre jours aprés on recucille
I'h iile. Le méme bénitier peut subir & & 10 fois T'action
du feu et on peut faire plusieurs bénitiers et a la méme
hinuteursur leméme arbre. On puise I'huile an moyen d'une
noche formée par une demi-noix de coco emmanchée d'un
oambou, et on la verse dans de grands récipients.

On distingue :

1° L'huile blonde provenant du dipterocarpus turbinatus
donnant au repos deux couches, une supérieure, claire,
limpide et jaune ambré, el une inférieure, trés abondante,
résineuse. visqueuse, d'un gris blane verdatre

2¢ L'huile noire extraite du dipterocarpus alcius, don-
nant parlerepos également deuxcouches. Le liquide supé-
rieur est épais, visqueux, fluorescent, rouge brun foncé
par rélraclion, gris verdalre par réflexion; la couche
inférieure moins abondanle, est noir verdatre foncé.

La densité des oléorésines oscille entre 0,960 et
0.966.

A la distillation avec de 1l'eau, I'huile blonde donne
20 ¢/, d'essence distillant entre 242 et 295 degrés; I'huile
noire en donne 32°/, bouillant entre 248 et 266 degrés

Ces essences ou hydrocarbures ressemblent & I'essence
de térébenthine.

L'aléorésine est employée pour faire des vernis des
laques, des peintures, pour enduire le bois etl'empécher
d’'étre attaqué par les fourmis blanches et les tarels. En
thérapeutique, elle est un succédané du copahu.
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HUILES DE RESINE

Les huiles proviennent de la distillation séche de la
eolophane. La colophane ou arcanson est le résidu de la
distillation de la térébenthine pour en obtenir I'essence.
La lérébenthine provient de I'incision faite aux diflc-
rentes espéces de pins qui en font autant de qualités
différentes ; voici la liste des plus connues dans le
commerce : :

Théréhent.de Bordeaux prov. du Pinus maritima.
— de Venise — — picea.
— d'Alsace — — id.
—  des Vosges —  — lariz.
— de Boston -~ — auslralis.
—_ d’Amérique — == strobus.
—  de Hongrie —  — mughos.
—  des monts Carpathes —  — cimbra.
— du Canada — —  balsamea. -
- d'Angleterre - — laeda.
- de Chio —  Pistachia lérébenthus

Un pin marilime donne 4 kilogrammes de gemme par
2o el pent en donner pendant 60 ans, Le darras estla
résine provenant de la solidification a l'air dela térében-
thine Le gallipot ou gomme molle estla résine qui s'est
écoulée au pied de 1'arbre. La résine vierge est celle qui
s'exsude naturellement des tiges ou des branches,

La térébenthine ou gemme est mise dans de grandes
euves dans lesquelles on dirige un courant de vapeur qui
dafond : la terre et impuretés lourdes se déposent au
fond, apres décantalion on obtient la résine jaune.,

On distille ensuite la térébenthine avec de l'eau, on
oblient 13 kilogrammes d’'essence de térébenthine et

-83 kilogrammes de colophane. L’essence redistillée con-
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stitue la soleine ou huile pour 1'éclaivage. La colophane
encore liquide est filtrée. Si, quand elle est liquide, on lui
incorpore 8°¢/s d'eau on obtient la résine de boutique
employée pour faire des chandelles de résine.

L'industrie des huiles de résine a pris naissance & Mont-
de-Marsan vers 1850.

La distillation de la colophane se fait dans un alambie
formé d'une chaudiére en fonte de 180 de dia. 1étre et de
4 métre de profondeur, surmontée d'un chapiteau con-
duisant les vapeurs dans un serpentin refroidi.

On la charge avec 1,300 a 1,350 kilogrammes de colo-
phane. On laisse fondre la résine avant d'ajouter le
chapiteau pour éviter les hoursouflements et laisser se
dégager I'eau. Aussitot que la fusionest tranquille on mes
en place le chapiteau que 'on lute avec du ciment el de
T'argile. S

1l y a deux maniéres de distiller : lentement ou ra;i-
dement. '

La distillation rapide se fait en 4 heures et donne des
huiles fortes, lourdes, épaisses, visqueuses, de den:ilé
0.980 4 0.990. Avec une charge de 1,325 kilogrammesde
colophane on oblient :

30 kilos d'essence de résine.

975 — d’huile blonde, lourde, visqueuse.
100 — d’huile bleue, forte, lourde et visqueuse.
221 — de brai dur et pertes.

L'essence de résine est employée comme dissolvant et
pour remplacer, dans certains cas, l'essence de téré-
benthine.

La distillation lenle se fait en 12 heures et donne des
huiles légéres, fluides, de densité 0.950 a 0.960. Avee
une charge de 1,325 kilogrammes de colophane mé-
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langée avee 13 kilogrammes de chaux blatée (soit 1 +/,),
on obtient :

30 kilos d’essence de résine,
250 — d’huile blonde.

400 — d'huile blanche.
160 — d'huile blonde.
140 — d’huile bleue.

80 — d’huile verte.
278 — de brai et pertes.

La chaux a pour effet de produire des huiles plus
légéres et de régulariser la distillation.

L'huile est clarifiée par un repos de trois semaines dans
de hautes cuves placées dans un lieu frais. L’huile est
ensuite décantée dans des bacs en tole d'une faible hau-
teur, et soumise & l'action du soleil et de l'air pour la
décolorer. Ces baes sont placés & I'abri des impuretés par
des chassis vitrés.

On purifie 'huile de résine en la chauffant & 140 degrés
et en l'agitant avec une solution de soude caustique de
1.400, on ajoute de I'eau, el on maintient la tempéra-
ture quelque lemps & 40 degrés. On soutire la solution
alealine, on lave & l'eau el on expose de nouveau -au
soleil. ;

On obtient de cetle facon 1'huile de graissage, 1'huile
d'imprimerie et poyr cirages.

L'huile destinée & étre employée & la peinture doit
subir le trailement suivant :

10 Une agilation avee 2 ¢/, d’acide sulfurique ;

2¢ Un lavage & I'eau bouillante avee courant de vapeur
d'eau ;

3¢ Une macération de deux heures sur de la chaux pul-
virisee ;

4° Une distillation sur cette méme chaux ;
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5° Un lavage a l'eau bouillante avec courant de va-
peur;

6° Une ébullition de deux heures avee 8 °/, de carbo-
nate de plomb,

L'huile devient siceative. On l'abandonne au repos
12 heures et on 'expose a la lumiére.

On avait considéré I'huile de résine comme composée
de colophane bouillant & 97 degrés; de rétinaphte bouil-
lant & 108 degrés ; de rétinyle bouillant & 150 degrés; de
rétinolone bouillant & 240 degrés, et de métanaphtaline fon-
dant & 67 degrés el bouillant & 323 degrés. Mais dans un
travail récent, M. Adolphe Renard a montré qu'elle était
composée par un mélange de trois hydrocarbures, dans
la proportion :

Ditérébenthylé.......c.cou,...... 80
Ditérébenthylébe . ... .. .. -<.uin 10
Dideetne .. orea v inss T e 10

Le ditérébenthyle est une huile incolore bouillant &
-333 — 336 degrés, de densité 0.9688 a 4~ 18 degrés. Son
pouvoeir rotatoire & la lumiére du sodium -4 59 degrés.
Son indice derélraction 1.53.A 'air en couche mincele di-
térébenthyle ‘absorbe 10 °/, d’oxygéne. L'acide sulfurique
concentré le change en ditérébenthyle-sulfronique. 11 est
attaqué par l'acide chromique, nitrique,le brome, comme
les carbures térébiques. Sa formule est : G'OH'S,

Le ditérébenthyléne est une huile épaisse, incolore, légé-
rement fluorescente, bouillant & 345 — 350 degres, de
densité 0.9821 a4 - 12 degrés. Son pouvoir rotatoire est
—+ 4degrés Il est inaltérable & l'air et a l'acide sulfurique
et & l'acide chlorhydrique. Sa formule est: G'°H'S.

Le didécéne est une huile incolore, non fluorescente,
bouillant a 330 — 333 degrés, de densilé 0.9362 & + 12 de-
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grés. Son pouvoir rotatoire est — 2 degrés. Inallé-
rable & 'air 1'acide sulfurique, nitrique et chlorhydrique.
Sa formule est C2°H3®,

L'huile de résine est employée pour le graissage, en
peinture ; pour la fabrication de 'encre d'imprimerie, du
cirage, des enduils hydrofuges, et des graisses pour
voiture.

GRAISSE DE RESINE

La graisze de résine est de I'huile de résine solidifiée
par la chaux. La chaux solidifie les huiles fortes mais ne
solidifie pas les huiles légéres obtenues par distillation
lente de la colophane sur la chaux. Pour avoir une graisse
de moyenne consistance on prend :

70 parties d’huile légére de résine.
25 — d’huile lourde de résine.

5 — de chdux.

Voici comment on opére : On fait d'abord un mélange
de 1 partie de chaux tamisée avec 3 parties d'huile, e'est
ce qu'on appelle faire la composition. On verse ensuile
20 kilogrammes de composition dans un mélange de
66 kilogrammes d’huile légére et 33 kilogrammes d’huile
lourde et on remue jusqu’a ce que la graisse soit prise.

La graisse noire landaise s'obtient en ajoutant 20 °/, de
goudron a la composition de la graisse pour l'empécher
de se résinifier trop a 'air.

La graisse blanche landaise se prépare avec 20 °/, d’huile
minérale.

L'enduit hydrofuge avec I'huile de résine s'obtient en
fondant ensemble :

Hutleida T e B s s s o i b 500
REAIne D e ek b el 390
Savonblanc.. coan ot Sl e e e a0

~ On l'applique a chaud sur les surfaces a préserver.
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OZUKERITE

Un nomme ozokérite, ozocérite, cire minérale, une ma=-
tiére cireuse ressemblant beaucoup & la paraffine, de
couleur noir verddtre foncé, fondant & 50 ou 60°. On
rencontre cette substance sur les pentes de la chaine des
Carpathes et particulitrement dans le voisinage de Dro-
brobillz en Galicie, out elle forme, & une profondeur de
40 métres, de grands nids dans I'argile bitumineuse. On
la fait fondre dans des chaudiéres ouverltes en fer, on
laisse déposer quelque temps les maticres terreuses et on
la coule dans des tonneaux en bois. C’est dans cet état
brut qu'on la livre au commerce,

A Sloboda Rungarska, prés de Koloméa dans la Ga-
licie autrichienne, on trouve de la cire minérale fondant
a 80°, de densité 0,60 et d'une couleur jaune.

On a signalé la présence de la cire minérale aux Etats-
Unig, dans une région montagneuse située & 114 milles a
I'est de Salt Lake City (Utah).

Voici les détails sur les opéralions employées pour
blanchir et épurer 'ozokérite:

On fond cette cire avec de l'eau dont la température
esl maintenue a 60° : la terre et les autres impurelés se
déposent an fond du vase ; on décante 1'ozokerite liquide
surnageante dans une cornue chauflée parun foyer et
dans laquelleon peut introduoire de la vapeur surchaufiée,
on y ajoule 5a 10 ¢/, de fleur de soufre suivant la na-
ture de la substance & traiter ou le résultat que I'on veut
obtenir, On distille sans interruption avec l'aide de la
vapeur surchauflée. Le produit distillé est jaune sans
fluorescence et dichroiste

Le rendement est de 92 °/,. On coule le produit de la
distillation dans des moulesen fer-blane comme ceux em-
ployés dans la fabrication de la stéarine el pressé encore
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chaud, les plaques de la presse étant maintenues de 33
4 50° : il s'écoule une huile minérale qui se prend en
gelée par refroidissement.

On fond ensuite les plaques sortant de la presse dans
un bain-marie & 70° ¢., on y ajoute 20 ¢/, d’alcool ou
d'éther de pétrole, on coule dans des moules plats el on
soumet les pains & une seconde pression a la presse hy-
draulique.

Les gateaux en sortant de la presse sont refondus et
remués pendant 4 heures avee dn noir animal (du noir
de sang), on filtre sur du noir animal (fig. 18) et on ob-
tient ainsi, aprés refroidissement, une substance blanche
et dure que 1'on désigne sous le nom de cérésine.

Le rendement est de 70 & 80 °/, de la masse brule.

La céresine se livre dans le commerce blanche on
jaune. On 'emploie avantageusement pour remplacer la
cire d'abeilles : pour la fabrication de I'encaustique, des
bougies, pour le glacage du papier, des merceries, pour
l'isolement des fils électriques, pour le glacage du linge,
pour fabriquer la paraffine (v. plus loin), ele.

La cire de Paris est un mélange de cérésine, de fleur
de soufre et de résine.

La eire nouvelle est un mélange de cérésine et de cire
de Carnauba. :

Le leken est la cérésine du Caucase.

Voiei d'autres variétés de cires minérales trouvées en
plus ou moins grande quantité.

La scheererite est une substance molle d'aspect gras,
blane naecré, ressemblant au blanc de baleine, fusible &
4%, soluble dans I'alcool d'ou elle se dépose en aiguilles
nacrées. Elle est composée de 75 °/, de carbone et 235 ¢/,
d’hydrogene.

On la rencontre dans le lignite brun d'Uznoch prés
Saint-Gall (Suisse),
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L'élatérite appelée bitume élastique, caoutchoue fossile,
est une matiére molle, élastique, de couleur brun noira-
tre tirant sur le verdétre, fusible & une température pea
élevée en une masse visqueuse et brulanl avec une
flamme fuligineuse.

On la trouve dans les minerais de plomb d'Oden prés
de Castleton en Derbyshire et dans les couches de houille
de Montrelais dans la Loire-Inférieure. !

La sckaufite est une cire rouge fondant & 3260, peu
soluble dans l'aleool, la benzine et le chloroforme, sovlu-
ble dans l'acide sulfurique, de densité 1.2, el renfer-
mant 4.5 ¢/, d'ean. Par distillation, elle laisse une colo-
phane rouge brun donnant un vernis brillant. Elle exisie
en Dalmatie en Bukowine, aux environs de Wemma,
dans le grés schisteux sous forme de cordons de 10 cen-
timétres de diamétre.

La hartite est une cire fossile blanche, ressemblant &
la cire d'abeilles, fondant & 740. On la rencontre dans les
fissures de lignite d’Oberhart, prés Glaggnitz dans la basse
Autriche et & Rosenthal prés Kolflach en Styrie.

La keulite ressemble & la scheererite et se rencontre
comme elle dans les lignites d'Uznach. Elle fond a 108s.
Elle est composée de carbone 92 3 el hydrogéne 7.7.

L'idrialine est une substance blanche ressemblant aun
blanc de baleine que l'on rencontre dans les mines de
mercure dldria. Onl'extraitparl’essence de térébenthine.
Elle est peu soluble dans l'alcool et ne fond qu'a une
température élevée. Elle est composée de carbone 94.9
et hydrogéne 5.1.

PETROLE SOLIDE

MM. Fréson, Dumont et Francou sont les premiers qui
aient songé a solidifier le pétrole avee du suc d'euphorbe,
en 1883. Ce procédé n'eut aucune suile.
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M. Léonard Roth & Brookyln est parvenu a solidifier
Je pétrole brut ou raffiné d'une facon pratique au moyen
d’un acide gras. Voici comment on opére : :

Le pétrole est chauffé de 40 & 45> et ony verse 2 °fs
d'acide stéarique fondu ; on ajoute 4.5 a 2 */, d’acide sul-
furique & 66 et on verse la masse dans des cuves conte-
nant de I'eau & 35¢ alcalinisée avec 1.5 °/. de soude caus-
lique. Le pétrole se solidifie aussitdl el vient former
aprés refroidissement une couche compacte & la surface
de la cuve.

ISADONAPOTE

C'est une graisse minérale fondant & 35c que 'on relire
du pétrole. Les résidus restés dans I'alambic de seconde
distillation sonl mélangés avec le tiers de leur poids de
la fraction de densité 0.865, on introduit le mélange dans
unecornue, et on chauffe doucement jusqu'a 180 i 200e ¢.
La distillation est mise en route au moyen de vapeur
surchauffée. La fraction ayant moins de 0.945 n'a au-
cune valeur, on recueille au-dessus jusqu'a ce que les
frois quarts de I'alambic soient passés ; on laisse refroidir
pendant 3 heures, on charge de nouveau avec un mé-
lange d'huile légeére de 0.865 et de résidu et on conduit
la distillation comme ci-dessus. On ne vide I'alambic
qu'aprés chaque seconde opération.

La masse distillée est chauffée a 80° et épurée comme
le pétrole au moyen de I'acide sulfurique. On y incorpore
2 83 o/, de cérésine et on obtient V'isabonaphte du com-
merce.

On obtient 42 ¢fo de graisse du poids du goudron de
pétrole.
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VASELINE

La vaseline est une graisse minérale retirée du pétrole
ou mieux des résidus de pétrole.

Son apparition dans le commerce remonte a 1873 ; on
Ie vendait en Amérique sous le nom de cosmoline. On I'a
importée en France sous les noms de cosmoline, déodo-
vine, pétroline, pétréoline, vaseline, piméléine, graisse mi-
aérale, etc.

Voici la maniére de préparer cette substance :

Les résidus de pétrole, que I'on obtient aprés en avoir
extrait le liéroséne et les huiles de graissage, sont soumis
pendant 2 jours & l'action d'une température de 150 a
1600 dans une chauodiére plate placée au bain de sable
comme le montre la fignre 21,

Fig. 21, — Chauffage des goudrons de pétroles.

Ce chauffage a pour but de chasser tous les produits
empyreumatiques et les principes odorants. On ajoute
3 °/o de noir animal, on remue bien et maintient la tem-
pérature 2 heures entre 100 et 120°. La masse est ensuite
filtrée sur du noir animal en grain contens dans des for-
mes disposées comme celles des filtres & noir des sucre-
ries, chauffées dans des étuves & la température de 50°
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comme nous le représentons dans la figure 22. Ces
formes ont 1 métre de hauteur, 40 centimétres de lar-
geur a la parlie supérieure et 5 centimélres a la partie
inférieure. Aprés 6 passages sur le noir, on oblient ordi-
nairement de la vaseline blanche et sans odeur, quelque-
fois, lorsque le produit est impur il faul 8 et 9 passages.
Pour oblenir de la vaseline blonde on se conlente de
4 passages, pour oblenir la brune 2 passages sulfisent.
L'huile en passant sur le noir diminue de densilé el se
débarrasse de ses produils oxygénés colorants odorants
et autres. Enfin pour I'obtenir parfaitement blanche et
indore on la distille dans le vide.

=

Figz. 22. — Filiration de la vaseline,

On obtient 7 & 8 °/, de vaseline blanche pour 100 de
résidu ; ce qui correspond & 1 ¢/, du pétrole brut.

Un autre procédé d'extraction consisle a Lrailer les
résidus de pétrole par l'alcool bouillant 4 95, on dé-
cante el on évapore l'alcool qui laisse la vaseline a'peu

prés pure,
19
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La vaseline se présente sous 'aspect d'une gelée blan-
che sans odeur, sans gout, onctueuse au toucher, elle a
la consistance da beurre. Elle fond entre 30 el 360 selon
la nature du goudron qui a servi & sa préparation, Sa
densité varie avec son degré d'épuration entre 0.840 et
0.860. Elle boutau-dessus de 300e et distille sans résidu
en s¢ décomposant en huile minérale et paraffine.

Elle résiste & I'action de l'air humide, aux acides et
aux alcalis étendus. Elle ne rancit pas ni ne se sapo-
nifie.

Elle est insoluble dans l'eau, soluble dans la propor-
tion de 20 °/, dans 'alcool & 95° bouillant, en partie dans
I'éther, et en entier dans le sulfure de carbone, le chlo-
roforme, les essences de pétrole el de térébenthine, les
huiles végétales. Mélangée a la glyeérine, elle la solidifie
apres refroidissement. Sa eomposition est :

Elle se rapproche de la paraffine, du reste la vaseline
ne serait qu'un mélange de paraffines a points de fusion
différents. : ‘

VASELINE ARTIFICIELLE

Partant du principe que la vaseline n'est qu'un mé-
lange de paraffines et d’huiles minérales, on a cherché a
obtenir celte graisse en combinant une paraffine solide
avec un hydrocarbure liquide bien épuré. On évite de
cette maniére le procédé cotleux de purification des ré-
sidus de pétrole.

On peut dire qu’actuellement les 90 °/s de la vaseline
commerciale sont fabriqués ainsi. On a pu de celte facon
livrer la vaseline & un prix modéré qui facilite beaucoup
ses applicalions industrielles.
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Voici comment on procéde a cette préparation d'aprés
le procédé Villon :

On se sert de parafline pure que l'on trouve assez pure
dans le commerce; nous choisissons de préférence la
parafline d’ozokérite.

On emploie de I'huile minérale de densité 0.840 4 0.850,
on I’épure & 'acide sulfurique et A la soude. Pour cela
on l'agite avec 10 °/o d’acide sulfurique avec l'appareil
barboteur d’air, pendant 30 minutes, on laisse reposer
la nuit, on décante I'acide ; on le remplace par 59/, de
nouvel acide, on agite 15 minutes, on laisse reposer
§ heures et on décante l'acide inférieur, On lave I'huile
a cinq reprises différentes avec 20°/, de son volume
d'eau; on l'agite avec 5 ¢fo d'une sulution de soude de
densité 1.200 et on lave deux fois. L’huile est ensuite
distillée dans un courant de vapeur surchauffée. On la
laisse digérer avec 10 °/o de chlorure de zine en poudre
pendant 24 heures dans un-tonneau tournant, & la tem-
pérature de 23 & 30°. On décante I'huile dans un appareil
agitaleur & air, on la mélange avec 2 °/, d’hydrosulfite
desoude et on agite avec de 'air dont 'acide carbonique
écompose 'hydrosulfite. On ajoute 5°/, d'eauet on laisse
reposer, on décante la partie liquide, on lave encore
ane foisa I'eau et on obtient une huile blanche et inodore.

Dans une chaudiére sphérique & double enveloppe
comme celle représentée figure 23, on met 200 kilogram-
mes de paraffine par le trou d’homme B. On porte la tem-

> péralure & 150° au moyen de la vapeur arrivant par le
tuyau A, et au moyen du tuyau Con injecte de I'air chaud
dans la paraffine pendant 2 heures environ. Au boul de
ce temps, on ajoute 200 kilogrammes d’huile minerale

blauche, on ferme le trou d’homme B, el on contit ¢ &
‘ehauller sous pression pendant une heure, on ™ ute
20 Llogrammes de noir d’'os et on continue a ¢l ler
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une heure. On fait écouler la masse dans des mises en
tole ou elle se prend en gelée.

On la distille ensuite dans le vide avec les mémes appa-
reils que la glycérine. La vaseline a recu de grandes ap-
plications en pharmacie pour remplacer 'axonge et pour
de nombreuses préparations pharmaceutiques et en par-
fumerie pour la préparation des pommades, car elle dis-
sout et retient bien les parfums. On l'emploie beaucoup
pour le graissage des cuirs, des armes, etc. Dans les su-
creries on s'en sert pour abattre les mousses qui se
produisent pendant la carbonatation ; elle sert au méme
usage dans les fabriques d'extrait et dans les distilleries.

Fig. 23. — Prépnrntloumdc la vaseline.

Enfin combinée au sulfure de carbone elle sert & la
préparation d'insecticides contre le phylloxera.

PARAFFINE

La paraffine a été découverte en 1829 par Reichenbach
dans le goudrpn de hétre. Selligne en France et Jobard
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en Belgique I'ont retirée des schistes bitumineux. Rece en
Irlande I'a extraite de la tourbe et Young en Angleterre
et en Amérique I'a obtenue avec le boghead.

La paraffine est solide, incolore, translucide sans
odeur ni saveur, légérement élastique ; elle a un toucher
gras, sec et onctueux et ne tache pas comme les graisses.

On lui a donné le nom de paraffine pour sa neutralité
envers les autres corps : parina affinis. Sa densité est en
moyenne de 0.870 et son point de fusion entre 45 et 65
suivant sa provenance, Nous donnons ci-aprés ces diffé-
rents points de fusion :

Point Densitd

de fusion
Paraffine du boghead....... 455 0872
—_ de l'ozokérite . ... 63 0 870
— du pétrole ........ 61 0 873
- du schiste..,....... 49 0 875
- de la tourbe...... &6 17 0871
- delapoixiiic-v, 467 0 877
- de la cire de Chine. . 37 0 866
—_ de lacired'abeilles. 62 0 870
—  dugoudrondebois. 60 0 874

Elle bout & 300°. L’acide sulfurique, les acides, les al-
calis et tous les agents sont sans action sur la paraffine.
On peut la distiller dans le vide sans décomposition.

On la retire de 'ozokérite, du pétrole, et des produits
de la distillation de la tourbe, du schiste et du bog-
head.

Dans I'ozokérite elle existe toute formée. Jusqu'en 1875
on 'obtenait de la cire minérale en la soumettant & la
distillation séche sur un feu direet; on obtenait de I'es-
sence de pétrole, du pétrole et 70 & 80 °/, d'une masse
paraffinée appelée beurre de paraffine, fondant & 45-48°,
Le beurre de paraffine était soumis & la turbine centri~
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fuze gqui en séparait une grande quantité d’huile, on avait ]
la rarajfine en écailles que l'on pressait & la presse hy- |
draulique, que 'on soumettait pendant six heures & un jet |
de vapeur surchauffée pour enlever les produits volatils |
el I'on obtenait ainsi la paraffine dure, fusible a 620 ¢, |

On réunissait les huiles qui s'écoulaient des presses hy- |
drauliques et de la turbine et on les soumettait & la dis- ]
tillation, on obtenait une masse paraffinée que I'on trai- |
tait comme la premitre et qui donnait une paraffine
fondant a 46-54° c.

Avec I'huile qui s'écoulait de la seconde masse paraf-
fineuse, on obtenaitune troisiéme paraffine fusible a 45°¢c.

On obtenait en somme un rendement de 40 °/, du
poids de I'ozokérite en paraffines diverses. Voiei main-
tenant comment on opére :

On distille 'ozokérite dans un alambic avec dela vapess
surchauffée. On emploie une cornue semblable & celle em-
ployée pour ladistillation du goudron ou dupétrole, en fer
Torgé, avec tuyau de vapeur plongeant jusqu’au fond et mumi
d'un blanchet. L'alambic peut contenir 2,000 kilogrammes
d’ozokérite qui peuvent étre distillés en 42 heures. Le con-
denseur est composé d’un refroidisseur & air composé de
tuyaux verticaux de 10 & 15 centimétres de diamétre et
d'un serpentin a eau en fer ou en plomb placé dans um

récipient dont I'eau doil étre maintenue & 70°. La paraf-
fine brute obtenue par distillation fond & 57-60° B. Onla

purifie par les procédés que nous indiquerons plus loin .
On a unrendement de 65 & 70 °/e.

Yoici maintenant comment on extrait la paraffine des
huiles paraffineuses provenant soit du pétrole, soit des
lignites, =oit des schistes, soit de la tourbe, soit du bo-
ghead. Le traitement est identiquement le méme pour
tous les cas. Cette extraction comprend :

4° La distillation des huiles paraffineuses ;
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“ 2 Epuration des huiles paraffineuses ;

3¢ Refroidissement de ees huiles ;

4o Filtration de la paraffine brute ;

S¢ Pressage dela paraffine braote ;

6o Epuration de la paralfine.

La distillation fractionnée des huiles de paraffine est
d’invention récente, elle joue un réle important dans le
raffinage des huiles pures. L'appareil de Young et Beilby
se compose d'une longue chaudiére cylindrique, divisée
en compartiments, de telle facon que I'huile introduite &
un bout suit une route tortueuse pour atteindre l'autre
extrémité. Chaque compartiment poss’ ' wun tuyau
d'écoulement propre et un systéme de co.  .seurs tubu-
laires maintenus & une lempéralure assez basse pour con-
denser les huiles qui ont la volatilité que 'on veut obte-
nir. Les condenseurs les plus chauds sont ceux qui sont &
l'extrémité de la chaudiére, les moins chauds sont au
commencement.

Les vapeurs des huiles plus volatiles que celles corres-
pondant & la température du condenseur passent par les
condenseurs successifs pour y étre séparées.

L’huile circule d'un compartiment & I'autre en se sépa-
rant successivement de ses parties les plus volatiles jus-
qu'a ce qu'elle arrive au dernier d’oni elle sorl solide. La
plus grande chalear est appliquée du coté par lequel sort
! le résidu, tandis que la chaleur perdue partiellement est
appliquée aux parties de l'alambic qui contiennent les
huiles dont le point d'ébullition est plus bas.

L'huile de paraffine se concréle a 28 ou 30e.

L'épuration de I'huile paraffineuse consiste en un trai-
tement & l'acide sulfurique. Les huiles sont fluidifiées
dans une cuve en bois munie d'un serpentin de vapeur,
lorsqu’elles ont la température de 45° on les filtre sur des

| filtres en laine disposés dans une caisse chauffée, on les
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débarrasse ainsi des matiéres goudronneuses noires en=
trainées par la rapidité de la distillation. On les améne
ensuite dans une cuve en téle doublée de plomb, chauflée
a 400 par de la vapeur et on les agite avec 5 °/ d'acide
sulfurique concentré pendant une heure an moyen d'un
barbotage d'air. Aprés 12 heures de repos, on décante
'acide noir qui se trouve & la partie inférieure, on ajoute
1a2°, de chaux éteinte en poudre fine, on agite 30 mi-
nutes, on laisse déposer le sulfate de chaux et on soutire
I'huile aprés 12 heures,

Pour extraire la paraffine de ces huiles, il faut les lais-
ser refroidir lentement de facon & obtenir une cristallisa-
tion pailletée, Pour cela on les expose en hiver dans des
baches plates de 50 cenlimétres de profondeur, a la tem-
pérature ambiante.

Il faut de deux a quatre jours, suivant la saison, pour
que la température de I'huile s'abaisse & la température
de I'atmosphére. On obtient une masse solide dont les
cristaux sont entrelacés et si parfaitement qu'il est impos-
sible, en I'égouttant seulement, d'en séparer 1'huile qui
forme environ les 75 °/, de la masse. On écrase le pro-
duit entre deux cylindres a grosses cannelures placés au-
dessus d'une grande cuve ; la bouillie est envoyée dans des
filtres-presses au moyen de pompes. On oblient la paraf-
fine sous forme de gileaux écailleux que l'ondésigne sous
le nom d'écailles dures ou de paraffine en éeailles ; il
g'écoule une huile visqueuse, paraffineuse d'out I'on retirera
encore de la paraffine par un refroidissement énergique
comme nous le verrons plus loin.

Un procédé de refroidissement des huiles paraffineuses
en grandes masses a été imaginé par M. Belby. Il consiste
& enfermer les huiles dans des caisses de 5 métres delon-
gueur, 2750 de profondeur et 30 centimétres de largeur,
disposées par séries de 10 et supportées par des sommiers
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placés & 3 metres dusol. Chaque série d’appareils peut
contenir 36,000 litres d’huile. Les caisses sont séparées
enire elles par un espace dans lequel on fait circuler de
T'air froid ou des tuyaux renfermant un courant de liquide -
incongelable venant d’'une machine a glace. Il faut
96 heures pour obtenir le refroidissement a 0 degré.

L'huile paraffineuse est complétement solide et
ne forme qu'un bloc. Pour l'extraire des caisses,
celles-ci sont munies, au fond, suivant toute leur lon-
gueur d'une vis de 30 centimétres de diamétre. Chaque
vis traverse la cellule & l'un des bouts, au moyen d'un
stuffing-box et de ce coté est munie d'un engrenage qui
luidonne le mouvement, environ 6 révolutions par minute.
A l'autre extrémité de la cellule, se trouve une ouverture
ménagée & la partie inférieure et par laquelle tombe
la paraffine écrasée et amenée par la vis. Le fond du bloe
se trouve ainsi coupé et enlevé, le poids de sa masse
T'oblige & suivre la vis jusqu'a ce qu'il soit entiérement
débité ; on favorise le glissement du bloec de haut en bas
en construisant les caisses plus larges au fond que dans
le haut. Des appareils de ce systéme fonctionnent &
Ockband et & Midealder ol on refroidit 35,000 litres d’huile
par jour,

La bouillie de paraffine est filtrée au filtre-presse, on
obtient des gateaux de paraffine en écailles et de 1'huile
paraffineuse qui s'écoule.

Les huiles qui s'écoulent des filtres-presses sont re-
froidies & 5 degrés au moyen d'une machine a glace et
on passe au filtre-presse pour recueillir la paraffine qui
g'est déposée. On emploie aussi beaucoup la machine a
tambour que nous ayons décrite pour l'extraclion de la
stéarine de l'acide oléique.

Les huiles qui s'écoulent du deuxiéme passage au filtre-
presse sont distillées et le produit de la distillation traité
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comme les huiles brutes paraflineuses ; on obtient en-
core une certaine quantiié de parafiine & point de fusion
moins élevé.

Yoici comment s'épure actuellement la paraffine brute:

On la fond dans une cuve en bois chauffée par la vapear
et on la fillre dans des poches en laine, on la coule dans
des moules en fer-blanc de la dimension des cadres des
presses hydrauliques. Aprés refroidissement com-
plet les ghteaux sont soumis & une pression considérable
dans des presses de stéarinerie. Les painsde paraffine
pressés sont fondus dans une cuve en bois munie d'un
serpentin de vapeur efla masse mélangée avee 20 °/,
d'essence de pétrole ou de schiste, et on coule dans des
moules en fer-blanc comme précédemment. Aprés re-
froidissement les pains sont soumis & I'action d’une presse
hydraulique qui en expulse 'essence de pétrole ajoutée
entrainant avec elle les produits noirs et les huiles paraf-
fineuses, cette presse hydraulique est munie d'une che-
mise en tole pour éviter I'évaporation du dissolvant. La
paraffine est refondue une seconde fois, mélangée avec
40 ¢/, d’essence de pétrole, coulée en plaque el pressée,
on la soumet ensuite & un courant de vapeur surchauffée
pour enlever les derniéres traces d’essence. La paraffine
est ensuite filtrée sur du noir animal contenu dans des
formes et finalement coulée en pains pour étre livrée au
commerce.

Les applications de la paraffine sont nombreuses:

On l'emploie pour fabriquer des bougies, pour enduire
le boisdes allumettes; pourimperméabiliserles tissus, pour
méler & l'empois dans 'empesage du linge; pour enduire
le bois des tonneaux de biére, pour préserver les vases en
verre, en mélal et en bois desliquides susceptibles de les
atlaquer ; pour enduire les bouchons ; pour fabriquer des
enduits hydrofuges ; pour préparer la vaseline, etc...
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CHAPITRE IX

Lubrifiants

Un bon lubrifiant doit réduire la friction au minimum,
étre parfaitement neutre et d'une composition uniforme.
Il ne doit pas devenir gommeux, ou subir une altération
quelconque au contact de 'air, Il doit pouvoir supporter
une haute température sans décomposition ni perle, et
une basse température sans se solidifier ni déposer des
maliéres solides. Son prix et son application pour 18
graissage de parties lourdes ou légéres offre aussi une
question importante.

L'huile lubrifiante la plus fine est celle employée habi-
tuellement pour 'horlogerie et autres mécanismes dé-
licats.

On la retire généralement de I'huile de spermacéti ou
blanc de baleine ; elle est obtenue en faisant digérer, dans
des auges, le blanc de baleine avec des copeaux de plomb
trés propres pendant8 & 40 jours. Il se forme alors un
stéarate de plomb solide, qui reste adhérent anu métal,
tandis que 'huile est devenue plus fluide el moins sujette
& s'épaissir & froid. On I'emploie pour le graissage des
machines & coudre et autres machines légéres. Quelques
huiles vendues pour cet usage ne sont qu'un mélange de
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«érosine et d’huile de coton ou du spermacéli minéral
(vaseline).

Une bonne huile lubrifiantelourde est retirée de I'huile
lourde de paraffine par la décomposition des produits
lourds en produits 1égers L’huile brute contient encore
une quantité considérable pour 100 d’huiles légéres et
inoffensives, trop claires pour étre utilisées comme lubri-
fiantes.

Dans le procédé Marill, ces huiles légéres sont séparées
des autres par injection de vapeur surchauflée dans les
huiles chauffées presqu’a leur point d’ébullition; les
huiles légéres étant ainsi chassées, il reste une huile
lourde, ayant la pesanteur de 26 & 29 d=grés Baumé et
bouillant & 575 degrés Farh. Cette huile, mélangée avec
une bonne huile de saindoux, fait une excellente huile
lubrifiante peu colteuse.

Les huiles qui servent ordinairement pour le graissage
des machines et oulils, sont généralement des mélanges
d’huiles lourdes de pétrole et de paraffine, d’huilé de
saindoux, de baleine, de poisson, de palme et quelquefois
d’huile de graine de coton et d'huile de résine. Mais il y
a autant de ces huiles composées que de marchands pour
les vendre :

Voici une des formules:

PArolo. . . .oisi sionivsssonnusse 30
Huile de paraffine brute......... 20
—  Ab BAINAONX, eissanes i wisser M)
— depalme.. ... ... sevsas 10
— de graisse de coton ....... 20
100

Les graisses solides ou demi-solides, dont on se sert
pour le graissage des axes, efc., sont composées de di-
verses substances.

La graisse de I'razer est composée d’huile de résine, en
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partie saponifiée, c’est-2-dire, en savon de résine et une
huile de résine. Pour cette préparalion, 2 lit. 250 d'huile
de résine n® 1 et 11 lit. 250 du n® 2, sont saponifiées avec
une solution de 500 grammes de sel de soude dissous dans
4 lit. 750 d’eau, avec 5 kilogrammes de chaux tamisée.
Aprés l'avoir laissé reposer 6 ou 7 heures, on la soutire et
on la mélange avec 4 lit. 500 d’huile de résine n® 4,
15 lit. 750 du n°2 et 21 lit. 375 du n® 3. L’'huile de résine
est obtenue par ladistillation de la résine ordinaire : le
produit obtenu s'étend depuis une huile efflorescente trés *
légére, jusqu'a une huile efflorescente lourde ou goudron
colophonique. :

La bakourine de Muller, fondant & 80 — 85 degrés est
préparée avec 100 parties de pétrole de Bienne, (Bienn-
Pétroleam) ou de naphte brut avec 23 parties d’huile de
ricin ; on fait agir dessus 60 parties de.So*HO (66° B.) ;
on melange avee 300 parties d'eaun froide ; on laisse re-
froidir ; on neutralisel'acide & la potasse et on lave.

La graisse de Pitt pour axes, moulins, etc.,est préparée
comme suit :

* Huile noire ou résidu de pétrole... 270 lilres

Graisse minérale.s.cvss.casnaonn, 25 kilogr.
Bésine en poudre.....-iiasssussns 30 —
Lessive de S0Ude . vusevvesii vases 9 litres

On méle le tout, a l'exception de la lessive, on chaufle
& 23¢ Farh, on ajoute la lessive en remuant.

Le lubrifiant Hendrick est préparé avec I'huile de ba-
leine ou de poisson, de céruse et de pétrole. L'huile et le
pétrole, en quantités égales, sont mélés et chauffés gra-
duellement jusque entre 350 et 400 degrés Farh et ensuile
mélangés avec une quantité suffisante de pétrole pour
lui donner la pesanteur nécessaire.
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La préparation de Chard pour le graissage des parties

lourdes :
Pétrole(2852 B} vonecanssnrnsnaes 370
T e T o e S S 60
Plombagine......... AT = ey 60
Cire d'abeilles..covsevrvnnes tess 125
Selideisonde; s, e i mans s varea B0

mélez et chauffez & 440 degrés Farh pendant 30 minutes.

Voici les principaux mélanges employés comme lubri-
fiants : '

1. Résidu de pétrole, alcali, ammoniaque et salpétre.

2. Huile de ricin, suif animal, huile végétale, farine
de blé. i

3. Graisse noire, huile minérale, minium,

4. Huile de colza, huile d’olive, huile’de pied de beeuf,
gaindoux.

5. Graphite, huile, caoutchoue.

6. Gaiac et spermacéti.

7. Poudre d'ivoire et spermacéti.

9. Etain et pétrole.

10. Zinc et caoutchoue.

11. Bronze plastique et caoutchouec.

12. Suif, huile de palme, sel de tartre, eau bouillante.

13. Huile, graphite, huile de résine.

14. Résidu de pétrole, sel, potasse caustique, sel am-
moniac, essence de térébenthine, huile de lin, soufre.

15. Résidu de pétrole et farine.

16. Pétrole léger et pétrole lourd.

47. Résidu de pétrole, saindoux, sonfre, tale.

18. Huile, cire, caoutchouc, résine, potasse:

19. Résidu de pétrole, sel de soude, soufre et kérosone.

20. Glycérine, graphite, astertas, kaolin, manganése,
talc. '
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Sulfure de plomb, carbonate de plomb, liége.
Résine saponifiée, farine de blé, pétrole, graisse

animale ei soudc.

23,
24,
25,
26.
27,
28.
2.
30.
31.
32,
33.
34.

Métal de types et caoutchoue.
Charbon, anthracite et suifl.

Oxyde d'étain et cire d’abeilles.

Tale, magnésie, chaux et huile.
Soufre et pétrole.

Caoutchoue vuleanisé, pétrole et suifl
Huile de paraffine et lait de chaux.
Asbeste et suif.

Spermacéti et caoutchoue.

Suif, pétrole, soufre et poix.

Mercure, bismuth, antimoine.
Pétrole, sel de soude, chaux, suif, saindoux, sel,

goudron de pin, térébenthine, camphre, alcool.

35.
36.

37

38.
39.
40.

Soufre, plombagime, mica, suif, huile.

luile de palme, parafline, alcalis et asheste.

Suif, huile, paraffine, eau de chaux.

Huile de lin, huile de coton, suil, eau de chausx.
Pétrole, suif, cire, soude et sulfate de soude.

Huile animale, huile de croton, spermacéli, suif,

soude, potasse, glycérine et ammoniaque.

41, Feuilles de papier, ou tissus imprégnés de graphite,
stéatite, paraffine, colle et gommes solubles (7he oil et
colourman’s journal).
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af-160  ador
Huile de ch2nevis.....esceeanes 2 1 4741
de colza. s snsasenn-na-ar A 4783 4 §709
A B i S e e T i3 {1 4787
de moutarde.......-.... 1 &795 1 4763
IS 1T 6 oo et s ety PR P o 5 R P i)
thoeilletts o ves Les i ATATTS 1 4765

e e W

T e Srr i ol 2 » 2 4671 -
EORTICITE s uh e are Covaleinis o » 1 £77%
18 SERAMEO: s v s nnion s » 1 4703

Déviation du plan de polarisation des huiles,
d’aprés PETERS

Degrés Degris dn

nOrmAux saccharimalra
Huile d’arachide.....svsse. — 6 » 4+ 035
— d'amande douce...... — 2'30" — 02
— deienlzal v e e =BT BOESTN D
— de chénevis..,svees.e. — 67307 — 035
—Ederentone Ve e v s == 0 — 07
e fatne s vssenrenen inackive inaclive
— de croton.cviacecanes o 945" - 426
= e linh st AR R T — 03
— denoisette.c.veare. — 20 40" — 02
—. denoix..... devaes et ONACLIVE inactive
— d'eillette,,oon. .. ease — T30 — 06
— d'olive comestible.... 4 9 50" < 075
— d'olive industrielle ... - 16" 50" 4 13
— dericin .veevrinnanes 4 82507 4 407
— desésame.....oenees 128 4+ 5ow

Déviation du plan de polarisation exprimée en degrés

saccharimétriques, d'aprés Bisnop

Huile d’amande douce......savcveriassne — 007
— d'arachide (cote occidentale d’Afri-
(U)ol veiaus eatdere sl iee — 0 &
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Huile de colza indigéne....... e e
T 0T FENE S Y ) A S . — 18
— de Hn élranger.....ssssiesssscens — 0 3
S N A O A e B S s e 017
e 4ot G R AR e Rl F ) LU o Eeuniy
S Pl tabtee O A e + 0 6
— depavot & froid ...coeveiiiinanns » »
~— de'pavol ki ehaud. .. ... on. e ».o»n
— de sésame ancieN...cvveeevransnn. 4+ & 4
— desésamedchaud............c..s + 2
— desésame.......... I A s o e
— desésame desIndes...ovoiinneneee + T 1
i (g e e e s e S e 10 S

Déviation du plande polarisation exprimdée en degrds

saccharimélriques, d'aprés PauL GiRARD

Huile de cameling...c.ccoesnsesss ' 2 3
— de coton..... e L T
— d'amande douce......c00c.. 1 »
— i deicoR r o e e = O
— de faine...... e s RO
— hmilletie e v s cnris aniane 07
— de chénevis.eeuunnnne e ik et s S LY Ey
— d'arachide..... e o et M e () 1
—  ‘denoisette....cviersessens = 053
— delin........ S AT aae e el | e
— denoiX..iisiviissssisnese — N B
— dlabricot s i ivan s e de == BN
—effalivel uos ool e S st il %
— de pignon d'Inde.......... 4+ 09
— de ‘moutarde..... vesimanssl = 3B
— B SESAINE i vineninisnns 4= 09
— de navette ....uveene EE ~+ 10 »
— dericin..... L e eatic st ahmid se 43 »
== da crolon. el e s da va - 4000
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ABSORPTION D'IODE ET DE BROME DES HUILES

INDICES D'IODE

INDICES DE BROME

|
|
|

I

g— g T
NOM DES HUILES .
HinL MOORE | MERKLING | MARAWSKI | p  gipanp | LEVALLOIS | P. GIRARD
et DENSKI|

Huile de lin......... ..| 158 155.2 156 155.5 156.23 1.000 [ »
— de cheénevis.....| 143 » » 124.7 127.10 » 0.786
— e noiX...seeesen] - 143 » » » | 144.51 » 0.737
—  d'eillette........| 136 134 130.5 » 130. 92 0.835 »
— de sésame....... 106 102.7 102 0 » 105.14 0.695 »
— de coton ........| 106 108.7 » I1l.2 108.74 0,645 »
— d'arachide....... 103 87.4 98.3 06.2 08.22 0.530 »
— de colzai...sieesl 100 » 99.3 98 99.91 9.640 »
-—— d'abricot...,....| 100 » » » 99.77 » 0. 666
— d'amandedouce.. 78.4 08.4 98.4 » 98.85 » 0.044
— de moutarde .... 2 96.0 » » 96.00 » 0.763
— dericin. .. s 84.4 » 82.5 87.5 84.79 » 0.559
— dolive s ssasnsseis 82.8 83.0 82.5 86.1 82.50 0.522 »
— de navette ..,... » - 103.6 » » 102,90 » 0.632
— de faine....e.s. » » » » 104 39 » 0.652
— de noisette...... » » » » 87.88 » 0.561
— de cameline .... » » » » 132.58 0.817 »
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Procédé Brullé

On prend un tube d'essai, or: y met environ 0 gr. 10
d'albumine d'ceuf desséchée et en poudre; on ajoute
2 cenlimétres cubes d’acide nitrique et 10 centimétres
cubes environ, d'huile & essayer. On chauffe doucement,
lorsque l'acide commence a bouillir, on incline le tube -
pour que 1'ébullition mélange T'huile et I'albumine. On

remarque les teintes suivantes :

Huilesde cotonill s, s r e .
—_ dleillette....oeeeiene i
— sdedgines it it e
=T [T St et G e A
— derein o ceeis v i s vy )
— de moutarde.. ........ ... )
— delcanieling s henic i o
G N D) S e e e
— d'olive, d’arach ule, de noi-

sette, de chénevis, d'abri-

cot, d'amande douce, de

golza, de navetie ... .....
ST TR T SRR AT

Graisse de suint

Brun noir.
Orangé faible.
Vermillon vif.

Couleur ambrée

foneée plus ou
moins vive.

Couleurambrée .

plusoumoins
forte.

Ambré fort.

Voici quelques renseignements complémentaires & ceux
que nous avons donnés dans I'ouvrage :
La graisse de suint se nomme en anglais yorkshire
grease. Elle fond & 42° et a une densité variant entre

0.939 et 0.957 : & l'analyse elle donne:

I
L s S P T e e o e 0 98

Acides gras, ... i aisane - 18161
Huile neutre. S0l 0 L0 BB 62
Graisse non saponifiable,.. 11 68
Cendres st ot s
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on la distille dans des cornues en tole d'une capacité de
4,500 litres et chauf{lées au moyen de la vapeur surchauf-
fée. Une distillation dure 36 heures;il faut 10 heures
pour chasser 'ean, 24 heures pour distiller la graisse et
12 heures pour obtenir 'huile verte. Cette distillation
donne :

Eau et pertes...:.ee.cin.e. 2076 %,
Huile l6g8re . v o ai s neaian, = il —
GTralsse. cuvsesvasnivaesascas & Db —
Huilevertass: s oevan: PR AL | Ty T
GOUdrON e onsrsssnsnnssees= A% 13 wm

La graisse est redistillée de la méme facon. Elle donne:

GralSSn S e e et ola sty e 0,0y
Goudron liquide....o.cvuvunne. & —

La graisse de seconde distillation est abandonnée plu-
sicurs heures & la température de 21°; puis on la soumet
a la press2 ; on obtient :

Oléine de suint..esciieecnsess 66 °fy
Stéarine de suint,............. 34 —

1o L'huile légére (spirit oil) a une densité de 0.794, elle
commence & bouillir & 150° et 66 °/, distillent jusqu'a
240°. Elle renferme 412 ¢/, d’acide oléique, L'acide sul-
furique la colore en brun ; l'acide nitrigue n'y détermine
aucnon changement,

2° La graisse de suint a pour composition :

Distillés Distillés
1 fois 2 fois

) LT s S e ey b L 1 0% °f,
Acides gras.csvssssnnsevase 06312 — 66 56 —
Graisse non saponifiable.... 12 88 — 43 24 —
Huile neutre...coaccsovanens 2302 = 49 16 —
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3¢ L'oléine de suint (huile de laine) a une densité de
0.898 a 0.909.
Elle a pour composition :
ACIOBE BTAB. L au s o sl o i 0]y

Graisse non saponifiable..... . 35 —
Huile neatre.s..ovsacsonsnsee. 15 —

& La stéarine de suint fond de 48 & 57 degrés. Elle
renferme 80 ¢/, d’acides gras libres.

ISALEONE

On oblient ce produit que 'on consomme aujourd'hui
en assez grande guantité en parfumerie, en distillant I'a-
eide oleique commereial avee de la chaux

Dans une cornue eylindrique en tole rivée, de 80 cens
timetres de longueur, sur 23 centimétres de diamétre, on
met un mélange de 73 parlies d'acide oléique et 23 par-
ties de chaux séche en poudre. On place la cornue dans
un foyer disposé a cet effet et on chauffe & 400 degres
environ. Un tuyau en tole conduit les produits de la dis-
tillation dans un récipient cylindrique en tole de 25 cen-
timétres de hauteur et 20 centimélres de diamétre plongé
dans une cuve pleine d'eau froide. Au commencement de
la distillation, il se dégage un peu d’eau qu'on laisse s'é-
chapper, puis on ajuste le récipient et on pousse le feu
jusqu’a ce qu'il ne distille plus rien.

100 parties d'acide oléique donnent :

D e s R s e
DN e e e e S

R e e e e L )

L'huile ambrée est bouillie avec une dissolution de
soude caunstique & 3 °/, pour enlever les produits acides
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qui 'y tronvent. On laisse en repos un jour, on décante
la portion huileuse que I'on soumet & la décoloration du
bisulfite de soude en présence d'un acide, Aprés lavage
on oblient un produit blanc qui est I'isaléone que 'on peut
distiller & on veut 'obienir complétement pure.

L'isaléone est une huile blanche, inodore, de den-
sité 0.910, volatile sans résidu ; sa réaclion est neutre;
elle ne rancit pas. Elle se dissout dans 7 parties d'alcool
absolua bouillant et dans 5 parties d'éther. Elle est soluble
dans |'essence de térébenthine, I'éther de pétrole, le sul-
fure de carbone et les huiles grasses. L'acide sulfurique
concentré ne l'attaque qu'a chaud. Elle ne se saponifie
pas.

LA RAFINILE

La rafinile est une nouvelle matiére grasse récemment
introduite dans la parfumerie. Cest une maliére molle
comme le suif en été, blanche, inodore, ne se saponifiant
pas, résistant aux acides, fusible a 40 et dedensilé 0.875.
Elle est soluble dans le sulfure de carbone, les essences,
le pétrole, la benzine et I'éther; peu soluble dans I'al-
cool. Elle se mélange avec les huiles grasses el miné-
rales, le suif, les cires, le blanc de baleine et I'acide stéa-
vique. Elle ne s’altére pas avec le temps

Voiei son mode de préparation :

Dans un autoclave, on met 50 kilogrammes de paraf-:
fine et 25 kilogrammes d’eau, on chaufle sous pression
4 125° pendant 3 heures On laisse refroidir, on décante
la paraffine dans une chaudiére & double fond chauffée
4 150" au moyen de la vapeur. Au fond de cette chau-
diére se trouve un serpentin de plomb percé de trous par
lIequel on fait passer un courant d’air dans la masse pen-
dant 4 heures. On laisse refroidir a 100° et on mélange
la matiere avee 20 °/, d'isaléone, on remue bien en main-
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tenant la température pendant 15 minutes et on laisse
refroidir. On coule en pains de 5 kilogrammes.

MARGARONE

La margarone se prépare comme 1'isaléone en rempla-
cant l'acide oléique par I'acide margarique. A la place
d'acide margarique on peut employer de la graisse de
mouton ou de beeuf. Le rendement est de 50 °/,.

La margarone est un corps blane, nacré, brillant,
friable, fusible a 77°, devient électrique par le frotiement,
mais ne conduit pas l'électricité. Elle distille sans résidu.
Elle est soluble dans 50 parties d’alcool & 36° B bouillant,
dans 6 5 parties d'alcool absolu et dans 3 parties d’é-
ther chaud. Elle se dissout dans 'acide acétique concen-
tré et chaud, dans les huiles grasses, l'essence de téré-
benthine. Elle est inaltérable par les alealis et les acides.
Seul, le chlore la transforme en une matiére visqueuse.
Elle est composée de :

Carbone ,..e0e. YA P D, 8331 ",
Hydrogéne....... L B S e 13 42
DXy REn B ANt by e ol came o 33

Restée longtemps sans emploi, la margarone commence
A étre employée en parfumerie & cause de ses propriétés
neutres et du bas prix auquel on peut l'obtenir,

Le tafinile s'obtient comme la rafinile en remplacant
lisaléone par la margarone.

STEARONE

La stéarone s'obtient comme la margarone, en em-
ployant I'acide stéarique.
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La stéarone a toutes les propriétés de la margarone,
elle fond & 86°. Elle est composée de:

carbane ool L. A s Coeleas e BORTD
Hydrogéne .u. 5L .. e st L

Oy gaIe AN i S S e D

Son prix (rop élevé n'a pas permis ses applications in-
dustrielles. On préfere la margarone obtenue avec la
graisse de beeuf ou bien la kabiline dont nous allons nous
occuper ci-apres.

KABILINE

La kabiline est un corps gras neutre et insaponifiable
obtenu en distillant un mélange de plusieurs graisses
avec de la chaux. C'est un mélange d'isaléone, de mar-
garone et de stéarone produil dans des conditions écono-
migues.

Aprés plusieurs essais, on est arrivé & composer une
graiss¢ produisant une kabiline assez dure, tout en n'é-
tant pas d'un prix trés élevé. Voiei cetle graisse :

ACid Bl BIT et ST L R A B

Graisse de ménaga ......... Sriott L E ]
Suif de corroierie.......... Ly 111
Flambart .... ... A A e el Y
S LTBE 1 A Pt e e 100

1.000

Elle est distillée avee 30 o/, de son poids de chaux,
On oblient :

T e R A o A A o B

Graisse colorée......cove-as . 18 —
Nésidis, oo ie i P e | R
Gaz et pertes...... T T e )

La graisse colorée est épurée a l'acide sulfurique et

IRIS - LILLIAD - Université Lille



318 LES CORPS GRAS

la soude caustique. On la distille de nouveau avec 2 °/,
‘e chaux, on obtient :

Graisse blanche......... s sise o 00
B ee i e e ey s
78

Ces 70 °/, forment la kabiline ordinaire fusible & 60..
On la soumet & la pression qui la sépare en:
Enbiline®liguidel s siiisice e sens 30
— 1 T N S R S N i
70

La kabiline solide est d'une grande blancheur, elle
fond exactement & 80 degrés. On 1'emploie beaucoup en
parfumerie & la place de la vaseline sous différentes dé-
nominations.

HUILE D'ENSIMAGE

Les huiles d'ensimage sont généralement des émul-
sions d'huiles grasses dans une lessive alcaline. Voici &
titre d'exemple, d’aprés Harwitz, la composition d’une
huile d'ensimage :

Haile d’olive .ot «esiesnsense - 3080/
— de cofon..caseenaness, T 08—
Carbonate de soude......... 091 —
Ammoniague .veeeessenes. 032 —
BN L vu e taeiasnans vrononemsal Db Y i

GRAISSE D'UCUHUBA

Cette graisse, extraite par pression 4 chaund des graines
du myristica becuhiba humb, qui croit au Brésil, esl
décrite par Schwedler (Technologie der Fetle und Oele)
sous le nom de graisse de becuhiba, et par Tschirch sous
le nom de ucuhuba.
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C'est une matiére grasse, solide, d'un brun jaunétre,
dssez dure et possédant une odeur aromalique assez
agréable due a la présence d’huiles éthérées, qu'on peut
entrainer, en méme temps qu'une petite quantité d'acides
gras volatils, en trailant la graisse par un courant de
vapeur d’eau. Elle fond a 39°, et si on la chauffe & une
température plus élevée, elle prend une odeur désa-
gréable.

La graisse, purifiée par un courant de vapeur d'eau,
fournit & T'analyse : 93.4 °/, d’acides gras, dont 8.8 ¢/,
d’acides gras libres.

Les acides gras, obtenus par saponification de la graisse
au moyen de la soude alecoolique, fondent & 46°; ils
fixent 9.3 °/, d'iode, et 1 gramme se combine & 219-220
millimétres cubes de potasse.

Ces acides gras, traités par I'alcool, laissent comme

* résidu une matitre brune résineuse, soluble dans I'éther,

le chloroforme, et possédant une odeur aromalique rap-
pelant celle du baume du Pérou; on sépare aunssi par
I'aleool une petite quantité de cire végétale, ainsi qu'une
maliére colorante brune.

La solution alcoolique des acides gras, soumise au
refroidissement, laisse déposer des eristanx, qui apres
purification, fondent & 53°5; ils ne fixent pas d’iode, el
1 gramme se combine & 245-245.4 millim¢tres cubes de
potasse ; ¢'est 'acide myristique. L'eau-mére de ces eris-
taux, soumise & la précipitation fractionnée par l'acétate
de magnésium, donne une petite quantilé d'acide myris-
tique et de I'acide oléique.

Le mélange des acides gras qu'on extrait de cette
graisse est ainsi composé :

Acide myristique, résine, cire, etc... 89 40 °/,
e T G G S S R R S 10 54 —

La graisse d’'ucuhuba contient done une forte propor-
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tion d’acides gras solides, el serait une excellente maticre
pour la stéarinerie. (Valenta, Zeitschrift fir angewandte
Chemic.)

TRANSPORT DU PETROLE EN VRAG

Le transport du pétrole est al'ordre du jour. Le trans-
port en vrac, pour les grandes distances, est le seul éco-
nomique, aussi toutes les puissances s'en préoccupent-
elles vivement. Nous allons donner brievement les
résultats acquis d’aprés une conférence de M. B. Martell,
ingénieur en chef du ZLloyd's Register, dans une réunion
des Naval architeets qui s'est tenue & Liverpool, les 27,
28 et 29 juillet 1886 (1).

Jusqu'a ces derniers temps, le fransport du pétrole
américain s’est fait au moyen de barils ou de caisses en
fer-blanc recouvertes en bois. Quelques tentatives avaient
bien été faites pour transporter le pétrole d’une facon
différente, mais aucune n'avait donné des résultals salis-
faisants. ,

Le premier steamer construit spécialement pour le
transport do pétrole en vrac avait été fait en 1872 chez
MM. Palmer et Ci® pour le compte d'une maison de Phi-
ladelphie. Il se nommait Vaderland, jaugeait 2,748 ton-
neaux et devait faire un service régulier entre Anvers et
Philadelphie : mais, le gouvernement belge refusa de
laisser placer & bord des caisses en tole pour recevoir le
pétrole (2) en méme temps que le gouvernement ameéri-

{1) Cette communication a été analysée par les Annales Indus-
{riefles du 22 aoht 1886. ;

(2) Ceci dans la crainte d'incendie. Le transport du pétrole en
vrac n'est pas plus dangereux que celui des barils. Au moment ol
nous écrivons ces ]i%ues (6 ceptembre 1889), une explosion s'étant
produite dans une fabrique de cartouches sitnée prés du port
d'Anvers, le fen s’est communiqué a de grands hangars contenant
du pétrole. 60,000 bavils de pétrole ont pris fea sur une surface
d'un heetare environ ; les flammes s’élevaienl i plus de 200 métres
de hauteur.
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eain refusait de l'autoriser a fransporter des passagers.
Sur ees entrefaites, les armaleurs du Vaderland ayant
eonclu un traité avantageux avec le gouvernement belge,
Fidée du transport des huiles minérales fut abandonnée.
Le Vaderland fut suivi, pendant les deux années suivan-
tes (I1873-1874) par les steamers Nederland et Switzer-
land, tous deux de mémes dimensions que le premier et
eonstruits, eux aussi. pour le transport du pétrole. Mais
ecomme ces deux steamers se trouvaient engagés pour
faire le méme service que celui du Vaderland, on fit pla-
cer leurs machines respectives dans le milieu, au lieu de
Ies avoir & 'arriére, comme dans celui-ci,

Ces navires existent toujours et il ne serait pas impos-
sible, dit-on, qu’on les transformdt pour les faire servir
sn transport du pétrole en vrae a travers I'Atlantique.

On sait que, pendant ces derniéres années, l'industrie
duo pétrole a pris une extension considérable dans la pro~
wince de Bakou. Cest & la Société Nobel que revient
Thonneur d'avoir pratiqué la premiére le transport du
pétrole en vrac. Elle fit construire plusieurs navires &
get effet, lesquels commencérend en 1879 leur service
entre Bakou et 'embouchure du Volga.

Ces navires qui sont au nombre de 80, actuellement,
ne sont pas tous conslruits sur le méme type : quelques-
mns ont des caisses indépendantes, tandis que beaucoup
d'aulres sont & compartiments ; quelques-uns de ces der-
niers ont méme 2 cloisons longitudinales et plusieurs
transversales. Ces navires bralent des résidus de naphte
au lieu de charbon et ont presque tous été construits en
Suede. : g

Un grand navire & voiles, de construction composite

- et nommé Andromeda, fut installé de facon & transporter
du pétrole dans des caisses; un autre, le Crusador, trans-
porte I'huile dans des récipients cylindriques, Ces deux:

21
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navires ont déja effectué plusieurs voyages entre les
Elats-Unis et les porls allemands sans avoir subi d’a=
varies. ;

La place nous manque pour donner des détails sur ces
derniers navires et leurs installations, car il nous faut
mentionner les 3 types de grands steamers qui vieiient
d'étre construits pour ce genre de transport.

Le Sviet, construit en 1885 & Gothemhbourg pour la
Compagnie russe de Navigation & vapeur, a sa machine
placée tout & fait & 'arriére avec sa soute & charbon
transversalgement sur 'avant des chaudiéres. Une double
eloizon sépare la soute de la cale & pétrole. Celle-ci est
divisée par une cloison longitudinale et plusieurs cloisons
transversales s'élevant jusqu'au point supérieur. Dans
chacun des compartiments ainsi formés, on a construit
une grande caisse ou citerne qui laisse entre elle et la
muraille du navire un couloir de circulation. Ces citernes
gont au nombre de 16 et les pompes du bord peuvent
vider en 6 ou 8 heuves les 4,700 tonnes d’huile que
porte le navire. Le Swviet vient de transporter derniére-
ment un chargement de kérosine de Fiume & Londres.
Malheureusement, malgré les avantages de ce mode de
construction, son prix de revient est trop élevé.

Un autre steamer, le Bakuin, a été lancé & West-Hart~
lepool, an mois de juin 4886; sa jauge brute est de
4,527 tonneaux, sa machine est placée sur Tarriére ; il a

 un double fond cellulaire, une cloison longitudinale et
6 transversales, dont deux doubles cloisons, une sur 'ar-
riére de la cale a pétrole et l'autre dans le milieu. La
plus grande partie du pétrole a transporter sera emma-
gasinée sous le pont inférieur, mais il y a aussi d'autres
compartiments & pétrole dans l'entrepont. Ces derniers
gonl construits de maniére que leurs cOtés soient écartés
de la muraille du navire et n'arrivent pas a toucher le-
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pont supérienr. Cette disposition a pour but d'assurer une
bonne aération intérieure, mais, surtout, de diminuer les
chances de dilatation du pétrole. En effet, siles compar-
timents de I'entrepont s'étendaient jusqu'aux murailles
du navire, celles-ci qui sont souvent trés échauffées par
la chaleur solaire, ocecasionneraient une dilatation consi-
dérable du chargement liquide, inconvénienl qui n'existe
pas pour les compartiments situés sur le pont inférieur
parce qu'ils se trouvent au-dessous de la flottaison et que
leur température ne peut pas étre plus élevée que celle
de la mer. La double cloison placée dans le milieu a pour
but de permetire de prendre deux qualités différentes de
pétrole : dans ce cas, lors méme qu'il y aurait du suinte-
ment par les cloisons, les deux qualités de pétrole ne se
mélangeraient que dans lintervalle compris entre leg
deox cloisons. Le PBakuin est pourva de pompes puis-
santes qui sont susceplibles de remplir et de vider ses
cales en 12 heures, ;

Le froisiéme sleamer-pétrolier a é1¢é lancé sur la Tyne
a peu prés ala méme époque, et se nomme Gluckaus.
Il differe du précédent en ce que tout le pétrole se trouve
sous le pont inférieur et parce qu'il n'a pas de double
fond cellulaire. Sa cale est divisée en 16 compartiments
bien étanches. Des chambres d'expansion, en forme de
puits, s'élevent au-dessus de chacun des comparliments &
pétrole jusqu'au pont supérieur, Le rivetage est a double,
fraisure et plus rapproché que dans les constructions
ordinaires ; on peut dire que chaque compartiment est
construit comme le serait une chaudiére ayant 4 suppor-
ter une pression élevée.

Ce navire esl partile 13 juillet pour New-York, ol il
doit charger du pétrole pour un port allemand. 11 va
sans dire que son voyage est suivi avec beaucoup d'in-
térét.
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Déin, un certain nombre de steamers sont en Lransfor=

mation, en Anglelerre, pour éire disposés en porteurs

~de pétrole, et cela, sans allendre les résultats que yont
donner le. Bakuin et le Gluckaus.

On se fera une idée de la grande importance qui s'at-
tache & ce genre de transport en remarquant que 'An-
gleterre pourra employer, & elle seule, environ 200 stea-
mers pour le transport du pétrole en vrac.

On peut done s'attendre & voir une reprise prochaine
dans l'industrie des construclions navales, soit par suile
des lransformalions & faire, soit &4 caunse des nouveaux
navires qu'il faudra construire pour ce nouvean mode de
transport.

En 4888, un navire d'une construction toute nouvelle a
¢té lancé des ateliers de MM. Oswald et Mardaunt, &
Soulhamplon, en Angleterre.

Ce beau trois-mits, quiporte le nom de Ville-de-Dieppe,
i 70 metres de longueur, 1115 de largeur et 6535 de
crenx, 1l jauge 1,280 tonneaux el en portera 2,000,

Il est spécialement construit pour transporter de I'huile
de pétrole en vrac et est divisé en un certain nombre de
compartiments étanches pour contenir 'huile. Il y a, en
outre, denx cales de réserve, 'une en avant, 'autre &
I'arriére des compartiments, ainsi que deux cales d'a-
bordage, I'une a l'extréme avant et l'autre a l'extréme
arriere du navire. : g

Le faux pont est’ aménagé pour transporter une cer-
taine quantité de pétrole en fiuts, ou de marchandises di-
verses. Tyt d

Le lest se fait avec de 'eau, il est contenu dans une ou
plusieurs cales, suivant nécessité.

La construction spéciale de la Ville-de-Dieppe rend ce
navire pour ainsi dire insubmersible. ‘

La Ville-de-Dieppe est deslinee o faire specialement

-
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le transport des pétroles entre Philadelphie el Dieppe.

A son arrivée dans le port américain, dit le Voltaire,
le navire recoit direclement dans ses citernes les tuyaux
qui viennent des puits d'extraction situés a une grande
distance dans Tintérieur des terres.

Lorsqu'une citerne est pleine, on en ferme Lhermétique-
ment l'orifice, surmonté d'un tuyau servant a I'échap-
pement graduel et automatique des gaz, dont la pression
pourrait devenir dangereuse.

Une fois les cing citernes remplies, le navire traverse
I’Atlantique et vient g'amarrer au quai de Dieppe. La, un
sysléme de pompes aspirantes et foulantes fait passer le
pélrole dans des wagons-citernes amenés par une voie
ferrée-le long du bord. Ces wagons sonl ensuile dirigés
sur 1'usine de Colombes. prés Paris, ot leur contenu
passe, toujours au moyen de pompes, dans les appareils
de rectification,

VUCOLEINE

Ce corps a été découvert par MM, Typke-King et Bruce
Waren en traitant par 3 & 4°/, d'acide sulfurique le
produit de la distillation qu'on désigne ordinairement
sous le nom d'esprit de naphte et qui s’échappe des cor-
nues jusqu'a 100° centigrades. Aprés agitation, on laisse
reposer, on décante I'huile légére et on la distille dans
un alambic avec 1 ou 2 °/, de chaux vive et on obtient la
vicoléine,

Cette matiére est employée comme dissolvant & la ma-
ni¢re du sulfure de carbone et de I'éther de pétrole.

HUILE DE CAMPHRE

La partie de 'huile de camphre du Japon, qui bout
& 175°, et dont la densité est de 0.900, sert & di=

IRIS - LILLIAD - Université Lille



326 LES CORPS GRAS

vers usages industriels. Son point d’ébullition, supérieur
de 11 degrés a celui de I'essence de térébenthine, est un
avantage; elle dissoul plus aisément les résines, la parafs
fine et la stéarine, et, en général, sans recourir b la
chaleur. Autrefois cette huile n'avait pour ainsi dire
auun emploi; accidentellement on l'utilizait pour dis-
soudre la laque, ou comme huile d’éclairage.

Depuis qu'on la purifie avec soin, les fabricants de
laque lui trouvent certains avantages. Un vernis estimé
est obtenu avec 10 parties d'huile de camphre, 3.3 par-
ties d'essence de térébenthine et 8 parties de résine
copal . Le papier trempé dans une solution de colophane,
dans I'huile de camphre est trés transparent. En ajou-
tant & 5 parties d'asphalte fondu 22 parties d’huile de
camphre, on obtient une laque qui donne aux objels
métalliques un vernis aussi beau, aussi clair que le cé-~
lébre wruschi japonais. Enfin, un mélange d’huile de
camphre et d’huile de lin rend le papier imperméable.

FIN
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Encyclopédie dg TAmarenr Photographe

PUBLIEE SOUS LA DIRECTION DE M. 6. BRUNEL
par MM. G. BRUNEL, CHAUX, FORESTIER et REYNER

L Engyelopédie de Udmatewr Photographe se compose de dix volumes consti-
tuant par leur ensemble, une bibliothéque compléle destinée aux amateurs qui dési-
rent avoir sous la main une réunion d'ouyrages ofi sont traités les sujets qui les
intéressent quotidiennement,

Voici les titres des volumes et l'analyse des matiéres que chacun renferme.
On pourra ainsi juger du plan alopié pour cette eneyclopédie appelée croyons-nous,
4 rendre les plus granids services, aussi bien aux débutants, qu'anx amateurs esercés,
N¢ 1. — Choix du matériel et installation du laboratoire,

Ce que c’est que la photographie; — formation des images; — image latente ; —
termes photographigues ; — dillérents appareils ; — les diaphragmes, les obturateurs;
— le laberatoire élémentaire ou complet cominent on (linstalle ; — les accessoires
— les produits, lenr cpnservation; — conditions hygiéniques da laboratoire.

Ne2 —Le sujet; mise au point; tempsde pose

Classement des uperaiions. — Choix du sojet. — Son éclairage. — Station et
ﬁiﬁa au point, — Le temps de pose. — Composition des vues.

o

3. — Les clichés négatifs,

Les plaques sensibles, — Les pellicnles, — Mise en chassis. — Le développement.

— Les révelateurs, lear action, — Choix de révélntenrs. — Formules simples et pré-
cises. — Les révélateurs 4 un bain, 4 denx bains. — Les révélateurs aulomatiques. —
Fixggre. — Lavage. — Alun:ge. — Séchage. — Vernissage. — Conservation des
ﬁgntiﬁs. — Répertoire des clichés. {

° 4. — Les épreuves positives,

Les éprenves positives. — La préparation du papier sensible. — Dillérents papiers,
fournis - ar l'indusirie DilTérants bains. — Les viro-fixatears, — Virage, lisage, —
Lavage séchage. — Vinissage. — Coulage, moulage, satinage. — Préparation d'un

album,
N* 5. — Les insuccés ef la retouche,

Manvais négatifs ; maonvais positifs , canses, discussions, recherches. - Moyens
d'dviter lea insucces. — Bemédes.-— ains pompensateurs. — La retouche des eli-
chés et des photocopies. Tk

o 6, — La photographie en plein air,

Appareils spécianx. — Détectives et jumelles. La photographie instantanée. — Les
sujeis, conditions qu'ils doivent remplir. — La pose. — Les opérations de laboratoive.
— La photographie scientilique, topographique, ethnographique, beaw-aris,

Ne 7. — Le portrait dans les appartements,

Disposition et éclairage. — Les écrans et réflecteurs — La pose et le maintient
du modele, — Différents p:jac;éd.és — Conduite des opérations? : X
Ne 8 — Les agrandissements et les projections,

; Das agrandissements et les réductions. — Les projections. — Les positifs sur
varre. — Epréaves sur nPnle. — Epreuves artistiques. .
N° 9. — Les objectifs et la stéréoscopie.

uelques notions d'optique. — L objectif phowgraphique. — Différentes formes.

— Classement, — Défauts qualités, — Cllmix des objectifs. — Essais des objectifs,
— Détermination et comparaison de la valenr des objectifs. — La photographie
stardoscopigue. :
N° 10. — La photographie en couleurs,

Positifs colorés sur verre et sur papier, monochromas el polychromes. — Les
différenis tons pouvant éires olitenus & F&itlu du bain de virage. — La photographie
des couleurs. — La photominiature et la photopeinture. -

. Chaque yvolums comprendra 160 pages, illustré de mombreuses figures, de plan-
ghes, de reproductions, imprimé sur beau papier satiné. .
Prix de chaque volume. e g S ey % o g R 2 fr,
La collection compléete des dix volumes. . . ¥ R N G e kg 15 —

IRIS - LILLIAD - Université Lille



Librairie Bernard Tignol,

53 bis, Quai des Grands-Augustins
Téléphone 275.00

Electricite
INDUSTRIES DIVERSES
Arts et Manufactures — Chimie Industrielle

PREMIERE PARTIE

Ces livres sont envoyés franco, joindre & la demande le montant en un
mandat-poste

Nous [@in'nissans égalemenl lous les ouvrages de Science,
Indusirie, Lilléralure, elc., qui ne figurent pas dans nos Calalogues.

La Maison se charge de publier a4 son compte on a celui des Auteurs
tous les ouvrages se rattachant a sa spécialité

1903

PARIS
Librairie Bernard TIGNOL

PUBLICATIONS DE LA

LIBRAIRIE de L'ECOLE CENTRALE des ARTS et MANUFACTURES
53 bis, Quai des Grands-Augustins, 53 bis

IRIS - LILLIAD - Université Lille



o
»
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Accumulateurs (Voir ELECTRICITE, PILES).

Les Accumulateurs électriques. Nouvelle édition, par

F. Cacnevx, ingénieur-électricien. — 1 vol. in-16 avee figures dans le

texte, 1901 =~ PriXce.s o« o0 o e os R O R S

TasLe pES CraeiTnes, — Description et mode d'emploi des piles secondaires.

— Les accumulateurs anciens ¢t nouveaux, — Montage des éléments et choix du

local pour les accumulateurs. — Charge et décharge, — Les accidents : lears
causes ¢t leurs remédes, — Résumé.

Acétyléne.

L’Acétylene et ses Applications, I'Incandescence
par le Gaz et le Pétrole, par F. DoMmuen, ingénieur des Arts
et Manufacturcs, professenr & I'Ecole de physique et de chimie indus-
trielles de la Ville de Paris; 1 beau vol. in-16, 220 fiz. — Prix. . & fr. 50

Aprés une théorie élémentaire de la lumiére, I'autenr aborde la description,
peu connue, des minéraux dont les oxydes sont utilisés 4 produire l'incandes-
cence : thorite, orangite, monazite, et traite ensuite avec une grande compétence
les appareils 4 incandescence, 4 combustion compléte, de Siemens, Bandsept,
Denayrouse et Aiier, etc.

La seconde partie, la plus importante de cet ouvrage, est entiérement consa-
crée d D'Aeélyléne, lo nouveau et déja célébre concurrent du gaz et de I'électricité.
Tout ce que nous savons a ce jour sur Pacétyléne, préparation de carbure de
calcium, emploi dans I'éclairage, lampes mobiles, régulateurs, application 4 la
carburation du gaz, & la traction, aux produits chimiques, alcool, etc., est déerit
minutieusement,

Acide sulfurique.

Fabrication de 1'Acide sulfurique. Procédés de contact,
par E. PetiTeouT, in-16, 10 figures, 1902, — Prix. . . . . . . 1 fr. 50

Aérostation.

Manuel pratique de I’Aéronaute. Eioffe.— Couture.— Filet.
— Soupape. — Nacelle. — Lest. — Guide-rope. — Courants, — Observations.
— Descente, etc, — Par W, pE FONVIELLE; in-16, fignres, — Prix . 5 fr.

3,000 kilomeétres en Ballon, par Maurice Fanuay, 1 volume
in8° illustré de nombreuses figares. — Prix. . . . . . . . . . 3 fr. 50

Machines aériennes d’aluminium (Fusairs et Uranes), par
Const. FONTANA, in-16 avec figares, — Prix . . . . . .. :. . 1fr. 50

Aérostation. Construction, description et direction des ballons, par Mmer,
1n0-8% 6B pages, 87 fgures, — Prix . . » «ii (s + s o0 0o 2 fr. 50
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Agriculture.

Petite Encyclopédie d’Agri-
oulture, publiée gous la direction
de M, ‘A. LarsaLfTriER, professeur A
I’Ecole d’Agriculture de Grand-Jouan.
Chaque ouvrage forme un volume in-16
avec nombreuses figures dans le teste,
Les 10 volumes ensemble. Prix : 15 fr.

TR AEEE e
PETITE

4

» ! i

4 o | 4 W LA 4

: Encyelopédia § + ¥
id

l
{, w15 ENgrais:

.-1-.#.‘)&&.1_‘-,&.:0;3 E:;*.EA! i R N N -

Les Engrais. Engrais climiques. —
Engrais naturels. — Engrais composés.
— Formules. — Besoins des Plantes.
— Analyse des Engrais par F. Legrasp,
19 figures, — Prix . . . . 1 fr. 50

Le Drainage des Terres
arables, Drains en bois, en

poterie, etc. — Travaux sur le terrain, — Drainages Spécmun — Fonction=-
nement, — Avanlages, par A. LARBALETRIER, 20 figurés, — Prix. 1 fr. 50

[ 4
Elevage du Bétail. Chevaux.—Beeufs.—Vaches.— Moutons.—Porcs, etc.
par Em. DanBory, propriétaire-éleveur, 55 figures . . . . . . . 1ir. 50

Nos Légumes et nos Fleurs. Caractéres. — Variétés. — Cul-
ture.— Maladies, etc., par E. Faven et A. LARBALETRIER, 50 figures. 1 {r. 50

Laiterie, Beurre et Fabrication des Fromages.
Lait.— Analyse. — Conservation, — Ecrémage.— Barattage. — Conservation.
— Fromages mous, frais, affinés, cuits, etc., par E. Ricaux professeur &
I'Ecole d’Agriculture de Mende, 320 pages, 73 figures . . . . . . . 3 fr.

Machines agricoles et Constructions rurales.
Charraes, — Herses. — Semoirs. — Faucheuses. — Moissonneuses, — Lieuses.
— Batteuses, etc. — Constructions : Ecuries. — Bouveries. — Etables, in-16,
nombreuses figures, par G. Meénur, 112 figures, — Prix, . . . . 1 fr, 50

Céréales et I‘ourrages. Culture pratique. — Froment, — Seigle, —
Orge. — Avoine. — Sarrasin. — Tréfle. — Betterave, etc., par
A, LarBariTriER, 51 figures 0. o &0l e o, @ oa s A e gy 1)

Arbres fruaitiers et la Vlgne. Fumure, — Conduite. —
Multiplication. — Variétés : Abricotier. — Amandier. — Cerisier, ete. —
La Vigne. — Cépage, Culture, Accidents, Maladies, par P. p'A¥GALLIERS,
pEEfigaresctatiny o, T == i Uit st Bt R e e A s o

Cidre, Poiré et Bmssons économ:ques Culture du
pommier et du poirier. — Fabrication du cidre et du poiréd, — Maladie du
cidre, remédes, — Eaux-de-vie. — Vinaigre. — Conservation des fruits. —
Ving de Dattes, Figues, Poires, Pommes tapées. — Vins de fraits frais
Cerises, Prunes, Framboises, Groseilles, etc., 24 fig., par E. Ricavx, 1fr.50
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Volailles, Lapins et Abeilles. Poules. Elevage, Incubation,
Engraissement, Pintades, Dindons, Oies, Canards, Pigeons. — Lapins.
Elevage, Alimentation.— Abeilles. Colonies, Nourriture, Rucher, Essaimage,
Ruche, Récolte du miel, par E. Panaois et A. Moxtoux, 52 fig. — Prix. 1(r.50

Conserves alimentaires. Fruits, Lézumes, Poissons et Viandes,
par pe NOTER; 1 beau volume in-16, 67 figures. — Prix . ., . . . . 3 fr.

Fabrication de l'alcool; Distilleries agricoles,
par E. Rosiner et G. Caxv; 1 vol. in-16, 55 figures, cartonné,— Prix 3 fr.

La Vaccination charbonneuse, d'apris Pastecs, par Cii, Can-
BERLAND ; in-8°, 10 figures, cartonnage toile, — Prix. . . . . . . .« & fr.

Aluminium.

L’Aluminium. Nouveaux procédés de fabricalion. — Alliages, — Emplois
récents de I'aluminium, — Par Ad. Mixer, ingénieur-électricien ; 2 volumes

in-16, figures dans le texte. — Prix. . . - . . . . . , .. . sietiBitr.
On vend séparément :
ire PArTie : Fabrication. — Prix. . . . . . . . T R o w v, 00
2* ParTIE : Alliages, Emplois. — Prix. . . . . . .. v % v « . & fr. 50
Ammoniaque.

L’Ammoniaque, ses nouveaux Procédés de Fabri-

cation et ses Applications. U'Ammoniaque. — Ses sels
ammoniacaux, — Propriétés physiques. — Fabrication. — Travail des Eaux
ammoniacales, — Analyse de '’Ammoniaque, — Des Sels ammoniacaux. —
Des Matiéres premiéres. — Dosage dans les Eaux. — Applications. —
Production et Consommation. — Brevets, — Par P. TrucHor, ingénieur-
chimiste; in-16, flgures. — Prix. . o v & Siv i v oeis wig el 6 [r.

Architecture et Constructions.

Aide-Mémoire de poche de I’Architecte et de

I'Ingénieur-Constructeur, pour le calcul des Construc-
tions. — Formules usuelles, — Fondations. — Poutres. — Planchers en fer
et en bois. — Calcul des Fermes. — Maconnerie. — Hydraulique. — Elec-
tricité. — Chauffage. — Escaliers, etc. — Tables., — Par Ch. Skg, ingénieur-
architecte; 1 volume in-16, avec figures, cartonné, toile anglaise. —
PriXe 7o aiie wtiel* s Ay R S e b & fr. 50

Tables a l’usage des Gonstructeurs, donnant, par la connais-

sance de la corde et de la fléche, le rayon, l'angle au centre, etc. —
Par L. SeneEnT, in-12 (1883), —Prir. . . . . .'. ¢« ¢ « . s » 1 fr. 50O
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Les Cheminées d'usines. Constructions. — Réparations, par
Victor Lerkvee, ingénieur civil ; 1 volume in-16 de 48 pages, avec 13 figures
dans le texte, — Prix. o v o, o o', o o Lie s e e A B T

La Tour Eiffel de 300 metres de I'Exposition Universelle.
— Historique et Description; par Max de Nansoury, ingénieur
1 volume in 16 de 140 pages; nombreuses figures, — Prix. . . 2 fr. 50

Arpentage.

Manuel pratique d’Arpentage et de levé des
Plans par G. DActer, du Service géﬁgraphlque de 'Armée, 1 volume
in-16, 73 ﬁgures dans le texte. — Prix, . . . . ae e e fe,
Automobiles (Voir CHAUFFEURS).

Manuel pratique du Constructeur d’Automobiles

a pétrole, par Maurice Farman. — Un beau volume in-16, avec
65 figures dans le texte et un atlas de 20 planches in-4°,1901.— Prix 9 [r.

La fin de I'Exposition uuviverselle a marqué l'entrée de 'aatomolilisme dans une
seconde période qui permet enfin la publication d'un cuyrage mis au courant des
derniers progrés accomplis et donnant, pour les plus imporiantes marques, les
détails de construction de la voiture automobile et le montage du moteur.

Le livre de M. Maurice Farman sera aussi utile aux constiucteurs et anx pro-
priétaires qu'aux nombreux mécaniciens qui sont chargés journellement d'exécuter
les réparations urgentes.

Manuel du Conducteur-Chauffeur d’Automobiles,
par Maurice FAnsmax. — Achat d'une Automobile. — Moteurs. — Carburation
— Allumage. — Transmissions, — Freins, — Essieux. — Roues. — Différents
types : Panhard, Peugeot, Mors, Roger, Huguet, Gautier, de Dietrich.
Moteurs Aster, Motocycles, etc. — Tricycles de Dion, Bollce, etc.— Excursions,
— Réglementation, — In-16, 67'figures, 2=° édition (1900). — Prix. 3 f.
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Biére.

Manuel pratique de la Fabrication de la Biere,
par P. BounN, chimiste-industriel; un gros volume in-16, avec figures
dans le texte et une planche (plan d'une grande brasserie). — Préparation
du malt, — Brassage. — Le moit. — Houblonnage. — Fermentation, —
Levure, — Mise en levain, ete, — Les lats, — Caves. — Clarification, —
Diverses méthodes de brassage, — Analyse. — Falsification, etc. — Prix. 9 fr.

Tables du degré de fermentation et du rende-
ment en extrait donnés immédiatement sans

calcul , bar Jean Staurres, professeur & I'Ecole de brasserie de Munich.
1 grand volume in-8° de 964 pages, Cartonné toile. — Prix. . . . 10 fr,

Bois et Arbres,

Conservation des Bois. Séchage rapide, imputrescibilité et inin-
flammabilité des bois, par P. Dumesny, in-16 avec figures, 1902.— Prix. 1fr.50

Arbres fruitiers et la Vigne. Fumure. — Conduite, —
Multiplication. — Variétés : Abricotier. — Amandier. — Cerisier, etc. —
La Vigne. — Cépage, Culture, Accidents, Maladies, par P. D'AYGALLIERS,
48 Apures e BENC L ~otie i o AR LE SRR BT B L 3 fr.

Traité de Sylviculture générale. Culture, Aménagement
et Gestion des Foréts, par Alexis Frocnor, sous-inspecteur des Foréts. —
1 volume in-8°, 264 pages, 41 figures, — Prix. . . . . . . R L

Bougies (Voir SAVONS).

Théorie et pratique de la Fabrication des Bougies,
des Chandelles et Savons de Toilette, par Léon
Drovx et V. Lanve, ingénieurs-chimistes ; in-8° de 592 pages, 108 figures
dans le texte et un atlas de 19 planches in-4°, cartonnage toile anglaise,

Cet ouyrage doit étre considéré comme un vade-mecum indispensable pour tous
ceux dont l'industrie a pour base les matiéres grasses : fabricants d'acides gras,
huiliers, stéariniers, chandeliers, savonniers et parfumeurs, etc. Sous une forme
condensée, on y trouve, avec les renseignements les plus complets, les études
hiéoriques et pratiques sur les matitres premitres, l'outillage, la fabrication, les

progrés réalisés dans chacune de ces industries, — Prix. . . . . . . . . 20 (r.

Briques et Tuiles.

Guide du Briquetier : Briques, Tuiles, Carreaux,

Tuyaux et autres produits en terre cuite, par Emile Lesgune, ingé-
nieur-industriel ; 3= édition contenant 219 figures dans le texte.— Prix. 8 fr,

Fabrication des Briques et des Tuiles, suivie de Ia
fabrication des pierres artificielles, des poteries communes, Porcelaines et
Faiences, par MM. BoxNEVILLE, JAUNEZ et SaLvértat, 3™ édition, 20 figures
et 11 planches, cartonné toile anglaise., — Prix, , . .. ... .. 10(r,
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Chaleur.

La Chaleur. Legons ¢liémentaires sur la thermométrie, la calorimétrie, la
thermodynamique et la dissipation de 1'énergie, par J. Crerg MaxweLL
F. R. 8., édition francaise d’aprés la 8=° édition anglaise, par G. Mouner,
ingénieur des ponts et chaussées, avec préface de M. A. Pories, membre de
I'Institut, in-16, figures dans le texte, — Prix. . . . . . . . . . 6 fr.

Chauffeurs (Voir AUTOMOBILES, MECANIQUE et MACHINES).

Catéchisme des Chauf-
feurs et des Machi-

nistes, traitant de la législa-
tion, de la combustion, de I'entre-
tien, de la conduite des machines,
mise en marche, description des
organes, arrét, machines spéciales,
chauditres, foyers, appareils de
stiretd, ete., 5™ édition, revue et
augmentée d'un appendice, in-16,
figures dans le texte.

s W e L . 11 50O

-Chauz et Ciments (Yoir BRIQUES -
; ET TUILES).

k Guide du Chaufournier

et du Platrier, du fabri-
cant de ciments, bétons et mortiers
bydrauliques, par Emile Lesevne,
ingénieur; ame édition, 1 beau vo-

w lume in-16, 59 fgures dans le Coupe d’un tube de gédésateie

texte, —Prix . . . .. 81, serpollet.
Raccord des tubes dans le générateur.

Chemins de fer.

Calcul des Voies. Partie théorique et Formules, par J, ManioeT, chef
de section P.-L.-M., in-8°, 1876, — Prix réduit . . . . . . . . . 21 50

Chimie (Voir page 28).

chtlonnalre de Chimie industrielle, contenant toutes les
applications de la Chimie A I'Industrie, & la Pharmacie, a la Métallurgie, &
I'"Agriculture, 3 la Pyrotechnie et aux Arts et Mdétiers, avec la i{raduction
russe, anglaise, allemande, espagnole et italienne des principaux termes
techniques, par M. A.-M. VicLow, ingénieur-chimiste, professenr de techno-
logie chimique, ancien rédacteur en chef de la Revue de Chimie indus-
trielle, et par M, P, Guicaaro, Président de la Société de Pharmacie Membre
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de la Société chimique de Paris, ancien professeur de Chimie et de Teinture

4 la Société indusirelle d'Amiens; 3 beaux volumes in-4°, 2,300 pages,

1:200F 0 gares. —rPrRE s 10 T Y L SRty AL 75 fr.
On vend séparément :

Le tome I¢7, 30 fr. — Le tome 1I, 25 fr. — Le tome III, 25 fr.

Principes de Chimie, par Dimita1 MexpELEErF, professeur & I'Univer-
sité de Saint-Pétersbourg (édition frangaise), par MM. AcHxinast et CARRION,
avec préface par M. le professeur Armand Gaurier, 2 vol. in-16 cartonnés.

Tome I. — L'étude de la chimie. — L’ean et ses combinaisons. — Composi-
tion de I'eau et hydrogéne. — L'oxygbne. — Ozone et peroxyde d’hydro-
gtne, — Loi de Dalton. — Azote et air atmosphérique. — Composés
hydrogénés de I'azote. — Molécules et atomes. — 1 vol. in 16, nombreuses

figures, 585 pages. — Prix. . . . . .. ... R e AT 7 fr. 50
Tome II. — Carbone et hydrocarbures. — Chlorure de sodinum. — Les Halo-
génes : chlore, brome, iode, fluor. — Potassium, rubidium, cesium,

lithium. — Capacité calorique des métaux. — Similitude des éléments et
Loi périodique. 1 vol. in-16, figures dans le texte, 499 pages. — Prix, 7 fr. 50

Chocolat.

Manuel pratique du Chocolatier. Le Cacaoyer et sa cul-
ture, — Examen et clioix du cacan, — Aromates. — Fabrication du chocolat,
— Mélange. — Broyage et finissage. — Installation d’une chocolaterie moderne.
—Différentes sortes de chocolat. — Moulaze et empaquetage. — Falsification.
— Par L. pe BevrorT pE La RoQue; in-16,nombreuses fig, — Prix. & fr. 50

Cidre.

Cidre, Poiré et Boissons économiques. Culture du
pommier et du poirier, — Fabrication du Cidre et du Poiré. — Maladie du
Cidre, Remédes. — Eaux-de vie — Vinaigre, — Conservation des [ruits. —
Vins de Dattes, Fignes, Poires, Pommes tapées. — Vins de fruits frais :
Cerises, Pranes, Framboises, Groseilles, etc., 24 fig., par E. Rgeavx. 1 fr. 50

Combustibles (Voir GAz).

E - o

Etude sur les Combustibles en général et sur leur emploi au
chauffage par Jes gaz, par M. LExCAUCHEZ, ingénieur civils 1 vol, grand in-8°,
344 pages, 55 fig. dansle texte et un atlas de 31 pl, in-folio, — Prix. 16 fr.

Comptabilité.

Traité général théorique et pratique de Comp-
tabilité commerciale, Industrielle et admi-
nistrative, par G. Oppert. — Quvrage adopté pour I'Enseignement.
1 volume in-8" (1876), 367 pages. — Prix réduit.. . . . . . . . . 4 Ir.
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Compteurs.

L - -
Les Gompteurs d’Electricité, par Ernest Couster. 1 beau
volume in-16 avec 56 figures dans le texte. — Prix. . . . . .. 2 fr. 50

Dégagé de principes abstraits et de caleuls compliqués, cet ouvrage a été rédigé
de facon 4 étre accessible 4 tous. Il pourra &tre mis utilement entre les maing du

Compteur Epison (coupe).

monteur chargé de placer les compteurs, de les régler, de les vérifier et de les
nettoyer. L'employé qui recueille chaque mois les indications desytotalisateurs, en
vue du calcul de la dépense, le consultera avec fruit. Enfin, I'abonné lui-méme
pourra y trouver des notions intéressantes, lui permettant de se rendre compte de
la marche du compteur installé chez lui, de reconnaitre si les factures qui lui sont
présentées correspondent bien aux indications des cadrans et de vérifier i ces
derniéres sont exactement en rapport avec sa consommation effective,
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Conseruves.

Manuel des Conserves
alimentaires. Fruits, Lé-
gumes , Poissons, Gibier et Ani-
maux de boucherie, in-16, nom-

breuses figures, 1902, par R. oE
Nores., — Prix . . . .. 3Ir.

Corderie.

Fabrication des Cordes,
Cables, Ficelles et
Filins. Fabrication & 1a main
et fabrication mécanique. — Ma-
litres textiles. — Varidtds, —
Goudronnage. — Cordes en chan-
vie. — Chanyre de Manille, —
Essai des cordages, — Chanvre
de corderie.—Défibrage des vieux

spécimen des figures : Autoclave, cibles — Cordes de [untaisie, ete,
Appareil d lique pour la cui des — Par Alfred Rexouarp, manu-
CONServes facturier a Lille; in-8°, 44 figures.

pour reslaurants, hotels, chileaux, ete. £ 15 Jale L DRSS 10 fr.

Corps gras.

Les Corps gras. Huiles végélales, non-siccatives, siccatives, — Huiles
animales. — Gralsses végétales, — Graisses animales, — Suifs. — Cires.
— Matitres grasses minérales. — Lubrifiants, ete. — Par A.-M, VIiLLON, ingé-
nieur-chimiste, in-16, figures dans le texte. (2me tirage), — Prix. . 6 fr.

Le Frottement, le Graissage des Machines et les

Lubriﬁants., par R. H. Tnonston, professeur 4 I'Université de
New-York, 27 édition francaise; 1 vol. in-16, avec figures dans le texte. —
Prixi i s T s e e e R T TRt & [r.

Couleurs (Yoir TEINTURE).

Manuel pratique de la Fabrication des Couleurs.
Maliéres premiéres employées dans la préparation des couleurs, essences
et vernis, par MM. R. Lemoine et Ch. pu Masoir; 1 beau volume in-8°,
360 pages. — Prix. . . . . Sl SO SR P o B

Louvmge que nous présentons au puhhc est Ie plus complet qui ait été fait
jusqu’a ce jour; les documents et les matérianx dont nous nous sommes enlourés
ont été puisés aux sources les plus slires, nos expériences personnelles nous ont
permis d’écarter de la pratique tout ce qui n'offrait pas une garantie suffisante.

Nous ayons éyité I'emploi des termes scientifiques, ayant moins en vuoe de faire
une ceavre de savanit que d'étre utile & ceux qui emploient journellement les
couleurs.

Nous espérons avoir rendu service 4 tous ceux qui s'occupent de la couleur, &
quelque titre que ce soit, et qu'ils nous sauront gré de la publication de ce travail.
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Notions générales sur les Matiéres colorantes

organiques artificielles, par Jules Mawy; 1 volume in-15,
b B e S R e S, P T s e It ¢ sl { ]

Dessin.

Cours de Dessin industriel 2 l'usage des éléves des écoles pro-
fessionnelles, —1'® ParTIE : Géométrie graphique, 10 planches; 2m® PARTIE :
Géométrie des solides, 20 planches; 3™ Pantie (17 sdrie) : Construction
des machines, par G. Barpin, professeur de dessin industriel. — 3 vol.
iy 1865 (PubléXi1a )i’ — Prx st o wee ol Cnatiaien b 5 fr.

Distillation. — Alcools. — Liqueurs.
Guide pratique du Distillateur. Fabrication des

Liqueurs. Distillation. — Rectification. — Filtrage, — Tranchage.
— Génératenrs, — Matiéres sucrées. — Conserves. — Sirops. — Punchs.
— Miels et Hydromels. — Fruoits a l'ean-de-vie. — Boissons gazeuses. —
Liqueurs de ménage, —Par Edouard Ilonmg-r(d'l‘pﬂmay} 1 fort volume in-16,
424 pages, — PRix.. . . . . . SRR A T e s
Un Guide du Liqunrmte comprenant non seulement la fabrication industrielle
des liqueurs, mais encore toutes les recettes connues utilisables par un ménage,
manquait dans la série des ouvrages publiés jusqud ce jour, c’est cetts lacune
que nous avons comblée.

Manuel pratique de la Fabrication des Alcools.
Alcools de vin, de cidre, de poiré, de betteraves. de mélasses, etc., par
E. BosixeT et Caxv ; in-16, 32 figures dans le texte, — Prix. . . 3 [r.

Distillation. Traité ou Manuel complet théorique et pratique de la distil-
lation de toutes les matitres alcoolisables : grains, pommes de terre, vins,
betteraves, mélasses, etc., contenant la description de tous les principaux
appareils connus et en usage dans la pratique, par Charles STamMMER; 1 vol.
grand in-8°, 452 pages, accompagné de 88 fig. dans le texte et de nombreux
tableaux, Cartonné toile anglaise (1880). — Prix. . . .. . . . . 20 fr.

Dynamos.

Les Machines dynamo-électriques. De leur origine jus-
qu'aux derniers types industriels, par P. CréMENCEAU, ingénieur des Arts et
Manufactures, — 1 vol. in-16 avec 116 fig. dans le texte. — Prix, . 5§ fr.

TasLe pEs MATIERES. — Théorie de l'induction. — De la machine dynamo-
électrique. — Historique et machines diverses. — Anneau Gramme et modifica-
tions, — Machines dynamo-électriques & couranis alternatifs, — Machines
magnéto-électriques & courants alternatifs. — Machines & courant continu et
induit en forme d’anneau, — Machines dynamo-électriques & induit en forme de
bobine ou tambour eylindrique. — Machines dynamo-électriques 4 courants alier-
natifs. — Machine magnéto-électrique. — Machine & induit en forme de disque.
— Nofions pratiques relatives aux machines dynamos.
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Eaux.

Manuel pratique d’Analyse micrographique des
Eaux, par P. Fasne-Dowencue, directeur du Laboratoire de Zoologie
maritime’s in-16; 10 fg. — Prix. . . . . o« ci e ows 1 fr. 50

Ecole Centrale des Arts et Manufactures.
(Portefenille des Travaux de Vacances, voir deuxitme partie du Catalogue.)

Electiricien. — Manuels d’Electricité. — Lumiére
Electrigue.

Manuel pratique du Monteur-Electricien. Le Mécani-
cien-chauffeur-électricien. — Montage et conduite des installations élec-
triques, etc., par J. LAFrAnGUE, ingénieur-dlectricien, attaché aun service
municipal de controle des Sociétés d'électricité de la Ville de Paris. — Petit
in-ge, reliure anglaise, environ 1000 pages, 700 fizures et 5 planches en cou-
leurs — Nouvelle édition 1903, — Prix . . « «» « . & = « = . + s 9 fr

Cet ouvrage rendra d’émments services,
d’abord aux monteurs et aux chanffeurs, mais
anssi aux ingénieurs et aux chefs d'industrie.

J. LAFFARGUE Aucun ouvrage analogue ne peut lui Gtre
‘ comparé. Il y a abondance de livres sur 1'6-
MANUEL | lectricité, mais, aucun que nous sachions, ne

groupe dans un exposé aussi méthodique,
aussi clair, autant de renseignements prati-
ques. C'est 14 I'originalité de I'ouvrage. L'au-
teur, commsa on dit, met la main & la pate,

=l et il ne craint pas d'insister sur les menus
PRIX g Fr. détails. Avec Iui, on ne se contents pas de
Ia théorie, on fait du métier. Sons sa direc-
tion, on devient vite expert dans l'art de
manier les machines, les distributeurs élec-
triques et leurs accessoires. Au fond i1 sagit
d’'un cours d'électricité industrielle fait par
un ingénieur trés compétent. M. Laffargue a
professé ce cours depuis des anndes & la fédération professionnelle des chauffeurs
de France et d’Algérie; plus que personne, il a compris comment il fallait s’y
prendre pour familiariser ges auditeurs avec les petites difficultés d'ordre pratique
qui glnent les débutants, aussi a-t-il réussi & écrire un livre que nous ne craj-
gnons pas de qualifier de « modéle du genre ».

Ce Manuel est d'ailleurs complet sous sa dernitre forme. Production de I'énergie,
dynamos & courants continus allernatifs, polyphasés, accumulateurs, transforma-
teurs, appareils de mesure, canalisations, installations publiques et privées, etc.
N'insistons pas davantage. Ce qu’il imports que 'on sache, c’est qu'il existe main-
tenant un manuel, un yrai guide pratique du monteur, un vade-mecum de lélez-
tricien, Ce livre rendra de véritables services 4 Vindustrie,

DU

MONTEUR- ELECTRICIEN
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Les Lampes électriques. Régulatears. — Incandescence, par
P. p'Uneanitzki. — Deuxiéme édition francaise, revue et augmentée, par
Georges Foumnier, ingénieur-électricien. — Un beau volume in-16 de
250 pages avec 126 figures dans le texte. — Prix. . . . . .. & (r. 50

Manuel pratique de l'installation de la Lumiére
électrique, par J.-P. Asngy, ingénieur-électricien.

1** partie. — Installations privées. — Troisiéme édition. — 1 beau volume
in-16 de 344 pages, avec 135 figures dans le texte. — Prix, . . . . SRl
2me partie. — Stations centrales, — 1 beau volume in-16, ayec 99 figures
dans le texte et 10 planches dont 8 en coulenrs, — Prix . . . . . . 7 fr

ExTRAIT DE LA TABLE DES CHAPITRES.— 1°7 volume. — Instaliations privées, avec
135 figures dans le texte. — Reégles générales d’installation. — Motears. —
Machines électriques. — Installation des machines et leur entretien, — Accu-
mulateurs. — Lampes & arcs. — Bougies. — Lampes 4 incandescence, — Appa-
reils de mesure. — Appareils de séeuritd et de controle. — Interrupteurs et
commutateurs, — Régulateurs de courant. — Tableaux de distribution, —
Conducteurs. — Installations et canalisations, — Installations particulidres.

ame yolume. — Stations cenlrales, avec 99 figures dans le texte et 10 planches.
— Distributions de courant. — Distributions & haute tension. — Distributions
par transformateurs & courants continus, — Distributions par transformatears &
courants alternatifs, — Compteurs, — Etablissement des usines, — Etablissement
du réseau. — Installations intérieures chez les abonnés.

L’Electricité dans la Maison moderne, par Ernest
CovsTET, ingénieur-électricien. — Production du courant. — Eclairage. —
Chauffage. — Moteurs domestiques. — Assainissement. — Sonneries. —
Horloges. — Téléphone. — Paratonnerres, — 1 fort volume in-16, avec
185 figures (1900). — Prixcartonné, . . . . o Lo S a0 e & fr. 50

Cables d’Eclairage électrique et Distribution de

I’Electricité, par Stoant A. Russer. — Traduit avec l'antorisation
de 'aunteur par G. ForMENTIN. — 1 fort volume in-16, avec 107 figures dans
RS 1o py PP 1 3 R MR R e A APt R © R

r
Aide-Mémoire de I'Ingénieur-Electricien. Recueil de
tables, formules et renseignements pratiques & 'usage des électriciens, par
G. Ducné, B. MarmovircH, E. Meytax et G. SzarvApy. — Sixidme tirage,
angmenté par P, Jurront, ingénieur des Arts et Manufactures. — 1 beau
volume in-16, nombreuses figures intercalées dans le texte, cartonnage anglais.
RN s i R e Al e ik e s i 0 S s B O

Catéchisme d’Electricité pratique. Premitres lecons & la

portés de tons, — Electricité statique. — Magnétisme, — Unités ex
Mesure?, — Piles. — Accumulateurs. — Machines dynamo et magnéto élec-
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triques. — Lampes et Eclairage. — Téléphonie. — Sonneries, — Par Ernest
Saint-Epme, ancien professeur de physique & 1'feole Turgot. — 1 volume
in-16 avec 73 fig., cartonné, deuxibme édition. — Prix. . . . . 2 fr. 50,
TaBLe pEs CHapiTRES, — Chapitre I. Généralités sur 'électricité statique. —
Chapitre II. Magnétisme, — Chapitre III. Unités et Appareils de mesure. —
Chapitre IV. Les Piles électriques. — Chapitre V. Accumulateurs. — Chapitre VI.
Les Machines maguéto et dynamo-électriques. — Chapitre VII. L'Eclairage et les
Lampes ¢lectriques. — Chapitre VIII. Tableaux de distribution; conducteurs;
installations de lignes. — Chapitre IX. Téléphonie. — Chapitre X, Sonneries
élgctriques.

-

Petit Guide du Constructeur-Electricien, parE. Ke:
cNART, — 1 vol. in~18 de 86 pages avec 50 fig. dansle texte. — Prix. 1 fr,

Electrolyse (Voir GALVANOPLASTIE.)

r F
L’Electrolyse et I'Electro - Métallurgie, par Edouard
Jaring, ingénieur-électricien. — Troisitme édition francaise, augmentde d’un
appendice sur P¢lectro-métallurgie & 'exposition de 1900, par L. GuiLLer,
ingénieur-chimiste, 1 volume in-16 illustré de nombreuses fizures dans le
Texbl. I PEXs S e Gl e o s nes, EnntHon £ Sntinie .. & Ir

Encres et Cirages.

Fabrication des Encres et Cirages. Encresa dcrire, i copier,
métalliques, i dessiner, llikographzquei — Cirages, vernis et dégras. —
Encres & écrire. — Matiéres premiéres. — Constitution chimique. — Fabri-
cation des encres & 'acide tannique. — Encres & I'acide gallique. — Encres
an campéche. — Encres au sesquioxyde de fer. — Encres a I'alizarine, —
Encres de matiéres extractives. — Encres 4 copier. — Encres hectogra-
phiques. — Encres de sireté. — Extraits d'encres et encres en poudre. —
Conservation de l'encre. — Encres de couleur. — Encres métalliques. —
Encres solides. — Encres et crayons lithographiques, — Crayons autogra-
phiques. — Crayons d'encre. — Crayons de conleur. — Encres & marquer.
— Encres spéciales. — Encres sympathiques. — Encres pour timbres et
tampons. — Blen d’azurage du linge. — Fabrication du cirage pour chaus-
sures, des vernis, et de la graisse pour le cuir. — Fabrication du noir d'os. |
— Fabrication du dégras. — Edition francaise, par Deswarest, d'aprés
Lenxen et BRUNNER, — 1 volume in-16 de 345 pages, — Prix. , . . B fr

Fécule.

Fabrication de la Fécule, I’Amidon et leurs
Dérivés, parJ. Frrscy, chimiste ; in-16 avec 112 figures—Prix, 6 fr,
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Filets de péche.

Fabrication et Emploi
des Filets de Pé-
che, par le commandant Van-
NETELLE ; 1 vol. in-16, 64 figu-
TES 1 PRIXT* S e 3 fr.

Galvanoplastie (Voir ELEC-

TROLYSE).

Manuel de Gal-
vanoplas-
tie. Dorure, ar-
genture, cuivrage,
nickelage, éra-
mage, parGeorges
Bruser; 1 volume
in-16, avec 28 fig.

da_“s le teite. — Fabrieativn 'des filets de pdche,
Prix . . . &fr.
Galvanoplastie. — Décomposition électrolytique. — Appareils. — Sources

d'électricité, — Piles, — Machines dynamos. — Accumulateurs.— Préparation des
surfaces. — Moulage. — Métallisation. — Mise au bain. — Galvanotypie.

Electrochimie. — Préparation des surfaces. — Décapages. — Dorure & froid, &
chaud. — Dédorage. — Extraction de lor des vieux bains. — Argenture. —
Gonduite de I'opération. — Résumé des opérations. — Désargenture, — Extrac-
tion de l'argent des vienx bains. — Argenture des miroirs et des glaces. —
Cuivrage. — Laitonisage. — Nickelage. — Préparation des pitces. — Conduite
de 'opération. — Dénickelage, — Divers métaux, — Zingage. — Ferrage et
aciérage, — Platinage. — Aluminiage, — Plombage. — Etamage. — Antimo-
niage. — Cobaltisage.

Dépits métalliques par simple immersion. — Finissage des piéces.— Procédés,
Recetles et fours de main. — Dorure au trempé, — Dorure de l'alominiom, —
Argenture au trempé. — Cuivrage au trempé. — Etamage au trempé, — Anti-
moniage au trempé, — Ors de conlear, — Argent et vieil argent. — Epargnes.
— L'anthropoplastic galvanique. — Formules et procédés utiles. — Recettes
diverses.

Gaz (Voir COMBUSTIBLES).

Etudes sur divers Gaz combustibles, par A. Lexcavcnez,
ingénieur civil,

1** partie. — Usages industriels et principalement pour la production de

la force motrice; 120 pages, 2 planches, 33 figares, 1809, — Prix, . 3 fr.

2me parlie. — Production des gaz, des gazogénes et des hants-fourneaux,

épuration et emploi par les moteurs & gaz; 116 pages, 4 planches, 10 figu-

) S T N e T e S e R o S I I J i

IRIS - LILLIAD - Université Lille



16  Liprairie Bennanp Tionown, 53 bis, Quar pes GRANDS-AUGUSTINS, Pamis

Géodésie.

Manuel pratique de Géodésie, pur G. Daver, du Service
géographique de I'Armée; in-16, figures dans le texte. — Prix. . . & fr.

Goudrons.

Etude surles Goudrons etleurs nombreuxDérivés,
par Knas, ingénieur-chimiste, grand in-8¢ de 102 pages avec 8 fig, (1884).—
545 WO S e S g A R T B, w b e R e b S

Horlogerie.

L’Horlogerie électrique, psr A. Tosu, prcfesat’fui‘ & IEcole
polytechnique de Zurich. Edition francaise revue et augmentée, par L. e
Becront pE LA Roque, ingénieur civil. — Un volume in-16, avec 65 figures
drnsilaRaxter = Pric, . 1 TR A e Sl S kb s Sk e 3 fr.

Horloge électrique, systéme Brigusr,

TABLE DES MATIERES. — Unités de mesures. — Unités fondamentales, systéme
G. G. S. —Unités géométriques. — Unités mécaniques. — Unités électro-magné-
tiques. — Introduction. — Appareils & cadrans sympathiques et régulateurs., —
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Horloges de Wheatstone, Bain, Garnier, Stohrer, Fritz, Bréguet, Siemens et
Halske, du chemin de fer de Droz, de Houdin-Callaud et Mildé, Gloesener, Hipp.
Arzberger. — Appareil de contact & mercure de Leclanché et Napoli, et de
E. Lias. — Remise a4 I'heare, — Systémes de Brézuet, de Collin.— Réglages des
horloges & Berlin, & Paris. — Systéme de Barraud et Lund. — Systéme de Hipp.
— Horloges & pendules électriques de Liais et de Kramer. — Horloge & pendule
de Hipp. — Horloge de Schweizer. — Pendules & remontoir électrique, —
Pendules & remontoir Mouilleron et Anthoine. — Pendule de Callaud. — Horloge
de M. Bréguet. — Pendule électrique & remontoir et & sonnerie, systéme Japy
fréres et Cie, — Horloges électriques, systtme Chitean. — Horloges 4 remontage
électrique.

Houdille.

La Houille. Epuraion, criblage, triage et lavage de la houille, par
A. Bomar, ingénieur, professenr i IEcole centrale des Aris et Manufac-
tures; in-4* avec 8 planches in-folio (1881). — Prix. . . . . . .. 10 fr.

Ingénieur.

Carnet de l'Ingénieur. Recueil de tables, de formules et de ren-
seignements usuels et pratiques sur 'industrie, ehimie, physique, méeanique,
machines & vapeur, hydraulique, résistance, frottements, etc., & I'usage des
ingénieurs, des constructeurs, des architectes, des chefs ¢ usines, des médca-
niciens, des directeurs et conducteurs de travaux, des agents-voyers, des
manufacturiers et des industriels; par une réunion d'ingénieurs ct de savants
frangais et étrangers (Carnet Lacroix); 1 velume in-16, relié toile, format de
pochie, 400 pages pelit texte compact, avec nombreuses figures, etc. —
LTI T R U i SRR R e e B T T e e e 4 fr. 50

Irrigations.

Irrigations du Midi de I'Espagne, psr M. Avwaro, ingé-
nieur des ponts et chaussdes; in-87, 320 pages et atlas de 16 planches in-fol.
— Publit & S0 e (1864), — Prix.: . 0 oL )T RO 18 fr.

Tout le monde sait que des rdsultats merveilleux ont été obtenus dans le Midi
de I'Espagne, contrée autrefois aride et dévastée par les torrents; mais peu de
personnes connaissent les travaux qui ont amené ces résultats, et pourraient dire
par quelles combinaisons administratives on a pu grouper et réunir en faisceau
toutes les volontés qui ont concouru A criéer I'état de choses existant et qui concou-
rent 4 le maintenir et a 'améligrer.

L'ouvrage de M. Aymard est tellement rempli de faits et présente, sur une foule
de points, des renseignements si détaillés et si étendus, qu'il est presque impos-
sible de I'analyser, Il donne une description détaillée des travaux 4 P'aide desquels
on a créé les irrigations. L'auteur a aussi consacré un chapitre fort complet &
I'alimentation des villes qu'il a visitées.

Laine.
Travail des Laines cardées. Cardageet filage, par A. Lonnsca,

édition frangaise, par H. DAszer, ingénieur; in-8°, 86 pages et 52 Bgures.
PR G AT L AL AT S
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Lait.

Laiterie, Beurre et Fabrication des Fromages.
Lait.— Analyse. — Conservation. — Ecrémage. — Barratage. — Conservations,
— Fromages mous, frais, affinés, cuits, ete., par E. Ricavx, professeurd
I'Ecole d’Agriculture de Mende, 820 pages, 73 figures. — Prix . . . 3 fr.

Laminage.

Manuel pratique de Laminage du Fer. Principe du
laminage. — Influcnce du diamétre des cylindres. — Influence de la vitesse.
— Influence de la nature, de 1'état calorique et de la manitre dont on pré-
sente le fer aux cylindres. — Applications des principes du laminage. —
Classement des trains de laminoirs. — Régle du tracé des cannelures. —
Classification des trains de laminoirs. — Trains de puddlage. — Gros train
n® 1. — Gros train n® 2, — Train cadet, — Train & guides, — Train mixte.
— Train machine. — Généralités sur les cylindres. — Classification des
cylindres. — Lignes des cannelures. — Entrée des cannelures, — Sortie des
cannelures. — Guidage des cylindres, — Levage des cylindres. — Montage
des eylindres dans les cages. — Guidage du fer A l'entrde et 4 la sortie des
cylindres. — Tracé des cannelures,

Acter : Dégrossisseurs ogives. — Ddgrossisseurs carrés, — Mises dun
puddlage. — Fers plats, — Gros ronds. — Gros carrés. — Fenillards, —
Fers en U. — Fers & T doubles-corniéres. — Fers & simple T. — Fers &
paumelles. — Fers zords, — Rails, — Fers 4 bourrelets. — Fers demi-
ronds, — Vitrages et demi-vitrages, — Fers 4 nceuds pour crampons. —
Petits carrds aux guides. — Petits ronds droits aux guides.

Par F. Neveu et L. HExny, ingénieurs-métallurgistes ; 1 volume in-16, avec
6 figures et 10 tableaux et atlas de 117 planches in-folio, — Prix. . 40 fr.

Mécanique et Machines (Yoir CHAUFFEURS).

Eléments proportionnels de Construction méca-
nique, disposés en séries propres a faciliter 'étude et Pexéeution des
diverses pitces détachées des constructions mécaniques, par D.-A. CAsALONGA,
ingénieor civil, ancien éléve des Arts et Métiers; 1 vol. cartonné, grand
in-4°, comprenant un texte et 64 planches. — Prix . . . . . . . 25 fr.

Le but de cet ouvrage est de permettre de déterminer rapidement par une
simple lecture et d'une fagon précise, les dimensions des divers détails d'une
construction mécanique donnée.

Il se compose d'un texte et de planches comprenant les figures des pibees étudides
et divers tableaux donnant toutes les dimensions des sdries les plus employées.

Cet ouvrage conlient 2,405 séries et 37,734 dimensions diverses.

Les dessinateurs-mécaniciens, les chefs de travaux ou de bureaux de dessin, les
ingéniears pour la construction, trouveront un aide efficace et un contrdle str dans
la possession de ces documents, ol ils puiseront les détails des projets dont ils
auront déterminé les conditions principales.
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Manuel de 1I'Ouvrier Mécanicien. & volumes in-16 avec
nombreuses figures dans le texte, par M, Georges Fraxcue, ingénieur-
mécanicien (Arts et Métiers, E. C. P).

17 Partie, — Principes de Mécanique générale : Statique, Cinématique,
Dynamique, Théorie de la chaleur. Un vol. in-16 cartonné, 05 figures.

Sy n el e BB s, B ol AT e S LU g B B R 2 fr.
gme Partie.— Qutils, Machines-Outils.
L Forge, Fonderie.
4= — Engrenages, Transmissions.
fme Boulons, Rivets, Chandronnerie. En préparalion.
Gl — Machines & vapeur;
o — Moteurs & gaz, pétrole et alcool.
Gmeiiis Hydraulique,

Cours de Chaudiéres et de Machines a vapeur.

Théorie et pratique, par L. PoiLron, ingénieur-mécanicien (1877) avec
supplément (1879), 2 beaux volumes in-8°, 687 pages et 14 planches. —
Pablis 830 fr. — BAANIE Bila | ay e geie e Daisl B v 4 Fs %o on 9 fe.

Catéchisme des Chauffeurs et des Machinistes.
Législation. — Gombustion. — Conduite. — Entretien. — Mise en marche, —
Organes, etc., 5™° édition revue et augmentée, in-16, fizures dans le texte.

PRl et e D LS R T N 1(r.50

Des Régulateurs appliqués aux Machines a vapeur
par V. LeBeau, in-B°, 19 figures (1800). — Prix . . . . » « . « + .+ 2 fr.
Meunerie.

Manuel pratique de Meunerie. Meules et Cylindres. — Les
céréales.—Mouture.—Les farines.—Par A. LanpArfTriER, professeur & I'Ecole
d'agriculture d'Oraison et de L. pE Berrort pE La Roque, ingénienr-chimiste ;
1 fort volome in-16, figures dans le texte. — Prix . . . . . . . . . 6 [r.

Mines. — Minéralogie. — Lithologie (Voir SONDAGES).

Manuel pratique du Prospecteur. — Guide du prospecteur
et da voyageur pourla recherche des métaux et des minéraux précieux, par
J.-W. Axpenson. — Edition frangaise, d’aprés la huitiéme édition anglaise,
par J. Rosser, ingénieur civil des Mines, — In-16, 73 figures dans le
texte (1901). Prix : cartonné toile, 5 fr. ; broché. . . . . . . . 4 [r, 50

L3 - 3 L5
Cours de Minéralogie professé a 1'Ecole Cen-
trale, par pe Seute, professeur A& I'Ecole Centrale. — Minéralogie :
phénomenes actuels. Les dix-huit premiers chapitres traitent des phénoménes
qui ont bouleversé notre globe ; les chapitres suivants traitent de la minéra-
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logie et donnent la description de toutes les espéces et variétés minérales
considérées comme indiscutables et classées par familles; 1 fort volume de
585 pages in-8° et 1 atlas de 147 planches comprenant 978 figures et
27 tableanx. (Publié 425 fr.), — Prix. . . . . . . ... .. 12 [r. 50

Lithologie du fond des Mers, publié sous les auspices de
MM, les Ministres de la Marine et des Travaux publics, par M. DELESSE,
ingénieur en chef des Mines, professenr & 'Ecole des Mines.— 1 volume in-8°,
480 pages de texte; 1 volume de 136 pages de tableaux et un atlas de
4 planches in-folio, en couleurs (Pablié & 35 francs). — Prix. . 12 {r. 50

Oor.

L’Or. Gites auriféres. Extraction de I’Or. Traitement
du minerai, — Emplois et analyse de 1'or, —Vocabulaire des termes auriftres.
— Par H. pe La Coux, ingénieur-chimiste; 1 beau volume in-16, nombrenses
figures dans le texte, — Prix. .« o ¢ i icvd v e v h e e e. BN

Parfumerie.

Manuoel du Parfumeur. Odeurs, essences, extraits et vinaigres de
toilette, poudres, sachets, pastilles, émulsions, pommades, dentifrices; par
W. Askixson; 2= édition francaise, par G. Carmers, — Histoire de la parfu-
merie. — Matitres odorantes en général. — Matiéres odorantes extraites du
rbgne végétal. — Matitres animales. — Produits chimiques. — Préparation
des miatitres odorantes. — Des falsifications des huiles essentielles, — Essences
et extraits, — Parfumerie proprement dite. — Parfums de mouchoirs,
— Parfums ammoniacaux. — Des parfums secs. — Pastilles fumigatoires.
— Parfumerie cosmétique et hygifnique. — Préparation des émulsions, des
poudres, des pites, du lait végétal et des crémes. — Des préparations
employées pour I'hygitne des cheveux et de la bouche. — Parfumerie
cosmétique, — Fards et produits servant & embellir la peau. — Préparation
pour colorer les cheveux et préparations épilatoires. — Cires, bandolines et
brillantines. — Des couleurs employées en parfumerie. — 1 fort volume in-16
avec 30 figures dans le texte, — Prix. . . . . . ., . o i 5

Les Huiles essentielles, par E. GipEmEISTER el Fr. Horruass.
Traduction par A. GavLr, avec préface de A. HaLLer, professeur & I'Université
de Paris. — Historique des procédés et appareils distillatoires. — Préparation
des huiles par la distillation. — Principes constituants. — Essai des huiles
essentielles. — Plantes d’oi Ton lire les huiles essentielles. — Origine,
production, propriétés. — Composition et commerce des huiles essentielles,

1 vol. in-8°, 868 pages, avec 8f grayures et 2 cartes 1900, 1/2 reliure avec
coins tranchesmarbrées . . . . . . . . . . ... . o ot 2 iy

Phonographe.

Le Phonographe et ses applications, par A.-M. Viiiox,
ingénieur, — 1 volume in-16, avec 26 fizures dans le texte, -— Prix. 2 fr,
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Photographie.

Photographie. Encyclopédie de I’Amateur-Pho-
tographe, par MM. G. BruneL, P. Cuaux, E. ForesTier et A. REYNER;
10 volumes in-16, prés de 500 fizures dans le texte. — Prix (les 10 volumes
dans un élégant dtui) . . ., . . . 0. .., oty Fu e e T

On vend séparément chaque volume, . . . ., . « . « « « .« . 2 fr.

Voici les titres des volumes et I'analyse des - - =
matitres que chacun renferme. On pourra AR R KRR S E R RPN E R
ainei juger du plan adopté pour cette ency- E GDGELIEZMDI-'IgEUR
elopédie appelée, croyons-nous, & rendre les b
plus grands services, aussi bien aux débutants | __F; F’TOG - F[ ‘HEE
qu'anx amateurs exercés, i

N° 1. — Choix du matériel et instal- ',“ @
lation du laboratoire, — Ce que clest || s

que la photographie. — Théorie abrégée.
— Formation des images. — Image latente. ’
— Corpssensibles, leurrévélation, — Termes TARWAS
photographiques. — Différents appareils. —
Les diaphragmes, les obturateurs. — Le
laboratoire élémentaire ou complet, com-
ment on l'installe. — Les accessoires. — Les
produits, leur conservation. — Conditions
hygiéniques du laboratoire, par G. BRUNEL
et E. ForesTiEn. — Prix . . . . . 2 fr.

N° 2, — Le sujet. — Mise au point. —
Temps de pose. — Classement des opérations, — Choix du sujet. — Son
éclairage. — Station et mise au point. — Le temps de pose. — Composition
des vues, par G. BRoNeL. — Prix . . . . . . . .. e S e g O P

N° 3. — Les clichés négatifs. — Les plaques sepsibles. — Les pellicules. —
Mise en chissis, — Le développement. — Les révélateurs, leur action. — Choix
de révélateurs, — Formules simples et précises. — Les révélateurs 4 un bain,
4 denx bains, — Les révélateurs automatiques. — Fixage. — Lavage. — Alunage,
— Séchage. — Vernissage. — Conservation des négatifs, — Répertmre des clichés.
— Par G. Broner et E, Forestier, — Prix . . « . . .. . AL B OF

N° 4. — Les épreuves positives.— Les épreuves positives. — La préparation
du papier sensible, — Différents papiers fournis par l'industrie. — Différents
bains. — Les viro-fixateurs, — Virage, fixage. — Lavage, séchage. — Finissage.
— Collage, montage, satinage. — Préparation d’'un album. — Par G. BauNerL.—
T e i o o o AT P O . 2fr,

N® 5. — Les irsucrés et la retouche, — Mauvais négatifs, mauvais
poeitifs ; causes, discussions, recherches, — Movens d'dviter les insuccds, w—
Remédes. — Bains compensatenrs. — La retouche des clichés et des photocopics.
w— PRy Ge BRURRL., s PHE, cowiv o oiia o ivowivp v oinos e aanudiiT:
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No 6, — La photographie en plein air, — Appareils spéciavx, — Détec-
tives et jumelles. — La photographie instantanée. — Les sujets, conditions qu'ils
doivent remplir. — La pose. — Les opérations de laboratoire. — La photographie
scientifique, topographique, ethnographique, beaux-arts, par G. Bauseret P, Cavx.
e TRV e o ST S el b o it o L e e D . 2fr.

N° 7. — Le portrait dans les appartements, — Disposition et éclairage.
— Les objectifs, — La mise au point. — Les écrans. — La pose et le maintien
du modéle. — Différents procédés, — Conduite des opérations, par A. REynEn.
S PIIEEN R S D PR, T L e L MR B0

N° 8. — Les agrandissements et les projections. — Les agrandissements et
les réductions, — Les projections. — Les positifs sur verré. — Epreuves sur
opale. — Epreuves artistiques, par G. Bauxet. — Prix. . . . . . . ., 2fr.

Ne¢ 0. — Les objectifs et la stéréoscopie. — Quelques notions d'optique.
'— L’objectif photographigue, — Différentes formes. — Classement, — Défauts,
qualités. — Choix des cbjectifs, — Essai des objectifs. — Détermination et compa-
raison de la valeur des objectifs. — La photographie stéréoscopique, par
G BRUNEER = PriX S st | S SR SRR, S IR N S 2 fr,

N° 10. — La photograj en couleurs. — Positifs colords sur verre et sur
papier, monochromes et polychromes, — Les différents fons pouvant btre obtenus
A I'aide du bain de virage. — La photographie des couleurs. — La photominiature
et la photopeinture, par G. BrRuneL, — Prix , . . . . . . . . . . o i 13

Nouveau traité complet de Photographie prati-
que, contenant les découvertes les plus récentes, par A. LIEBeRT, artiste
photographe 4 Paris; %™ édition augmentée d'un appendice théorique et
pratique sur le gélatino-bromure, 1 beau volume in-8° de 700 pages,
77 figures et 18 photographies, cartonnage ¢lézant, toile anglaise avec plaque
spéciale (1884, publid & 25 fr.), — Prix. . . . . . . . . o AX.fr. -850

Guide du Photographe et de I’Amateur Photo-
graphe, par Pavr Fasre-DoMmercue, 1 volume in-16, 128 pages, 48 figures,
couverture ornde d'une épreuve instantanée. — Prix. . . . . . . . 3fr.

Piles (Yoir ACCUMULATEURS-ELECTROLYSE),

Les Piles électriques et les Piles thermo-élec-

triques, par W. Hauck. — Troisibme édition francaise, par

G. Foumnien, ingénieur-électricien, — 1 fort volume in-16, orné de 71 fig.

AANE 10 BNt o PHIT e L0 b e i h a5 S e . & fr. 50
Radiographie.

Manuel pratique de Radiographie. Pratique desrayons X,

- par G. Bnuser. — 1 volume in-16 avec figures dans le texte. — Prix. 1 fr.
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Savons (Voir BouGIEs).

Manuel }pralique du Savonnier. Savons communs, savons
de tailelte, mousseuz, fransparents, médicinauz, pdles et émulsions, analyse
des savons, par MM. Caruers et Wivrnen, chimistes,

ExtraiT pE LA TapLe pes CuapiThes : Historique des savons. — Rdéaction
fondamentale de la saponification. — Des matiéres employées pour la fabrication
des savons, — Préparation des lessives alcalines. — Fabrication du savon, —
De la saponification en général. — Classification des savons, — Fabrication des

Machine & mouler les savons.

diverses sortes de savons. — Savons médicinaux. — Moulage des savons. —
Tableaux de cuisson. — Fabrication des savons par la vapeur. — Fabrication
des savons de toilette. — Préparation de la masse destinée & la fabrication des
savons de toilette, — Description des machines employées pour la fabrication des
savons de toilette, — Couleurs et substances colorantes. — Recettes pour la prépa-
ration des savons de toilette. — Analyse des savons, — 1 volume in-16, 26 figures
AT TR T e o b a0 A e S & (r

Soie.

Manuel pratique de la Soie. Education des vers, — Filage
des cocons. — Cuite. — Assouplissage.— Blanchiment,— Filature des déchets,
— Moulinage. — Conditionnement des soies. — Teinture et dorure de la
soie. — Par A. ViuLon, ingénieur & Lyon; 1 fort volume in-16, nombreuses
figures dans I8 texte, = PriXs s o o s o 5 site b eiiien s s e a @R
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Sondages (Voir MINES).

Manuel pratique de Sondages. Etudes et recherches souter-
raines par sondages & de faibles profondeurs, par Ed. Lipruany, ingénieur
civil.— 1 vol. in-16, avec 5 planches (1901). Prix, cartonné, . . . &(r 50

Sonneries Electriques.

Les Sonneries é[ectriq’ues, Installation etentretien, par Georges
Founnien, ingénieur-électricien, d'aprés O. Cantor. — Quatriéme édition. —
1 volume in-16, avee 459 figures dans le texte, — Prix. . . . . 2 fr. 50
ExTnaiT pE Lo TaBLe pES MaTiBRES, — Préface. — Unités électriques. — Intro-
duction. — Les sonneries électriques employées aux usages domestiques. — Les
appareils avertisseurs automatiques, — Installation et pose des circuits et appa-
reils. Reégles & observer. — Exemple de pose et d'installation. — Calcul des
intensités de courant nécessité dans la pratique. Exemples. — Les sonneries
électromagnétiques.

T AV T uTha )

| - o -ty e

Plan de pose de Sonnerie avee dix appels.

Album de 32 plans de pose de sonneries élec-

triqnes, par S. Denis, fils ainé, constructeur-mdcanicien, — Troisitme
tirage; WERTablongy = PRy, D s T S S 1 fr.

Sucre.

Manuel du Fabricant de Sucre. Sucre de betteraves, de
cannes; par P. Bovnin, chimiste-industriel: 1 beau volume in-16, 30 figures
dans 1o texia(1889). — Prixs . oo, o0 s L g, e = O-1r.

Fabrication du Sucre (Traité complet théorique et pratique de
la). — Guide du fabricant, par le D Charles Stammer; 1 volume gr. in-8°,
718 pages avec 165 figures, nombreux tableaux dans le texte et 3 planches.
Cartonné, (1875). — Prix. . . . . .. .. . SV, R R AT 0t

Manuel pratique de Diffusion. Historique. — Théorie. —
Diffusion. — Contrdle, — Rendements. — Devis, — Installation, par
Evie Freuny et Enxest LeMAIRg, in-8° (1880). — Prix réduit. . . . 3 fr.

Tabac.

Tabac. Description historique, botanique et chimique. — Climat, — Culture,
e — Frais. — Produits. — Mode de dessiccation. — Séchoirs. — Conservation.
N — Commerce; parV.-P.-G. Demoor, — In-18, 130 pag., 20 fig. — Prix. 2 fr,

3\
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Teinture (Voir COULEURS).

Manuel pratique du Teinturier. Matitres colorantes, par
J. Hommew, directeur du Collége de Teinture de Leeds, Edition francaise,
par M. F. Domuen, professeur & I'Ecole de physique et de chimie indus-
trielles. — 1 fort volume in-16, 80 figures dans le texte.

Le Traité de la Teinture des Tissus, du professeur Hummel, est le livre classique
des teinturiers anglais.

Machine pour exprimer le fil & teindre en rouge ture,

Nous avons pensé qu'il ne serait pas sans intérét, pour les teinturiers francais, de
connaitre cet ouyrage, ol le praticien trouvera, & ¢oté de la théorie, la pratique rai-
sonnée des opérations de teinture, en méme temps qu'une étude compléte des matibres
colorantes, considérées au point de vue de leurs applications, — Prix. . 7 [r.50

1élégraphie.

Traité de Télégraphie électrique. Coursthéoriqueet pra-
tique & l'usage des fonctionnaires de I’Administration des Lignes télégra-
phiques, des ingénieurs, cons‘ructeurs, inventears, employés des Chemins de
fer, etc., etc, par E.-E. Bravier, inspesteur des Liznes téldgraph-guss. —
- beaux volnmcs in-8° de 952 pages, avec 413 ﬁgums dans le texte (1867)
(Publi¢ 4 20 fr.). =—Prix. « o s = s 2 @ v o . bt e e (e
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Téléphonie.

Manuel pratique du Téléphone. i~ partic. — Installa-
tions privées. — Téléphone. — Microphone et Radiophone, par Théodore

Spécimen Jdes figures
de la Téléphanie Industrielle.

ScawArTzE. — Troisitme ddition fran-
caise, par S. Fournier et D. Tomuasi,
— 1 volume in-16, avec 153 fignres
dans le texte, — Prix. . . . . ‘& fr.

2m¢ partie. — Traité de téléphonie.
— Installations industrielles & grande
distance, par le D* V., WieTLISBACH, —
1 volume in-16, avec 123 figures dans
la texte, — Prix. . . . . . . &

Tourbe.

La Tourbe. Son extraction et son

emploi comme combustible industriel,
guide pratique de la fabrication des
briquettes de tourbe et pour leur
utilisation générale en métallargie, en
verrerie, en cristallerie et pour le
chauffage au gaz, par M. LENCAUCHEZ,
— 1 volume grand in-8°, ayec atlas
in-4* de 17 planches doubles. —
T e e et 7 fr. 50

Transport de la force.

Transport de la force
par VElectricité, par Ed.

- JapixG, ingénienr-électricien. — Troi-

itme édition francaise. — Annotée et
igmentée de la description des plos
dgentes applications du Transport de
Ia forge, par M. Marcel DeprEz, mem -

~bre de I'Institut. — 1 yolume in-16,
- ayec 49 figures dans Je texte. —

PRI 1 nf S0 o bt Y0004 5 fr.

ExTrair pE LA TasLe. — Introduction du

transport de la force en général el en particulier da transport de la force par
P'électricité. — Forces naturelles propres & 8tre transmises par I'électricité, —
Machines électriques pour la production du courant électro-moteur, — Théorie
de la transformation du courant en travail. — Considérations théoriques concer-
nant le rapport de la force & de grandes distances. — Emploi des machines
dlectriques, — Les conducteurs électrigues. — La propagation et la distribution
du courant électrique, — Distribution du courant électrique, — Transformateurs
et accumulateurs. — Procédé pour diminuer les pertes d'énergie. — Appli-
cations industrielles, — Rendement économique du Transport de la force par
I'électricité, — Appendice, Nouvelles expériences du transport de la force,
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Turbines.
Construction des Turbines et des Pompes centri-

fuges, par Lucien VALLET, ingénieur-constructeur. — 1 volume in-8° et
atlas de 15 planchies (18758), — Prix. . . . « « . . v + s v s . . 15 fr.

Vernis.

Manuel pratique du Fabricant de Vernis. Gommes. —
Huiles. — Térébenthines, — Huiles siccatives, — Vernis gras. — Vernis a
I'essence. — Vernis & l'alcool, par E. Corrienier, 1 fort volume in-16, avec
figures, — Prix . . . . . . . . . Sl s ey e e w e ANy

ExtraiT pe LA TABLE pES MATiines, — Matiéres premiéres. — Analyses des
gommes, — Résinates et linoléates. — Les dissolvants, — Huiles végétales, —
Les Térébenthines. — La gemme, — Les résinenx, — Fabrication des huiles
siccatives. — Diverses cuissons, — Fabrication des vernis gras, — Analyse et
essai des vernis. — Différents vernis 4 1'essence. Leur mode de fabrication, —
Fabrication des vernis & l'alcool, — Les principaux vernis & I'alcool, — Vernis
mixtes. — Vernis an caoutchouc. — Vernis & l'eau,

Vinaigre.

Manuel pratique du Vinaigrier. Méthodes nouvelles de fabri-
cation du vinaigre, par Ch. Fuascue, ingénieur-chimiste. — Un beau vo-
lume in-16, nombreuses figures dans le texte (1901). — Prix . . & fr, 50

ExtrAiT pE LA TABLE pes MaTiEREs, — Acide acétique. — Propriétds géné-
rales, — Origine chimique de l'acide acétique. — Fermentation acétique. —
Choix des liquides pour la fubrication du vinaigre. — Différentes méthodes :
Méthode d'Orléans, Méthode Pasteur, Méthode anglaise, Noavelles Méthodes, ete.
— Propriétés, traitement, conservation, emmagasinage. — Essai et analyse du
vinaigre, — Falsifications.

Vins (Voir ArBRES FRUITIERS. VIGNE).

Manuel général des Vins (Nouvelle édition revue et corrigée),
par Edouard Romiser (d’Epernay).

Le manuel général des vins dont nous offrons une nouvelle édition au public est
natarellement un livre indispensable, non seunlement au publie spécial, négociants
en vins, viticulteurs, etc., mais encore & tous ceux qui possédent une cave. Les
connaissances spéciales, la longue expérience de l'auteur donnent an second volume
une imporlance considérable, et nous ne craignons pas de dire qu'il n’est pas un
seul fabricant de vins mousseux qui ne l'ait consulté avee fruit.

Le troisiéme volume forme un guide d’analyse des vins, mettant cette science si
délicate & la portée de tous; il compléte Ia bibliothéque du négociant, du viticul-
teur et du simple parliculier.

Trois beaux yolumes in-16, de 1,366 pages et 136 figures. — Prix. . . 15 fr.
On vend séparément :

Tome I**, — Vins rouges. — Vins blancs. — Vins artificiels. . . . . . 5 fr,

Tome II. — Vins moussenx, — Champagnes. . . . . Gt i S Ir.

Tome IIL, — Analyse des Vins, — Fermentation, — Falsmcatwns <« s Bfr
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DICTIONNAIRE

CHIMIE INDUSTRIELLE

COMPRENANT TOUTES LES APPLICATICNS DE LA CHIMIE

a l'Industrie, a la Métallurgie, a l'Agriculture, a la Pharmacie
et aux Arts et Métiers
avec la iraduction russe, anglaise, allemande, espagnole et ilalienne
de la plupart des termes techniques
PATL MM,

A.-M. VILLON P. GUICHARD

INGENIEUR-CHIMISTE | MEMBRE DE LA SOCIETE CHIMIQUE DE PARIS
ANCIEN PROFESSEUR DE CHIMIE
A LA SOCIETE INDUSTRIELLE D'AMIENS

AVEC LA COLLABORATION D'UN GROUPE DE CHIMISTES ET D'INGENIEURS

PROFESSEUR DE TECHNOLOGIE CHIMIQUE

Le but de cette nouvelle Encyclopédie est de réunir, sous une forme facile &
consulter, débarrassée de tous les détails théoriques, I'ensemble de nos connais-
sances actuelles sur la Chimie industrielle. — Elle s’adresse & toute personne
appelée & s'occuper, de prés ou de loin, des questions si importantes, mais sou-
vent fort embarrassantes, de la chimie appliquée. L'industriel est souvent gbud,
lorsqu’il veut se procurer les renseignements dont il a besoin. Les traités spéciaux
ne donnent pas entiére satisfaction aux nécessilés si diverses des exploitations
industrielles. Tantot le document pratique cherchd est noyé dans des détails trop
théoriques, tantdt il est entouré d’explications plus ou moins claires, qui en rendent
la lecture obscure et trop abstraite. — Le chimiste industriel est un expérimenta-
teur. Il faut qu'il soit en éiat d'user a temps de tous les procédds connus, de toutes
les méthodes de contrdle reconnues exactes, sanf & inyenter lui-méme de nouyeaux
moyens appronriés aux circonstances au milieu desquelles il se trouve placé.

Mode de publication :
L'ouvrage complet en 36 livraisons, forme 3 vol., petit in-4o.
L'ouvrage complet, au prix de 75 francs, est payabie 37 fr. 50 comptant et 37 [r. 50
A trois mois.
Le Tome I°r (fascicules 1 & 12) se vend séparément 30 francs.

Le Tome II (fascicules 13 & 22) se vend séparément 25 francs,
Le tome III (fascicules 23 & 36) se vend séparément 25 francs.

Voir pages 29 et 30 un spécimen réduit d’une page de texte et la nomenclatare
des [ascicnles.

Les fascicules sont vendus séparément :

Fascicules 1 & 19, chaque fascicule, 3 francs.

Fascicules 20 4 36, — O T (EN
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Dictionnaire de Chimie Industrielle (Suile)

Chaque Fascieule so vend séparément

1: Abaca & Acide azotique; 6 figures. . . + « . . . . & ..o 31r.
2 : Acide azolique — Acide phénique; 62 figures. . . . . . SRl
3 : Acide phosphoreux — Acide sulfurique; 75 figures . . . . . . 3 —
& : Acide sulfurique — Air; Ay Bgures . . . . . . . oeiasao. . 3 —
5t Air — Alliages; 42 figures. . . . . e ol S e g 3 —
61 Alliages — Amphibole; 54 figures . . . . . .. .. SR
7 : Amphigéne — Auramine; 17 figures, . . . . . . .. . .. . . 33—
8 : Auramine — Bismuth; 37 figares . , , . . . . . . B il ) T
9 : Bismuth — Broggérile; 27 figares. . . . . . . . . i b T
10 : Brome — Caoulchouc; 48 figures. . .. . . . . . .. e [
B Caoutehbue — Chlord: 55 Agures. | \viv v o aisie 5 v iia v 3 —
12 : Chlore — Chromales; 50 figures. . . . . o « « =« v v i o o o 3=
13 : Chromates — Cozps composés 26 ﬁgures MR o e AL, T2 3 —
14 : Corps composés — Dialyseurs; 50 figures . . . . . e S e
A8 Digestion — - Kaw; 66 figares. . .7 o dLE0 0 Sl i e 3 —
1 Eau — Engrais; 28 8gires. o v o .. i eiatan ke I
472 Eponges — Explosifs; 386 flgures. « .ouiu v oo i v v biwon oo 3 —
S8 Parinegs — Fer, ele.; 99 figares) 00 c o hi e v e e s i 3 —
19 ; Fermenlalion — meages, RS T POt Rt St S e 3 —
20 : Gaiac — Gaz d'éclairage; 28 ﬂgurea PSS et T eal e s REhas (o 2 —
a1 (g’ — 'Gilucose ;1% Rgures oo 2ot L T T 2 —
23 : Glucose — Gypse; 13 figures. . . . . . . . TR TR AR e
23 : Hallosyle — Hydrotiméirie; 14 figures . . . . + « o « « « + » 2 —
2 : Hydrolimélrie— Jaune; 7 figures . . . . . . . « v v o v o s & 2 —
R Jaune~—Lin -ab Beures o L0 So. L s e e 2 —
36 : Linoléum — Monazife; 15 figures, . . . = = ¢ « + « = « » . 2 —
Qo Mordants — 0r a5 fguress ocl Ly o 0 L T e e e B —
<L e B B e P e e S e e S R I 2 —
20 : Pain — Pélrole; 21 figures. . , . . o e B bl ety A S R 2 —
801 Pétrole — Pommades; 5 figures. , . . . . . . .. .. o S e R
B15: Poleries'— Sang.. = wis o s s 5 on 4 T e A 2 —
R e S antali— SOuTre LT HIEUPER 1y haes s etk e e e 2 —
g Soufre— Teinlure; 30 Aigures. . © ., o . i ale s inlee 2 —
3 : Teiniure — Verrerie; 318gures. . . o o o « o s s o o .o B —
BOR e reriel— ZATCoTi S0 fauren.. (Tl 0 LTh ik el e eee s 2 —
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Spécimen réduit d'une page du DICTIONNAIRE DE CHIMIE INOUSTRIELLE ;
ALDEAYDE FORMIQUE

soie fn masse dans un apparel & distiller et on chasse

Valdéhyde au moyen d'vn courant de vapeur barbo-

tante, I}nelqwfms. on rectifie encore I'aldéhyde amnsi

plﬁﬂﬁéﬁ.
L'al

i ne subit pas
celle re:l.lﬁuhen. qm entraine & des pertes sen-
sibles.

Propriétés, — L'aldéhyde benzaique est une huile
mtulnre lnss réfﬁngenle, possédant une odeur arg-

un liquide incalore, sirupeux, d'une odeur piguante.
On ne peut loblenir plus eoncentrd | sans cola, il se
thangerait en (rioxyméthyléne, qui se dépuserait en
poudre amorphe.

Le formol r'est pas trés volatil ; on peul concen-
trer ses solutions au bain-marie. Ses Vapeurs ne sont
pas inflammables.

(est un anliseptiqoe  puissanl, '@ la dosa de
1/12000 ; il conserve le bouillon de vemr, pendant
plumurs semaines, tandis que le méma howillon, ad-

celle des les améres
et une saveur dcre et brilante, Elle beat 4 1800 sa
densité est 1,050%. Elle est soluble dans 30 parties
d'eau &t miscible, en toules proportions, aves: I'aleool
et Véther.
L'aldéhyde benzowque est empiméc en mrrnmerm
el pour Ta fabrication des e ar

1it s it lfﬁﬂﬁﬁ de bichlprure de mereure, se dé-
composa en B ou 6 jours. A la dose de 120000,
tue les microbres salivaires en moins de 2 lieures.
Laviande i , dans une
solution d aldckmie Inrm:quz« au 1500, pleut & £ON-
server pendant 5 jours; aves une immersion da

cumme le vert malachite, le vert brillant, ete

ALDEHYDE FORMIQUE — [Russe
Mypanelinuii AABACTHL & Angl: Formalidehyd |
Allem, . A ld Formaldehyd: Ital @ Al
deido fﬂi‘mlm Esp. : Aldrludc' farmica)

Syn Formaldéligde. Formol, Mdthanot
Formule © CH'()

Ce corps, découvert par Holfmann, a-éié plus spi-
culement éludie par M. Trillal qui a découvert ses
Propriétés antisepliques Energuques,

60 on pent Ia conserver pendant 25 jours,
Laes vapeurs d aldéhyde formique, dégagées d'une so-
lutien @ 10 0/0, empéchent la corruption de la
viande, en [wisant agir ces vapeurs sous pression. il
conservalion est encore plus longue.

ALE. — V. Biine.
ALEMEBROTH — [Russ : A.icuépoman

coal : Angl : Alembrot ; All. Weisheitssals ; lal . =
Alembratl ; Esp :Mm&rotﬁ, Sal alembroltil.

Pour le préparer, M Trillat dirige un i
vapeurs (daleool methylique, prodoites dans une
chauditre A (fig.ci-dessous),dans an Lube en cuivre B,
dont l'ouveriure G est conique. Co jet de vupeur, fai-
santtrompe, aspire I'sir qui loi est nécessaire poir
son oxydation. Le mélange de vapeurs alcooliques et
d'air passe sur de Famiante platinée E, chauflée an
rouge L'oxydede cuivre, les corps poreux, lels que

Fabrication de laldéliyde formique

Iﬂd\arbon des cornues, la porcelane, le coke, peu-
\'eul i g platiniée. Les vapeurs, qur
e d =ont ses d'un mélange d'epu,
d'alcool mllnhquy. de formol et de traces dacide
acetique gt fﬂrmiquc On les condense dans de P'ean
On purifie la sol en l'evay pour

chasser V'alvool mnlhm]ulue et les acides; on peut |

s aider du vide. Pour ohienir le formol tut a fail pur,
il faudrail passer par sa combuinaison hisulfitgue,
Le formiot, & 'état Je sclution & 30 au 40 0,0, est

b
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Syn,: Sel alembroth, Sel de sagesse, Sel de science,
Chilsvabyud P FEA
ydrary

Formule : 2AzH'CIE, HgCl?, HO,

Sel obteny en mélant deax solutisns, l'upe de sel
ammoniac ¢l lautre de bichlorare de mercure, dans
les proportions indiquées par la formule ei-dessus
1l est emplovien midecine A la place du sublime.

Le sel d'alembroth insoluble s'obtient en'ajoutant
de l'ammonmque & la solution du sel double ci-des-
sus. Le preeipité, laveé et séché, porte les noms Ue
Lant meveuriel, Meveure precipité blanc, Mercure cos-
meligue.

ALDOL. — [Russe: Aani04n; Angl. Aldol;

Allem. « Aldol ; Ital. = Aldol : Esp, : dldol. ] oy
Formule - C*HYOY, &

Produit de condensation de Palddéhyde. On le pre-
pareen mélant, peu a peu, 100 ¢ d'aldéhyde avee (00
@ 'eau, en mainlenant la wempérature a 00 C. En-
suile, oo njoule, peu 4 peu, 200°g. dacide chlorhv-
drique refroudi et on abandvone 12 tout & la lumidre
diffuse, pendant 3 & 13 jours, Le produit bron est
étendu d'eau ot neytralise par le carhonate de soude.
O siepare une huile qui vient surnager au dessus du

| liquide, an filtre celui-ci et on lagite avee 4200 de

son volume déther, & cing reprises” différentes. On
chasse ['ether par distillation et on distlle le residu
sec en s'nidant du vide: Entre 80 1 1009, sous prese
sion de 2 em, de mercure, on recueille en Faldol ens
virga /4 du pouds de Faldéhyde mise en weuyre,
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DES PRODUITS CHIMIQUES, COULEURS, TEINTURE, l'léTALLUBGIE, DISTILLERIE, PYROTECHNIE
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Réunie avee la

Revue de Physique ef de Chimie et de leurs applications industrielles
Fondéde par MM, SCHUTZENBERGER ¢t LAUTH

Rédacteur en chef ;: M. FLEURENT, Docteur &s-sciences
Professeur de chimie industrielle au Conservatoire national des Arts et Métiers

Les années 1890 a 1902 forment 13 beaux vol. in-4°
Prix de chaque vol. : 15 francs
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La faveur toujours croissante avec laquelle le public industriel et savant a
accaeilli cette publication nous prouve hantement son utilits,

Nouns continuerons a tenir nos lecteurs au courant des découvertes, améliorations,
méthodes et appareils nouveaux qui viennent chaque jour envichir le domaine déji
si vaste de l'industrie chimique.

Notre revue reste une tribune ouverte i toutes les observations sérieuses qui
peuvent intéresser le public industriel; en faisant appel an zéle et A la sympathie
des savants, des ingénieurs et des industriels, nous espérons atteindre plus com-
plétement le but que nous nous sommes proposé et faire ceuvre vraiment utile
an point de vue des intéréts de 'ivdustrie chimique.

Sommaires de quelques numéros de la Revie

Note sur 'huile d'¢laeococca, ses propriétés, ses emplois, — Falsification
des huiles comestibles. Nouveau procédé du dosage de I'huile d'arachide
dans les mélanges d’huile. — L'essence grasse de térébenthine au point
de vue industriel. — Les applications de la chimie industrielle &4 'art
militaire. Torpilles aériennes. — Fabrication du papier en Amérique.
Le traitement au sulfite. Procédé & la soude. Récupération de la soude, —
Teinture, Emploi des teintes alizarines sur le cuir chromaté. — Teinture
des tissus, — Bevue technologique frangaise, La liquéfaction de I'hy-
drogéne et de 'hélium. Proeédd nouveau pour la fabrication de la céruse.
Blanchiment du coton en 4 heures. — Revue technologique étrangére :
Action du sodium sur l'aldéhyde. Réduction du sulfate de zine. Emploi de
'acide fluerhydrique pour le traitement des borates naturels. Le coton mer-
cerisé comme succédané de la soie, elc. — Brevets d'invention, :

Purification des eaux potables, par P, Guichard. — Procédé de concen-
tration de l'acide sulfurique. — Blanchiment par les corps suroxy-
géneés, II. Ozone, Fabrication de I'ozone par les procédds Berthelot et Villon,
solubilité de l'ozone dans l'ean. — Fabrication des savons de résine.
— Les applications de la chimie industrielle a l'art militaire, L'éloc-
tricité comme force motrice des navires de guerre. La transformation du fulmi-
coton en poudre sans fumde. Les obns 4 dynamite. Les projectiles en alu-
minjum. La toxpire. La détonation des explosifs brisants par les ondes du genre
Hertz. Le laiton des cartouches américaines, — La fermentation sans levure,
— Revue technologique étrangére. Méthode rapide pour la détermination

du sel dans les graisses, La métallurgie du nickel, etc., etc. — Brevets
d'invention.
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