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PREFACE

Chaque année des ouvrages paraissent qui apportent un jour nouvean
sur une question scienlifique ou une industrie.

Si certaines questions et quelques industries attirent les travailleurs et
sont étudiées sous des aspects multiples, nous n’avons pas cette chance
en ce qui concerne I'industrie et la chimie du suere et de 1'alcool.

Peu d’ouvrages présentent groupés sous une forme synthsiique et
méthodigue les publications et travaux épars dans Ja presse sucriére et
agricole.

Peu d’auteurs ont su faire suivre ces publications d’appréciations ou de
critiques justes ; les compilatenrs se contentent d’entasser fails sur faits,
méme quand ils sont en contradiclion les uns avec les autres et se préoc—
cupent peu de dégager des conclusions.

L'ouvrage présenté aujourd’hui au public sous le titre modeste de : La
Betterave agricole et industrielle par MM. Lucien Geschwind et
Eugeéne Sellier va combler cette lacune ; le cultivateur, I'industriel, le
botaniste et le chimiste y trouveront des appréciations et des renseign e-
ments de haute valeur.

Les auteurs sont jeunes, mais instruils et trés travailleurs. Leurs
recherches se sont étendues dans les publications de tous les pays calli-
vant la betterave et ils ont cité minutieusement les origines de tous les
travaux qu'ils ont cru devoir rapporter.

La production de la graine de betterave est I'objet d'une étude magis-
trale ; les travaux micrographiques, les expériences de houturage et de
greffe, les recherches sur le groupement des cellules pour déterminer.
d’apreés la structure anatomique, la valeur d'une betterave et sa faculté
saccharogénique sont autan! de sujets traités de main de malitre.

Cette exposition contribuera au développement de la culture de la bet-
terave exira-riche, qui est la betterave de ’avenir, car elle est la seule
qui permette de produire le sucre 3 bas prix.

La lutte est vive aujourd’huientre tous les pays producteurs de sucre;
seuls les pays qui sauront produire a bhas prix verront la culture de la
betterave résister & la crise. Il faut pour cela mettre 4 profit les éludes
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PREFACE

scientifiques et les observations pratiques que nos auteurs ont pris &
tache de décrire et de discuter dans ce livre.

Jinsiste aussi sur 'intérét qu'offre la dernitre partie ou se trouve étu-
diée la fabrication du sucre et de I'alcool, ou plutdt la chimie de ces
industries. Les opérations y sont décrites sommairement, tandis que les
réactions qui se produisent pendant la fabrication y sont longuement
étudiées,

Le producteur de betteraves et de graines, ainsi que I'industriel, y pui-
seront des renseignements sérieux, Rien n’est abandonné au hasard ; tout
y est raisonné et on n'y trouve pas d’affirmations qui ne soientétayées par
des expériences. Cest la méthode scientifique, la seule qui puisse conduire
a la Vérité.

AnmanD VIVIEN
Ingénieur-Chimiste,
Président de 1’Association des chimistes do Sucrerie
et de Distillerie de France et des Colonies,
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AVANT-PROPOS

La betterave est un des végétaux cultivés possédant & un degré trés
marqué la faculté de produire des hydrates de carbone, par I'activité de
ses organes aériens, au moyen de 'oxygéne, de I'hydrogéne et du car-
bone contenus dans I'atmosphére terrestre sous forme d'acide carboni-
que et de vapeur d'eau. Ces hydrates de carbone sont en partie utilisés
pour assurer les fonctions respiratoires et le développement de la plante,
mais il en reste une grande quantité disponible qu’elle accurmule dans sa
racine. Le carbone ainsi fixé ’est en majeure partie sous forme d'un pro-
duit de grande valeur, le sucre.

11 n’est pas nécessaire de beaucoup insister sur Iimportance du sucre
en tant qu’aliment et aussi en tant que matiére premiére pour la fabrica-
tion de I'alcool, pour convaincre le lecteur de la valeur de celte substance
comme produetrice de chaleur et par suite d'énergie vitale chez les ani-
maux et d’énergie mécanique dans I'industrie.

Cela explique pourquoi la betterave est peut-étrela plante qui, & I'heure
actuelle, a suscité le plus de travaux et d'études scientifiques. Youlant
tirer le pluos grand parti possible de la propriété remarquable de ce
végétal de produire, en quantité considérable, une substance dans laquelle
se trouve accumulée, & un élat qui la rend excessivement facile 3 utiliser,
une grande quantité d’énergie, ’homme a cherché par tous les moyens
possibles 4 exalter cette faculté ; il a mis en ceuvre dans ce but les res-
sources que lui offraient la Botanique, la Physiologie, la Chimie et la
Physique.

En dehors de l'intérét pratique qui s’attachait A ces recherches, les
savants y ont encore été conduits par U'intérét spéculatif; I'étude de phé-
noménes aussi complexes devait forcément amener la découverte de faits
scientifiques nouveaux, susceptibles d’éclairer quelques-uns des points
encore obscurs des sciences que nous avons citées.

Il n'existait pas d'ouvrage spécial dans lequel fussent groupés et com-
mentés les travaux scientifiques et les observations pratiques dont les
conséquences ont été les perfectionnements appliqués aux modes de cul-
ture et de travail qui, d’'un végétal a origine relativement peu sucré et
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n. AVANT-PROPOS

annuel, ont conduit & une plante trés riche en sucre et bisannuelle, Ces
observations et ces travaux, qui n'ont pas tonjours donné ce qu’ils eus-
sent pu fournir si leurs auteurs avaient eu la connaissance exacte de ce
qui avait été fait avant eux. se trouvent épars dans un grand nombre de
publications périodiques et dans quelques ouvrages.

C’est pourquoiun traitéréellement completet répondant au programme
que nous venons de tracer, prendrait des proportions considérables ; bien
souvent, en effet, I'explication d'un fait ou d’un phénoméne entrainerait
dl'exposé et & ]a discussion de travaux n’ayant pas toujours une relation
directe avec le sujet de 'ouvrage.

En outre, la bibliographie relative & la betterave et 4 ses applications
eomporte une quantité considérable d’articles de peu de valenr. ou du
moins d’un faible intérét, quun compilateur astreint & faire eet ouvrage
complet aurait dit résumer et discuter.

Notre but a été plus modeste ; nous avons voulu exposer rapidement,
et mettre & la porlée d'un public trés avide de savoir, I’état actuel de nos
connaissances sur la betterave et indiquer, autant que nous 'avons pu,
tous les points qui nécessitent encore de nouvelles études. La réalisation
de ce programme comporlait déja une compilation importaunte ; on s’en
. rendra compte par les nombreux renvois bibliographiques qui accompa-
gnent notre texte et qui permettront au lecteur de trouver aisément les
travaux originaux que necus avons discutés et aussi ceux qui, malgré
Uintérét qu'ils offraient, n’ont pu trouver place dans notre ouvrage.

Nous avons tdché de faire ressortir les travaux les plus intéressants de
nos devanciers. et dans bien des cas nous n'avons pas hésité 4 entre-
prendre des recherches personnelles destinées & résoudre quelques-unes
des questions coniroversées, ou & faire saillir un fait resté dans 'ombre.
Nous avons aussi tenu & montrer combien la helterave, considérée dans sa
production et son utilisation, offre encore de sujets d’études aux cher-
chenrs et quel intéret s’attacherait & la solution de certaines questions.,

Dans ces conditions nous osons espérer que le lecteur trouvera dans
notre travail autre chose qu’une vulgaire compilation.

Quel est d’ailleurs, & I'heure actuelle, Pauteur qui peut avoir, méme
dans le domaine de la science pure, la prétention d’écrire un ouvrage
réellement original 7 A ceux qui auraient cette croyance, et qui reproche-
raient d’avoir mis 4 contribution les travaux parus sur la matiére, naus
répondrons par avance en reproduisant les paroles suivantes que pronon-
cait M. Berthelot, le maiire de la Chimie moderne, dans son discours de
Jubilé : « La science est essenticlicment une ceuvre collective powrsuivie
« pendant le cours des lemps par I'effort d’'une multitude de travailleurs
« de tout 4ge et de toute nation, se succédant et associés en vertu d'une
« entente tacite pour la recherche de la vérité pure et pour les applica
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AVANT-PROPOS 111

« tions de cette vérité A la transformation continue de Ia condition de
« tous les hommes ».

C'est dans cet ordre d'idées que nous avons travaillé ; au public de
nous dire si nous avons réussi.

Notre ouvrage est divisé en cinq parties. La premidre, ayant trait &
I'historique et & la statistique, a été réduite au strict nécessaire pour
montrer par quelles variations a passé la culture de la betterave avant de
s'implanter daus nos pays el quelle importance elle y a acquise.

Dans la scconde partie, nous avons étudié la graine de betterave : sa
constitution, sa morphologie, son anatomie, son analyse, sa production
font 'objet d’autant de chapitres. On y trouvera I’exposé théorique et pra-
tique des méthodes qui doivent guider le producteur de graines dans la
tache si délicate de la conservation et de I'amélioration des propriétés des
races cultivées,

La troisiéme partie est consacrée a I’étude de la souche de la betterave
aux différents stades de son développewment ; nous y avons compris de
nombreux renseignements sur sa constitution anatomique et sa composi-
tion chimique, le rdle joué pendant la végétation et l'utilisation indus-
trielle par les éléments constituants, les processus suivant lesquels ils
pénétrent dans 'organisme ou s’y élaborent. La saccharogénie y est I'ob-
jet d'une étude toute spéciale Une partie des renseignements concernant
les substances autres que le sucre est tirée du remarquable ouvrage du
Dr Rimpler : Die Nichtzuckerstoffe der Zuckerribe.

Dans la quatriéme partie nous avons exposé les préceptes généraux qui
doivent présider & la culture de la betlerave industrielle et nous avons
énuméré et décrit les ennemis et les maladies dont peut avoir & souffrir
notre plante sucriére,

Enfin, dans la derniére partie nous avons étudié les transformations
subies par la betierave lors de son utilisation industrielle : fabrication du
sucre et de ’alcool.

Il nous reste maintenant un agréable devoir a remplir. Avant de ter-
miner cette introduction nous tenons en effet 4 remercier tous ceux qui
nous ont aidé dans notre travail. Nous exprimons toute notre reconnais-
sance & M. Armand Vivien qui a bien voulu écrire la préface de ce livre,
mettre & notre disposition les nombreux documents et publications qu’il a
réunis au cours de sa longue carridre, et qui enfin, nous a souvent aidé de
ses excellents conseils.

Nous remercions également M. le professeur E. O. von Lippmann, de
Halle sur Saale, qui nous a permis de puiser dans son heau livre : Die
Clemie der Zuckevarten, la plupart des indications relatives  la mélassi-
génie.

Nous citerons encore les noms de MM, Kiibhn de Naarden Hollande ,du
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professeur Stoklasa de Prague,de M. Paul Yivien de Thierret, de MM. Pril-
lieux, Yilmorin, Jaubert, Dehérain, Olivier, Dureau, Silz, Briem, etc. Les
uns nous ont aidés de leurs conseils, les autres nous ont autorisés & repro-
duire les figures qui illusirent leurs travaux, et tous nous ont grandement
facilité la tache.

Qu’ils veuillent bien recevoir ici ’expression de notre gratitude.

L. GEscHwIND ET E. SELLIER.
Juin 1902.
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PREMIERE PARTIE

Historique. Races diverses. Statistique.

CHAPITRE PREMIER

HISTORIQUE

§ 1
LA BETTERAVE DEPUIS L’ANTIQUITE JUSQU’A NOSJOURS

1. L.a Betterave dans les Auteurs Anciens, — La Betterave,
— Beta vulgaris et Beta maritima (Linné), Beta Vulgaris (Moquin) —
n'est utilisée industriellement que depuis peu d’années; mais, comme il
arrive avecla plupart des végétaux encore actuellement cultivés, elle était
déjd répandue chez les Anciens, qui lui reconpaissaient nombre de-
qualités. .

On utilisait en guise de légume, tantdt ses racines charnues (bette~
rave), et tantdt ses feuilles (bette, poirée). Cependant, dit de Candolle (1),
les botanistes s'accordent pour ne pas distinguer deux espéces ; on sait
en effet, par d’autres exemples, que des plantes a racines minces, pren-
nent facilement une contexture charnue sous l'influence du sol et de la
culture.

La forme appelée bette, ajoute le méme auteur, est sauvage dansles

(1) De Candolie : Origine des plantes cullivées Biblioth. Scien. Intern_, p. 46 ;
Paris, 1883.

1
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2 CHAPITRE PREMIER

terrains sablonneux, surtout du bord de la mer, aux fles Canaries et
dans toute la région mdéditerranéenne, jusqu’d la mer Caspienne. On la
rencontre également en Perse, & Babylone, et peut-élre méme dans
I'Inde, d’aprés un échantillon rapporté par Jacquemont, mais sans que la
qualité spontanée en soit certifiée.

La flore de l'lnde, de Roxburgh, et celle plus récente du Pimjab
et du Sindh, par Atchison, ne mentionnent cette plante que comme
cultivée.

La betterave ne parait pas avoir été connue des Aryens.

Les Grees qui faisaient usage des feuilles et des racines appelaient
I'espéce Teullion (o teutdov, Betle ou poirée (1). De Heldreich donne
aussi comme ancien nom grec Sevkle ou Sfekelie qui ressemble au
nom arabe Sely, dont les Nabathéens ont fait. Sily et les Portugais
Selga.

On ne connait pas de nom hébreu, mais les Egyptiens eurent cer-
tainement connaissance de cette plante ; Hérodote en fait mention.

Tout indique en somme une culture ne datant pas de plus de cing & six
sidcles avant 1’ére chrétienne.

Au 1ve siécle ap. J.-C., on la rencontre & l’état cultivé sur les coOtes
septentrionales de 1'Europe, chez des peuplades d'origine celtique ; le
nom Beta peut méme se dériver du vieux mot celte Beft qui veut dire
rouge (2), car la racine de betterave est souvent de cette couleur.

Selon Lippmann, c’est le botaniste Cé%alpius qui s’occupa le premier
de ce vigetal, d’'une fagon vraiment scientifique (3).

La plupart des auteurs latins en ont d’ailleurs parlé dans leurs écrits.
Théophraste, qui vivait en 371-276 avant I'ére chrétienne, a décrit deux
variétés de betteraves, l1a hlanche et la rouge foncé.

Columella (4), dans ses 12 livres (Sur les choses rustigues) dont une tra-
duction en vers frangais a été donnée en 1833, s’est exprimé clairement
sur sa p:antation.

Palladius, dans son ouvrage De e rustica, Lib. 111 dil : on seme la poi-
rée (flac mense betam seremus....) dans ce mois (février), etc.

Pline I’Ancien (3) s’étend longuement sur la bette. Il en distingue deux
espéces, la blanche et ]a foncée, en énumére les emplois, surtout au point
de vue culinaire et indique la maniére de la cultiver; il en donne égale-
ment les applications médicales. Il décrit aussi une bette sauvage qu’il dit

1) Bailly, Dictionnaire Grec-Francais, Hachette, 1897.

{2) Privat — Deschanel et A. Focillon, Dictionnaire gén. des Sc. théor. et appl,
I, 233,

(3) Briem : Histoire de la belterave @ suere, Sucrerie indigéne, 4.3, 209, 4189%.

(4) Legier. Histotre des origines de la fabrication du sucre en France. Sucrerie indi-
féne, 43, 209, 1894,

{5) Pline I'Ancien. Histoire Naturelle, trad. Littré.
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HISTORIQUE 3

étre nommée limonion ou névroides et dont les feuilles sont beaucoup plus
petites que celles de la bette cultivée.

Apres les Latins, les peuples de langue romane, en particulier les Pro-
vengaux, connurent la betterave el Uappelérent également bela.

2. La Betterave du XIVe au XVIILe siécle. — 1l faul ensuite
remonter jusqu’'au xive siécle pour trouver de nouvelles donndes histo-
riques sur la betterave ou la bette. Nous citerons Menagier (1), Ambroise
Paré (2) qui ont donné des indications préeises sur cetle plante,

Olivier de Serres (3) décrit longuement la culture de la betterave et
le premier, compare au sirop de sucre, le jus qu’elle rend en cuisant.

Du Bellay lui a consacré également quelques lignes.

Labetterave rouge, décrite par Olivier de Serres, fut cultivée en Angle-
terre vers 'année 1548. Les Anglais eurent donc connaissance de cette
racine un peu plus tard que nous; mais bientdt, vers 1570, ils introdui-
sirent une variété nouvelle de couleur blanche (4).

3. La Betterave du XVIII¢ siecle jusqu’a nos jours. — Nais-
sance et développement des industries betteraviéres. — Aprés
Olivier de Serres, il semble, qu’au moins en Krance, on n’accorda plusa
la betterave qu’une importance trés secondaire; au xvuie siécle, on ne
cultivait guére dans notre pays, que deux sous-variétés, la pelile rouge de
Castelnaudary, excellente racine potagtre encore trés répandue de nos
jours, et une betterave blanche, qui peut-étre n’était autre que celle qui
fut désignée plus tard sous le nom de betterave de Silésie.

A Détranger cependant, nolamment en Allemagne, la culture de cette
plante se développait; Rewssig indique qu’elle fut importée de la partie
bourguignonne des Pays-Bas et cultivée d’abord dans le Palatinat; de la
elle s’introduisit en Souabe, en Franconie, en Saxe et dans les environs
d'Halberstadt et de Magdebourg. On y obtenait une betlergve trés volumi-
neuse appelée racine de diselte ou betterave champétre, qui servait & la nour-
riture des bestiaux. Cette variété se répandit en Lorraine, vers la fin da
xvIe sigcle.

C’estd Vilmorin (1775) et a1’abbé de Commerell (1786) que nous devons
la propagation en France de cet utile végétal qui fut aussi importé en
Angleterre, 4 peu prés 4 la méme époque, par Parkins.

Dans l'intéressante brochure qu’il fit paraitre en 1786 (5), I'abbé de

(1) Littré, Dictionnaire de la langue frangatse.

{2) 1d.

(3) 1d.

(4) Larousse. Grand dictionnaire universel du X1Ve siécle,

5) De Commerell. Instruclion sur la culture, l'usage et les avaniages de la belterave
champétre, 1786,
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4 CHAPITRE PREMIER

Commerell, correspondant de la Société royale des Sciences et des Arts
de Metz, décrit 1a culture de la betterave champétre, a laquelle les Alle-
mands avaient donné les noms de Dickriben, Dickwurzel, Mangel-
wurzel,

1l donne également la manire de produire la graine, et, chose intéres
sante, indique qu’il est nécessaire de faire une sélection dans les porte-grai-
nes, en rejetant les racines entiérement blanches ou entiérement rouges,
qui, dit-il, sont dégénérées.

Il montre ensuite comment on doit conserver la betterave, faire les silos
et donne le mode d’emploi pour la nourriture des différents animaux.

La betterave champétre permit de résoudre le probléme posé par Morel-
Yindé (1759-1842).

« Trouver, pour remplacer la jachére, une plante dont les produits ajent
«un emploi ou un débit certain et dont la culture exige, dans le cours de
a I'année des binages et des sarclages (1).

La betterave potagére était connue depuis longtemps, la betterave four-
ragére venait de prendre, dans nos pays européens, ses lettres de grande
naturalisation ; pour arriver 4 la betterave industrielle il n’y avait qu'un
pas a franchir ; il le fut, grdce & un concours de circonstances favorables.

Quelques années avant ’époque o I'abbé de Commerell écrivait sa
brochure, en 1747, un savant allemand, A. S. Margraff (2), dans un
mémoire présenté & 1’Académie des Sciences de Berlin (3), annonca les
résultats d’expériences an cours desquelles il avait obtenu de plusieurs
plantes du sucre cristallisable. D’une demi-livre de bhetterave blanche, il
avait pu extraire une demi-once de sucre.

Ce fait, en apparence insignifiant, était de nature a révolutionner la cul-
ture de la betterave, et Margraff n’avait pas été sans pressentir l'impor-
tance de sa découverte.

Il faut savoir qu’a cette époque le seul sucre qu’il fit possible de con-
sommer, était le sucre de canne dont le commerce élait monopolisé par
I'Angleterre. Pourtant, ce n’est guére qu'une quarantaine d’années plus
tard que I’on songea en Allemagne 4 s'occuper de la découverte de Mar-
grafl ¢t que, sous 'influence de circonstances économiques spéciales, la
possibilité d'extraire d'une plante indigéne un sucre analogue 3 celui
de la canne, mais meilleur marché, commenca & surexciter I'opinion
publique, .

(1} Georges Dureau. Traité de la culture de la belterave a sucre, p. 3.

(2) Margrall. Expcériences chimiques fuiles dans le dessein de tirer un veéritable sucre
de diverscs plantes qui croissent dans nos contrées.

(3) D'apris Sachs et le Docte. Bevue Universelle des Progres de Ulndustrie du sucre,
1883-8%, p. 545, le memoire de Margraff parait n'avoir existé qu’en langues latine et -
frangaise et pas en langue allemande.

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



HISTORIQUE 5

Alorsde toutes parts, on se mit a laculture dela bettcrave et bientdt sous
I'influence des continuateurs del'idée de Margraff : Nicolai, Noedelchen,
Lampadius, Kampf, Reessig. Achard, Meidinger, Michaelis, Meyer, Brau-
miiller, Geettling ete., elle prit un développement considérable.

Elle s’introduisit en Bohéme, ol Steehr fit les premiers essais, d’abord
en 1793 & Kmnigsaal prés de Prague, puis en 1800 & Horowitz. Elle s'im-
planta également en Autriche, aveec Jacquin et Conrad Adam, qui 'es-
sayerenten 41799, au Prater de Vienne.

En Russie, la betterave sucriére semble aussi avoir été connue avant la
naissance du xix® siécle. D’aprés A. Tolpygine (1), on posséde des rensei-
gnements exacts remontant & 1800 et démontrant qu’a cette époque, dans
ce pays, on avait déji fabriqué du sucre de betterave.

Cette racine prenait donc rang parmi nos plantes de grande culture et
par suite de Ia maniére dont les expériences étaient conduifes, sous I'in-
fluence du sol, de la culture, de ’hybridation lors de la production de la
graine, il se forma de nombreuses variétés et sous-variétés.

En 1764 Linné (2) donne :

Maritima. — 1. BETA caulibus decumbentibus.
Béta caulibus decumbentibus,foliis triangularibus pétio-
latis, Mill. dect.
Béta sylvestris maritima. Bauh. pin. 118 ; Raj. angl. 4,
p. 127, Habitat in Anglize, Belgii littoribus maris.
Vulgaris. — II. BETA caule érecto.
Béta, Hort. cliff. 83 ; Hort. upf. 56 ; Mat. méd. 113 ; Roy.
lugdb. 220,

Rubra. «. BETA rubra vulgaris. Bauh. pin. 148.
g » » major » »
v > » radice rapce » »
s » » lutea major » »
: > » pallide vircus major  » »
Cicla. & » » alba vel pallescens ;quee cicla officinarum

Bauh. pin. 118.
v Beta communis viridis. Bauh, pin. 118.

Habitat & farte am aritima, in exoticis prognata.
En 1782, dans 'Encyclopédie methodique (3), on peut lire une bonne
description du genre Beta et une assez longue énumération de ses variétés.

1) A. Tolpygine. Histoire de la fabricafion du sucre en Russie. Voyez Sucrerie
indigéne, 4.4, 2, 1894.

(2) Linué. Speacies plantarum echibentes plantas, etc., 176%.

(3) Encyclopédie methodique, p. 414. Paris, 1782,
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Beckmann (1), Roessig (2) et Krunitz (3) un peu plus tard, s’occupérent
également de la classification des betteraves.

Parmi la pléiade d’expérimentateurs et de savants qui, en Allemagne
aprés la découverte de Margraff, s’intéressent d la culture de la nouvelle
plante sucriére, il convient de citer en premiére ligne Frangois-Charles
Achard (4).

En 4786, Achard installa sur ses terres de Caulsdorff, prés de Berlin,
de grands champs d’expériences dans lesquels il cultiva de nombreux
végétaux sucrés et entre autres vingt-deux espéces de betteraves (5). A
la suite d'un incendie, les terres de Caulsdorff furent vendues, mais
Achard, reconstitua ses champs d’essai & Franzesich-Buchholiz, 4 une
lieue de Berlin.

Bienldt, dans son remarquable livre sur la fabrication du sucre (6), il
donnait les résultats qu'il avait obtenas :

« Parmi les nombreuses plantes sucrées que j'ai cultivées, dit-il, c’est
« la betterave qui se préte le mieux & la fabhrication du sucre, et par
« une purification appropriée, le sucre peut étre obtenn aun point de vue
« de la quantité, de la qualité, et aussi des frais d’extraction, avec des
« résultats magnifiques ».

De toutes les hetteraves, Achard préférait la betterave blanche; il la
décrivait ainsi : .

« Betterave a pulpe et & peau blanche, tiges peu larges, feuilles peti-
« tes, racine fusiforme, ne sortant pas de terre en grossissant, trés petit
« collet ».

Il lai attribuait une haute teneur saccharine, une grande facilité
de résistance au froid et a la sécheresse, une faible tendance & se
ramifier.

Achard ne se contenta pas d’expérimenter la culture de la betierave ;
il consacra tous ses efforts a la recherche d’un procédé d’extraction du
sucre de cette racine. Ses premiers essais & Caulsdorff lui ayant donné
quelques résultats, il persévéra dans son dessein et, aprés avoir surmonté

(1) Beckinann, Grundsatze der deutschen Landwirtschaft, 1790.

(2) Roessig, Versuch einer botanischen Bestimmung der Runkel-oder Zuckerribe, Leip-
zig, 1800.

(3} Kriintz, Encyclopédie, t. 83.

@ F. G. Achard, chimiste, ¢léve de Margraff, né & Berlin le 28 avril 1753, mort &
Cun-rn le 2 avril 1821, exploita le premier, en Silesie, la découverte dua surre de
betterave faite par Margraff en 4747, Aprés la mort de ee dernier il devint directeur
de la section de physique de I'Académiedes sciencesde Berlin. Achard ¢tait d’origine
frangaise. fils d’un Francais refugié en Allemagne a la suite de I'édit de Nantes.

(3 Briem, loc. cit. Voyez aussi : Legier. Hisloire des or. de la fabr. du sucre; Sucrs-
rie indigene, 52, 64%, d'apres Scheibler: Aktenstuche zur Gesch. der Zuckerfab.,in Deuts-
chland wahrend ilirer ersten Entwick. 1875,

(6) Achard. Traité camplet sur le sucre européden de bet*erave.
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de grandes difficultés, il parvint A réaliser sonréve. Le 11 janvier 1799 (1),
il présenta au roi Frédéric Guillaume III, le 1¢r échantillon de sucre de
betterave, dont le poids était d’un peu plus de 10 livres ; il demandait en
méme temps Vaide de 'Etat pour la continunation de ses essais. Cette
aide Iui fut accordée et se traduisit d’abord par une série de subsides ;
puis, en 1804, Achard recut le domaine de Ciinern, en Silésie, acheté
46 000 thalers au comte Piickler, plusune sommede 12.000 thalers. Le roi
consentait en méme temps & une avance hypothéecaire de 50.000 tha-
lers ; ces sommes servirent & I'érection de la premiére fabrique de sucre
de betterave, qui fut mise en activité en- 1802, sous le contrdle du Gou-
verneur de Silésie, von Hoym. Celte méme année le roi autorisa encore
Borgstede & construire un établissement analogue sur le domaine parti-
culier de Prillwitz (Pomeranie) et fit tous les frais de l'installation, dont
le prix fut de 30.000 thalers, & charge par les intéressés de payer un
intérétde 4 0/0. Ilavanca de méme le capital au conseiller privé des finan-
ces Grothe, pour la construction d'une sucrerie sur le domaine de Ridow,
prés de Berlin. En 1804 une nouvelle usine fut créée & Breslau, par le
Conseiller privé de la Guerre, von Carmer ; le chevalier de Koppy suivit
son exemple et s’installa & Krain prés de Strehlen (1805-1806) ; puis Nathu-
sius en fit autant & Althaldensleben ; dés 1810, une usine d’Augshourg
pouvait mettre sur le marché 10.000 kilogr. dc sucre et & Battendorf
(Saxe) une sucrerie, dirigée par Lampadius, était en pleine activité (2).

L’humble plante, encore presque inconnue quelques années auparavant,
avait done donné naissance & une industrie qui s’annongail comme devant
devenir trés puissante, ce qui n’était pas sans inquiéter les pays produc-
teurs de sucre de cannes. L’Angleterre, qui détenait le monopole du com-
merce de ces sucres, voyait d’'un mauvais il lesdébuts de cette industrie
naissanie. D’aprés Louis Napoléon (3) elle fit offrir & Achard, dés 41800,
sous le couvert de I'anonymat, une somme de 50.000 thalers (150.000
francs), puis en 1802, 200.000 th. (600.000 francs) s’il voulait s'engager
& écrire que son enthousiasme pourla fabrication du suere Vavait trompé
et que ses essais en grand lul avaient démontré la nullité de ses pre-
miéres expériences, qu’il avait acquis la conviction que le sucre de bette-
rave ne pouvait remplacer le sucrede cannes.

Achard repoussa ces offres ; c’est alors que sir Humphry Davy vint le
voir et écrivit que le sucre de betterave était amer. Cela ne devait pas
empécher le nouveau produil de prendre son essor. L’industrie sucriére
indigéne était créce ; elle devait, avec le temps, prendre un développement

(1) En 1799, nos Annales de Chimie contenaient une lettre d’Achard, ou celui-ci
donnait la description de ses procédeés.

(2) J. Girardin. Legons de Chimie élémentaire app. aux arts tnd., 1873.

(3) OEuvres de Louis Napoléon, publiées par E. Tremblaire. Paris, 1848.
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8 CHAPITRE PREMIER

considérable. Ses débuts furent favorisés d’ailleurs par un concours de
circonstances exceptionnelles ;1'état de guerre qui existaitentre la France
et I'Angleterre, et, quelques années plus tard, I'établissement du Blocus
continental venant isoler I'Europe du reste du monde, une dure nécessité
forca d’attacher quelque attention 4 la nouvelle industrie.

L’Académie francaise se préoccupa des résultats annonecés par Achard ;
elle chargea une commission prise dans son sein de la renseigner sur les
procédés de ce chimiste (1).

Cette Commission répéta d’abord les essais de Margraff et obtint, en
suivant les indications données par ce dernier, enviren 2 parties de sucre
de 8 parties de hetteraves séches, représentant 32 parties de betleraves
frafches, soit par conséquent, un peu plus de 6 0 0 de sucre (2).

Reprenant ensuite les expériences d’Achard, et opérant sur 14152 onces
de betteraves (36 k. 060), elle putextraire de cette quantité 18 onces d'une
moscouade hrune.

D’aprés ces essais, la Commission conclut :

« 19 Qu’a I'aide du procédé de M. Achard on peut obtenir des betteraves

« une véritable moscouade ;
« 20 QQue le produit en sucre, retiré de cette moscouade, comparé avee
celui que fournit la moscouade de canne, présenteune petite différence,
« qui est & Pavantage de la moscouade de canne, puisque celle-ci, traitée
« par les mémes moyens de purification, donne un peu plus de sucre que
« l'autre ;

« 3° Qu’il est constant que, pendant les opérations que M. Achard

« recommande de faire subir aux betteraves pour en obtenir le sirop
« dans lequel se forme la mosconade, une partie du sucre de ces racines
« se trouve décomposée au point de ne pouvoir plus cristalliser, puisque
« on obtient moins de mosrouade qu’on en aurait réellement retiré si,
au lieu de faire cuire les racines, elles fussent été seulement traitées
par I'aleool. »
Elle chercha ensuite & perfectionner les essais d’Achard et employa
pour purifier le jus : I'eau de chaux, la lessive de cendres, le sang de
beeuf, le blanc d’ceuf, les filtrations, la chaux, etc. La moscouade ainsi
obtenue était un peu moins brune que Ja précédente.

La commission s’éléve contre le procédé d'Achard consistant 4 faire
cuire la betterave avant d’en extraire le jus, pensant que cette cuisson
fait disparaitre une partie du sucre.

~

=
_

{1) Celte comimnission était composce de Cels, Chaptal, Darcet, Fourcroy, Guyton,
Parmentier, Tessier, Vauquelin et Deyeux.

(2) Rapport fait a la classe des sciences mathéem. et phys. dans sa scance du 6
messidor, an VIII (1800), par la Commission chargée de repéler les expcériepces de
M. Achard sur le sucre cortena dans la betterave, p. 12,
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Elle essaya d’extraire ce sucre du jus provenant de betteraves crues,
traité ou non par 'eau de chaux ou la chaux et obtint de cette fagon un
peu plus d’'une moscouade un pea moias brune que celle d’Achard ;

« 4" Enfin, que les frais de fabrication du sucre devaient étre évalués
« & 130 franes. »

Le résultat du calcul fut qu'on pouvait fabriquer du sucre & raison de
0 fr. 90 le 1/2 kilogr., prix de beaucoup supérieur & celui indiqué par
Achard qui annongait que celui qu’il avait obtenu w’avait coité que 0 fr. 60
le kilogr.

Les conclusions générales du rapport furent les suivantes :

« Il résulte de ce qui précede : )

«1° Qu’il est certain que la betterave qui croft en France et qui est
a reconnaissable & sa chair blanche traversée par des bandes ou voies
« rouges, contient du sucre, ainsi que celle de la méme espéce, cultivée &
« Berlin, sur laquelle M. Achard a travaillé.

« 2° Que ce sucre peut étre extrait par différents procédés et acquérir
« & l'aide de purificationssuffisantes toutes lesqualités du sucre de canne.

« 30 Que la quantité de sucre que cette racine contient est assecz consi-
« dérable pour mériter qu'on s’occupe de son extraction.

« 4° Que si, comme annonce M. Achard, on peut pour ainsi dire ren-
« dre 4 volonté cette betterave plus riche en suere, en soignanl sa culture,
« il est & désirer que des expériences soient faites pour s’en assurer.

« 50 Qu’indépendamment de ces expériences, il sera utile de savoir si,
« parmi les variétés de betteraves, il n’en existe pas quelques-unes plus
« pourvues de sucre que celles que M. Achard a indiquées.

« 69 Qu'en admettant le succés des expériences qu'il s'agit de faire & ce
a sujet, il doit rester comme démontré que la betterave pourra,jusqu'a un
« cerlain point, suppléer la canne & sucre.

« 70 Que s’il est vrai de dire qu'a la rigueur le prix du sucre de bette-
« rave ne pourra étre déterminé d'une maniére trés positive que lors-
« qu'on connallra le résultat d’opérations fuites en grand, cependant dés
« & présent, on a lieu de présumer que ce prix ne devra pas s’élever plus
« haut que celui du sucre de canne dans les temps ordinaires.

« Enfin que, si Margraff doit étre & juste tilre cité comme l'auteur de
« Ja découverte du sucre dans la betterave, il faut convenir aussi que
« M. Achard est le premier qui ait fait une heureuse application de cette
« déconverte, non seulement en annongant le parti avantageux qu'on
« pouvait en tirer, mais méme encore en indiguant les procédés auxquels
« il fallait avoir recours pour réussir. »

Un peu plus tard, le 30 germinal an IX (1801), Deyeux publie un
extrait d’un ouvrage trés important dd 4 Lampadius, le célébre profes-
seur de chimie et métallurgic & I'Ecole des Mines de Freyberg. Dans cet
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ouvrage, I’autenr détermine d’abord les parties constituantes de la hette ;
il établit leurs propriétés, cherche A éliminer celles qui sont nuisibles et
fonde un procédé rationnel d’extraction du sucre appuyé sur l'expé-
rience et la théorie (1).

Cependant, les essais industriels effectués en France i cette époque, sem-
blent n’avoir abouti qu'a des insuceés et pendant longtemps on ne paratt
pas avoir eu confiance dans le suceés de la nouvelle industrie.

A lorigioe, le sucre de betllerave eut & combattre bien des préju-
gés, contre lesquels Chaptal, dans son Traité de Chimie, s’éleva avec
énergie :

« Les sueres qui proviennent des diverses plantes, dil-il, sont rigoun-
« reusement de méme nature et ne différent en aucune maniére lorsqu'on
« les a portéds, par leraffinage au méme degré de pureté.

Parmentier (2), dont l'influence était considérable & cette époque,
parait avoir résumé l'opinion régnante. Aprés avoir rapporté les essais
infructueux tentés pour acclimater la canne & sucre dans le midi de la
Prance, il résume le rapport de Deyeux et émet une opinion peu favara-
ble & la nouvelle industrie.

La betterave, condamnée comme plante industrielle par Parmentier,
soit pour l’extraction du sucre, soit pour la fabrication de I’alcool, se
trouva momentanément délaissée en France. Les choses n'allérent pas
de méme en Allemagne ; vers 1804, le gouvernement chargea Hermstaedt,
qui s'était déja occupé de la question du sucre d’érable, de soumettre &
un travail exact les procédés d’extraction du sucre dus & Achard et a
d’autres « instruils ow non » qui s’occupaient du méme sujet.

Le compte-rendu des recherches du savant chimiste, aprés communi-
cation & la Socieété des Sciences de Berlin, fut publié en France le 31 octobre
1809. Ce compte-rendu renferme des faits exacts, précis, bien observés;
¢’est Peeuvre d’un savant qui vient heureusement compléter les recherches
d'Achard.

llermstaedt expose d’abord les résultats constatés par I’expérience d’un
certain nombre d’'années sur la culture de la betterave, faits qu’on doit
considérer, dit-il, comme des vérités incontestables. Nous les résumons
bri¢vement ci-aprés d’aprés Violette /loc. cit.) :

1% Influence du parcage des moutons. — Peu de sucre, beaucoup de
nitrate de potasse.

20 Fumure récente de cheval. — Peu de sucre, beaucoup de muriate et
de nitrate de potasse.

30 Fumier de vache récent. — Donne du sucre, mais beaucoup de sels.

(1) C. Violette : Historique de U'Indusirie du sucre de bellerave Sucrerie indigéne, 49,
146, 1897,
(2) Parmentier, Observalions sur le sucre de beiterave, 30 germinal an X.
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4° Jacheére, — Moins de poids mais plus de richesse en sucre.
50 Choix de I'esp&ce. — Est de la plus grande importance.

6e Terrains limoneux et sablonneux. — Conviennent mieux que les ter-
rains gras et argileux.
79 Epoque du travail de la betterave. — TFin Octobre a fin Janvier ;

plus tard on obtient du mucilage au lieu de sucre.

11 déerit ensuite le procédé auquel il s’est arrété aprés un grand nombre
d’essais et que nous ne décrirons pas pour ne point sortir du cadre de
cet ouvrage.

Al'époque ol paraissait le mémoire d'Ilermstaedt, Deyeux, voyant qu’on
fabriquait du sucre en Allemagne, reprit ses essais et, tout en n'obtenant
pas un résultat industriel fort brillant, le procédé qu'il avait choisi étant
défectueux, il put néanmoins présenter a I’'Académie deux pains de sucre
blane.

Cette méme année (1810) vit s’établir la premidre sucrerie francaise
vraiment digne de ce nom. Cette sucrerie avait été créée a Lille par Cres-
pel-Delisse, aidé de son hean-frére, et, dés sa premiére année de marche,
elle réussit & fabriquer une quantité de sucre assez importante. !

Toutefois, ce ne fut guére que deux ans plus tard que lindustrie su-
criére indigéne regut officiellement ses lettres de grande naturalisation
dans notre pays.

Le 13 janvier 1802, sur le vu d'un rapport de Chaptal, relatant les
essais de B. Delessert et sa réussite dans la solution du difficile probléme
de Pextraction industrielle du sucre de la betterave, Bonaparte décréta la
création de cinq écoles de Chimie, auxquelles cent éléves devaient étre
attachés ; 100.000 arpents métriques devaient étre plantés en betterave ;
quatre fabriques impériales s’étublirent avec exemption de tous droits
pendant 4 ans (1).

Dés le début, les résultats des efforts qui furent tentés pour répondre &
ces encouragements, furent assez pen brillants ; mais, en raison du haut
prix du sucre & cette époque (il se vendait 5 fr. le kilogr.), la fabrication
était encore trés rémunératrice ; suivant Chaptal, on dépensait 2.500 fr.
pour manipuler 50.000 kilogr. de betteraves et on avait pour bénéfice
25 0/0 de la dépense (2).

Dans tous les cas, I'élan était donné et, grice aux intelligentes disposi-
tions de Napoléon Ier, I'industrie du sucre indigéne en France, et par con-
séquent la culture de la betterave industrielle, devait se développer a pas
de géants.

De 1812 3 1836 ce furent surtout les travaux des chimistes etindustriels

(1) Duvergier : Collection des lois, 2° édit. 28, p. 106,
(2) Grande Encyclopédie : 6, p. 533,

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



12 CHAPITRE PREMIER

francais : Delessert, Descotils, Crespel-Delisse, Derosne, Chaptal, Dubrun-
faut, Bazv, Payen, Kiihlmann, Dombasle, puis Pelouze, Dumont, Baudri-
mont, Peligot, Champonnois, Maumené, ete. qui coniribuérent le plus
aux progreés de I'industrie sucriére (1).

Pendant ce temps, I'Allemagne, qui avait ouvertla voie, restait station-
naire. '

Danps notre pays la sucrerie commencait 3 étre florissante, grice aux
prix avantageux du sucre, quand arrivérent les événements de 1814 : Ia
chule de 'Empire et la Restauration. Le 23 avril 1814, le gouverne-
ment restauré assimila le sucre frangais au sucre étranger au point de
vue des conditions et du droit d’importation. Le sucre venant en France,
qu’il provint de nos colonies ou de I’élranger, fut taxé au droit enticr
{(droit adéquat) de 40 francs par 100 kilogr. Les sucres étrangers affluérent
aussitdt sur notre marché et, en peu de temps, le prix du raffiné descen-
dit a1 fr. 40 le kilogr. Les fabriques indigénes furent écrasées et cela se
comprend facilement; 3 peine sorties du chaos des premiers débuts et
encore entravées par de nombreuses difficultéstechniques, n’ayant de plus
que des rendementis trés faibles, elles ne pouvaient se passer d’une pro-
tection efficace. Toutes, sauf celle de Crespel-Delisse, cessérent leur fabri-
cation. L'Industrie du sucre indigéne et la culture de la betierave indus-
trielle furent & ce moment, bien présde succomber.

Heureusement le gouvernement, qui voulait la protection de la canne,
s’émut et, le 17 décembre 1814, une ordonnance fixant le droit d’impor-
tation du sucre colonial frangais 440 francs, contre 60 francsles 100 kilog.
pour le sucre étranger, changea la situation (2). On ne fit nulle attention
dla betterave tant elle paraissait alorsavoir peu d’'importance et on laissa
subsister pour elle 'exemption d’impdts, nagudre accordée par Napoléon.

Le sucre indigéne profita ainsi d’une hausse considérable, résullat de
mesures fiscales prises sans songer & lul; la culture betteraviére était
sauvée,

Les sucreries qui avaient survécu au naufrage remirent en feu et gran-
dirent sans bruit. Les procédés d’exltraction du suere et de culture se
perfectionngrent et nombre d'usines devinrent trés prospres.

" Parmi ces derniéres, il faut citer celle de Chaptal, qui fut I'objet d'un
rapport lu a I'lnstitut, le 23 octobre 1813, par Uillustre chimiste. Nous y
trouvons un exposé trés clair de celte industrie d I'époque considérée et
nous y voyons la fabrication entrée dans une phase réellement pratique.

Chaptal entre en matiére par des considérations fort importantes sur
la culture de la betterave, le choix de la graine, la nature des terrains,

(1) E. Kopp : Sucres (Industrie) dans le Dictionnaire de Wurlz, 3, p. 42.
(2 Vivien : Traitéd complet de la fabrication du sucre en France, I, p. 7, 1876.
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leur préparation, la maniére de semer, les soins & donner & la plante
pendant sa végétulion, arrachage des racines, leur conservation, ete. ;
il décrit ensuite le procédé de fabrication du sucre suivi dans son
usine. .

On commence donc a bien connaitre la betterave, et, d'une maniére
générale, pour la sucrerie, onrejetle maintenant les jaunes et les rouges.

Fn 1823, Dubrunfant (1) exprime ses préférences pour la betterave
blanche.

Parmi les espéces alors cultivées, il cite les variétés données par Linné
et il ajoute que le nombre réel doit en étre beaucoup plus considérable,
ce qui n’est pas pour nous surprendre, la culture ayant dd provoquer
I'apparition de nombreuses sous-variétés.

A la méme époque, Payen (2) donne, d’aprés Vilmorin pére, une énu-
mération des variétés et sous-varicics, connues ou cultivées en France.

Il existait déja un nombre considérable de variétés de betteraves ; elles
ditféraient, par la forme de leur racine, par celle des feuilles, la couleur
de lenr peau et de lear chair, la dureté de cette ehair, sa richesse saccha-
rine, ete.

Jusqu’a présent, a part 'indication vague du rapport de Deyeux, nous
v’avons pas de détails précis sur le prix de revient. L’enquéte de 41837 va
nous fournir 'occasion de combler cette lacune ; il convient auparavant
d’indiquer rapidement ce que devenait I'industrie du sucre et par consé-
quent la culture de la betierave en Allemagne et dans les autres pays.

Pendant toute cette période, au cours de laquelle nous avons développé
notre industrie sucriére avec une: furieuse activité, 1'Allemagne, qui
cependant avait donné le premier élan, était, comme nous I'avons déja dit,
restée stationnaire.

Néanmoins dans la 1r¢ décade de ce siécle, beaucoup d’établissements
commencirent 4 travailler dans la province de Saxe; mais les débuts
furent pcu favorables, parce que, d’aprés Knauer (3), on manguait de chi-
mistes, de savants et de praticiens expérimentés.

Plusieurs fabriques fondées en 1834 & Quedlinbourg échouérent presque
toutes. Les industriels allemands vinrent alors en France s'initier & notre
fabrication. Parmi ceux qui contribuérent au progrés de la fabrication du
sucre en Allemagne il convient de citer : Krause, Schubarth, Schatten
Iinventeur du premier saccharométre,assoeié d’abord avec Wrede, ensuite
avec Weihe, puis avec Scheibler.

(1) Dubrunfaut : Art de fobriquer le sucre, 1825. Voir aussi : von Thaer. Principes
raisonnes d’A griculture, Trad. fr. 4, p. 356-359.

(2) Payen. Dictionnaire technologique, 1823, p. 8. Le méme auteur a complété plus
tard sa premiére énumeération dans son précis d’agricultare (1851), p. 480.

(3) knauer. La cullure de la betlerave @ sucre, Beauvais, 1886,
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En 1837 'industrie sucriére allemande entre dans une période de grande
aclivité ; la culture betteraviére étant devenue trés florissanle dans la
contrée de Magdebourg, de Halberstaedt, dans le Brunswich et le duché
d’Anhalt.

En 4840, la vitalité de la nouvelle industrie lui vaut d'étre frappée d'un
impOt portant sur la maliére premiére, qui fait réfléchir les fabricants de
sucre ; ceux-ci s'appliquent & travailler dela betteraveriche. Ils sont aidés
dans cette voie par Knauer qui, dés 18350, s’effor¢ca d’améliorer la richesse
saccharine de la nouvelle plante sucriére.

Cet auteur considérait 3 races principales de betteraves :

1° La betterave belge (petites feuilles);

20 La betterave de Quedlinbourg (légérement rose) ;

3° La Dbetterave de Silésie (en forme de poire, avec feuilles élancées) ;

4° La betterave de Sibérie (soi-disant, en forme d’assiette) ;

5° La betterave impériale (avee feuilles crispées et ondulées).

Cette derniére betterave, d’aprés Knauer, était extrémement rare, quoi-
que étant la meilleuare de toules (1) ; elle fut cultivée et améliorée par lui.

Sas caracléres étaient : une racine pivotante, élancée, conique, enter-
rée complétement ; des feuilles frisées, ondulées et g’élevant peu au des-
sus du sol, un collet petit, une couleur blanche, un épiderme rugueux et
chOtelé, une chair ferme ; des petioles un peu rougedtres vers le ceeur de
la plante, surtout & I’époque de la maturité,

Cette betterave donna naissance & la DBetterave tmpériale améliorée de
Knauer qui fut le type que choisirent Rahbethge et Giesecker pour en faire
leur célébre betterave de Klein- Wanzleben, dont Dippe tira 4 son tour
ses excellentes variétés ; la betterave impériale est donc en quelque sorte
la souche de presque toutes les variétés allemandes actuelles et méme
d’une partie des variétés frangaises, car A partir de 188% nos producteurs
dépourvus, sauf Vilmorin, de graines de betteraves riches, empruntérent
a I’Allemagne ses variétés améliorées.

Knauer perfectionna ensuite, vers 1860, une betterave provenant de
Fraunce, du département du Nord, et en fit sa Betterave électorale ; il procéda
de méme, 4 'époque ol la préférence se porta sur les betteraves de cou-
leur, avec I'ancienne betterave rose de Quedlinbourg, qui lui donna la
Betterave impériale rose amélioree.

Plus tard il créa encore une autre variété : la Belterave Mangold.

Qu’on nous pardonne cette digression en faveur de Knauer ; il fut en
Allemagne pour I’élevage de la graine de betterave ce que fut Vilmorin
en France et & ce titre il méritait une mention spéciale.

(1) Knauer. La Beiterave Impériale et lutililé de sa culture pour les fabricants de
suere, 1854,
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A partir de 1840 Vindustrie sucriére allemande prit 'allure progressive
qu'elle a gardé jusqu'aujourd’hui.

En Russie la premiére sucrerie datle de 1800 ; elle fut fondée par J.
Blankennagel dans le gouvernement de Toula et resta seule jusqu’en
1809 (1).

A partir de cette époque, de nouveaux étaplissements s'ouvrent, mais
jusqu’en 1850 les progrés furent lents ; de 1850 & 1860 la culture de la
betterave se développa assez rapidement. A partir de 1870 la sucrerie
russe prend définitivement son essor a la suite des intelligentsperfection-
nements apportés par le comte Bobrinsky aux méthodes culturales ; on
abandonne enfin la culture des jardins et des vallées pour faire de vérita-
bles exploitations agricoles.

L’Autriche, la Belgique, la Hollande ne restérent pas étrangéres A ce
mouvement et la culture de la betterave y prit une importance considé-
rable. )

En Suéde, aprés plusieurs insuccés, une usine commence a travailler
avec profit en 1858, mais ce n’est guére que de 1880 que date le développe-
ment réel des cultures betteraviéres dans ce pays (2).

La sucrerie de betterave s’était implantée dés 4830 aux Etats-Unis (3)
son développement y fut contrarié par la pénurie de la main-d’ceuvre;
depuis 1890 de nouvelles dispositionslégislatives lui ont permis de réussir.

Depuis quelque temps la culture dela betterave s'est introduite et, sem-
ble-t-il, avec succés, en Espagne, en ltalie, en Kgypte, en Roumanie, en
Serbie et des essais sont faits actuellement dans le méme but aux Indes, en
Australie et en Angleterre.

Mais, revenons & notre enquéte de 1837 ; nous avons vu qu’a partir de
1813, grice & l'inattention des pouvoirs publics qui avaient conservé a
I'industrie sucriére indigéne I’exemption de droits dont elle avait joui
sous 'Empire, la sucrerie francaise s’était développée. En 1829, le sucre
de betterave fournissait 41/46 de la consommation, Iésant de ce fait le
Trésor d'une somme de 2.000.000. Bientdt sur une consommation de
503.000.000 kgr. il en fournit 49.000.000. Le Trésor était la premiére
victime du développement de cette industrie, car, sa perte était, en 1835
de 24.000.000.

C'est alors qu’il se fit une réaction en faveur des colonies et que les
partisans du sucre de betterave entrérent en lutte avec une fraction
importante des Chambres qui, pour des raisons que nous n’avons pas a

(1) A. Tolpygine. Histoire de la fabrication du sucre en Russte ; Sucrerie indigene
44, 2, 189%. Voir aussi méme recueil, 432, 637, 1894.

(2) J. Ch. Spel. L'indusirie sucriére en Suede; Bl. sucr. el dist. 9, 6, 1893 d’aprés
Zapiski, 1893, no 5.

(3) Berzfeld. Voyage dans I'Amérique du Nord ; Bl. sucr. et dist. 9, 9, 1894.
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16 CHAPITRE PREMIER

analyser ici, semblait vouloir la ruine des sucreries indigénes. Nous n’en-
trerons pas dans le détail des débats qui aboutirent & la loi du 18 juillet
4837 sur l'industrie betteraviére, décrétant I'exercice des fabriques, mais
nous examinerons les résultats de I'enquéte qui fut ordonnée pour servir
aux discussions sur ce projet de loi /4).

Dans cette enquéte, nous trouvons en effet des documents sur les frais
de culture de la betterave 4 cette époque, qui, tout incomplets qu’ils
soient, m'en sont pas moins intéressants A consulter, surtout si on

les compare aux chiffres cités par Walhkoff et relatifs & différents
pays (2).

(1) Chambre des députés. Session de 4837, Documents relatifs au projet de loi sur
le sucere tndigéne.

(2) Walhkoff. Traité complet de ia fabrication du sucre de betierave, 2¢ édit. frang. 1874
p. 190.

IRIS - LILLIAD - Université Lille 1



17

HISTORIQUE

-op0f aaag, (g)
a9 o] 81IB], (3)
-ayaeq B v (1)

(L3% (3L1% 5906 CCTUTTTTIIN®O)
o 088 ..........ﬁdgo,H . el 00F 0%k .....................Aw.:wacmw
1198 : Trelog, TRy rtrrerreerereegmiSug | estut gnuenb wy ap g 1) steafuy
0a} .......................m_.m,umc.qH 0g g1 caean .mo:m T ﬁoamﬁmh,r g « 8¢ e .......mOﬁmNﬁw .:Omwm:m._h;
0g " tcccrosons xng jaodsumay g Tttt *TSO[Is ug 91y | 01 LS 4 2 U U
| gp  crereerereeeeesieseessiesigon |y  JuowaoudwISEY | 0F 0% gy rererereemesses .mwﬂn:cmt%
554 ot t Tttt 01 ‘sode[oaes | gg umgom,:,\ 08 0¥ (]S vt TrreTTorttrSagR[AIEY
(7] 70D 1 11705 1s) (1R e T 1-1 1 S | T ‘sadrjores | g [ B CUTUUTUTUTTTCiuoWwoousmIssuy]
8L e safesIat ‘98BINOYET] g $08B3a0Y }o 0UAYq B[ B [TRARIL |0FF (409 o Cotctetcctotcorttttroctresinogen]
=]
-3 m 2] =P
: | & i 8 | £%
181d aIejnay [ v | o a1edeq,l Vv m m i Mu IR, ¥
& 28z
A e ——— @ ﬁ & © ——
0S1(Q-10-0TI0g uIuIog PION
_” _ J0LTNOEF] AIBIBY, B 110§ .
66 7 xueog, iG38 ($GLY [3lL¥ TTXMRI